Neunte Abteilung

ZUR GESCHICHTE DES MAIS'

er laufende Jahrgang der ,Chemiker-Zeitung* hat {iber
ﬁ einen Vortrag des Herrn Professor Dr. Hartwich-
Braunschweig berichtet,? in dem dieser auf die merk-
wiirdige Tatsache hinwies, daB nach der Entdeckung
Amerikas gewisse Drogen und Produkte dieses Landes sich
mit solcher Schnelligkeit tiber die gesamte alte Welt verbreiteten,
daB man bald {ber ihre Herkunft und Neuheit in Zweifel ge-
riet. In dieser Hinsicht sind besonders der Tabak und der
Mais hervorzuheben, von denen oft und mit groBer Bestimmt-
heit behauptet worden ist, sie seien schon vor 1492 in Europa
bekannt gewesen. Es besteht (iber diese Streitfrage eine ziem-
lich umfangreiche Literatur, man darf aber wohl aussprechen,
daB materielle Beweise obiger Behauptung nicht geliefert worden
sind, und daB auch, entgegen weit verbreiteten Angaben, die
Durchforschung der antiken und mittelalterlichen Schriften, sowie
die der indischen, chinesischen und Zdgyptischen literarischen
und Baudenkmale keinerlei Anhaltspunkte in dieser Richtung
ergeben hat.

Was nun insbesondere den Mais betrifft, so ist selbst in
den eingehendsten der mir bekannten einschligigen Werke der
Bericht zu vermissen, daB iiber ihn ein ganz untriigliches
Zeugnis seitens des Entdeckers der neuen Welt selbst vorliegt,

! _,(_ZI:umiIcut'-Zeitung" 1892, S. 1396 und 1477.
* Ebenda 1892, S. 1276.
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auf das ich mir gestatte —, da es privater Mitteilung nach auch
einigen der hervorragendsten Fachminner bisher unbekannt
geblieben war —, neuerdings hinzuweisen. In dem Berichte
tiber seine dritte Reise (abgedruckt z B. in ,Die Reisen des
Cristoph Columbus 1492 bis 1514, nach seinen eigenen
Briefen und Berichten«, Leipzig 1890) beschreibt nédmlich
Columbus den spanischen Majestiten eine Bewirtung seiner
Leute seitens der Eingeborenen, und sagt dabei: »...es gab
auch roten und weiBen Wein, ... die aber nicht aus Trauben,
sondern aus verschiedenen Fruchtarten gemacht waren; offen-
bar nahmen sie Mais dazu, der eine Fruchtart ist, die ich mit
nach Castilien nahm.« Diese Stelle scheint mir geniigend,
um jeden Zweifel an der amerikanischen Herkunft des Mais
zu zerstreuen, um so mehr, als auch die innere Wahrscheinlich-
keit fiir sie spricht, da die aus Mais dargestellten gegorenen
QGetrinke, wie ,Chicha de Mahis* und dhnliche, stets die natio-
nalen und Lieblingsgetrinke der mittelamerikanischen Volker
gewesen und geblieben sind.

Gegen Ende des Mittelalters bestand, wie Heyd in seiner
uniibertrefflichen ,Geschichte des Levantehandels#! nachge-
wiesen hat, ein ganz auBerordentlich reger Handelsverkehr
zwischen den spanisch-portugiesischen und den iibrigen Mittel-
meerkiisten, und es brachten z. B. ,portugiesische Barken ihre
Waren direkt bis nach Genua, Venedig und Pera (Konstanti-
nopel)s. Auf diese Weise ist jedenfalls, wie die vieler anderer
Produkte, auch die rasche Verbreitung des Mais zu erkliren,
insbesondere die nach dem Orient und der Tiirkei. Von
letzterer aus wanderte dann der Mais, angeblich durch Zigeuner,
nach den Donaustaaten, nach Ungarn, Osterreich u.s. w., kurz nach
jenen Lindern, in denen er noch heute ,tiirkischer Weizen«
genannt wird. Dieser Name ist natiirlich fiir die urspriinglich
tiirkische oder orientalische Herkunft nicht beweisend, denn
nichts ist gewohnlicher, als die Verwechslung des Herkunfts-

! Franzosische Ausgabe, Leipzig 1885,
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ortes von Waren mit dem wirklichen Ursprungslande. Wollte
man so schlieBen, so miiBte der in Siiddeutschland und der
Schweiz gebriuchliche Name »Welschkorn« fiir die italienische
Heimat des Mais zeugen, oder es miifiten z. B. auch die »tiir-
kischen Hithner# (Truthithner, englisch ,turkeys«) aus der Tiirkei
stammen, wihrend sie bekanntlich ebenfalls aus Mittelamerika
eingefiihrt worden sind.

In ganz Osterreich, Ungarn, und allen Donaulindern wird
der Mais fast ausschlieBlich mit dem Namen ,Cucurruz be-
zeichnet, der bisher als vollkommen unerklarlich gilt. Meiner
Meinung nach ist dieser Ausdruck auf das Wort »Cucurrucho#
zuriickzufithren, mit dem, nach Humboldt, in Mittelamerika
z B. der dunkle, angebrannte Rohzucker schlechtester Qualitit
bezeichnet wurde.! ,Cucurrucho« heiBt im Spanischen und
Portugiesischen etwas Zugespitztes, eine Spitze, ein Wipfel; das
Wort bezeichnet auch eine Papierdiite, sowie ferner die diiten-
oder kegelformige Zuckerhutform, und besonders deren zuge-
spitzten Teil. Da nun die Zuckerhutformen auf der Spitze
stehend gefiillt und ausgedeckt wurden, so verblieb, wenn das
Decken nur unvollstindig gelang —, wie das bei dem alten
unvollkommenen Arbeitsverfahren der Kolonialzuckerfabriken
stets der Fall war —, in der Spitze der Form fast unveranderter,
dunkler, angebrannter Rohzucker, und diese schlechteste Qualitit
wurde daher ,Cucurrucho# genannt. Dieser ,Kopf«, sowie der
weill gedeckte ,FuB« des Brotes (,Blanco#) wurden von jedem
Brote abgeschlagen, und man behielt dann ein halb ausgedecktes
Mittelstiick {iber, das »Quebrado“ hieB (d. i. Abgeschlagenes,
Abgerissenes). Noch zu Humboldts Zeit erhielt man aus der
gesamten, in Arbeit genommenen Zuckermasse zwei Drittel als
Melasse und nur ein Drittel als Zucker, und von diesem wieder
waren etwa fiinf Neuntel weiBgelb bis weill gefirbter Blanco,
drei Neuntel blonder Quebrado, und ein Neuntel brauner bis
schwarzer Cucurrucho.

' 8. meine ,Geschichte des Zuckers®, Leipzig 1890, S. 306.

v. Lippmann, Beitrige. 22
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Da nun die urspriingliche, auch in den oben genannten
Lindern noch heute ganz allgemein {ibliche Art den Mais zu
genieBen die ist, daB man die Kolben iiber offenem Feuer
braun rostet oder dorrt, und die Kérner dann unmittelbar mit
den Zihnen ausbeiBt und verzehrt, so vermute ich, daB ,Cu-
curruz nichts anderes bedeutet als ,braun gerdstet«, ,ange-
brannt* oder dergl, und daB diese Bezeichnung der Bereitungs-
art als unverstandenes Fremdwort schlieBlich auf die Pflanze
selbst iiberging. Die Richtigkeit dieser Vermutung spriche
natiirlich zugleich auch fiir die der angefiihrten direkten Ver-
breitung des Mais aus den Lindern der iberischen Halbinsel
nach dem Siiden und Osten Europas.

Noch sei erwihnt, daB man den spirlichen Berichten, die
tiber die Entdeckung nordamerikanischer Kiisten um das Jahr 1000
durch islindische Seefahrer vorliegen, Hinweise auf das Vor-
kommen von Mais hat entnehmen wollen; daB diese hinfillig
sind, gibt schon Humboldt an.?

 , Kritische Untersuchungen .. .", Berlin 1852, I, S. 357. — Bei dieser
Gelegenheit sei darauf hingewiesen, daB die Herausgabe von A. v, Hum-
boldt's eigentlich wissenschaftlichen Werken in einfacher, dem Preise nach
erschwinglicher, aber sonst des groBen Mannes in jeder Hinsicht wiirdiger
Gestalt eine Ehrenpflicht des deutschen Volkes wire. Selbst groBe Uni-
versitits-Bibliotheken besitzen viele seiner wichtigsten Schriften nicht (z. B.
die grundlegende Abhandlung iiber Pflanzengeographie), und andere wieder
sind nur im urspriinglichen GroB-Folio-Format vorhanden, das ihre Beniitzung
schwer und ihre Versendung unméglich macht.
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ZUR LEHRE VON DER HERKUNFT UND ROLLE DER
PFLANZLICHEN ASCHENBESTANDTEILE!

bcr Herkunft und Rolle der in den Pflanzen vor-
handenen Aschenbestandteile herrschte bekanntlich,
trotz der sehr bestimmten Ausfithrungen Marggraf'’s
und Wiegleb's?, und trotz einzelner Lichtblicke
Kiilbel’s (1739) und Riickert's (1789), zu Anfang des 10. Jahr-
hundertes noch vdlliges Dunkel; einige Forscher hielten die Aschen-
bestandteile fiir Verbrennungsprodukte des Organismus, z. B.
Dundonald (1795), andere fiir Erzeugnisse des Lebensprozesses
aus fremden Elementen, namentlich aus Wasser, — eine An-
sicht, deren Zulissigkeit noch 1793 Humboldt* und noch 1802
Saussure anerkannten —, wieder andere erklirten sie fiir zu-
fallige Beimengungen, — eine Theorie, die noch 1841 Hlubek
und Thaer vertraten.t Die richtigen Lehren, die zuerst wieder
Saussure (1804), spiter Davy (1814) und Sprengel (1837,
1839) vorbrachten, ermangelten der bestimmten und iiber-
zeugenden Begriindung; auch fehlte diesen Forschern der ge-
niigende Uberblick {iber die gesamten Folgen und namentlich
iiber die praktische Tragweite der geiuBerten Ideen, und so
bliecb es Liebig (1840) vorbehalten, in dieser Richtung als

! ,Chemiker-Zeitung** 1894, S, 443. * ,Chemische Versuche iiber die
;1H<:1l|.~'c]?uu Salze' (Berlin 1774). * Versuche iiber die gereizte Muskel- und
Nervenfaser”!, Berlin 1703; Bd. I, S. 126. 4 Siehe Niheres in A, Mayer's

nLehrbuch der Agrikultur-Chemie*, Heidelberg 1886, Bd. 1, S. 231.
Ao
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der groBe Reformator der Landwirtschaft aufzutreten, wihrend
Wiegmann und Polstorff (1842) die schon 1800 von der
Berliner Akademie aufgestellte und 1841 von der Gottinger
Akademie wieder aufgenommene Preisfrage {iber Ursprung und
Bedeutung der mineralischen Bestandteile der Pflanzen einer
endgiiltigen wissenschaftlichen Losung zufithrten.

In der griindlichen historischen Darstellung bei A. Mayer,
sowie auch in mehreren anderen mir bekannten Handbiichern,
wird aber der erstaunlich gelduterten Vorstellungen eines
Forschers nicht gedacht, auf die ich mir gestatten méchte, die
Aufmerksamkeit zu lenken, ndmlich der ,Erklirung tiber die
Pflanzenstoffes, die Berthollet in seinem klassischen ,Essai
de statique chimique« (Paris 1803) im Anhange zum zweiten
Bande gibt. Da in diesem Werke niemand so leicht derlei
Bemerkungen suchen wird, so scheint es leicht erklérlich, daB
die daselbst niedergelegten Ansichten zumeist in Vergessenheit
gerieten.

Berthollet bespricht zunichst die Beobachtungen iiber die
in den Pflanzen enthaltenen Erden von Saussure, Senebier,
und Bergman, zieht aber aus ihnen ganz andere Schliisse, als
diese Forscher selbst. Er erklirt es fiir gewill, daB die Bitter-,
Alaun- und Kieselerde keine Erzeugnisse einer pflanzlichen
Lebenskraft seien, sondern dem Erdboden entstammten, und
aus diesem von den Gewdichsen aufgenommen wiirden; auch
die Kalkerde sei ein Fremdling in der Pflanze, desgleichen das
Eisen und Mangan, das man zuweilen beim Veraschen vorfinde.

Einmal in die Pflanze eingefithrt, mogen sich die Erden
in ihr verteilen und an den organischen Funktionen Anteil
nehmen. Erden, die hierbei nur geringe Affinititen entfalten,
werden leicht wieder ausgeschieden, z B. die Kieselsiure in
kristallinischer Form als sogenannter Tabaschir, sowie als Be-
standteil der harten AuBenrinde von Grisern und Binsen.

Auch Salze mineralischer Siuren gehen schon als solche
in die Pflanze ein; so z. B. enthalten gewisse Strandpflanzen
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viel Soda, wenn sie nahe am Meeresufer gedeihen, wenig Soda,
wenn sie weit von der Kiiste entfernt wachsen, dagegen Koch-
salz statt der Soda, sobald sie unmittelbar vom Salzwasser be-
spiilt werden. Man hat also anzunehmen, dal} der Natron-
gehalt der Pflanzen dem Chlornatrium entstamme, dessen Zer-
legung hierbei unter ganz den nimlichen Bedingungen erfolgt,
die seine Zersetzung iiberhaupt ermdglichen. Ebenso ist, so
lange nicht bestimmte Nachweise anderes lehren, die Ansicht
festzuhalten, daB auch das Kali nicht erst durch eine Lebens-
kraft der Pflanze erzeugt werde; gegen die Richtigkeit dieser
letzteren Annahme spricht es schon, daB alle pflanzlichen Vor-
ginge sichtlich durch ganz ailmahlich sich vollziechende Um-
setzungen bedingt sind, und daB sie von Kriften bewirkt werden,
die sich annihernd das Gleichgewicht halten und schon z. B.
durch kleine Temperaturverinderungen Verschiebung erleiden,
also nimmermehr zu Endprodukten zu fithren vermogen, die
man sich nur als von den stirksten Energien hervorgebracht
vorstellen konnte.

Die sogenannte Lebenskraft, deren Begriff Berzelius noch
in der fiinften Auflage seiner »Organischen Chemie« mit dog-
matischer Schiirfe festhilt,! verwirft Berthollet tiberhaupt.
Bildung und Verinderung der Pflanzenstoffe, lehrt er, setzen
weder andere Ursachen, noch andere Umsetzungsweisen voraus,
als jene, die bei allen chemischen Erscheinungen ins Spiel
kommen. Man darf daher fest davon iiberzeugt sein, daB sich
die Pflanzenstoffe, z. B. Oxalsaure, ﬁ\pfe!sﬁim'e, Essigsdure, Sauer-
kleesalz und dergl. mehr, kiinstlich werden darstellen lassen,
und zwar so, dab sie mit den in der Natur vorkommenden
vollig identisch sind. Hierzu wird man keiner Wunder be-
dirfen, sondern es werden im Laboratorium in geeigneter
Weise ganz die namlichen ewigen Krifte zusammenwirken,
deren sich die Natur zu gleichen Zwecke bedient; diesen schiebt
man freilich meistens eingebildete Ursachen unter, denen ein
! Ausgabe von 1847; Bd. 4, S. 1.
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desto groBerer Reiz innezuwohnen scheint, je dunkler der Nebel
ist, der ihnen als Hiille dient.

Selbst fiir die FErklirung der Vorginge innerhalb des
tierischen Korpers ist nach Berthollet die Annahme einer
Lebenskraft nicht erforderlich. Die chemischen Prozesse ver-
laufen zwar im tierischen Korper intensiver als im pflanzlichen,
und vermdgen gewif im ersteren Verbindungen hervorzubringen,
deren Entstehung eine weit schwierigere und verwickeltere ist;
daB aber z. B, wie Vauquelin glaubt, die Hiihner Kalk und
Phosphor zu bilden imstande sind, da ihre Exkremente mehr
davon enthalten sollen, als ihr Futter, oder daB, nach Chan-
trans, gewisse niedrige Tiere, auch in reinem Wasser wachsend,
ihren Kalkgehalt vermehren, ist wenig wahrscheinlich, und viel-
faltige Wiederholungen und Abidnderungen der Versuche dieser
Forscher wiren deshalb dringend zu fordern, bevor man solche
Behauptungen als tatsichlich richtig anerkennen diirfte.
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7UR GESCHICHTE DER KONSERVEN UND DES
FLEISCHEXTRAKTES'

ie Zubereitung der Konserven in der heute {iblichen

W Weise pflegt man allgemein auf die Erfindung Appert’s
@ (1804) zuriickzufiihren, die des Fleischextraktes sogar
erst auf jene Liebig's; Bestrebungen zur Herstellung

solcher Priiparate haben sich aber offenbar schon in weit fritherer
Zeit geltend gemacht, wie dies namentlich eine Stelle beweist,
die Jihns in seiner ,Geschichte der Krieggwissenschaften”
mitteilt.? und die einem in der Kgl. Bibliothek zu Hannover
aufbewahrten Manuskripte militirischen Inhaltes entstammt,
dessen Verfasser niemand geringerer als der groBe Mathe-
matiker, Philosoph und Universalgelehrte Leibniz ist. Die
fragliche Handschrift fiihrt den Titel » Utrechter Denkschriften#,
und Leibniz hat sie 1714, also ziemlich gegen Ende seiner
langen Lebenszeit (1646 bis 1716), abgeschlossen; in einem ihrer
Abschnitte erortert er die Mittel, die Truppen wahrend langer
Mirsche oder sonstiger groBer Anstrengungen dauernd bei
ausreichenden Kriften zu erhalten, und empfiehlt zu diesem
Zwecke, fiir rationelle Verpflegung besser vorzusorgen als dies
bisher iiblich gewesen sei, und sich hierzu namentlich der
,Kraft-Compositiones#, d. i. der Konserven, vor allem aber ,des
Fxtraktes aus Fleisch« zu bedienen, ,dessen Komposition mir

bekannt ist.«
t  Chemiker-Zeitung'* 1899, S. 449. * Miinchen 1880 S. 1278.
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Leibniz sagt nicht, daB er die betreffenden Zubereitungs-
arten selbst erfunden habe, sondern nur, daB er sie kenne, und
es ist daher zu vermuten, daB sie ihm von anderer Seite her
mitgeteilt wurden. In erster Linie kommt hierbei wohl sein
beriihmter Zeitgenosse Papin (1647 bis 1712) in Betracht, der
Erfinder des Papin’schen Topfes und des fiir diesen Topf
erdachten Sicherheitsventiles, das noch heute an allen GefiBen
und Kesseln angebracht wird, deren Inhalt unter héherem als
atmospharischem Drucke steht; aus Papin’s Schriften geht
hervor, daB er seinen Topf zur Bereitung von Konserven ,durch
Auskochen und nachherigen luftdichten VerschluB« anwandte,
daB er auch aus Fleisch und sogar (natiirlich fruchtlos!) aus
Knochen die Quintessenz auszuziehen suchte, und iiberdies auch
noch mit der Niitzlichkeit des Schwefelns zur Haltbarmachung
der Konserven wohlbekannt war, sich also einer Kombination
von Mitteln bediente, die selbst 1856 noch Gegenstand eines
Patentgesuches* von Robert bildete! Da nun Papin in fort-
dauernder eifriger Korrespondenz mit Leibniz stand, der sich
fiir alle Fortschritte auf jedem, fiir ihn scheinbar noch so weit
abliegenden Gebiete menschlichen Wissens auBerordentlich
interessierte, so ist es sehr wahrscheinlich, daB dieser das
Rezept zu jenen ,Kraft-Compositiones#, mindestens aber den
Anreiz, einem solchen nachzuspiiren, von Papin empfing. Wie
Gerland® aus dem von ihm herausgegebenen ,Briefwechsel
von Leibniz und Hugyens mit Papin«® nachwies, teilte
tatsachlich Papin um 1680 an Leibniz mit, daB er zur Hal-
barmachung von Konserven neue Mittel gefunden habe, u. a.
die Behandlung mit schwefliger Siure und das EinschlieBen
in luftleer gepumpte GlasgefiBe, deren Deckel mittelst Terpentin-
kitt oder Sirup gedichtet werde, und ferner, daB er durch
Bereitung eines Gelées (das er fiir héchst nahrhaft hielt) die

* ,Dingler's Polytechn. Journal* 1875, Bd. 143, S. 377.
? ,Chemiker-Zeitung” 1899, S. 564,
3 Berlin 1881.
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geistigen und fliichtigen Bestandteile des Fleisches, die man
beim iiblichen Einsalzen verliere, festzuhalten vermoge.

Zur Priservierung frischen Fleisches fiir kiirzere Zeit-
dauer empfiehlt Leibniz, es in »geflossenen (d. i. geschmolzenen)
Zucker einzutauchen#, da der Zucker einerseits die Fiulnis
hindere, andererseits aber selbst ein treffliches Niahr- und
Kriftioungsmittel bilde, wie es denn kein besseres und rascher
wirkendes Priparat zur Stirkung Erschopfter und Ubermiideter
oebe, namentlich zur Anregung der Herztitigkeit (»Cordial#),
als gezuckerten Wein, oder Zuckerwasser mit Saft von Zitronen
angemacht, ,die aus Spanien jetzt wohlfeil zu beziehen sind.” —
Bekanntlich gelangten die nimlichen Vorziige des Zuckers in
jitngster Zeit, und gerade wieder mit Riicksicht auf militirische
Zwecke, zu erneuter Anerkennung; indessen reicht die Kenntnis
von diesen Eigenschaften weit hinter Leibniz’' Periode zuriick,
denn schon der arabische Arzt Razi (850 bis 923) spricht vom
Zucker als einem leicht verdaulichen und assimilierbaren, die
Verdauung anderer Nihrstoffe erleichternden, vorziiglichen Kraft-
und Nahrungsmittel von herzstirkender Wirkung«, und entgegen
zahlreichen, nie ganz versiegenden Angriffen erhielt sich diese
cgute Meinung iiber die Tugenden des Zuckers von Jahrhundert
zu Jahrhundert, und laBt sich, von den Vitern der arabischen
Medizin beginnend, {iber Bartholomius Anglicus (um 1250)
Saladin d'Asculo (um 1450), Baptista Porta (1540 bis 1615),
Tabernaemontanus (1588), Angelus Sala (1650), Hoff-
mann (1701), Zahlheimb (1772), Boerhave (1774), u. A, bis
auf Hufeland herab verfolgen; erst seit dem Anfange des
10. Jahrhundertes geriet sie allmihlich in Vergessenheit.
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