[nhaltsverzeichnis.

Seite
\'_:Jl‘i‘ell!’_‘ - . . . . s s 8 . . . . v e . . . . . . . I11
Chemischer Teil.

B 1T e e R i ey e 1
A. Allgemeiner Teil.

I. Physikalische Meéthoden . . . . o < < o v o win s o 6

I1. \\'1~'~'L,1|JL‘~'[im|nIlt|g AN e BT I e R S Wy ST

[TI. Aschenbestimmung . . e S e S e

IV, Bestimmung von “'-h:l\-.tuﬂ\ub»t‘nu e b e 17

V. Fettbestimmung . . e e g RS L

VI. “n‘-:[immuu;_{ der Jodz: th :itl |'1 ”.L' PR o o SE A 61

VII. Bestimmung der Siiure-, Ester- und V ‘l‘-llill]l'“‘/ihl o e
VIII. Bestimmung der Acetylzahl bei Fetten . . . . . . . . 068

L Hitrakiheaimimmumeen, . & el S W sl v e e Dirata S 0
X. Begtimmung von Alkoholen . . . . . . . < « .+ « o = 74

X|. X:II']'.\U-Q‘ und |:l'4ii||l1l||iﬂ"' E]I]il'l'ist'lnq' 1"3[“ Imll '.l\tdl'l'l‘l'
Riechstoffe . . . . o 3 . o« B2

XII. Nachweis und Bestimmung organisc hu Siuren mu.l 1!111 w Ver-
]l'nlhm gen . ., 0 L e R T {1 )
XIII, Bestimmung von l\thl 11]1_‘,111'!.[,{,1[‘ - T L
XIV. Nachweis und Bestimmung von Mce 1|llulHt]| e LR O
XV. Alkaloidbestimmungen . . . . . . . . . e 5 s, e I
XVI. Blausiurebestimmung . . . . . . . s e R O
XVII. Nachweis fremder Farbstotte A B e =1 i,
XVIIL Gerbstoffbestimmung . . . 0 Ve s e i o e SR
XIX. Nachweis von Konservie mn;;nmtu]n o e T LT e e R

B. Besonderer Teil,
1 B I LR e M s e i .

[I. Milchpriiparate (Kondensierte Milech, Rahm, Butter u. Mar-
ghENe, KABOY lanents o e e A e IR S e
1. Schweinefett S T R )
IV. Speisefette und tll.- S e Y i el e . X




VIII Inhaltsverzeichnix.

V. Fleisch, Fleischextrakt, Wurstwaren . . . . . AT P Nt 7 L7}
A B 5 0 A e e S L e ey e A LR 252
VII. Zuckerhaltige Substanzen (Zuckerarten, Fruchtsiifte, Honig) . 254
VIIL Alkoholische Getriinke (Bier, Wein. Sranntweine .
IX: Tyinkwssser . o' . . . . by R e S e 0

l'oTll.bﬂ]]i'l'l......._.,_..........;‘w-\

Botanisch-mikroskopischer Teil VAL, : : . 817

I. Einleitung . . . S g R R NS AR R s |
I1. MIkroskon < & via v . 2 R e A A 1 ]
III. Untersuchungsmethoden
[V. Ausfithrung L S b et et e, s
A. Untersuchung der wichtigsten Mehlsorten
B. Kaffee . S b i
Die wichtiesten Kaffeesurrocate . ; ey 956
C. Thee
D. Kakao .
E. Tabak .
F. Pfefier .
G. Paprika

H. Senf . : e

I. Gewiiremelken = . o - L, : S R o
S ) T = Rl R T
I Zommb. . 00, L v ey T W el T et Sy
M. Safran R DR g SR ol et T
N. Yanille . . . Ny e el R
S T T N R S T, S0 ey e a3
P. Muskatnuss und Maeis. . . . . . . . . . 398
(). Speisepilze und giftige Schwiimme . . . . i e a0

Register . : SN R S T e e




	[Seite]
	Seite VIII

