¢8 die Confifteny eines
Brepum{chlags evbalten
bdfi

B. farinae feminis lini an nebme frifches Leins
recentis vncias fex faamendl grodlféoth

eoque com latte q. £ foche folches mit fo viel

fub jugi agitatione leni- Milch, als nothig ift,

ter coflis admifce unter beftandigem Rith-

pulpae cepar. fub cineri- ren, gelinde, und mifthe
bus affatar, vncias hingu

duas - unter der Afche gebras
gummi ammoniaci in tene Rwicbeln pier
yitello ovi {foluti $oth
vnciam vnam, Ammoniacgummi in
Fiat cataplasma, D, ad Endotter aufgelofet
ollam. gen $oth

und mache dataus einen
Brepumfchlag und thue
ibn in einen Topf,

& 83
&cbraudy und Signatur  der gefochten
Brepumfchlage.

Die Signatur beftimme den Gebrauch det
gefochten Brepumfchlage , wie, wo und wie oft
fie follert aufgelege und erneuert rocrden, toie lans
ge fie follen ftiegen bleiben, bafi fie nicht ju beif,
fondern lavwarm, ob fie unmittelbar auf die Haut
oder gvifchen einem Tuch oder einer Compreffe ges
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fiblagen , _aufgelegt werden follen. Jm evftern
SFall it der Gebrauch wivtfamer, im jroenten reins
licher.,  uch beftimmet man daben, dafi, fo bald
ver aufgelegte Umfchlag Falt oder trodfen wird, fols
cher weggenommen und ein frifcher aufgelege wers
den mitffe, und ob und was vor dem Auflegen
eined Brepumfhlags ibm bengemifihe werden foll,
Kampberfpivicus, Wein, ERig u. 0, m. obder nicht,
" Sagt man nun alles diefes demjenigen, Dder den
Umfchlag braudye, mimdlich, fo ift vie Signatue
picht notbig,
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Ingrediengten der vohen Brepumfdylige.

MNobe Brepumfchlage ESnnen aus allen fols
then Dingen gemadyt werden, die entweder vor
fich eingeln ober unter einander gemifdht eine weiche
brevfoemige Confifteny baben oder befommen,
So fann man aus Puloern und Meblen ¢inen
voben Brepumfchlag machen, wenn man was weis
hes, alg Honig, oder eine Feudhtigleit, mit
weldben fie in eine mweiche, jufammenbhangende,
brenformige Maffe dbergeben, ald Mildh oder
Waffer, dagu mifthet, Es Fonnen Honig, Saus
erteig, Muf, Pulpen, frifthe und eingerveichte
Brods und Sermelbrumen, weiche Ertrale, dide
DBalfame , Schleime, Oele, Ferte, Butter, Sals
ben, frifch geftofiene und gequetfchte Begetabilien,
ausgeprefite Safte, CEpweif, Eodotter, trodne
infpiffivee ©afte aufgeléfet, Pulver und alfe Yvten
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