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No. 1X.
T roc/zg'/&z' fuaueolentes,
Yoblriechende Riichelgen,

Dimm durchgefeibeten Storar einen Seruipel
Ambra funfjebn Gran;
Mofchus fieben Gran
Rimmtsl fechs Iropfen
weifen Jucer eine Unge
und mache mit dem Schleim vonr arabifchen
Gummi fleine Trochisfen davaus,

§. 58
Was ben Verfertigung und Verfdyreibung
Der Morfellen und Jucker- oder Krift-
fiichelgen (rotulae) su merfen iff.

Morfellen und Rotulen oder Krififiichelgen
find eigentlich barte $attwergen, ben welchen bdie
Pulver und frifche und eingemachte Fritchte mit
einem fo ftarf eingefochten Suder vermifcht wer-
den, der, nachdem er evfalter, bare wird, Mor-
fellen und NRotulen unterfcheiven fich blos dadurdh,
Dafi etjiere meijtentheils aus mebrern und qrébern
Pulvern beftehen und von [langlicher vierediger
[orm, wie ein Parallelogramm, find, lefere
aber alfemal feines Pulver entbhalten, und auf eis
fier Seite plate und auf der andern erbaben find,
Der Suder gu diefen Argneien mufi ftacf einges
focbt fern.  Man [6fet ibn namlich in mwenigen
Waffer auf, auf vier Pfund Juder {ind zodlf Un-
: jen
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sen Waffer jureichend, und, nachdem der Schaum
abgenommen ift, [afe man ibn ungerithet bis gue
Tafelverbindung (ad confiftentiam tabulandi) fiberr
dem Feuer {iehen, oder bis daff, wenn man einige
Tropfen von dem Spatel in einer gevingen Hobe
fallen [afit, bie [egtern einen febr [angen oder
dimnen [Faden jiehen, obder, wenn man etwas
von dem Spatel mit einer GefthwindigPeit in die
Suft wirft, daffelbe als eine bichitdimne feine Haut
oder Spinnenwebe erfheinet,  Man nimme ibn
dann fogleich vom Feuer und virbre ihn in der Plan-
ne mit einem Spatel fo lange, bis er an den Seis
ten undurchfichtiq gu voerden “anfangt, weldhes
man das Abftecben des Fucers nennt,  Diefes
Abfterben wird befsrdert, twenn ibm gleich an-
fangs, fo bald er vom Feuer genommen mworden
ift, etwas ftarfer Weingeift fugefest wird, Ju-
lesst febitttet man die Specied gu, und, nachdem
man fie qut durchgemifcht bat, fo gicfet inan: die
Maffe, wenn es Movfellen werden follen, in cine
befeuchtete holzerne Jorm qus, und, nachdem fre
ervas evfaltec {ff, wird fie mit einem Meffer in
langliche Bieyecke jerfchnireen, Sollen es aber
Motulen werden, fo [aft man den Jucfer Tropfens
weife aus der Pfanne auf ein Blech fallen, wel-
ches man Rotuliven nennt, Falt werden, damit fie
erhavten, und nachbero” macht man das Blech
mwavmlich, da fie fich dann leicht abfchieben laffen.
Wenn zu den Morfellen viele und daben feine Pul=
ver Eommen follen, fo mitffen diefe, fo bald al8
ver Juder vom Feuer gcﬁc}mnen wird , gugemis
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fchet und audh ebet ausgegoffen mwerben, ausqenoms
men in dem [all, wenn die Pulver aus Spiess
glagoder Eifenfeil befiehen. Was bas Werhalts
ni der Pulver oder Svecies ju diefen Beveituns
gen betrift, fo fann man davon nichts gemiffes
feit fesen,  Auf ein Pfund Juder fFann man ju
Den Movfellen ein bis vier Unjen Svecies nepmen,
3u Den Rotuln aber, denen alleseit feine Pulver
bengemifcht werden, muf eine geringere Menge
genommen werden, mweil e mit dem NRotuliven
alleseit ungleich langfamer bergebet und der Jucer
3u gefthwinde erfierben mochte, efchiehet diefes
allenfalis, fo tropfelt man gu dem iibrigen einige
Lropren Waffer ju, evwarme ed etwas und fabre
mit dem Rogyliven fort. Diejenigen Morfellen
unbd NRotulen aber, ju denen ein fauerlicher Saft,
Citronens ober Berberbeerenfoft genommen wird,
geben yon Der vorberangeseigten Bereitung ab,
S2ollte man Ddiefe, fo mwie jene, mit den fauren
Caften fochen, fo wirben fie nie Eonnen troden
erbalten werden.  Gewobnlich werden fie fo vet-
fertiget, daf man den Juder fein ftofen und fber
gelindem Feuer an fich marmen [aft, und alsdenn
fo wenig als moglich Saft jumifche, um obne “als
ks Kochen die Coniijieny ju evbalten.  Auf ein
Phund Juder nimme man bochitens ywo Unzen
©aft. Sonfien aber gerathen die itronemnors
fellen febr gut, mwenn man den Juder mit Wagjer
gy einer fiavkern Confifteny, als gewohulich, eine
focht, und bamnn, wenn ev unter dem NRitbren ju
fievben anfangt, den Jitvonenfaft jumifiher und
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aefthwinbe ausgiefiet, Um die Mannamorfellen
(Manna rtabulara) obne Jucfer gu machen, mwird
die Manna in  hochitwenigen Aaffer aufgelofer,
warm duvchaefeibet und ju Miorfellen qusgege(fen.
Kommnt etwas gy viel Wagfer bingu, fo gevinne fie
nicht, fondern bleibt feees jabe wnd flav,

fo 596
ag von der Morfellenform gu halten,!

Motfellen, die man jum Purgieven oder fas
picren brauchen will, follte wman gar nichr mebr
weder verfchreiben nod in den Apothekerbirchern an-
fitbren,  Denn fefit man u den purgievenden odey
tarievenden Movfellen Jalappen - oder Rbabarbers
puloer dagu, fo mird durdh die Hiie, die der fos
chende Sucker hat , die purgierende und larierende
Kraft decfelben gefthwacht, Auch backen durdhdie
SHie die barsigten Theile des Jalappenpulvers ju-
fammen ;- un das Putver macht Klumpen, wos
Duub Die ju beftimmende Dofis unvichtig hicb.
Fernex veclieren die Theile dev Jalappe, befonders
Ric bargigten, uad noch mebr die Rbabarber duvch
dic Hige viel von ihrer Keaft,  Mifche man nun
gar fchiere ‘"ewca als verflites Quediilber,
Queciilbeymobr unter {oldhe Morfellen, fo bleis
Ben diefe fihweven Kovper am Beoden liegen, und,
soenn audh im Ausgiefen die Mifchung umger u}\rt
ird, fo Lajt fich doch eine folche ﬁl)il'd\umj nicht
0 ¢ 3[11({)[m:n:g wmachen , daf etwas Deftimmtes
von deat Gewicht s Miceels - ciner Povtion
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