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© che quefta fua virtd dipenda dalf affinjcd dell®
acido dello ftomaco coll'alcali del fapowa, Sj po=
trebbe perd dire, che gli aflorbenti, e gi alcali
gui contemplati da Cullen {iano {oftanze [aterate
di acido carbonico, ficcome appunto fono il car-
bonato di calce, il carbonato di foda, quello di
potafla, quello d’ammoniaca. Cié pofte, {i com-
prenderd bene, che I'acido dello flomaco , fe fia
della ftefla natura dell’acido carbonico , quefte {o-
ftanze aflorbenti ed alcaline non ne faranno pun-
to attaccate, fuppofto che gid ne fiano preceden-
temente {aturate ; e fe non fono prima f{aturate,
non sfforbiranno {e non quella porzione di acido
carbonico ; che manca alla loro {aturazione . Che
{e poi I'acido dello ftomaco fia di natura diffe-
rente dall’acido carbonico combinato nelle f{oftan-
ze indicate , e fe que(t’ acido ecarbonico abbia
colla bale di quelle foftanze una minore affini-
td 4 che I'acido dello ftomaco , I’acido dello flo-
maco f{ard aflorbite’ dalle (oftapze {tefle , ma nel-
Io fleffo tempo ne fara {volto I’ acido carbonico,
il quale percid produrrd per conto {uo un’acidi-
ta foprabbondante nello ftomaco. All'incontro fi
puo dire 5 che I’alcali efiftente nel fapone effen-
do puro, fara atto a combinarfi coll’ acido dello
ftomaco, fenza che percio altro acido venga pofte
in liberea.

(21 ) Sembrera forfe firano, che una piccio-
la, ed inconfiderzbile porzione di fal marino f{ia
capace di produrre la purgagione,

( 22 ) lIo ho veduto varie volte mezza dram-
mz di fapone unita ad altrettanta quantitd di
gemmammonijaca fanare in pochi giorni I itte
rizia .

( 23 ) Ved. Tom, IV, pag, 15, e n. 13, 84

( 24 ) Ved. Tom, II. pag, 14, ¢ n, 17.

( 25 ) La diabete ¢ una foverchia evacua-
zione d’ orinay la qual’orina ¢ chizra, ed h? un
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fapore dolcigno, e realmente contiene una mate-
ris fomigliantifima allo zucchero, Ved, T, IIL
05 153,

( 26 ) Ved. Tom. HL n. 191,

( 27 ) Lo zucchero ¢ un offido a due bafi ,
ed ogni cento parti del mede(imo fono compofte
di otto parti d’ idrogenic, feffanta quartro parti
d’ offigenioy € vent’ otto dr carbenio. Cgnt gual
volta {i rompa I’ equilibrio fra quefts principj, e
che P’ offigenio fi divida in due parti difuguali
per modo che la maggiore fi combini con uoa
gran porzione di carbonio, e la minore {i com-
bini coll’ idrogenio, e col reftante carbonio, Yis
fulteranno quindi due foftanze differentiy cioé un
acido carbonico, ed una fpezie di alccol. Da
cid ben {i comprende, che in guegli {tomachi,
nei quali facilmente il carbonio contenuto neglt
alimenti combipandofi coll’ offigenio, che o in
quel luogo ritrova, o che rifnlta dalla {compoli-
zione di qualche altra foftanza in quel luogo
efiftente, forma un acido fovrabbondante, in que-
gli (tomachi ftefli lo zucchero {ara parimente
foggetto a foffrire un’ alterazione neli’ equilibrio
de’ fuoi principj, ed a produrre una copia di
acido.

(28 ) Egli eziandio non & improbabile, che dopo
che lo zucchero ha fofferto nello flomaco pii o
meno completamente [’ alterazione indicata nella
nota precedente , la parte fpiritofla , che ne ri-
fulta, fofira un cangiamento novello, per cui
riefca purgante paflando negl’ imteftini .

( 29 ) L’ ottimo mele ¢ dolce, bianco, gra-
nellofo, e fornite d'un odor grato, .ed aroma-
tico. Egli fembra, che quefto altro non fia, che
una foluzione di zucchere in una muocillaggine u-
nitamente ad un principio aromatico, e vola-
tile. ;

( 30 ) I! Baume n¢’ fuoi element: di Farmfscza
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elpone un metodo, con cui arrivo a trarre dal
mele un vero e puriflimo zucchero. :

( 31 ) Il mele bollito non folo perde alcune
parti volatili e fpiritofe, di cui ¢ fornito, ma
for{e {offre un gualche grado di decompofizione .

(32) Il mele cattivo {i pud remder pilt pu-
*o, facendolo bollire un poco con un gquarto
del {uo pefo di acqua pura , e levandone la
fchiuma, che (i va formando alla fua fuperfi-
cie. Il mele al giorno @’ oggi, fecondo le pid
accurate prelcrizioni, non {i fuole pit ufare per
Ia compofizione degli fciroppi. Con effo perd @i
formano varj altri rimed) aflsi utili , e tali {fono
p- . offimele femplice, e I’ offimele fcillitico . Si
adopera pure nei crifteri a titolo di purgante, e
{i ula anche per bocca fciolto Templicemente nell’
acqua come efpetsorante ed antifetcico. Egli €
perd d avvertirfi, che quefta foftanza non € ben
digerita da alcuni flomachi, e che quando vi fia
una putredine gaflrica, il {uo ufo riefce nocivo .

(33) La radice di regolizia fecce, ficcome
vien portata nelle {pezierie, ¢ una radice lun-
ga , {armente{a , della groflezza di un pollice, d’
un color cinerino , internamente giallo ; d’un
fapore dolce, ed alcun poco acre, e naufeolo. La
corteccia di quefta radice ¢ pid dolce della parte
legnofa. Ella eltre a cido é aflai meno difpofta 2
fermentare di quello che le alere materie dole1 o
cereall ,

(34) Si porta M commercio una preparazio-
we della regolizia col titolo di fweco di liqueris
ziz. Quefto fucco ¢ una foltanza in mafle com-
patte, fecche, fragili, di color ofcuro, rifplen-
denti internamente nella loro fpezzatura , d' nn
{apor dolce congiunto con una qualche acrezza ,
e folubile in bocca. Il migliore {i reputa guel~
lo, che & pill dolce, che fi fcioglie perfettamens
te in bocea, € che tira pilt al gualliccio. Noodi-
meno’
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