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%unfter thlajmtt. .
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§:'f 78.
.sugreb;w;:en und rﬁ,’o:ebenl)ett ber
72 us iy repum lage. ¢

@cr Nabine Brepuinfchlag (ééraplasma) jeigt
fcbon® ait,” daf das aufevliche Mictel, ' welches
diefer’ ,’iﬂd‘bmm flibree, eine 5ufammenbangenhe
Teith? "‘breb‘ahnht{;c (Son’f’ﬂrms babe. &8 wird
eritveber dhrdh Koden bdet” obﬁe demfelben’ bereis
tet. " Jenes beifit ein - gefoditer Brepumfthlag,  ca-
taplasma ‘cottum, bdiefes ¢in robet Brenumfdlag,
cataplasma “ctudum. Ein Brepumfhlag, bdet
durdh - Kochen* beveitet wird, erfordert 1) eind
ober mehrere ‘Jngrediengiert, < die gefocht mwerden
follen, 2) gine Seudhtigfeit,, wovinne diefe Jngees
biengien ju fodyen, 3) dafi alles wobl und gleich-

férmig unter einander gemifcht fen und eine gleich
weiche brepformige Confifteny babe.

i
DBefdyaffenbheit der Ingredienjien eines
Brepumfchlags.
Die erfien §.78. Ingrediengien No. I. miiffen

cntmeber fdhon abrer s)Iatur nach weich oder doch fo

befchafe
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befhaffen fepn, bafi’ fie Durdh Kochen weich era
ven,  Danun frifche und trocfue: Wurgeln, Jrvies
beln , * Rinden, - Keauter ;- Blatter, ' Blumen,
Relichre, Saamen und verdicre!Safte vonr diefer
Art {ind, fo merden audh alle diefe ju den; gefochs
ten Brepum{chlagen genommen, nur miiffen {&e erfd
nach ibrer vevfchicdenen Befthaffenbeit entroedes
gefebnicten und - geftofien .oder gequetfthet oder ift
¢in Pulver oder Miebl: vevwandelt mwerden, wie g
B. die Saamen, ehe man davaus -einen Breps
uitifthlag madht,  Sonimmt ‘man Nodenz Gere
ften- Waigen- Bohnens Leinfaamens und Bodss
hoenfaamen - Meb!, uind alle nidht ‘gar: gu  grobe
und richt gav- su fubtile Puloer, die it cinet das
su {diclichen Feuchtinbeit “oder weichen Materié
in eine weidhe, brenfévrmige  Maffe fibergehen;
ju den Brepumfchlagem Audy die Leinfuchen,
aus roelchen it Milh ein vortveficher erweichens
dee, telapivender, Franmipf- und {dhmerftillendee
Brepumfthlag gemache werden fann, mifen evfE
vorher ju Pulver geftofen werden, ehe aus ihnen
it Milch ein Brepumfchlag gemache wird, . Dies
jeriigen’ Dinge demnadh,; die nidht die ermabnte
Hefchaffenbeit babeny dls alle harte trocne Holyer,
Sieengel, Rinden., Wurgeln u, d. my, die nicht
vurdy Kochen ju evweichen “find , fehiden fich niche
ju den BDrepunfchlagen, und aus eben dem Grun=
e gieht man die frifcherr Theile der Vegetabilien
en trocfgen vor, und lafit man die Jngrediengien,
mwenn man fie gefoche bat, durdy ein Haarfieb
fchlagen, damit das barte, grobe, nidht erweich=
te,
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te; puckibleibe, und Bas duddigefdlagine nimes:
versbis sy Brepformigen  Cenfiffeny. . abtampfen:
oben.dueeh Sufafs wines 1 AMehlA. oder: Pulvers ju:
pifer Eonfifieny bringens: “Die: Feudyrigeit,, bie
Fudew gefothtey  Brenumfthlagen fommg, ift nadh
Ber> Abfichet ju welcher iman fie beravdnet, veys,
fchieven;; Wafer,. firfe Milch-oder- DButtermilch;,
DMoleen ;o Weire; - Ehiig, Uring; » Laugen; oudges
prefite. Safre; Focter, iausgepriehite Oele, Buteer
oDer/ Salben 7 und dieferwerden entweder einjein
ell¢ine; als: Blofer Mileh, 1 obep mit eingnderiets
Wi, abs: Ml aniec Wagfer,, Efig wit Waffer:
gemovmens . IBein und Weingeift undnalie &Spi-
vicusy deftiflivee. LWaffer und:: defiillivee, effentielle
Oele fhiden fich niche u diefen Umfchlagenund
{ollten-dagu gar nicht genommen werden, verm fie
pevlieren durchs Kochen alle ihe ﬁmf?({c Wollte
man: fie aber dennoch dagu nehmen; fo mitficen: fie
nicht eper,als bis - der tmfiblag: fchon fevtig ik,
Daju gemifcht werden, aber aud) algdemt verflieqt
viel tind. Das befte von |bnen. Die Menge der Feuch=
tigfeit , womit der thnfchlag foll gefoshe 1werden;
wird_ nicht beytwmme , fondern: ¢8 wird ddven fo viel
genommen, als  binveichend, und nbthig i, | wels
thes man  ausdrudte, buvd) g i quantum fatis,
Die augqgeprefiten {)e{e, Fettigeiten und DButter
folleen nidht gefoche roerden:, pamit fie fithe vone
5: g merden, fondern nur juleit nach  dem Kochen,
menn der %rem.mfd)laq balv. fevtig, Daﬁugcuu(dyt
und barunter gerubrt werbm. ‘
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