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concenter de faire fécher au four les petits des hyrondelles & les réduire en poudre.
C:H AP TR EErL,
Des prépm‘atiom de [ 'éponge & dupoil de Licvre.

T ¥ ol 4 - P g
N prepare les cponges e€n deux manieres pour des ulages bien différents , car
I'une eft deftinée pour la bouche , & I'autre pour les playes , la prem

‘€ pre-

- pararion {e faic ainfl. On lavera bien ces éponees dans de 'eau & on les fera (Eehe
} B can &S on e CcOner,

on les mettra dans un pot de terre qui ne {oit point verni en dedans , on boucherale
pot exactement & on l'entourera de charbons ardents , pour faire caleiner la marie-
re pendant une Jn;in'..' ou julqu’i ce qu’elle foit réduire en une mariere brune on re-
urera le por du feu , on ramaflera cerre mariere , on la pulverifera fubrilement 8¢

on la eardera.

Elle eft -IJ\J:Z‘.'ICE‘-"l'.H le go:ﬂ:-c » pour le {corbur , elle et -_J.FC,-“[._-C . la dofe en eft
depuis fix grains julqu'd un (crupule.

On prej

La cendre d'épon

i'l ik - SR Ao feh P ELERE Pyt ] S el L0 S
€ de Ia IMCmC Mamcre i€ poll de ]1.:'.';,_',

i |'= o caleinses o P ] B ’
e ou l'éponge calcinée concient un fel fixe en qui confifte fa

Vertu.
Pour les poils de lievre, ils perdent dans la calcinarion leur fel qui eft volaril . &
il ne _]-._'Lzr refte pas -t;e.uni_c vert; on les donne pour excirer l'urine 5 la dofe en eft
tiu?'.'.ls dem [crupule julqu’a demi dr
L’aucre préparation de I'¢ponge (e

Tme,

: t par la mérthode fuivante.

On couperaavec des cileaux , par perits morceaux les plus menus qu'il fe poura ,
de l'L'pOng_a: fine & bien nerte , on la mélera avec de la cire jaune ,.]._]‘u“ anra
mis fondre (ur le feu , on remuérale mélange avec une efparule , & quand il fe-
ra t:rci'usurz refroidi, on le metra dans un l]tngn:.: a la prefle pour en faire unc for
me de gireau, on le retirera de la prelle , on en I':iﬁ.uu-.: ;_1;_-“;{,;”: qu’il fera en-
core un peu chaud , le linge & la cire qui fera paflée au travers & Fon aura 1'é-
ponge preparce : Elle eft propre pour dérerger & pour abforber les {éroficés acres
qui abreavent les playes & qui enwretiennent le mal , on y en mer des petits
MOrCeaux.

G AP BTTRSE. Lk
De la préparation du Cachou.

ETTE prepararion confifte a rendre le cachou moins amer , plus agréable au
gotit , odorant & en perits grains faciles d renir dans la bouche,

On pl_"."."l:fil'—tl‘.lfi I'on miclera L'i'l'_.l.,'mb!c deux onces de cachou avec une once L!E

{ucre candi , un grain de mufc & aucant d’ambre gris , on incorporera la poudre en

dre dure avec une quannicé {uffilante de mucilage de  gomme adraganch ciré en

can de Heur d'orange , pour en faire une maffe qu'on formera en perits grains lon-
guers , lefquels on fera fécher, & on les gardera dane une botte clofe,

Le cachou préparé eft bon pour fornfier 'eftomach , pour exciter Iaperir, pour
donner bonne bouche ; pour réfifter au mauvais air; 'on en met tois ou quarcs

la bouche & on les y laifle fondre doucement.

:,;re'ms dan
Onyp

[ s e =T %4 =i |
nerfonnes LuSiLcs aux yapeurs doivent faire rérancher Ces Aromars e la comp

7

ugmenter le mafc & lambre felon quon le jugerad propos , mais les
145 =gt e i
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tion , parce qu'ils caufent fouvent des accidents ficheux qui feroient capables de
produire plus de mal que le remede ne feroir de bien.

Cartl AR RAESE e b
De ['Oleofaccharum ou Oleofaccharum.

'Oleofaccharum , comme le mot le porte , eft une huile ou effence incorporée
L dans du fucre candi en poudre , on en peut préparer d'aurant d’efpeces quiona
de {ortes d'huiles.

On prend donc , par exemple , une dragme d'elfence de canelle , on la méle exadte-
ment dans un mortier de marbre ou de verre , avec quarre onces de fucre candi ré-
duiten poudre bien fubtile , on enferme le mélange dans une bouteille de verre ,
afin quil conlerve fon odeur.

1l réjouit le ceur , il fortifie le cervean & I'eftomach , il répare les forces abatué's
il excite les mois aux femmes; la dofle en eft depuis un fcrupule jul’liu'.i deux ; dans
quelque liqueur approprice.

REMARQUES.

Comme les effences ou huiles ne fe diflolvent point dans les liqueurs aqueufes , 3
caufe de la difproportion des parcies qui les compofent ; ona inventé cetre prépara-
rion 4 deflein de :fiivi{}:r & derarefier tellement les parties de l'eflence par le fucre
candi , quellespuiffenc &cre en étar de (e diffoudre dans telle liqueur qu'on voudra ;
c'elt ce qui arrive aufli, car le fucre candi fert d'un intermede entre la liqueur &
I'huile pour les unir.

L'eflence donne , 4 la verité , une couleur blanchicre dans lesliqueurs aquenfes ,
oti l'on a diflour I'oleofaccharum , mais elle ne {e ramafle point.

On n'a pas beloin de mecere les effences en oleofaccharunt , quand o veut les mé-
ler dans des liqueurs fulphureufes , comme dans U'eau de vie , dans lefbrit de vin 3
car elles s'y lienr facilement , érane de fubftance homogene avec ces elprits.

R - B T L oo o - 0 G 6 B
D la préparation du cryftal ¢ des caillonx.,

OMME le cryftal 8¢ les caillous font trop durs pour &tre mis en poudre par la
maniere ordinaire , on a recours 4 la préparacion {utvante.

'{}n prcmi > par exemiple, du cryltal la quantite qu'on veut , on le met rongir dans
le feu, puis on 'éreint dans de I'ean froide ; quand il eft refroidi onregarde s'il eft
artendr1 & s'il ferompe facilement : sl et encore trop dur s on le remet rougir au
feu, & on l'ereint dans de I'eau froide comme auparavant , il devientfriable ; on le
pulverile alors groffictement dans un morrier , & on le broye {ur un porphyre avec
un peu d'c.n! L'tn..'_vcrn:l['.t]mur le rendre impalpable ; on en forme de pi:tll:ivtl'ocllj.l.—
ques qu'on fair {ccher, c'elt ke cryftal préparé.

On l'eftime propred exciter le laiét aux nourices ; la dofe en eft depuis fix grains
julqud deux E;:L'uiu:fv:.::.

REMARQUES.
On jette le cryftal rougi dans Pean froide, afin que (e refroidifTant tout d’un coup,
kes parties ne fe rejoignent point aufli exactement quielles éroient.
es catllous fone plus durs , ils demandent une plus Jongue préosaration que le
gHC preg

R iij
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cryftal : quelques-uns les font éteindre dans du vinaigre , les autres dans une diffo-
lution de (el armoniac,

Ils (ont eftimez bons pour faire fortir la prerre & la gravelle durein & de la veflie,
mais ils me paroiflent bien plus propres pour en produire que pour en Grer.

CoHVA BAYT RUE: ST v
D lapreéparation de la prerre-ponce , appellee en Latin Pumex.
ETTE préparation confifte 4 netcover la piuru:-puwce de quelque impureté
qu'elle pouroit avoir , & de l'atcendrir avec du laiét de Vache . pour la pou-
voir pulverifer bien fubulement.

On fera rougir dans le feu relle quantiré qu'on voudra de pierrede ponce , on
I'¢teindra dans du laick de Vache , on la broyera fur le porphyre , & on la formera
en perus trochilques pour la faire (écher. ;

Onl'eftime propre pour abforber les acides de 'eftomach , pour arréter les cours
de ventre & pour blanchir les dents.

G AR T TR VR e
De la préparation de la terre de vitriol,
ETTE preparation confifte i ch'pruiilcr le colcothar de {on (el.

On prendra la quantite qu'on voudra du colcothar qui reite apr és la diftil-
lation de l'huile de vitriol , on le metera-dans une terrine , on verlera deflus beau-
coup d’eau chaude , & on I'y laiffera tremper neaf ou dix heures 5 on filerera la
liqueur , & lon mettra fur lamatiere , autanrde nouvelle eau chaude que devant ,
on la laiffera infufer quelques heures , puis on filtrerala liqueur , on continuera ces
lotions julqu'd ce qu'elles fe rerirent infipides , on fera alors fécher la terre rouge
qui reftera & on la gardera.

Elle eft aftringente & forrifiante; elle arrére le fang éeant appliquée fur les playes.

REMARQUES

8iaprés avoir fleré vos lotions , vous en faites evaporer 'humidicé dans un plat
de rerre, vous aurez le fel de vicriol.

Il et vomitif, la dofe en eft depuis un fcrupule julqu’a une dragme.

Quand la cerre de vieriol a écé gardée quelque rems A L'air , elle reprend de nou-
veau fel , foit parce que I'acide de Iair s’y introduit , foic parce que celui qui éroic
comme envelopé dans lamariere, fe L[év-;lopa.‘ patla fc-.':n:;:r.laiun,qun:ui CELLe terre
cit bien envelopée & enfermée , elle demeure plus long-rems douce & infipide.

' HA PHE TR RS, Y 1,
De la pri‘}mr.ztfau de lalum de plume &' de la prerre Amyanthe.
C ETTE preparation n'eft qu’une calcination qu'on donne a 'alum de plume ,

8 a la pierre Amianche pour les réduire en poudre.
e . - i 2 ' 1 g ' =1 \
Onmelera enfemble une parrie d'alum de plume , ou de pierre. Amyanthe , &
n % . L ! pe o H 0
denx parties de fel commun 3 on metera le melange dans un creufer quon p lacera
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au milieu d'un grand feu de charbon pour faire fondre lefel , on continuera cerre
calcinarion pendant {ept ou huic heures, puis on verfera le tour dans de 1'ean froide,
le fel sy diffoudra , & l'on trouveral'alum de plome enpoudre au fond du vaif-
{eau , onle lavera plufieurs fois , & on le gardera.

H eft employé pour embellir la peau , on en mele deux dragmes dans une once
de iw{mun:!d:.

RE:HARQMUE.‘C.

Le feu {eul coule fur I'alum:de plaume & fur la pierre d’Amyanthe , ans y faire
d'impreflion ou fans les divifer , il Faue lui aider a pénétrer ces mixres qui {ont des
efpe-es deralc, parle moyen d’un {el.

L’Alum de plume préparé ne s'artache gueres fur la peau , 4 caule de fa fubftance
orailieule.

CORLCA B TR, Basl-das Moicl 1,

D:la ;}J'ﬁp;:r'ariami ou purification de plufienrs Jommes qu’on ne paut
. ¥
miettre aifement en powdre , comme du galbanum | de la
gomme ammontac , de Lopopanax , du fagapenum,

idrala qu mtire qu'on voudra d'une ou de plufieurs de ces gommes, on
alera par petits morceaux, & on les merora tremper quelques heures
dans du vinaigre , onles y fera fondre {ur un perit feu, on palera la diffolurion par
un etamine avec forre a.:xprazllign » on remerrra le mare dans de nouveau vinaigre
lur le fen pour achever de diffoudre le refte de la gomme , on coulera la diffplyu-
tion comme auparavant, & on la 1'.1.-:'ie1'-.1-.1fr'cu l',:.u'.rc dans une terrine quon placera
fur le feu , pour en taire confumer Fhumidiré julqu'a conliftence d'emplatre , & l'on
aura les gonnnes purifices. !

Elles font propres pour ramolir , pour réloudre , pour aider d la fupuration , potir
abarre les vapeuss , on les applique fur le nombril & fur les rameurs.

REMAROQUE s,

On fe fert quelquefois d'aurres diffolvants que du vinaigre cornmn pour puri-
fier les gommes , car on tiche tohjours t!.'.-apmpr;cr ces liqueurs aux effets qu'on de-
mande , ainli U'on employe tantoe le vinaigre (cilliric , rantde Je vin, rantoe les fucs
des plantes 5 mais t_l vaur l}f:’.-niu:oupmium quand onle peur , metereles gomines en
poudre avec leurs impurerés, que de les préparer , parce que dans la purification ,
on hiffe échape be:_uu;uup de fels volarils & fubils qui font la principale verru de
cet gommes , ce quil et facile de reconnoitre par lodeur forte & penetrante qu'on
en reflent; de plus le vinaigre fixe ou modere [ volatilieé de ce qui refte , en {orce
qu'il en diminue la verm.

" Quand on veur pulveriler ces gommes , il faur choifir les plus belles & lesplus
nettes en larmes, & les faire fécher doucement entre deux papiers au Soleil ou vers
le feu , il eft facile de les mettre en poudre qQuand ellesfont mélées avee beaucoup
d'autres drogues comme dans la poudre de la theriaque. :

Uliges,

Ver

Lok]
[y

L8




r-.‘-"li;_',lll"tdu
fuc des
Plantes.

Maniere de
tirer !L' e
par inci-
Ry

Suidale

Maniere de
tirer les
fucs par
exprefhon

Sucs des
plantesyif-
QUELICS.

Sucs des
plantes fuc
culentes,

')L-Wr::-
tion des
SUCS.

(16 PHARMACOPETE

B, o R B Reo Bl L
D Sm:;
L 2> Soes | '\.3..'[ \.l.L:\ ux'Ill-_ L5 LI Lu.‘.l! e LlL'! Ve Zeranx P ar 1IIL]|I|I.’?I?| ou nq! C-\-l]d_
Jluu on en rire antli des ammaux , mais m:leu' donne daucresn oms.

Le Suc {ert pour l.l nouricure , & pour la fubftance du \HHL‘.;
que {, hvle , Lt Ill:l}‘]é: & letla
d'une humeur de la terre L]"i crant pc oullée patr la chalear du ‘\u| il , & enrrant par
les pores dela racine , monte dans les fibres de 1.1|lum,, ot elle circule dans rous
les endroics .huﬂmu pour (a2 nouriture & pour fon accroillement.

Le Suc quu e rire par inciion eft pt 15 p'u & meilleur que celui qum'- 1_-ur_~ pat

iy
t:\pr':ﬁl{m s parce que la p.LlL fair couler beaucon ip de parties

ALX MEmes 1 I
ang fervent celles de 'animal. Son .L-..'l-_"_u;c V1ENL

terreftres avec la li-
queur. i"u,.u .l.n|.. le fuc }* r incifion , on faic des \.,rtj ides o incifions 4 1: |_'I\.] e Ou
alarac ]I.{‘ 3 c'\. 1 In]"]‘-"l' .] '!'C‘.I | al CES uil‘l:_.['l 25 . unege ||'1:1'r_‘|" | i Lalt evapore

an Soleil ou d une «lt*Lm tras-lente 3 de certe maniere on prepare 1'.-Hlui’s ii.tm-
trin , la fcammonée , le {: ang. r.".'...‘_on.

Les Sucs fe tirent par L}. reflion en pilant la plante ou ¢ uqu_i une defes 5111"-
dans un mortier , & "c-.:]-r' ang forren
t" aiffir par la chaleur dar Soleil ou par le few. De cerre manigre on prepare I alo®s ca-
n lin ¥ le 11,gc:r,.m|n;]l > OIS i"_‘ : !U'"w OPILm 5 l'acacia 3 I'l .l‘ [‘i.ul L]H 'élarerium.

On tire 1..1\.,.'.-{.:'_‘_'12 de fuc de fa plante i avane que del' CXprimer , on J 1 laifle }HlL-
qaichlucs heures en digeftion , q e {1 on | ‘exprime dés quelle eft Lulu, s parce que
dans la digeftion le 1L]L h, dérache , (e rarefie & devient me ins vilqueux.

Onap lus dé peine 4 rirer Ie fuc des plantes vilquenfes , comme de la borache
de la buglofle , que des autres ; il eft bon de les faire chauffer avant que deles ex-
yrimer.

Plufienss fl intes font nagut ellement i LLLu]er.resq r'on eft obligé de les urn er
de quelque liquear appropriée 4 leur vertu, lmlthn en veut tirer le fuc , telles
fone | laperice Cenrauree, la Verge d'or, I'Armoife, I'E 1'1|11.11l., & Plunuh.s rACIN 5.

Quand on veur garder Jes fucs en liqueur , il faur les dépurer , {oit en le faifant
bouillir un honillon £ & en les coulant , foit enles l'll!I_‘.l_LE repole er un jaur ou deux
au Soleil L v les { LL‘\.‘.:'.‘.W ""‘Im_ 1.1“' m.'li' ation 3 d leur |uhn‘“r'||: i }31|15 on en
remplira des bouteilles julqu’au col y ajoticant un pen d'huile d'amande ou autre , &
11ltdur:1z-. de d{;m doigrs 3 cerre ho itle bouchant Ie paflage 4 l'air exeérieur , empe-

che qu'il ne e fafle de fermentarion dans le fue, & p Jmnh.q.um de Lo.um.w 3
on peutle ga wrder bunpu‘ ce moyen du moins une annde,

it il en fort un L,J]ﬂ1 ur gu'on {e

Suc de r;-:{f Lfie mair,

Prenez de lextrait de reglifle , denx Livres , Du fucre blage , demi livre g
Dés gommes advaganth & arabigue  de chacanes quaire onces.
Melez. le tont pesr en former de pevits batons ou des paflilles 5 felon Vart,
REMARQUE S

Pou r f: ire lexer: iitde regliffe y on ratiflera , & l'on concaflera une bonne quanrité
A n:L:JL'JL' erte ou féche , & layant htm...u par filunents, on la mertra dans une

grandeterrine , on verfera deffysbes aucoup d'eau chaude , on la laiffera en digeftion
{ur un petit {eu pendant {ent o hL..t heures, on coulera Vinfufionavec e\[n{:.’{mp,gn
chande , & l'on coulera l'infulion

comme

remertea tremper le mare dans de nouvelle eau
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comme dev ant , on me tlera les colatures enfe 'n'lﬁh., & l'on en fera é cvaporer ["humi-
dicé fur un feu moderé ;ulq.ti confiftence d'exerait , onle bu‘dLrl dans un pot.
C'eft le meilleur excrair tL reglifle qu’ on puille faire ; mais il ne peut pas érre
gardé en forme de bitons ni de paftilles , 3 caufe qu'il shumeéte trop facilement ;
de PI”’ laun -'rour un peu trop acre & ingra
Pour donc pouvoir lm donner les formes qu ‘on voudra , & pour lui procurer un
goiit agréable , on y mélera les gommes & le fucre marquez dansla defcription. On
Caiicallera pour cet “effet dese gommes arabique & hi[::',_,;mr]'l de chacune quatre on-
ces , on les meetra tremper chaudement dans environ trois livees d' cau jufqu’a ce
qu'elles fe {oient fonducs en mucilage , on PJIIL[J. le rout par un tamis propre , on
melera ce quifera p.ﬂh avec la ;lmn—l:\-'ic de {ucre , & les denx 115'11.5 d extraic de
re -r|1[k dans une terrine 3 on fera cvaporer |’ humidice dy mél: ange a petit feu , I'a-
f'u:.mL continuellement avec une {parule ]ulqn.x ce qu'il foir reduit en une conli-
11[-:.11&& dC).tl'fh ou de }*1 e dure ; on le formera alorsen bitons ou en pathllu 5 CE
fera unfuc de regliffe facile d garder.
11 eft bon pour le rhume , pour facilirer le crachar, pour adoucir les acretez de  Vertus,
la poitring , on en laifle F'.JL‘JLTLL un petit morceau dans [a bouche.
Les gommes adr. 1;__,m|:11 & arabique qui e entrent danscetre compofition rendent
le fuc de reglifle plusgh itineux qu 1l ne (eroir ¢tant feul fans mélange 5 elles lui don-
nent aufh une meilleare qu.lh[ pour adoucir & cmbaraller les (érofirez acres qu:
tombent Eu la trachée-artere fur les Puulnmm.

On débite chezles Marchands cerrain fuc de 1L-T|1IIL don on veut que lur:ﬂuu, Suc de
reglifle de
Biotss

vienne de Blois , il elt cellement rt.mph de gomme u.ﬂnqlu. qu'il ne concient [\u‘
que aarre chofe , on pouroit & plus jufte titre Lappeller gomme glycyrrilée que fuc
de reg -hl'ﬁ: s 1l eft formé en 1ua1rr~. barons plltta s larges d'un dULLrL , decouleur brune.
I"our\l-:. plei‘r‘rc’.L on faitune forte décottion de 1¢='1!l!‘u dans 11¢}L.‘|L lle on met fondre
fur le feu , beaucoup de gomme arabique conc wky & unpe {ugre , on coule [a
liqueur , & l'onen fair confumer Phumidicé jufqua ce qu'elle foit en confiftence
rulutlr., pour en former des barons : I'avarice a en fans doute be; aucoup de part al'in-
vention de cetre Llpcu: de {uc de reglifle, car'la gomme ar 11:'&111& crant i bon mar-
ché , il coute peu i faire , & on le \v:nd cher ; mais quoiqu'il contienne peu d'ex=
rrait de re eghile e, il ne laiffe pas d'avolr fes vertus 5 cac la gomme .11.11‘111.‘[111, crant
'Jtil:mr:uh. ou mucilagineufe , elle adoucir les acretez niuﬂoluﬂ & muux.ic laroux.
On nous apporte Eip 1-*|chc.1u:.oul= de fuc de lLQiltIL en p:,ntspu'h Noirs que
les Droguiltes vendent, maisileftle plm fouvent grav eleux & 1L111p'|1 d’ordures.
* [es Maréch: . Cmplm ent aufli le fuc de nuﬂllh, pour les rhumies de leurs che-  Sucrede
vaux , mais ¢'eft : 1}1“.\ Pavoir mélé avec be 1,1“3“,}1 d'aucres dh_pr:_h\ ¢chauffances , regliffe

¥ 1
our Iics
gomme on le peut voir dans Je parfajir Maréchal taic par M, Sun.t_.iul Ehc‘-uun;

Suc de n-g_f&ﬂ- blane,

Premex. du [were triv-blune & trés-fin _ une livre,
De lamidon , deux onces o de la regliffe bien ratiffee fix dragmesr |
De l'iris de Florence , demi-once ; de 1a gomme adraganth , deux dragmes ,
Du mufc & de ambre gris , de chacun un grain.

Que tout cela foir mis en poudre & mile , puis avec une (uffifante qu.m!.;!f de mucilage
de ¢ gomme adraganth tiré dans Ueau de rofes guwon en faffe une pate ferme dans le
martier de wn!nr s dont on formera des .ﬁmpu_f o des P#ﬁr”h gu'on fera fecher a4 loms
bre , G qu'on gardera pour l'ufage,

g9
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3
REMARQUES.

On [|-- endra unelivre de fucre royal & deux onces & amidon bien blanc, on les
pulverifera enfemble , on u.‘.ril.... 1 fix dr: agmes de belle ""L_;!n [e {feche , on la metrra
en poudre avec demi-once d'iris de F lJrcuu. on choifira deux dragmes de belle
gomme adraganth bien blanche & bien netre, onla Ledulr.l en poudre dans un mor-
tier dﬂ bronze qu'on aura fait ch: mﬂtr, onm-‘rtrv un grain d'ambre gris , & autant

¢ dansun morrier de marbre erifcraavec un peu de fucre, 8 l'on
leraroures les poudres. On mettra cremper enviren trois  dragm
adraganch belle , blanche & nette, conc
un mucila
en P ‘l e di
1m.., feche

I

1
5 g "'l)".'l'.l'.::.

ifleeda s L1:1 irre onces d'e:

l‘.l'.‘.-.h'.l pour inco

QOLr .L."l'(.'

a poudre

ge Cpais , on en prendra la quantite qu

re, & I'on en formera de

5 LOIL

ril'on “'1 e, ceft le llh ~]f: regi
:“

Vertus,

il eft beaucoup plus ufice , il eft fort improprement appel
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0y entre \]..u 1 peu de reoliflfe en im:.dw
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Effet de
gomme a-
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' cette compoficion ,
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lon mucuage , f.:n.':nllccl ee ql i defcend du cervean , &
Lll_ taircrach tement , [
dre d'iris atcenue les o |l gmes g il fone Llu,_n cfwu 3 & avec le mufc & 'ambre, elle
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E‘!-.I') a nidon y eft mis pour la meme intencion; la I\Ll -

faire rer ranc! her le mafe & I lmo-c.
On doic laiffer fondre le {uc de 1:',_‘[ fle {'ui'_[‘ doucement dans la bouche : afiny
qu'il aie Ic tems d'humedter la poirrine en paffant.

CHAPITRE LI\
DiuRob, du Sapa, ¢ du Da'ﬁ'unmr.

Robub. O B, ou robub eft un nom Arabe par lequel on entend le fuc de quelque fruie
que ce lm.. : LUU en confiltence d\, miel,

‘:.i],v:',, Lenom de 1..‘.‘-.. ne u., donne t‘|.. an moult o u l|,|,5 \5 5 ra .liw}, CcLLLS » Ol peut ,;-.:,‘]:

speller rob , car le L.lm en eft une .:Il\,.___,

Delruams Le defrurum n'elt autee chole que le fuc des rafing ;-.-nm, ¢ 4 diminurion {cule-
ment de la troifiéme partie. Quand on le met fermenter dans un tonneau, il s'en
m vin de liqueur , qu'on appelle vin cuir,

Rol ou refiné.

Prenec du fuc de raifins blancs bien menrs ; & nowvellement exprimé , vinet livres.
Fates-le cure a p:f.r_jr:c dans wn varffean de terre Iam.-f'f_ 1}.-.5_]-",-!_.[ aconfii

ICFM-]'Rr’}UF\'

nce de micl

1 E '. - '.

L1 kaur faife ey .. Orer 1S Mot l" ou fuc de l"LI.-'ﬂ‘ .ﬂ nes mc,.;'-- Il. er ’\'_\:r-.[] £ »
car fi on le lauffoir fermenter quels 11_ temps, 1l ch
vin, & 1l en {ort L des -.."i'JlL;

{& convertirolr e

R aft ce fuc l:.s["i.'-""" Srat nde rerrine ou das un pot de terre verniié , on placera le vai{-

Relmé  fecu fur un feumediocre , & Ton en !_;_!_._: évaporer Phumidiné julqu’d confiftence
L .
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de miel , c'eft ce qu'on '-1}"']]“‘5:”.': vulgairement refiné , on y ajoute quelquefois du
fucre , du coing, de la canelle, du gyrofle, pour le rendre plus agreable au gotic.

Le fapa eft employé pour les petits chancres qui naiffent dans la bouche , il les
dérerge & il les guérit, on s'enfercaufli en aliment, & principalement lorfqu'on
y ajoute le {ucre & le coing,

On prepare de la méme maniere lesrobs de coing , de gmﬁ:iiie , de berbens,
de bayes drt:!urc.m > de verjus , decerife, de cornes ou cornoiiilles.

Rob de meures , autrement dit, Dismorum fimple.

Prenex du fucre de meures cultivées bien dépuré , quatre livres ,
Du miel bien écumé , deux livres

Que cela [oit cuir jufqu'a une confiftence raifonnable,
REEMAR Q_,U E §.

On aura des meures cueillies avant leur parfaite marurité , on Jes pilera dans ua
mortier de marbre , on en tirera le fuc qu'on laiffera dépurer un jour ou deux au
Soleil , }'-uis on le paﬂ%m par un blancher , on en melera deux PAartics avec une pac-
rie de miel , dans un plar de terre verniflé , & on les fera évaporer par un feu me-
diocre julqu’d confiftence de miel , ce fera le rob de meures fimples qu'on gnr;]cm
dans un pot. Il eft bon pour les inflammarions de la gorge, pour les aphres qui
viennent au palais & a la langue.

On poutoit au lieu des meures domeftiques fe fervir des meures {auvages. Quel-
gues-uns retranchent le mielde ce rob , mais il en eft moins agreable.

Rob de meures , antrementdit , Diamorum compofe.

Prenex. des fucs de menres domefliques & [auvages bien dépurex. 5 & du miel bien
gcumé o de chacun deux lvres .
Dy [ue de vaifins cuit o trois onces 5 du fuc de verjus , une ouce ,
De la myrrbe & du faffran 5 de chacun wne dragme & demie.
Faites de tout cela sn Rob felon-lart,
R EMAR Q_,U E 5.

Aprésavoir tiré les fucs des meures domeftiques & faavages , & les ;1_'.'uir "5:1“"["
rez comme il a été dit , on les fera cuire avec'le miel, le verjus & le {apa julqu's
confiftence de miel , 1111'15 on y milera la myrrhe 8¢ le {affran qu'on aura réduits en
poudre bien {ubtile pour faire un rob qu'on gardera au befoin. ‘_ s

Il eft propre pour décerger les phlegmes de la poitrine , pour facilier la refpira-
tion. La dole en eft depuis une 11,1':.--;\”::; jufqu'a demi once.

Rob de moix autrement dit Disnucwm , ou Diacaryon de Galien,
Premex. du [uc desecorces de noix vertes , tiré pendant les jours camiculasres , € bien
depuré , quatre livres,
BN T Ly
Du el biep ecume , denx livres.
Que tout cela [vit cwit felon are pour un Rob,
REMARQUES
On ramaffera au mois de Juillet ou d’Aguft une bonne quanticé d'ecorces de
noix vertes , on les pilera dans unmorrier , & l'on en rirera lefuc, onle dt'purcm
¢n lui faifant prendre un boitillon, & le paffant par un linge , on mélera deux par-
S
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en Lum- tence de colle ; la caufe de ' ces congelations vient dunn L.. '.\‘J: -:|.C.
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ties de ce (uc de noix avec une partie de miel écumé, on les fera cuire enfemble
par un fen mediocre dans une rerrine verniffée Jull}ui confiltence de miel , celk
le rob de noix.

Il eft propre pour fortifier I'eftomach pmr faire fuer, pour réfifter au venin; la
dofe eneft depis une e dragme Jul u' 11 demi once.

Silonne pu\.ml- pas tirer atlément le fuc des écorces de nolx verres Euih,'-c:: 5 on
les humedteroir avec de l...Ll de noix diftillée , ou avec une forre décoction d'an-
tres ¢corces de noix.

Rob de peronigue.

Prenex du fuc de veronigue bien depure 5 deux livres ,
Du [ucre 5 ou dumiel bien écumé y une livre,
Que cela foit ewit felonlart.
REMMAR Q._._U E 8.

On tirera le fuc de veronique a la maniere ordinaire, on le depurera en le faifane
1-.'-;=:rcll'|:ﬂ' bowmllir , & le paffant par un blancher ; on en mélera deux parties avec
une partie de miel ou de fucre dans une rerrine vernifiée , & 'on en féra confumer
Phumidité par un feu mediocre jufqu'a confiftence de miel-

Cerobelt propre pour les ulceres dupou]n*u‘l y pour 'afthme , pour faire uriner ,
pour | purifier le {ang; la dofe en eft depuis tross dragmes jufqu’a une once.

it S e vl R [mas Rl )l Sk R A
Des Gelees.

ES g;:..u.aﬂp_ llées en Lartin gelating , parce q-f-:':-:s (e congelent au froid ou

LT-LLL]I ctolsmyre , .y]rd"‘-[mf;;"'h ults & de

ears parties d'antmaux L] 1l

Ayanr CLic privez plr le \.'l ¥ d'une P orrion de lear humidice age |L{J|u. 3 fe LL‘TT"i
sl

~-..I= ils ou effentiels avec une proportion d Jr'hJL‘, car les pointesdes fe
dans les pmu-. rameules de ['haile, ils ¥ pL[d*- it leur mouvement
arrétent [.L fluiduee de lhuile & duphlegme qui 'y rencontrent 5 ph

ges font proprement des gelées , comme ceux qu ‘ontire de la goimme adraganti , de
. 5 i
a gomme Arabique , de la graine de coing

1 ous [l_\'u\ s ne {e Lun\(,l,il]\.,., ph“‘ } I

Iée , il faur q-fﬂ 5"y n"m:::rrc une

quantice [ufh(ante L\. Lune p.\"n_ﬂ tion de {el & d'huile. Les Fraies & | 5 nes
entre les vegeraux, érant la plipare remy plis de ces pr ;.mp-": , donnent 11 s de gelée
que !'w. 5 anIres IT.EL'l'iL"u e "Lf:'""“']\ 1‘11.% I!\. I'.I cn l..l'l".ln."”l' F‘HB OILLS © o™ 1L ]- L
fruits d'ott 'onen rire le plus , fonr les pommes , le verjus le coinig, lac fr_!;:lfc.
I'abricor. Quant aux anlimaux . comme ils font |'c::!'r!ii'-. de {els volanls:& id'huile ,

1 % 1 v
onner de la gelée , mais les unes plus que les aurre

| §
Gelee de coins,

toures leurs parcies peuvent d
i

Prenes des coins gui wie (sient pas encore meurs , buit livres.
Co r-les PAT HEIFECRRX avec leyr ecorce L‘.“ lenr f iHENCE o L .Ir!.l ..i."'f‘ bowillir dans

+ conlez ::IJ'r.u :r {e décodtionc®™ en
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REMAROQUES.

On aura des poires de coing qui nayent point encore ateeint une patfaire ma-
turicé afin quelles foient plus aftringentes , on les eéfluyera avec un libge ner, on
les conpera par morceaux , fans en feparer la peanni les {emences , on les fera
boutllir dans l'eau julqud diminution de la moirié , on coulera la décoltion avec
forre expreflion, on y melera le fucre , on clarifiera le rout avec un blanc-d'ccuf
& l'ayant paffé par un blancher ou par une chaufle de drap, onle fera cuire julqud
confiftence de gelée , ce quion connoitra en mereant refroidir un peu de la liqueur
fiir unc afliette , on verfera alors cette gelée chaude dans des boéees de bois platces,
ou dans des vafes de verre ou de pm‘uthint , C'elt ce quon :1:111(‘;11{: cotignac. Cotignac,

Il eft prepre pour fortifier le coeur & l'eftomach, pour arréter le cours de ventre, .

les hemorrhagies , pour aider 4 la digeftion, pour arrérer le vomillement; la dofe i
en eft la groffeur d'une aveline , & davantage (i l'on veur ; c’elt une confiture agréa-
ble au gotir qu'on mange aucant pour le délice que pour la fanté,
Les gelees de pomme de renetre & ﬁ’;zbw.:o_t {e font de la méme maniere. Gelles de
On peut aromarifer le cotignac eny jettant fur la fin de la caire un noiter de lingc pomme 8¢

fin rempli de demionce de canelle & de deux dragmes de gyrofle concalfez, onre- dabricot
tirera ce noiier quand on {era prec d k'ﬂl'f_r_:l' le cotignac dans les vailleaux deftinez ::.I?\]'::Lfc:-
pour le g;u-dcr » Ceux qui aimeront le mulc 8¢ 'ambre pourront en ajouter quelques ti:n;:;: ;
grawns dans le notiet. ! =

Mefué demande qu'on aromatife cetre gelée de coing, avec dela canclle & du Aromatifa-
cardamome de chacun trois dragmes , des gyrofles , du faffran , des trochifques de tion du Co-
galliamolchara , de chacun deux dragmes , do gingembre ; du maftich , dubois E‘!—’-"-fjll_“—',‘
d’aloes & du macis ; de chacun unedragme & demie, du muflc, un ferupale , le HEL
tout cnclos dans un noutet,

Mais certe grande diverfic¢ de drogues rend la gelée dégotitante , & elle n'a pas
pEus de vertu que q-.mm[ on |"aromarile en la maniere que Jay umrfqut"c. Le méme
aureur demande qu'on y ajotire dix livres de vin, mais comme I'efpric s'en diflipe
en bouillant, il ne peut pas communiquer une grande verru 4 la gelée |, il peur d la
verité augmenter la couleur rouge quion demande dans le corignac pour agreement ,
mais la peaun & la (emence du coing qu'on laifle bouillir avec le refte , lu1 en don-
nent aflez.

On prépare un corigndc laxarif en melane :_1..':';'. Ia gelée ou dans de la ;r._;r!-.-L.::l_n'ic

de coing avant quelle foit refroidie, de la fcammonée ou d'anrres purgarits  jen

rapporteral une defcriprion en rraitant des electuaires purgat

Gelée de .’:?’--}:’1‘;;’:’;':.

P

Prenee. du fuc de grofeilles 5 fix livres ,
Pu fucre blane , quatre Livres-
Méler. cela & e cuifez jufgn'a x'ar{,f.’:-’;‘rm'f de gelee,
REMAROUE S.
R E AR QUES

F 1 i = P L lane or P -
On aura des grofeilles rouges meures , on les {eparera de lear grapes vertes , on

- 1 O * 3 A E . - 1
les éeralera dans un mortier de masbre & 'enen exprimera le fuc au traverts d'un

linge , on melera ce fuc avec le fucre , on clarifiera le mélange avec un blanc 1_'1‘11;;'1 s
oit 1e paflera par un blancher, & onle fera cuire dans une bailine jufqu’a conhitence
de gelée , onla verfera encore chaude dans des pots. )
Elle eft propre pour arrever les diarchées , pour réjouir & foruifier le caour ,onen  Vergys,

5 :i;
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prend i la cumllere ; elle eft plus cmpluyt'c dans les aliments , que dans la Medecine.
On peur faire de la méme maniere , la gelee de verjus.
Geléede Il fauc laifler le moins de temps quon peur la gelée dans la baffine hors du fen
verjus: quan

L elle eft achevee , depeur qu'elle ne diffolve par fon acide , quelque legere
portion du cuivre qui luy donneroir un gotic acre & defagréable.

Geléede  On prepare encore la gelée de grofeille en la maniere fuivante.
grofeillede  On faic clarifier & cuire trois livres de fucre

. ms de l'eau commune jufqu’a con<
Lours, filtence de tablertes, ony jetre quatre livres de beaux grains de grofeilles {eparez de
leurs grapes vertes , on fair 'unmllir le tour dix ou douze boumillons ou Jlls-l.[lllj.i ce que
les grofeilles {olent crevées , fans pourtant les écrafer avec la cuillere , on verfe la
matiere bouillante {ur un tamis de crin renverfé quon a placé dans un baflin de
fayance-ou dans une terrine commune , on lai

y 1 fle paffer la liqueur doucement &
Fona une belle gelée qui a beaucoup plus le gotie du fruic que la précedente , par-
ce qu'clle n'a pas cant bouilli. Cerre méthode vient de Tours ol les Dames excel-
lent a faire les confitures & principalement celle-ci , car la gelee de grofeille de
Tours eft meilleure que les aurres. 1l eft yrai anfli que les grofeilles de ce p.:.y:w‘-l.i
ont meilleur gour qu'ailleurs. 1 : f

Gelee de corne de Cerf,

Prenes de La raclure de corne de Cerf, demi livre.

Faites-la cuire a petit fen dans trois pintes d'ean commune , ou autant gi'il en faut ,
_jn'f'-‘;rri','; confiflence de gf:l:r'

Coulez, enfuire la decodlion ¢ U'exprimes ; mé:'r:,a_}' tne demi livee du meilleny fucre,
piis vous La clarifirez. avee le blane d'euf, & vous y ajouterex guarre onces de yin blang
& e once de us de citron , ¢ la gt‘f;'ffr,'?'.!_,.'r.u.rf.

REMARQU E 5.

Onmerttra dans un pot de terre verniflé , la corne de Cerf rapée, on verfera

a deflus , fix livres d'ean , on couvrira le por & l'ayanc place proche du fen on fera
l dlir doucemene la mariere J';JJ'(I[I'.i la L'L'\!'Isul_i'liﬂh_\n d'environ les deux tiers de
Fhumidice , on rerardera alors en taifant refroidir un peu de la liqueur fur une al-

fietre , fielle (e conden(e en gelee ; fi elle ne s'y prend point , on ajoiirera de nou-
velle eau chaude dans le por, & on contimmera la cochon jufqu’a ce qu'il fe foit
faic une gelée , on la coulera avec forte expreflion, on batrra un blanc d'euf avec
le vin blanc & le fuc de citron, ony mélerala gelée & le fucre, on fera bouillic
le rour legerement pour le clarifier , & I'on pailera la liqueur par un blancher ,
ceit Ia gelee de corne de cerf quon laflera refroidir dans des pots de verre ou de

-

Vereus, ‘Elle eft propre pour réfifter 4 la maligniré ;Jc? humeurs , pout arréter les cours
de venrre , le vomiflement , le erachemenr de fang , elle reftaure les forces aba-
tues 3 elles nourir & forrifie l'eftomach , on en ule i la cuillere , c'eft un remede
alimentenx.

La corne de Cerf ne peut étre ramolie pour donner {a gelee qu'elle n'air bouillt
long-temps. Il eft 3 propos que ce foita petit fen afin de conferver fon fel volaril ,
car {ans lui 1l ne {e feroit pomnt de gelce.

Quelques-uns ajoiitent dans la décodtion fur la fin de la cuire un petit noiiet
rempli de graine de coing afin que la gelee (e fige plus facilement , mais alors

A

elle (& faic rougearre & wop ferme , au lieu quelle deir e claire rr,1|'.:'iw;.‘;-L-_l-.m
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& tremblante ; d'autres y ajolicent un pied de veau, alors c'eft de [a gelée de viande.

Le jus de citron & le vin blanc fervent pour clarifier la gelée & pour lui don-
ner un bon golit ;_quelques-uns y fone bouillir pendanc la clarification, un petit
morceau dc uantllc.

Quand ona verf¢ la gelée dans les pors, il faur les mettre dans un lien frais &
fec , afin qu'elle fe prenne plus facilement, elle demeure quelquefois en Ecé, neuf
ou dix heures i fe congeler , elle ne fe garde guere plus long-temps que la gelée de
viande , c'eft pourquoi 'on n'en doir pas faire beaucoup i la fois.

On pouroit faire la gelée de vipere de méme que celle de corne de cerf, mais
elle aura beaucoup plus de vertu fion la prepare en la maniere (uivanre,

Prenez dix ou douze trones de viperes nouvellement feparésde lears peaux & de
leurs entranlles; & encore vivanes, coupez les par morceaux & les mertez avec leurs
caeurs & leurs foyes dans un pot de terre, couvrez-le exactement enduifane les
jointures de pate , placez ce por au bain marie qu'on !l::'J: bouillir de {uice fur le foun
pendant ¢ing ou {ix heures ou ']uh:ll.t‘.l ce que les "._'i].m!'cn_jus:nr cuites dans leur pro-

sre fuc , verlez alors tout ce qui {era dans le por fur un linge dans une écuelle, cou-
ez la liqueur & exprimez les viperes cui:cstpc::d;}m qu'elles font encore bien chag-
des, afin d'en avoir toute la fubttance , laiffez refroidir la colarure (ans la remuer .
elle {e congelera & vous aurez une fort bonne gelee de vipere ; agréable an ol &
toutc empreinie des fels volails de l'animal, car 1] ne s'en fera fair aucune diflipation
pt:nd.mt la cottion. '

La geice de viperes eft un reftauranc , elle ranime les forces abarues , elle refifte
ala m;lligiliré des |‘-Ltm-:\11':;, elle excire la rl'.‘!]1[i1i.;'r1ti;_3n , elle eft bonne pour la
pc!}:: > pour les ficvres malignes , pour la lépre pour la verole 3 la dofe en eft une
cuillerée,

U U0 il s ik U ol ol

Des vins medecinan,

E Vin E'm:d-.:-;i‘f‘..ﬂ eft un vin empreine des (ubftances , & des qualirez d'une ow
de pluficucs elpeces de drogues medecinales.
[
Vin d'abflinthe.
Prenez des fommirex. flewvies d'abfinthe [eiches & coupées en memnes parties , dons
vous fevez wm petie faiflean 5
De La canclle concaffee , trois dragmes.
Merie< ces [ormmter dans sn barid capable de contenir cin
iffer. enfiate [ebaril de Sute de raifins blanes senrs nowvelewent EXPIINIE ; et ten
[ i AN 7 o v
be enfsire fermenter dansle (ellier , & la fermentation etant fin

HANTE J;'.'.'h'.'i'J' o eHyIreR

TEmr

e, rempliffe le barid
GE Vin blane , puis bouches-le exaltement , ¢ le e fervex. pour ' fage.
REMARQUES.

Onaara au remps de vendange un peric_tonneau d’environ cinquante pinres de
Paris ; on y fera entrer par labonde , les fommicez dabfinthe & |
on remplirale ronnean de mouft ou fuc de raifin blane meur nouvel
onplacera le tonneau i la cave fans v mertre la bonde, & on lail
liqueur ; quand la ferm ' 1

nelle L'{'IIT{_'.;H\-,_',
lement i_‘t'r'-:i',lwu-" 4

lera fermenter la

n i, on w::at.\il:ﬂ. le tonnean die vin bline parce
qu'en bowllant il s'en fera perdu , onle bouchera bien, & quand on voudra avoir

il
Gelte de

y ipcrcs.

Vertas.

Dole,
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