SECONDE PARTIE,
CONTENANT
PLUSIEURS PETITES PREPARATIONS

DE PHARMACIE

CHAPITRE PREMIER.
Des Décollions.

E mot de Décoction vient du Verbe latin Decoquere y qui hgnific
ciire.

La Décottion fe fair on pour diffoudre les fubltances actives &
utiles des mixres dans une liqueur appropriée, ou pour cuire &
et | ramollir ces mixres, en forre qu'on en puifle tirer lespulpes.
P _:Eﬂ Les marieres qu'on employe ordinairement dans les Décoftions
font les animaux & les vegeranx ; quelquefois aufli les mineranx , comme font
Pantimoine, le vif argent. [

: : Les liqueurs qui fervent pour les cuire f{ontl'ean , le
vin, le vinaigre , le laict, le peric laict.

Comime les decotions doivent &ire differentes, faivant les differentes intenrions
qion a, 1l feroit difficile d'éeablir des regles touchant la proportion de l'eaun &
des ingrediens qu'on y faic bouillir. Ce qu'on peur dire en general , c'eft que plus
les drogues font dures & compackes , plus il faue de liguear pour les faire cuire.

La décoction doir étre quelquefols précedée de I'infufion , afin de donner allez
de remps 4 Ja liqueur pour extraire le (ubftance des mixtes , comme quand on faic
la décotion des racines de i-.".l'f-l:i'l-ll't:k”:.‘, de rE]uim: s des bois de gayac, de buis.

On doir éviter autant que l'on peur de faire bouillir les Arom u-iq-u.-: , parce que
leurs principes volarifs qui font les plus effentiels {e difliperc en bouillant. I vaur
mieux {e contenter de les mercre infuler at.uwf.ilu]w:ur chaude en un vailleau bien
CONVEITs

Moddle Lor{qu'on veut faire une décotion de plufieurs (orres d'ingrediens , on com-
dune D¢ mence par faire bouillir Porge , les raclures de corne de cerf & d'yvoire, la racine
coltion.  de gramen, pendant demi heure par un fea moderé , on y mer enfuire les aurres ra-

cines recemment cucillics , comme celles de chicorée , dlofeille, lavées , mondées




U NI'VE'R'SELTLE. éo
de leurs catrs ol cordes, & coupées par petits morceaux 5 on les fair bouillir pen-
danr un quart d’heure : on continue par les fruits ‘aprés’les avoir mondés on de
leur écorce ou de leurs grains , & coupés par morceaux s'ils fone gros : on y mer en-
(uire les herbes hachées , & les femences concaffes , puis les Henrs & la réalille

w'on laifle bouillir legerement : on renverle le tonr'dans une rerring ou dans un
baflin d'¢rain oti 'on a misla canelle concaflee , Ié fanral citrin , lebois de faflafras
rapés , & les autres Aromates ;. on couyre le vaiffeau , & quand la décottion eft re-
froidie ; on la coule avec expreflion , & on la Liffe repofer , afin qu'elle fe dépure &
quelle devienne claire. '

Si l'on veut employer dans une decoftion , des Animanx , comme des ecrevil-
{es , des erenoiiilles, des viperes, 1l faue les y mereee dés le commehcement , mais
il faur roujours évitar que la décodion (oir faire 3 trop grand feu, depeur quiilne
e falle une trop grande diffipanion des {els effentiels & volarils.

Decoltion Cephalique.

Preness duguy de chéne 5 de La vacine de pivome mile Cr de benoire , de thatun fx
gros 5
De l'engle d’Elan rapée & des bayes de geniéyre de ebacun trois gros.
Des femilles de fusge » de betome 5 ae marjolaine 5 de bajilic s de chacun une poi-
guee.
Des flewrs de flecas | d'ailler | de muguet & de tillot | de chacun une pincee.

Low feracuire toures ces drogues felin U art o dans trois pintes d'¢ au commune.
E EMAR Q_U' E 5.

On rapera le pi¢ ou Pongle délan , on coupera par perits morceaux le guy de
chitne & les racines , on les fera bouillic en tois pintes d'eau commune par un feu
moderé julqu'i diminution d'environ la rroificme partie de la Liqienr; puis on y
ajoticera les bayes concallces , les herbes , les Aeurs qu'on ne tera boutllic qu'un
bouillon , de peur que leur odeur ne [e diffipe, on verleralerour dansun b lind'e-
tain ou dans une terring qu'on couvrira; on coulera la décoction quand clle {era
refroidie , on la lailfera dépurer , & l'on s'en {ervira ; elle ne peur &ure gardee {ans
fe corrompre , que deux jours , en temps chaudy encore _f.lu‘.-:i la metree d la cave
dans un vaillean bien bouché , & quatre jours en tempgckiotd.

Elle eft propre pour les maladies du cervean, comme pour 'Epilepfie; I'Apo-
plexie, la Lechargic; la dofe en eft depuis deux onces julqud fix.

Dé oltion cordiale.

Prencz. des racines de feorfonnaive 5 du [cean de Salomon | de chiendeat , de tormen-
rille , de chacunes demi-once.
Des feuslles de birrache , de trefle aceteux 5 de capillaie , autrement dire [eolopendre
vulgaive , de chacune une poignée.
Des fleurs de buglofe 5 de vuletre 5 de vofes, de yofee du foleil | de chacane une
P]}‘.‘L‘n’.'l".
De la regliffe bien ratiffée , trois dragmes.
Que tout cela joit cuit felon Lare 5 dans trois pintesd'eau de fontaine , jufqw'a ls
gonfomption du HETs.
REMARQUE s

Oncoupera les racines par morceaux , on les concallera 5 & on lesmetrra boutllie
I nj

Vertuse
DUE—;:
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dans P'ean environ demie-heure , on y ajoutera les feuilles hachées, puis les fleurs,

& enfin la h,”’lxl-i- I Ltleﬂu. & ot h.-J.l!w.E } quanc d la decoétion aura encore l:-._';m[hun

quart d’heure , onla recivera de deflus le feu , on la laiflera refroidic 4 demi , lels

on la coulera par Lnuh-u,g » ou par un blanchet {i I'on veut qu'elle ot plus claire.
Vertus, Elle eft propie pour tortifier le coeur ‘5 pour réfifter a la malignieé des humeurs ,
Dofe. la dole en eft depuis deux onces julqu'd fix,

Decoction Pi‘ffamﬁ'.

Prenes des ecrevifies deviviere an nombre de buir,
De l'orge mondé | des vacines de tuffilage , d'althea, de grande confoude , de chacun
Six :J'r,wmr:.
Des ;f:_,r'if:rs desraifins fecs mondes. de leurs pepins , de chacun demi-once ,
Des fewlles de p.;..u.m.:.rr. s de capillaire , d'byfope , de [cabieufe , de chacunes une
poignée,
De lz vegliffe ratiffée o concaffee 5 demi-once.
Que vour cela bouslle dans quatre livres ou deux pintes d'ean commune 5 jufqu'a la
confompeion du riers.

REM »{RUUF
Onn crroyera lest =CJ.:I'LC§, on les t.Jl.'Im,r a par merceaux , & on les fera boutllir
ta les jujubes ouver

MC Un «
i1

avecl'orge dans 'ea 5 environ un quart d | heure,ony ajout

LEh s

| |
f
aifins mondés de leurs pepins | on continuera la coction e
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d'heure, puis on y mertra les herbes mondées & lavées 4 & enfin Ja régl

& bien concaflée ; onrenrera la décoction d deflus le fen quan id 1l y aura environ

un tiers de [humidic¢ confumée , lorfqu'elle (era refroidie 4 demi, on la coulera

pout s'en {ervir,

Vertus, I lle eft propre pour adoucir & Ep.ul.l: les férofitds 4 resqui de
Doles au f.ll la ]‘LJ. rine; H la -.iuil.. enelt th?u!H'.n:l].. onces _|;|.x]"1'.1 li'.\'.

sndent do cer-

¥ " r
Deécoition blancrre de Sydesbam.
Premes de la corne de cerf calcinee en blancheny , ¢ de la mie de paws blanc , de
chacun AeNX ONEES.
Que cela foie misd,
on y diffoudra du fucre blang aurant qu'il fera neceflaire pour donne:
gout agreable.

nstrois chopines d’ean de fontaine véduites & unc pinte, aprés quoi

& la houwear un

REMARQUES.
Oncal .\iu;'. de la corne de cerfen blancheur s onla 11-'Iv-'*--j":l't. & onla mel
avec de l1 mie de ]um blanc , on mettra bouillir le melange dans de l'ean 4 «

nurion du r1“< , DN coulera la dfcockion , & l'on v dlﬂ,.h dera da {ucre fin 3 la
hla

quantité quil en faudra pour lui donner ur woq € agrea
Vertus, Elle eft propre pour ln dyfenterie )FQU’M di; lruL le teneme , le crachen
es débords du cervean , il faurenulec 4 o

de Lm , laroux feche & acre, & pour
s o f

boire u. jaire.

La mie de !:.m. & la corne de cerf donnent i certe décottion une couleu
ghitre , d’oti vient qu'on l'appelle decodtion bt .m.:a’r elle eft en ufage en An

Le fucre n'y eft 1]m11" que pour le bon "uut ceux q_m ne I'aimeront I
pOUTTON 5.:[,1\,1111 d’y en ajoiicer.

On poutroit en 1"‘ ¢ du fucre , ¢ “'E‘io‘.'"r du ﬁ rop de q!and:. confoude , 1l {e-
le pour les maladies dans li.lquLHu. on donne certe décoction.

it

zoit plus comver




FENAV.E R S ELELCES 1
Decoition amere.

Prenes. des [onmmitez. de petite centaurée s des feuilles daigremoime , & des fleurs
de camomille 5 de chacun une demi-poigneée.
De l racine de gentiane 5 deux dragmes.
Des femences de chardon bénit & de citran 5 de chacune un gros & demi.
Des flewrs de [oucy » deux pincces.
Dt vin blanc , ¢ de U'ean de fonraine , de chacun trois demi-fexriers.
Faires bouillir le voar jufqu’'a diminuzion de lamaitic 5 puis coulez.,
REMARQUES.

On concaflera les femences , on coupera la racine de gcntinne par pcrir_s' mor-
ceaux . on les metera bouillic‘enfemble dans I'eau , puis on y ajotrtera les fommi-
tés , les Feuilles , les Rears & le vin blanc , on conrinuera la coction juflqu’a diminu-
tion d'environ la moirié de I'humidiré ;%6 on la coulera avec expreflion.

Si l'on veur rendre cette décodtion purgative ; on y mertra infufer C!lﬁlld:111‘.’.l‘lt Décodtion
pendant un jour , fix dragmes de fenne , une dragme de thubarbe, & quatre {cru- amere ) gs-
pules de fel de perite centanrée. : "5"}“ =

Elle eft propre pour chailer les Aévres intermiccentes , pour tuct ICS VEIs > }10111~_P]_1_ Verus,
rifier le fang ; on en Prr.‘nd dmlzx fois le jour, un verre :tI.Ch'.lCJlHC tip{c > matin & foir.

La petire cenraurce {eule feroic capable de rendre la_decoction forr amere , la
racine de gentiane & les femences lui communiquent aufli quelque amercume.

Nous voyons [ouvent que les remedes amers {one fébrifuges ; la raifon en eft que
la fubftance faline & (ulphureufe qui compofe 'amer , eft propre i rarcfier ou 3
diffoudre les marieres groflieres , qui fonr les obftruétions & la caufe de la fcvre.

Decoition Amtifcorbatigue.

Prenex des écreviffes de riviere au mombre de douze.
Des racines de chiendent , de petit houlx 5 de fougere male 5 de chacune wne once,
Des feuilles de cochlearia o de creffon alanois & de cerfemil , de chacune une prgnées «
Des feuilles d’ache & de roguecte ; de chacane demi-poignce.
De la reglifie bien rariffée 3 Jix dragmes.
Du bois de (afafras , trois dragmes.
Que le tous bowille en trois pintes d’eau commune , jufqu':: La confomption du ticrs.

REMARQU ES.

On mondera les racines , on les concallera , & on les coupera par morceaux ; on
les fera bouillir dans I'ean avec les éerevilles P:mf;ml: trois quares dheure , enfuite
I'on ¥ .1juf1:cra les herbes hachées , & enfinla TL"S“H:: : Quand [a décottion fera
réduice aux deux tiers , on la retirera du fea , on y jerrera le (allafras rapé ou in-
cifé menu , on la couvrira, & quand elle fera refroidie 4 demi; on la coulera
avec expreflion. . - _

Elle eft propre pour exciter lurine , pour remedier au fcorbur; la dofe en et Verms
depuis deux onces julqud fix.

Decoftion [udorifigue ou préfervative.
Premer. des racines de [arfepareille , deux onces,

De ¢elle d'e[quine , une once ,
D¢ celle de comrabyerva & de gayac , de chacwne demi-onie

Dol




!
I

B

Vertus,
I-‘-'L‘I:fn
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Bochet
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Vertus,
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De I’ antimsine crud groffierement pilé , & enfermé dans unp noyer quALrE onges.

Que tout cela infufe dans quatre pintes d'east comsmune, pendant douze heures fur les
vendres chaudes s & quon le faffe enfuite bouillsr jufqu’y la confomption du tiers , fur
lafin on y ajoutera Jix onces de regliffe concaffee & bien ratiffee o avee trofs _gr-.:.r- de
bois de faffafras.

REMARQUES.
On fendra la (arfepareille en deux, & on la COUpEra par petirs motrceaux , on

L'\.Jili'-l'i 2 Al

i les antres racines , & I'on concaflera le wour dans Ul MOrrier , on

envelopera l'antimoine groflicrement pulveri(é , dans un notiet , on le mertr

a avec

Vilc I.li"c &C les tacines L.Lh.,:ﬂ..';b Ll-“!‘p un Lu.i.h:.n.]:'[_ e Terr

t]'L'-iL'l-"i s DN COUYEITA ]._'

vaillean , & onle merrra en digeftion fur les cendres chaudes

roche d'un perit feu pendant dix ou donze heures ; on fera bonillic enfuice la
A

décocton julqu’a la di

wition du tiers, on y ajontera {us

ic bien concallce. Quand la décoétion fera a demi refrotdie on la coulera

flion , & l'ayane laillée repofer , on la pallera par un blancher pour la

[ - 5 - B
propre pour les rhumatifmes , pour defécher ou chafler par tranfpi-

ration les bumeurs nuifibles da cotps ; elle arrére la gonorrhee ; la dofe en eft
depuis deux onces julqud fix ou une verrée , on en prend trois ou quatre fois
Par jou.

St aprés I'expreflion des drogues qui ont {ervi i faire la décottion , on remet
CEs memes d:'u;ur.‘a‘ bouillir environ demi heure dans l_'in,] ou fix livres d'eau, l'on
aura une decoction legere on peu chargée, quion appelle en Larin Bocherum , & en

Francois Boucher , on s'en fert pour le boire ordinaire.

A I - ; I
Decoct son commune d'yp Clyffere émollient.
Prenex des feuilles de mguve, de guimANYe, parietaire, violier s, mercariale, fenecon
de chacun une poignée
Des fleurs de camomille & de melilot , de chacun une demi poignze.
Qir_:’ le tout :';,:?.lf.fih' dans quatre pittes d'ean commune If.f{_,‘?j_‘g',i lacon
aprés cela que Do conle cette decottion & qunen faffe Lex

RS PRt
PIION G TICTS,

I

RFM.JLRQ‘UFS.

Onincilerales herbes , on les merera bouillic avec les Aeurs dans Pea
s 5 on recivera la décodtion de deflus le fen | & guand elle fera
prelque refroidie on la coulera.

Elle amollir les humeurs & les difpafe 4 'évacuation.

Si Fon veur que la décoction foir plus rafraichiffanre, on y ajourera de la chi-
corce , duconcombre , de la laidui , du pourpier ; fi I'on veunr qu'elle {oit hyfteri-
que,on y ajotuera des feuilles de marricaire , d'armoife , de rut , les flears de
fureau ; i 'on veur quelle foir carminative, on y ajoutera de |'anis, du fenoiiil %
de la coriandre , du genicvre , de la menthe , de origan.

B e 1
n.'-..‘t;;lu;:&;.'». 100 cu

Detoction deéterfive powr les Clyfteres,
Premex. de Uorge entier , du fun de fromene , des feuilles d'aigremoine 5 de renouce
de bouillon blang , de plantain , d¢ chacun une poignee |




UNIVERSELLE
Faites cuiredans deux pintes d’ean commune , jufqiala confomption du tiers.

. |
b

R]fa‘llﬂRQ_UES.
On mertra bouillic enfemble dans 'ean tous les ingrédiens confulément jufqu'd
ce qu'ils foient cuits , on coulera la décoction avec expreflion pour s'en fecvir.
Elle eft propre pour ar erer les cours de vencre,
On fair quelquefois lesdécoctions deterfives dans du laick, quelquefois dans du
bouillon d’une tére de mouton cuire avec {a pean , & quelquefois dans du bouillon

de rripes.

Gl A B il JEL R B L
Des Tizanes,

E nom de Prifane ou Tizane eft ric¢ du verbe Grec Priffein , qui fignific

_ {éparer I'écorce , parce que la rizane des Anciens éroir faite avec ['o[g;;;-.ml.-.-

dée ou feparée de fon écorce ; mais la rizane des Modecnes eft faite avec Lorge
enriere.

La rizane differe de la décoction feulement, ence qu'el[c n'eft pas fi chargee de
drogues , car comme elle eft employée pour le boire ordinaire , on la rend le moing
defagreable qu'on peut.

Tizane commine.

Prener. de Lorge entiere bien notee , une poignie.

Quw'on lu fafle bowmllir dans deux pintes d’ean commune , jufqu'a la confomption du
tiers. Aprés cela ajoutex-y une demi-once de regliffe concafice & bien ratifféc , dont on
fera une tizane felon {art.

REMARQUES.

On nettoyera lorge de fes imputetez , on la lavera dans de I'eau , puis I'ayant
laiffée egourer , onla fera boiiillir dans l'ean jufqu’d diminutien du tiets , on ver-
{era cerre décodkion toure boiiillante , dans une terrine ot I'on aura mis la regliffe
ratillée & bien concallée , on la laiflera refroidir , & on la coulera.

Elle défalcere 5 elle rafraichit, elle adoncic I'dcreré des humeurs , elle tempere
la fidvre , elle modere le thume ; on en donne aux malades pour leur boire ordi-
r.l.:i.TL‘-

1l n'eft pas beloin que la reglifie boiiille dansla tizane , elle communique aflez
facilement {a fubftance par la feule infufion. De plus en boiiillant elle donneroit i
la tizane une efpece d'amertume défagreable , principalement fi elle éroic recente.

On peur rendre la tizane citronnée en mettant tremper avec la reglifle un citron
coupé par tranches. Quelquefois on y ajoute aufli quelques grains de coriandre,
ou un petit morceau de canelle.

Si l'on veur que la tizane {oit'un pea npuritivc , on employe d la place de l'orge,
la racine de gramen, on y met méme bien {fouvent I'un avec l'autre ; mais la
I-..llfip;u'r de ceux qui font un grand debic de tizane , ne la font point par déco-
&ion , ils fe contentent de mertre remper de la regliffe dans de l'ean, foic afin de
priver la tizane du goie fade quelle acquiert en boiiillant , foic afin d'y gagnex
davantage.

L

Vertus.

Tizane
CIORCEs




Tz1'".: 18-
ulum.c.

Vertus.

Wertus.
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On pe ent rendre la tizane plu:- p{.d:al.L.n. » EN Y ajourant des ;ljjubc-; des raifing 4
des pommes.

T"E:’L'.mf aperitive,

Premer. des vacines de chiendent , dalthea , de fraiffer o de chacune une once.
Qu'elles bouillent dans deux pintes de u commune fufqa'a s confomption du quart ;

Apres quok on y afouters demi-mce de regliffe cone [fée ¢ bien vari ifée 5 pour faire

une tiz.ane felon lart.

I M AROTIE©
REMARQUE s,

O[: nettoyera, on \'a:_-f ta les racines » OO les con IpEra par petits morceaux , &
L o] 1 ¥

on les fera bou lJ'JI dans ['ean j |'\.-| i diminuriond U quart , on verlera la décodtiol

boutillante dans

ine terrine oil l'on aura mis 111:,31..1\. ratillée & bien concaffée ,

on la laifera refroidir & on la coulera.

Elle eft propre pour faire uriner, pour adoucir les dcrerez des reins & de la
\-::l]i:, pour faire couler les chaudepifles , & pour en orer U'inflammarion ; on s'en
{err pour le boire ordinaire.

On pourroir ajouter 4 certe tizar
VeIt ; mais on I,-rcn une décodkion ¢ ble au lien d'une tizane.

On peur aufli ajouter qt I'..Jun le jugera d p- Dpos 5 une dr agme de cr
neral ou d'aucre {el apericif fur chaque pinte de la tzane » pour qu'elle foic plus
diurerique.

P -dli"ur' autres racines aperitives de méme

Ttzane .1:,”;;, enie.

Pre

Z de lorge entier desx onces ,
D¢ Lt raclure de eorne de cerf , une once ,
De laracine de rormentille 5 demi-once.
Des fruits d'epine-vinette , une poignée.
Que ces fumhs boillent dans fix livres d'ean commune jufqu'a la confomiption du
mr: pour m}.m.r une tizane felon Lare.

REMARQUES.

On nertoyera l'orge de fes ordures , on L. 'wt:- 2, & on la mettra boiuiillic dans
Yeau avec dela raclure de corne dececf & la racine de tormentille concallée , aprés
demi-heure de coction on y ajoutera les fruics d'¢ épine-vinerwe , on fera boiiillir
encore hllqt eur environ un quart d'heure , puis on la laiffera refroidir, & on la
couler

Elle Lﬂ. bonne pour arréter les cours de ventre , les hemorra zics ; on s'en f(ert
pour le boire e or dinaire.

Ceux qui aimeront la regliffe , pourront en ajouter dans cetre rizane.

On peur auffi la rendre p olus altringente en la faifane avec de I'ean ferrée au lieu
d'ean com miune,

A RED I RERAE T T
Des I.-:fujfum.

E mot d'infufion vient du verbe latin ixﬂm-."ru‘ qu1 i1 "|i."-;f_' mertre (reniper.

On fait infuler les drogues , oupour les mmf.r comme g |. and On MeE tr¢
3 !

per les dadtesdansl'hydrome I, ou pour les corriger en diminuant leur dcrecé , com-
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me qmnrl on met infaler la racine d'élula dans le vinaigre , ou pour extraire leur
{ubftance & leur verm , comme quand on met infuler dans de l'ean commune ou
dans des {ics , le fenne ; la rhubarbe , les myrabolans | 'agaric.

Les liquears qu'on employe ordinairement pour les infufions & qu'on appelle
en termes de Chymie Menfirags , font les eaux communes & difllees, le peric laict ,
les fucs des plantes; la pluye , la rolée, les vins, 'eau de vie , lefpric de vin, le
vinaigre diftille ou non diftlle.

On ne peut donner de regles certaines pour les proportions des drogues feches
& des llqllll.:ms , parce que les infufionsde méme que les décoctions fe fone diffe-
remment I,ILLi!.f,u',r les \i]ﬁ-EI'C!TTL"? .III'!L'_E'[-ILJE'J‘E des Medecins ¥ Lli.i:‘u]i_lcf'ui.ﬁ |n:_-_;c1'ci &
quelquefois fortes ; mais lon doit !rj.z\'f{il‘ que la liqueur ne pouvant SiCI"I'L}‘rICiI‘.-;II'.'L'
c{:_-.u de la quantité de fubftance qu'al lui faur pour remplir fes pores, il elt inatile
d’y metere infuler plus qu'une cerraine quantice de drogues. C'elt néanmoins d quoi
n'ont pas faic de reflexions plufieurs Aureurs qui farcillene rellement leurs deco-
Gions & lears infulions de droguca 3 k]LI-‘l; y €n aurolt quarre fois autant que la
quantire de liqueurs L‘iu‘ils demandent pourroit s_;o_r;tcim'_.

Pour faire les infufions avec prudence & utilicé il faur connodire la nature de
la fubftance de la drogue qu'on veut infufer, '.?ﬁ{! de lui donner un diffolvant con-
venable : roure .ffg][;;_-ur n'elt pas L‘ﬂj]::[ch lll.lil."\l'hl'ntl.!'t' les verrus de tous les mixres .
I'eau par ::xr:-.ni:f.-: , elt {uffilante pour tirer les {ubftances du fenné, de la rhubarbe ,
des tamarinds ; mais elle n'eft pas propre pour recevoir celles du jalap , du turbich ,
il faut pour ces mixtes réfineux , des {iqucurs (ulphureules , comme 'eau de vie,
I'elprit de vin ou autres, qui {oient de narure a dii'fuuglru les refines; l'ean déta-
che bien de I'antimoine quelque petite quanticé de fonfre diaphorerique quand on
le met infufer ou boiiillir dedans ; mais {1 I'on veur tirer la qualic¢ vomitive de ce
minetal , laquelle confifte dans un foufre falin , il faur le mettre infufer dans le vin
qui eft un diffolvant fulphureux & falin. Le Mars fil'on en veur tirer quelque verru,
doit erre inful¢ dans une liqueur acide , & ainfi des autres; c'elt ce que la Chymie
apprend beaucoup mieux que la Pharmacie (;:Elelliqm‘.‘. |

Le tems qu'on employe aux infufions n'eft poinc limité , car comme les mixtes
fom plu-; ou moins durs 5 O leurs Pt i|1;.'i13|:.‘3 }!lLIS ou moins aifez i ;llctilchtr 3 11 fauc

aufh y employer des elpaces de tems plus ou moins longs.

Infufion purgative communce,

Prenex du fenné mondé | trois dragmese
Du [el de tartre , un [fcrupule.

Mettex. U'un & Uautre infufer chaudement pendant toute La nuit dans an demi-fextier
d'eau comiminne 3 aprés guoi on conlera , & o exprimera cefie Il'ff“ﬁ“” pour wne dofe.
REMARQUES.

Onaura de bon {enné¢ du Levant, on le mondera de fes petits bitons & de fes
fenilles jaunes & noiress'il y ena , on le mettra dans un pot de fayance avec le
{el de tartre , on verlera deffus fix onces d'eau chaude , on couvrira le pot. On le
placera fur les cendres chaudes pour I'y laiffer pendant la puit. Le lendemain ma-
tin on fera fremir I'infufion fur le feu , & onla conlera par une éramine avec ex-
PEtI]iun.

Elle eft purgative. On croir que le fenné purge plus de mélancolic que d'autres
AUMCULS.

K i

Menftrues,

Reflexions
fur les in=
fulions.

Verte
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76 PI].—\RMACOPE'E
Trois gros de {enne {ont fufhlans pour empreindre fix onces d'ean, & f]'!lﬁ
ON y €N Mewuroit davantage , l'eau ne ureroit pas plus de rcm-.m-. > parce qu'une
"1“ lu|,_|| o ._1 . “L‘t 1IEUr ne '3-'"11 recey u,}n Llll une ceraine L]Ll'tﬂl’!ir: de |..J bltance comme
il a éré dir. Si 4 la place d'eau, l'on fe fert d'une décodtion, il {e dilfondra moins
de la fubftance du {enné , parce que Pean de 1.1 décoction fera déja empreinte de
Lauqu ‘autre fubftance. Or comme le pris lEiP | bur q. von a quand on donne l'infu-
itcm defenné eft de purger , il vaur mieux fe fervir de 'eau commune en cette oc-
calion que d'une duodmn.
La dofe du :'L-nm": dans les infufions n'eft pas toujours égale , car quelquefois on
n'y en met que deux gros , quelquet fois un gros & demi , & quelquetols un gros ,

]LJLJI'II INntenticn l..'ln.] UJI a I.! - -\1 el Pul.lb ou I'I'a.:ll 15 |.'...
11 eft bon de fair Jl-_.m: I'infufion fur le feu, ouméme de Ia f .s| re boitillic le-
gerement , avant que de la couler , pour facilirer le dérachement de Li {ubltance

du {enné.
Lefel de tartre cft ajouré ici pour {ervir de vehicule & df: ~orreftif 5 car no
|.LI.||_I._,'|'\-"|1|, ] ren ;l |, caun 'mt\ |‘L'I:.; ange [‘,._Ll .lLu 1_1 rL‘11 ure du |.._.||.; 3 IMALS .1.]”1 JIL
refie & diffourt la {fubftance vil qu 1enfe qui (e fepare de certe feaille, & 1l e 1"‘ -

L-

a

'elle nes’ attache comme une colle conrre les membranes inre-

c IL p i LL?l]ltL} uen
rieures des inteftins & n'y caufe des picoremens ou des irritations qu'on appelle
tranchées.

On pe '.H.'“ la place du fel de tartre employer lefel polychrefte , ou le cryftal mi-
neral s ou le rartre 1-}..1 ble, 1‘1'“']~ valgairement fel vegéral ; mais de tous les [els
alins font les I.‘ us f s i diffoudre les hm't.m.__u huileules qui font les
reintares , & 1._,1*.-- H'."...L.Z"I-L‘C"- Les Anciens q]i de leur rems |}’.1m1::1l’
gueres les fels en ulage dans la Medecine , employoient pour corriger le fenné les
drogues carminarives ol propres ]uul chafer les vents, comme I'anis , le l"l:Hu"i‘l
" la coriandre , la canelle , I'écorce de citron , l'ecorce d'orange, le gin gembre q ui
ne p'uuhmu.r pas un grand effer.

On fair q&elq::ufuﬁ infufer le fenné d froid , &l'ony ajoute pour corr riger {on
Thauvais golit, du citron ou de l'orange , de la 1':1.-1 orenelle.

On met aufli infufer allez (ouvent avec le fenné , de la chubarbe , de l'agaric, des
!1‘.':\']';1[3{1].“:5 2 ﬂ."5 :"]f”l""“'\.i

Sile I_L‘m'.:}l'-'m re pl itot la mélancolie qu ‘une aurre humeur , c’eft }‘1“"‘ q.:’trr‘-r
compof¢ de parties fixes, ilaplusde Lhipulhmn d s"artacher cecte 4 humenr qui
clt fixe & rerreftre.

£y

!f.‘x -

L

CHEL I

Teintures de Rofes.
Prenez des rofes rouges deflechées , demi-once y
De Lefprir de vitriol | demi- d'r.ign:. -
QE: cela foit rJ,f.r.:fc’ chandement dans une chopine d'ean Ffr}{fﬂ t quAtre P cing heures,
apres quoi infafion fera conlee,
RFJ‘JARF-'UI'Q.

On aura de belles rofes feches , on les mettra dans un porde fayance on de terre
vernifle,, on verfera deffus denx livres d’ean bouillanre, on couvrira le por, & apres
une heure d'infufion on lt:ul couvrira , & l'onverfera dans la liqueur gourt Ie i gourte
Vefpritde virriol, & enméme rems elleprendra une belle couleur rouge ; on remet-
tra le couvercle fur le pot , & or n laifera la mariere encore trois heures en infufion,
puison la coulera, ce fera la reinture derofes; ony peut méler du fucre ou du {ye

rop de rofe feche pour la rendre plus agreable.
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Elle eft propre pour atrérer les :J'. '.:l]‘u.:t’.s ,a cl:.'ic&'l{CI:ElE , le crachement de fu o
&¢ les antres hemorragies ; elle arrére auffi les gunorthu;s & les Aeursblanches des
femmes's on la prend en mamere de rizane , une verrce :i:.'ltﬂ_.-_lllt; fois,

§ilon veur rendre la teinture de rofes l;lus altringente , Ul faudra mettee infufer
les rofes dans une décotion de raclure de corne de cerf faite en eaun ferrée 5 on
pent auili y ajourter des balauftes ou del'écorce de grenade.

Les roles rouges feches fonr preferables aux récenres  pour la teinture de rofe ,
parce qu'elles fonr plus altringentes ; mais quand elles feroient moins bonnes, on
feroir obligé de sen fervir an defaur des roles récentes qu'on ne peur pas avoir rott-
te l'annee.

Larteincure de rofe ne peut érre g:u'u':é-: quun jour ou deugenEre , & deux ou
trois en Hyver.

Je laiffe infuler les rofes quelque tems avanr que d'y méler efpric de vicriol ,
afin que I'ean ayant eu le rems de difloudre une parte de la {ubftance des rofes ,
acide trouve far quot agir 5 car qu.r.hl_ on met l'v::['pri: de vitriol cn meéme rems

que lesroles dansV'eau , la reincure ne {e colore pas tant , & l:L_ raifon de cerre dif=
ference d'effers , vient de ce quel'acide du vieriol n'agir pas feulement en {ervant
de vehicule i I'eau , pour tirer la reincure des rofes , mais audli 1l penerre,, il incife
& il rarefie les particules de larofe , lefquelles font déja {ulpendues dans les pores
de l'eau , & il les fair paroicre avec plus d'éclar. Ce qm prouve bien ce raifonne-
ment elt que i par curioficé , I'on ore les rofes infulces de dcdgu:‘: la liquenr avanc
que d'y verfer l'efprit de vitriol ; cet acide _:’.gil'rl bien fur I'infulion coulée , & lui
donnera une aufli belle coul_cur que k1 les rofes y ¢tolent encore. ;

On pewr d la place de l'elpric de vitriol , employer l'::!i'pm du fucre , ou l'efpric
de nirre dulcific , on l'efpric de fel, ou les fucs de berberis, de grofeille ; mais il
en faut metrre une plus grande ou une plus petite quancicé fuivaneila force de
Pacide.

On peut angmenter la quantie¢ des rofes rouges dans 'infufion , mais la tein-
tare en {era moins agréable au gotic , ce qui eft confiderable en une liquenr qu'on
fair fouvent prendre aux malades en pl.lce de nizane pour boiffon ordinaire.

Sl APl T RoE TV,

Des Apozemes.

E mot 11::'15101'-;”!: vient du Grec apo & zeo, ferves.

L es Apozemes font de fortes décottions de plufieurs efpéces de racines
d'herbes , de feurs , de fruits , de femences & autres T_u:ﬁ'l:la;s de i\l.',snr:-; , appro-
prices en verrus aux maladies pour lefquelles on les donne. On rend quand on veut
ces Apozemes pu '

satifs , en y falane infufer des drogues purgarives, comme on
verra dans [a fuice,

Apoiem: alterant ¢ aperitif.

Premez. des vacines de chiendent , de perie boulx , d'afperges , darréte-bauf , <
de tartre blanc ; de chacune demi.once.
Des fruits d’ alkekenge , de rofes de chien y de pois chiches & de la femence de gremil,
de chacn grois dragmes.
K 1ij

Vertis.
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Tierdtre 4 EIJJ':"Z: Ne-de-ce r_;'- 5 Q¢ Peefi

-8
Des _jr:'."fn'l'ln'lf'f de ('rr.rl'-l\'}.rl;ll 5
I'JII-' i..-'l.-'.f{-.'l ne Hlt Tne J.""--.' .'l'; HEE.

!, d ache & de cerfeni! ,

Que ces fimples aprés avoir bouilli dans trois pintes d'ean commune , foient réduites an

tiers , O enjure pajfer cerve decoition & Uexprimer.

REMARQUES.

On pulverifera groflierement le tarcre blanc , on nétoyera bien les racis

:
s . - ¥ i F I’ F
les concaflera , on les coug pera par merceaux 5 & lon fera bouillir le tour enfem-

ble dans l'ean environ demi-heure , enfuice l'on y ajourera les frairs qu'on aura

015 L;l:.'l‘.-\_"‘ o J.; .-_'.']Iulh_-._' ui;: |'|‘||; ra concallés : Ouand

i
OUVCLLS, 1E5

ladécoction aura L'i'.,'n";;im-n“l uf quar .': e .0 melera les herbesineilces =
on acheverade fai : tiers de Lhumi-
:ina WIS On rerirea odkion de u._]i'] & lorfau’ell Pysig iy
froidic on la coulera & I'onexprimera les in on latflera rep iqueut
pofer uet

coulce , on la paflera par un blanchet pour la rend, r;;l-r;_-  celt I’ Apozeme,

Il eft propre pour lever les obftruckions du foye , de la race , dumefentere ,de
la matrice , pour la pierre , pourlag e, I.LL{J.LL..UL une verrée,

On pourreitaj outer i certe décoction d's Apozeme , les cerevid fTes , les écorces

de tamarifc , de  capryer L\}mrhm § autres 1.|_‘1\,L[1u s de la méme verta; mats cerea
fiL‘iLl]lﬂ[lUll nelt gt runmodele , c'eft au Medecin 3 juger dans les occafions de ¢
gu'ily faudra 1 ajouter ou diminuer.

Jen'er un'lm-:, pas une gra nde ull.i ANLILe d. -.ul.“ n$ pour la quant tite d'ean ,
comme on a courume de £a aire dans les defcripe cions A pozemes , mais je (uis fiir
que les deux pintes de décoction qui p_.h ent ref

er , |n. [ONE

wili empr :.'I"l"..'i-.l..' la
{ubltance des drogues qu'elles peuvent l'ture; & en effer 4 quoi lerviroisi I'en
mertre d'avantage 2
REE LI 1 1
011 peut faire lur ce modele des ,-‘i}“'x“j.:lu:r'- petoraux avec des drogues pecto-
es; des Aj pozen
fteriques avec des drogues hy

n Lk
i.[.f'[ﬂj.n.lt_l

1€5 AVeC dcs darogucs u:,'}l.';.’.lhlu;::; ;: des Apozemes
y L
lter

T w b 1
Apoieme , ok bouillow amer.

Prencs des vacines de chicoree fanvage , deux onces,
De gentiane une dragme ,
Du Quinguine , demi dragme ,
Des feuilles de pervenche ¢ ‘iv‘fﬂrm-“‘"?‘f de chacune wne poignée ,
Des J-'lrt'-f.in' 5 ﬁ'rt"ﬁ‘ll'f.'-’.'f (rii!,i.‘H'f,'-l.’ {(t' M ..L‘ff_'ff rs o .:.,p_ :.-.n’,.; e une de i1 Fﬁ'q—ﬁl

Faites bouslliy ces drogues dans deux pintesdean commune ju| r;u'.: L confomption du
quart , puis coulez. & exprimes. , & dans la colarure [a faif f.h? de fa h‘-’ barbe
chofie coupee menn & mife dans an nonet , deax gros s enfuire diffolvez. du [rop & ab-
¥t f X
fynthe 5 trois onces & du tartre martial _,(.J!mr_;, deux gros *:."w:.rac-'i: ferez an
Apozeme.




UNIVERSELLE -
REMARQUGES.

On coupera les racines par morceaux , onconcalfera le quinquina & on les met-
tra bouillir enfemble dans de P'eau , on y ajourera les herbes incilées , & enfin les
fleurs : on fera cuire le tour jufqu'd confomprion d'environ le quace de humidicé,
on conlera la décoction avec force expreflion , on y fera infufer la rhubatbe cou-
ple menu & :,n,ucl.,a;};.j-: .l.'.'1._s‘ un nouet de roile délide, & l'on y diffoudra le {yrop
d'abfinthe 8¢le rartre mariial foluble. On laifle le notier dans la décoction julqu'a
ce qu'elle {oir rour-a-fair employée : onappelle vulgairement cette clpece de deé-
coction ou apozeme , bouillon amer. 1l et trés-bon pour forrifier un eftomach
trop relache ou rempli de glaires,, illeve les obftructions , il guérit les fidvres in-
rermicrentes , il excite Iappetic ; on en prénd le macin & le {oir an petic verre
chaud , & l'on continue plufieurs jours defuire. Le premier jour il {emble difficile
i boire & de mauvais gout , mais les jours {uivans on s’y accourume.

On fait encore au bain marie un bouillon amer en la maniere fuivante ;

Prenez deux livres de ruelle de veau netroyé defa peau & de (a graifle , & cou-
pées par petites tranches , des feuilles & racines de chicorée fauvage & de cerfeuil,

de chacun fix poignces , de creflon d’eau & de fumererre, de chacun trois poignées,
de racine de genciane , une once , de thubarbe trois dragmes , de flears de petite
centaunrée , une poignée , des bayes de geniévre deax onces , du tarere marrial fo-
luble demi-once. On mondera & l'on coupera par petirs morceaux les racines , on
enveloppera la thubarbe dansun nouet, on incifera les herbes & les fAears, on
concafleca les bayes , on mélera le rour enfemble dans un potde terre avec letartre
martial , on y ajoutera cing ou fix onces d’'eau , on couvrira le pot & I’on en bou-
chera les joinrures avec du plicre , on le mertra bouillir au bain marie pendant fix
ou fepr heures , puis on coulera avec forte expreflion tour ce qui fera dedans , on
y ajoutera quatre onces de {yrop d'abfinche , & 'on aura un bouillon amer dont on
prendra un petic verre 4 chaque dole , deux ou trois fois par jour.

Il a les memes vertus que le précedent , & il eft un peu nouriffant , il eft bon
pout hydropifie , pour la jaunifle , pour la reterftion des menitrues ; poyr le {corbat.

T [ O I.” i T
Apoieme ou bouillon rouge,

Prenez des racines de chicorée fauvage , de celles d'ofeille longue , de celles de fraie
Zier s de la regliffe ratiffee , de chacune Jix gros ,

Hes d aigrensine , de prmprenelle , d' adian tuw ou petite capillaive & de fume-
5 de ehacune une poignee.

Faites bouillir le vour [elon U'art dans trois pintes d' ean commune , Jufgu’a la confoiisa
nen du fiers , puis conlex.

KEMMAR QUES?:

On netroyera bien & l'on mondera les racines de chicorée , de fraizier & d'o-
feille ; on les coupera par morceaux , & on les merera boiiillir dans 'ean . on v
: Ber : 4 g

ajoutera les herbes hachees & ¢ lee . pour faire wne déco-
&tion gu'on counlera quand elle fera refroidie {ans la preffer ; on Lappelle bouillon

1 ] e pr s s

rouge , on y peut difloudre pour la rendre plus agreable, quatre onces de {yrop de
pomme fimple; & {1 l'on veur larendre plus aperitive, trois dragmes de (el vegeral.

1 la regliffe con
i reghllie Il

Bouillom
amer,

Boillon
amer, fae
au bain
marie,

DDE—P-
Vertus.

Boiiillon
TOUgG:
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A . 9 : i
- AL APCTIOL 5 1iectane , propre pour lever les obftructions du

IT CEQL5S OU Jualle verres E‘..Il’ jour €nte

miffe ; onen

i'.}.n.i: 3 Lile Ll

les alimens,

» pour la jav
Siw e r 0
Ap e er'),l'frr e purg \..;_fﬂ.

Prenex des racines de benvite , de pivoine male , & du guy de chefne , de chacun
dems-once 5

es de bevoine o de rofmarin & de fange de chacune demi-poignée.

Oue cela bowrl
.

. § o s " 7] e o @i b g i r - i
le dans deyx pinres d can Commute fiufqu a le confomprion du quart.,

iite L colature funs expreffion.

FdIlrés &
FAIres

Puis faiees-y infufer pendant quinze henres fix dragmes de  fenns mondé , deus
fragmes de rbhubarbe , € a utan ¢ de trochyfques d'agaric , un gros de bayesde gemiévre

o trois gros de tarire foluble.

Apres quot vous couleres {'infu fion (_"J"J"r"\:f‘rm:e'rr;-,_ c rous ¥ {.,,--,”.-' e deux onces
de [yrop de rofes “f.'l.”,r s COMEpo[e avel AFATIC, O antant de Jyrop ae 'l;afn de p:‘.w:r,

pour en faire un aporeme purganf.

REMARRQUES.

On nertoyera , on concallera les racines & le guy de chéne, on les fera bounil-
lir daps 'ean t..1q'|"t d’heure , puison y ajourerales feailles ; on continuera la
décodtion julqu’i la confomption d’environ le quart de | l.l.muj:n_'- » on coulera la
décoction roure “'““'I‘:[ ns prefler le marc, & l'ony mertra infufer chandement
lcfp..n de quinze ou feize heures !.'_» n pot couvert , le {enné 4 'agaric, la
rhubarbe cot 1pce par pf'r]hm orceaux , les bayes de geniévre concafllées & le rarmre
foluble ; on fera fremir linfufion fur |

le feu , & o1 nla cou lera avec expreflion ,
on mélera dans la colarure les l','.J"‘H pout farre du toutun ,'1f:(\2;':‘i1“ pu rif.

1]—" arge routes les humeurs & ¢ pri -1LI ‘1|U..L..' la pituice du cervean; la L| e en
et (in:.'"L:Ih [rois onces J||.L!.1 a lix,on L-. faie p];.}du, plulieurs Jours d e {uite . 1D
ou deux verres p... jour,

On doir faire la décoltion de s Ap OZemes pur -*--] fo !,,; re , afin ”."I-':- e trouve
de la place dans fes pores pour

On peur {ur ce modéle prey ffe-
ENTES , €0 appropriant les remedes aux natures des maladies pour li;['Ljqucs on
les donne.

Les Apozemes ¢ ]""t.u,_..‘[ [ont des remedes affez .’JE'-g:-r.:l.:.'?.z.'r:s des ]:_;!.trllw dont
nous allons parler , a la difference qu'il -__.- ent
camens qui les rendent moins agr

!
15 i‘l.l."' "1'\ \"11_] 1Y Mmel.

TR |
LIES dl

rarer les r1|m.._...,_\p.l.f__.'.:'ii_'i de qua

re un rn"m' u;'.m».i nombre de médi-
cables. Ony jouter i ces décoftions toutes
{ortes E{L remedes ll'*]tﬂ &5 ou compolez, laxarifs ou fortifians , & y diffoudre meéme
FUICS ou Li*.s ...I’ fuivant ch ul'-"i.J..Ls 1NEencions l|l' ‘on peut

i

dufym“a , deste
AVOIL.

CHAPITRE.
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Des Juleps.

Ulep ou Juleb eft un nom Petfien qui fignific breuvage doux , les Grecs I'ap-

]mllcnr Zoulapion | & les Larins Julepus , 8¢ Julapiem ou Hydrofaccharum , celt
un mélange de (yrops & d'eaux diftillées ou de décoctions legeres , dont la pro-
portion eft ordinairement d'une once de {yrop fur fix onces d'eau ou de décoction.
Le Julep des Anciens éroit beaucoup plus fucré que le ndtre , car c'éroic propre-
ment un {yrop clair.

Les juleps fe font de differens fyrops & de differentes liqueurs , fuivant les ma-
ladies pour le(quelles on les donne ; 1ls peavent &re rendus aigres avec des elprics
ou avec des fucs acides. On ne les prepare qu'au tems qu'on en a befoin , parce
qu'ils ne pourroient pas {e garder que deux ou trois jours en Hyver , & environ
vingt-quatre heuces en Et¢ dans un?icu frais; on n'y méle jamais de purgasif.

Julep cordial,
Prenes du fyrop de Limons , &ne onee.
Deseanx d'allelura , deveyne des prez. & de buglafe 5 de chacune denx onces,
Mélex. le tour pour un Julep qui [era pris en une [enle dofe.

REMARQUES.

On pefera premiérement le fyrop de limons dans une phiole, puis on y verlera
les caux diltillées, on agitera le rout enfemble , & le Julep fera fai.

11 eft propre pour fortifier & réjoiiir & le caeur.

On peur au heu des eaux diftillees fe (ervir d'une legere décoction de feuilles
d'oxytryphyllum , de reyne des prez & de buglofe.

Ceux qui recherchent particulierement le bon goiiz dansles juleps , les preparent
avec de l'ean commune & le {yrop qui leur femble le plus agreable , comme celui
de grofeille , celui de berberis , celui de grenade, celus de violertes, ils mélent
avec ce dernier quelques goures defpric acide de vitriol ; ou de foufre.

Le julep rofat ou Alexandrin ou Royal des Anciens, éroic un {yrop clair quon
aifoir avec trois partiesd'ean rofe & deux parties de fucre.

Julep peétoral,

Prenex du [yrop de jujubes , wne once.
Des eanx de [cabieufe , de borrache & des fleurs de coquelicog de chacune deux onees.
Mélex. le tout pour un julep d'une dofe.

REMARQUES.

On pefera le {yrop de jujubes dans une phiole , & I'on y verfera les eaux diftil-
lées , on brouillera le tour pour delayer le fyrop, & le julep fera fair pout une
prife. : . i ;

11 humede la poitrine & il adoucit les dcretez ; ou les (¢rofitez falées qui rom-
bent deflus. .

Juleb
Julapinm.
Hydrofag

charum.

Vertus,

Tulep ro-
fat,ou Ale
xandrin ,
ou Royal.

Vertilgs
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Julep byflerique.
Prenex descanx difbllées de meliffe & d'armoife , de chacane dewx oncess de Pean
de flewrs d'oranges , un gras,
De lean de canelle deux gros 3 de Pean d'armoife , une once,
De lateminre de caflorewm & de Uefprie volatil builenx aromatigne 5 de chacun bus
Sourres , & de Phuile de fuccin redtifice , quatre gouttes.

Melex le tour pour un Julep d'une dofe.

REMARDQUU ES.
b
On pelera dans une phiole de prife , le {yrop , on mélera bien I'huile de
fuccin, la teinture de caftor & 'efpric volaril huileux , on v ajoticera eaa de ca-
i1 : i = ’ o
nelle , pus les aurres eaux poar falre un fuL'l:r quon donnera en une plec.
Il abar les vapeurs hylteriques , il forcifie , il excire les mois.

Julep hyfferiqie camphvé de Bateus.

Alamez dewx gros de camphre & U'creigner. plufieurs fors dans ane chopine d’ean de
fontaine jufqu'a ce qul foic entierement confumé , aprés cela conlez. la ligueur.

REMARQUES.

On alumerale camphre an fen &on le plongera dans I'ean- pour Iy r.'-:“_:imir: .
on le ralumera & on 'éteindra , on conrinuera de méme ]ufq' v'a ce qu'il foir tou
confumé ; enfnire on coulera l'ean , ce fera le julep hylterique camphié.

11 eit bon pour abatre les vapeurs, pour forrifier la macrice & le cerveaun , pour
exciter les mois aux femmes. La dofe en eft depnis deux onces julqu'a huir.

Le camphre s'enflame trés-facilement 5 il faue le tenir avec une petite luim:::lrtc.
On ne doir pas s imaginer qu'il {e diffolve dans'ean , il ne lui donne qu'une im-
prellion , & il fe conlume en brulant.

Ceue liqueur eft improprement appellée julep, puifga’il n'y entre point de (yrop ,
on l'appelleroit plus juftement ean camphrée.

Sil'on ¢reignoir le ca:uphr;’: dans de l'ean d'armoife an liea d'eau commune , le
remede en feroir plus faluraire.

Sur ces modeles on peut faire d'autres juleps appropriez 4 d'autres maladies.

CH &PELT R E .Yl
Des Emulfions.

MULSTIO N vient du verbe Larin emalgere , qui fignifie tirer du laic; en

effer ceremede approche fore de la couleur & de la conliftence du lait; on le
tire des amendes, des femences froides, on de fruitsdiffours dans les eaux diftillées
qu'on exprime , & quon édulcore avee du fucre ou avec des {yrops,

Emulfion pectorale.

Prewes. des amandes douces [eparées de leur peaw , une douzaine.
Des quarre grandes femences frades mmdees , fix dragmes.
Et de la femence de pavor blang | une demi-dragme.
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Oue tout cela [vit concaffé dans un mortier de marbre 5 en y melant pea a pen de la

" décoition faite avec Vorge , les jujubes & les capilluires;s le tout jufqn’a la quan-
tité de trois demi-fextiers ; apres quoi couler. & exprimez la ligneur , enfuite dif-
folvez-y Jix dragmes de fyrop d’alshes 5 & aurant de celui de _tnfilage | pour enm
faire trais dofes d’ emul fion.

REMARQUES.

On aura douze belles amandes deuces , on les plongera anmoment dans de l'ean
chaude , & V'on en {eparera la peau qui fe levera atfément, on les merrra dans un
petit mortier de marbre avec fix dragmes des quatre grandes femences froides
mondées & une dragme & demie de [emence de pavot blanc ; en pilera le tour
enfemble avec un pilon de bois, & quand la mariere commencera i prendre une
conliftence de pitu ,ony verfera environ une cuillerée d'une décodtion gu'on aura
faite avec de l'orge , des jujubes; des capillaires , on continuera de batte la pare
8 de la diffoudre peu 4 pen avec la décoction, julqu'd ce quon en ait employé
une livee & demie , il fe fera un laiék quon paflera au wavers d'une ¢ramine blan-
che, exprimant fortement le marc. On mélera dans la colature les {yrops d'Alchzea
& de Tuflillage , & I'on auea une émulfion pour rrois priles.

Elle eft propre pour humecter & pour adoucir les dcrerez de la poirtrine , pour
exciter le crachar | pour calmer la roux, provoquer le fommeil , mais elle le provo-
quera encore bien plus (itrement fi l'on y ajoute unc once & demic de fyrop de
pavot blanc ; en en prend un verre d la dofe.

Emulfion rafraichiffante ¢ aperitive.

Prenex des quatre grandes [emences frotdes mondées , une ance.
Des femences de manve ¢ de pavot blane ; de clacune un gros.

Que ces [emences [oient pilees dans un mortier de marbre , en y melant pen &
peu de ledécodtion faite avec les vacines d’althea & de nenuphar jufqu'a la quantite
d'une pmie,

Coulex. enfuite & exprimex laliguenr , puis diffolvez-y deux onces de [yrop, ©
autant de celus de nenuphar,

Ce qui fera quatre & cing dofes d'emulfion.
REMARQUES.

On pilera toutes les {emences enfemble dans un morrier de marbre , & quand
elles commenceront 4 {fe metrre en pite , on y méleraun peu de la décoction , on
continuera i baure & 4 délayer la matiere , y verfant pen d pen de la décottion ,
jafqua ce que tout y {oit, il fe fera un laict qu'on coulera exprimant le marc ;
on mélera dans la colature les fyrops, & l'on aura des émulfions pour quatre ou
cinq prifes.

Elle eft pro[[ﬂr: paur chaffer doncement le fable des reins & de la vellic , pour
temperer & adoucir les dcretez d'urine , foic qu'elles vicanent d'une chaudepifle
pu d'une autre caule.

On peut ajolicer dans ces émulfions un dragme d'yeux d'écrevifle preparez , &
autant de cryltal mineral pous les rende plus aperitivess

Vertus.

Dolc,

Vertus.
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Emulfion affringente,

Presez. une douzaine & amandes douces dépouillées de lenr peittts
Des femences de coton 5 de plantain , de talichtrum , de pavor blane , de coins , de fu=

mac , de chacunsune dragme & demie.

Que ces femences foient pilées , en y mélant pen & peu jufqu's une pinte de décoition
d'erge , de racines de plantain & de grande confoude.

Apreés cela corlez ls liguenr & Uexprimez. , puis diffolvex. dans la colature dewx onces
de [yrop de rofes [éches , & autant de celui d'cpine-vinetze , pour en faire quatre o
¢ing dofes d'emnlftons.

84

REMAROQUES.

On plongera douze bellesamandes douces dans del'eau chaude pour les dépouil-
ler de leur pean, & !orﬂ]n'tf-.rcs feront pelées , on les mettra dans un petit mortier
de marbre avec les femences ; on pilera le tout enfemble avec un pilon de bois juf-
qu'd ce que la mariere E:C reduire prelquen pite 5 alors on y melera un peu de la
décodtion qui1 anra ee faie avec les racines de grande confoude , de plantain &
l'orge; on continuera 4 piler la matiere , y ajoutant peud peu de la décoftion pour
la delayer jufqu’a ce quon en ait mis deux livres, 1l fera faic un laic qu'on coulera
avec f:.)r:cuxp';'cl]iun , & Fon y diffoudra les I'ymps » On aura une emulfion pour
quarre ou cinq prifes.

Elle eftpropre pour arrérer lescrachemens de fang , Ia dyfenterie & les aurres
cours de venrre & llé‘.1|_u1.'1';1g;|:_"~:.

S1 l'on veur la rendre encore plus aiiringcnrc » on peur y méler de la rerre (i-
oillée , du corail prepare & de lapierre hemarite , de chacun deux fcrupules ; il eft
ﬁu:: meme quelquefois d'y diffoudre un peu de landanum.

CH A P T ReBEHDVILE
Des Amandez & des Orgmrf.

Es Amandez & les Orgears ont beaucoup de rapport avec les Emulfions ; ce

font tous remedes liquides affez agreables au gout ; mais les premiers érant
plus aifez a faire , font aulli plus en ufage , car on en prend pour les délices aurant
que pour la {anté.

.ffm.md:'{.

Prenez des amandes dsuces pelées | deux onces.

Broyez-les dams un MOTHEr, puis Ver fex. deffus pese & ped gvie chopine de décofion d’orge
mondee , conlez & exprimesr. enfuire sdiffolvez-y une once & demie de Sucre blane ,
pour faire un amandy.

REMAR QU E35.

On choifira des :rm:_u-.dcs douces bien entieres & des plus nouvelles , on les
plongera un moment dans 11_:.1|1. chaude pour les depouiller de lears peaux quife
leveront facilement ., cependant on fera bowlli legerement dans de I'ean , ‘demi-
poignee d'orge mondée, on jertera certe premicre eau qui fera jaunitre & qui ne
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‘tontiendra que licraMede Porge, on lavera encore Porgeavec de l'eau ghqqdc jul=
qu’i ce qu'elle ne teigne plus, puis on la fegabonillic dans une quantice fuffifante de
nouvelle ean julqu’d ce qu'ellecommence d {e crever, alorson rerirera la déco-
&ion de deflus le fea & on la laifTera refroidir. On pilera les deux onces d’aman-
des pelées dans unperic mortier de marbre ayec un pilon de bots ;- 8 quand: elles
commenceront 4 {e mettee enpite, on y verlera peud penune livie de la déco-
¢tion d'orge pour fawe un lai& quon coulera avec expreflion , & l'on y diflou-
drale fucre en poudre. On aura un amandé qu’on poursa atomarifer avec demi-once
d'cau de Aenr é’omngﬁ pour le rendre plusagreable , c'elt ce que les _Li:q;gl]JLi';:rs
vendent depuis quelques années (ous le nom d'Orgear ;. il ¥,a cette di'&':':l'{:i'lf.'t.' qu'tls
n'obfervent pas d’y employer la decoCtion d'orge mondé » maisiqu'en {a place ils (e
contentent d'cau pure pour tirerle laict des amandes, la fraicheur de la glace qu'ils
lui donnent , concribue aufli 4 le rendre delicieux ; 0n peut y meler de Lambre &
du mufe fion le trouve a propos.

L'amandé eft un remede alimenteux propre pour nourrir , humedter , raftaichir ,
reltaurer la poitrine , pour calimer la toux , pour adoucir les acretez de la trachée
arrere , pour exciter le dormur. _

On peut an lieu d'eau d'ur'ge employer le boullon de veauou I'eau de poulet ,
pour tirer le Lauict des amandes , & an hiea dufucre | le fyrop violat ou celui de
capillaire,, ou méme les ( yrops de nénuplmr & de pavot blanc qu:ud on voudra
rendre 'amandé fompifere,

orgeat.

Prenez de lovge feparée de fon corce 5 troisonces; faites-la bowilliv & petit feu
dans de Uean bien claire , ¢ .:prés avoir Jette cette premiere eai . verfex-en d'antre
dans laguelle Porge bowllira pendant quatre i cing heures.

Couler. enfuite la liqueur & y faites fondre ce qu'il faudra de [ucre blanc pour lui
Aonner un gout agreable ; aprés cela domnez. encore guelgues bousllons & ls decoltion , &
lorgeat fera fait.

REMARQUES

On lavera Yorge mondé ; on le fera bonillir un demi-quart d’Heure dans envi-
ron une livie & demie d'ean commune , on jetcera cetie premiere ean qui fera
jaune & l'onen merrra i {a place quarre hivres d'ean bien claire , oir conrinuera
la coction a petir feu jufqu'a ce que Porge (oit crevée , alors on rerirera la déco-
tionde deflus le fea . & quand elle fera 4 demi refroidie., on ecratera l'ur:_;.: avec
une cuilhiere & on la diffoudra aurant qu'on pourra dans la liqueur , on P;lif}.'m la
dillolution par un tamisde crin , onyajoutera ce qu'il faudea de fucre pour la ren-
dre agréable , & l'on fera miconer le mélange fur un petit fen julquid ce quil (e
fort épautlt en confifience de panade claire,, on en doic avoir une moyenne ccuellée
quon fera prendre an malade , chaude comme un bouillon a 'heure du doimir .,
e'elt l'orgear qu'on appelle vulgairement orge mondé.

Cleft unremede alimentenx. [l ndutric & reffanre en hume@ant & rafraichint
Japoisrine , il provoqué le fommeil & il mbdete la toux.

Si les quatre livees deaune fuffifoient paspour faire cuire Forge jufgu’d ‘crépa-
ture , il en faudroit inettre d:;\':u'.r:-.;,_!,: , mais il fane qu’elle foic chaude ytarfion l'y
verloitfroide , elle empécheroir que lorge ne s'amol.r.

L i1j
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Cokl. A Pod JEARE < M- T I3
Des Potions,

E‘mot de potion vient di verbe latin pofare qui fignifie boire, ce nom peut

érre donnéa toites fortés de breuvages, mais on ne Fadapre ordinairement
en Médecine qu'i certains mélanges qu'on faic de pluficars poudres | confeétions ,
¢lectuaires , fyrops ; Elyxirs, reintures , effences, & qu'onditfour dans des liqueurs:
on peut préparer des potions de touceslortes pour chaque maladie particuliere : on
en kit danodines , -.1'1':11&71{1‘_515 wde llui‘t‘mduql.::s & pour divers autres delTeins.

La potion cordiale €ft propremient uf ]ul;[: dans lequel on‘a mélé quelques
drogues'fimples ou campofées comme des poudres , des confections cordiales: La
potton hyfterique eft un Julep dans fequel ona mélé quelques remedes hyfkeriques :
enfin la potion cephalique eft un Julep dans lequel on a mélé quelques medicamens
cephaliques.

La potion purgative ¢ft une Medecine on Apoziéme purgatif ; les dofesdes dro-
gues qui entrent dans les porions , ne peuvent cere ;éncra.c:nunr dérerminées au
julte , car les Medecins les fbnrp]usm: moins fortes {uivane lears indicacions & les
diverfes intentions qu'ils peavent avoir.

Potion cordiale.

Prenex. de L confedtion d'hyacinthe , une dragme
Du [yrop de limons 5 une once ;
Des eaux de Buglofe  de chardon bénit & d'alleluia , de chacune une once ¢ demic :
Milez le tont pour wne potion.

REMARQUES.

On diffoudra dans un petit mortier la confection & le fyrop dans lés eaux diftil-
lces, pour faire du rour une potion cordiale qu'on fera prendre au malade tout
d'un coup ou a plufieurs prifes.

Elle eit propre pour forrifier le cecur y pour réfifter 3 la malignité des humeurs.

On peur ajouter dans cette potion, des poudres diamargaritum frigidum , devi-
pere , de lantiuone disphorerique, du bezoard , des {els volanils & pluficurs au-
tres remedes femblables (uivane le befoin.

Potion capéaffg.r;e.

Prener: de L confeion alkermes , wne dragme ;
Du fel volatil de corne de cerf, nw ferapule ,
Du [yrop d'willets , nne once ,
De l'ean theriacale , demi-once ,
Des caux de bivine , de marjolaine s de foucy , une once €& dewite.

Mélex. lc tout pour en faire une potion qui fera prife par cuillerées,
REMARQUES.

On difloudra dans un petit mortier de la confeétion d’alkermes & le fel volatil
de corne de cerf avec le fyrop & les eaux diftillces , pour faire une potion.

Elleett propre pour fortifier le cervean , pour I'épilepfie, pour 'apoplexie, pour
la lerargie , pour la paralifie ; on en prend deux ou rrois cuillerées A la fois.

On peut ajoucer dans cette potion pluficurs aucres drogues cephaliques , com=
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e a reinture de caftor, le dialcordium, la poudre de gurtette , I'efpric ou effence
de gérofle.
Potion aftringente contre le crachement & vomi(Jement de [ang.,
de Sylvius.

Prenex.du (yrop de myrtilles , une once ; du fung-dragon , une dragme,
Des yenx d'écreviffes preparées & du diaphorétique mineral s de chacun un [erupule.
Delean de plantain 5 deux onges
Del'cau de vofes 5 wne once ,
Du vinaigre , jix gros.
Melex. & faites une potion X prendre % 1 cuilliere.

REMARQUES.

On aura du fang-dragonle plus fin, on le pulverifera fubtilement, on le mélera
avec les yeux d'écrevifle préparés & I'antimoine diaphorétique , on vy ajoutera le
fyrop de myruilles , on diffoudra le tour dans les eaux diftilices & le vinaigre , &

I'on aura une potion,

Elle eft aftringente, propre pour arréter le crachement & le vomiffement de Verwss
{ang , pour le cours de ventre & la dyfenterie, pour les pertes de fang | les Aeurs
blanches & aatres écoulemens de marrice. La dofe en et une cutllecée , & onla Dol
réitere {buvent.

Onpourroic ajouter dans cetre potion une dragme de I'eau ftyprique, de laquelle
jai donné la delcription dans mon Cours de Chymie,

Potion hy/Ferigue.

Prenex du diafcordinm de Fracaflor , un gros ; du f5 yrop  d armoife , une ence,
Des easx de meliffe , de marricaire & de rhue , de chacunie une ouce & dewiie,
De l'ean de fleurs d'oranges , une demi-onge , de Pean de canelle » deux gros.
Du [el d'armoife , quarre fcrupales s de la temture de caflorewn & du fel volasil bui=
leux  de chacunun gros.

Mclex. le tout pour wne potion qui fera prife par cuillerées.
REMAR QUES.

On diffoudra dans les eaux diftillées , le diafcordium , lesfels, le {yrop , puis on
y mélera lareinrure de caftor , onaura upe potion hyfterique qu'onfera prendre pat
cuillerées.

Elle et propre pour abatrre & difper les vapeurs, pour lever les obftrudtions Vertuss
de la marrice , pour exciter les mois aux femmes.

On peat ajouter dans cette potion quinze grains de camphre diffout ou liquefié
par quinze gouttesdhuile de fuccin rectifice, mais la potionen {era plus dégoutante,

Polion nminrp!mrigw.

Prene< du [yrop d althea & dr ' buile d'amandes douces tirée Sans fen, de ehacun
une once & demie ; du meillenr vin blanc | trois onces J
Deseausx de raves & de parietaire , de chacune deux onges ,
Ducryfial mineral ,un Frasy
Des efprits de therebentine & de fel , de ehacun buit goutres,

Mélex. le tout pour denss dofesde potion,
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REMUROUTES.

On diffoudra dans un petic mortier le eryftal mineral avec le (yrop , 1¢ vin & les
caux diftillées , on y mélera enfuire les efprirs 8¢ Ihaile d’amandes douces tiree
fans feu , pour faire une porion qu'on prendraen deux dofes.

Elle eft fort bonne pour charier doncement le phlegme ou la ;rav;:“f: , ou la
gierre gui durein paffe par l'urerere dans la vellie , & qui caule la colique nephre-
tque. ‘Elle i.m;lﬂ}: parles urines.

C'H AP TR X
Dcs thf:-:."m‘rf.

IXTURE vient du verbe latin mifeere , qui fignifie méler | ce nom paru'lc

bien general , 1l pourroic étre donné 4 une ‘infinice d'elpeces de melanges
:l.l'o vFate dans la Pharmacie , néantmoins on n'a coutpme de J'.Lii.t‘l‘-ic'! \El.ll.ix.cl'{diﬂi
mélanges d’elpries , d'eflences , d'elixyrs, d'canxdifbillées qui (e donnant en peure
dole ne Lulene pas de produire I'effer que d'aucres remedes en grand volume pros
duirolent , & 1ls ;.51[1:':1;1 plus promprement,
Mixture ant ér{w frforf'?:rf.

Prenex des canx imperiale ¢ de canelle , de chacume une once
De f'rfp.l';:.r{:’u.iu.{' humain rrfhﬁf , detx gros ,
De Ueiprit de (uccin redtifié , du fel volatil buleux & de la temture de [el de tartre ,
de chacan un gros, Faires de tout cela une mixture,
REMARQ UES.

Ou pelera dans une méme phiole toures les drogues I'une aprés l'autre, & on
Jes brouillera bien enfemble pour les mélanger , on fera une muxrure quiil faudra
bien boucher.

Elle eft propre pour le haut-mal ou épileplic , & pour les autres maladies dua
cervean , on en donne dedans & hors la paroxylme. La dofe en eft depuisun fcru-
pule jufqu'd quarre. "
Mixture byflerique.

Prenez. des eanx de canelle, theviacale, camphree & de flears d'oranges ,de chacune

uNe once.
Des teintyres de cafloreuns , de faffran , de [uccin & de [el de rerire 5 de chagune
deux ri'rglgmr'!.
Des builes diftsllées de fabine , de menthe & d'abfinthe , de chacune Jix gouttes.
Faites de tout cele une mixture.
REMARQUES.

On pcfcm premierement dans une phiole les rewntures, on y melera les effences
eu huiles qui fe diffoudront facilement , puis on ajourera les caux diftillees , ou
mélangera bien le rour enfemble en agicant la phicle, & l'on aura une muxture
qu’on bouchera bien. _

Elle eft propre pour calmer & abaifler les vapeurs , pour exciter les menftrues ;
la dole en eft dcpuis une dragme julqu'd une dragme & demje.

Mixture dinretique,
Prenex de l'efprit de terebenthine 5 ane once, 5
E.
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De l'efprit de fel redifié , de celui de nitre dulcifié & de celus de Creffon , de chacun

trops dragmes 5

Del'efprit de [ucein & de Uelixir de proprieté 5 de chacun deux dragmes,
Fattes de tout cela une mixtare.
REMARQUES.

(_)I]i_] pcfcr:i routes les drogues enfemble dans une phiole , on les :cgitcr:a pour
en faire une mixture.

Elle eft propre pour la pierre,, pour la gravelle , pour la colique nephrerique ,
pour la {upreflion d’urine; la dofe en eft depuis quatre goures julqu'd quinze dans
du vin blanc oy dans une autre hqu{:ur approprice.

“spigle = g ke 0y T wfh Y e
Des Bols.

E mot de Bol fignifie une mariere -.:uulaér.: en petits morceaux , on a donné
ce nom 4 une elpece de remede en confiftence de pafte , celt ordinairement
un purgatif qu'on fepare en plufieurs parties avant que de le prendre.

La repugnance qu'on a en de tour temps pour _]t"i breuvages dégotitans de la
Medecine, a faic inventer Phl!icurs moyens de faire Eﬁ'i.‘ﬂl.ll't' les remedes {ans les
boire , afin que le palais en foit le moins imbu qu'il fe penr. Le Bol eft un de ceux-
li , car érant enveloppé dans du pain & chanter , on ayant ece {aupoudre de fucre
pulverié, ou de poudre de reglifle , il peur erre avale fans qu'on en reflente le
goli. On doit tolijours faire prendre en Bols ou en pilules les preparations de
mercure 8¢ jamais en potion, (ﬁc peur’'qu'd caule de lear pefanteur clles ne tom-
baflent entre les dents & ne les ébranlaflent.

La confiftence des Bols eft ordinairement pareille 4 celles des cledtuaires , la
matiere en eft differente {uivant les differentes indications qu'on a.

Bol purgatif ¢ aperitif contre la gomorhoré:.
Prenex. de laprlpe de caffe nowvellement tirée , & de la confeltion hamec; de chae
ctine demi-once o
De la tevebenthine un gros , dé la créme de tartre , un demi-gros 5
Du merenre donx , quinze grains. M¢lez. le rout pour un bol.
REMAROQUES.

On pulverifera fubrilement le {ublimé doux & la créme de tartre, on les me-
lera avec la terebentine de Venile , la confedtion & la calle recemment mondée,
& l'on fera un bol purganif pour ane prife.

Il purge & il poufle par les urines , il nettoye l'uretre & les vailleaux fpermari-
ques , du virus venerien.

AP IN'T REVX T
Des Gargarifmes.

E mot de Gargarifme vient du verbe Grec gargarifo , fauces collyo.
Les gargarifimes font des remedes en liqueur propres pour les maladies de
labouche & de la gorge , on enlave ces parties, fans rien avaler.

e

T M

o

Verms.
Dofe.

Vertuss
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