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076 PHARMACOPEE
Vertus, 1l eft propre pour les maladies du cervean,ilfortifie les nerfs!, il acrénue & rarefic
Dofe.  la pituire trop craflejon e donne par la bouche depuis demi once juliu'i une once.
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i Autremic]  Dansles lieuxoul I'onales Anacardes récentes onenrire unrob ou excrair, qu'on
E- d'Anacar- appelle improprement miel &’ Anacardes.
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CiH-A P9 T RIENgeV.
Des Syrops.

D'ad vien- E S Anciens (e (ervoient dans leurs maladies, d’ea
,rj:i :T'- j:.lla.-',n. ! an.l_L-m_-:_l‘.:l:c ces liqueurs ne poun oient pas &t L'Ii.'ﬂ:'li-l.‘l"-'-\. cs long
tin “:U,_.‘ié on seft avife de leur donner une codtion , L\ I'on en fair 131}1-”&\ _._!1}1_.._-1_|-‘- en Latin
dumon  Syrupus,a fure ,trabe & opos, fuccus;en efferla plupart des Syrops fon faits avec
des [ucs de Er]__]:un_'\' o du fucre ou du Ill_i._"‘

Less Sytop {ont propiement des conterves liquides des {a

des mixres ; on les fair ordinairement avec le fucre pluroe qu'avec le miel, & on

les clarifie , afin de leur donner un gour & une couleur plus agréable. L'Aporicai-

3 i ol || gl
lucrees qu s appeliolent

bitances les plus pures

= -

redoit les renpouveller aflez fouvent 5 car en vieilliant ilwiu:'l!;rtr beaucoup de leur
VIt 5 1l t.ﬂ viay l.]l.l.-l: } en a J.'llll]]i_'llrﬁ I.lll:-l.lj"l ne !LI'_“HLH: faire P‘:]\‘ louvent {l[['“nc

fois en I'année , mais il y en a aulli qu'on peut renouvel
La clarificacion des I'-}':'.Jps {e fair en la maniere ['::n'.mm,

Onmet dans une baffine un blanc d'ceuf & trois ou quatre onces de la liqueur.
Mais il ne faur pas c.]u':.:'l'.:: {oit chaude , car le blanc d’ceuf {e cairoic , on les baten-
femble quelque tems avec desverges , & le rout fe convertit en écume, on ajotice
parde(lus le fucre & le refte de la liquenr ; on fait bouillic le melange fur le feu
quelque 1 eft vifqueux fe ¢ harge de la crafle
ne 3 quand on voir que le fy-
rop qui beiir an milien eft bien clair, on I'écume & on le pafle par un blancher ou
par une chaufle d’hypocras; on fair enfuire cuire le fyrop clarifié jufqu’a confiften-
ce requife , I'écumant encore de tems en tems s'il én et befoin.

Quand ona plus de trois livees de fucred clartfier , il eft 3 propos d'y employer
plus d'un blanc d'eeuf; car on doit y enmerrre 3 proportion de la quantité du fucre.

* La conliftence du 1‘}".';_151 doit trre glutineufe , un peu vifqueule ; formane quand
on le verle doucement de dedans une cuillere , des vourtes grofles fur lafin &
un filer coure : mais rous les {yrops n'onc pas befoin d'une aufli forre cotion les
uns que les aurres. Les !}.J‘uiw acides comme ceux de berberis , de groifeille , de

er plufieurs fois,
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boulions y ahn que le blanc d'ceuf ¢

- i - il . 5 » .. - . ] % I a
quieft dans le {yrop , & 1¢ lepare anx cores dela ba

grenade , {e conferventaflez , quoiqu'ils n'ayent recfi quune legere coftion , 4
e de leur febacide. Quane aux fyrops qui ne poiledent point cer acide & qui
{ont deltinez 4 &cre gardez long-tems , 1ls dorvent recevoir une coction plus forte ;
il f:'.'.:: pourtant l‘l'.'CI‘J{E'CL‘ :,_:_“_I.'t‘ilf qu ils ne f;_11{:|1g pas [_"ni-'u cuits . e peur t]'.l.'.l]'u ne
e candiffent en refroidiffant , ce qut Dfu’rgcmit l’,—",'rm:'sc.l.i-.'c de les faire refondre
au bain-marie , & d'y ajoiirer un peu d'ean , le candi eft une crittalifarion du fu-

cre. Les "-""'l"fﬁ qur'on fair avec des caltonades , fonr moins ji]:a;g ife candir que

caul

ceux quion prepare avee du fucre en pain , parce que la caftonade conrient une
p . # - Sl I [ PR, O ¢ - 2 |

onctuolice qui fg;niwg'l‘n.‘ de fe criftalifer i tacilement » IMALS pour cvicer que le
fyrop ne candiffe , 1l ne faur L]'.l'}' meler [\:_‘:=.l1,-1; L];[";l CUHIE » Environ demi once
ic miel de Narbonne ou d'aucre miel Blane pour ha e e T
ac miclde Narbonne ou daurre miel blanc pour ¢ 1aque livre de fucre s il eft bon
e de g remuer un peu avec une cuillere dans le rems qu'il refroidir , pour
empecher quil ne le condenfe an fond , & l'on doir fere averst de ne le renfermor

potng
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11.;:.:.1.1I: dans le vaiffeau oit on a deflcin de le garder , jt i ce qu'il foir enticre-
'on I'a sus encore un ped chaud dans

ment :'{;f-:df.“ 5 Car il peut arriver que quar
ce vailleau couvere , I'humidicé qui monte en vapeus au couvercle retombe {ur le
fyrop, & il s’y faic du moifi au deffus, & du candi au fond.
Syrop d'eillets.

Prenes. des fleurs d'willets vouges bien épluchies , deny livres,

Farres-les nfuy er chaudement P.-'m.".m.' dosiz.e henres dang tross pinkes d’ et COMMNUNE o
& aprés les avoir fait bowllir legerement , conlex & exprimes Uinfiffon , & dars Is
colature ,j',;.-'.r” infufer de nouveau parcille quantiré de flenrs 5 que vous Jerez bouillir
commte La pr-:m;'m ¢ Jois 5 € qUE VOils (08 lerer & exprimever. enfute; aprés “quoi vous
diffoudrex. quatre livres du meilleur fucre dans cette fecondeinfuffon,vons ba clnn ificr ez

¢ vous lui donnerex enfuite fur un petit feu s La confiftence e fyrop felom Lure,

REMARQUES.

On aura des eeillets bien rouges & bien odorants nouvellement cueillisy onles
mondera de leurs parues herbeute & blanche , recenant [14.'1|!:L';m:nr la partie purpu-
rine ; on lesmetera dans un pot de t‘.‘:}'dih}c ou de rerre vernitlée & on verlera detlus
I'eau toute bouillante , on couvrira le por & on laiffera la matiere en digeftion dix
ou douze heure ; enfuite on fera bouillic I'infufion legerement & on la coulera avec
cxp:'tﬁ':utl ; Ol y METtra trémper autant de |Jr.:r.wcll‘c_-:‘ﬂcn':s d'eeillets comme anpara-
cant , puis on fera encore bouillir legerement 'intution, 82 on la coulera exprimane
fartement le mare 3 on aura une forte teinture d'willets , ony mélera le fucre , on
clarifiera le mélange avec un blane d'ceuf , & aprés lavoir paflé par an blancher ,
on le fera cnire doucement en confiftence de fyrop. On aura un (yrop d'ceillers fore
agréable au golit. ] :

Il eft bon pour fortifier P'eftomach , pour réjouir le ceeur 8¢ le cerveau , pour
refilter au venin , pour hafler par tr'.111£'p'-r.'.tinr. les mauvailes humeurs; on le don-
ne pour la pefte, pour la petire verole, pour les ficvres malignes , pour Pépilepfic;
la dofe en eft depuis demt once jufqu’a une once.

Il fecoit inurile de faire davantage dinfufions de nouveaux eeillersaprés les deux
qu'l {ont decrites,parce que i.'_mu ne pourroit pas en p':'cm_frc }:Iu,'; de {ubit ance qu'elle
en a pris. L'eillex donne au (yrop une odeur de gérofle fort agréable, mais on pout-
roir la rendre plus forte en failant bouillir dans le fytop clarifié {ur la fin de la
co&ion , deux ou trois deagmes de gérofle concallé & envelopé en un nouet de
linge clair , le fyrop en feroit anfh plus cephalique.

11 fortifie I'eitomach parce qu'il eft compolé de parties (pirituenfes & falines qui
rarefient les phlegmes & qui rafermiflent les fibres de ce vilcere , enlorte que la
digeftion s'en faie mieux ; il rejount le ceeur en rarefiant le fang & le faifant cir-
caler avec plus de vicelle ; c'elt aufli par fes parties fpirircales qu'il ouvre les
pores & qu il chafle par crandpiration les maavailes hameurs 3 i elt bon pour les
¢p ifﬁk:fi‘lli'js , parce quil forufie par fes efprits le cerveau qui elt artaque dans cetre
maladie.

Syrop de Capillasies , Sfimple.

Prenex des Capillaires nouvellement cenillis , fix onces.
Comper-les & les Luiffes infufer chaudement pendant fix ou fept beures dans desx
pintes d'can comnsne 5 puis vous les ferez bousllir ufqu'a ls confomption du quart &
aprés les avoir conlez. & exprimes. , vous ajouterex. & la colature , trois livres de [uerg

lanc , vous la clarifierez. ¢ en ferex un fyrop felon Fart.
§Z

Yertos:

Doles




Verms.
Pole.

Auttema-
niere de
faire le {i-
rop ;\!'1‘.‘ Ca=
pillaires

Vertus.
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REMARQUES.

On aura des CnpiunirCS recemment cueillis , des plus beaux & des pTus odorane
qu'on pourra trouver , on les coupera menu , & on les metra tremper chaudement
dans I'cau pendant fix ou lept heures; on fera enluire bouillir l'infhimnju:lluj dimi-
nution de la quarri¢me partie,, on la coulera avee expreflion & on y mélera le fucre,
on clarifiera le mélange avec un blane d'ceuf & apréslavoir paflé par un blanchet,
on le fera cuire jufqu'a conliftence de {yrop.

11 eft bon pour la roux , pour les maladies de la poitrine, pour adoucir lamarrice
apres l'accouchement , & pout les maux de ratee on en prend 4 cuillerée & 'onen
méle dans les juleps , dans les émulfions , dans la rizane,

Les plus grands, les plus beaux & les meilleurs Capillaires eroiffent enCanadas
ceux du Languedoc & de la Provence font beaucoup plus peries ; mais ils appro=-
chent fort en verta de ceux duCanada, les Capillaires qui croiffent en nos pays
temperez !:J'._n: moindres en force & en verm ; pl:l[lturr; Aporicaires fonr venir des
Capillaires fecs de Canada ou de Monrpellier pour en faire leur {yrop de Capillairg,
mais la meilleure méthode eft de faire venir la conferve de Capillaire des mémes
pays , & de I'employer pour la mmpnﬁrinn dece l’yrup » car comme U'herbe a fer-
mente avec le fucre dans la conferve , le détachement de fes principes fe fait ailé-
ment pour le {yrop. 3

On prendra donc une livre de conferve de capillaire du Languedoc, onla mertra
infufer chaudement dans quarre livres d’eau commune pendant quatre ou cinq heu-
res,, enfuire on coulera I'infufion aves exprellion , on y melera trois livees de {ucre
blanc , on clarifierale mélange avec un blanc d'auf , & on le fera cuire en confiften-
ce de fyrop.

La grande repuration qu'ont les capillaires de Montpellier donne lieu 4 plufieurs
Colporreurs ou autres Marchands d'abufer le public par un prétendu fyrop de ca-
pillaire qu'ils difent venir de Montpellier ; ce {yrop n'eft autre chofe que du (u-
cre clarifi¢ qui peur aufli-bien écre preparé 4 Paris qu'd Montpellier , ainfi 1l eft
affez inutile de lui faire {ouffrir un fi long voyage, il eft facile de reconnoitre
ce que je dis en examinanc {a couleur & fon goiit , car an lieu que le véritable
fyrop de capillaire doit avoir une couleur rougeatre & un goiir de capillaire tres-
aife d diftinguer , celui-li eft clair d'un blanc jaunicre & dun gotit de (ucre tour
pur 5 quil foit donc preparé 4 Monrpellier fi Pon veur , il n'en vaut pas mieux.
Il faur pourtant avouer que ce neft pas pour épargner les capilaites qu'on en
prive ce fyrop , car certe herbe eft alfez commune & de pea de valeur dans le
Languedoc , mais c'eft afin que le fyrop air une plus belle couleur & un gotir
plus agréable ; anfli a-t'on rellement accoficumé le public principalement dans
Paris, d certe couleur & i ce golit du prétendu fyrop de capillaire de la rue de
la Hucherte , que quand on en ordonne de vérirable aux malades, ils ne le re-
connoiffent pownc , & ils préferent l'autre qui n'a d’autre vertu que celle que lui
donne le fucre.

On ne doit point avoir de repugnance pour le gotic des capillaires , caril eft
agreable : le {yrop de Capillaire eft bon pour les maladies de la poitrine , parce
qu'il adoucit humeur acre qui y tombe , & il excire le crachat , on le donne mé-
le avec de P'huile d’amande douce anx ﬂl]F:lL]S, & aux femmes ]]U[I\f"L’Htﬂ]C[][ ac-
couchees,

On peur rendre le fyrop de capillaire plus teine & plus pectoral en augmen-
tant la quantieé du capillaire qui entre dans (a compolition , & en y ajolitant une
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once & demie de regliffe , mais il en fera un pea moins agréable au goiit ; on peuc
aufli y employer les cing efpeces de capillaires, & méme la langue de cerf vulgai-
rement appellée '.go‘.up{::jdre) ou bien n'y en mertre que d'une ou de deux ['uri;:s
il eft affez inditferent de quelle efpece de capillaire on empreint le {yrop , I:.II"
elles onr toures une vertu {emblable.

Syrop de Capillaires compofé, de Femel,

Prenez. du Capillaire vulgaire , du politric , de La rué de marailles , de la [eolo=
pendre vulgaire o Langue de cerf 5 de chacun une pojgnee ,
De la faxifrage , de la béroine & de la pimpernelle , de chacune drmfapaigné'(,
Laiffex. ces plantes en maceration pendant vinge-quatre beures dans trois pintes
deau, & les faites bowillir enfuite , jufqu'a laconfomption du tiers , puis dans la cola-
ture legerement exprimée , diffolve. trois livres & vroisonces du meillewr fucre blanc
gite vous cuires. enfuite a confiflence de [yrop.

REMARQUES.

On incifera les herbes , on les merra rremper chaudement dans I"eau pendant
vingr-quatre heures, puis on fera bouillic 'infufion jufqud diminution du ners,
on la coulera avec expreflion, on y mélera le fucre , on clarifiera le mélange avec
un blanc d'ceuf , & aprés Lavoir paflé par un blanchet ou par une chaufle d’hypocras,
on le fera cuire en confiftence de {yrop.

11 eft propre pour exciter le erachar & les urines, pour aider a la refpiration,
pour provoquer les mois aux femmes , pour adoucir les acretez du fang , pour les
ulceres du potimon , pour les maux de raree , & autres maladies de poirrine ; la
dofe en eft depuis demi once jufqu’d une once.

Syrop &' Abfinthe fimple.

prener. de [abfinthe vulgaire , une demi-livre,

Faites-la d’abord infufer , puis bouillir danis trois chopines d'eau commane.

Apres celavous ferex cuire lacolarure bienratiffee 5 aves une Lvre & demie de miel,
a conyiflence de [yrop felon Part.

REMARQUES.

On aura des fommirez ou des feuilles d'abfinthe quand la plante eft dans (2 vi-
gueur j on les incifera menu , & on les mertra remper chaudement cing ou fix heu-
res dans I'eaun » puis on fera bouillit Finfufion 4 dimination du tiers , on la counlera,
& l'on fera cuire le mélange en Pécumant jufqu’d confiftence de fyrop.

11 aide i la digeftion , i forrifie leftomach , il tue les vers;; la dole en eft depuis
demi once jufqu’d une once , on s’en fert pour mondifict les playes , mais il n'eft

as tant en ulage que le {uivant.

* Comme la qualité du fyrop d'abfinthe imple ne refide que dans['abfinthe,, plu-
fieurs malades fe fevent 4 la place de fyrop , de Pabfinthe preparée en guile de :}l:.é ,
y ajolitant un pen de fucre ou de miel de Narbonne , par cerre maniere ils com-
For’:”f fur le champ un efpece de {yrop clair qu'ils boivent rout chaud ; il eftdla
vériré plus amer que le véritable ; mais 'amerrume plait A beaucoup de gens , les

lles & les femmes fe fervent de cette abfinche prepacée en the pour provoquer
Yeurs ordinaires.
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PHARMACOPEE
Syrop d' Abfinthe compofe.

,_.
]

Premex des fommitex (éches de grande abffnthe ,une demi-livre ,
Des rofes vouges ¢ du vartre blanc , de chacun dex onces |
D nard- -"."".'J} T.",:f.‘i I:"J'I;‘ de ¢ c,;J'.'_'_E'I n’.:ruurr f,:?‘ duvin blane, de chacun trods ,"h'r” ,3'.. Aemie.

Tous ces fimples évant dans un vaiffeas bien bouche | feront laiffex. en infufion pen=
dant yingr JT..:."T.'." benres er.rs an les f-‘-'.fu'r Hr |:‘>FI'H fn{}!,lrf(.e .l',\:_ tion dn
riers. Lacolature dan (¢ on .?J.'r.., ...}-u,..:.'l.rtm ,n"ﬁ.rp s fera cli=

rifice ¢ cuite en co “:'m'[- de [yrop , dans lequel on melera deux ences ;'.-’;' temture
d'abfinthe tirce avee Uefprit de vin , lor [qu'il fera refroids.
5 R . T oo
REMARQUES.
On aura des fommitez de grande abfinche (eches , on les coup

ran

g fa menu avec
le {picanard , on les metera dans un por de terre w:m]lh , on melera les rofes & le
tartre pulveri Cg:';]i]-lm'{.':l‘.{:!'_-l' y on verlera fur le mélange , le fuc de ¢ -oing dépuré &
le vin blanc, on couvrira le pot , & on le mettra pendant vingt- quatre e heures en

un liea chaud , enfuite l'on fera l.] s1n.'.1 I'infufion 4 petit feu, julqu’a diminarion
duriers, '1] coulera, on y melera le (ucre , on clarifiera le mél ge avec un blane
d'a =ra cuire ea conl |r nce de {y o*,'“m.{]nnhl! srarefroidi , l'on
yI ment la 'c,l wcnee d’ablinche , & ."-~L gardera cé '\..n.

et prop ::iwj.'.rs rifier I:'tmml.rur aider i la |'f-.hﬂ,i~:r artecer les
diarrhées, pour la colique ventenfe , pour les m: ll.uuh».n teriques ; il provoque
l':lrrl".'."{!;»‘;1.:-\'.-.'.-.'|.‘thn nes 5 la .l.l-:_t,!')' {t depuis de 'I'L.-_')'!n_l_bll V4 ane once,

aufli excerieurement mélé dans les onguents pout dé erzer les playes

L= L

.'lu_'_'.. pour céfifter a |1co..|.|l?rm £
-] ." lIL. patx de ce { :'\:I|5{-.|.1T\EL: torrifas T.C!i.&.n';'.l,{-‘ulr donneé

in : dw*‘ ger, & derefifter 4 la L pourriture eant ap; lique exre-
ri 2 colng o.. h,\n..-..\ lelquelsonrire la reintare de 5 i erediens,

font des menft ues hld convenables 5 car p:: leur qualiré ftyprique , ils peuvent
ur les fibres de l'eltomac 1.~] 1 étane relach’s cas(en la foiblefle

cere s lefpric de vin d la veriré fe dith pe en bowllant , & ilem DoLTE avec
b

€5, Mas on ne peue re: .u.'..\. a cet accident qu'en ad-

lui'le }![1[5 volaril des dr og
jourant dans le [y op cuit & refroidila reinrure e d’abfinthe faice dans el prit de vin,
ou fi 'on aime mieux un {crupule d'eflence d'abfinthe mélé dans environ une once
de lucre candi en poudre.

On pourroi {ut Jh‘u‘u <:: la canelle au (picanard fi 'on en craine le méchant gotir ,
tl 1E1L .1.I*_' ins I~.. .u[I\-\_.al. unf'. 1.! t CIlfe .l.:u.;-‘.:hc :_‘:l n n ;;,1; iw,_ur,r amere , m ,115. ],. lv.u}
n'en a pas tant de verru.

On p"lh faire um (yro pd- 11I11 he (ur le champ fans feu ; azitant enfemble parties
eaales u_vu d'abfinthe & de facre en poudre avec un peu d'ean de canelle julqd
ce que le fucre lu][ for |.1u, ce {yrop elt clair, & tl ne (e gardera pas fi lonz-tems

que l'aurre , mais il ne fera guéres de moindre vercu pour 'incericur.

Pour faire la reiorure |1.J!JII-.rI\. , On metera dans un marras des [ommitez d"abe
a 1
finthe fech IS , ON Ve {era ucl] 15 del c_ r"" devinla ‘“l lanrice l‘l i en fandra feule-

ment paur fair
l.1:1_1.".;3r:r-: en digeltion cin qox fix jours, puis on coulera la liquenr avec expreflion,
ce fera la reinture d’abf inthe , on la laiffera raffeoir ; & on la
e elt propre pour fornifier I'eftomach , pour ai ’ erala .LH.... on , pour exciter
£3 QIS aux li...m.u. Ladofeen eft u:mub fix goures julqu'a wrente.

» | ] Rl y "
e que I'herde foir bien humedée , on bouchera le marras . onlaitlera
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Syrop d' Althea.

. - g1 [ ¥ ]
Prenee des vacines ¢ Althea, deux oncess de celles de chiendent , d'afperges, de
& o T, l'll III § -
reglifie des yaiffns paffes , € des pois chiches , de chacum une once
Des fommites d'althea, de mauves 5 de parieraire , de pimpernelle , dradiznte vile
gare , & de capillaires de Momtpellicr | de chacane une poignee ,
Dzs quatre femcnces ,{""?f-'r”,',' randes & perites , de chacune denx dragmes.
on fera bouillir ces fimples dans qratre pintes d'can commune jujgi'a le confone
peion di reers.
uls LT fl J o mad | e R e - k: T "
on coulera enfuire lenr décoition & on exprimerale marc | puison y diffondra gus-
tre livees du meiliewr fucre yon la clartfiera enfuite 5 © on la cura a conjifience de fy-

rop [elon lart.
REMARQUES.

On choifira les racines les plus grofles & les micux nawrries, on les concaflera, &
on les coupera par morceauX , on fera bomllic dans 'ean celles d= gramen enfuite
celles d'afperge & d'althea, puis les pois chiches concaflez , les railins mondez de
leuss pepins, les herbes, les femences 8¢ la reglifle concaflees , pour faire du touc
une foree décodtion qu'on couleraen exp imant legziement le marc , onmélera dans
avecun blanc d'ceuf ; &Fon e fera cuire

. - [
1a colature le fucre , on clarifiera le melang

cn f},‘rugﬂ- . o i

il eft bon pour adoucir la pituite acre qui d=leend (ur la poitrine & aux reins, il

: I : S 3 et L] : . 3

excite le crachac, il provoque Purine , 1l fait lortie le (able des reins, 1l ¢t propre

ur la coligue nephrerique s la dofe en el depais demi - once julgu'i une once &
1 t ] i palg i

)
demis , on en méle dans les tifanes, dans les juleps, dans les émulfions , on en fair
yrendre aufli 4 la coilliere pour calmer la toux.

La {ubftance mucilagineule de I'Althearend ce fyrop fort glurinenx, & il paroit
cuicavane qu'ille foit, ¢ 'eft pourquoi il eft néceflaire qu'il bowlle julqu'a ce quiil foic
affez épais i lon veut le garder quelque tems, c'eft ce mucilage qui lui donne le
i\'.us de verm , car pat {es 'l:l.ll't:.m' huileufes Iu[l 1'..,!21:.'_'.i|,'-[.:§, il lie & embarafle les fels
acres & falez qui diftilent du cervean , il épaiflic les humeurs trop (erenfes qui
excitent la toux , il faic couler avee douceur le fable , la pierre & les rhfc;n:cs
des reins & de la vefhe.

1

Les ingrediens qui entrent dans cetre compolition contiennent aufli beaucoup de

AL
parties (alines -1ui {ervent de vehicule an mucilage pour le faire penetrer & poufler

par les urines.
Les delcr i-r}:m.".-'? du fyrop d'althea{e trouvent diff tes dans 1es "f]'i".l-t.'u'.f.llll":s :

b i B s i o i ;s M W R T, e iy T gy
celle-Cl i a I_..;‘_l ralonnabie 5 Jc dl TUET GC 14 FIaracoboc POYAIC.

On peur faire on {yrop d'alchea fimple a

1

i ' I | - - i e B L i 1
dans de I'eau chaude , & du fucre partie égales, on les tera cuire enfemble en

= e con-
fiftence de {yrop.

11 eft excellent pour les acrerez de la poitrine | pour le rhume.

tibifeum , en grec thyfcon | eft Valchea.

Syrop d"Armoife de Fetnel.

Prenes. des feuilles d'armaife denx poignées,
De celles de ponillat 5 d'origan , de calament de montagne yd Berbe an chae o demeh
de [abine ,de marjolacne , d'byflipe , de marrube blanc 5 d'hypericum ave [aflear,
Z i1

th

Vertns.
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ec une intulion de racines d'alchea faite Syrop dal-

Cd !‘:i:".-

ple.

Vertus,
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de chamedris , de chamapyris , de matricaire & de betoine, de chacune une poignée o
Des racines d'irts vulgaire , d' aunce , de garence ,de pivoine , de leviftre & de fengiiil |

de chacune demi-onge ,

Des [emences danis , de perfil , de fenciiil | de bafilic , de daucus de Crete , de nielle
romaine ¢r de rhue , de chacune trois dragmeés.

1l faur piler ces fimples € les Luifler en magerarion pendant vingr-quatre beures 5
dins quaire pintes d'hydromel , pour les faire bonillir jufqu'a la confomption du tiers.

Apres cela cuive La colarure dans laquelle on auramis cinglivees de [(ucre en diffolu-
tion , 4 confiflence de fyrop , & yjevier (ur L fin un nouer dans lequel om aura enife mé
ane once de canelle 5 trois dragmes de [picanard.

EEMMAI RfLUES.

On choifira tous les ingrediens qui enerent dansla C:ﬂhpoﬂ'iun de ce {yrop , les
inhl\ beaux & les mieux nouris ,» on lavera les racines , on les mondera , on les cou-
perapar morceaux , on les concallera dans un mortier de macbre & on les metrradans
un pot de terre vernillé , on y mélera les femences bien nettes & bien concaflées &
les herbes hachées menu & ccralées dans un mortier , on verlera deflus huir livres
d’hydromel qu'on aura fair avec une livre de miel fondu 8 écumé dans (epr livres
d'eau,on couvrira le pot,& l'on metera la matiere en digeftion chaudement pendant
vingt-quatre hetires , on la fera bouillir enfuize a fen lent jufqu’a diminurion d'envi-
ron le tiecsde 'humidicé, on coulera la décoction avec foree expreflion, ony melera
lefucre,on clarifiera le 11-.5':13:15\': avec deux blancs d'eeufs & on le fera cuire en cone
fiftence de( rop , y jerrant {ur lafinle nouet rempli de la canelle groflierement pul-
verilé, & du ipic.m.u'd mupé menu avec des cileaux 5 on laiffera le nouer roujours
tremper dans le I'}rmp » afin qu'il air du rems pour lui communiquer fa vertu.

Ce {yrop eft propre pour exciter les mois aux femmes , pour abatre les vapeurs,
pour appaifer la CD[“L ue venteale , pour fortifier le cervean , pour refifter an venin
& pour exciter l'urine 5 1a dofeenelt d:Fuiﬁ d:l‘.u-a:wtjutl]u "1 une once & demie.

On ne peur point empécher que le feu ne falfe difliper le plus (ubril des drogues
de cette compofition pendant qu'elles-bouillent , ce qui prive le (yrop d'une partie
de la vertu qu'il feroic bon qu'il efic, mais il lui refte les principes fixes des plantes
qui fone les plus propres pour exc icer les mois & les Ln‘inf*i_.

Plufiears font tremper les racines {eparement afin de les faire bouillir plus long-
rems que les herbes & les {emences ; mais jeftime qu'il eft plus 4 propos de mettre
infufer le rour enfemble , afinque la fermentation fe fafle mieux, & quelavermfon
plus difpoflée a fe détacher de la mariere dans la décodtion. De plus comme les ra-
cines font concallées , leur fubftance eft aifée & diffoudre , & on les fair boullir
avec les autres drogues aflez long-tems pour qu'elles cuifent {ufhfamment,

Il ne fane puint-mcm'c le nouer dans le fyrop plﬁfi}'f que vers la fin de la cuire,
afin de conferver les parties volatiles de la canelle & du {picanard , car elles{e diffi-
peroient fi on faifoit bouillir long-rems le nouer,

Fernel a tiré cerce defcriprion de celle de Mathien des Degrez, clle et moins
embaraflée & mieux ordonnée, toures les plantes qui y font t'mplud\_.-:f'eu font bonnes
& fpecifiques pour les maladies dans 1t:i'qutl1cs ont !cs dm_n".:;r.t. Mais [:]i]Sfﬁil’C un fi
grand encalfement de drogues, on pourroit compofer un {yrop d'armoife qui auroir
pour le moins autant de bonnes qualitez que celui-ci, & qui tiendroit plus de la
verta de l'armoife , comme on le trouve ic1 préparé en la maniere {uivante.

Syrop d' Armoife , reforme.
rrenex. des feuilles & armoife nouvellersent cueillies , quatre poignées.
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t._-,;?h-_ﬁ;”dvf;:p}k: y puis laifex. Ir:_ infufer pemdant JM_JI.: bentres dans dexx
pintes dean d armoife diftillee | apréscela fawres bowrllir cesee infsfion pufqw’a e con-
[femption da quart. Couler-la enfuite , & furrfsl-m e furr{ expreffion , diffolvez.-y
deux livres de fucre | puis clasiffer—la , & la faires cure @ confiflence de fyrop, 3
ajoutant fur 1a fin de la cuite , un nouet dans lequel on enfermera demi-once dé fel
d'armoife 5 trois dragmes de bonne canelle grofj:evement batiue , wne dragme de [pica-
nard hache menu | & autant de cafloreum | alorsle [yrop feva fast.

Syrop de C hrcoree , de Nucolas Elorentin,

Prenes. delorge entier € bien net , quatre onces ,
Des racmes d'ache , de fenoul ,
@-ﬁ'a(ptrg:.: , de chacune denx onces ,
Des feuilles de chicoree , de piffenlis |
d'endive , delawron  de Lastue cultivee |
de la lamsitue [auvage epmenfe o d'bepatique ,
de fumeterre ¢ de houblen , de chacune une poignée 5’
Des Capillaires de Monspeller ,
Du Polytric , de Padiante valgaire , du ceterac , de laregliffe ratiffée
des bayes d'alkekenge & de la femence de cufcute , de chacun fix dragmes.

Faites cuire ces fimples felon Uart dans fix pmtes d'eau , ou plus 5°il le faur ju [qu’
La con fomnption du tiers.

Coulez. enfuite & exprimes la decodlion Cr aprés avoir mis fix livres de fucre en
diffolution dans La colature , on la clavifiera & on la fera cuire en confiflence de [yrop.

REMARGQUES.

On nettoyera l'orge de fes paillertes, on le lavera dans de I'ean chaude , puis
Fayant retire & feché dans un linge blanc, on le fera bouillir environ un quare
d'heure dans douze livres d’eau , on y ajotirera les racines qu'on aura choifies bien
nourries | qu'on aura lavées , mondces de leurs cordes & coupées par morceaux ,

uis lesbayes , la cafcare, les herbes hachées, & enfin la regliife concaffée. Quand
f:: rout aura bouilli j.u.{'qu';‘u diminution du tiers de 'humilicé , on coulera la déco-
&tion avee cxprtlﬁun , on y melera le fucre , on clarifiera le 111'&!-.1115:: avec un blanc
d'ceuf’, 8 on le fera cuire en confiftence de {yrop.

1l eft heparique & Iplenique , parce qu'érant compofé d'ingrediens aperitifs , il
debouche ﬁes obftruétions qui fe iPont faires dans les petits vailleanx du foye & de
la rarce 5 onen peut donncr{ruur Phydropifie,, pour la cachexie, pour la _j:mnilﬁ: :
on en méle dans les juleps , dans les émulfions, dansles apozemes,

L'orge dont lavertu eft d'épaillir les humeurs & de reflerer le ventre , ne me pa-
roit pas étre une drogue bien appropride dans ce fyrop , qui doit &rre penetrant
pour ouvrir les perits vailleaux obftruez du foye, de la rarte & du mefenrere.

La laictue quu eft narcotique ne peut non plus apporter que de I'empéchement 4
la vertu des aucres herbes, car on {gair affez que le propre des narcotiques eft de
coaguler & de fufpendre le mouvement des efpries.

L'Auteur de cerce dt:fcription ¥ fait entrer ces denx ingrediens comme des ra-
fr aichiffants propres 4 forrifier le foye , mais on doit confiderer que le fyrop de chi-
< orte agir hcﬂumup mieux en ouvrant le i):].i]:lgt des liqueurs dans les petits vail-
{eanx du foye , de la racre , du mufentere qu'en donnant du rafraichiffement 4 ces

Vertus
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vifceres , deplusce rafraichiilem rop alluré , car nous voyons louve

e les narcol ngues & les ancres ds 0

v 1: LT
lien .1-.‘.c:.
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'.'I\.Ih\LJII\ ._'_.!.iu\L\_'nI

ale & ad

nsn'et

L
1
e

= R R
1S5 €I OICT 4 & lﬂl 1< 1 Call

ces les 5 plus uctles & les P us convenable

11 {eroir 4 propos de : racines de chicoree {auvage & de ra-
I z

Faxacum ; je m'eronne qu dans routes les deleriprions quon a
donnees de ce lyrop {qu'on fgaic allez que la principale vertu de ces plantes

B

relide dans leurs racines.

ce de l'orge , mais en motr

" i
chiCoree i‘t'ﬂ'. ITOIC CILC M

dofe 4 ibftance huleule.
On devroir auili faire entree dans la compolirion de ce fyrop , la flzur LL chi co-
l‘é(‘.‘ I‘uhi‘-'-_‘,:'li:lllr.::.: CUCLILIE 5 TTK 1» comme J L'r I NE [Fo r A5 [OU ]-' TS . la Ccl HL T'.h..
en flear . on pent en rama .!-_u dains fon rems , en faire de la eo
tre fuc la fin de la décoction.
I.JC Cefre ma ITC On [{\J- !I'IC'-\Ji[ | '--'\."I.'l'""‘ l
& llL}]!':'l IACTOLT A '.ITE.RI'“G julte nurre Uap eller yrop de

LNCLYS , & €N met-

1
12 Cl JlLL}ILL. ,,

iqC’

1coree que quand il elt prep

en la manicre ordinaire , ol pour route r s de fucre , on ne faic
enaer gue rrois poignées de fenilles dechicorée fan cum & d'e -dn-c;
il eft vrar que les aarres plantes ajc ¢ {yrop on : , & que
(h.{.:i:‘:t.‘c‘:'t.'..h'r"D-E'.-JtI:)llc?}\':L".!.'.kL.; ...... €100 a appelic ._H.._\_unu[hm"h p
de chicorée , on peut aurant qu’on 'tm\u lut donne: ','.-'.JU:EL' de la plante , ahin que

ceux qui I'emiployent ne loient point trompez dans Indée qu'ils ont de ce remede 3
jc ‘~'thl‘u'.:. donc n.l-.J'u.'J :';.i';;:.. arle lyr op {fL‘LulLU ce en la maniece luivante,
Syrop d ‘Chicorée reformé,
Premee des racines de chicorge fanuvase , de piffenlir
ll & 3 r i -

d'ache , de fenouil , d'afperges , de chacune deux onces

Des _f-f.-n'f."._r de chicoree 5 de prffenlit 5 d'endive , de laitron , cI'.r;f_.-",:!:.J'.r.'ir,
e fu“.:.,':-. re ¢ de ho ¢ de chacune une poignee © emie
Des fleurs de ehicoree | s 122 5
De la femirnce de chrcoree coni 2 . deqx onges £
Dela f.*mrrfrs' decufente & des bayes d’alk ."rn#’n ’ff{"'-ff"n'n'-“m‘ fr dr agmes,
Faites cuire ces_fimples dans une [uffifante guantite d'e ad, phis clavifier. la colature,
.d';"i-tl‘_f que Vous :|. AHTEL |'_:_:'||:Jj.rt_l|'f,_4, lirres E'[ ]r,r-'r & {,I“ it €] n' { &L, ! Cé ra._,.l,."t‘.“"'{' .rlrt |"|-r 1P

51-.:\—3 de On pourroit I':'L"p'lu un I-.-.u-n.i;.'.'il'u' ee it & aveo e {uc L:-.:llu 1COLCE
Chicorce vagedepure, & lefucre bla |L pArre su‘_,,..ollu on feroir cuire en confit "']LLtIE" (O

“f

gmple. HL ; L....!J il purific le (ang.
adk 3 " )
Syrop de Chicoree co .‘xlfrz,ﬂ' de Rbubarbe,
F-rw' de larbubarbe choifie & coupée par petits morceaux , trois onces
[el de chicorée .,’:-.-:‘{':r.,.+
Fattes-les infufer pendant vingt-guatre beures dans deax pintes d'eaw de chicorée
difliilee o Jruits oid I:H bousllar cetre IMJ' y’url le FEYEInEnt , i Iiﬁ_]—ml' coulee ¢ ¢ \hmj.rfr

elle

B
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elle feracl, 'n?;»f‘f'.l'r réfidence & filtration , enfuite évaporée a petit feu jufqu’ a con-
JSilence:de (yrap 5 enjtin on Les melevs exallement avec quarve livres de [yrop precedeint
i L ,ra’sthr.U-l derniere pe I;:‘r.wu.

REMARGQUES.

On metrra dans un pot de terre vernifl¢ la rhubarbe mnpu: par !"'LTI'S morceany
avee le fel hxede LJI:ILnJlu. on verlera deflus!’ ean de chicorte roure by mlu.‘_lhu, ol
bouchera le por & on lalera [L-.mfw r la maciere [ur les cendres chaudes pm:{ nt
24 heures , onla fera enfuire bouillir Iégerement , on coulera I'i: nfufion avec forte
c".pr{‘ﬂlun. Sile marcde la thubarbe elt encore teint, on le fera mfuler de nouvean
dans d'autre eau de chicorée trois ou quatre heures puis 'ayane tm .mmlllr deux

ou trois bouillons , on coulera l'infufion comme ci- dev anr ; on mélera les collarures
& on les laiflera rep ofer quelques heures, afin quelles (e dépurent de leur partic
grofliere qui tombera an tond, on les filcera par des I_a:m-ufu_\ de drap, ou bien ou
1:\ nm.h.a par un blanchet > O MELTEA cette teinmure ainf1 purifide dans un p.-ll: de
terre vernle , & par un peric feu l'on en fera évaporer lhumidicé I\J!L'[Ii i confiften-
ce de fyrop; alors on pelera quatre livres de {yrop de chicorée, on le fera bouillic
cing ou fix bouillons dans une baffine, afin qu’il loir cuir d"r une confiftence plus
¢paulle qu'a l'ordinaire, & ayant retire la bafline de deflus le feu, on le décuira en
y mélant exactement la reinture de rhubarbe épaiflie, puis on "nr.’-um ce [yrop.

I purge en rellerrant 5 il eft bon pour 1L5 Luwsd:_ ventre, dans les obltru l...! 1ons
des perits vailleaux du foye, de la ratte , dit mefentere , dans la j.LlhilaI\_ » pour tuet
les vers ; ladole en clt dc,puu demi once julqu'd deux onces.

Je n'ai point fuivi ic1 la methode ordinaire :]m eft de tirer la reinmre de la rhu-
barbe dans une putn. dc la décoction done on faic led yrop , parce que cette dé
coction étant deja charge ¢e de {ubftances de plu!u,ua s Ingr ediens » elle n'eft pas en

¢rar de s'empreindre en rous (es pores , de \,can: ur: la thubarbe ; Jay trouvé plus i
propos d employer en cette occafion I'eau de chicoree qm ecant dutillée & claire
comme de 'eau commune, pourra plus facilement extraire ce ¢ quilyade bon dans
l2 rhubacbe.

1 es Anciens ont cru qu'on pouvoit rendre larhubarbe ph!s ative & corriger les
ranchees que {a fubftance purgarive € pourroir caufer en y melant quelque ﬂh.' -
: nm,‘ro..cs de parties .L-md & fpir itueufes, comme L,tl'-ln. anard, 1a canell

Ca I citrin, ¢ "eft ce qlmlﬁ ont appelle corr ectifs 5 mais ].11]1 ibarbe eft un remede
1 doux & i inc: apa ible de faire aucun méchant effer dans le cor ps» qu "tlelt rrés-1nu-
tile de lui joindre des correckifs; pour ce qui eft d’accelerer{a vertu purgative,com-
I O -.f E; SIMeEnt |||._5 &..n.lh'i; nous ne 1“11, ons DJI nk l'l it les -_'-.l"‘"l lL 1 .
ces q-:u_-l |1L.u.1..l e melée avec mpsu =ndus corredhifs agi us vite, tout ce qu'ils
peuvent £ m-.-,» ‘eit une impreflion de chaleur dang le COTps p lus grande L] w'il o'y en
aaroir 1 'on donneit la [....f‘.zf:n‘ {eule : de P]'L" ces dro gues occupant leur PJ 1Ce
Ll aurant de p.nm_\ de Jl.'!.
5 que j'ay rerranché trois

M5 once

[

me S cxXprir

dans I'infufion, empéchent que LlJJl]nt'”l ne s'empreign
barbe qu'clle le pumul' faire , c'eft pour ces
l 1| ll\i,\ I'I'L ;| Ic "l]“\ l_"l]ljl'l'l"L[ Or dll ITSMEeEnt tren "‘ Er avec I-_'.

1
(L=

bart e, an fli-bien la parnie ml wile en laquelle confifte £ incipale verta , fe dif-
','. seroir-elle dans la coétion & dans l'eévaporarion.
Quie i nonobitant ces raifons , on [e rrouve tellement artaché a ce qulont ftarue
II.L"- 'I\,l'h_ €ns 5 11 |L‘|] '|] "'l "»'?.:'l: 1\'__. _.n."l"\"_'l._"!:.-"lf:" on ["{‘.ll.il'l‘.ic!]'-"L'E-J]'r'I'IL I.L { 'i 18 :IL-....I.H 1=
cile menu avec des cifeanx dans un linge fin &

rop , par ce moyen on communiqueroit Ja meilleure fubftance du fpinacard au fy=
€Aa

:El’l't""'l"-ﬂ_'l' ce noiter dans le h. 1

Vertuis.
Dole
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rop, fans q% Llh cm P~H‘ at que I'u 'l'l{ On ne §'empreigni E\.nu-"-:mr_,;lt dela {"u!u!'t_.:n-
(8= dl_l IIIII JAr “I" 1 J\ll {lieurs voulant evit er ;I. ns ce .\1_”‘ le ma l'[\"'-ll\_.,"fuu: o LULIQLJ]'
-.L.Ll\ml...

Mais fi la 1'|'|L.n.u be a befoin d'un corre .;,,.f » on ne pr:u. lur en donner un meil-

délagréable du '] icanard , lai{ LI.|.'J|..l uent la canelle & le

3 1
leur quun fel alkali fixe, comme eft ls j'ay faic entrer dans
Vink I|.|d1 3 |\J|J pas a la verite i cedellein, mais pour a1dlr a rirer

le fyrop d'aucant plus empreint dela qual

..H.... ch coree q;.‘i‘

& de 1o -]
IL¢ Ge lachl-

de la thubarbe , ]x.1r1L|---.

COrce | o F"L‘-Lh augmenter "l HL'l"ll .."1\_ li'.\u,
. MENt 4 ]."'l_.L'. |-..11' humidit c L['L |} Lt' nt

rc purinee ]-_l:l.:.l i

Je fais cvapot

uhe conhiltence

- '.'LI\ ifle, afin que 1 crar t‘dl'll’ﬂlhl" - de la mettre oullic avec
".'1'.; aurant i.ll.ll. h. [1..._.‘ ie purgar
bmo & aleur tro p forte enleveroir, Je fais en

s l']ll Hl !-: L‘-"L [

- L |
arbe qui refide

e 5 par ce qu il fe décuit pac Vinfulion

P‘I.L‘\ I.(. m l:.l lL"'| I\_, |\l\_l|,'| |'| - | .1_11E Ehi. | ,1!._.!.
jueique tems {ur un pecit

o

ENntrer : m

, on le rendroar I:']:L'.\ cpais en |;. IHESTAnt qu

it avec une cuillere ou avec un biftorrier.

1 i = 1 g = 9.
rmentent la dofe de la ¢l irbe da u y1 op de chicoree o

t fuivane les indicarions qu -!1u.":t » mais ladole la i‘iih“'l‘-'tt‘.
‘ay decrire.
le [yrop de chicorée compol¢, contient 'extrair ou {ubftance de

::E\r_ & neuf erains de fel de chicorée,
Syrop de pommes fimple | de Mefuc.
Prenex parties egales de fuc de ,n-‘u-?n'n.- de renerte epuré, & dumeillenr fuere blane

faites-les cnire .l'."rmﬁ"f dans unvaiflean de terre verniffé [ur un few moderé Jufqu
confiflence de [yrop.

REMAR r’J U E 5.

On rapera des pommes de renette , on l laiffera q
i froid , puis on les exy primera , onmettra f;:i: cre dans l.!Lﬁ bou
I'e \POIL.L au Soleil , julqud ce qu'il foir clair & depuré , ou s'il ne
Solg eil , on ren plira les bouteilles de fuc jufquau col , puis l'on y

"amande douce 4 la haureur d'un doigt 5 onles bouchera & on les
;-"q". i ce que le (uc foir uhpum , on le filrera alors par un pap er g
on le l..JL A4 avec un Lv‘l }mma de L.u.n,nu dans un i

[:.u 1 pene teu Lon fera cuire le mél: nge en l'écum
. “4' :
Verttis, 11 = [t cordial, pu.jcv al , J”-:uu'ir.-] s Propee pour la melancolie 3 1a doleen el
Pofa, m:ﬂ uis demi once julqua unconce & d._..uL
La p e de renette doic cure ferde 4 toutes les aurres

& de fa vermu, elle eft fort
i1 'on enn I..u.]lnlu;L il en j.ul...l.’lr choifir d tres les me

OUE C8 J‘-'.'u 1, 4 caufe de {o n hun il

. 3
ante & on les luler

ITOUVEr » ON enrapera une quantice {uf

IfC 5 & U on en tire

nes avec lequel o it
£ gelte quun {yrop , il faur qu'il foir clair &
L A d L
vaifleay pour farre ce [yrop , 4 ¢
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1
(e trotvant toujours dans les pomimes pourroit Pempreindre de l'o-

s
i

d'un acide qui
deur du meral.

On le contente q'.m!q-.wﬁ}is pour faire ce {yrop de metere fondre fur un feumo-  Aygre ma-
deré , deux partiesde fucre fin en poudre dans une partie de fuc de pommes bien niere de
dépuré {ans les Faire bouillir. fairele fy-

On peut encore faire un {yrop de pommes fimples Gans feu en la maniere fui- '°F de

3 il i 3 P pommes.
yante.
Mettez dansun grand plar de fayance oude terre verniflé un tamis de crinde- Syropde
couvert, Arangez dedans lic fur lir des pommes de renerte coupees en rranches min- pommes
ces & bien 1‘.iL!PuL14.‘11'LI'L‘:i de fuc fin en poudre, couvrez le tour dun linge delie, met- f'::l: L
cez-le 4 1a cave ou en un autre lieu humide , & 'y laiffé rrois ou quatee jours aprés r
lefquels vous trouverrez dars le plac du fyrop qui aura coulé¢ par défaillance , parce
que Uhumidite des pommes & celle du lieu, auront liquefi¢ le fucre.

Ce fyrop eft forc agréable an goue, & il doit &tre meilleur que les autres
pour la fanré , parce quil waregu aucune impreflion du feu , mais il ne fe gardepas
ant.

Le Cidre ne fert poine 3 faire du fyrop de pomme , quoique ce foit un{uc de
pomme bien dépure , parce que dans la fermentation il a changé de narure , & il
elt devenu vincux.

Syrop de pommes compof¢, du Roy Sabor.

Prenez. du fuc épuré de pommes de venctte 5 quatre livres
Des fucs de borrache & de buglofe , de chacup deux livres,
Des feuilles de fenné mondé , buit onces , Du tartre [foluble , denx onces :
Du [affran enfermé dans un nouet 5 un gros &' demi , Du [ucre blanc , quatre lipres ,

Faites-en un [yrop felon Uart.

REMARQUES.
Aprés avoir tiré les fises par expreffion, onles mélera enfemble, onles fera bouillic
legerement , puis on les paffera chaudement par un blanchet pour les dépurer. On
merera dansun pot de terre verniffé le fenné & la rartre (oluble ; on verfera dellusles
fucs dépurez , on couvrira le pot ; on mettra la mariere en digr::liun an bain marie
pendant deux jours ; enfuite on fa fera bouillir environ un quart d’heure , & onla
coulera avec expreflion,ony mélera quatre livies de {ucre blanc , on -:Enrih‘:.':._1 la
mélange , & on le fera cuire en fyrop ; on y jectera quand on {era préc de le reriver
de deflus le feu , le noiier rempli de (affran qu'on laiflera toujours tremper dedans ,
& qu'on 11!.{[1.‘{:[".1 de tems en tems avec une caillere, afin que {a teinture &¢ {a ver-
tu fe répandent dans le (yrop.
Le {yrop de pomme compolé eft purganf, aperitif, hyfterique
purger la mélancolie , pour provoquer les mois aux femmes; ladofeen ¢

s on s'en fertpour  Vertus,
ft depuis  Dole
demi once julqu'a deux onces.

Comme ce {yrop a &é inventé en faveur d'un Roy de Medes nommé Sabor , 00 gyeop de
I'a toujours appellé fyrop de pommes du Roy Sabor. ) pomums dit

Les Auteurs ne {ont pas d'accord {ur la quanrite du fenné qu'il Faue faire encrer Roy 34005
dans la compofition de cefyrop , les uns en demandent plus & les autres moins 5 la
plus grande partie n'en veut que quatre onces dans quacre livees de {ucre, & les au-
tres en ordonnent jufqu’a quinze onces , c¢ qui eft bien different, il me '.L'n.i_:.-::
quon 2 plus de railon d’en mettre quinze ONces que quatic, puilque ce lyropme-

Aaly
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On coupera la rhubarbe & I'agaric par p _l1.,xu:-::1|_:1.|'-. on concallera 'anis; le
fenoml & leg e u.lx'llll'l‘.ﬂ & 5, ON-MEttra
le melange dan 5 un pos de rerre verniflé on ver{era deflus, les fucs dtlmt-. Zy On cou-
vrira le por, l'on merrra la maniere en digeftion chaudement pmd ant deux jours,
on fera Lu..uln enfutre Pinfulion jufqu'a diminution d"environ le quate on lacou-
lera avec forre ex ‘IL[HD] ,ony I‘L‘&lu alefucre, on clarifiera le mélas 1ge avec un
.rf.u:c d'euf & on le fera cuire en {yrop s ony ajourera fur lafinlac anelle concallce,

e macis & le faffran envelopes dansun nouet qu'on laiflera ronjours tremper dans
I.L t:ll.'p

Il purge toutes les humeurs , on le donne particulierement aux mélancoliques.
Ladoleeneft de t'““‘ demt once ]uiLIu a deux onces.

Ce 1um.r}|.:. trouve degeic ds s pluhieurs l‘]nmvcnm"s & ener'aucres dais celle
de Londre ; onlul a donné le{furnom de magiftral }m.u exj 3lll rer qu'il a I.Ji.‘- de
vertus que ks.‘udu, l"'“:‘t"’ de pomi ms.!uiumuml‘,a ;i.u'l ez lone tirées du {en-
ne , del’ m.mr: & de la thubarb ..c'ln v £ntE th., ler anrres -1 Oges u'y dpportent
pas une grande urilice , & elles empéchent en érendan lears fubftances dans les {lics
qu'ils ne s'em prum'u t enrierement de celles des pargantls; je ferois done davis

qu'on en retranchar une bonne partie , commie’ les L{Llr\ OICES |_ll ithyme qui ‘par
leur orand volume d lans| 1I‘=Ji.:‘l-JIl= \Jﬂ'i' HJUENT & par maniere Lh. dice

gues, les femences d’anis 5 de fenonil & le nmn:ub 5 BX. quonmilt en ieu Pl

ce lu'-“ﬂ’uLL\-«L‘L nie.de caceee foluble 5 ce 1;.. lm:l]l)l 1 d'empécher quee les fucs ne

fe char

120 L--.)bhlh-\. ayant mel \-L.I\LLlLII

wifs , les eqeweroir , & 1l dommereir an

ilenr de la fubltance de 5 pur

rop une verra aperitive qu'il ne rire pown des drogues que jevoudrois drer : Je! Gy
bicn que L' Aureur de la defery prion de ce{yrop yaentreméle ces ingrediens & del-
feu -du corriger lu}i utgarifs & de fortifier les vif: Sres; Iais pouu un correctif des
put| rifs h: fartre mluhl.x: eft l?.:.lmu;_! .”l"‘ {ir 3 ear étame un [el 1] et de nanure L_)-; 1

coup plus propre 4 atrenuet & a rarcher les fubltances \ill] |;-:m\ qui pour Gient
s'artacher contre les membrannes intein £s dt‘: vilceres 5 LT EL wiler ce quun 1"[_;”5
cranchees

1'uu. ce quieft de to tifier les vilceres pe mdmm que les purgar ifs agifenr dansle
corps, 1l eft dithaile de concevoir qu s le }.ul Tent taire ; mais quia ‘dl chole {eroie
po h le 1l faudroir Vempécher s puilqu 'Welknécell: alre qu ‘en ce tems-la les parties
foient m.:.lm--\ & les hibres relachées par les remedes, afin que la dilfolution des

humeurs quron veur évacuer e !.I.ﬂL_ plas facilement.

L:[ ANt aUX Aromats qu'on |j.w {ut 1a in envelopez dans un notier , leur nfage

doit erre d'apporter quelque agréement au {yrop , afin qu'on le prenne avecmoins
H,;; ICPUENANCE 5 On ne les met que fur la fn de peur de faire difhper leur parnies
ol l'l'.'x eranres.

Les fucs érant déja empreints de leus ;wul':. fubitance f1

guoi l'on devroir faire diftiller du naul!--\ ceux de borrache & de
que de les employer pour l'infufion, ils feroient beauconp plt 1s (ufcepribles des im

preffions des nim_hn:-s » 8¢ leurs pores Crant degagez de 'exeraie gtoflier & vifgueux

t"*i‘il wes , pourroient {e rem }m" caticrement de hl 11 des dr DPUES pUrganves;

voici donc comme je voudrois reformer cetre co T fition dafy yTOp-

Vertus.
Dole.
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Syrop de pommes Magifiral reforme.

Prenex. des fewilles de fenué mondées , dems livre ,
Di tartre foluble , une once & demie
De Uagaric trés-blanc & de la rbhubarbe , de chacun demi once.

Infufex-les chandement pendant trois jours dans trois livres de fuc de pommes de re-
niette biencpurees , & dans une livee & demie d'ean diflillée de borrache &r autant de
celle de buglofe ; Faites-les bowillir enfuite legerement s puiss les conlez. & les exprimex.
Apreés cela diffolver. dans la colature guatre livres de fucre blanc , que vous clariffierez
enfuice avec le blane d'asf , & que vous curex. a confiftence de [yrop : vous y afouteres
Juir La fin de La cuite quatre ferupules de macis , deux i rupules de canelle une demi
dragme de [affran enferme dans un nower , que Uon laiffera dans le [yrop.

Syrop de pommes avee hellebore.

Prenex. des feuilles de fenné mondées , deux onces %
Des racines d'hellebore noir |
Des écorces de tamari fc & de m;'n'rr 5
Dy fel d'abfinthe , de chacun demi once |
Du fuc de pommes de reneste épuré , quatre livres
De L4 femence d'agnus caftus o trois dragmes.

. Que toutes ces drogues reflent en macer ation pendant trois jours , Puis farees les cuire
Jufqu a confomption du tiers , coulex enfuite le liguenr avec expreffion; aprés cela cui-
fez dans la colature dewx livres de fucre blanc | ¢r ajoutez-y fur la fin delx cuire un
gros de faffran oriental enfermé dans un nowes , pour en faire un [yrop f elon Lare.

REMAROQUES.

On concallera les racines , les écorces & les femences , on les mettra dans un pot
de rerre vernifle avec les aurres drogues, on verfera deflusle (uc de pommesdépuré
tour chaud , oncouvrira le pot , on mettra la mariere c:-uii-gcl\'iun en un liea chaud
pendant trois jours , enfuite on la fera botiillir a diminution d’environ la troifiéme
partic , on la couleraavec forte expreffion , on y mélerale fucre , on clarifierale
l11{;].!|1gc » & on le fera cuire en confiftence de {yrop,ony ajottera fur [a fin le pe-
tr notler , & on I'y laiflera tolijours.

Ce E-Il.ii_'.\é‘- elt propre pour lever les obftructions de larate , du mélentere, du
pancreas , 1'[1\"|'5;c lamelancolie , onen donne aux fous, aux rareleuy , il excire les
mois aux femmes ; la dofe en eft depuis demi once julqud une once & demie.

Ourre que la vertu apéririve du fel d'abfinche eft fore convenable dans la com-
pofition de cefyrop ; c'eft un forr bon correctif pour les purgarifs , car étant al-
kali , 1l arrenue & diffour leurs vifcofirez qui caunferoient des cranchées dans les
vilceres.

Syrop de fleurs de pefeher.

Prenez des flenrs de pefcher nouvellement cueillies ¢ pilées groflerement , deux
lives | De l'ean chande , quatre pintes.

Laiffex-les macerer pendane douze heures , aprés cela [aives-les bowillir legerement
& les exprimes. Que ces macerations, colatures & exprefion d’un pareil poids de flears
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foient véiterées trois & quatre fois pendant le méme efpace de temps : Enfin dans lader-
miere z:.prr_;mr.a diffolver. buir livres de bean [ucre blanc , pouy en faire un [yrep.

REMARQUES.

On écrafera dans un morrier de marbre les fleurs de p"thcr nouvellement cueil-
fies ; on les mereea dans un pot de terre verniffé, on verfera defus I'eau toure bouil-
lance , on couvrira le pot, & on laiffera lamatiere en dtHlem]uui e douze heus
res, urt la fera bouillir legerement , on la coulera & onl’ exprimera forcement, On
fera dans la colature trois on quatre fois pareilles infufions de nouvelles fleurs de
pecher lu u}ul ant & les exprimant comme devant 5 enfin dans la derniere colaru-
re , on mélera le fucre , on clarifierale mélange avec un blanc d'eut, & on le fera
cuire en {yrop.

Hpm"c doucement, pmmp alement les {erofirez ; c'cﬂ'puul'qrmi onl'eftime POUL  Vereus.
purger le cerveau il eft ]!'. o] rtuEh pour le 5 obltructions pour les vers ; ladole Dol
en eft ucpu s demi once julqu’d deux onces.

11 ne s'agit pour faire linfulion de flears de p echer que d’empreindre I'ean aurant
qu'elle peut l'errede leur fubftance , & l'on reconn oltr; a que certe lnft 1thon eft a ﬂl.'z.
torte , lu--fj'lt les flenrs enfortiront pourle moins aufh teintes qu'elles y éroient en-
trées il feroit inucile alors d'en unp'm\.r davantage , parce que les pores de lean
en érant remplis , ils ne pouroient plus rien recevoir.

Dugﬂu*mum une partie de l'infuflion de fleurs de pecher coulée , d.h.s des Mn:.'cnlul-lu
houmillf_g ..Eé VErTe ou H:r grez  MEeCrant un peu d'huile d’amande par ¢ garder'in-

fufion de
empécher Fair d'y entrer, & qu.l.la.l on voudra faite le{yrop, on recireral ahiay

pefcher ,
du cotton onvcucnpm inclination la liquear claire , onla filtrera, pour en

cuire a -*.mru.. de fucre. vrir;;'.rct le
{y rop quid

(Jl.l VEUL.

‘si en mélant le fucre avecl'infufion , ony .1';0(1 q 1elques onces de co
flearsde pu ier, qu'on falfeun peu bomillic I mélan e, quon le coule avec exprel-
fion , quon la Llumc &.qnm"l la falle LL'u.,J on aura 1h|.+:r"| q‘ukmn 3 .nuﬁ.‘.aL,
& qui aura autane de verru que sl avoir ere fair au printems.

On peat au liea de l'infufion rirer le {uc des Heurs de pécher par "'FH'L‘“E{J'II, |;1-- ‘5

les avour (ufhfamment pﬂu:s dans 1||! mortier de m.ulnr.,,& ayant mele un égal
de fucreavee le fuc, clarifier le mélange & en faire un lvsu_n de Heurs LI.L |1|.L]1~

pour le moins aufli bon que le p: e ‘{\,I][- des Lowiies
On peut aulh taire un {yrop de fleurs de pqucL' {ans feu en la maniere fuivanre. g, o e
Pilez & mélangez bien dans un mortier de marbre ¢ quacre livres de fleurs c_l.., “de
pecher & autant de fucre en poudre, ajotitez y huit onces d’'eau commune, brouil- F'--'L*":?Tt}“!"
fans .

lez le rout pout €n faire une L{ml:_nc 'lhqn.h_ » ctendez un ling re g lair fur un pot de
de fayance , ou de térre vernifie »lequel aic Pembouchure gr ande , liez-Je autour
durebord & vy faites une cavicé dans le milieu 5 merez-y vorre conferve & la cou-
"'I':J.LI. Uy ALCre 1 ..:.C_"." le :l. O rtLT'L"" Ol en un |||I..I.L Ll-.'.'l]t'.ln‘lhi".‘, '.Sl ;L E-.I'l
fez quelque ts 5 vous trouverez au fond du poc un {yrop de flears de pecher quu
aura bot t & beaucoup d‘. vertu , on peur au lieu du linge fe fervir d'un amis
{ opre rei verle, comme o ur le {ucre n'aura pas et réflour en h,.u.' » O pourta faire
ouillir dans de I'eairla conferve reftante, conler la décodbion, la claniher & la fare
(vro P, Ee {era le |\rlUE" de E]LLI' sde l‘LLJu_L ordiaire.
Fi al

; P
i.)npvnu encore faire unfyrop de fleurs de pécher en employant les feulles les Syrop de

s de Farbre au lieu des fleurs, il aura :.. meme vernuqae l'autre 5 mais ik §

cutre en'confttence ¢
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Syrop de flzurs de pefeher compoff.

Premex. des trochifques d agaric , une once.

Fattes-les infufer pendant vingt-quatve beures dans deux: livres de [uc de flewrs de
pefcher o puis bowillir legerement , diffolver. enfuite dans la eolarnre faite avec expref-
Jron. s une livre & denste de Jl'-r;." re blanc 5 ¢ quarre onces de manne.

f_'f.li'f_,ﬂ'f:- e rour o le m:'fé-:.. F )"'r!.r lent en f:‘rrg'!:l"h';;re de f}r:.lp.

REMARQUES5.

On concaflera bien les rochifques d'agaric s on les metera infufer chandement
Yingr \l'.l.'.: re heares dans le fuc t{L": '.1-._".1‘.'\' L]l:.' [‘:.'L her LI'_[ on autarice par expr eflienen
; 18,

la mamere ordinaire , on fera bouillir légerement Iinfufion , on la coul
' - t
SHEET

primera, ofiy melera le fucre & la manne, on clar pat réfade

u jufqu'a confiftence

I'on en fera evaporer 'humidice dans une terrine pat unperir fe

de lyrops on I'écumera’, on le coulera tout chaud y & onle ga

rif que le commun & plus p

¥
L

Vertus, I eft plus pur et le cervean  la dofe

Dofe. en eft LlL‘}":{Ii\t'iL'il'.L Dnee | '..;ll 11 une once & de . Y
On doit éviter de ¢ ubftances vola-
5 dgﬁﬁ ]..‘111'1_;.‘..’1!3 3 LI vaur micux en !.Lil'-:.' c'.'.;p.._u‘f,'f Hum:j{'_ic{- 't‘-,u' une duLt-L:

CiLicur.

aire boutllir ce ::L".'o-rﬁ de peur de perdre les

. 5 A 1 z 2,
Commeil fe rencontre roujours quelques legeres impuretez dans la manne &

J.%.il.';& ]?.! j'.‘.\.l"..! 5 '.1 elta :".\".‘Q:- dt -.'.O:!?\L e \ L._u]w apres '[‘;1'\,’\_11'_' me,

Syrop de rofes folutif.

Syrop de Premex du fuc epure de rofes pales | & du fucre blanc , de chacun parties igales,
rofes muf:
Cates .
rop de
fleurs & a-
CiClda

Melex-les & les cuifex. enconfiflence de fyrop.
On peut preparcy de meme le [yrop de rofes mufeases , & celui deflewrs d'acacia.

REMARQUES,

On avra des roles [Cﬂuq ﬁm]w]cf, nonvellement epanouies & cuillies au matin, on
les mondera de leurs pecules, & de leurs calices, on les tn'rcm dans un morrer de
marbre, & les ayant laiflées quelques heuresen digeftion, on les exprimera pour en
tirer le {ucqu'on latfTera rafleoir on dépurerau foleil ou dans un auere lieu chaud ,
ﬂn.lt verlera par im_]in:trinn.. & avane I"'”i:' par un blancher, on h_f |1n"|-:'.._f avec un
|‘_~11|15‘ t'j.'.--l'- de fucre fin, on enfera ¢vaporer I'hamidicé par un peric feu, julqu'd con-
i

nce delyrop.
Vertus. 1l

- & - L5, . 1
ez & les autres |'I’11H‘.'£Ii!'\' L{DL[{EH‘-C‘-HF en fortihant l'efltomach; [.1

lemt once julqu’d deux onces.

wirge des ¢

Dofe |]_U|.'.' eneltd

Les rofes pales (imples fone ":L'f-_'l':-!'\ll\_‘l; aux I.I'.‘-'_!I{'II_["'-. pour ce 1-1,'1131[1 s parce Clll':“t«:
] AR

foneplus odi

rantes 6 plus parganives il faur les cueillir au macin en bean rems 3

e Dien ¢panouies.,

Les rofes
pUrsent

- o il gl - 3 » ~ 1 : = = A 1 Hpa
INES CITE PUTZLes par Podeur !:;'.'|\l:_‘ des roles lanslesavolr
oucne, par les vomi{les L

nens & par les lelles avec grande violence , la

ik U Ao . kL] L . * 1 A o il s 2

N leur  caufe de cer effer viene des parrties (piritueules volariles de la role qui crane entrees

Dacur. 1 LR . : . b 3
pat I&heZ dansic cerveau, en rar t & en délayent la piruice , laquelle coule daus
i - i 1 1 i e i ligl .
| m nt les membranes du vifcere par fon lel clie excite une elpéce

[#{
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it le vomiflement; celle qui defcend dans les inteftins y agi

de convulfion qui f2

auill , mais par ell
Le fyrop de roles mufcares eft plus ;m-:r'n{ que celui des rofespiles , principa- Vertus du

lement quand on le fait aux pays Lh.ludb » ot les rofes mufcares onr beavcoup plus fyrop de

de force qu'ailleurs. ]cm e; mi
: .~ 7 i~ AtES,
Le fyrcp de Heur d cia purge fort doucement , & il purifie le (ang, la dofe “yeriusdu
eit de deux onces. fyrop de

On fair ordinairement des infufions de roles dans de Pean huir on 11<_-ui1i‘u'g , ou fleurs d'ad
jurl'u'.tct' q-.'.‘:,l'.ﬂ'ul: fi.ch: rgce de la fubftance des rofes L;u“lcl e en foree :u.,t cacie
cequi eft un figne qu'elle r'en ]'a:llrlL-L.:\'all davantage , mais la méthode de tirer
lefuc eft 1a '11.1\ courte & la meilleure =5 parce qu ‘onne fa “: nmrn: J..lll'l“LL Iu pattl 1es
volatiles de lI mlq_d ns lefs Ellul_s-.u ifte {a qua lite. * e k'uj ,nn.\u..u!on‘,uuh

Il 1 l1|'| a ere Ll-... VEC l._.._,.l IC 5 CTANt L.Jl'l\lL“ "l.._ NE }‘J-I\_“"' o sl '|_I'|N\|.Cll\\_||." k‘ e
quandilae 1|u..1|1g,1a1uc~,1

.-;t, SR e bt 1'\. a melure ¢ =l.u\1 [-" L’ ird = J 1

core ¢re beauc Jun 1Lm'ru.

B

\|
3 1
|.ITG'.'_'L]'.' + CCIL pelt cire ce

tarion U':;p' incipes qui lui donne de
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le fuede rofes ¢ dépuré, danst

el .r.\-'_L .m‘a..w. lent , quon lu..c exack?
ler au bain marie ou an [L.]l-ut. vapeur , en 111
on auta de forc bonne ean derofe , & le fyr op {e trouvera da 1,- la e
bon que s'il eroir fai

".|.1|1Jl1. dicé "'li_"'li'i_":

la methode ordinai
Li dittillacion lai a T 1t
la diftillation lui avra laule une confifte

bouilli , mais il anra acqu 115 quelque peti
. ]

raifonnable d; {yrop , comme s

ZoLLL , 5 OC 11 npeu d'odeur de diftilla

ce L-]I"’t..l..-.|_‘\.|]“\_]|,'."-L‘""I
nene e o 1
On peut garder le {uc des rofe s desba
m HILI,’, aoLce (Lc., ]L:l & E'[:.'l“ er | J-."_.Ji' x].i. L On ‘\'-.'l.' 1

]
ns feu de

On I“"'I..il.l.l.l ,H.*_I.: 1 |,'i.|l. J'i; C‘TL'I

s de ]n..u.s dr.: l:—i‘L

ie l*»'.u s les remarag

1
i
8yrop de rofes compof¢ avec le femned & Pagaric.
Prenex des fenilies de [enng mandfu 5 deux onces
Du bon agaric conpé Par petits morceanx , une once , Dy tartre [olnble 5 demi once.
Infufesr cele chandement pendant 2 4 hewresdans tros livres de
epsive, Faites bouillir evifwire | nfi __,n’.,d I Terement, puis coulez Crex Cprimer cette | l1e qJEEAT,

2 f
dans [; tquclle vous diffelverez dey .-.:I:;ru, [iicre que vous cla Z ¢ fevex cuire en

[uc de vofes pales

,'l_"lﬁf"
REMARQUES.

A
Qu cou pera ¥ 1ar "L par ]C;l'\ MOrcealx , uufn Voo i
foluble dans un pot de terre verniflé , on verfera deflis 5y lefuc de

¢ pour faire dig

Erement ; on coul

couvrira le pot , on_le merra dar

vinge-quatre heures , enfuire on e
expreflion 5 on y mclera le fucre , on clarifierale s
Vayane pafle par un blancher ; on L fera cuire en ‘.-.-"upn 0

LL.: op eft Ie-lL 5 pu ,1_‘1 lent s on s'en fert r purges lecerveau 8¢ Vertus,
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I hamews mela .m.ulul ue 5 J dole ;lut deputs demionce Juade 1'1 d une onze & ~]f--““ Dela
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Le {uc des 1'nf:':15 L""l eft :'-éj 1 chargé de (a propre fubltance , ne peut pas diffoudre
beau L\"l‘ifl,_' cel l...d.1 lenne & de lagaric , €5 Matieres fortent de I'intufion encore
empreinces d'une partie de leur vertu purgarive qui yel It reftee.

On pourte oit tirer la reinrure du fenné {_\ de 1’ LALLC dans de ['ean 5 BL ayant Fair
epaifiir it fen julqu’ It\_&..}

certe telnmre .lll un
L) i~ . » 1 b ¥
Clanes l_' Iyrop de roles lolarir , U ...!. W

100 [':‘ "-. 0P l.'l..;‘;-. la I..'i.'l'

1 que dans I'évaporarion 1l fe diflipe beau-
coup du purgatif | mais la meme "||-|-' ition {e fait 2 “1 sar [aurre méthode.
Le rartre loluble vaur incom gembre., l'anis , le fe-

“Ullll ll'.'J:f Ol = LlC "L’ lervit €n et l}LL.IJ;'."] E."LJLI.l L\_\'.El‘,_if,."l 1 S f'J.lI' 'It‘\

1 tirer la teintuce.

QuLE Lc!ll..'.
|f

0 Auteur .‘.|-~u'<: danis ce lyrop, q
ay ; 1'111 CELTE aroim;
par |l:-lu par l'odeur de la role.

| s de la rhubarbe dans l'inful Iun de ce {yrop , alin qu'il
i quelque -fois trots fortes de {y rops de rofes compolez ,

1 LIy -
1l JE Lll CLIY 3 \] ln.‘L'l:':L'- TOILees KI. ellences

d'anis & rion me paroit inuale , le {yrop eft allez

1N ant re avec le {erme s 1N AUTS AvVEeC 1 'fu.L.

.-L"“-s L..l_ |\F.._‘~ COIm "l".t..'r 'uL.TII: L"L.'Il.t.l.hl.]'l g |.L|!| v ..1"ll i""'l T.".'.'. rc€n \’l-l].

bon den'en faire que peaa la fois, ahin de les renou-

illant , c'elt pourquoy il it
veller plus Il:-'.l'rcnr.
f;—. ap de r‘..-"') con J“‘ﬂ * d u"H{ pore,
Prenew des écorces de ‘«Imfam.u.i citring ¢ des feuddles de fenné mondées’, de chacu-
BES HNE ONCE 5

De la racine d'bellebore noire, Dela rhubarbe & dutarere foluble, de chacun demi once.,

Faites infufer ces drogues chandement pe—m.u: 2 4. benres dans trois livres de f'rn‘ de
vofes Epuré ; puis [aites-les bouilliv jufqu’ a la confompeion du quars. Aprés celadiffolver.
dans la colature farte avec expreffion deux lvres de fucre blanc. Clarifiex. le tont , &
en faites im [yrop felon lare.

REMARQUES

On aura de la racine d’hellebore {eche , on la concaflera bien avec les myrobo-
lans citrins donr on aura fepare les noyaux . on L‘ui:pcm la thubarbe par penits mor-
o

CCaux ; OniIm __.| 1 le rour avec le £ .M!IIL & le tarre lol lh"nL dans un pot de rerre ver-
nifl¢ , on verfera deflus le (uc de role p_\.[_ depure par ujluL.u, & pa aile par ui 1 blan-
cher , on couvrira le pot & or 1 le meteea an bain marte chaund s..uJJ.D. vingr-quarre

heures , puis or n fera bouillic d.om\..n-,. 1t Vinfufion , onla \u.llL. a ony mélera le (u-

¢

cre, & ay ane cl larifi¢ le mélange , avec un blanc d'auf , on en fera confumer 'humi-
dité 4 perir feu ju fqu'd mul:lh,m. de {yrop-

Il purge Pl“’ forcement que les ["-'l\_,'l]‘\u rofles plh-:_\ lents , & quelque fois 1l f;
vorn » on le donne pour la mélancolie hypochondriaque, pour I'e pl.;.ﬂ.-_ pour |
poplexie , pour la par alifie, pour la teigne , pour la ladrerie : la dofe en eft depus
denx kl|.< FMEes '1 qud fix.

On fair qu quelois Lm:u dans la u!:,_t....' srion de ce ’-'15'1.'.1? , de l'-.-"""lh"l‘l‘u" ,du
P‘""““’ de , des l“ul[]r] s, de la femence de citron, de la reglifle 3 mais ces drogues
arif 5 & elles occupent les poresdu {uc en lorre quil
ifs,

lonr inactles dans un f-.l' PP
ne s'emy preine pas tant l‘l'l il feroir des pur
]_uw' rre foluble aide a tiver Ia reinture des pu wifs & 4 les corriger , il mode-
reun ll'ﬂ"u.h (a[i lire ﬁ‘?srm:nc de "n;-]l--hm"' en hxane E'In. que ] ue fa LI-.JJ] {a fubftasce {
LR. '::n envel lopant un {el acide :_fi..nrlcl t]'n elk cap able de Puul:L les fibres de éfto-
mach . & de caaler le vomiffement , mais comme 1'Alkali du rartre {oluble eft ex-
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trem ‘mentaffoibli par 'acide du cryftal de tarere qui entre dans la compofirion de
ce {el, il ne peut pas fi bien dérruire les pointes dufel eflentiel de Ihellebore , qu'il
n'en refte beaucoup , enforte que ce {yrop excirele vomillement aux eftomachs deli.
cats » les myrobolans , la rhubarbe diminuent aufli I'action vomitive del'hellebore ,
parce qu s la dcrytmincnt_en _hns par ]e.:; fcl‘lcs; on wurrpir abarre enrierement
cetre qualice vomitive en (ubftituant du fel fixe de tartre foluble , maisle fyrop en
auroit moins de verru , car ce fel Alkali ayant trop rompu les pointes du (el effentiel
acide de 'hellebore , il ne {e feroit point aflez J'in'it;'.r';un Lliaun les vifceres , &le
fyrop purgeroit moins; il eft bon qu'iil irrite un peu, & qu'il fecoue le corps dans les
maladies ot il eft employé.

Lorlqu'on voudra conferver route la force de Phellebore danslinfufion , il faudra
4 la place du tartre foluble , mertre du cryftal de tartre ou du rarere blanc , ce mixte
érant acide ne décruira poine le fel effennel de Thellebore, & le fyrop purgera par
haut & par bas.
Syrop de rofes feches.

Prenex. des rofes rouges deffechées | dix onces.

Infufex-les dans trois chopines d'ean chande pendane buit heures, puis faites-les boiiil-
Lir jufqu's la diminution du quart. Aprés cela diffolvez dans la colature | faites avecex-
prejfion , deux livres de bean [fucre 5 Clarifiex. le tour & en fastes un [yrop felon Larr,

REMARQUES.

On mettra dans un pot de erre vernill¢ les rofes [eches les plus belles qu'oh pour-
ra trouver , on verlera deflus , I'eau bouillante , on couvrira le pot , & on laitferala
matlere en di;eﬁion huirou neuf heures A = fuire on la fera bouillic 5 0N la coulera
avec expreflion , & dans la colature on melera le {ucre , on clarifiera le mélange,
& on le fera cuire en conlfiftence de [F:;';up‘

Ce (yrop elt bon pour ;11-{{'{';1'_].1 diarrhée , la dyflenterie, le vomiifement de ['.'.11"; :
pour la {quinancie , pour fortifier I'eftomach ; la dofe en eft depuis demi once Jul'-
qu'd deux onces.

Ce {yrop eft reint de la couleur des rofes , mais on peut relever confiderablement
certe coulear & lerendre plus beaun , en mélant dans Pinfufion ou dans le (yrop quand
il eft cuit donze ou quinze goutres d'efpric de virriol ou defoulfre, ou une dragme
& demie d'elpric de {uc , ou deux onces de fuc de grenade ou de berberis.

On peur faire plufieurs infufions de rofes {feches dans la méme cau , mais c’eflt un
eravail inurile 5 car dix onces de rofes {eches doivent érre [uthfantes pour remplic

de leur {ubftance les pores de trois livres d'ean; & qu;\.nd on faic une feconde in-
fulion , les rofes ne rrouvane plus de Pl.lcc pour commumniquer leur iual.u'cllion , 0N
les rerire aufli reintes qu'on les y avoic miles,

Syrop de perprun purgatif,

Premer. du [uc de bayes menves de werpram purgasif épuré , fix livres
Du f(ucre blanc , gnatre livres,
Dut mitel bien écuané , wne demie livre.
Cutfez cela enfemble fur unpetit feu jufqu’a confiflence de (yrop, & ajeute=-y [ur ls
fin de L cuize wrois dragmesde canelle & dewx dragmes de maflic enfermex. dans une nowet.

Faites-enun [yrop felon T art.
Bb ij
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Syrop d'cpithyme reforme,

Trenes thyme , de mivobolans cigrins & des tamaring 5 de chacun dews onces

o demie,
s o - 21
De agaric , di fel d

Infufes celachau

metere | de chacun fix gros,
aent pendant 2 4. beures dans quatre livres d'eau :’:'f e de bu-

,_,:-L. ; O aprés quelques bouillons | couler. avee expreffion ; clarifier la colature: avec
x livres de f HEFE o L_r (il |'{-.. E’h’f By t'?uf e de 'r'r?aJ .

. ® - " | r 1
On poutroit faire entrer deux onces de miel écumé dans la comy sofition de ca

{yi Op pour empecher qu'tl ne candir.

Syrop de fumetete [imple

Brenez, du fuc de fumetere epare i@ du fucre blanc , de chacumdenx livres ,
Citi [ez-les enfemble , ‘& en faités un [yrop felon Fart.

REMARQU E S

fumerere. dans (a vi “'L‘i."' y O la [ ilera dans un 1| OLLiC] & on

al '=p|u ¢ rm ir enticet le (uc , on clarifiera ce fucen le §
1L E'l I ll'll'l]_
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| | e g 1M
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198 PHARMACOPEE
Syrop de fumetere fam]pﬁ_ﬂ".
Prenez. des mirobolans citrins & chepules , de chacun dew s onces ar demie
3 " - »

Desfleurs d'abfinche vulgaire , de borvache ,de buglofe , de violerses , de cufeute, de

chacunes une cnce ,
De Uepitbyme & du polypode , r-f chacun fept q’r.gg,:u;; L
De lar ey de la feimence d'ams & des rofes rouges | de chacun une demi once

J * 7 , L ]

Des praneaunx & des rifin: pafjes mnd ez de leurs peping 5 de chacun une demi lipre ’
Des pulpes de tamarins & de cafle | de chacun trois livres.

Fartes de tout cela un fyrop felon l'art,
REMARQU E 5.

Pour bien faire cefs rop onaura de la fumetere dans {a vieueur, on lapilera dans

in mortier & l'on en exprimera le fucd la prefle | on depurera ce fuc en le faifant

: ce {uc

bouillir un bouillon & le palfant par un blancher » on mertra infufer «
: P ; : .
tT-quatre heares , les camarins que I'on vy démélera peu 4

A :
cilandement pendant ving

n concallez 3 on fera bouillir e {uice le

erement 'infu-

E'L'ZI y O ]E."u I';l';'.u’.h*l.:.]'i l"li
fion, onlacoulera avee evorell: n v diffoudra la pulpe de cafle fiiga
ton, on licoulera avec expreflion, on y difloudra la pulpe de cafle, on la men

bouillir encore un bouillon & on la coulera de nouveau , puiis on en fera évaporer
doucement ['humidicé dans un plar de terre julqu'a confiftence de fyrap.

D'une aarre parr on chotfira de la racine de polypode de chefne de 12 plus grofle
& de lamieux nourrie | on la nettoyera de (es filaments , on la concaflera bien dans
un mortier & on la fera bouillir dans 'eau environ demie heure » On y ajotirera les
pruies , les raifins , abfinthe , I'anis & enfin la reghile rariflée 8 concallie | la cul-
CuLe , l':_."l.]l}':l‘-a: & les flears; qu:md la décoction {era faire , on la coulera, on ['ex=
}"l'i.]"\',"l'.l, on la laifera raffeoir » & on la verflera par inclination pour la Li;lr;lrcr de
fes feces : on y fera cuire le fucre , I'écumant julqu’a confiftence de miel , on y mé-
lera alors exadtement la hiqueur purgative , & l'on fera du rour un I_:.'L'u-ra en confl-
ftence raifonnable 4 pour le IFL.ZI:{L!E.' an befoin,

Il eft propre pour Licher le venrre , pour lever les obftructions , pour forrifier
I'eftomach & le foye , pour guerir les dartres , 1 lepre , la galle & les autres mala-
diesde la peau ; 1a dofe en eft depuis une once julqu's deux.

Cerre defcriprion me paroit embaraflée de drogues done
les aurres noifibles, & les antr

e font innciles ,
mal apropriées, les fleurs de borrache , la reglifle,
I'anis, le polypode 5 lesraifins n:p:ar-:n:pas5\-,;.1;Lm:1|3 {ecvir dcl , les roles rou-
ges ont une altriction qui ne peut que nuire 4 la verru ||¢\Ful'_f_*.'ri']f1i 5 les prunes, la
ins | fone des médicamens de fubftance trop epailfe pour s'accommo-
der bien daps un {yrop qui doit étre con

5

calle, les rama

ant ; de pluson a roujours ces drogues pré-
tes pout les employer dans les médecines quand les Medecins le jugent d propos; je
{erois done d'avis qu'on reformdr cefyrop en la maniere fuivance.

/ LR T T T
Syrop de fumetere compo[é & refonné,
i [ nlal {es Tewilles de (enné de levans: #is "
Prewez des mivobolans cieving o des feuilles de f; nneg de levant ¢ des ﬂ'..':.!n:t: de
violestes o de chacan tros onces
Du [el de fumetere , ane once ,
Faites-les infufer chaudement pendant vingr-guatre heaves , dans quatre livres de
PR B e Y d PN J i o o R e 7 o i i
Juc de fumerere épuré. Qu'sls boiisllens enfuise legerement | & que U'om coule & exprime
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sette infufon 2 Aprés quos on difoudra trois livres de fucre dans l4 colature 5 on laclis-
vifiera , ¢ on el fera un Jyrop felon art.

REMARQUES

Ce (yrop {era plus purganif que l'aure , il contiendra davantage de la vermu de
la fumerere dont il porte le nom ; 8¢ il fera fair avec bien moins d'embaras 3 i’y
employe les mirobolans citrins préferablement aux aurres, parce quon les eftime
les meulleurs , mais on en peut mettre parties égales de l.'hepnh:w' & de ciering.,
comme on le demande dans la dc!u‘ip:iun ordinaire, fi onle juge d propes ; je
préfere la femence de violerte a i_.l feur » parce qu'elle eft plus purgative. Le fené
augmentera aufli la F:lcul_[é purgacive du fyrop ; mais {ans cerce addition il lun‘g,;croir
bien pen ; outre que le fel de fumerere augmente la qualité aperitive de ce {yrop »
1l ferr de corrediit aux purgarifs 5 car comme alkali , il rarche leur fubftance vif-
ueufe & il l'emptchede sactacher trop aux membranes des vilceres & d'y cauler
3::5 tranchdes par lear acreté.

Syrop magiftral purgatif.
Prenez de la vacine & irisvulgaive O des bermodates , de chacun deux onces ,
Du turbich gommenx | du mechoacan | & du jalap , de chacun une once & demie |
De Ubyeble , de larbubarbe , des fewilles de fenne de levane & du tartre foluble , de
chacun wne ance ,
Des trochifques d'agavic , des femences de violettes , des feuilles de gratwle & de fil-
danelle , de chacun demi once. .

Tous ces fimples pilez. feront mis en infuffon pendant quatre jours dans dews pintes de
bon vin blunc : apres quor la teinture fera fileree parde papier gris , ou par la chaufie
d'hypocras , puis fere évaporée fur umpetit feu pufqu' i confifiencede fyrop.

Prenez.le marc de Uinfufion fufdite, faires le bouiblr dans trois pintes o’ean commune
Jufqua la confomption du tiers , coulex enfurte cette décaltion ¢ exprimex. le mare ,
puis cuifex. la colature avec quatre livres de fucre G autant de miel ccioné | jufou’s
confifence de [yrop em y mélant exaclemens la reinture ci-deffus décrite , & en faites
un fyrop.

REMAROQUES.

On concaflera les drogues , on les mélera enfemble , on fes metera tremper pen-
dant quatre jours dans le vin blanc en un vailleaun bien bouché qu'onaura place dans
le fumier on au foleil ; enfuite Pon flrera la reinture pac le papier. gris , & L'on en
tera evaporer Phumidieé dans un plaz de rerre i peric fen, julqu'a ce que la hqueur
alt acquis une confiltence approchante de celle du fyrop.

On prendra le mate des drogues quifera refté apres la fileration ; on le fera boiiil-
Hl‘dﬂ:]\ !E.‘v; [L\'l':h!'c.itl Ill!'-_ll!l.i ¢fir1r:nu'_jml 1].: rin:.x- 5 100 1;-11.'..:;:?.: &8 J'O:] ::'.'\'(”".'l'.!:r;hl
ka décodtion , on y mélera le fucre & le'miel, on clarifiera le mél inge & on le fera
cuire en {yrop cpais;alors on le rerirera du fea & ['on y mélera
re \:=J.1L11i-.: s pour faire du rotr un [-:,-:1121 4.1:|'L};1511'1|::'.'.!.

Il purge puillamment les férofirez & la preuice grollicre du cerveau, il'leve les  weormg
obftru@ions, il eft bon pour lhydropilie, pour faire venir les mois aux femmes,
pour les pales couleurs. La dofe en eit depuis demi once julqu'a une once & deme. Dol

Onemploye le vin pour'infulion des drogues quit evitrent dans la.compolicion de

ce lytop , parce queane rélinenfesyil leue faurun diffolvane (ulphuareax ;. le tagee

xackement La cein-




e e e

Verms,

Dole.

liakl 7l . A
cluale v elt'nms pout aider au vina

PHARMACODPEE

CCINCULE CCs MIALeS povr corri

dre ot oo plo if,
i 1.4
..... - 1m . e |
L IE SancoLg €4 Aumnda O 18 LCINTHES Qul A 1i1 ELL
i | 14 -
fil . o . ot b Liatl
ILCE 5 Juic Clant LSC Q0 L QLIS DOULINTE AV CC IE LYyLOp, O &0 con
s / i
1 ux le pareri
Il . 1 ] i = 1 1
LS VEITC P o FEILE ]II ¥ INCC 1 e OE5 mMedl | ¥ oL
|

COIMINE CEITe

cclelucre nelercqua empecher qu

5
Syrop magiftral affringent , ou [yrop dyfenterigue.

enes de ls rhubarbe une once .
2

I

10-

ngt-quatre heures dans trois ¢

rerent , O dans la colature

IRES d €48 Of

que Pous exprimercs | qriatre oKces du [fuc epure d’cpine - vinette
§ - --I 8 P ' - f ' - f ! : g
AVEE ACHX LVres de JUETE * Clariies CF ¢ulfes i€ f}}if‘i}ﬁ':!j'.‘:j_‘ J| yrop [elow L art.
d ) bl

REMARQUES

) o ; ;
O coupéra larhubarbe par perics morceaux , on conecaflera’ les myrobol
| i j T T = :
| 4 ena 5 O WL COITES 1285 ¥ i | nle chacement

JETE EXPTeHidn , oh v metera le luc ac DCL-

1 - Tl
FeAVEC un blanc d ceat , on le palicia par un

yIro

J I
it les h.l'.‘.‘.f._'..: 5L

| 1 dy ._

ASPIEES NS ONCE JULAQIL tro1s 5 on en

o J I
CC 0C OCIMIE 5 JIUIT O NCUL Marlnes « LT & Jeutk

g i - <
Ii-n'y a pas bien long-temsque cedytop aié déeric dans quelques Pharn
'Lj:ii_'u-:!‘l‘;':-\_‘ 11m 114N [l MC plulieurs petlonnes taul

:aucoup en ulage 3 je l'avois obmis par mérarde dans

ant , je'l'aicru 1nurtile;

i 1 i .
> o CICS FOLES 1

H '-_ |

1.1 I ) 3 : 1 1 { (A
Igs ¢ . 3 1 ] VS Mus do que les autres o L GAll S TOLE Gl 0N Cc
nmiander e aftringente, ne 'eit apcupement: au contraireelle a refenu de

! ! ] : ¥EIE ! L y Ay " |
4 ] i i (A e 1 IVE « £ aall TEL ca
m 10 NI OIre 'l_‘ i celc Lo I L! I 4 L oUs L eeilhla
Syrop de
P 1

s Jrx gros

Preness de la feammoiee choyfie ¢ conc
Te ratiffee & concaffée , trois gros.

Delaveg!

Faires-les infufer pendant trois jonrs dans'trois ¢
.‘{.:!.'.Hq‘h‘ |'.-'.-|'E .'-'L'I.UE'L' r'ee jur wn Jl'("i 4";,;; s THEFTEE GENN ..jt TES RBE _I"b.r.'je
en pondre s @ ouifer ufgu's confifience de fyrop.

(exricrsd'ean-de-vie » que la




UNIVERSELLE. 101
REMARQUES
On palverifera groflicrement la fcammonée , onrariffera & l'on concaffera bien
la 1't:5_:h!]i-: 0N les mettra enfemble L{:mﬁ un marcas , on Yer [-idl',.l L!cﬂi]it'c.ut de vie 3
on bouchera le marras, & l'ayant placé dans le famier ou dans un aucre lien chaud
on laiflera la mariere en digeftion pendant crois jours , Pagitant de tems enrems,
on filerera enfuite P'infufion , & l'ayant mife dans un plar de terre , on y melera le
fucre en poudre ; on pofera le plat (ur un petie feu pour faitefondre le fucre & éva-
porer Phumidicé jufqu'a confiftence de {yrop.
Il'elt propre pour purger lesmélancoliques hypochondriaques,tles léchargiques,  Vertus,

o -

h:’\ ~’-}‘i'JPEliC-_tj\]L‘|t:i. La dofeen eft dcl-uin deux dragmes julqu’d une once & demie. Dofe.
celt un purgarif vigoureux.
_ L'eaude vie eft un diffolvant convenable pour diffondre 12 feammonée qui eft re-
fineule ; elle (e charge aufli de la fubftance de la reglific qui ferr de corredtif d I
{cammongde.

L'elpric de vin qui eft dans la teinture s'évapore comme la partie laplus legere
lorfqu'on met le {yrop fur le fen , & il refte le phlegme de l'ean de vie , lefucte ,
]_J. reline de la fcammonée & Vextraie de la t';::_;!'tJI;: , qui er le .
tontun fyrop ; il ne faur poinr craindre que la vertu purgative de la fcas
loir diflipee dans I'évaporation , car la réf

ant bien unis enflemtl
nmonée e

ne dans laquelle elle confifte , eft pelante.

L
1

Sur deux :lrn:;:m_";dc ce lE_-':u-;: y il enrre la fubftance ou la refine de trois grains 3 1)
de {cammonée,
! Sur trois Lir.‘-.gmc:s de f‘}'mP il entre la fubftance de quarre g:'.lin; & demi de 3 1ij,
fcammonée.
Sur demi once de {yrop , il entre la fubftance de fix grains de feammonée. 26,
Sur cing dragmes de {yrop, il entre la fubftance de {epr grains & demi de fcam- 35V
monde,
Sur f1x dragmes defyrop , il entre la fubftance de neuf grains de (cammonée. 3 Vi,
Sur fept dragmes de I:','mp s 1l entre la fubftance de dix grains & demide fcam- 3 vil,
monée.
Sur une once de i'}-mp s 1l encre la fubftance dedemi {erupule de fcammonde. 3 F .
_ Sut neuf dragmes de {yrop , il entre la fubftance de treize grains & demie de 31X
{camonee.
Sur dix dragmesde {yrop . il entre la {ubftance de quinze grains de fcammondée. Z2x,

Sur onze dragmes de fyrop 5 il entre la (ubftance de feize grains & demi de cam- 3 x1,

Sur uneonce & demie de(yrop, il entre la fubftance de 18 grains de {cammonée. Zig,
Lafcammonée ne fe diffour pasentierement dans U'ean de vie, onrejetre comme inu-

| 3 B -

le [ partie craffe & terreftre qui demeure an fond du matrasavec le mare de la re-

On a mis en ulage’ dans I vulgaire un fyrop de fcammonée qu'on compole en
la maniere fuivamte.,

On met dans un pint de rerre de la fcammonde en poudre , du (ucre auili pulve-
rife & del'eau de vie; on allume P'ean de vie , & quand elle eft brulée , ilrefte un
f\'m;r qu'on {cpare de {esfeces par inclination , il eft pL;'.'g.*.ri.‘_; mais comme la dofe
de la fcammonde y et mal obfervée, parce qu'on en met tantor plus & rantor moins
il a quelquefois plus & quelquefois moins de force 3 j'en ai vu qui produifoit de
bons effers en purgeant comme les purgarifs ordinaires , & d'autre qui excitolr des
fupecpurgations 8¢ des Aux de fang,

§Cc
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Vertus,

Dole,
Syrep de
Yenouevie
svropde
calubre,
Svrop de
Gentiane.

032 F]'T.r‘..RHHCOPF.JTC
~ Lamaniere de preparer ce fyrop eft irreguliere , car en faifant bruler 'ean de
vie , on enleve beaucoup des parties de la ftammondée , 1l vaur mieux s'en tenir 4

la premiere deferiprion.

. i
Syr p ae mi

Premez du fuc de mercuriale écume , & du fucre bane , de chacun deyx livres.

Faites-les cuire enfemble jufqn'a :-..-.__.fJ".".J..'f ae [yi
L E X RO U :
REMAROQUES.

Oncueillera de la mercuriale en [a pl l

s grande vigueur , on la pilera dans un

mortier de marbre , & l'on en tirera le fuc par la prefle , on de purera ce {uc en le

taulane boiiillic un boiullen & le filcrane on le |v..li.1_|'.'. par un blancher. On mélera

ctifemble parriesboales de fuc de spradeiils | o Y | e
Hlembie parties cgales de tuc de mercurtale depure & de lucre , dans un plat de

ur un petit feu pour faire diffoudre le fucre & pour taire

1
[EriC ; on |~|.'_L'L'i'.
l'.'.:lu_'.-: julqu'd confiftence de fyrop.

Cvaporer L'l

Il lache le ventre , 1l L"_\:L'I.ICEL". mols aux femmes . 1l eft propre pour faire forir

Parriere-fais, il purific le fang ; la dole en eit depuis un once julqu'a trois,
En faifanc cuire ce ij-. :uii ‘I‘\:E' i."v'-':'L.'-xJi'.'lHaJ!'I y Al lL'.E;"'.\:'_-.LJ' lus de la L]lm]]'.&: de la

mercuriale , que fi on le faloir botiillic | parce quil ne s'éy;

rera que la partie la

wique 5 & il fe fera moins de duflipation du fel eflentiel.

1 1.1
puhj';ud:_’
=

Syrop de meicuriale , compofe,
Prenew du Jf'..'c de mercuriale ﬁr:rr_-‘, une livre & denne
Des [ucs de borrache ¢ de buglofe , de chacun bust onces
Des racines d'sris volgaire | quaire onces ,
De Laracine de gentiane , deux onces ,
. o
Du [ucre blanc 5 on duawniel de Nacbinne o dewx lvres,
Faites—en un fyrop (elon Uart.
r A g U E 3.
REMAR 7 U ES
On pilera les herbes dans un mortier de marbre , on raperala racine d'iris y B
V'oncirera les {ucs par cx'rr.';ﬂl.-.nr. on les depurera en les fadane boiiilli legerement

& les pallant par un blancher ou par un filire 5 on fera treniper chaodement dans
ces lucs depurez qu'on aura miele enfemble, la racine de genriane coupée par mor-
¢ vingt-qaatre heures , puis on coulera la liqueur avec expreilion on
hier par relidence & I'ayanc {éparée de fes feces, on la metrra dans
un plat de terre avec le fucre ou lemiel, & par un perit feu l'on en fera ¢vaporer

' i ¥ . [\ - % a
Phumidiré julqua confiftence de {yrop.
. .'. N - i" b ey o~
L-t'-}luf_-' elt purgatit , on le donne pour purger les férofi
T, pour puritier le
Paccouchement , pour faire fortir Farriere-fais; la dofe eneft depuis une once j

7, pour donner de

g , pour exciier les mois aux fermmes , pour provoquer

qu'a trois ; ¢'clt un bonremede puur[):.’th.t‘c , 11V'on en prend rous les macip

erée pendant un mois; on lappelle .f'_-.'m-tﬂ. de los

i 3 i | L R !
Ll.:L 5 ] ul.!.l.ll.-.ur-r.n_'ut. le decrivent loas IL Nnom ﬂ-_— [yr 5 de Grulraid,

cntl

On fait ordinairement rremper la racine de ane dans du vin blanc pour en
. i =

thode (eroir bonne fi 'on n'éroir nas

le vin blanc eft un diffolvane

g I-i teincure avec les !1[.":-'1 Ccerre

1oingic e

oblige d'enfaire confumer humidiré avec
; |

1 " : - 5] s -
Lis C;JI;-;‘(:'.]-;E‘:J.‘ Qg Ies Lacs pout h'.{.';'.';_‘_'\i_-_.‘;ll_;_ ia l-Lu_]_;.],;q_;;g_-:_- de i 1acine 5y mats lord-

1

pl
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quion le feroit évaporer il en emporteroit beaucoup plus de la partie volatile que
ve fontles fues.
Cette racine eft cmployfc dans le {yrop pour augmentet fa verwa hyfterique , &
pour Punﬁcr le fang,
Syrop wiolat fimple.
Premes des flesrs de vielettes nonvellemenr cueillies ¢ bien Epf:rd:f'u o desix livres s
De ean commune bouillanre , quatie livres.

Faites-les macever pendant liner heures dans un vaiffean de terre veraiffe bren convert,
réirerex. Uinfujton encore charde d’une pareille guantiré de vielgrtes onve Hement cucil-
lies pendant le méme € [pace de tems clarifiex. cnfuire pendait trois hewnres de vefidence
jufqi i trois livres de cetre infiufion » puis diffolvez fix livres de Jfucre blanc pulverife 5
pour en faire an [yrop felon Lare.

REMAROQUES.

Onmetrra dans un pot de terre vernillé , deux livres de belles violerres nouvel-
lement cueillies & mondées ; on verlera delTus quatee livres d'eau chaude , on cou-
vrira IU}HJE & on laiflera lamariere huit ou neuf hearesen digeftion; on fera chauf-
fer infufion au bain marie , on la coulera avec forre c.\'!u'cﬂiun , ON y Metkra nfu-
(er comme devant , une pareille qu:-.r.cité de violertes , on coulera & l'on exprime-
ra forrement cerre feconde infulion ,on la laiffera repofer trols ou quarre heures,
on la verfera par inclination pour la {éparer de fes féces , onla pelera , on la mélera
avee le double de fon poids de {ucre Pul'.'crilf , dans un baflin d'¢rainou dans le
méme pot de terre , on poferale vaillean {ur un bain de vapeur , ceft-d-dire , fur
unpot a demi remph Jeau bouillante & I'on remuerale melange avec une cuilliere
d'argent jufqu'a ce que tout le fucte foit diffour , alors on le coulera & onle gar-
dera.

On le donne pour rafraichir & humeder la poitrine , pour épaiflir & adoucir les
humeurs trop aCIes , pour (emperer la bile , pour défalrerer dansles ficyres ardentes s
& dans le thume 3 1a dofe en et depuis demi once jufqu’d une once.

De la méme maniere on peut preparet le {yrop de Cyanus.

Queiquon ait trouvé le moyen d'avon de la fleur de violetre en Automne aufli
belle qu'au printems , on doit toujours préferer celle du Printents , comme la meil-
leure & la plus odotante.

On monde les violetres non-{feulement pour en avoir une plus belle teinmee 5
mais aufli poar empécher que le purg.\t'ik‘nc (e méledansce {yrop , car le calice ou
partic herbeute de cerre Aeur eft un pen purgatif.

Les violeres fimples font préferables en Medecine aux violertes donbles, clles
ont plus de couleur , plus d'odeur & plus de vertu : celles qui ont ére culcivéesfont
en certain pays plus belles que celles des bois , & en d'autres pays les violettes des
bois font plusbelles que les culrivées ; 1l faut roujours choifir les plus belles & les
plus odorantes.

Il ne faut pas attendre fur la fin dutems des violetres & faire un fyrop violat
car elles perdent leur beauté 4 melure que la faifon avance , les Pl‘L‘L‘!‘.i\_".':.'s g pa-
coiflear font toujours les plus belles & les metlleures , il les faut cueillir en bean
tems . & les mercre dans un linge mouillé d'cau fraiche = afinde les conferver en
leur beauré , julqu'a ce quon les air mondées , & qu'on les employe.

Pac les deux infulions décrires ; 'eau doit ¢tre autant chargée quelle peut Léme

: Cec jj

Vertus,
Dole.

Syrop de
cyanils ¢l

blouet.
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on fer ﬂﬂmf[:r le rout dans environ qmmc livres d'ean de courge diftillée ,on y

e --_-__]_L“]“[[c les '.'u_‘u\_[[c_\ 5 8¢ QL ind la décoction (era d"-‘n nute du quarr s on la
| 1 5

coulera avec c-.,]:-.L::L my on oy m ¢lera le fucre , on clarihera le mc].;;r_;-. avec un

blane deeufy &on le £ fera LLJJrh en fyrop.

[1 eft propre pour adcucir les acretez de la gorge & delapoitrine , caril lie &

ra
I'n

il embarale pa: fes parries mucil: """Lllh-‘- les (¢rolitez falées qui y defcendent , 3
excite le crachar , 1l rempere les ardeurs de l'urine » 1l foulage dans les dl._ leurs de
la .u.Jhth]uf. ,ilen tur1 rendre 4 la cuillicre, lavalane doucement afin qu'il aic
le tems de faire {on effer.

I faur que le nouet dans lequel on envelope les femences decoing & de manve,
foit de toile elaire & aflez ample , e forre quelles folent au 11mc , car elles fe
ponflent en bouillant , fi on les mettoir dans la décoction d nud ; Li!lLblfll".’.llllul-.]t
;.Lp 51.11&.15-\'."|1'k."'L.

Pour faire de l'ean de courve,
nur '-l."m.m 1 lcn.-.: 'I'-L_ par o

il faue avoir plufieurs courges quand elles fone
wreeaux 5 les ceraler bien | les merere dans une

dans!

cucurbire avee fon chapiveau , y adaprer un recepient,, & par un feu modere , faire

diftiller humidirce. L_:. re ean eft tu.. humeétanre & rafraichiflance.
.j‘_,-fff’ v folat Jl"_’ f.'f-'s’;f.

Prenes dog flewrs entieresde violettes nonvellement cueillies , desx {ivres ,
Dela femence de violetee :’-"!fr--.r, ine denin [y

F. rnrgrr__-’-;;uf ffr: IN!IJ ane douze heures dans frois P pinres d eaw eharide : ¢ apr &1 .?‘-r!-
gues bonilions s coulez la decoltion & Uexprimez , puisteitere b mfufion rechaaffee juf-
g’k nenf fois | JEvous le juger. i propos , 5";‘ remettc antant de violetees & de ledr
femence que yous ;rrjl'rrln‘fn,.. en laméme maniere gu'elle aura et fuire la pr critere fors.
Enfin clarifiex. la derniere colature dans laquelle vous aurex diffout trois livresde fucre
blane , ¢ L cuifen a a‘ﬂnJ:f.u..,: de [yrop felon ['art.

REMAR Q VU E S

Dn cmT\L 31.u.‘ ]u 1_‘5 violerces entieres ["*'\1.:\ monder, parce a'.._ r.‘{ '1.1r:i:: her-
uJ..h.LL et ll partie la plus purgacive de la Reur; de
plus onne doir pas tant rechs vour ce {yrop la beaure de la reinture -1-1_'_ lavermu
purga itive : on ajoure era dans Vinfufion | 1a (emence de violette q.n eft beaucoup

'Ii.th_!l['”‘\"“(.!"' er [a vernn, Ontera

}. 15 purgar ive q ie la femr ‘\'qul par ¢ :'L--.-L:-

“||,: 10 on Ll'l 1L 1]._,“ 1T ;‘E 15 l'I.II.]:h‘.IL de [erre couvert 5 |:\_'-||.L...n. E‘{QLH'\. Neurcs , \.'|||].'L

I'
fera bouillic legerement 5 on la coulera avec exp! efli
fi
1

ra de rechef in-

1.5 00N MELt

-3
:1a liqueur foiz
enticrement empt un..-,dc la fubftance des violertes , ce qu'on connoitra lorfque
ane tetnees de la .'.Llrum

On fair ordimatrement neaf infulions y mais [es dernieces f_~ it ii"iri:'m' ycar- la
liquenr erant ront .!.'l.'.l_l._n.Ll._;RL de la reinture L‘.|L'>l-lwilltl'-_'w fleurs, ellen e peur

it '.L de nouvelles Heurs :\ de la femence LL violerres comme deva dans |'infu-

on-con LL , O ECIEDCE d les l.lfLJIlsJ 15 & des n,ULJ.'lLllL.: Ju "L]ll d e

= u\..l.‘”\ 1; ITCH

-[ : TI1ER ICCCYOIr.

ra dans [a derniere infafion coulée , le fucre , 011 clarihera le 1‘.|;l;m-;\c-_

avec un blanc d'a , & on le feracuire eI:uJ'ﬂll{U.U._ de ‘Op.

¥ ¥ 3 eyt IR i
Il purge | + & les ferofitez s la dole en eft depuis demi once juiqu'a deux
Qnees,
! i , IRl
ent cremper dansi'in Wufion de violertes coulée, de ta thuba:be

e 1

Eau de
CC-].!T'__'L‘-

Vertus,

Vertus.

D’('fl:o

e




Vertuss

Dole.

200 p“HREACDPT’E
ou du fenné , ou de I'agaric , pour rendrele fyrop plus purgatif ; on pourroit auffi y
ajouter du tarcre {oluble.
Syrop de rhubarb-.

Prenex de 14 1hubarbe choifte | une demi livre , du tartre foluble . [Tx dragmes,

Faires-les mfufer chaudement dansune [uffifante quantice d'car commune pe eyl u;
douze henres ; aprescela fastes- les bowillir I gervement , puis coulex L decoftion ¢ 'ex-
primes. Enj in ur-!J“ hez la coluture par hﬂrﬂt.’.u' L r"..l pes-y trots livres de fucre blanc,
phits r.u_,:‘;,.-.-'.: :rm_;"_,f enice de [yrop.

REMAR Q*LT E

On coupera la rhubarbe par petits morceaux , on la metrra avec le rartre foluble
| '

L‘:.i|.'~ li'.'.}-.h (e [Erre vern I.i 50N VI |;J 1 aclius [|l,'|\.:_' 1 L‘|.| g o l'l'.'[{_'-\ 1;|

]._5 e . O C \|_,-.'_| a I._ ] 0L S on l; L..‘. I Mariere \..-l ._x'l--..,"l dix ondo a‘i.:l.‘-_.i'lll.:'-1
on la fera bowllir l_,;-:.w' 1T 5 0N J.: coulera avec expreflion , on remerera le mare

exprime dans le pot, on le tera tremper encore dans de nouvelle eau chande pen-
; i

dant ¢in q ou hx heures , p-.u-- I'ayant tair bouillir & couler comme “LIP‘[ rant , on

melera les teintures , on leslaiflera repoler , & on les filrera par la lincuetre de

drap , on les mélera avec le fucre , & par un petit fen l'on en fera ¢vaporer 'hu-
midir¢ jufqu'd confiftence de fyrop.
Il purge la bile 4 1l eft bon dans les coursde ventre, parce qu il évacy ie en re (far-
ranc, on le donne pour les vers 5 la dc J: en eft depuis uc.nu once ]an i deux onces.
f e rarcre foluble aide 4 urer la einmure de

it Ve au i-. op.

la ¢l wbarbe , & il donne une verra

nde intufion qu'on fait de la thubarbe , eft pour achever d'en extraire
i'-L.

rein
olus a propos de faire cuire lefyrop par ¢vaporation que par ¢bulicion, afin

qu il '-_ {;l.htu moins des ]11.'1 s purgatives de la rhubarbe.
Cefy rop a beaucoup de ra ﬁnmt]m it fes effers avec celut de chicorée compof¢ 5

mas j[ t un pen Eﬂ 15 1‘11”‘1 it, }nuu q routre qu 1e ['ean J'Im le ave Li..qlluu. on le

fait , eit bien i}!,['\, L.T"l"l-.- de Iu_' charger de la -‘.lﬂ.t‘.JnL\_ de la thubarbe que n'clt la
forre décoction du “"“t’ .L chicorée , il y entre davantage de rhubarbe,

o
Syrop de [enne.

Fw:.'r*.'.:?.jj'n’,e illes de fenné de levant mondées , une demi livee ,
Du rartre jolible , fix d -‘..H.-,.rs.

Fatres-fesin "’r'-.} chaude; ndant met-guatre hewres dans trofs 5;’:,1:*.,?”“ d ek
Lo puis bomallir legevement 5 aprés cela conlez & exprimes. Uinfu fion @ ¢, trifie
clature , tant par refidence que par fileration , avec denix lvres de fucre ;
o4 /T fu. [ 'Il?n'-lp.
eut preparer de meme maniere le fyrep de cologuinithe & celus d°hellebore noir.

R EM i.ﬁ'f"Uﬁ.b'
_! endant ving t-quatre heures chaudementle IL|'1‘._ & le rartre
=2l commuine , on 'c'..a bouillir 1 inf
: i',."‘lL'1-L‘=' . 82 on |

ENfuIte |

melex le tost o= le .":I‘]‘-L =

n 5 Ol 111 coulera
LHTera l 4L LINE AT

et ]
1€t l..k L||.-‘['.' w

am _'_'l'.: dans un l de terre avec le Jl cre , & l'onen fera

."'l'l_. .L'l-..

'-:_'i,"...-._' |l.l.L.ILE-.! cordiltence de (vr rop.
Il eft pru

I weurs melancoliques & bilieufes, La dole en
eft depuis demi once julqu’a deux onces.
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Le tarere foluble eft meic dans I'infufion de ce (yrop pour aider 4 tirer la teintare

du {enné, & pou lut {ecvir de corredtif s car ilen difloue la (ubftance ‘.'a[-ul:Jc,'Lii_:
qui s'acrachant aux mteftins , y cauferoir des tranchées.

" On faie cuire le fyrop par cvaporarion fans le faire bouillir , afin dy retenir au-
tant quille peut .‘E": laverta purganive du fenné ; mais quelque precaution qu'on
preane i s en duflipe beaucoup , ¢'elt-pourquot je rouveros a propos qu'on fe con-
rentac des infutions de feané qu'on peur faice "-'-!‘r-tti-acjuur » lutvane les oceafions ,
{ans s'embarafler de compoles du 1!'3,-.1.)? de (ennc.

Cefyrop a du rapport avec le {yrop de pomme compofé : mais il eft plus pur-
garik.
Syrop de trois drogues.

Prenex des feuilles de fenné de levant mondées , quatre onces
Des Irﬂfh.’f‘&j’flf} d'Aguric 5 desix onces
De la rhubarbe & du tartre fuluble , de chacun une onee,

Infufez le tour enfemble pendant vings- quatre beures dans denx: pintes d’ean comm -
ne , puis le faites bowillir legerement : coule. enfuite & exprimes Uinfu fion: aprés quok
vous clarsfierex. la colature | tant par réjidence que par fleration , & vous La currer. e
Jusre avee trois Livres de fuicre jufgu’a confifence de fyrop.

REM.-‘IRQHUES.

On mondera le fennd |, on concallera les trochifques d’agaric, & l'on coupera la
rhubarbe en perits morceaux , on mélera rour enfemble dans un potavec le carre
foluble , on verlera fur le melange l'cau bouillante , on couyrira le poc; onlaillera
la matiere en digeftion vingr-quatre heures, enfuire on fera bowllic legerement
l'infulion , on la couleia avec expreflion , on la laufera raffeoir , & on la Aleres 1 dat
la languetee de drap , on y mélera dans un plac de terre le fucre en poudre , ¢n
placeea le plac fur un feulenr, & l'onen fera évaporer Lhumidice jufqu'd confiltence
de lyrop.

1 ol eilitessioalol o i gk R e e S, T S

11 efk panchymagogue, c'eft i dire propre a purger routes forresd‘humeurs, onen
donne aux paralitiques , aux lethargiques, aux apoplectiques, aux epilepriques,
parce qud evacue les humears du cerveau ; la dole en eft depuis demi once Julg i1
deux onces.

Ce lyrop a pris fon nom des trois drogues purgarives qui y entrent; f¢avoir, de
Pagaric , de la rhurbarbe & du fenné : e tarrre folublen y it ajoure que pour cor-
rect:f , & pour aider 4 river lareinture des purg ir1fs.

Si .a.lu! ¢savolr exprimé la mariere de l'infufion, on veunr la remertre trempet
dans de nouvelle eau bouillante pendant (ept ou huir heures | 1a faire. bowiilic
q 1-;3-‘.1111'& bouillons , la couler & CXPrIMET COMME auPAravant s on aura un refte de
t;in:u: e & de verta des purgatifs qu'on pourra méeler avec la premuege aprés Lavoir

it
hlcree.

"'—.3-:‘ b de Carthame.

> la femence de carthame , quatre onces ,

ing m ez denx onces 3

Des ravines de polypode de chefne | une once ¢ demie

De celles d'afperges , hf'.l!h'gd:;;u! y de regliffe de fenouil , des ﬁ,::lj.'r:.’rj d’anis , de
femoirl &’ amams & de danens , de ehacuwes une once

Des georces de tamarifc o decufeute s G des [ruirs d alkehe nge  de chacin demionee,

Verras.

Dole.

Dol vienp
le rom e

EC1yr L'lj.h.
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De I'adiante blanc , de Uhyfope , du thin , de L'origan | duchainedris, da chamepitis, de

i f L " ot ] " P ' . MR - "
la feolopendre & de labuglofe , de chacun une denne poignée.

Faites de toutes ces drogues ume décoltion dans une fufffante qua neice d'ean comimit=
ne , gufqua Leconfoemptoon dw fiers 5 ¢ sle r.l.-'j’uﬁr Crexptomer la liquenr 5, puisin-
. dans la colature bien chaude , wne once & demi de fewrlles de fenne mon-
s J1x dragmes de :-I;.-.-u.; be choyfie, dems once de n-s;‘.['fj"q.rr:_-' d'agaric y & une dra=

e #\l"l.'i enibre.

'y AT

Laiflex. macerer tout cela pendant vinge-quatre heures puis le faites bowllir legere-

Mient 3 aprés guot vous coulerex. & exprumeres la decodiion | ¢ dans la colature que veus

Aires f!',z.'.--',;‘ ¢ pai lare fidence & par La filtration 5 vous diffolveres une livve de fuere

blanc o & denx onces de fyrop violas folunif acerenx fimple | & vous cuirex le tout

aoucemient juf qi A coNjijience e f_y.ld?l;",
L EMARDO A
REMARQUES.

On -.m.r"" 1 les racines , on concallera I'écorce de tamarilc & les femences , on

es n:ab;:- yonles :cr‘ |.1'-'|nl:'.' méthe

moadera les ratlins ; on 1ncile
dansune q

decoltion; on v I

trra 1'.1.'L'.:'c'.' chandement pe endant v INgT-quatre !;-;:l'.._'-. le {enne

& le

mond¢ , larhubarbe coupée par pet 1L5 .uu.L._..'::-.' - lu'u uo.mluln.h

pineembre concallé , on tera bowllir lezerement I'infufion, on la coulera , on lex-
:\ b |

=

prunera & Fay

nu-. a par la langue arre de d p 5 OF
s rreavee le [ucre & les .'..n ps ; & parun perit feu l'on en fer
n:."x'.n srer Uh e lire ] |1.'u i confiltence de |' O,

1l purg pituite L\, l1 mélancolie , i) ] |.u:; obftruétions , 1l t".H'iIii le fang 5
la €1L=-.l., L‘1 elt depuis den o 1CE | Llulll iune once & demie.

a1 rapporre 11 n‘l._lu"“.;-_):\ du {yrop d thame , comme je I'ai trouve
ﬁl".'q {aires, il eftaile d ¥ l_,i‘l-nt'[ 1Cr un s and embaras de drogues inutiles q
pec hent I'aétion des remedes ellentiels , car I- décoction ¢ca 1
plus capable de recevoir celle nlu,

éeda ins les

1C C

{tance des ingre -diens alcérans , elle n'eit
p""“hh q;.l\r_'“ la |3Im r’Lu_J e |'. [rouverols danc A propos qu u'on rer
dt.\t.‘xtlu.‘l & qu IUI‘ {efervic 4 fa place de I'eau 11" bug o 'l'-l'dllbz pous tirer [.1

nt clair {era en ¢rar de le T leur

relt ‘11 L {L\.y l“u\';uhb 5 CCI '.__.ﬂu..\. e
qua

11 T - 2171 -.
I L= [\ 1ACCIENX MC = {e |‘.L‘ . '1" 1 convenabic pour cetre L'ﬂi'l'.l!?l'J“:.'L]u]) a canie que
le vinal entre 5 lere d plijroc a \.1. gent x‘lll apet

Le gingen l e ut bien inurile 1c1 5, pa i 1'

-_hil'\]x.L , 1l n'a pas belpin de cet autre cor

11 g--w_--_‘“-_‘.-..ul,,. _.-...-1|..I|1" I

Ed LI.IL,.. la remnture des Tarls; voici "'-.3 I comme ]u 1Ju¥.|-h."1'l

J'L_' 3 & pOUr a

I .'-\.JIJ IEr CCIle LI«.'i.L.-'.Jj':J\E..‘—

Syrop de Carthame reforme.

nie wondees , ne
warie . ¢ du

Prenes de la femence de carthame | qralre onces s des fenill

iy B e Ll T TN Y ey O LT L
pile Cr 4emie 4 Ac [& rONDATEC (i X ATATINES o G€5 FFOL

3 4

el b waralis - i | Bl e ¥ [T
rla chauacment pendant ) -fr‘;lr GUATYE DENTES (NS Trois o) pines

dean
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"ean d iflillée de buglofe , puis le faites bowllir legerement : coulet enfuite & exprimes
' 'fJ from , pits if“ﬁ'f?f» ﬂld.’f! la colature Qe Volis aure clarifice par n";'ﬂJ'HI:L' o par
ftraton , une livre & demie de fucre blanc & demi livre de [yrop rofas felurif : Apres
acnifex le vour fur un feu lent en confiflence de [‘yrup.

e

Syrop de Po{}-‘pp{k_

Premes. du polypode de chefue 5 une livre.

Encasqu'on le puifle avosr tone wouveas , il fandra le CONper par petits Morceaix ,
fiom il fandra le concafler groffierement , puis le fusre n,j tfer chandement pendant 2 4.
beares dans fix pintes d'eau de fontaine , puis 'y faire boiiilln r jufgu a Laconfomption de
la MOTLIE s &y apoure (ur la fin
Du calamus aroimaticas une once s Dela femence de fenokiil , trois dragmes.

Faites bosisllir de nouvean la decoction legerement , & agourez enfmre @ cette decos
ciion apreslavoir coulee
Du fuc on de Pmfufion de rofes pales , une livre & densie.

Des [ucs de barache , de fumerere & de houblon o de chacun une dewmi livre.

Puis dans ces fucsmeler avec la premiere decolfion faires infufer chaudement pendant

vingr-quarre hetres ,
Des J:u:u:s de h-'mf de Levant ,f;-‘x r:’r.t:‘mcs y Des .,ﬂ-rn'e‘.f :'.:’;'.r‘a.-g pafie
Dés myrobolans citring , chepu 1 & indiques de chacun ine once ¢r
Apres cela farres boiitlliv le tout gu(qu'a la confomprion du tiers. Comlez enfuite &
eXprimes. la decoction 5 & difolver. dans s colature quc vous axrew clarift :
dence G par filtratwn | trois livres de [ucre , & cuifer. tout cela a (o
REMAROQUES.
On aura de la racine de polypode récente , on la coupera par petits morceaux

Tats i Pon n'en peut avou que de la {éche,, Ul fa pulveriiera grc ‘nL- ement 5 & an

ennce de [yrop,

la Feratrer 'niu pu... ane 1.11.--. ~quarre heures dans |'ean chaudement ; on mettza en-
iIrie , onyajoucera bur l.»_ hin

{uire boullir Pinfufion julqu’d conf m..‘.um.a de la moi
m aticus 8¢ la lemence de fer
avec ul-n:llm.. »on la mélera avec les fucs , & l'on fera 1| fuler chaudement dais
foLrce 11 |.lL1.- ur les ra ill-l‘sll -.}HI.I\L le fenné & les n 1y1 obolans L-_,,u..l], Zf ...m it
vingr-quatre heures , on fera enfuice bouillir doucement | m.ulml. : [L. q va dimu
trondu ciers s on la coul
i la filorera 13 I le ] la 1 rermiile
on la hlgrera par la l--]”'..-\.[L-_.L-H‘rl‘u._I l..l'.L...;,ll'."I'!""l" IC AC LEMIC - VEINLILG »

[ COIES I..!'\'. Z 500 L-.J'-.J_..l;. l.! COCELON

ra, onlexprimera ,\Ji;‘ml (Tera repoler quelques heares,

O par un feu n_hc!ldtlh » On I evaporer Phunidice julqd a confiltence de lys Pl
Il re la bile noire & la mélancolie | le.1.1.1-_'|'-l..'|'L~_

Ry e

fepuis demi once julgu'i une once & den
- " = I d 2 i [ 3 | - |

Cetre defcriprion eft farcie de plul) ingrediens inutlies qui empéchent que les

I | sl ] f 1

0g umquent fafitlamment lear verru an Lyrop , i calamuas

- - - 1 E 1

¢ tenoul me paroiffent pea néceffaires dansh décockion;

SUrS DALl L ) R L Gl 1 il g T
IEUrs parcics volatiles en quot confiltent leurs qualicez, font la plipace de-

les aurres humeurs;

Teariall s ne: mmivs
le l.LL!;_‘-l,L COmu

& la (emence

truites en bowllant.

Lesfucsetant ch leurs prop es {ubfances . ne {on s can.
|' 'n"'L{l_":!w.\\.I.l 5 dCS pucg [|h,._:|_|;:'|_.] 101 .-_;'::_\]!'-.\_-_\,_ g5 -lacs
de borrache , de [ iﬂ & dehoublon , on emplovar es. qui

lont L!I.".l oS oL l {pofees a recevoir les reintures des drorues.

Pout les l'.lljll"-?“, outre qu'ils font bien inuiles dans cecce compofirion , ils occu-

‘E.Jnf

Vernis.
Doles




Vertus.

Dole.

114 PHARMACOPEE
pent par leur {ubftance mielleufe la plus grande pa rtie des pores de Ia hiquenr , en
{orte qu'il y en refte pea pour celle des purgarifs,
1 P} &

Je voudrois méler dans Pinfufion -.L.mc once detarere fol 1"&{:" yur aider 4 tirer

Ia teinture des mixees , & pour an"u_ leur qualite purgariy e, en foree qu'tls ne
F ] P !

donnent pamr de rranchées ; voict -\:\.; 1c comme je ferois d'avis quon reformdt

CCrLe I'.L. €I ]-""LIU'JJ-

| ¥
Syrop de ﬂa}ﬁﬂ.'!t' reforme,

Prevez. du J!'-"."'.;:-.-}{IP de cheénc bien bartu 5 une livre ,

Mettex-le en mfufion pendant 3.4 beures dans cing pintes d'ean de fontaine : faites
bosllvr :- W4 la moitie 5 ajonter. & L colarure

]
Du (uc ou de U'infu fiom de rofes pales , ane lvre & demie
Des eanx diflillées de borrache , de fumerere ¢ de boublon , de chacun demi livre.
»

Dansces [ues & liguenrs mfufer. chandement pendant 24. hewres des fewlles de fenne
oriental , demilivee , des myrobolans citving 5 chepules & mdigues , une once ¢ demie ;
puts |’”rt ¢ botaller ces drogues a f. wlentpufgu'a confomprien du quart , ouler € ex-
primez : puis faites cnire a'.u olature par refidence ¢ par filtration clarifiee avec trois
a4 ;'." | if-"ﬂ‘

“"}'l’..[' _II 1’|J!"||’ |"-'I r.‘.f

JiHi’? a emdve i .rJJ,!.'.'--." 5 ae V. lrevel.

Prenes du u'r!.ft' d'endive :.".:ss.'.:'l'?z.-gur bien J‘r.f.‘.?:_;"."c; s buit livres 5
Du fucre blanc , cing Livees & demiie.
J
Faites-les cuire enfeimble en confifience de fyrop [elon Uart.

REMAR;)UES.

Pour bien tirer le fuc de I'endive, il faut la piler dans un mortier de marbre , &
fa Laiffer dige rer 4 froid fepr ou huir heures , puis la mertre 4 la prefle , le fuc en
coulera f1|"" atf \:m“. que iion Feiic exp riinee aufhor ‘l-:{_-n lavolr }-1.-_L , parce que
la vifcolicé fe rarefie par la fermencacion ; on le L{me-" Lnt'.1 ire en le failane bowllir
un bouillon fur le feu , {a partie crafle fe h.r.'{ era , & on le hlrrera par un blancher
Ol par un papier g 15, on mélera enfemble le fuc mt:lr" & le fucre en la propor-
ton ml-q e dans la recerie , on les fera bouillic 4 peric fen | les écumant julqu’a
confiftence de !}'!0‘.1‘ :

Onle donne dans les fidvres , dans la }ﬂf‘u‘utlc ; 1l pmmu le fang , 1l tempere
lardeur de labile 5 la dole enelt d epuis demi once julqua deux onces.

Syrop d'Endive compoft, de Gents

Premez des [ucs dendive on [cariole domefligue C bepatique bien purifiex. , de chacun
rroes [ivres .
De Lorge entier , des capiliaires , des quarre grandes [emences froides , de chacun
Hne once o
Desrofes rauges, des violettes ; de lalentille d’ean & du polytric, de chacun
Faites cuire ces frmples dans les f}e £ f':..'.:J Care , e dans I'e xpre e(Tom clarfh
fJ."Z'L'r. rj'i»Ill'e' livres de fuere blanc ; Jiits la faites cuire en {Ja,-ﬂ.'.r:..: de [yri o |
Tant f rla -' nde Lacuite du f.ei'h.f rouge o blanc & du Jr”.-,“,,; berberss s de chaci
W e & demi-gros de canelle.

demi once.

..l,_
°F
|.'a
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REMARGQUES
Aprésavoirtiré & dépuré les fucs , ony fera bouillit lorge & les aucres ingrediens
Pour en faire une décoérion felon I'art; onla couleras on l'exprimera , on la mélera
avec le fucre , on clarifiera le mélange , & onle fera cuire en confiftence de {y-
rop ; on l'aromarifera avec les (antaux , la canelle , & le besberis concaflez & en-
velopez dans un nouct qu'on y jetrera fur la fin de la coitee , & qulony laiflera
toltjours.

Il eft propre pour temperer les ardeursde la fidvre & de labile , 1l humelte &
rafraichic le foye & les reins , il excice lurine 5 la dofe en eft depuis demi once
jufgu'a une once & demie.

Ce fyrop eit fort peu en ufage.

Syrop d'Endsve cathartique , d'Andernac.

Prenex des feuilles d'endive & de chicorée fanvage s de chacunes trois poignées
Des feutlles d adiante blanc & mair 5 de [colopendre , daigremoine ¢ de fumerere , de

chacune une demi-poiguée.

Des flewrs de vialettes o de buglofe & deborrache , de chacuiies ame pincée
Des racices de polypode de chefne , une once 5 de regliffe fix dragmes , d'ache , de fe-

nouil & d'afperges 5 de chacunes une dems once 5
Des raiffns paffes mondex. , une once 5 Vingt prunes de damas |
Des fruies d'alkekenge & de la cufcute 5 de chacun trois dragimes
De lorge & de la femence de carthame | de chacun demionge ,

Des guatre grandes femences froides , de chacune deux dragmes ,
Des [emences d’endive ¢ de chicorée , de chacunes une dragme ¢ demie »

Faites cutre toutes ces frmples dans Ueau commune Jufqi’ a la confomption du tiers ,
¢ duaus trois demi-[eptiers de certe décollion biem coulée , faites infufer [eparement pen-
dant la nuit | Des feuilles de fenné mondées , une once & demie ,

Des trochifques d agaric , une once ,
Des myrobolans chepules & citrins , de chacun dewi once 5
Du gingembre ¢ de lacanelle , de chacun une dragme.

Coulez de mouveau ceste infufion ¢ [exprimes. , puis ajoutex.-y une livre de fucre ,
¢ trois ances de [yrop rofar folutif.

Enfin on fera cuire ce mélange & petit feu jufqu's une épaiffeur vaifonnables

REMARQUES.

Ce {yrop eft appellé¢ Diafereos & caule de l'endive quien fait labale, & qui eft
;ipi'm‘[]c'c en latin Seris.

On fera premierement bouillir 'orge entiere 8¢ la racine de polypode bien con-
calleée , puis les racines d'ache , de fenouil & d'.‘.Fj:w:r'_;r: , apres les avoir mondées &
coupées par morceaux , enluire les femences concaflces, & les fruits { les feuilles
éaant incifées ) enfin les Aleurs & la regliffe raniffée & bien concaflée. Quand la dé-
cottion fera faite , onlacoulera , & 'on y mettra tremper chaudement roure la nuit
les purgatifs 5 on fera enfuire bouillir légerement I'infulion , on la coulera avec ex-
preflion , on la clarifiera par réfidence & par filtration , ony mélera le fucre & le {y-
top rofat , on fera caire L milange en {yrop par un pet it fea.

Il eft propre pour lever les obftrudtions,, 1l purge la pitaite ; la bile & la mélan-

colic 3 ladole en eft depuisdemionce julqu'd deux onces.
Ddjj

Vers.
Dole.

Vertus,
Dofa
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11y a plufieurs def:

- | b )
J § dans cerce delcr iption s

1
" 15+ = !
}-.~'.L:I\ d'ingrediens qu il n'en faue pour Faire une liv

1lieu, cerce q

demande. En{econd]

rop PCrite |

1
voroa acs pu
i

EVOLT O ULEE 3

NCICE AC drO2Ues , ]l =l |

—1

1 d'endive i ce
1 communiquer la vermu de l:

ns , ~'|.I L peImne | ¢
I
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dive s'y

donc d'avis qu'on le reforimar en la maniere luiyange.

. | ¥ [ 1 " AR g
J 1'-".';;5 aenalve r-"-'.’j’-'g.: .rjfr, re I’J"-' Tme.

IC, parce qu I|-. It

cnrerda verco-au ly-

ajoure le muel pour L-n:_..-;L,'.-.-j que le

1ajere o de chardon re

.y v [ i ."... / » T4
racines ge cabrier O de tamartfc , dn fantal iy

y CF des payesde genrevre | de chacun dem once 5

& ACLET €]

fortiement : aprescela d

rer dansla colsrure qieatre Lvres di

fuite ¢ lacnifes en | YYop. . ¥ 4y (tir La fim de la cutte

{yrop etant rej




NI VER SELTILE 2
REMARQUES.

wcule & concafle L_a ingrediens . onlesmetrra enfemb

jspu'i avoir i

t on vetlera 1._. s les fucs & 'eau diftillée , on bouchera lc por &

det
on le placera fur les cendres chaudes s on .lll- ra El matiere en digeftion pe I
vinge-qua eures , on 11 fera bouillir enluite 3 1 perit feu pend: anc envicon une
heare & demic , on la coulera & on exprim

rifterale mel s & on J;ﬂg;'.x cuire en fyrop , on y ajoutera
fur la fin le tartre vitriole & klul -.?|\\|"' ¢ 5 quand le [3 rop lu.m_m..m n |

Cia ll-_.\Lll 1ENt 4, On 11"_4_,' a _-,'2 L'\.‘Il__]_:'l'l.l_'l;_'

avec |_r., il.LI-_ s 0N L'

:m'=
Ia I“:OH“H' Cr avec ~1l11**'0ll'LL'= d "’Clh-u de canelle mélées en oleofaccl ..mm dans
un peu \L {ucre candi Pt I-!v lL.

Ce {yrop ¢ l[w opre ;m i hydropifie,, pour les thumarifimes s , pour lagourte fcia-
LJL'|.1L ) 1i Ln-

pat les {elles & par l.,s ut l 1es 2 la dofe en elt L|_L s demi once ] if-
Ll.l. b LlL'.l.‘\. CHICES.

.?'rF:"{'_J P _--r:':'.':'r"mrbfffig:u‘ ,de M. Daguin.

Prenes desracines d'ache , de .'n.

le per i > F A CE e o o 1 1
I, de perfil , de garance & de perite ariffoloche 5
de chacunes 3 depx onces.

Nestoyez~les & les concaffer. 5 & les ayant mifes dans anvaiffeasn de terre ver nif iffé s

arrofez-les de VERAITFE [CRUITIQUE o PULS AYART Convert levaffean, [a

e-lesy infufer
s boiithr enfumite & petit few dans quaire pintes d'can

pendant 24, beures; & j'.;.'!n—:-.'
ferree , uf G & L confon HpLe
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s puison 7 gertera denx pincées d’e
de camomille & ' bypericon.
Aprés quelgues baiiitlons , ri!t" adecoction bors du feu , coule
Diffolvez. enfuree cing livres de fﬂfn d
fyrop : & St vons voulez ;

) 3 I\ L - e
pyde oduactes ¢ de bryone

s

¢ du tartre vitriole , fix dragmes.
L pendant 2 4 benres

el

dans un vasffean de terre verniffé dont emtré
chee, & dans lzquel on anrams préalablement trois chopine

lir cerre nfufiom le

A i
5 €l

Tement | on b -'HI..| £ L-'- on l' &x METd 5

s on fera cuire le {yrop en confiflence d'éle@uaire moy : tpres
fujfon purgarwe clarifice, ¢ on feracuire
afontera demi-once d'oleofaicharnm , de
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Cam y ICJ’ ala s les hermodadtes & la l“""\J 1€ concal LCZ; on verlera L]LTILE 'ean deme-
lifle , on couvrirale pot, & on laiflera la mariere en dis geftion |1::'1L ant vingt I
L;lr es , on fera bowllir Iégerement 'infufion , on la coulera & on I exprimer
fera caire le {yrop en confiftence d'opiate puls ony mélera " I'II'l"I:n.'Iﬂj‘lE'
coulée , & par un p-:'l' feu l'on fera u_mldm Ihumidicé du mélan: ge juflqe
11-‘-».'“.'.. de '\ rop , danslequel lorfqu'’il fera refroidi , on ajourera demi once d’oleo-
{accharum de canelle , & aurant de reinture de faffran.

Ce fyr rop uhl-uuL en purgeant les humeurs v 11-.lur_1.t s ou terreftres qui faifoient
]'L-1-‘TEL£JLL'J- i 2 o le donne -.{1 15 les cac J1\_\u,<,, dans I' |11.L|'|1| a;[.k , dans les }‘....:

COMICLS 4 dans les réten .,JU 15 des mois ; 3 Ia g.fl}_'-,: en elt r.EI_""l“_]l_' Lj‘_“]l once Ju .Lm i

a con-

deux onces,
Syrop fortifiant.
¢ 5 CONPEE PAT PELits MOTCEANX 5 QUALTE OnCEsS ,
* des rofes rouges bien épluchées , de chacunes trois on<

2 4 MHIE ONEE.
ues chandement pendant vinge- quatre heures f.’.::'; JSix f—'f.l:f:‘q d'ean
ferrée s que Uinf: e enfuire le gerement, ¢ qu'aprés cela elle [oir conlee & ex=
primée , puis clarifiez. avec le b anc d'euf & quatre livzesde fucre o ¢ la cuifex en [y=

?‘i:ll'."..

R EM AR QWES§,

On coupera la rhubarbe par PEtits Morceaux , on cof |L.llhr..];'.h.'.1 resde myt ree &
le tartre blanc, on metera le tout avec les |L‘1..:L|-.~|‘|§llt|5 ot de rerre vernifle;on verlera
deflus l'eau ferrée , on bouchera le por, on le placera fur les cendres chaudes , on
tion pend r l.-u-.uha :on la fera bouillir légerement,,
on la coulera & on l'exprimera , on mgl ucre dans la colarure | on clarifiera le
melange avec un LJII‘J]L d'ecuf, & on le fera cuireen nmrw
il L propre pour forrifier 'eftomach & aurres vilceres, pour .'|FIL" t les cours
de ventre & les hemorrh: agies; la dofe en f.il depuis demi once julqu'a deux onces.

laiTera lamariere en di

=l

Syrop Liemicrique , de ‘A, Da fwm

Prenes des fommiter. de grande abfinthe & des rofes rouges feparces de lewrs onglets,
de chacunes trois pi .'- |..|i,
De la limure d’acier enfermée dans un nower | denx onces ,
De Lerlubarbe choiffe ¢ de I'écorce de myrabolans citrins, de chacunes une once ¢ demie,
Du tartre blanc pulverifé  uwe once , Du fantal rouge concalle 5 dewss once.

Mettez tout cela dans un vaiffean de teyre verniffé , avecdenx livres de fuc de plan-
tamn ¢ Autant de celur de rofes , mfufer fur les cendres chandes pendant Vingr-guarre
;.’:’.‘fr_'r.r ; fartes=le bosiallar enfuire {ur fn rf.j lent pr;.:.,mf fn rl,rIa.'.irE' d'beure s PHIS conles
Vfufion & Cexprimez ; ¢l srifiex-la enfuite avec le blane d'enf | & quarre livres du
meilleur fucre s & lacuifes en (yrop.

REMAROQUE S.

e rerre vernillé | on verfera

; lantain , on couvrira le pot, on le placera fur
les cendres chaudes pour I'y I ]* endant vingr-quatre heures; e nfuite Pon fera
l

mble dans un por

15 les fucs des roles ron

bouillix Pinfufion douceme yendant un quart d’heure , onlacoulera avec ex; orel
{ion; on uﬁ."lx.'a' le fucre dans la colature , & par le moyen d'un blanc d'eaf on les

clarihera, 1L11;. on les fera cuire en h“‘"l‘




UNIVER SETEE. 11¢

11 arcére le cours de ventre & particulierement la liencerie, il fortifie l'eftom '.;1]1
& les mrresv:.\.m‘m » 1l adoucit Fu-..llﬂ]d]"!,..‘. des humeurs on s'en fert pour les he-
morshagies; la dofe en eft depuis demi once julqu'a une once & demie.

(\_,l_-,q],-q._h pn::mcle aule de la lienterie vient de ce que les fibres de l' s{tomach
{ont débilités ou relaches , en forte qu'il ne fe fair point de cofbion desalimens, les
ingrediens qui entrent dans la n.mnpuhrlurl de ce [uup font fort convenables, car

apres avolr 1~u; ¢é doucement I'humeur qui peut caufer le relachement, als rellerrent
& forrifient les ibres du vifcere.

-

Syrop Cfm_'}'.’}:’, .IFE?'EI.ff, cathartique , de M. Daguin,

Prees. de la limure & acier enfermée dans unnoiiet lache & fufpendu, fix onges >
Des racines de fewsiul 5 de chioree , de garence , de chacunes trois onces
Du tartre blanc concaffé , dewx onces.

Merter tout cela dans un vayffean de terve verniffé , & verfez par-deffus quatre pin-
tes € chopme & ean chalybée tres-chande & laffe I.:f tout en fsfron [ur les condres
chasdes pendant douze hewres , le paiffean étant bien bouche ,fatres boiitlhr enfuite ¢
melange ;m;f.mrrm: benre fur un fm lent,

Puis aprés y avoir afoite a‘fsj: wtlles de rhue o d'boublon, de patience, d’aigremvine &
de c villaires de Munp't"'.rt'i’ s de chacunes trors porgnees ; jmt: les boiitllir :Ea HONVE Rl
Fufgu'a dimnution du tiers , puts coules. la fe.:mf.uu ¢ Vexprimex.

Cepetidant fuites n,ﬁ;fn [éparement pendant douze beures [ur les cendres chaudes 4
dans dewx pintes de la méme eau ehal bee , demi-livre r.ffr;f Hes de fenné de Levant o
mondees , quatre onces de [emences de carthame concaffees , € une once de rartre vi-
rriolé. mr* cette infufion iu.. Hr enfuite legerement 5 qu'elle forr conlée exprimee , cla=
7! Jﬂe.xi ec le blane weuf . G une demi livre du mrrffr‘n ucre , puis gardee.

lovs la colature de La premere décoftion u.n*r clarifice avee le blane d'auf cﬁ“
mm de fucre , [era ewite fur un feu lenr 31 j, a6 r!.f_..".ufe d c lectuaire folide, &
ce tems- i la colature clarifice de la feconde [ecolfion fera mélee avee la prem .er, [
[era cuite a pent feu en confiflence de [yrop, leqael erant ref froid , fera aromatife avee

JSi% gourees ﬁ effence de canelle incorporée avec le [ucre puly erift.

REMARQUES.

On fera éeeindre I'.Lpttms dans de I'eau un morcean d'acier rougi au feu , on mer-
tracecre ean ferrée dans une cruche de rerre u_rml!u, ;on Ltmuh..a 24 lance de iuut-
che la ficelle qui fufpendra le nouet delimaille d'acier , enfor teq le nouer trempe
dans |'cau ferrée; on y ajourera le tartre blanc erollicrement 11Luu'.nin & lesr: Icines
mondées & coupees par morceaux uuuw\-nnla. l..th.ln._ &¢ Payane pluu.- fur les
cendres chaudes , on laiffeca la mariere en digeftion llu..d nt douze heures, pui 15 o0
la fera bouilli | a 11-::1‘ fen p.’nlfll t une heuare , & l'on y jetrera les herbes incifces
1 [r|._}.‘1 L'.l|: r|._'|~, del .tl..l!]lxllu,., 5 OO U..!'U|.l.. la

{J"Il.\.)"'[]l"T"' ..... coction julqu'd dis
reflion , &€ on lal [a repoicr.
Cependant on mettra infuler en un pot de terre couvere {ur les cendres chan
penda it douze heures, L,L_.mc. la (emence de carthame & le rarere vm'in'ﬁ- dansde
V'eau ferrée s on fera ’unul'ln gerem ::.‘.rl infulion, on la -_u-J."l a & onl'exprimera
on melera dans U'infufion L.UF.I].':C demi livre de fucre; on clarifiera le mélange avee
un blanc d'eeuf & on le gardera. ;
Onmelerala premicre décottionavec cing livres de {ucre, onclarifierale me

['I;_'C..'l;ut‘il avel CX

Vertis.
Dole.
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UNIVERSELLE L1y
heures s on fera boiiillic legerement I'infafion , onla coulera & on l'exprimera ,
on y merra une pareille quanticé de fleurs de geneft , on procedera comme aupa-
ravant, on réirererales mémes infufions encore deux fols , puis dans la derniere co-
lazure , on mélera le fucre, le miel , & le (el de geneft, on clarifiera le mélange avec
un blanc d'eaf, & onle feracuire en {yrop. i
Il eft aperitif & propre pour lever les obftruétions de la raree & du mefentere , il
fortifi le cazur & l'eftomach , on en donne aux mélancoliques ; la dofe en eft de-
uis demi once jufqu’d une once & demie.

H faur faire des infufions julqu'd ce que leau (bir rour-a-fait chargée de la fub-
ftance des Aeurs, mais trois ou quartre doivent fuftire; on reconnoirra que la -
queur {era parfaitement empreinie, lu'.'f';iuc les Aeurs {orriront de Pinfulion tein-
tes. Le fel de genelt augmente la vertu aperirive de ce r'}-mp » le miel n'y eft adjuﬁ—
t que pour empecher qu'il nefe candifle en vieilhifan.

On pourroit encore taire un (yrop de geneft avecle fuc des Aeurs rire par exprel- AHE'E fy=
fion, & le fucre parties ¢gales. ;;;[Jl de ge~

Syrop de geneit compofe , de Quetcetarn. {

Prenex des flears de gensf 5 rrois fivres
Des fommitez de frefne , & des feiitiles de fumeterve , de chacune ane livre ; adjofi=

ter-y des flewrs d'hepatique (& de cererach ; de chacunes ine peignee.

Des fleurs de borache , de buglofe , de vidlettes | & &epithyme , de chacunes deus

pincees y
De la femence de fenoiitl , d'anis 5 de chardon-benit , de chacunes fix dragmes |
De la canelle , denx dragmes.,

Faites infufer ces fimples pendant 2 4 heures au bain-marie bien chand ; puis coulez.
¢ exprime fortement U'infufim , & dans cerre expre(fionvous layjferex. evncore macerer
pendant trois jours comme la premiere fois au bain marie , une once & demie de polypode
de che e concaffe, troisonces de pulpes de tamaring, €& quatre onces de feiiilles de fenné,
laquelle infufisn on exprimera fortement aprés le tems fini | & l'on diffondra dans la
colature dewx livres de [ucre blanc s wne livee de fyrop de pommes fiwiples ; & apres
Uavar clarifié , on la cuira a confiflence de fyrop.

REMARQUE S

On rirera par !:Kpftmu_n les fucs de fleur de genelt , de frefne & de fumererre,
on les depurera & 'ony fera infuler chaudement au bain-marie pendant vingt-qua-
tre heures en un por de terre vermillt , les {emences & lacanelle concaflees , les
Heurs & les feinlles incifées , on fera bomillir legerement Pinfufion, onla coulera ,

Vertus,
Do

on l'exprimera, & dans la colature on fera infuler pcml.m: trois jours au bain-ma-
rie chaud le ]mll\'luudc bien concafle , les tamarinds delayez & le{enn¢ mondé , on
era "..!.I!.-'.H-'E.' boinllir lecerement I'infufion , on la coulera avec forte expreflion, on y
melera le fucre & le{yrop de pomme fimple , on clarifiera & l'on fera cuire le me-
lange en confiftence de fyrop.
Il évacué la bile recutre ,on en donne aux :115[.:m‘ufi{_1'_1.cs h}-{!ocundi'iaqucs 3 la Vertus,
dofe en eft depuis une once j-.|{}1-.|'.'-. deux. Dole
1l entre dans J:t deleriprion de ce 1};1'\\}1 beancoup d'ingrediens inuriles qui em-
'p:':.'h‘;n!. que lcw_hu s ne ~'L:'.n}11'|:ignca1t aucant q_u'ik }murrmcnceic la vertu des purga-
tifs 3 on feroir forr bien de rerrancher les drogues de la premiere infufion, & de
mettee en leur place , de la femence de violerre & du fel de geneft ; voici donc
comme je vouulrois reformer cete dr.":li:ripuon.

§Ec
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218 PHARMACOPEE
Syrop de geneft compaf, reforme.
Prenex. des [ucs dépurex de fleurs de Feneft | trois Lvres,
Des fommitez. de frefne ¢ de fumeterre | de chacane une lLivre.
Ajotiter..y des feiiilles de fenné mondées , qGRAITE ONCes,
De la femence de
D .,'ft'Jr de Fene i
Du polypode de che fue concalle s HME once ¢ demie.
I faut mettre macerer chaudement ces drogues enfemble pendant troie jomrs » puis les
r.:f.r'r’ boiullir doncemens , les couler & exp o dans L colature | les ¢f irifie ¥ par

L diffolvez.- ¥ enfuire deux livres de fuere blane | avec wne Lvre de

GHCAfige s BENX dragines 5

E5 TAmArinGs frois onces

vefidence & filty
p fa I . f o - ¥ ' [ oz - f ) 5
IfrJ rop ae pommes finples ¢ Fatrescuire le toxt a feulent en ru,;J.."r;:c'.-.'; ¢ de f]-i'!j-'u_

i}
AL POLIE augn

On ajoure 1a1 le {¢] de

[irel |.-. c

Prenez des rai (s
Fattes les coire dans
% la decotlion
Des fenilles de Sfenné me
De lg Jemence d'ants  demi once, e [a canelle , densx

ouarle legerement , ¢ la

tire 5 denx livres de fricre

TICTS 5 JF'.!.‘..'

s deux onices & demie.
dragmes.
vulee o expri

Q:: £E Fils

O N gemiie fvre de w

Apres cela -E':I-.F."__.:_ le tonr & petit few en con il
4 ) i

st AL
REMAROQUES.
On lavera & l'on nettovera les eaifins de corin
U5 5 ON L'L'lull\..'..' |I.i 8 L=

L'l!EL".I:".". s CINun

i
|

julgua ce qu'ils {olent m

Iniuler chaudemene , vy

=L

o

lie concallez , on fera enliire |

mondé , anis & la eq

¥ - - 1 1§ 1r - l. 1 2 i
on la coulera avec expreflion » on y dilloudra le (ucre &

dillolution, 8 'on e fera conlumer humidieé parun petit feu , ju
: }
g J:I.'|'l!i1-

Il purge 'humeur b

cule & les {crofitez ;3 la dofe en eft depuis demi once juf-

.':"L'”C ne fone ('I"Ji,‘].ﬂ'. CZ L.r.!‘.}_'u [Ul!‘.{‘lifa'l'c_"J'l » (]

e pour corriger |

Cils ne |."'l't"'.|:lil.:i.'|'][ t]ilr'l.ll'l E:'[."u-j."i.': it CICr €1 cetre ocea
okl .

Mals COMMeE ces ingre
b 1 A - 1 1
ubftiruar (ix dragmes de rartre foluble

1
LCL aMClera a tirer

- 19 b ¥
lerois d'avis qu'on leu

Feirieaes LT = b .
LLCInore d o L:li_l. CUC NE S ar-

me , & enrarelant (2 partie vilqueufe il ey
nes internes des vilceres, 8¢ quelle ne caule des tranchées ; de

L CAUX em

pilh I.[.:[:i_'.:‘.:q_'r.-rr_‘
Plufienrs deferipe

Juanticé n'eft pas bien

doubler L dofe,

‘On peutfaire le fyrop de raifins imples avec la déco&ion des raifins & le fucre par-

vertu aperirive du {yrop.,
i e

s B ALy T i1’ I . Is e 1 = . - =
05 n ordonnent tlJ unc uavre de fi‘.L'l":_‘ pour ce 1yrop , mais J.i
i J

c

Portionnce au refte des drogues , Jal trouve a propos de

sics cgales,maisles fyrops de raifins fimple & compol¢ font peu enulage ¢n !

ledoeymm
albetd Ll




UNIVERSELLE. 119
Syrop de Pyrethre , de Mj'.'a;fc:‘:?-'.

Prenez. de Pagaric blane | wne once & denvie,
De lz racme de pyrethre , une once .
De celles de pwoine male , d acorns , & de p.Fer-r--u:_:'!c y de chacunes demi once.
es femences de fenciiil, de pivoine, & des bapes v geniovres de chacumes trois draginess
De la matricaire | de f;:égrem;lnfr ded J-I”f pe , du primevere, de La marjelaine 5
de la menthe jas‘rramr el .".l.:" e d clat s de chacines dewx r'.'J‘.!_; MHes.
Des flenrs de muguet o de bowillon blane , de buglofe , de romarin | de chacuwwes une
dragine o demie,
De la “canelle y de ld noix mufcade , ¢ des enbe .'_’:: de ¢l
Que LE-SJ'{r.-l-,-fp s (OUPER & concafer. veflent en
Irois .u.np nes deail de fauge , Cr autant d'ean de , qu'ils boiisllent apres cela
jafqu'd La confomption du tiers p'aés.-'.-.'-' Ivez. dans d tes de cerre colarure | dens
lLivres de ﬁrm blang , mélex tout cela 5 & le enifex jufqu’ & confiflence de [yrop.

“HH Rne ("rﬂ'm. -
ndant toute Lo muir dang

MARQUES.

lamufcade ,
out enfel

; bayes
|.'i.L,' L'E'l.lll--

On rapera l'agaric , on conca {Tera les racines , |“"rc

]'.':’-L_ NSNCEs 5 | P "-]._‘1] 1L'~L
dement une nuic dansles eanx d
boiullic l|.4[1|.::-.| jafga’'a diminurion delaco
orcement le mace 5 onla

ieca le mélange avec unblanc d'eat 5 & on le féra cune en

iéme parcie de lhumidiee ; on la
A

R e Tty
ca repoler la colarure 5 on la melera

coulera exprimant

avec le fucre |, on clar
confiftence de {yrop.
f oo : C 1
Il eft propre dans les maladiesdes nerfs , comme dans’la '|'
vulfions 5 dans l'épil e Lu.i.r.uli-. > 11 pu
is demi once ]L..q-v i une once.
ol

tifie le cerveaus la d \:":L::‘.
Fai rapporte la de! 1'1.1 m de ce fy rop {urvane fon .'l..ul Ut mais comme en fai-
1 o
LB

L 1
aralifie, dans les con= erys,
ity &l for- pofa,

aotce

ief] -mn.m ¢ des ingrediens dans

V1S :I |n.: le [l..Jl.Jt 11 15 um.

:J 3 on |‘l'lL Ll_l'.l.:
l.' vertu ]x fui

ll1l; b }L'Il;l'll I's
laquelle L\‘l'.‘,'.i".L l'![_\ N

1 che

CETa ag DaInN-nu

SR

LA I.; pCil €y ii'{111 nne 1.'|'-'|l.' Al

1 T =
QE]-..' » 0N delutrera les vailieanx , on vel

:'\:.1._t,_.nL.JL , of fera difky
rarclera dans le l'..'LJIH,..IL l.\.u1 hou

.
qui lemetrd au fond dela cucarbicte, dans une bailine , on v ajouteras'il eft 0 "=

3 ot i ] ; e alens qu y
nidy icon une livre d'eau commune ; on t» a boullir lam il dimi- enerent,

]L‘ =-I|'-

g

finsl i
; on la conlera av lion . on mélera dansla

MUcton i..r:l :'i_'l- 1
cre, on clarifierale mélange avecun lii.u':u, d'euf, & Von fera cuire le fyrop en
conhftence n.'l'n-fl are. )

Quand il {er: 1 pred que refroidi, on le decaira avec l'ean [piritucule diftilée ,agi-
tant bien le rour avec un biftorrier , pour e 1 faire un fyrop qu'on 5;.1'.-.{;:!'.; pour le
beloin dans un vaiflean bien l‘r'.ll.]-.l'

Par 'cerre mamere l'on 2 emblé dans ce fyrople vol
es gt ui y entrent , & ]n] con m.r'u_qr On aura Ln ervé 1; I VEr , lef; yrop {era peut-
éze un pen clair , mais il n'en faur guere faire 4 la fois , ahn \.]TU'I'II efoir point

=

oblige de le ga arder long-tems, 1l pourra pourtant trre confervé ols ou qu..m.
mots.

i1l & le fixe des le-

Ea.'ij
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118 PHARMACOPEE
Sirop de Nicotiané fimple.
Prenez. du [uc de Nicotiane épuré | ¢ du [fucre blanc , de chacunune livre 5 cuifesh
les enfemble jufqu’s con fiftence de [rop.

REMARQUES
.

On aura de la nicotiane appellée herbe d la Reine ou tabac , cueillie dans {2 vi-
gueur, on l'incifera , on lapilera dans un morrier de marbre exactement »onlx
laiffera en digeftion a froid trois on quacre heures, puison Vexprimera pour en avoir
fefuc: onle dépurera en le faifane boiiillir un betiillon , & le paffant plufieurs fois
p.’-.'.' t!;n"l.*.:u'!‘l;.'i » ON p,_".-;.'!'.'. le (e 1!,l.'

re , on y melera un poids égal de fucre , &
F'on fera cuire le mélange 4 perit tea, U'écumant de tems entems Julqu'a confiftence
de fyrop.

ert pour I'afthme, pour purger le cervean & l'efto-

Il eft un peu vomirif, on
tructions de la rarte 5 la dofe eft depuis trois dragmes juf=
es vieux uleeres , illes deterge fans douleur.

mach , pour lever les ob
qu'd uneonce , on Fapplique aufli fur d e
Syrop de Nicotiane compolc , de Luecelan.
Premez. du fuc de Nicotiane épure | deux livres & demie ,
De Ulrydromel jfimple | {ivre.

Fartes-y infafer chazdement pendant deux on trois jaurs , des feiielles d'by {I;Fr , de
polytric | de capillaires
Des fleurs de euffilage, de fechas deviclettes ¢ de buglafe  de chacumes denx pincées.
Des femences de coton dortie , & de chardon benit , & des trochifques recens d'aga-

vic | de chacun nne once,

Des fenilles de (enne o trois ouces :
Dels canelle , du macis , & du geroffe , de chacun une dragme.

Len f':ln'.,’”.’.’.n'.l'.’.l".l _f:;;"r(,-.'h'ﬁ.'f !II-"‘.’J'.{.&.D'FI . puis om la f,[fl,".",-;-_l ?’{'J“;’,lllfl!'f gitant ..‘;;_ﬂ';,r' _Ilr:-'U-*"; &£
ponr la parfaite épuration de fes feces: APres om 7 miiera parties "'..'i-”"‘ de cette infu-
Soon & de fucre , & onla cuira en ¢ mjiflence de fyrop.

REMARQUES.

On incifera les feinlles , on concalera les femences . 1a canelle , les gyrofles
lestrochifques d'agaric , on les mer
on verfera deflus le fuc de nicoriane depuré & Vhydromel , on couvrira le pot , &

]

Payant placé en un lieu chaud , on laiflera la matiere en digeftion pendant deux ou

trois jours , enfuire l'on fera bouillir legerement Uinfufion 5 on la coulera avee ex-

ra avee les Aeurs dans un pot de rerre vernifle ,

sreflion , on la laiflera L'n:.’l?mi_cl‘ son la {eparera de fes fices, & [ayant blocée pac la
anguerte, on la p;:EL-l.s » on y mettra un egal poids de fucre blanc , & par un pene
feu lon fera cuire le mélange t:n1':.-a'ol'-.

I eft propre pour I'afthme , pour dererger la poitrine f_r-'_“. humeurs erafles quelle
peut contenir, pour purger le cervean , pour lever les obitructions. 11 purge ordi-
nairement par bas, & quelquefors par le vomiffement ; 1a dofe en eft depuis demi
once ;mi;u'.i une once & demie. ;

Les purgatifs qu'on employe dans ce (yrop fixenc la qualicé ¢émetique du fuc de
nicoriane , & la dérerminent i .1:_;i_|‘ plitcot par bas que par le vomiflement , les au-

tres ingrediens qui y entrent ne fone pas L[uu_- grande urilieé , & ils empechencque
jafiis :Hc_:'.'smf}_ 1e sempreigne d'autanc de q;m[chir.u':'_t:'.r.i\-r.; qu'il !u lm;t;:w':: » par-
ce que leuss fub

H.UIL‘US U’L-{lri'-"'..‘L‘..r [._Lu'_‘i Pi.‘,l:;:i. Li-li.]b :*_\_-J E-.u:'fs ; ju :;_jnj:s done lll.‘.i‘.':,",:




UNIVERSELLE 111
qnon les rerranchit & qu'on _i'ili{k i leur place une once de fel'de nicotiane , pout
aider A rirer les reinull’ciﬁ du fenné & de l'agaric , pour leur {ervir de correétit, en
rarefiant leurs parcies vilquenfes qui caulent des wranchées, & pour faire micux pre-
cipiter [émetique de la nicotiane, enforte qu'il agifle par les felles , je voudrois
donc reformer la compolirion de cef yrop cn la maniere luivante.

Syrop de Nicotiane compofe , veforme.

Prenes du [uc de nicotiane épuré 5 dewx livres & demie |
De Ubydromel fimple , une livre ,

Dans lefquelles vous ferez macerer chaudement pendant trois jours , des fesmiles de
bon [enné , 1vois onces
De lagaric nowvellement trochifqué | du [el de nicotiane , de chacun une once ,
De la [emence de visletres ecrafee | demi once.

Fastes bouillir le tout dowcement , coulez & exprimes. ¢ dans La colature que Vols
clarifierer. par vefidence & par filtration , vous diffolverex. du fucre fin dewx livres &
demie y ¢ ferex cuire le tout en confifience de fyrop [elon I'are.

—

- g g
Syrop emerigue.,
Prenes. du foye & antimoine fubtilement pulverif ; une once & demie
D fuc de coms cpuré desux livres.
Laiffer-les enfemble en a’:g!ﬁr_e?.'.! r.fr.mf."rm_:*.ur pendant fTx jours o dans wn warras bien
bouche , les remuant [ouvent , filtrez enfuite la ligueur s & avec une livre de (ucre
blane , cmfex ce melange en [yrop,
REMARQUE S,
ol S B Pt fa i
On pulver ifera {ubtilement le foye dJ-.mrmm:;'.c, on |z mettra dans un matras, on
verlera -.!l-.*!hl-': > le fuc de coing L'_le:pur:: s on bouchera le matras & on le placera au
bam marie chaud , on dans le fumier , on lailferala mariere en dizeftion pendant fix
1 15 T & FATTE e - Al = - . et ¥ M
jours Fagizant de temps en temps, afin que le fuc s'empreigne micux de la qualite
de l'antimoine , on hlrrera [a liquenr , & l'ayane mélée avec le fucre, lon en fera
evaporer humidite dans une terrine de grez , ou dans un vaiffeau de verre au feu
de {able jufqu'a conliftence de fyrop.
camrar lasrarmilernent &8 mdr fee (e | X
1l purge par le vomiflement & par les felles; la dofe eneft depuis deux dragmes vy
juiquia une once & demie, on s'en fert ordinairement pour les enfans & pour les Dofe
perfomnes delicares.
~On employe ordinairement pour cette préparation , le verre d'antimoine qui et Le foye
pius ’g'xrm'-:r'.f que le foye , quand on le prend en {ubitance, mais parce quileft faic “1“‘!;:"““."
fans fels, Ia |:q-;1_:l:1' en rire moins de {oulfres {alins que du foye d’antimoine qui eft !TI” :l l:
preparé avec e 1._15':*-;=.1l;r:, Jay trouvé rn_Hh par experience , que le {yrop ¢meique yerre pous
prepare avec le foye dantimoine , excite micux le vomiffement que celui qui et le fvrop &
fair avec le verre. metique.
(31'- pouroir i la place du fuc de coing fe fervir du fuc de cirron , ou du VErjus
ou du yinaigre.
. b A ol nir P o) L . - - . . 5
Lesacides difolvent le {foulfre Glin ¢metique de [antimoine , mais ils en feent
- e sy | 17 4 Lyl e - . || i " il
un r-‘:.nr., » L.-I:._v. p.l.lu‘;lmt Lciyrop agic doucement par le vomiflement s i ifony
employoir le vin cmerique ordinaice a la place du fuc acide , il feroic u s peh plus
vominf, une hiqueur fimplement aquenfe ne (eroit pas capable de oiver la vermu eme
tique :ch_l anumoine , il faur qull s’y wouve des fels pour peénétrer ce minecal ; &
pour difloudre fon foulfre falin.
Ec 11]
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i d'aurre {ue LL coing fur ce qui reftera du foye d'anei-
ipres a hlcration , & qu U'J laile ':.d'_-‘,lun.nm'n*nu.ai" 0L 5 ON aura

ur anfll émecique que la précedenre, on peur méme reirerer d'en mette
015 5’1l en eit beloin, car '|J,_,ll,....LllLll..[EL"L"'?"l ries de 'ancimoine
ITC poures ces infnlions LJL.,tlLlL.u.

1e excice le .n.JuJILuL.u, parce que fon foulfre (;
JITation par la chaleur de T'eftomac Ia, plc
cere & ¥ caule une Ll- ¢ce de convalfion q L le

(1 ‘-1-.‘1[4.'.11|‘.‘.-'.:i1

boulverfer & r
1 lanr ['aét
uillerées de bowllan

: : z
ce qu ol dedans. Si | on » Facilicer le Lml..

2 gy e
nde cec remne=

A
i‘i-:_".]l.ii'l,_' a1 S5 0ne '_1'[1(:..

:
COCra par la les ¢ trap ':'..'.;:;: o Lon corrig
| 1 |.- '] | T 1.-. ¥
par les parries ran .,.|||'..‘!-I. celag maille leurs po!
du reme POULOLENL OUYILE (dEs val fleanx & cauler des hemorragies,
emede. 3

Syrop emetique d' dngel Sala,
Prener du verre dantimoine [ubtilement ,.-.c:’znfJ #ne oice
IJ’ff' -.u!ll.-.‘:f", une demi ouce.
De lacanelle , de la wédosire | & dela femence d"angel: ique , de chacune denx dragmes.
Di [affran une d

] S —
ar Afmic.

Faites infufer le tonr chaudement frr'-"-:r 24 heures dans trois demi- feptiers de

vinaigre ro far , aprés cele filtrex. Fofs :
e 4 :mr-' de [icre blane dans la Liquenr filtree , ¢ la cutfer. a petir few en con/

de [yrop felon I art,

£ ' P
"J.'-_Iu’r"i-l" |!'.:. }.p 1er ’.".'.'_E g .r‘,':;_\' .'..',JJJ.".", Hne Inre

R E_a'l.[.."IR”UES.
On 13111.1 erifera bien |_..u 1[-' nent le verre dantimoine , on concallera f..
le fantal 3 12 dx.cE yaria & la fem 1q
dans un macras, on ver(era dLII"w le vir aigre

on mettra le rour avec le .f*' fran

nee L|. Al

5 3O lhhlu]L:.l le marras, on le
gr-quatre heures , agitant la
a la liquenr & on la m?lera avec un
U vatiean d" Ver-

metrra en digeftion , au bain marie tede pe
matiere de ten nps en temps ; enfuire Lon fAlere;
Pdl"'i" ‘l de lucre en Pq_]n.,l.!i.ll. dans w ,\, Luj':'i.'l.' de gres ou dan
I¢, on p[L ara u. vaillean au fea de fal
el J-nm 1cdité diz mé [| nge julqu'd co

- une lente chaleur , on fera éy: 1po-

Vertus, Il fair vo mir douce MEnt ; Lc, dofe eneft d "11‘“ s de " l]l'_"|'l: ONCes.
S ol
Dole. Cefyro 3p eft moins vomirif l]m le precedent pe ! premierc
P' cc que I,\_ VErre |.1 anrunoIne , ¢ Ll e J"'!-"‘- ".u. verm ‘-u..]. I."\ w]' 5 ]|'|I|JJ‘._:-'|1~;. 2

que ne fait le foye d'antmoine , comme je lay remarqué ailleur:

ce que les c'.'v-" 1es qti L‘ 1 Im .,];- avec le verre d'as thmolne . rel
1* 1

bitance de

}...-.lltLl_-.l.\"‘\|_41]1||.J ""_{L]-'Jlr
i

|L'<1 1 el |,'|_| -LJ.-:
du foulfre falin de 'antis
Ir_r(;\.l'.'.;-?'m:', I"]LILI;L‘1‘C' » parce qu 1 y enrre d I="O]!'\1u‘-~"‘l
tai que la qualicé de I

vant n'elt pas 1 en éea |'.l.|.. {e charger

LLEC

15 de fucre , ce qui

1L l JIU[JI-.. crant J"IJUH i_hL'.']Lh.-l... 3 l-._' |}".'_JEI cn '.I-._;-i.' 4YVOLL MOLNS

]
€ Jorce.

! o ye
.r_-_"-i !" reaicns aron 'Hnr] 15 Ont :: '_' L'.‘nN u'.L"f f.' 1115 ] 1

3 5
1

le(Teig de cor-

n ...'l.

r!=. r I'émeri que & de foruher I l.m'l nach u~| tre {es L:'.-N 15 Cette J!I'l_-L-.'I.r”.UI

airune contre indication ; y €ar I.h[le'| nl1 a deflein I.L faire vomir 5 O par confe-
:'I'](I ]!Ll-l-
N¢ tEmps , um les affermiffe & qt u el ”l-“*'“* de rejecrer ce qL 1 a2 érd

¢ Jeferois done davis qu'on recranchaft de cetre compolfition , le L...1E1| > 1z

td'irricer & de relicher les fibres de I'eftomach 3 on ne doit pas d
du«




U N T, VERSEIAT L ,
canelle , le zedoaria , la graine u';u:;;::u]_uc & lefaffran ; le meilleur correif qu'on
puifle donner aux effers violents de lemenque et le bonillon gras ou I'hoile d'a-
anende douce , car ce liqueurs excitent I'évacuation en adouciane Vacreté dn rc-
mede & des humeurs & en rendane les conduirs plus fouples.

5
r 4

L’eftomach {e fortihe ordinairement affez de (oi-meme quand il a éré néroyé de
ce quile fauiguoir ; masan cas qu'il fiir demenré quelque foiblefle procedance
dun refte dhumeur vilqueufe , ou d uae fumple privation d'efpries , Jes drogues
que je youdrois retrancher de cé fyrop , ou d'aucres d'une qualize pareille, ferorent

alors donnces fort a propos.

Harrive bien fouvent en faic d’emenique »quinne petire dofe rourmente davan-
rage unmalade , qu'une grande , parce quelle demenre plus de temsafaire vomir ,
& cependant elle caufe des T'-.:-.:m:nr;-.:ions & des remuements fort incommodes dars
'l'a;'.‘:\rn_'n:..".l y 1lne faue pas aufli en :Ln_m:'.' une trop grande , de pepr quelle n'agiflc
trop violemment ; on doit en proportionner la dofe 4 la force de celma qui on la
CONne.

1l n'eft pas toujours {ur que Tum-.'-'iquc falle vomir., {]]m;“;l'c quelquefois parle

- e | 1 ] 4
bas , foir parce que les hbres de Peftomach érane robufkes & forees , elles ne {one

point pir:s;orr‘ca'.nicz forcement pour qu’il (e

_ e convaliion enla parcie , {bir parce
:1Lu',1u contralre ces memes fbres Iu-nr.:rcnl-1 débilicees s COI

_ L mme il arrive dans L1 (bice
des grandes & longues maladies; foir parce que lz remede é

: L - ‘-"'.:.']Lll."._' rCnconire an

fon chemin r.fm:fq-.i'.m_:l::air laline qui le précipice dans les inreftins's quoiqu'il enfoir
I'humeur eft roujours CVacuce , mais :.1]:1'; doucement ; il eft pourcane a {ouhairer dans
pluficurs maladies que "émerique agufle par en haur 5 afin que les effores quion fait
f:lil.-rfc.'l_r dcr.wla'lu;' ["". humeurs les plus arzachées, rarchier & 1{1[5.\_\;“!1 e la maciere des
obltructions & ouvrir les pores pour faire forrir ce qui eft tran{pirable,
Autre [yrop e€meti gue & purgatif,

Prever. des racines de cabaret | trais onces.
De celle de petite efule , & d'hell

Hebore woir o de chacumes dewsx onces,

Infufex. chaudement ces fimples pilex pendant 2 4 bewres dans dewx pintes d'ean
commune , qu'ils boiillent ;.JrJ".-;.':c d petit few jufqu’ a La confomption dy grart. Coilez
enfuite o exprimes l'infufiom tlarifiex la colarure parrefidence & par filtration pHis
7 dijfolver. deax livves de fucre blanc . @ faires un ,-ﬁ-r-e-;: felon Lare,

RFM.!.R{LUES.

On L'I{""i:'.'!f era les racines, on les mettra dans un por de rerre vernulld . on
= T L el L E¥ % 1 T
verlera deflus 'ean baiiillante , on couvrira le por ; onle placera enunlicu ch;

& onl

otitlic doucement l'infufion 4 diminurion du qu

+ !- . s el > 1 & i & 1 s 2
aflera la mariere en digeftion pendant vingr-quatre heures ;. on fera enluire

-

Oy ON !! L'!li.'.r-

mera & layanc laiflée, repofer , on la filerera par une languertre de drap , puis on
f L fa ! L

5 o - t

ol e o ¢ w 4 - ]
la meélera avec le fucre & l'on fera caire le melange en lyrop quon gardera au
beloin. : i

[E}'u:'-c:-;: fortement par haur & par bas : il eft bon ponr les [JI\.'H,:-.J-;ﬁ._',!‘;_'i > pour
1"3-’- ‘I-}5‘L)u-.!.‘.di'1.1'\11‘.1'.'1.' s POLL 'u.:’: ;.'t‘uE:!.-...',Lj‘th.':- 3 l.‘_ Lf\;l;_' il i | L.'l\[ -:!:. E“.'.*., d-._,.\ Li| ATIeS
Julqaa iy, .

Comme ce lyrop eft compol¢ de remedes violents , on ne doir senferviv qu'en
des occafions ot il eft queition dé remuet bien fortement les humeurs.

1\'1.6[:[1, .

Dole,
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Syrop de perles orientales, de < atynfiche.

Prenez des eaux diflillies de rofes, de borrache , & de buglofe | de chacanes %%
demi-feptier.
Du fel de perles  demi once.

Mélex le tour | & La diffalution des perles étant faite 5 ajoutez-y des amandes dows
cesce qu'il en faudra. Faites-en une bnne emul fion , & laquelle vous apouterer. enfiste
ane lvre de fucre blang | ¢ vous ferex. cuire le tour en confiflence de [yrop,

pr—
S -

RI-.‘M.-!RQ_"UE.T.

Le (el de perles {e prépare de la méme maniere que le {el de corail, duquel on
mouvera la L}lr.'[L'n'&:ic:n J.ms men Livre de Chymie.

On dilfoudra le fel de perles dans les eaux diftillées 3 on bartra dans un mortier
de marbre , une once d'amandes douces pelees, onles démelera dans la diffolution
du fel de perles pour faire un laid qu'on paflera par une éramine avec expreflion ;
on meélera dans ce laiét , le {ucee 5 on fera cuire le mélange 3 perit feu en confi-
{tence de fvmp ; on le coulera chaudement & on le g.l:'d::l‘.!.

i

Vertus, Il eft eftume propre pour fortifier le cacar & le cerveau , pour excirer le laiét firx
Dofe.  femmes & la femence a l'un & 4 l'autre fexe ; la dofeeneft depuis demi once julqu'd

une once.

Le principal effer des perles eft d'adoucir par leur verru alkaline , les acides ou les
fels trop acres qui fe renconcrent dans le corps 5 mais le {el deperles n'a point rece-
nu cecte qualice , il en a éc¢ privé dans la préparation qu'on en a faire avec le diffol-
vant acide ; je ne me fois point appercu que ce fel eqr d'aurre faculté quun pea
d'aftriction ; je nai donc pas grande foi pour ce fyrop.

|

Syrop d: Berbevis.
Prenee du fuc de fruits mirs de Berberis mowvellement tiré ¢ cpure , & du [ucre
blanc | de chacun dewx livres.
Cifex-les enfemble & petit fen en confiflence de [yrop,

REMAROUES.

Moven de  On choifira des fruies de berberis miirs, on les écrafera bien dans un niortier de
tirer le U marbre | on leslaiffera trois ou quatre heares en digeftion i froid, puis on les mercra
de berberis 3 | prefle pour en tirer le fue.

Movens de  Pour dépurer ce fuc, on le merrra dans ure boureille & on Pexpolera deux ou

depurer ce trols jours au foleil fans le remuer, puis on le filtrera 5 fi on veur le garder long-

fuc&dele tems, onen emplira des bouteilles jufqu’au col; on ajourera par deflus de I'huile

garder. d'amande douce d la haureur de deux cravers de doigt pour empecher que Lair ny
entre & le falle corrompre.

On metrra dans un plac de rerre verniffZ , un poids ¢gal de fuc de berberis & de
fucre blanc ; on placera le plac (ur un pecit feu, & l'on fera confumer humidicé
de la liqueur jufqu'd confiftence de (vrop.

Vertus, Ieft altringent & rafraichilane, ‘on Pemploye dans les juleps pour arrérer les
. couss de ventre , pour forafier le caur & pour refifter d la malignicé des humeurs ;
Does  [a dole en eft depuis demi onice julqu’a une once & demie.

Le [yrop de berberis érant acide & fore agreable au goiic, doic étre faic dans un

vauleay
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waileaa de I:crreprr:‘fumb!enmnt a un de mecal dong il Puul‘{ﬁt tirer une imps'cl'!i-.m_',
on le fair cuire par évaporation , afin qu'il n'y ait que la partie phlegmatique quile
confume, car {1 on le failoir bouillir, une partie de {on fel ellenniel ou acide le

difliperoic , & le [yrop en auroit moins de vertu.
On peut encore faire le {yrop de berberis en mertant ﬁn*:}‘ﬂ-:mcut fondre deux
arties de fucre dans une partie de fuc de berberis , fans qu'il {oic befoin de le faire
l!uu;liir ny évaporer , car on n'aura employé que la quantieé du fuc qu'il faudea pour
liquefier le {ucre en E':,-mp.
Ce dernier {yrop de berberis fera encore plus agréable au goiit que le précedent ;
mais comme il ne contiendra pas tant des acides du fruic , il auramoins de vercu.

Syrop de corail,
Premer. des coraux preparer. ,quatve onces , du fuc de berberis fpaure , trois livres.
Metter-les enfemble en d::;rﬂmu pendant dewx fours dans un miatras bien bouche ; aprés
cela filtrex la ligucur | & avec un poids égal de fucre blanc 5 faires-en un [yrop [elon
Lare.
REMARQUES.

On ‘mettra les coraux preparez ou broyez {ubrilement {ur le porphyre , dansun
macras , on verfera deflus , le fuc de berberis depuré , on bouchera le magras & on
le P].lcfl’.’l dans le fumier chand , ou au bain marie pour faire digerer la mariere
pendant deux jonrs I'agitant de temps en temps , on filerera la liquear & layant pe-
{¢e on la mettra dans un }w.l_.ir de rerre v,-_'m_':l!c avec un !mida ¢gal de fucre blanc , on
placerale plat fur un petic feu , & 'on en fera cvaporer I'humidicé julqu'a confilten-
ce de i:\frup. {X

On l'eftime propre pour fortifier l'eftomach & le toye 5 pour arrérer les coursde
ventre, les flux de menftruds & d'hemorrhoides , le crachement de 11111:_3 8¢ lesau-
tres hemorragies ; la dofe enelt Licpuii demionce jui-q_u'.'i UNE ONnce.

Quand on a verf¢ le fuc de berberis fur le corail , il {& fair une ¢bulition ou effer-
velcence cunﬁds:mhls:tlui rarefie buuruuup la liql.u:ur; c'elt pourquoi il eft necellaire
que le matras foit allez ample , car aurrement elle p;illhmir par delTus en s’elevant;
certe effervelcence -t\‘.xwin:iﬂ: _dc ce que le {uc de berberis qui eft acide s penetre le
corail qui eft alkali , & ilfe faic un écarcement violent des parties de ce mixre.

On tientla mariere long-temps en digeftion & on I'agire quelquefois , afind’exci-
cer le fuc acide 4 diffoudre aurant de corail qu'il en peuc contenir , apres quoi le dif-
{olvant a perdu ]1'.'{_'111'.1:_' toute fon acidicé , parce que (es pointes {e {ont l.':moulll s
conere le corps folide du corail , ou bien (e font comme enguainées dans fes pores:
on peut fubfticuer au fuc de berberis , le {uc de grenade, le (uc de coing, le fucde
grofeilles, le verjus, le vinaigre : maison prend ordinairement en cette occalion ,
un fuc acide rouge potir imiter laconleur Liu corail.

Il reftera beaucoup de corail au fond du matras, parce que l'acide foible du fuc
de berberis qu'on a employé n'écoir pas fuffifant pour le diffoudre entierement , on
peut le faire {echer & le garder pour une opération femblable.

il ne faur PL‘!EL]E faire bomllir le {-}'1'0}1 5 de peur L]ﬂ'll[‘.lf pat tie du corail diffout ne
{e (eparat & ne fe preeipitat au fond. z

La plitpart des grandes verms qu'on a atrribuées au corail me paroiffent aflez
imaginaires , comme cellesde fortiher le ceeur 8 d'arréter le fang , érant l;ln‘t"lu'-‘.:a'-ﬂt
artaché on {'Ll['}':cmlu au col , outre celales Anciens ont cru qu'il (e dérachoir du

corail rouge Pris INTCriCUrEment Une reinture 1111';tux;'u!;: Li".}?.!.rl"li_' de produice des
cflers conbiderables comme de purifier le fang , de fortifier le caeur 5 1l fe trouve
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meme encore beaucoup de Medecins prevenus de cente olwnvon ‘ceft ce q\u falr
qu on a cotitume de ]TIl.-t\.IL'I. enmedecine le cora 1[[01,5(, AUX autres dpu.cﬁ J€ n ay
point remar qu en donnant ce an.tLic qu 1l etir d’autre yerru aue celui d' un alka 11
qui abforbe les acides , & la t '
qu'une matiere bitcumineufe fans verru. Yeftime done le corail potr lu\ matadies
caufées par des {els acres , comme {ont la ‘l'-]\‘n :1._» cours de venrre , Pu ur les h--
morrh AZLES ]1\ ce 1‘["L ces fels s'embaraffant dans les Iu‘ﬂ,..a du corail , ¥ emoulle
ent y celt pourquoi je rouve

au corail ancune aurre |‘lL]‘ ararion qu e celle dertre b aye lous

rure que j'en ay urce parla Chymie,

leurs pointes & y perdent '.‘«_umu ip de leur mouv
qu'on a rort de doi et

la molecte 5 & le mnp de corail me {emble mventé mal 4 propos , car le fuc acide

|
lrL' l'\{_".'l":_"ll-t1 TP‘I AN :!"u_1||| 1€ CO1 l'l w e ;}Ll.__._wl LI \_L.LH[[;Ji‘J ACTES O ITY \{ '_.,:.;.__';.
l.{i.i L'H""' pouroics '1
F-'|. .11th1r \L "l I

¥Cl |E‘Il~\.' 1

'1-\. 3 '--‘L IL Col J acImneure I“--'\ Ve PLFL['I leluLd CEeS I'IlJ CUrs 5

-nerre quand il entre dans le corps , les (els ne trou-

'_ll - .|~ '_].\.. |:"] 3 [HOLY L EJ'.

B h ! ] ik

rheris ; .|1~1n"1u par I"adc Irh":tuu ail , 1l {oic
| ]

wlies 5 au contraire cette magiere al-

et

ljlﬁ‘u ce \l_ul L

rendu plus cordial &
kaline ayant décruir fon acidiré dans laq I.-..J]\.- confiltoir {2 principale vertu , il de-
vicut bea wcoup plus foible & moins (&l aaire.

1CACE ih-'u TS5 11

Syrop de Gremades,
Prenex du fute de grenades acides nowvellement tiré & épuré , € du fucre blanc 5 de
chacun deux livres. Cuifex-les a petit fen en confiflence de [yrap.

REMAR 2Q20UES.

On ouvrira du,ﬂrLrudd aigres , on en {¢parera les grains qu’ onu rafera :’.:me ur:

mortier de ma
Cqu'nnu;'i,}J.-JLu' ena l.'l‘:.l'l._ fuc 3 on J.:.‘I urera ce fucen lex }‘ul ant t]:lt'LI.JLs;Lmn 11
Soleil dans une boureille, ”lll*: onle fltera parie papier gris. Silon veur le garder
on en emplira des pilules '\.Jl qu’an col & on le couvrira -Llh[“l... d'amande douce 2
la hauteur d’un pouce.

On mélera dans un I:lh‘ de terre 6 ":_ir:‘f pat ties de fue de 'r...}:.d_ I”‘PLI“ & de
fucre blane , on metera le plat {ur un r“:nl: fen 5 8¢ l'on tera év: aporer I'humidiré du
meélange ]uiqn 4 con mt.,“u de l""‘“F

1l réjounir le caeur , 1l arvére le vomuflement , les flux de ventre & les hemorrha-
gies, il defaltere en rafraichiffant : la dofe en eft depuis demi once jufqu'i une on-
ce & demie.

On peur ],ﬂtp"lm' un 1"..'IU+> de w.tﬂui.!." en Faifant ‘__:lléﬁl_a]cm;:m fondre denx 11.11'1;1.;5
de {ucre {ur une p arrie de !l.t deru.

Les grenades aigres font les plus en ufage dans la Medecine , parce qu'elles fone
les plus cordiales : on peur | faire de méme le fyrop de grenades douces.

e '~1~“ [{: \UIl.I_I,I'l'I-,_ Ll ins |'e Y ;pm.;uun n'elt L;lut Ll [Hlt th;-!m«, ]mI,Lgumr'iLl;m du
fuc, le fel eflenniel acide demeure avec le fucre.

Il n’eft pas neceflaire de faire cuire les [y rops '1"' ‘5 ANl i que les autres , car le
fel eflencielacide qu'ils contiennent les conferve ; 0-.-. 1qu’ils n'ayent pasla confiften-
ceordinaire 5 il faur faire fecher Vécorce de grenade au Soleil, elle eft aftringente.

e, onles laiflera guelques heures en ;ll-fr._ihu. a froid , puison les

Syrop de Grofeilles rouges.
Prenex du fug de grofeilles rouges nouvellement tire ¢ élprfr:' une livre ,
Du fucre blanc | denx Lyres. Tastes-en up fyrop felom Lare,
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REMARQUES.
On derallera dans un mortier de marbre des grofeilles rouges; on en tirera le fuc
Jone on remplira des bouteilles julllu‘nu col , on mercra deflus de 'huile d'amande
douce; dla }1,‘:111‘::11[' de deux doigrs, on bouchera les bouteilles , & on laifera de-
puret ce fiic quinze ou vingt jours , ou jufqu' ce que les fttes fe foient pretipirces
au fond & qu'il foit bien clair , on le hlerera alors par le papier gris , on le pefera
& on le mélera avec le double de {on Poidw‘ de fucre blanc, dans un placde cerre
vernifl¢ ; on placera le plar fur un petit feu pour faire fondrele fucre , & alorsle {y-
rop fera fair , onl'écumera , onle coulera & on le gardera.

1
b
4

il ci’t_;:ﬂ:rin:r;cnt & 1'.1t'1'9.iulli_i1:111t , il réjouir le cceur, la doleenelt depuis demi  Vertus,
once julqu’d une once & demie. Doles
On employe ordinairement les grofeilles rouges pliicor que les autres pour le {y-
rop 4 caule de leur couleur agréable; on pouroit aufli {e {ervir des grofeilles blan-
ches , car elles ont le méme gotir & la méme vertu s mais pour les nowes elles fonc
de méchant golic 8¢ de pen d'ufage.
S1 I'on failoic le fyrop dis quele fuc a re ex?r;m{- , il {e congeleroir.
On n'c:np!u:,--c_ ici L%I'I.'Lll'hf." partie de fuc fur dcu:-; parties de lucre , afin que n'éeant
point oblige de faire boullir le fyrop il {e cienne clair.
 Lefyrop de grofeilles eft plus commode pour les juleps que la gelée, parce qu'ils
& mle plus vite & fans peinc.
Syrop de Coins.
Prenexdn [uc de coins épuré & du fucre blanc , de chacun deux livres,
Cuifez-les a feu lent en confiflence de [yrop [elin Tart.
REMAER Q_U E 8.
On rapera des poires de coing , on en rirera le fuc par expreflion & onle menra  Suc de
dépurer deux ou trois jours au Soleil , enfuire on le filtrera. coing , fa
: . depuration

On mélera dans un plar de rerre vernifl¢ parties égales de fuc de coing depure &
de fucre blanc , on placera le plat {ur un petit feu , & I’on fera évaporer I'humidiré
du mélange jufqu'a confiftence de {yrop; on peur quand il eft refroidi I'aromatifer
avec deux ou rois gourres d'eflfence de g}-mﬁd réduices en oleofaccharum avec un
peu de lucre candi pulvenfé {ubrilement.

Le [yrop de coing elt aftringent , propre
les cours de ventre ; la dofe en eft depuis demi once

Si I'on employoir le fuc de coing L\rls quil eft exprime {ans le dépurer 5 on feroic
de la gelée de coing , au lien de {yrop.

Syrop de fuc de citrons ou de limons,

Prenez du fuc de citrons on de limons rouvellement tiré & épuré , ume livre 5

Du fucre blanc 5 dewx livres.

Milex-les , & en faites un [yrop felon Part.

REMARQUE S
nes , on en {eparera Vécorce
un pilon de bois, on les lail-

pour fortifier I'eftomach , pour arrefter
1 ;;:1.,1_.1'.1 une once & demie.

On aura des citrons ou des limons les plus fuccule
on écrafera le dedans en un mortier de marbre avec
fora dige'.'cr i froid cingon fix heures afin que {eur vifcoficé {e rarchic , on les ex-
primera pour ¢n tirer le fic : On mettra ce fuc dans des boureilles ,1_31.: on I'expo-

 f ij

Vertus.
Dc'l =

Maniere de
tirer le fuc
de limons,
& fadepu-
FAUOD,
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{era quelques jours au foleil pour le faire tfs.'-}sur{:r » on le filtrera enfuire , & ["ayany
melé avec le double de fon poids de fucre fin, dans un plat de rerre verniflé, on
mecrra le :1-.E|.i|‘._-_'J:_- {ur un petit feu pour faire fondre le {ucre s & le i'}rmir {era ache-
ve, on I'écumera & on le conlera.

Il eft cordial & rafraichiffane » on le donne pour refifter 4 12 corruption des hn-
meurs , & pour les vers; la dofe en eft depuis demi once julqu’s une once & demie ,
on enméle dans les porions & dans les juleps.

On employe ordinairement dans la preparationde ce fyrop, pour fe moins autant
de fuc de limons que de fucre , ‘mais comme alors il eft neceflaire de faire confu-
mer le trop d’humidiré du L-.'.E'i-.:n:_;u , afin de lui donner la confiftence requife, le fy-
rop acquiert de 'ac reté , & il n'eft pas i l'ar]-.1ich1!]ﬁn[_, ni fi beau, nifi delicienx
que quand 1l a éé fait par la méchode qui a¢ré décriee, l:)fl I'on ne mEt que ce
qu'l faue de fuc pour liquefier le fucre & le réduire, en confiftence de fyrop ; fans
qu"il foir beloin de le faire 1:“?;”.“‘[:' m avaporer. i .

Le fyrop de limons eft rafraichiffint , parce que {on acidiré fixe & apefentir les
fels volatiles ou les {oulfres qui IL\:::t:m:l~ en agiration dans le corps , & modere
leur mouvement qui canfoir la chaleur.

On peut faire un !'}'i'up de limons ou de citrons fans feu, en Cuup-.mt_]c fruic par
tranches , !'.!llpu;n{:,z:u les tranches de fucre pulverifé , & les mettant fur un ramis
renver(d quon polera dans une grande rerrine, on placera le rour 4 la cave ouen
un autre lieu humide,, il coulera dans la terrine un [yrop qui aura les mémes vertus
que laurre.

_ Lefyrop de limons comme les autres {yrops acides , e conferve long-temps dans
fa bonté , 4 caule de fon (el effentiel.

Syrop de fue d'a."kﬁf}'g.

Prenez. du fuc d"alleluya nowvellement tire ¢ épuré s & du fucre blane 5 de chacun,
dewx lvres.

Faites-les cuire enfemble & petit feu, C faites-en un [rop.
R.E.:H'ARQ‘UES.

On aura de Poxytriphyllum , appellé en Frangois alleluia, noavellemen: cueilli
dans {a vigueur , on le pilera bien dans un morrier de marbre , & Payant laillé trois
ou quatre heures en digeftion 4 froid , on Fexprimera pour en avoir le fic, on de-
purera ce fuc en lui donnant un beiiillon & le pallant plufieurs fois par un blancher.

On mélera enfemble dans un plar de terre verni(Té parties égales de fuc ci‘o_\'j'rr'i-
phylium depuré & de fucre blanc, on placera le plat fur un feu moderé pour faire
tondre le fucre , & pour faire cvaporer Nhumidicé de liqueur julqu'd confiftence
de fyrop.

1l eft propre pour défalrerer , pour fortifier le cerur, pour purifier le fang , on le
donne dansles hevres ardentes  dansles fievres malignes. Ladofe e¢n eft depuis demi
once julqu’d une once & demie.

On peu faire de la méme maniere le fyrop dofeille.

Syrop de cerifes aigriottes,

Pmur.“d'u [uc de cerifes acides nouvellemens Hre & épuré & du Swecre blanc, de cha-
0N Ly 5 Pres.
Cutfeke-les enfemble , & faites-enun f; yrop.
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REMARDQUE:S
On prendra des cerifes appellées aigriottes avant leur parfaite maturité , on les
ecrafera dans un morrier de marbre , & 'on en rirerale fuc , onlaiffera dépurer ce
{uc au foleil pendant deux jours , puis on le filtrera , on y mélera un ¢gal poids de
{ucre blanc dans un pld[ de terre vernifle , & 'on fera cuirele mcl-_mgc en E}"l'uﬂ.
Il rafraichiz , 1l defalvere, il eft bon pour les febricitants, & pour temperer la éu]x:,
on [-.‘_‘ Pl’ﬂ'”d én jlll.f:].l aAveEC dL‘ i‘c.ll]- La (]d[i.' en eft Lf.:_'}\uiq ‘.t‘:nlll ance jui LI u'a ‘c‘[ﬁ-'ll-‘i Onces,
Les cerifes aigrelertes rendent le {yrop plus rafraichiffine & plus agréable que
celles qui par une parfaite manurice fonr devenués douces.
Syrop de verjus.,
Prener. di fuc de verjus nouvellemens tiré & épuré & du fucre blanc, de chaens
denx livres,
Mélez-les & les cuifex. en fyrop.

REMARQUES.

On écrafera des grains de verjus dans un mortier de ![ﬂﬂrbrt‘ » on les exprimera ,
pour en tirer le fuc, un_dé}!urcm ce {uc au 'lu]ul, on le hl}i'ﬁl'.l,‘& on le metrra dans
un plac de tecre vernille , oty melera un égal poids de fucre fin, on pofera le plar
{ur un petit feu pour faire tondre le fucre & pour faire confumer la liqueur douce-
ment julqu'd confiftence de {yrop.

11 eft rafraichiane 4 il arréee le vomilement » 1l tempere la bile , il excite Vape-
tir. La dofe en eft depuis demi once jufqu'd une once & demie.

On ne doir jamais (e {ervir de vailfeaux d'girain pour faire les {yrops aigres , de

eur qu'ils n'en tiraflent un \-'t_-rLi-d-:':~g1'is_. g

Il eft bon de faire confumer humidicé 3 petic feu, afin qu'il n'y aic que le phle-
gme qui s'¢vapore. !

On pourait rendre le {yrop de verjus plus aigre en y employant plusde fuc , mais
1l aurois de l'acreté.

Syrop de winaigre fimple,

Prenex du vinaigre de vin blanc , Hne livre ,

D fucre blanc , deux livves,
Mélen-les & faites-en wun fyrop felon Uary.
REMAROQUES.

On mertra dans un plat de temre verniflé , deux partieside fucre en poudre, &
une partie de vinaigre bien clair yon pofera le plac fur le feu & quand le fucre fera
fondu , le {yrop fera fait , on I'écumera & on le couléra.

1l eft propre pour rafraichir dans les fieyres ardentes , il déGlcere » i arréte le
crachement de fang & les autres hemorrhagies , il refifte au venin. Ladole en eft
depuis demi once jufqu'd une once.

Il n'eflt pas befoin de faire bouillir ni évaporer ce {yrop , parce quon n'y méle
du vinaigre que la quanticé quilen f'.ml.'lpuu:' liquefier le fucre & pour le mettre en
confiftence requife ;. onpeutle rendre plus aigre en y employant parties ¢gales de
fucre & de vinaigre ; mais comme alors il fandra faire conlumer une partie de la
liqueur , I'acide volatile du vinaigre sevaporera avee le phlegme & le (yrop en

feraplus acre & moins agreable au gotir.
Quoiquion employe ordinairement le vinaigre blanc pour le fyrop » 1l ne feroi¢
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pas moins bon quand on fe ferviroir de vinaigre rouge.
Syrop de winaigre compofe,

Prenex. des racines de fenouily d'ache | ¢ d'endives , de chacunes trois onces 3
Des [emences d'anis , de femouil ¢ d'ache de chacunes s Kme once ,
De La femence d'endive 5 une demi-once.

Cuifex ces fimples @ petit feu dans quatre pintes d'ean commune Jufqu'ale diminus
tiom du tiers; puis ajouter. & la colature trois livres de fucre blang | & une pinte du
wiedledr vinaigre, Clarifiex le tout & le cui ifex en [yrop,

REMARQUES.

On choifira les racines bien nouries & recemment tirdes de terre dans leur vi-
gllt'l!'.' » ON [L's I.h'c]';‘. » L:I'.]JL". JJ‘.HE}J(_-'L'J. s ON lt.“; ;_';_1|_|!r1|.:1'-.1 F.I_L' morccaux., on (.Jm'_yi-.
ferales IL'n!Cncch on fera bouillir le tout enfemble dans I'eau julqn'.'t dimimition de
la moirié , on coulera la décodtion & Fon y mélerale fucre, on clarifiera le melange
avec un blanc d’eeuf’, on y ajouterale vinaigre & I'on fera cuire la liqueur en {yrop.

On le dir propre i deterger labile craffe , A rarefier lapiruite , 4 lever les obftru-
&ions , 4 exciter les urines. Ladofe en eft depuis demi once julqu’d une once,

Le vinaigre qui eft aftringent me femble peu propre & convenable dans ce {yrop

qu'on veur rendre aperirif.
. = I #
Syrop de winaigre tofat, de Mefu.

Prene x.des vacines d"ache , de fenouil & dendive 5 de chacunes desx onces »

Des rofes | une once ,

Des [emences d'anis , de fenouil & d'ache , de chacupes Jept dragmes ,
D¢ Lg regliffe | une demi once A

Dy (picanard , deus dragmes & demie.

Fattes bouillir ces fimples dans trois pintes d'ean de fontaine Jufqu’a la diminution de
tiers , afoute. 3 la colature des Sucs d'endive g dache , de chacun deux livres ¢ demie,
Dii vinaigre 5 une pinge.

Faites de tout cela un fyrop felon Part.

REMARQUES.

On nettoyera & 'én concaflera les racines & les femences , on les fera bouillir
dans 'eau , on ajoutera fur la fin les rofes & la reghile , & quand la décoction fera
faite , on la coulera ; on % melera les fucs & le fucre, onclarifiera le melange avec
un blanc d'eeuf , on le mettra cuire dans un plat de terre en confiftence d'opiare , on
¥ ajoutera alors le vinaigre , on fera ¢vaporer le trop dhumidicé 3 petic feu , juf=
qu'i ce que la liqueur foic en fyrop ; on y jettera firr Ja fin le foicanard inci{é menu
& enveloppé dans un nouet , on le hiflera toujours tremper dans ce {yrop,

Il eft eftimé propre pour les fidvres compliquées , pour lever les obftructions du
ﬁ:-}f:l: » de la rawve & pour forrifier les vifceres. La dofe en eft depuis demi once juf-
q'.l & UNe once.

On ¢vite de faire boiiillir le vinaigre , tant afin de conferver {3 vertu > que pouy
empicher qu'il n'acquiere une acreté en bouillant , laquelle feroit delagreable au
gout.

On ne met le fpicanard que fur la fin de la cuite du fyrop , afin de conferver (eg
parties fubtiles dans lefquelles confifte (2 veren,
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Ces deux deferiptions de {yrop acereux compolez me paroiffent mal imaginées,

car on y mele des apcunrs avec des attringents qui {e décrmifent lun] wtre , ou

qui diminuent de leur vertu; le vinai gre & les rofes dans la derniere {onr aftrin-

genre, & le refte des drogues eft aperinf , ne vaudroit- il pas mieux e fervir de ces

deux elpeces de dro b-m::s leparement dans les occafions ot elles feroient neceflaires
que de les méler 2

Oxyfaccharum Sfmple,

Prevex. du fuc de gremades aigres , huir onces
Vinsigre 5 quatre onecs 5 fuere blawe , une livre,

Cutfex le rout en confiflence de fyrop.
REMAROQOUES.

On aura desgrenades aigres , on en rirer 11L fuc par expreflion , on le laiffera de¢-
purer au foleil , puis !’ w.mL hltu , l'on en mettra huic onces dans un plat de terre
vernille avec quatre onces de vi '111"[{: & une livre de fucre , on l‘mILI.l le Pth {ur

un petit feu pour faire fondre le fucre & pour evaporer Phumichicé julqua confi-
fte: e di,_ [', u)P

Il réjouit le ceeur , il refifte 4 la .'I]'IE].UTI.EL. des humenrs , 1l 1 .1ha1LE1|r en precipi- Ven
t1|1r les vapeurs bilieufes ou 1;11[1 hureufes & Illllms, il .”uu:lelu; cours de ventre & -
les hemorrhagies. La dofe en et depuis demi once jufqu’d une once. Dofe,

On entend ordinairemene par oxy faccharum, unmelange de vinaigre & de fucre,
mais on peut aulli donner ce nom a quelqu’autre Ilqu....u acide que ce foic on lon
aura diffour du fucre , puilque u\}'j.zfdmirmt eft compole :du Grec oxis 5 acidus &
Seccron, faccharum , comme qui diroir fucre acide.

L :,".'_f,: Lll" ece de 11, rap .'L“]HULh-:. bt“uLOllP du 1!, rop de gren: ade , mais 1l eft p]u.s
acide 1 caule du vinaigre qui a plus de force que le fuc de. grenade.

On fait cerre p;cpar.umn dans un vaiflean de terre phm:u. que dans un de méeal,
afinquil ne 1:.5u1n. aucune méchante unpuﬁlun » on {e contente d'en faire évapo-
rer doucement Fhumidicé , afin de conferver & de rerenir autant qu e peur , la

vertu & le bon gour des acides , car quand on les fair boullir, il s'en diflipe beau-
coup , & ilsd deviennent acres.

0xyfaccharum compofe, de N. Previt.

Prenez des capillaires | de la [colopendre , du polytric , de la langue de cerf ,

Fhepari, que  des N"h tres ., des vacines de fcuwni d afperges , de petit boux , (.'4"' de
ehiendent | dc chacunes demi once

Du ﬁlf de ""HJJ‘JJ'JICI ihgl'fj' quarre i’a‘l‘h‘j LT0LS ONCES.

Que ces fimples mfufent enfemble pendant trois jours , qu'ils bowillent enfuite lége-
yement ; que Lan conle & exprime Unfufion ; que la colarare foit clarifice aves denx
bivres de fucre , & qu'elle foit coite en (yrap felon Uarr,

REMARQUES.

Onincilera les herbes: on concaflera les racines , on les metrra enfemble  dans
un por de rerre vernifl¢, on verfera dctlm le fuc de mcn*d:. , on convrira le pot,
& on laiflera digerer I'infulion pendant trois jours = + Enfhire on la fera bouillis 1LL|L--
rement, on la n.uui.:;.: avee expreflion ,on'y mélera le fucre , on clarificra le mé.
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lange avee un blane d'cenf, & on le fera cuireen fyrop dans un vaiffeau de terre:
Onle dir propre pour lever les obftructions & pour fortifier les vifceres. La dofe
en eft depuis demi once julqu’d une once & demie, :
[l y a dans cerre compofition la méme faure quiaux {yrops acetenx compofez '
c'elt qu'on fefert d'une liqueur aftringente pour tirer la fubftance des plantes qui
{one aperitives , je trouve donc ces delcr iptions bien wnuciles.

Syrop de Meures fimple.

Premez du [uc de meures domefliques & du fucre blanc , de chacun denx livres.
Faites-les cuire enfemble en confiflence de fyrop felon U art.

EEMAROUES

On écrafera des meures dans un mortier de marbre , on les laiffera u‘JlgCrCf 1L"l‘r
ou huirt heures i froid , puis on exprimera le {uc au cravers d'un linge , on mélera
ce fuc avee un égal poids defucre fin & l'on fera cuire le mélange en fyrop, c'eft ce
qu'on appelle Diamoram com {accharo.

Il eft bon pour les maux de la bouche 8¢ de la gorge ,on en méle dans les garga-
rifmes , on en prend aufli 4 cuillerée pour le rhume.

On peur preparer de la méme maniere le {yrop de meures i':un':t’-;cs appellées vul-
gairement meures de Renard.

Il eft bon pour les maux de gorge , & pour arréter la dylenterie.

On fair ordinairement le {yrop de meures fans avoir laifle dépurer le fuc , mais
fi I'on veut fe donner le tems Liclll..‘ laiffer dépurer au foleil , & de le palfer par un
blancher , le fyrop en fera plus beau & moins ¢pais.

Jai decrie anlleurs un autre digmoram qui ne differe davec celui-ci qu'en ce
gu'onyemploye le miel au lieu de fucre.

Syrop de meures, compofe.

Prevex du fuc de mewves domefligues & du fucre blanc , de chacun deix livres .
Du verjus | fix gros,

Dela myrrhe & du faffran 5 de chacun denx dragmes,

Cutfer-les en confiflence de [yrop,

REMAR QU L&

On fera bouillir enfemble le fuc de meures , le verjus & le fiscre, quand le fyrop
{era 4 demi cuit on y jetrera un nouer rempli de la myrrhe concaflée & du faffran,
on achevera la eairre du fyrop & l'ayant laifl¢ refrojdirentierement , onle verfera
dans une cruche ou autre vaiffeau avec le nouet quon y laifera toujours tremper,

Ce 1\. rop et propre pour la {quinancie , pour les ulceres du palais & de la gorge ,
on en méle dansles g.u‘g.u'jﬁnuf. s 1l eft dererdif. S

Il eft bon d’employer ici les meures un peu avane leur mararicé parfaite , parcg

qu’clles {ont alors plus déterfives que quand elles font tout-i-fait meures.

Syrop de fleurs de pas-d'dne | fimple.
Prenex des fiewrs de pas-d’ane ou de tuffilage nowvellement cueillies, une livre & demied
Infufex-les chaudement pendant 1 2 heures dans quatre pintes ¢ chopines d'ean de
Tontaine , faites-les bowilliy enfuite legerement ; puss coulez. & exvrimez U'infyfron.
Aprés gela vemette-y le méme poids des mimes flenrs, & réiterez la méme infufion,
colarurg
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golature &r expreflion : Enfin clarifiex. cette [econde colature avec quatre livres de ﬁifl‘:#'.,
puis la faitescure & perit fen en confifience de fyrop.

On peat preparer de meme le [yropdes fleurs de pied de chat,

REMARQUES,

Onmettra dans un pot de terre verniflé les fleurs de pas-d'afne ou tuflliage cueil-
lies nonvellement dans leur vigueur & mondées de leur quends , on verfera deflus ,
I'eau toure bomllante , on couvrira le por | on laiffera le rour en macerarion pen-
dane douze heures , on fera enfuire bouillir Ié‘gcl'un':ﬂ_'ﬂt Pinfulion , on la conlera
avec expreflion , & on la verfera toute chaude fur une pareille quantité de nou-
velles fleurs , on laifera digerer la matiere comme devant , on la fera bouillir , on
la coulera , & on exprimera, on melerale fucre dans la colamre , on clarifiera le
mélange avec un blanc d'ceaf , & l'ayant paflé par un blanchet ou pac une chaufle

de drap , on le fera cuire en {yrop.

Il eft propre pour la roux & pour les maladies de la poitrine , on enprend i la
cuillere , & l'on en méle dans les juleps.

On pourroir encore faire le fyrop de tflilage avec la conferve des memes Heurs
qu'on auroit mife tremper dans de l'ean » & y ajofirant du fucre.

Syrop de pas d'ane w;;;p:-f’.

Prenes des racines de taffilage 5 une demilivre ,

Des fenilles & des flears de La méme plante , de chacunes quatre poignées ,
Des tapillaires de Montpellier , deux poignées , De laregliffe , une once.

Fattes-les bowillir dans quatre pintes d'eau commune fu{qu’a la confomption du tiers.

Clarifiez. la colature avec cing livres dumeillear facre, & lacuifez. en [yrop felon Lart,
REMARQU E 5.

On choifira des racines de tuffilage les plus groffes 8¢ les mieux nouries, on les
lavera , & lesayant coupées par perits morceanx , on les ’f-L!I_'a. bouillir dans 1'sau en-
viron un quart d’heure , puis on y ajoticera les fenilles incifées , & enfinles flears
& la regliffe bien concaflée , on continuera la coétion julqu'a diminution d'envi-
ron le tiers de Phumidicé , on laiffera i demi refroidir la décoétion , on la coulera
& onl'exprimera , on melera dans la colature le fucre , on clarifierale mélange avec
un blanc d'euf , & on le fera cuire en fyrop.

11 eft propre pour la pleurefie, pour l'afthme , pour détacher les phlegmes de la
poitrine , & pour faire cracher; la dofe en eft depuis demi once julqu'd une once &
demie,

Syrop de j.@jrd:w.r.
Prenez. fuixante jujubes.
De l'orge mondé , de la regliffe , & des capillaives , de chacun une once ,
Des violetres nouvellement cueillies o une poignee , Des [emences de mauve 5 de coings »
de pavor blanc | de melons €& de laiftué | de chacanes trois dragmes.
Que tout cela bourlle dans trois pintes d'ean commaune : puis coulez ladecoltion & Lacla<
rifiex. avec le blang d'wuf & trois livres de [ucre. Cuifer-laenfuiteen confiflence de

[yrep.

REMAROQUES.

On fera premierement boullir doucement dans I'eaun l'orge mnndé.pmd;m: de-
mi heure ;puis on y mertra les jujubes qu'on aura cuvertes, enfuice les femences, lﬁ_&'
capillaices , les violertes & la regliffe ratiflée & concallée , on fc:r.% c\Ejvc le tour juf-

5

Syrop de
pied de
chin

Vermus.

Vertus.
Dols,
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qu'a diminucion du tiers, on coulera la decot tion , on y melerale fucre , & avany

clarific le mélange avec un blane d'eeuf , on le feracuire en confiftence de {yrop.
1] eft propre punr np.l:hi |!uiuuli.u. ot lesaurres humeurs trop fubniles &¢ trop

Vertus. i
acres -]'n tombenr {ur les puum ons , 1 |’|L"n.‘~'lln.- le erachar , 1l fair meurir la roux,
on le dor me LL.;]H lC‘: ]"l-.L;ldLl::‘- 3 dans l'aithme & dans les anr res duxiens de poirri-
r ne; la dofe en eft depuis demi ence julqu'd une once & demie.
Dole, t ! :

tpart des Dilpenfaires ajoticent en la d l1|..!" wn de ce fy s tro1s diao-
i

arag: :".'1 + mals comme elle ren ‘.[k I'.mim trop vilqueux, les ho-

-her , ceux qui voudrent I'y faire entrer ,

eront avec la graine de coing dans un nouer de linge au'ils mectrons
' & 3 5= 4

1l emoulle les poinees des [Ll\ L..,_"- I\il.ll tomby =i 1..1! 1.'. ‘ YOLLEine 3 O il ."lﬁ.'.'.iiiL

trop couls ites & [lup {ubriles.

yLop de Juajn ubes {imyg '-lw avec une forte d lecoftion de Jt 'thq. o

I EnCOre l|!1.
|
TICS ¢ ‘.!_IL'1

reparet aulll de méme le Gvrop de dactes selléd an Lacin . Syrunis
L L dE MOmE 1E LY LUP UG GaLLes APl 1 LATLIL 4 S FrHPHS

Syrop de Nenuphar.

faniches bien (:, ."-.f;.'s:»'.-.. f 3 dentx livres.

24 beares dans qHArre I{--'-e‘ac c chopine d’eau
2 legerement , prets conler. Ummfufion ¢ Eexprimer.

Infafez-les chandement pend

COiin
Jetrez d uvelles flenrs dans la colazure Crreicerex Linfufion penilant
e meie e pace de tems 5 anffi bren giue la colature ¢ P xXpre fion que feromt faires

comnie ba pr “u ere fors. Enfin ceere feconde infufion ,"rr!. clarifiée avec le blanc d'w: r‘,-' o
gaatre livres de fuere | puis elle ,r';;,: cuite en fyrop felon I'art.
R E M AR LU _E S,
On aura des fleurs de nenuphar blanches nouvellement cueillies , on en [éparera
les feailles du milien Les plus blanches & les plus necces qu'on mettra dans un Emt de

terre vernille y 0N 'l'\.||\-.’ delfus » Vean bouill; e , on u.Jq"] ira le pm » 0N L& H'ILH
la matiere en digeition pend gr-quarre heures , enfuite on la fera bouillir lé-
gerement | on la coulera avec expretlion , on merrra dans 1a | 1 Liquenr y-.mlL.. toure
chande , autant de nouvelles feurs de nenuphar que devant ; on les laiffera en ma-
l.L,.mo 1500 fera bouillir 'infufion . on la coulera avec ex 11clhu|1 > ony melera le

{fucre , on¢ lmu.-]c melange avec un blane d'euf & on le fera cuire en ['.-m-ra
Vertus, Il tempere la chaleur des encrailles , & en incraflane les humeurs tr op {ubriles , il
Dole provoque le fomme l|. il calme les ardeurs de Venus, il modere les cours de ven-
tre, q 1 viennent des Lla acres & bilieux , il arrére les hemorrhay gies 3 la dofe en

i‘:...
i

W eft uLleas demi once | ifqu'a une once & demie.

i In pourroit faire davanrage d’infufions de Heurs de 13:;}11}7]1*1 3 mais elles fe-
r-JiL."-é' inuriles , deux bonnes infufions doivent fuffice = ca ‘ quand les pores de I'ean
fonr une fois remplis de la fubltance de la' Rear , ils {ont incag pables ‘d’en recevoir

il...'- ang 1L 'f_.

T pas croire que le (yrop de ner wiphar {oit beaucoup fomni

par une {ubltance epaifhil
i

un peu le f; omine| I en diminus
quecique pea narcorique le mouvement des elprirs & des humeurs.

1k 1 3 I 1L
Syrop de ,'u's.r.':;.!n'.'.r?':ﬂ npo¢, de Francols de Piémont.

poy i

Frencz :!‘Lf]‘j'—“?b planches de j,'-_:ll'r_!.j:],;.’ ‘ r:,;.l‘_"_' ges ,
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Tres fenrs de :rr’u:;pé.:r_j.::,—;;;-,, de la [emence de pf yllum & :.‘Jt-ﬁ itle, des riacines de
o], de chacnn une once , Des g.’r.{!rf‘{{r..'mill s [emences froides, de chacunes deni virce,
Dis quatre perites [einences froides , de chacanes dedx dragmes

Faiges bourllir ces plantesdans deux pintes d'cau d'orge jufqu'a la confemption de la

moitie ; puis ajourer. a la colarure une livre de fucre blanc ,du [uc de gremades acides,

¢ durimaigre blane 5 de chacun deux onces. De tout cela fawes un [yrop [elom lart ,

gii [era parfumeé avec une dragme & demie de [antal citrin 0. Autant de [picanard.
REMAROQUES.

On mertra dans un pot de terre vernitle , les Aeurs de nenn
nes mondees , les femences froides , & celles dofeille concallees ; la racine de te-
nouil mondce & coupce par petits morceaux ; on fera quartre livees de décoction
d'oree , on la verfera dans un pot {ur les drogues , on les laifl:
heures le pot étant bouch

at blanches & jaun-

S g i LEEmper quch]_.l:e
¢, puis on les fera bouillir doucement julqu'a diminution
de la moiri¢ de lhumidite , y ayant ;1;11{1:1.': vers la moitié de la cuire , la femence de
plylinm enveloppce dans un nouet , on coulera la décoction , on y miél

le (mexe ,
le fuc de grenade & le vinaigre , on clarifiera le melange avec un blanc d'ceuf & on
le fera coice en :"yrwlr ,on l'aromarifera fur la finavec le fantal citrin rapé , & le
1p|u._1|i.1n] incifé enveloppez dans un nouet gu'on jettera dans le :"}'s'-.'ap ; & quon ¥
i.l:ﬁgr;: [q_\lllj.J'i]:"i [1 :;1'.|1.'_': .

On eftime ce {yrop bon pour éreindre les ardeurs de la bile & dela fidvre , pour
C':‘I‘.:tlh'lce-' humeurs & pour provoquer le fommeil; ladole en eft depuis demi once
julqua une once.

Comme la femence de pfyllium eft acre & un peu purgative quand elle a éré con-
caflée , 1l vaur micux l'employer ici ennere, afin qu'il ne s'en derache que la partie
mucilagineule qui eft adouciflante & pedtorale ; 1l eft bonde l'envelopper en un
nouet , & de ne la nterere dans la décottion que qu:l'.':ﬁ elle eft 4 demi faire ; de peur
qu'elle ne la rende trop vifquenfe , car la dole en eft erande & il y en auroit allez
pour rendre le {yrop cpais en opiate : je ferois d'avis qu'on en recranchalk les trois
quarts , & qu'alors on I'employaft fans 'envelopper.

La racine de fenouily lefantal citrin & le fpicanard ont éré mis dans cerre def-
cription , tant pour corriger la qualire narcotique & rafraichiffante du nenuphar ,
que pour aromarifer le (yrop ; mais cette feur i innocente dans fes effers n'a poine
befoin de correéhf , nile fyrop d'erre aromarifé. Les F.n'l:i.q_--; {ubriles & rarehantes
de ces ingrediens ne peuvent que diminuer fa verm , & empécher fon aétion la
meilleure qui et d'epaiffir les humeurs & de rafraichir.

Le fuc de grenade & le vinagre {ont des acides propres , a la verite , 4 calmer le
mouvement trop imperucux des humenrs enles condenfant , mais ils diminuent la
qualit¢ narcotique du nenuphar en la Axant trop , 8¢ Pempéchant de s'elever en une

eur douce au cervean s laquelle provoque le (fommeil ; or comme cette qualite
narcorique refide mes-foiblement dans le nenuphar , toutes ces dllo-;:uu» avec led-
quelles on le méle , la dérrulent ennierement,, ¢ ‘elt pourquoi je préfererols roujours
le lyrop de [1.|,;|'.:1if1'1,1i' !11&‘1]‘[;‘ a celui-ci.

Il y a2 encore un autre defaur dans cerre defcription, c'eft que I'Auteur y ordonne
tmp peu de {ucre pour la L‘IJﬂ.'L'.'uLiZL' des d:‘u;_'u{.:!i b 1¢$p‘.:}].’?-i1rl:hmﬁ {erolent Pl'.l.s Jll!.-:'.cs- »
fil'on ¢n doubloir la dofe , & qu'au lieu d'une livre on enmic deux.

Syrop de pavot fimple ,ou de Diacode.

Prenex des tétes de pavor blanc menres ¢ nouvellement cueillses , denx livres 5

Des tétes de pavar noir au/fi nonyellement cueillies , une biyre.

Geyj

Vert s,
Dol
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Coupez-les ¢ les infufer. enfemble dans quatre pintes d’eau de fontaine bien chaude
pendant 2 4 heures & qu'elles bomllent enfwire yufqu'a la diminution de la moit ¢,
Conlez. apres cela la décoftion & Uexprimer. ; puis clarifiex-la avec le blanc d'euf &
trois livres de fucre , & lacmfer en [yrop felon Farr.
REMARQUES
On inciflera par perits morceaux les téres de pavor nouvellement cueillies dans
leur maturieé ; on les mettra dans un pot de terre vernillé | on verfera deflus Pean
bouillante , on couvrirale pot & on laiffera infufer la mariere 24 heures , on la fera
bouillir enfuite doucement jufqu'a diminution de la moitié de humidicé ; on
coulera la décoétion avec forte uxprf:lilm yon y mélera le fucre, on clariferale
melange avec un blanc d'eeuf, & par un feu moderé , onle fera cuire en {yrop.
Vertus. 11 eft fomnifere , propre pour adoucir les acretez de lagorge & de la rachée ar-
Dol tere , 1l apaile les douleurs, il arréte les fluxions , la toux , le crachement de l'_u'.g .
la dyflenterie; on le donne dans toutes les occafions ott il eft befoin d'affoupir &
d’arréeer le mouvement des humeurs ; la dofe en eft depuis demi once jufqu'd dix
dragmes.
D-"_’f”f-l-*-' Le Diacodium des Anciens éroit proprement l'extraic des téres de pavor otr I'on
sehosibe, ajotiroit un peu de fapa ou de fucre; mais ce que nous appellons prelenrement dia-
codium n’elt aurre chole que le !_‘rrutn de pavor.
3 Iin'elt pas ellentiel de faire entrer le pavor noir dans la cmnl;wo'.qtiun de ce 1':.".'0}1 :
fil'onn'ena point, on n'employera que le blanc en une quantiee proportionnée.

1l feroir _11111:11&: de faire plus d'une infulion de pavok pour ce f}'l.‘{}'{} » parce L‘iu'j.!
en encre aflez dans celle-ci pour remphr entierement les pores de la liqueur.

Plufteurs font fecher a4 demi les téres de pavor avant que de les employer pourle
fyrop , afin qu'il fe conferve micux ; car une humidicé vifqueufe qui {e rencontre
dans les téres de pavort vertes, fait fermenter le ’.:"“’P: on peut méme €n un beloin
mnﬁm['c:r cn h],'v::r le (yrop de pavor avec des téres de pavoc feches ; mais alors it
en faut faire denx ou trois bonnes infufions ;. ear Peau ne s'empreint pas {1 facile-
ment dc la [_llrnﬂ'.‘.ﬂcc {]u ¥AVOL E';L' que de celle du im'l.'\_)t recent

La vertu narcotique du pavor confifte p:_u'ri._".ﬂi{:‘-.'-;:uu:nt dans fa téte , 2 gminc
n'en a que trés pea ; c'elt }wu:'qnﬂi il eft aflez inurile de l:cmplo}:er dans l'infulion 3
on s'en ferc dans les émulfions , ou elle produit le méme effer que les femences
froides.

Le pavot a plus ou moins de qualicé narcotique f{uivant la remperarure du paisou
il a cru, ainfi 1l eft beaucoup plus fomnifere en lralie , en Efpagne & mcme en
Languedoc , en Provence , qu'il neft 4 Paris ; mais il a encore plus de verru en
Egypre & dans la Grece 5 car ceft en ces pays-li qu'on en tre lopium , par incifion
& par t'.?tlﬂ'fl'lﬁun.

La dole da I'?_.'!:op de pavor en I_-.mgu{:doc & en Provence , ne doir étre que de-
puis une l‘l:':l:.:m-.: julgu'a demi once.

Les effets du fyrop de pavor viennent de ce que par fa fubftance glutineufe &
embaraflance, i1l épaiflir les humeurs & aritre le trop grand mouvement des efpries
dans lc_a:ct've.u: ; on peut lire & ce fujet ce que yai ecric des effers de l'opium dans
mon Livre de Chymie entraitant du laudanum ; car c'eft par une méme raifon que
13‘-}‘71\'\}( & lldiﬂlum fonc dormir , 1ls ne different dans leurs effers que du Pfu:. aLr
OANS.

Syrop de pavot compof¥ , de Mefuc

Prenex des tetesde pavor blane & mir & des femences de larctne, de chacun cing onces.
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Des femences de mauves ¢ de coings 5 de chacun ffx dragmes 5 trente jujubes ,
Des capillaires » quinze dragmes , De laveghfie , cing dragmes.
Fastes bouillir ces fimnples dans guatrve pmees d’edu commune fufqu’ s lx dimination de
14 muitié 5 € dans la colature clarifice par vefidenee , diffelvex des pemides & du fucre
Hlane , de chacun une hivie , puisla cuifex en fyrop.
REMAROQUES.

On coupera menn les téresde pavor & les capillaires » onconcallera lareglille 8¢
Jes femences de laictues , on ouvrira les jujubes , on metera le tour enfemble dans
un pot’s on verfera deffus l'eau bomllante , on laiTera la matiere en digeftion dix ou
douze heures , puis on la fera boutllir jufqu'd diminurion dela moiné de I'humi-
dicé , on enveloppera dans un nouet les femences de coing & demauve , on jertera
ce nouer dans 1a décodtion 4 demi faite , on coulera la décodtion quand elle fera
achevée 5 & on la laiflera ralfeoir , on verfera par inclination dans un autre vail-
{eau , ce qui {era clair,ony meélera le fucre & les penides , & I'on fera cuire le me-
lange 4 peur fen jafqu'a confiftence de (yrop-

11 eft propre pour calmer la toux , pour excitet le fommeil , pour appaifer les  vergs,
douleurs , pour arrérer les hemorrhagies , pour rafraichir & fornfier la poirine, pore
pour épaiflir les humeurs trop {ubtiles ; ladofe en eft deputs demi once jufqu'd une
once & demie.

Les {emences de coing & de mauve (ont fi mucilagineufes qu'elles rendroient le
fyrop en confiftence de gelée liquide , fi on les farfoir autanc bouillir que les autres
ingrediens; c'eft la raifon pour quoi on ne les met dans la décodtion quequand elle
eft 4 demi faite.

La femence de lai@ué entre en une dofe exceflive dans cette compofition , il
me {emble qu'on y en merrroit affez quand onen changeroit les onces en dragmes.

Ce [yrop n'eft pas f fomnifere que le p.'c'ctd:l.n s parce qu’en celai-ci 'eau [e
charge dans la decoction indifferemment de diverfesfubftances, au lien qu'en 'au-
wre celle ne peur s'empreindre que de celles du pavor.

Syrop de pavor Rbeas , autrement dit decoguelicog.

Prener. des fleurs de pavot ronge nouvellement cneillies o une hivee 5
De ["eau de fontame | deux pinres.

Laiffex-les en maceration pendant buit heures dans an vaifeau de terre f ur les cen-
dres chaudes ; puis les faites bowllir legerement. Conlez enfuite la decottion & L'expris
ez : jettex apres cela danscette méme décobion le méme poids de nowvelles flenrs pour
faire une feconde mfufion , & dansla [econde colature diffolver. quatre hvres de fucre,
¢ deux ones de el écvimé.

Clarifiez.-la enfuite 5 ¢ la faites cuire en fyrop felon Lars,

REMARU LS

On aura des feurs de coquelicoqou pavot rouge nonvellement coeillies, on les  Syrop de
mettra dans un pot de terre verniflé , on verfera deffus P'ean bouillante , on cou- coqueli-
vrira le por & on laiffera la matiere en digeftion fepr ou huic heures chaudement , €03
on fera bouillir I'infufion légerement;, on la coulera’, on Vexprimera , & Yony met- D:C_;?F'm'_{.:
tra tremper {ur les cendres chandes , de nouvelles fleurs comme auparavant pendant ge, i
un pareil temps , on fera bouillir enfuire l'infufion légerement , on la coulera & on
Pexprimera ; on melera dans cere infufion couléeTe fucre , & le miel écume ; on
claifiera le mélange avec un blanc d'eaf , & onle fera cuire endyrop:

Gg 1jj
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“ILP'””‘: pour cp. Hllu les |““r|‘f-:.r' twop .L.u*;.._a o

f‘e

£ 5 on 'sen
{ert P"“‘ le thume , pour ladc (QUATRNICEE » pout la p.L.dLln, 3 }n.uu la PI'I hifie , pum le
crachement de fang , 1l provoque un peu le fommeil & [a fueur : la dofe en eft de-
pu 115 demi once Jl.nj r'a une once & -demie.

I feroic inutile de kaire plus de deax forres infufions de la fleur de muuﬂn.oq -
parce qu il y ena {ufhlamment pour empr reindre enclerement les pores de l'eau.

Si dans les infufions de Aeurs de ma]mlhml on uu|~]m; les  petites téres o les
L.l.l“._'\ des feurs font artachées ; 8¢ d'otl L“...\ le detachene ceés-facilement 1: [y
rop en fera plus formnifere & P]us adoucillane !

Le miel eft ajotiee d: .1‘~ ce 1\101 pour LE'I“r"LLhn.F quil ne candiffe.
l']' 1 pouroir au hen de l'infufic n des ILulnm m”“""“‘l en trer

g o le faire cuire avec un jal oids égal de fucre ; 3 ONauUroLt un {

e fuc par cx-

ol

yi UH" I.i'll. molins

bon que lavrre.
9 1 ] [
0q , & l'onsen lerr
3 1 [ .
e dethe avec un peu de fu cre , il |:'-l-.\|.i e le mer me emnet que le H'.L‘«'.lJ Il €n
ups entemps entre les alimens,

i fore familier & 1 12 mode.

.']I |-\_'\_'!1;_'[' ]‘-l_".'. |.- i J fl- il ['dlx_ >| L{’._"u I.JI_I: rs L:L. ._\.Jt]. 1c

e ohia A e v
> TOUL CNaud (e re
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Ce remede el ac

Syrop narcorique de ﬂffﬁ.‘ﬂ.

* Prewes de l'ambre _;t'.ﬂ.f}h’ reduit en IrrrJ.'rrFrf' s deux onces 5 € aprés Lavon _.I',i.rr'll’_(j.i,'ffr'ﬂ
A pert few dans une ecuclle de tevre verniffee , melen=y denx onces r."(l;?:'.'rm coupe par
CEANX 5 PORY en faire une maffe a marder pour Pufage.

Enfuite prenes de cette ma ffe pulverifée deux dragmes, avec chopine d’ean commune.
Mettez bouillir le tout enfemble Jufqu'a domintion de la moitié , © filtrez cerre
f.u;m ur par le papier gris avec une livre de fucre fin 5 que vous ferex cuire enfemble en
coniflence de f}aﬂ;
REMARQUES.

On réduira en poudre le fucein, on le mertra dans une écuelle de terre vernie,
on placera cetre écuelle fur le feu dans un réchaud , on la couvrira d'une aurre
L\..'I.Lll'.. , la mariére (e hulLr' iera en maniete de poix fondué, I'on y mélera alors
l'opium muln, par perits morceaux , on agitera le ‘mélange avec une fpatule pour

-mpa" iher autant qu'on pourra lca drogues , les unir Lﬂlt..‘-""!]t & en |‘n|L une malle
qui {era nm ¢35 on la lailTera refrol hj & onla pulverifera fubrilement , on gardera

cette po nn , on peut l'appeller poudre narcotique : la

{nu'suluxu Al be
depuis un grain julqua fix.
On }:1'cmh.1 deux draemes de certe poudre narcorigue,, onla ~L..:-3" era dans quas
ere livees d'eau chaude | on fera bouillir doucement ce meélange ji fqu'a diminution
Cri la ]JL]U\.I.... I'"' " LN |‘ D 'L‘L oris 4 clle lera jaunarre , on

dofe en elt

lll{.'.:_.\'jl-““ t.'l ]1]\_]”j.'," 5 O
la mélera avec une livre & demie ou dix-huit onces de {ucre » & on les fera cuire
enlemble en !\'i'l:!ll‘.

Il eft L'(‘}‘JL‘.J'h]LIn.‘ & ;'L‘f‘.‘.‘-:'.‘.l 5 i| &' ilme & adoucit les acretez de la }'-J .-m:.,, 1 ]"m -

4 rrois, ou de-

e : y ; .
tifie enexcitant le fommeil ; la dole Ln-:_IL-;.,. uis une cinllecee jul L

1 . Y cinfe |
]"',|:."\. gl once |Il|t"lL: a4 une once & Li.n..ﬂ' - Ll\ s LINC ll'\-]u". UL a r" gis= ." |.l Itl;';l E\. I{.'.

€ par qu;]- :_ap articuliers 5 qui Iu:n ent beaucoup ,

Ce [yrop a ere mis en ulag
la fubftance du fuccin n'elt pasdifioluble dans I'cau , érant leule , mais celle de
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Vopium avee laquelle elle eft mélée , la penetre & en difpofe une portion 4 {ire
dufouees =

Qn pourroit: faire w

faire boutllir dans I

cuicy carle fucre en d

e plus grande diffolution de lapoudre , fi au licu de la
{eule , on la fufoir boutllis dans le (yrop pendant qu'on le
oudroit bier plus que T'ean 3 il faudroie qu;ll‘uJ. le f-?,'rc'sp
J.C'.'I'JJ[ .'II. d-;n*.i cuir 1 le i'-_.li[;.'l' all travers t{-L[.L IJ],‘_;'L;_'J_“_-{ PJLJL' Lq: 't'ul'j;l'i.l.'.:i' d.;_‘ !..L ]:‘Ulllh'\‘:
;][]1]].‘: lerouc }'HJH'.'. dildone.

Syrop des cing racines.

Prenez des vacines d ache , de fenouil 5 de per il , d'afperges & de petit honx , de
thacunes une onee.

Farres-les bouillir .-rr.'.'_.l'i:":u.'n,'t dans trois chopines d'ean Jufqi’s la confomption du
tiers. Coulez enfuite la dacoction & Lexpromes ; puss diffolver. dans Ta coluture trois
Isvres de fucre 5 &y ajourer buit onces de vinaigre.

Ciifez le tout en fyrop felon lart.
REM .4RQUES-

On choifira les racines les plus groffes , les mieux nouries récemment tirées de Ia
terre , on les nerroyera , on les mondera, on les coupera par morceanx, & on les
fera bouillir dans U'eaun 4 diminucion du tiers , on coulerala décoction & onl expri-
mera, on y mélera le fucre , on clarifierale meélange avec un blanc d'ecuf, & onle
fera cuire dans un vauleau de terce vermile julqu’d confiftence d'oplate , on y mg-
lera alors le vinaigre , & par un petic feu l'on réduira le tout en {yrap.

11 eft eftum¢ bon pour lever les obftructions du foye , de la ratte , du melentere,
il excite l'urine 3 onle donie aux hydropiques , 4 ceux qui font cravaillez de la gra-
velle & dans coutes _]\'_'\' autres maladies L".".';li-l,‘l,:sp,'u' des U-'t'l-jl:_ﬁiu]]'s . la dofe en et de- Dofle,
puisdemi once julqu'd deux onces

Vernise

Le vinaigre quu eft aftringent me paroic mal convenable dans un fyrop aperitf,
je {erois davis quon le recranchac | le fy rop €n feroir plus efficace; les €ing racines
qui entrent dans cetre compofitipn font empreintes de fels eflentiels qui les rendent
fort aperitiyes.

Syrop des dewx racines,

Prener. des racines de fenokiil & de perfil , de chacunes quatre onces
De lcan commune , desx pintes ¢ ehopine.

Faites-les boiillir jufqu’a reduction de la moitié - piis ajontez. a la colature ,
deux livres de fucre blanc. Clarifiez-la enfuite , & la cuifer. en [yrop felon Lare.

REMARDUES.

On choifira les racines dans leur vigueur & nouvellemene forries de terre, on les
mondera , on les coupera par perits morceaux , & on les fera bouillic doucement
dans I'eau julqu’a diminunion de la moitié, on coulera la décoction ; on Pexprimera,
& Lon y mélera le fucre , on clarifiera le mélange avec un blanc d'ccuf , & on le
feza cuare en {yrop. ‘
U eft propre pour excirer l'urine , & pour lever les obftruétions; la dofe en et Veross.
depuis demi once julqu'a deux onces. Dofe.
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Syrop de lierre tevreftre,

Prenex du fuc de lierre épuré & du fucre blanc , de chacun denx livres.
Cuifez-les enfemble en [yrop [elon 'ars.

REMARQUES.

Comme le lierre terreftre eft peu fucculent , on auroit de I peine 4 en eirer le
fuc {ans y ajolirer quelque liqueur.

Aprésavoir pilé exadtement neuf ou a!'txp{vign{-uq de lierre terreftre cucillien fa
plus grande vigueur , dans un mortier de marbre , on les humeétera avec neuf oa
dix onces d'ean chaude , on couvrira le morrier , & on laillera la mariere en dige-

ftion dix ou douze heures , puis on Pexprimera , an depurera le fuc exprimé en le

faifant bowllic un bouillon & le p:l.i'[:mr deux ou trois fois par un blanchet , on pe-

5L 5
fera ce fuc dépure , on le melera avec un poids ¢gal de {ucre blanc , & par un petic
fea on fera cuire le mélange en fyrop.

I1 eft propre pour les maladies du potimon & de la poitrine , quand elles proce-
dent d'une pituite craffe qui rombe deffiis, car il dérerge & confolide , il eft bon
pour P'afthme,, pour lever les obftructions de la ratce , du foye , du melentere &
de la matrice , 1l excire les mois, c'eft aufli un fudorifique ; la dofe en eft depuis de-
mi once jufqu'd deux onces.

Le lierre terreftee eft ordinairement dans (2 vigueur au moisd'Avril ou de Juin.

Siau lieu d’eau commune , on employe l'eau diftiliée de lierre terreftre , ouune
forte décoltion de la meéme plante , pour hume&er I'herbe pilée, le {yrop n'en fera
que mieillear.

L’humectation qu'on fait 4 'herbe pilée ne peur au plus apporter d'autre préju-
dice au fuc que de T'affoiblir un peu, mais en recompenfe l'ean aide d dér;u;ﬂcr le
fel eflentiel qui demeureroir dans le marc ; mais cenx qui auront du erupule pour
cewte humearion , pourront employer dans la compolition de ce fyrop deux par-

ties de ce fuc fur une partie de {ucre.
Syrop d’hyfope.

Prener. des feuilles d'byfope des vacines d'ache , de fenviiil & de vegliffe , de chaus
nes dix dragmes ,
De ladsante blanc , fix dragmes ,
Des raifins paffes mondez , une once ¢ demie ,
Des jujnbes & des febefles  de chacun trente ,
Des figues grafles deffechées , le mombre de dix ,
De lorge mondé , demi once |
Des femences de mauve 4 de coings ¢ de lagomme adraganth , de chacun trois dragm.
Farres bouillir ces drogues dans ane fuffifante quantite d'cau , & diffolves. dans la
Colazure denx livres de fucre tors 5 puis cuifex. le tout en [yrop.

REMARQUES.

On mettra premierement bouillir 'orge mondé daos fix livres d’ean , en fecond
lieu lesracines d'ache & de fenouil qn'on aura bien nerroyées mondéesde leurs cor-
l‘lc‘.‘.\ 8¢ cuupk"’.:s AL pctil‘s morceaux , en tl'uiﬁ{-m:: li:‘LI !cs ﬁ'm[s OUVEITS 5 €N "['ﬂ'-!-'
migme licu les feuilles incifees , puis les graings & la gommg adraganth cnvelu;ripcf

Clng
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dans an nouet, enfin la reglifle ratiffée & concaflze, qu:‘.rul [a iiqe_mau' fera dimi-
nuee 'untiers, on coulera la décottion, onla clarifiera par refidence , on y me-
lera le fucre tors , & onfera cuire le mélange en !i.frop-

Il eft propre pour les maladies de la poitrine quand elles font canfées par des
phlegmes , & r.:t‘_do: obftruétions , on le donne pour Pathme , il provoque les uri-
nes , tpoufle le {able hors des reins; la dofe en eft r.{c‘mis demi once ]:_1'.I\1L!'i une
once & demie.

Ce fyrop eft compol¢ d'ingrediens de vertus differentes, hy fope & les racines
contiennent beaucoup de fel & d'efpric volaril qui les rendent deterfives , péne-
rrantes & apericives , les autres drogues (ont huileufes ou mucilagineufes , hume-
dhances , épaififfantes & adouciflances.

Les premiers ingrediens perdent beaucoup de leurs parties {pirimenfes dans la
cochion , mais il leur en refte aflez pour (ervir de vehicule aux fubftances slurineu-
fes , & pour leur aider 4 incifer & déracher les -hl»:;:mcs qui {ont arrachez fur la
poirrine & {ur les poumons ; il pouroit méme arriver que fi toutes ces parties {pi-
rituenfes reftoient dans le {yrop , il ne {eroit pas fi pedtoral , parce qu'il aarot trop

[ .
11005 gl

4

d'acreté ou de (ubrilicé pour saccommoder bien 4 la poitrine & aux pofi:
font des parries délicates , & qui ne demandent pas des remedes trop &
Qlf!fj: JE L!’-Il':l:'a'.i‘.'c pas .|.3 methode de ceux q_lli ordonnent [1|1'o:1 !:,aﬂé_' dift
tie {piricueule de hyfope & des racines , pour la méler enfuire dans le lyrop
aura auparavant fair cuire avec la décotion en confiftence d’opiate.

Syrop de confouds , de Fernel.

Premes des racines & des [ommiter. de grande ¢ de petice confoude , de chacanes
: f = 4
trois poignées ,
Des rofes rouges | de La bétoine » du plantain | de La pimpernelle , de la venoude , de l4
feabienfe , & du pas-d’ane , de chacun denx poignées.
Tirex le fuc de toutes ces plantes & Uépurex. ; puis migler.cy deuy livres O demie de
Jucre blanc , & les cuifez en [yrop felon Lars,

REMARQUES.
On choifita lesplantes belles, fucculentes , cuilliesen leur vigueur , on les ne

toyera , on les coupera, & onles },ilc-_'u bien dans un mm'_ri:-.' de marbre , commen-
¢ant par les racines , on leslaillera ainfi pilées toures enfemble _d.m-s le mOstier en
digeition i froid , pendant dix ou douze heures , ;15"1|3 que leur ELl]Ji:‘E'.i‘I'JL'E vifqueufe
|i: L.'ll_".'i‘_‘ 3 l1l1i\ on Lw; Lf:.;l;':"]n];[-.], an‘ en avolr lt_‘ ['_1-; 3 !:-_12_:-:1 on L1-L‘|\'.1'.'i_"[|". '..:I'I EG
failane bouillicun bouillon & le paffant plufiears fois par un f.w'..'.r.:i;::: > on le mélera

(tence ae lyrop.

enfuire avec le fucre,, & on fera cuire le mélange en conl yrop. ;
Il eft bon pour arrefter le crachement de fang & les autres hemorrhagies, il forti-
fic les pot
demi once jufqu’a une once 8 demie.
81 l'on veur faire ce [-F"":’P exactement, il faury travailler tf:ll:? le temps d_c*. rofes ,
afin que leur fuc foir meélé avec celui des autres ingrediens , mais ceux qui ne vou-
l‘l_l'?l!lt ru'u:: saflojertir 4 une faifon, & L];]i auront envie de preparer ce lyrop au

nons &la r.ni:ﬁ'ir.-: , 1l modere les cours de ventie; la dofe en ci;dupms

PINtEmps ou en auromne (e ferviront des rofes (éches -.1'\Iji|1\ pilerone & !-‘1ll1i1.N 1-1i|_1'-‘_—

Tont macerer avec les aurres plantes, afin que leur temnture & leur vertu y {oi

communiquee, P 112 : ! ;
La racine du grand {ymphitum qui eft Je principal ingredien de ce 11‘:'1"*;'1‘ cE
1

Vertus,
Dofe.

Verrus,
Dole.
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fort vifquenfe , rend pen de [uc , & la plus grande partic de (2 vertu demeure avee
le marc. Pour remedier 4 cer inconvenient , jelerois d'avis quapres avoir écraféles
racines , on les Aft bouillir doucement dans de 'ean pour en avoir environ une li-
vre & demie de decotion , quon p]f;ll‘l: L'-L'irt.":nlr.,t'.L.,’,.".i::. un mortier de marbre , les

= i L 1 MEREY | = i ey R
herbes & les Heurs : comme 1l a écé dic, qu'on verfir deflus , la décoction toure

Aibtstas chaude avec les racines boutllies , qu'on mélar bien le tout avec un ]wi]un de bois ,
niere de qu'on couvrir le morrier, quon laiffar le méla PE €N Macerarion dix ou t’;c;_'u}'.': hen-
préparer le res, puis qu'on l'exprimir fortement , qu'on mélac Vexpreflion avee le fucre , &
fyrop de ' ] tlange en {yrop.

On peut preparer un l-}".'u'i\ de i?.'l:l}ﬂ.‘.!:iijll.fi.'!wlc en faifant une forre décoction

de confoude , y mélant un poids égal de fucre , & faifant clari-

; qu'on fic clariher & caire le m
conloudes. .
Syrop de

fymphitym de racines d

fimple. fier & cuire le mék en 1,11211-l|,1-'.l;'.|‘4;.'r_' de Lyrop.
Syrop de fiechas, de Femel,

Premex des flewrs de flechas avabique , quatre onces
D thim y du calament , de Porigan , de chacun wne once ¢ dewnie
De la fange , de ls betoine , & des flears de rofmarin , de chacun une demi once ,

Des femences de rhue 5 de pivoine & de fenonil , de chacun trois dragmes.

Fastes-les cuire dans cing pintes d'east jufqu'a véduction de lamoitié. Conlez enfuite
& exprimez. la décoltion , puis enifez-laen fyrop avecdenx livresde [ucre & antant
de miel. Agourez—y fur la fin de la cutte | de I canclle | du gingembre , & du calamus
aromaticus | de chacun dewx dragmes ; © que ces drognes enfermées dans une nouet de
finge clair demewrent fufpendues dans le fyrop.

RL—A!AHQ_‘UES.

On cueillera les plantes dans lear vigueur, on en prendra les fommitez qu'on
mettra avec les fleurs & les femences concalltes dans un pot de terre vernifle , on
verlera deflus , P'ean commune , on couvrira le pot 5 & l'on fera boutllir la mariere
julqu’d diminurion de la moirié de la liquear , on coulera la décodtion, ony mé-
lera le miel & lefucre, on clarifiera le mélange avec un blanc d'ceuf , & on le fera
cuire en !:'-'i'n‘-': » ON y jecrera fur Ia fin de la cotee . le E_;\]‘:L_T\l.‘i'.llnl'q_' » 1a canelle , & le
calamus acomaricus concallez enlemble & enveloppez dans un nouer de linge clair,
cn laillera toiljours ce nouer fufpendu dans le {yrop » afin quiil y commumique fes

aruies [pirituenles & odorantes.
Vertis, Ce fyrop elt bon pour fortifier le cerveau , les nerfs & l'eftomach , il accenué la

Dofe. I.'-i.t!.lJl:E cralle , il chafle les venes & les mauvailes humeurs par la 1';',-;:1|r.'“--_1_r;'i_-|-r1JL il
excite IL'*JII{.I'HI.I.I.-',:} 5 il .!i{]q: i L‘L L'.'.'.‘[jlll.i,[iuﬂ', la L]_-._J[l'_' en elt L':L'J-"Lli.':- Ll\;“]i once ;-L]‘l'_
qu'a-une once.

Le fyrop de ftoechas eft décrit en pluficurs manieres dans les Pharmacopees; la
de 5-.'1';I}".'3;'I|‘. que je rapporte ici me {femble Iz meilleure & la plus raifonnable , néan-
moins il y & }mful'.:m'-: choles 4 reformer. Premierement 1" Aureur y demande trop
deau pour la quantité des ingrediens , & une trop longue coction puifque les dro-

oL
.:"L"

e conliftent qu'en feuilles, en fleurs & en {emences il n'eft pas beloin ler'cha‘
boutllent f J'ur.‘_r;-:u.'}‘-.lwﬁ. pour en tirer la vertu : de pfus COMmINe ces 1_:.]_1,:17-- font rou-
tesodorantes , & par conléquent remplies de parties {ubriles ou fpirituenfes, dans
lefquelles confifte leur principale qualicé , on dérruit ce qu'elles.ont de bon en les
faifant boallir long temps : je ferois don:

wne partie de Veau , mais qu'’

¢ d’avis que non-feulement on retranchie

s'appliquit 4 conferver effentiel des plantes , afin
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aue le {yrop en demeurit empreint 3 on pouroit méme (e fervir de vin blanc an lien
dean . ‘car ce diffolvant érant {ulphurenx & falin {ervir forr convenable pour tirer
la patie !]':ljzimcuf:: & faline des ingrediens , voici comme on pouroit y reuflir , &
comme je voudrois reformer certe defcription de {yrop.

Syrop de Stachas reforme.

Premes. des fenilles de flechas arabigue , quatre onces ,
Des fomumiter. de thim , de calament , & d'origan ; de chacunes une once & demie
pe le fange yde la betoine & des fleurs de rofmarin ,-de chacunes denti once ,
pe la [emence de rhue | depivoine | e ﬁ-mmf , de chacunes trois dragmes
Delacanelle s du gingembre , ds calamus aromaticns | de chacun dewx dragmes o

Que toutes ces drogues (oient pilées & mifes enfemble dans une cucurbite de verre

& verfex-y par deffus trois pintes du meillenr vin blane,

Que Lo matiere infufe pendant trois gours 5 4 *alembic érant bien Iuté fur la cugurbite,
g gue tout cela foit enfurte difhille an bain marie, pour en tiver une livre ou environ d'cas
aromatique : aprés quoi on laiffera refriidir les vaiffeanx & la matiere qui veflera dans
le fond du vaifeau fera coulee & exprimee 5 & la décoction [era clarifice avec gquatre
Livres de fucre blanc , & cuite en confiflence d'électuaive folide | lequel étant refroidi 5
on y mélera Uean avomatique diffillee avec quatre gouttes d'effence de flachas, & an-
tant de celle de vofmarin , done on fera un [yrop qui fera gardé foignenfement dans
une flole de verre bien bouchee.

REMARQUES.

Cetre méthode de faire le fyrop de ftoechas eft beaucoup plus longue & plus em-
barallanze que la commune 3 mais elle vaur beaucoup micux, on ramale les parries
(piriruenfes & volatiles par la diftilation & les parties fixes par 1'&'.:;:1'.'&130& de ce
qui demeure dans la cucurbite, On ne mtle la liqueur (piritueule que quand le [y-
rop eft refroidi , afin d’éviter la diffiparion que la chaleur po aroit faire.

Le {yropqui a été cuir en opiate doit avolr une confiftence raifonnable quand il

a été décmr par cette liqueur iiwitimcu[:—: , mais s'il ¢roit encore trop cpais, on
y pouroi ajolicer un pea d'eau de beroine ou de tillot 3 fiau contraire , il ¢roit un
x le garder en certe confiftence que de le remertre {ur

pen trop clair , 1l vaur mien
parce que pour peu quon le chaoftar le plus

le feu pour le faire cuire davantage,
(hirimeuax & le meilleur s'en déracheroir & le difiiperoit.
Pour bien méler les elfences dans le fyrop il faue les avoir auparavant incorpo-

rées avec un peu de {ucre candi en oleoflaccharum.

Syrop de powrpier, de Me[ué,

Premez. de la femence de pourpier , une demi livre
Dut fuc d'endive epuré  deux livres
Dy (uc de grenades aigres épuré , neuf onces ,

Du fucre , sne livre. -

La [emence pilée reflera en maceration pendant 2.4 heures dans le fuc d'endive
aprés quoi vous le ferex. bawillir juf qu'a la redudtion de la moitié : Enfin cuifex. le tout
en (yrop [elon Lart avee le fucre & le fuc de grenades.

REMARQUES.

On concallera la femence de pourpier , on la mettra dans un pot d-::i terre vet-
Hhiyj

—
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niflé ; on verlera deffus , le fuc d'endive depuré bien chaud , on couvrira le por 5
& onlaiffera la maciere en digeftion pendant vingr-quatre heures , on placera en-
{uice le port {ur un petit feu , & l'on fera bouillir Pinfufion 4 diminution de la moi-
ti¢, on la coulera avec exprellion, ony mélera le fucre & le fuc de grenade, on
clarifiera le mélange , & on le fera cuire dansun platdeterre en confiftence de fyrop.

[l eft propre pour defalrerer & pour calmer le trop grand mouvement des hi-
meurs dans la fiévre, pour les duretez du foye, pour tuer les vers ; la dofe en et de-
puis demi once jufqu'd une once & demie.

Je twouve que cette deferiprion n'eft pas bien dofée quil y entre trop peu de

-

ottt du

{ucre, paur la quantit¢ des {ucs 8 des femences 3 je ferois d'avis qu'on y a
moins une livre de fucre.

ucre d'endive a des vertus allez convenables anx effets qu'on attend de ce (-
mais puifqu’on luy a donné le nom de [}.-n_.p de pourpier, on devoir 1‘.'11'!1110\_..(’,1'

i utor le fuc de pourpier que celuy d'endive, je voudrois donc
srion en la maniere luivanee.

2 compolition pl

; |
LCLOIMET CCile aelcr

Syrop de poutpier reforme.
Prene. de la femence de pourpier , demi livre |
Pilez-la & la faites infufer pendant vingt-guatre heures dans une pinte de fuc de
pourpicr depuré , avec le fuc de gremades acides dépure , neuf onces.
Enfuite faites bawillir ces drogues i feu lent Jufqu’ala confomption du tiers. Coulez.
€ exprimes. ; faites clarifier s colature avee trois livres de [ucre dans un blane d'euf
& lucnifezen fyrop [felom I'arr.

REMARQUES.

On peut encore P

i réparer un {yrop de pourpier fimple, en mélant parties égales
de fuc de pourpier ¢ ] :

3 pure & de fucre , & failant cuire le mclange doucemenr jul-
qua conhiftence requule. ]

Ce dernier fyrop a une vifcoficé qui le rend propre 4 embaraffer & A émou(Ter
les (kls piquants qui caullent les acretez dela poierine,, il a aufli & peu prés la facul-
tez de lautre, on en ule 4 [a cuillere.

Syrop de pivoine fimple,
Prenex des flewr s de pvomne |, une lvre
Des racmes de pivoine male concaffee | quatre onces
De la femence de pivoine anffi coucaffec , une once ¢ demie,

Tnfufex-les enfemble chandement pendant 14 heures dans denx pintes dean comi-
mune 5 puis faites-les bousllir a pent feu jufgn’a la confompeion du quart. Conlez enfuite
¢ exf '

ion » apres cela diffolver. dans lacolature deux livies de fucre blanc,
Jetae prvaine 5 clartfiex le vour G le cuifex. en fyrop [elon | art.
REMARQUES.

Onaara des racines & des Aears de pivoine male cueill;

P
i

déi

recemment., & en
: I 15 un mocrier de mar

bre, on concaflera les femernices , on metrra le tout dans un por de terre verniflé ,
on verfera deflus , I'eau bounillante , on convrira Je pot , & on faiflera la mariere en
digeftion pendant v

& l'ont

lenr viguenr , on coupera les racines & onles éerafera bien d

-quatre heures, puis on placera le pot fur un feu mediocre ,
1 boniliiz infulion doucement julqui diminurion du quart, on la coule-
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ra avec expreflion ; on y nﬁ'lt_rzl le fu_urc & lefel , on clarifiera le mélange avec un
blanc d'euaf, & on lt tera cuire en {yrop. : y

1l eft propre pour (.DLI'&'J“L » pour la p;rnh'l » pour Papoy tiﬂue, il forrifie le
cerveat, il provoque les ur llﬂCB la dofe eneft dt_;mn demie once ,h:xqj a deux onces.
Il feroir affez inurile de faire plufieurs infu fions dela feur , de la 1.u,|u~, dcdela
femence de plv. olne, car unc {eule eft fuffilance pour CIHPECU“CI.H, entierement les
quatre livres d'ean de {a {ubftance
On pourroit rendre ce fyrop | r*ru': efficace en y mélant exadtement, quand il eft
fair & refroidi ; trois dmﬂ.nc: d’ clpnt volarile huileux .m:-nw.thuu. donc on rrou-
vera la deferiprion dans mon Livre de Chymic.

Syrop de Iufu!':.-'ca-;.l'.f.-." canxpnfvi

Prenex des racines de pivoine male & femelle cueillies en pleine Lune , coupées par
tranches & infufees pendane 2 4 beares dans le vin blane , de chacunes wne once ¢
demie.

De L fermontaine , fix dragmes , du contrayervg demi once , de longle d'éland une

vnce 5 du rofmarin avec .fci fleurs , une puignée ,
De la bérsine , de I'byfope , de :'a..rr...u s dit chamepitis & de lavhue , de chacun trois

dragmes ,

D bois d'aloes ,du gerofle o de la [femence de cardamiome mineure , de chacun denx
dragmes ¢ demie :

Du gingembre & du [picanard , de chacun une dragme

Du flachas & de s notx mufcade , de ehacin deux dragmes ¢ demie ,

Faites bowillir tost cela pendant 2 4 hewres d :ﬂf'-unu.l dans une [uffifante quantite
d’ean diflillée de racine de pivoine s ce qui peut aller 7! n’q;: & denx pites 5 puis diffolvex
dans la colature quatre livres & demie de (ucre blang 5 & cuifex.le touten (yrop, «

REMAR 0 U E 8.

Ontirera de terre en pleine lune des racines de > pivolne male & femelle des micux
nouries , on les coupera par tranches , on les merera infufer un jour dans du vin
blanc , 11\1“ les ayant reticées , on les mettra dans un port de terre verniilee avec les
autres racings, les {emences , le bois daloes , les gyrofles , le gingembre , la mufca-
de concalles, Uongle d'édland rapée, les herbes, les fleurs & 1-= {picanard incifez
menu ; on verfera deffus envicon fixlivres d'eau de ]mmnf., diftillee , on couvrira le
pot , on ler wera dans un liew chaud , pour laiffer la mariere en dwu.trmn  pendans
un jour , puis on le mettra fur un feu mediocre , & l'on fer: 1 bouillir Iinfufion 1d Lll.
minucion d'environ le tiers, on lacoulasa, onl’ exprimera , 8 y ayant mele le {u-

e, on clarifierale mélange , & onle fera cuice en onfiftence \L_ {yrop.

1l eft | n-‘\ n contre |'ég ll...-_if. la paralifie, I'a 1‘:&9.1_&1\_ & contre les maladies hyfte-
riques , il En'.:' fie le cerveau ; : ' la LLm. en eft depuis q.”' i once julqu'i une once &

demie Jay tiré cette L{:h::p:m 1 de la Pharmacopée de Londres , je rouve deux
défaurs dm -' mnuuq won y a donnee de compoler le fyrop; le premier , c'eft de

metere infuler la racine de pivoine dans le vin blanc | avant que de I mplovcr daris
I ;1fuitun avec les autres drogues; on a apparemment 31|':?-cndu; empreindrede | la qua-

lité du vin blanc. Mais qm ne voit que ce menftrue diffour & u-w orre avec lm la
fubftance la meilleure de la racine « ainfi lon rejerte ce quil y a de meilleur, & l'on
nemploye qu'un marc de racine de pivoine dans le [vtu'v Pour dum refermer cer
abus, il faudroir recrancher cette circonftance de la de "'“P"U“ & employer la ra-
ine de pivoine fans préparation.

.
cing
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Lefecond défane eft , qu'on n'a aucun foin de conlerver dans cette préparation les
I-:;v.r:ics volariles des i'.'.':q'.'c‘dn:_m: qui_ {ont les }ulus eflentielles , car la coction fair difli-
pet ce qu'ils ont de plus fubril , & il ne demeure dansle {yrop que quelques {ubftan-
ces fixes qui n'one pas grande vercu pour les maladies du cerveau dans leiquelles on
Pemploye parriculierement ; je trouverois donc i propos qu'aprés avoir fair infufer
deux ou trois jours tous les ingrediens enfemble dans I'ean de pivoine diftillée ou 3
fondéfaur dans du vin blane ; on fift diftiller par un alambic de verre au bain marie,
a feu lent environ une livre & demie de Pinfufion , ce (eroicune ean {piritnenfe qui
contiendroit le volatil des drogues ; qu'on fift enfuite bouillir la matiere reftée dans
la cucurbire jufqu'a diminunon d’environ le quart de I'humidicé , qu'on la coulit
avec forte C:L}‘l'L'{]i~J11 » qu'on y mélar le fucre , quon clarifiar le |1:C'J.1|}g.: & qu'onle
fift coare en confiftence u"uirl.m;* : ¢]|1F:<El|.1r':[ la maniere {eroit refroidie 'on ¥ mélAr
exacterment avec un biftorrier I'ean fpiritnenfe diftillée & demi once d'elprir vola-
tile huileux aromarique , pour faire un fyrop qu'on garderoit dans un vaiffeau bien
bouché.

On rama
€5 [.;;-'. qu ]
la décotion diffout la {ubftance la plus fixe qu'on fair bouillir avec le fucre julqu’d
une confiltence bien épaille , afin que la mariere puifle ére décuire en {yrop par le
moyen -.lc: I'ean fpiricuenfe , fans qu'on foit obligé de la mettre fur le feu qui en
feroir difliper le meilleur.

Le [':.fmp ﬁcT_pli \"L!i.E'!':P L'n..:'.v.ru‘.‘n;'-. agit par 1?::5 p:w_ti_ts fbii'itufuf'cs_, qui étant élevées
au cervean dufloivent lobftruction qui s'croir faive dans les nerfs 8¢ dans les aurres

}}.:51.].3;:; des efprits.

fTeroit & on conferveroit par ce moyen autant qu'il feroir poflible | tou-
¥ . ¥ - " - 2
tez des ingrediens ; car la diftilation avant 1¢'E':1r.: les parties {ubtiles 2

Syrop de beroine ﬂm;:rf £.

Prewez du [uc de bétoine épuré & du fucre blanc , de chacun denx livres ,

Cuifex-les enfemble en [yrop,

On peut préparer de méme le [yrop de mélife.

REMARQUES.

On aurp une bonne quantité de fenilles de beroine verte recemment cueillie duns
{a vigueur , on les coupera & on les battra bien dans un morrier de marbre les hy-
mectant avec de l'ean de betoine diftillée. On couvrira le mortier, on laiffera lama-
tiere en c‘.it‘_,r‘_u-ﬂlun d froid pendant huic m:__n_u\ul: heures , on I'exprimera enfuire pour
en avoir l= (e, 13__".]'.1?.:]. on dépurera enle faifant bouilliv un bouillon fur le feu & le
paflanr plufieurs tois parun H:n;clzst; on le pefera enfuire , on le mélera dans un plat
de terre avec un poids¢gal de fucre, & pf un feu lent on fera évaporer Phumidicé
jufqu'a confiftence de fyrop.

I eft bon pour les maladies du cerveau , il le forrifie , il provoque les urines ; la
dole en eft depuis demi once jufqu'i deux onces.

Comme la beroine eft une herbe peu fucculente , il eft bon de 'hume&@er avec fon
eau diftillée ; on lalaifleen digeftion , afin que le fuc s'en dérache plus facilement,

On peut encore préparer le [yrop de betoine avec une forte infufion des Aeurs
de beroine faite dans 'eau de betomne diftillée.

Syrap de betoine compol.

Prenex. de labétoine , trois poignées , De la marjolaine , une poignée ¢ demie »
Du thim & des rofes rouges = de chacun une poignée
Des violettes 5 du fluchas , de la fange 5 de chacunes dewmi poignée ,
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Des racines de piveine  de polypade & de fenouil , de chacunes cing dragmes ,
Des [emences de fenonil , d’anis ¢ d'ammi , de chacunes demi once.

Faites bowillir ces fimples dans trois pintes d'ean de riviere jufqu'a laredudtion dy
tiers & puis wjonte & la colature trois livres & demie de [uire blanc s & deax livres de
(ue de beromme.

: Cuifex. le tour en [yrop felom l'art,
REMMA RQLU.ES.

Onmupcn1&%1'-'cincsp1r morceaux , on les fera bouillir environ demi heure dans
Lean, puis ony ajoiltera les femences concallées, les herbes incilées & enfin l;.s
feurs , on continuera de faire boutllic J.t:.u.Lc»a.,’clo']j ign'a diminuton de la moicné
de Phumidité , on la coulera avec c“udhuu , on y ajourera le fucre & le fucde be
roinge L!lm:.n aura tiré par expreflion , mm‘m. jay J!e dans les rem; arques {ur lui} rop
pr ¢cedent ; onclarifierale mél angeavec un blanc d'ceuft & on le fera cuite et ‘{\':ulr

Il eft propre pour l:nog lexie , pour la p“LT‘llllc pour l'epileptie pom torriher
le cerveau, pour en L‘.li:lpu latrop gr Jmic quantite de pirnite L...L!It.. ; la dofe eneft
depuis demi once jufqu’a une ot ace & demie.

( .omme les verrus princ i ulu des drogues qui entrent dans la clnnnnﬁ:i.n dece
fyr rop » refident dans leur partie [pmnum., il n'en refte gucre ..pl.cl.iu.culm 1; cat
en bouillant elles (e (‘]1!]1}‘:_r1t en l'air ; je lerois donc d'avis pu.u‘ remedier & cer in-

ONVENIent y qU'oN mit rrun}pu chandement les lTlLTLLi.:I[R.I]\ mélez, ]_‘rI\_.'] }\alez &
écralez danscing lives de fuc de betoine ¢ per ndant t1r_\55pu'sr_|'un- cucurbize de verre
camurcd; (on chapitean, qu'on fir enfuire diftiler au bain marie , environ une li-
vre de l1]umt=:1 quon garderoit dans le recipient bien bouché , qu'on verfaft ce
qui {eroir refké dans laLuLu' bite , dans une bafline , & qu on le fir bouillir 3 a petic feu
julqu'a diminution d'environle quart de 'humidice ; qu'on ;.J..hﬂ la deco&tion avee
t\l_ﬂtﬂhm & qu'on y mélar le fucre , }u on clarifiar le mé .'-1".3 s qu on le At cuire
en confiltence d’ u_|'-11n.. 3 & que quand il {eroic refroidi I'on y melicl'eau [pmtueu[c
ull’tulu. pour en faire un fyrop , auquel on pouroir ajoti m demi once d'efprit vola-
tile huilenx aromarique & cepha lique 3 il faudroit garder ce [f-..n ] d.‘.h une ]JOL[—
teille h\ev bouchée ; on en donneroit a ka dofe depuis demi once jul H[ 4 e Onee 5

1 agiroit avec beaucoup plus defficace que Tautre.

A

Syrop d'ccorce de Quinguina.
Prenex.de l'écorce de gquinquing du Peyou groffierement pilée o une demi livye.
Infufez-lachandement pendane trois jours dans dewsx pintes de vin blanc , aprés cels
faites-la illir a petit feu Jufquwela reductiondu quart. Conlez enfuire la decolbion

¢ Uexprimez , puis clarifiez lu colature avéc trois lipres de fucre blanc , & la cuifex
en [yrap felon Fart.

R EMMAR QU ES.

On aura du bon (‘_IIHHLIII..'I quon |"|’.L| ifera eroflierement & on le merera dans
un pot de terre ver ‘mic.‘ on v L.l"\.lﬂll\.a.“'ﬁ]f.‘ vin !n‘."‘t » on couvrira le pot & on le
placera en -.llg-_.nun au bain marie | ou enfaur re hiea chaud pour I’y laifler pendant ,
trols jours , agicant detemps en remps la mariere. On fera enfuire bouillir douce-

ment l'infulion dans le méme poc j‘lill'l"l diminution du quart de Fhumidité ,on la

coulera & on 1L‘\1"11 nera, ooy meélera le fucre , on clarifiera le mélange avec un
blane d'ceuf & on le fera cuire en confilte:

-ﬁ.\.. Llﬂ' y 'OI‘
S
Uelun febrifuge , 1l arrére voures les fidvres intermitcentes 5 la dofe en eft depuis

Reformati&
du 1yrop
de béroing.
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demi once jofqu'a deux onces ; on peut le delayer dans un verre d'eau de pe:irc
cenraurce quand on veur le faire prendre au malade.

L'experience a montre que le vinblanc tiroir mieux la veru du Quinquina yque
les aurres diffolvants ; c'eft pourquoy on l'a employe dans la compofition de ce {yrop
il eft vray que pendant la coction , 'efpric de vin qui s'evapore peut emporter avec
lui quelques parcies du Quinguina , mais le febrifuge de cetce écorce refide princi=
palement dans fa partie fixe,

I eft bon de faire ce fyrop dans nn vaifleau de terre plutdt que dans une bafline,
pour ¢viter 'impreflion du cuivre uiu'i] pouroir prendre.

On nedoir poine fe fervirde ce {yrop (]:1‘:1}1:'{"5 avoir bien purgé le malade & fait
les f.\u-l:\;:{-cs necelfaires, parce qu'il fixe les humeurs , il en faur donner rrois ou qua-
tre fois par jour & en continuer l'ufage au moins quinze jours ; j'ai parle des etfers
du Q\El.'h}li'li}ql ].-*IL'LS au Iui‘.:._: dans mon Livre de (.,.h}'n*_i:.

Syrop de regliffe de Mefuc.

Premes de 14 r';‘gi_-',rf; ratifléc & concaffee , deux onces i
De !l adiante blane , wie onge , Del "byfope fec 5 demionce.

Laiffez-les infufer pendant vingt-quatre henres dans deux pintes d’ean de fomtaine )
puis les faites banallir jufan’a Laredudion de La mortie.

Conlez Ia décoltion & Texprimes , puis mélez. dans la colagure du meilleur miel
écume du fucre blane , & des pemides 5 de chacan demi livve. Clarifier. le tont & le
cutfex en (yrop  y ajoutant fur La fin un dewii-[eptier d'ean de rofes.

REMARQUES.

On chotfira de bonne regliffe, on la rariffera & onla concaffera bien ; on incifera
1'.,'-; ]H.‘EIL]:'_"'-, on merra I.E foue Q]‘.IC.“L‘JL‘l:L‘ ;:!;',r.t un [‘.-._1{ dc erre -,.'c;',-}j”E- . On VCI'I-C."R
deflus, 'ean toute bouillante , on couvrira le por , & on laiffera la mariere en dige-
on v ?-"-::'-"51’-1-‘-'-1"1 heures, on la fera bouillir enfiiice f:if'-Iu'.i diminucion de la moi-

1§

ti¢, on la coulera avec expreflion , on y mélera le fucre , le mie] & les penides, on

clarifierale mélange avec un blane d'@uf & on le fera cuire en confiftence d'opiare 5

on le lziffera refroidic 4 demi , puis on y mélera l'ean-rofe pour fairs un [}'11-5: qu'on
ardera.

1! excite le'erachar , 1l adoucic 1a trachée artere , il eft propre pour la_pleurefie,
pour l'afthme & pour les autres maladies de la poitrine; la dofe en eft depuis demi
once jufqu'a deux onces.

Larerlife recente eft un peu amere on doit Jui preferer celle qui eft 4 demi {¢-
che , il faur qu'elle foir joune & belle en dedans , 1l eft bon de la concafler julqu’a
ce quelle foit en Alaments , afin que fa fubftance fe dilfolve plus facilement dans
1 eal,

Il me femble affez indifferent que Ihyfope foir employée {¢che ou verte dans la
décodtion ; car fa partie {pirituenfe fe détruir également de I'une ‘& de aurre facon
en boutllanr; cerre herbe eft mife dans la cL:mpn’.'r_m;'i de ce {yrop, pour le rendre
t{:'r:l._lr_&' gu'up;'c_i rarefier le phlegmede la poitrine & des poulmons, ce qu'::”c
peur faire par fon fel fixe,

Quand on mer bouillic 'ean-rofe avec le {yrop, elle n'y laiffe non Pl'us d'odeur
que fifonn'y enavoir point mis, parce que fa partie volatile & odorante s'échape ,
mais fi onla mele quand le {yrop eft prefque refroidi comme jel'ay marqué , on con-
(erve ce quelle a de bon,

S}'rﬂp
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Autre [yrop de Regliffe.

Premes dela racine de regliffe | deux dragmes ,

Desracines de pas-d'ane & d'aunce , de chacunes une once ¢ demie

De gelle diiris de Florence , unctonce ,

Des feuslles de pulmonaire 5 de marrube blanc | de feabienfe | d’hyffope 5 de veroniquc ,
de chacunes une poignée |

Des jupubes , des dattes , des figues 5 de chacun dix en vombre.

Fuites bowilli ces fimples dans trois pintes d'ean commune jufqu'a la diminution de
famoitié ; puis diffoiver. dans la colature trois livresde fucre blanc , & cuifex. le rout
¥y f)‘rap s y ajoutant lorfqu'sl fera refroidi , une dragme d’effence d anis.

REMARQUES

On coupera & l'on concallera les racines , on les fera bouillir dans Pean environ
u_l;.'mi heure , ony ajolirera les fruits ouverrs , les (emences pilées & les herbesinci-
{¢es, on continuerade faire bouillir la décoction julqu’a diminution de la moirié
de Phumidicé , on la conleraavec cxprcl]ian ,on y melerale fucre , on clarifiera le
mélange avec un blanc d'enf & apreslavoir pallé par un blanchet on le fera cuire
en l'}-mp; lor{qu’il {era prefque refroidi , I'on y mélera exaltement I'effence d'anis
{eule on réduite en oleofaccharnm avec dn fucre candi en pmu!rc.

Ce fyrop eft vulneraire , il eft propre pour l'afthme , pour nettoyer les ulceres du
Imuhnun;jwur exciter le crachac, pour fortifier le cerveau, la poitl‘inu & leltomach;
la dofe en eft deputs demi once julqu'a une once & demie.

On rendroit ce {yrop plus efficace fi au lieu d'une dragme d'effence d'anis qui y

entre, l'on y diflolvoic deux dragmes de baume de foufre anifé.
Syrop de flewrs d'oranges,

Prenet. des fleurs doranges monvellement cuillies , une demi livve.

Infufex-les pendant 2 4 benres dans wue pinte :ﬂ'r.m {J’L:jml'r , APTES Quiby ;'r{rr'_‘, ces
feurs & en mettex antant de nouvelles dans la menme infifion , ce que vous reiterercs
;;rfqrg';g:razi_j",'ij+ .

Coulex. L troifiéme infiffon , & la cuifex. en (yrop avec une livre de fucre blane.

REMARQUES.

On aura des fleurs d'orange récentes des plus odorantes ; on les mertra dans un
or de rerre vernillé , on verera deffus I'ean bouillante , on couvrira le pot , & on
raill;:r.', macerer la matiere vinge-quatre heures , on la fera enfuite bomlhir legere-
menc , on la coulera avec expreilion , on merer: infafer aucant de nouvelles Heurs
comme devant dans la liqueur coulée , on réitererala meme ufion pour la rroi-
fieme fois , }mi-i ctant coulce & L'.‘\'PJ'Elii'."LH onen pE’.-r:'.'e. quinze onces avec lelquel-
les on mélera une livee de fucre , on clarifiera le mélange & on le fera cuire 4 pe-
tit fea en confiftence de I'}_'L'np. i s
1l fortifie le cerveau, il recrée les efprits, ol excite les fneurs 5 1l réhifte a la ma-
lignité des humeurs , il abbar les vapeurs hyfteriques ;la doft en eft depuis demie
once julqu’d deux onces. _ i |
Comuie la partie volarile & effenticlle des feurs d'orange e dlthpe q-.l.mdl on
fait bouillix l¢ fyrop , je ferois d'avis qu'on re¢format cette delcription en la maniere
{uivante,
LIRS

Vertus

Dole.

Vertus.
[}El'.-ﬂn-
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Syrop de fleurs a’oranges réforme.

Prencz. des flenrs d'oranges nowvellement cueillies » fime livre.

Mettez le tonr dans wne cucurbite de verre .
de fleurs d'oranges diffillee ; purs Calembic érant adapte & luré , on laiffera la matiere
€N maceration pendant 2 4 beures , puis on en tirers une chopine d'ean au bam marie -

capres quotles vasffeanx érant refrondis s la martere gui reflera an fond varfeac ; fera
conlee ¢ exprimee & l& colature [eva clarifice avee le blene deuf & trois bvres de
Juere ; puis on la fera cuire jufqu'a confiflence d'opiate lequel érans refrosde, on ¥

wiclera Uean difiillee , & on en Jera un ‘n':,,"glr'.",

verfex par deflus deux pintes d'ean

On peut préparer de méme le [yrop & écorces d ‘oranges ameres.

Syrop de [uc .;!'ar.:ﬁ:ggf;.

Premez. du fuc d'oranges amcres :-’I,n;p .
Cus H

& du fucre blanc , de ehacun denx livres,
z-les enfemble a petir feu en confiflence de fyrop felon I'are.

REMAR _Q‘__UES,

On aura une bonne quanrité d'oranges ameres ,
on en [¢parera le dedans qwon ecrafera
ton de bois | on couvrira le mortier
dane fepr ou huit heures ; }'-uis on la
des boureilles qu'on expalera an
le verfera enfuite dans un plac de rerre vernifl¢, ony mélera un poids égal de fucre
blane, on placera le plac {ur un feumédiocre pour faire confumer doucement le I'hu-
midit¢ julqu'a Lonﬁ!."'[_cncc de fyrop.

Il eft propre pour fortifier le cerur & l'eftomach pour réfifter 4 1a maligniré des
humeurs ; la dofe en eft depuis demi once julqud une once & demie.

1l eft bon de faire cuire ce fyrop 4 petit feu , afin qu'il ¢ que le phleg-
me , & que la partie effentielle ol 5

On pouroit encore
ment {ur le feu deux
pure.

On peut faire de la méme manicre le fyrop

onles coupera par quartiers,
bien dans un morcier de n arbre avee un pi-
> & on laiflera digerer la mariere 4 froid pen-
preilera dans un linge ; on mertera le fuc dans
Soleil pourle ﬁrirrzdupurcr s putsonle filcrera, on

ne s’tv.l_puz'
acide foir entierement confervée,

préparer ce {yrop fansle faire bouillir en faifant fondre feule-
parties de {ucre en poudre dansune partie de fuc 1!'0:.11‘.5; dc-

d'm‘angc douce.
Syrop de borracbe | de Mefuc.

Prenez des flenrs de borracke souvellemens cieillies , denx livyes,
De Leaude borrache diffillee | quatre pintes,

Latffez-les en .-';.r_-‘.--_ Jfron pendant dosize begres puis conlez. ['; ,;_-__:’,,-__.’,‘,m P Ii*{_.c‘,,”'mf:_ ]

Jettez enfuire pareille guantics de nouvelles Reurs dans la colaryre , e Teiteres ces
mfufians fufgu'y rrois fois : apres quos Lon melera quatre liy
de la troifieme infusfion que vous clarifieraz enf
*ﬁ's':-r, Lart.

resde (ucre fur cing livres
Nile & que vous cuirez. enm Syrop

Qi peat preparcr de méme le [yrop de buglfe.
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REMARQUES.

On aura des Heurs de bt‘)l'l_‘achc: nouvellement cueillies , on les meetra dans un
pot de rerre vcr:_m}é, on verfera deflus , I'ean de borrache bien chaude , on couvri-
ra le pot & on laiflerala matiere en digeftion pendant douze heures, on la ferabouil-
lir enfuite }L"gc-.'cmcnt , on la coulera, on l‘c:-.'i.u'inu:ra, on mettra de nouvelles fleurs
dans l'infufion coulee, & l'on procedera comme devane , tant pour la diceftion que
pout la colature , on mettra pour la troifiéme fois de nouvelles Heurs dans la liqueur
coulée , on les laiffera digerer encore douze heures ; on fera bouillir légerement
I'infufion , on la coulera & on l'exprimera , on peferacing livres de certe infufion
coulée , on les mélera avec quatre livres de fucre , on clarifiera le mélange avec un
blanc d'euf , & on le fera cuite en{yrop. :

1l eft propre pour humeéter la poirrinc » pour pl]riﬁf:r le !?ln_q , pour recréer les
efprits , on le donne aux mélancoliques 3 la dofe en eft depuis demi once jufqu'a
une once & demie.

Quelquesdefcriptionsde ce {yrop demandent qu'on mette cremper les fleursdans
le fuc de borrache , mais comme ce {uc eft chargé de fa propre (ubftance , il n'eft
guere en érat de rirer beaucoup de celle des fleurs , il eft plus i propos de fe fervir
en certe occalion de l'eau diftillée de la leuc s qui ¢rantclatre comme de 'ean con-
mune , eft diiémﬂﬁ'c 4 recevoir l'imiu'tﬁlmt qu'on veut lut donner.

On peut encore préparer un bon {yrop de borrache , en faifant cuire enfemble
parties égales de fuc de borrache dépuré & de fucre blane.

Le f:,—rr,_:;,a de bu;:_i-;}ﬂ: Jpproch: fi forten qu:LE';tL'- du {yrop de borrache, quon
peut fort bien fubftiruer Iun & laplace de l'autre (ans ferupule.

Syrop Byfantin (imple , de Mefuc.

Premez. des [ucs d'endive domeflique € d'ache | de chacun deux Livres,
Des [ucs de boblon , de buglofe 5 ou de borvache , de chacun une livie,

On donmera nn bouillon aux fucs pour les purifier ; puisony fera cuire deux livres &
demie du fucre en conjijflence de [yrop.

REMARAQUES.

On tirera tous les {ucs par expreflion en la manicre ordinaire , on les mélera
enfemble , on les fera bowillic un bouillon , puis ¢rant refrotdis , on les pafiera
deux ou trois fois par un blancher pour les dépurer , on les mélera avec le fucte,
on clarifiera le mélange avec un blanc d'euf , & onle fera cuire i penic feu, en
conliltence de 1-:.'1'U]h o

il eft heé ;1,1:i~'.'1[i¢ & '.'.l"r_"1"rr'lf- , on le donne pour lever les nhfh‘:'ldi(?llS & pour faire
uriner 5 la dofeen elt depuis demi once julqu’a deux onces.

Ce fyrop a pris fon nom de Byzance Ville quon appelle préfentement Conftan-
tinople , peut-¢tre parce que les Médecins I'y ont mis en ufage , ou pacce que Me-
fué qui en a donne la deferiprion , Pavoir apprile d'un Médecin de Byfance , on ap-
pelle encore ce fyrop f yrupus dinarius 4 c'eft-a-dire en Arabe {yrop diuretique ou
aperirl f. .

Comme la buglofe eft vifqueu(e & le houblon peu {ucculent , lEl._lr _ﬂic ne {eti-
1e pas bien facilement, mais pour y bien réuffir il faur meler confulement routes

cesherbes en leur quanticé 4 peu prés proportionnce, les bien p111e;1' dans un mortier
13

'F_‘.',-rr b d:
Borrache.

Vertus.
Dole,

Autre [y-
ropdebor-
raches
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de marbre , les laiffer en digeition {ept ou huit heures , puis les exprimer pour en

avoir le fuc. > .
Ce {yrop eft défagréable au gofit , 4 canfe de la grande quanticé des fucs qui y

entrent , car fur deux livres & demie de fucre on employe du moins cing ].-'.-'1'cs;_n|:

- | 1 : A e 3 e R 1 BB it o Hasifils
lucs, 1l et bon de le e cuire 4 !m:![ fen, atin d empecher la m!.._' arton des {els

ellenticls qui font le principal de fa verru.
Syrap Byfantin campaﬁ' , de Mefuc.
Prenex. des fucs épurex. d'endive domefligue & d&'ache s de chacun deux liyres
Des fucs de houblon & de buglofe , de chacun une livre
Faites-y bouillsr deux omces de vofes Touges o © une demi-once de regliffe mouvells
bien ratiffee |
Des [emences d’anis , de femuil &b d’ ache s de chacanes trois dragmes ,

Apres cela diffolver. dans ls colature deux livres C demie de fucre blane.
Clariffex-lz & la cuifez en Syrop felon Pz,
REMARQUE s

On fera bouillir doucemene dansles fics depurés | les (emences concaffées y les
roles& lareghile jufqu’d diminurion du quart de 'humidicé, on couleraladécoction,
& l'on y mélera le fucre »on glarifiera le melange avec un blanc d'ceuf & on le fera
tuire en lyrop , ajoutant fur la fin de la cuitre s lefpicanard incifé menu & envelopé
dans un nouet qu'on laiflera totrjours emper dans le {yrop.

Vertus, I eft eftimé propre a ouvrir les obftruétions , 3 incifer s 4 areénuer les humeurs ,
Lofe, onle donne dansla jaunifle & dans les fidvres malignes ; la dofe en eft depuis de-
mi once jufqu’ une once.

Les roles rouges qui font aftringentes ne me paroiffent pas convenables dans Ia
compolition de ce I],'m,u qui doir avoir une verey aperitive ; je {erois davis qu'on
les rerranchir de la delcription , & qu'on mit en leur place des fels de chicorée &¢
d'ache de chacun deux dragmes.

Je n'employe e Ij:iu:u];u'd que furlafin, & je i'mnufg;all_uzf. un noiier , afin que
fes parties volaciles foient confervess & répandues infenfiblement dans le 1'_-,-“\11 ol
Lon doir totijours le laifler.

Syrop de calament | de Mefué.

Prenez du calament domeflique ¢ [auvage de chacun dewx snces

Des femences de fermontaine & de daneys de Crete & de fechananthe . e chacines
cing dragmes

Des raifins pafles mondez. , une demi livre )

Du fucre blane ¢ dumicl écumé s 8¢ chacun denx livres.

De tour ce mélange , faites-en un [yrop [elon Iart..
REMARQUES.

On mondera les raifins de leurs pepins 5 on les fera bouillir dans quatre
d’ean , environ demi heure » puis-on y jerrera les femences concaflées, le ¢
o le jonc odorant, on conrinuera la cofFion jufqu'a diminution du riees de Fhumi-
dir¢ , onceulerala decoction , on y mélera le fucre ,oule micl éeumé, on clarifiera

Bt R F v | o et S >
le mél Qe ., & onle fera cuire en conliftence de lyrop.

Vermug, Uelk propre pour I'afthme pour lever les obfiructions. pour chafler les venrs .
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pour réfifterdla corruption des humeurs , & pour exciter les mois aux femmes; la
dofe en eft depuis demi once julqu’d une once & demie. 943

Comme il entre beancoup d’aromates dans certepréparation , on feroir bien de
les mettre tremper dans de 'eau chandement , & d'en faire diftiller par une lente
chaleur , I'efprir le plus volatil avant que de les faire boullit , a ﬁn‘dc conferver ce
quiils ont de plus eflentiel | on feroit enfuite cuire e {yropen confiftence d'oplate,
& on le décuiroir avee cer efprit volaril.

Cofes

Syrop de camomille.

Prenez des flenrs de camomille pouvellement cuerllies , une livre ,
De l'eau de fontaine bien chande , deux pintes.

Laifex-les en maceration pendant douze heures 5 puis faizes-les bouillir legerement
€ les exprimez 5 pus jetter dans la colature pareille quantité de mouvelles flesrs |
quE VOUS MELIreL de nouvean en maceration , €€ queE Vous reitereres jn fqn'k 110N fu:'.r.
Duffolvez dans la troificme expreffion trais livres de fucre blanc 5 & fases-en wn [yrop
Jelon Lare,

On peut preparer de méme le [yrop de fauge.

S)‘, FHPMS Sale
REMARQUES. i
On aura des fleurs de camomille récemment cueillies dans leur vlgm’:ul' 5 on les
metrra infuler dounze heures dans Peau chaude en un pot couvert , on fera bouillix
legerement I'intufion , on la coulera avec cxprciﬂon yOn ¥ infufera gurant de nou-
velles fleurs que devant , on fera bouillir légerement Vintufion, on la coulera , on
I'exprimera , on mettra pour la rroifiéme fois , de nouvelles Aeurs macerer dans'in-
fufion coulée , on procedera comme devant, & aprés la derniere colature & ex-
preflion , on y mélera le {ucre , on clarifiera le mi‘l.mgc avec un blanc d'eeuf , &
pac un fen moderé , on le fera caire en confiftence de {yrop. (
1| eft excellent pour la colique venteule, & pour exciter les mols aux femmes 3 Vertus,
la dole en et depuis demi once jufqu'a une once & demie. Dofe
Si Von ajotiroir dans ce fyrop quand il eft cuic & refroidi , dix ou douze gouttes
d'eflence de camomille , on réparero i

erait en pattie celle qui s'eft difhpée pendant les
coctions , & le lyrop en augor plus de verti.

Syrop de fraifes.

Prenez. du fuc de [raifes épuré , & du fucre blanc , de chacun deux livres,
Cuifex-les enfemble en {yrop.

‘ REMARQUES.
Pour tiver allément le fic des fraifes |, 1l ne faur pasattendre qu'elles foienc rrop
meures , car alors elles fonr vifquenfes , mais il fanc les prendre dansle commence-
ment Lh;: leur nwacuricé , on les ¢cralera dans un mortier ;:.\.'_ marbre y QI les :Zl!i:.L,".'.‘.
trois ou quatre heures en digeltion 4 froid , afin que lenr vifcofire {e rarefic , puis
on les exprimera , on fera dépurer le fuc dans une boureille au foleil, & onle filere-
11 yonmelera ce fuc dépuré avec on ¢gal poids de fucte findans un plac de rerre ,
on le mettra {urun ten médiocre , pour en faire confumer Fhumidice jufqu’i coafi-
ftence de fyrop , 'écumant de tems en tems 4 melure qu'il coira. Syrop de

' : T . . - . . P fraiies.
1 réjonit le ceenr , il fortifie eftomach , il purihele fang, il excize Purine; i
dofe en ¢t depuis demie once julqu'i une once & demie. Dole

Pela méme mantere ic fawwle [yrop de framboife qui poflede a pen pris _'::L.amf:- Sivn dé
HISS Yerms, L1 i

framboife:
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On pourroit préparer ce fyrop fans &ere obligé de le metrre bonillir en n'em-
ployan: qu’une parcie du fus: depure , fur deux parties de fucre , car alors il n'y au-

roir qu'i faire fondre le fucre dans le fuc fur un peu de feu.
_Eaux de  Lesliqueurs que les Limonabiers appellent caux de fraifes & de framboifes , font
i{j’iﬁ:‘fﬂ'—' des {yrops clairs , ou pour mieux dice des juleps , ils éerafent les fraifes ou les fram-
des lI.:-.::.;- boifes dansun 11:‘11:".1;-1'{!: marbre, s y melent dufucre en poudre & d‘c l'eau en une
madie;s,  portion convenabie pour faire une liqueur claire & agreable au gotic , ils laiffent
macerer le mélange quelques heares , puisl'ayant agite ou battu pluficurs fois enle
verfant de vaillean en vailleau , ils paffent & repaflent la liquear par un blancher ,
ou par une chaufle d’hypocras julqud ce qu'elle foic claire, Us la metent alors ra-

fraichir d la glace pour la rendre plus délicieafe.

Syrop :f'.f_gxn: caifus.

Presez. de la femence dagnus cafius , quatre onces ,
Decelles de lentilles , de pfyllium & de certandre |, de chacunes demi SHEE .
De celles d'endive | de laitue | deconrge ¢ de melons , de chacunes deux dragmes
De celles de chanvre & de vhue , de chacunes demi dragme |
Des flears de nenuphar & des fenilles de mentbe , de chacunes une demi poignee,

Faites-les bouillir dans trois chopines d'ean commune Jufqu’a la con fompeion du tiers ;
puis conlex. la decodtion G l'exprimez 5 aprés cela diffolvez. dans la colature deux livres
de fucre blang & desx onces de fuc de Limons epure | puis cuifex le tout en confiflence
de fyrop felom Uare,

REMARQUE S,

On fera premierement un peu de tems bouillir les lencilles dans 'eau , puis on y
ajoiitera les femencestoutes concafféesa la réferve du plyllium qu'on envelopera en-
tier dans un nouer i caufe de fa vilcofité | on y mercra enfuire la menthe & la fleur de
nénuphar , on fera bouillir la décotion i diminurion du ters de 'humidicé ,on la
coulera avee expreflion, on y mélera le fucre , on clarifiera le melange avec un
blanc d'euf, & onle fera cuire en fyrop épais, puis on le décuira en upe jufte con-
filtence avec le fuc de limons dépure.

Vertus. Ce {yrop eft dit propre pour temperer les ardeurs de Venus ; la dofe en eft de-
Dofe.  puisdemi once jufqu'i une once 8 demie,

On demande trop peu de fucre dans la defcriprion 4 proportion des drogues , je
{erois d’avis qu'on y en mit trois livres , aulieu de deux.

Si au lieu du fuc de limons qui entre dans ¢e {yrop on y méloic demi once de
vinrtﬂ;ﬁ: de farume , il produtroir bien micux quil me fair les effers quon luy
attribug.

Syrop de Raifort, de Fernel.

Prene< desracines de raiforr domeflique & fanvage | de chacunes une once ,

De celles de reglife s de faxifrage | de petit boux | de leviftic , de chardon roland ,
d'arréte-bauf , de perfil & de fenouil , de chacune demi once :

Des fommitez. de béroine | de pimpernelle » de ponillos & dortie , de creffon , de fenouil
marin & de capillaires , de ehacunes une poignee ,

Des fruts & alkekenges & de jufubes , de chacunes une VINSTAINE »

Des raifins paffes mondés 5 ffx dragmes
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De [écorce de racine de lagrier ou de caprier , des femences de bafilic , de grande
bardane 5 de perfil de Macedoine | de [efcli de Marfeille , de carvi, de dascus de

Crete , de gremil , de chacunes deux dragmes.

Fartes bouillir ces fimples dans cing pintes d’cau reduites 3 trois ; puis clarifier. le
colature avec guatre livres de fucre & deux livres de miel écumé | & cuifer-laen [y-
vop , 7 ajoutant fur lafin de la cuite , une once de canelle | & une demi once de morx
myﬁ.m‘r,

REMAR Q_U E: ¥,

On choifira les racines {aines & bien nouries, on les mondera, on les coupera
par morceaux , & on les fera bouillir dans 'eau relervant pourtant la recsliﬂi; pour la
fin , quand elles auront bouillt environ demi heure , on y metrra 'écorce , les fruics
ouverts , les herbes incifiées, lesfemences & la reghfle concaflées, on fera boullir
la décoction julqu'd diminution de plus du ders , on la coulera, on y mélerale fu-
cre & le miel , onclarifiera le melange avec deux blancs d'ceufs , & onle fera cuire
en {yrop , ony jercera fur la fin pour le parfumer , la canelle & la mufcade concaflées
& enveloppées en un nouet qu'on laiflera remper dans le {yrop.

1l eft propre pout le {corburt, pour attenuer , pour divifer la Pim'rc des reins &

de la veliie, & pour la faire fortir , 1l excite I'urine , on sen et dans la colique
néphrerique , dans Phydropifie , dans la jauniffe , dans les cachexies & dans les au-
tres maladies on il eft befoin d'ouvrir les conduies de l'urine 3 la dofe en eft dr.'puis
demt once jufqu'a deux onces,
Ce yrop me paroit trop compof& s On pm:mi: en retrancher Pinﬁ:urs dl‘ogucs
aflez inuriles , comme les jujubes , lesraifins , la regiffe , la betoine , les capillaires,
la mufcade, la canelle , & meure dlear place davantage des racines de raifort qu'on
n'en demande dans la dcl_l'r".p!ion . des oignons blanes , de la parieraire , des fels
de tamarifc & de genidyre, du vin blanc , car puifque ce {yrop eft deftiné pour at-
tenuer la pierre des reins, & pour ouvrir les conduirs de 'urine , il doit érre em-
preint autant qu'il eft peflible , des remedes les plus effentiels: voici donc de quelle
maniere je voudrois mmp{:fcr un {')-mp de raves lithonmipnique.

Syrap de raifort, reforme.

Prenex des racines de vaifort , domeflique & fanvage | autant des unes que des
AULTES 5 QUALIE OILES o

Des oagnons blanes , rrois onces

Des racines de [axifrage , de petit boux 5 de chardon-voland 5 & arvére-bauf , & de
perfil, de chacumes une once ,

Des fenilles de parietaire 5 de pimpernelle ; d'ortie Jaecreffon s © de paffe-pierre | de
chacunes dewx poignées ,

Des fraits d’akelenges | trois onces |

Des femences de gremil s fix dragmes , de perfil de fefeli de Marfeille , de carvs ,ae
dascus , de I'ccorce de lavasine de cappres , de chacunes dewx dragmes.

Que toutes ces drogues coupees ¢ pilées , [oient mifes en mfifion pendant douze ben-
ves dans quatre pintes de vimblanc ; enfuite faites-les cuire a few lent jufqu's diminu-
ton du quart 5 coulez. & exprimes. la decodtion, @ dans la colarure diffolver. frx Hvres
de fuire blanc , avee du fel'de tamanifc & de gemievre , antant de Lun que de { autye
Jix guos : Clarnsfiex & fauses cuire le 204t en confiffence de fyrop [elan Lare,

Verrus,
Dofe.

i

L ———

et

T m—




Syrop de
raves fum-
|:‘.!L'.

Vertus,
Dofe.
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REMAROUES.
T . T s o g o ey
Ladofe de ce fyrop fera pareilled celle du precedent , ceux qui fouffriront aifé-
ment une -.u?c-urnnj-cuJc!.!;"u.‘.l\[cp\}ntutnt méeler dans chaque dofe du |.1,'|'t"|-i'- , [TOIS
ou quatre gourtes d huile éthérée de rercbenthine, il enaura plus de vertu.
On pouroit préparer un fyrop de raves fimple avecle fiic des raves & le fucre
parties egales , 1l auroir aufh beancoup de vertt pour la gravelle.

Syrop de marrube , de Me[uc.

Prenez du marrube Elanc wouvellement cacilli, deux onces
De la vegliffe ; une onge |
Des (d_;:.'.’:',tn't's : o de f'f;_}ﬁ:‘p! w1l PEl ﬁ'( . de r.'.l_:{,r:n‘ff,lc rfr.zgm” 5
Du :'.zf.uﬁrir.l'] de lanis 5 des racines dache & de femoutl A de chacun cing {fr,z_gmpj y
De La racine d'ivis 5 des femences de mauve & de femugree | de chacunes trois d ragwes,
De qelles de lin & decoings , de chacunes denx dragmes
Des paffules mondez , cing onces; des figues graffes , [eize.

Faites boutllir ces fimples dans cing pintes d’can bien claire , ¢ reduifez-les a la
mwitie ; puis ajouter. a Uexpreffion deux livres de pewides , & aurant de miel écumé

posr en fasre un fyrop felon Larz,

REMARQUE S

On choifira les droguesbelles, bien nouries , cuillies dansleur vigueur , on mon-
dera les racines, on les coupera par petits morceaux | on les fera bouillir dans I"eau
environdemi heure , on y jettera enfuite les fruits , puis les herbes , la regliffe & les
femences envelopces dans unnouet ; on fera bouillir la décoction julqua dimination
de lamoinié de 'humidiré, on la coulera , on 'exprimera & 'on y mélera le miel &
fes penides, on clarifiera lemélange avec un blar i d'euf & on le tera cuire en {yrop.

11 eft propre pour attenuer & deterger les vilcofitez de Ja poitrine, il excice le
crachar , il aide d larefpication , on en donne pour Fafthme, pour la pleurefie, pour
Ia peripneumonie ; la dofe en eft depuis demi once julqu'a une once & demie.

On renferme les femences dans un nouet , parce qu'étant toures mucilaginenfes,
clles rendroient la decoction trop vilqueale fi on les y failoir bouillir routes nués.

On trouve encore d'autres defcriprions de {yrop de marrube dans les d '1[:[1 enfaires
ott lon fair entrer lepolypode , Porigan, le chym, la{arriete, le pas-d'ine, lafe-
mence de cotron 3 mais la delcription de Mefue m'a paru la meillenre.

Je ferois d'avis quion mélaft exactement dans ce {yrop lorfqu'il feroit prefque re-
froidi , une dragme de baume de foulfre anifé incorporé dans une once de fucre can-
di en poudie, & un {crupule de fleur de benjoin; ces ingrediens augmenteroient
beaucoup la vertu du remede , car ils le rendrotent plus propre a inciler & 4 pene-
trer les phlegmes qui caulent des obftructions & plufieurs autres maladies dans la

&

poitrine.

I d’-_'}""b"ﬁ de Fﬂf”:;ﬂfj-’?});rg[‘f 3 de -’146;(.:.‘{.:"_

Prenez des fucs épurex de menthe , de grenades douces & aigres, & d [ucre blane
de Chactn une livre.

Faites-les cuire i petit peu enconfiflence de fyrop felon Lary.
REM':‘TRQ\UES-

On titera les fucs par exprefliond la maniere ordinaire , on les depurera en leur

faifane prendee un bouillon & les paflant enfuite par un blanchet ou par une chauffe

d
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al nypoctas , on !tFm”T'f'i dans un t*l it dr. terre vernille , on y mélera le fucre, on
fera culee Jc muxm”&, I".'I.l un [h. 1t ten ]ilul-_l a »u;tllﬂ.ﬁlhb m. J‘- nJ[I y O J.LLL'IJll sra &
on le gL:.Jf r: A

Onleftime propre pour forcifier I'eftomac , pour arréces le ‘-"*nﬁlf"mdnt, pout
challerles ve NS ; la dofe en elt Lin;,i,l.ns demie once jll[i‘lLlCl une once & demie.
nqu.m.m du [m ¢ me paroit rrop perite d proportion « de celle des fucs qtn
cn,rrunru{‘l‘e- cerre delcr l!JLluJ'L de il,ri._:l]_} 5 il en faudroir ajourer CIICore aucant.
Syrop de memthe compofe , de Mefue.

Prenez. des fucs de comgs aigres & doux , & des fucs de grenades aigres & dowces 5
de chacun une livee ¢& demie.

Fuaites macerer pendant vingt-quatre heures dans ces fucs , des feuilles de mentbe
feches | une livre & demie ; Desrofes rouges , denx encer.

Faites-les bouillir enfwite dans un vaiffean de terre verniffZ jufqu’s reduétion de 1
moitie puis les conlez. & les exprimer, ci*' dans la colarnre diffolvez. deux livres de [uc re
que vous clarifierez. & que vous cuirer H'Ij Hirte R mr_{j’m(r de ;’rwp qui [era aromatifé
avec upe dragme de yrochifques de Gallia Mofcara , pilex. & enfermier. dans un muet.

REMARQUES.

La difference desfaveurs a I'égard L.num"-. eft bien petite ; mais afin de fuivre

I'incention de '—‘s:vcm , on peur employer 1ci des coings meurs & d'autres quinele
;_‘1L.l| l:'luflll".L ENCore Ui.'l I’l‘."‘i l"1 Era ES\: J.I M en [i,"'CI_..l |_L, I.;nl'..

Onaurades ore ll:hl 5 e ll'[}ll. orres {1 i'on en peuc trouver , ou fil'on n'en trou-
ve que de deux oud'une , on ne laiffera pas de faire le {yrop en proportionnant
roujours la quantire du fuc : on lcpwu., Vécorce des prenades, on écralera le de-
dans exactement dans un mortier de matbre , on laiflera la matiere en digeftion i
froid quelques heures ; puis on I L\Plinlltf.L z

On mettra dans un pot de terre \um {T¢ les femilles de menthe &:les rofes fec! hes,
on ‘\"L:"ILL-:' llf..ll.[ 1‘1'\".‘! [l.l'_'.i ([n.. l:\}ui‘ '\ E‘,\ LIC_ 1' ot § ]‘{\.\_5, on ol l\..||. |.I_ : 0] t.\: on I,'![.
la mariere en digeltion pendant vinge qu uarre heures , puis on la fera bowllir & di
minution de la moitié , on coulera la décoction, on I'exprimera & I'ony mélera le
{ucre; on clarifierale uw:m?-_'.' y B¢ On le fera cuire L'Iif:\'I'L!JI qu'nn AGIMATIZETA AVeC
les '.!u-:hil.-:.‘[l.l.eﬁ air.: r*‘.tl'. "|'.u|L-,'J1\,ct, lg]h.cn' onaura con n.;-lﬂi'r‘ &¢ x.'Jl\"‘l-.:]w.f dansun
noiier , on jetcera ce nouer dar 5 le l'.'m: lorfquon le rerirera du fen & on l'actachera
a .' ance l‘.u W I\, dans lequel on '-.-,J.u.- 1 le garder.

: fyre op eft f‘mnlc pour fortifier l'eftomac en raffermiflanc fes fibres, pour em-
'i'hu:l 1;- vom iffement , les nanlees . le lumqll..t » pour la lienterie 5 la dofe en eft
depuis demie once julqu’i une once & demie.

e

Te trouve 'pl..lll';u.a | ‘Haurs dans la delex pt ion de ce {yrop; premicrement en
1 1

‘Il'l'\c'ljt].l..'['[:;!”n ‘.r'|t'l|"t"}1|1 '.'iLl,:'_'.:|L‘|"1'I:'L."'

celle ped la plus
|
rande quancite d LiL‘Z'W.':.LIk- volatiles & efle .'L.‘_'.._\.U..J lus elle devient 111\,L|r_‘,
(ll’.-l e livre & demie qmwa... demande rient un trop grand volume pour l.I\Lll_'l.l-
tiee des (ucs onl on la met infuler, guoiqu 1l y €n alt Deaucoup. Je voudrois done

l\:!'ll[‘rinvcr verte & dans {a vigueur. En {econd lienon la fair bowmllir trop long-

[—"t“n'J'] i""'J-] ir (C':ulk}']'lm-lvllt.tl.”-wL\.""'\\.ll."-.. .11. meillear. Encroilid i‘~..:| 1
il entr crmvp._ 1 de Il.\lc dans cerre com polttion i proportior 1des autres dro ZIES,
!|L'\\JL1LLL|:|I\ L|.' I Jl. |.|,.I. OrImer i '|.i L INANCIE L | IvVante.

.5",';[:],9 de m-_‘:l:.';lr?g‘ cont "t"., reformd,
Prenex. des fucs de comgs & de grenades , de chacwm deax lvres.

§Kk

Vertus
Dole.

Veartus
Dole

}

—— -

i
i
it
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Laiffer-y pracerer pendant quatre jours , des fewlles de menthe nouvellement creils
lies & pilées , bt onces 5 Des rofes rouges , desx onces.

Apréscela fates bonillir Legerement c¢ melange dansun vaifeau de terre vernifié,
Coulez. enfuite & exprimzUmfufion s purs clarsfier. La colatare « .
e la cupfes en (v op e vous arematiferez enfinre avec denx dragames de trochifques
de Gallue Mofchata enfermez dans unnonct, & doure gonttesd buwle efennice de menthe,

REMARQUES.

vee trors hivres de

L ’eflence on huile diftillée de menthe qu'on fair entrer dans cette derniere def=
eription , répare ce qui s'elt détruie de Ia menche en bouillant ; on peur réduire cetre
huile en oleofaccharum la mélant avec demte once de [ucre candi bien pulveni(é,

atin de la diffoudre plus parfaitement dansle (yrop ; car quand les parties des huiles
ne {ont pas divilées ou érendues par cer intermede , elles prennent ordinairement

le deffus.

.5‘)'&}: de r.*.!‘yrrﬁ_;c .:ram{a-;f'.

Prenes des bayes de myrthe , deux onces ¢ demie |
Du fantal blanc , du fimac 5 des é.n".:.lj}fr,ﬁ s desbayes de berberis & des ?'q;’-:'.r rotges 5

de chacun une once & demie, Des ;.'rl.".}n , line denss livre,

Apres avoir concajfe ces ingrediens | faites-les bowillir dans quatre pintes d'ean com-
miune pufqn’ s reductem du teers 5 pus ajonter. a e xpreffion des fucs de coings o de
grenddes atgres 5 de chacun deux livres , o> cing livres de fucre blanc.

Cutfer le tout en [yrop felon Uarr,
REMARQUES.

On concaflera les bayes de myree & le (ancal blanc, on ouveira les nefles , on
incifera les balauftes & le fumach; on merera boullir roures les drogues enfemble
dans 'eau 3 diminurion du tiers, on coulera la décodtion , on Fexprunera & l'on y
mélera les {ucs qu'on auca tirez par expreffion & le (ucre ; on clacifiera le melange
& onle fera cuire en {yrop.

Vertus, Il et propre pour arrccer les cours de ventre & les hémoragies, on le donne pour
Dofe.  fordfier Peltomac, la dole en elk depuis demi once jufqu'd une once & demie.
Svrop de  Le fyrop de mirte fimple (e fair avecle fuc , ouavec une forte décodtion de bayes
My rethe de myree récentes & du {ucre parties cgales.
fimple, Je trouve qu'on fait entrer trop d'eau dans cetre defcription pour la quantiré des

drogues , qui n'ont pas beloin d'une fort longue cuite , on enpourroir rezrancher du
molus le tiers, d'autant plus quon y ajoure des {ucs qui fervent & la cuire dufucre.

. Syrop d'eupatoite , de Mefue.

Prenex. de Ueupatoire | des racines de pesite endive, de fenouil & d’ache, de chacunes

dfu'f.i' OGNEES 5

De lareglifle nouvellement cueille , ratiffée ¢ concaffee , du jonc odorant s de e cufcute,
de U'ab finthe pontigue € des rofes rouges | de chacun fix dragmes

Des c;:pr."!.u.-:_‘r: s dis chardon bémit , de Ueponge de cynort hodon | desflewrs on des racines
de buglofe , des femences de fensiirl & d'anis | de chacun emg dragmes ,

De la meilleure vhubavbe & du maflic , de chacun trois dy RTHIES

Dy fpicanard _de Uafaram , de la fenille indrenne s de chacun denx dragmes,
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Taltes bonillir rout cela dans quatre pintes d'ean jufgu'a rédultion du tiers , puis

avec quatre livres de [ucre blanc & avec deux lvres de [uc d'ache & antan de celws
4’ endive, Faites-en un [yrop felon Uart.
REMARQUES.

On nétoyera & 'on mondera les racines , on les coupera par morceaux , on les
fera bouillir dans I'eaun , pu':s on y meura I'éponge de cynorhodon | les herbes, les
femences concallées & les fleurs 5 quand la déco&tion {era duminuee d'un tiers , on
lacoulera , on y melera le fucre & les fucs nouvellement tirés , on clarificra le me-
Jange avec un blanc d'ccuf &conle fera cuire enfyrop , y jettant {ur la fin la thubar-
be , le maltich & le fpicanard envelopez en un noiier.

1l eft eltimé propre pour fortifier Peftomach & le foye , il leve lesobftruétions; on
en donne pour Phydropifie;la dofe eft depuis demi once jufqu’d uneonce & demie.

La racine d'endive n'a pas grande vertu, je voudrois employer en fa place, celle
de chicoree fuu\:agc.

Verthss
DQ!-':U

On pourroit faire un {yrop d’;1igt'ctnoinu fimple , en faifant cuire enfemble parties Syrop d'ais
égales de fuc d'aigremoine & de fucre. gremoine

Syrop de chamadrys , de Banderon.

Prener. di chamadrys avec fes flears , bart onces |
De la [colopendre , trois onces 5 De l'écorce de racine de caprier  desux onces ,

De Pacortis verus , du jone odarant 5 dunard-indique , & des femences de perfil & d’a-
nis | de chacun fix dragmes.

Laiffex toutes ces drogues pilées en maceration pendant denx jours dans trois chapines
d’ean ¢ autant de vin blanc , puis coulez. & exprimez. U'infujion , & diffolvez enfuite
dans la colature trois livres de fucre blanc ou de miel écume.

Clarifier-laenfuite & la cuifex. en [yrop , auguel vous afouterew. dans la cuite deux
dragmes de canelle.

REMARQUES.
On concaffera toures les drogues , on les metera enfemble dans un pot de terre
verni(lé , on verfera deffus I'eau & le vin , on couvrira le pot , on le placera en
igeftion fur les cendres chaudes pendant deux jours ; puis on fera bouillir douce-
ment la mariere jufqu'i confomprion du riers de I'humidicé , on la coulera ,on l'ex-
{u‘h:‘:um , on y mélera le fucre , on clarifiera le mélange & on le fera cuire en fyrop
equel on aromarizera en y jemant fur la fin de la cuitte la canelle concallée & en-
velopée enun notiet. i
Ce fyrop eft propre 4 exciter les mois aux femmes , 4 faire uriner , a incifer &
déterger les humeurs trop vifqueufes ; 1a dofe en eft depuis demi once jufqu'd deux
onces.

Les principales vertus du (picaniard, du jonc odorant & de I'acorus verus réfident
dans :{Eu_-ﬁ parcies{ubtiles , quife diffipent prefque routes dans les coctions, faimerols
mieux les referver pour les enveloper en des noiiers les metrre dans le [yrop lorl-
qu'il eft prefque cuie & les y laifler rolijours cremper afin quilsy communiquaflent
leurs odeurs & leurs qualices.

Syrop de feolopendre , de Fernel,
Prener. de la fcolopgndre , trois poignées

Dit houblon 5 des capillaires , de la cufcure & de La melifie de ehacun dewx poiguees
Kk jj

ﬁ:!'.p]tu

Vertiise
Dol
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G0 PHARMACOZPREE
Des racines de polypode de chefnes mondées , de buglofe , de borvache , des écovees de
vacines de caprier & de tamarift 5 de chacun dewx onpes,
Fuites biidllir ces fimples jufqu' i confomption da tiers dans quatre pintes & eho=
pine d’eau commune ; purs ajoute= i la colatire guarre livres de fucre blane.
Clarifiex-la , & la cuifex. en [yrop.

REMMATR

Onnettoyera & 'on mondera les racines
i |

pera les racines de bug

- P ¥ ]
INCIICCS o On continuera a kaire bow
1 = | 288  H - & - ] % 15 | | b A I &
LOLLCEA 1A dOCoCtIOon , 0N v 1 on Clarinera le moeianee avec un lanc
] : = ~ 5

. d'ceut & onle fera cuire en con yrop.
Vertus, il eft v sour les ohil te , dumelentere , 1l excite Purine ;s on
Doles en donne pour la méla » pour les fievres intermittentes; la
dofe en eft depnis den jufqu mce & del
*  On pourrolr faire un {yrop de fc lopendre fimple , ave te decol
: il - plante & du fucre parrie -_i,;__f_';!_l'\ s 1] auroir ,.‘.]l'_'.l pres la meéme vertu que le
il Gc C ‘ aire ord rc.
Syrop de cochlearia,
Prenes. ax fuc de cochlearia épuré & du fucre blape , de chacun dewx lLivres 4

B8 COLINEANIA  HNE ONCE.
I -

fes-les chre a penit few jufou’ a conyi

lence de miel , ¢ quand L& matiere ferare-
> Ajourez~y troisonces defprie de coc & en faites un [yrop de bonme

2 T & i T )
nE M A K . &7 E J.
rexprelilion , 4 la maniere ordinaire , on le de-~

it unt bouillon , & le paflane & repaflant par un blanc]

On mertra dans ur
chilearia , on fera bot

Onle la

erit feu 1
etit feu , julg

a fair , puis on le

1
i 5 ICInuant |.L' out avec un bl
WE LE; lyrop L'HLI'l'.l!Q"ll'L" ;on ]-L' :.I-'.TL!L'\,".'-:. Clans un '\'.IIJ-[._'.-.'.: 1_5,,' VEIr

Pris une con
ls tar

- ] .
acC ICrre Dient _1-,_.[!‘.-

et e T sl 5 SR Ry = e = n s £ = i =L e e o e
Vertus. I eft propre pout le fcorbur, il adoucit les humeurs trop acides du corps, il excire
[ a 1 [ PR | i 1 r 1 . ¥ ] .
Dole. e les oblirudtions de la ratre & du melenrece ;s la dofe en eft aepuis

_|1-u_]_;|'.1 une once &

1€ Imaniere le peuvent prep:
{ ;

~ d iT™ | 1 — A Qe
s {vrops de creflon, de begabunea, &
g 'y 2 < 3

{ir10m ot
dela vertude la plante q

op eft refroudi 3 pace quc lacha-

ochlearia dans mon cours de Chi

Prenes de bovne canelle er (ee , dews livre,
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Metten.la dansune chcurbite de verve ¢ verfez par deffus une pinte de vin d’'E fpa-
Tne , ¢ aprés avoir adapte & luté le chapiteas & un recipient & fon bee , lmffer. Ie oz
en digeflion pendant trois Jourss puis tirez-en huit onces de liguenr par la diffillation
Lent , aprés quoi fu cucurbite érant refroidie , prenez. le vefidu que vous ferez bouillir
legerémeir avee une chopine d'eate commuine, vous couleret. & exprimeres énfuite la de-
coltiom 5 € vous ajouteres deux lvres de fucre blanc 5 la colitave , que vous clarifierez
& cures en canfiflence dopiate  Laquelle étant refroidie ni.’y#:.c'{c ralean f]-rri}:.' e
diffilée s & Jix gouttes d'effence de canelle , & on 4 cuiraen[yrop folon Uars.

REMAROQUES.

On choifira de bonne canelle bien piquante au gofic , on la concallera, on [z met-
tra dans une cucurbite de verre , on verlera deflus le vin d’Efpagne ;onadaprera 4
a cucurbice un chapiteau & un récipient, m]_ln:::r;t exactement les jolntures; on pla-
cera le vaillean au bain marie riede, on laiflera la matiere en digeftion wois jours,

puis on en fera diftiler d petic fea , environ huir onces de liqueur (piricuenle , on
laiffera refroidir les vaifleaux , on les délurcera 5 ontenverfera dans un plat de terre

1 B 1 4 - .I ..- » r w e i —_— 3 o L ]
vermiie ce qui lera demeare dans la cucurbire 3y O Y AJOLLIETA uneg ||'-.“.'-_.' d AU com-

mune’, on fera botiillir legerement la mariere 5 puis on la coulera'avec expreflion,
on y méle le melange avec unt blanc d’'eaf, & onle fera

1le fucre , on clar

1
l; Iy

¢ latfleca refroidir , puis on le décuira avec 1'eay

cuire enconliftence c!'ut"j.'ntc 3.on
!'l]?.-;iz-_'_;.:_':; diftillée , oft l'onanra auparavant diflour | 'huile de canclle, on agirera
b ¢ avec un biftorcier, & l'on gardera ce {yrop dans une bouceille de verre
bien bouchée.

Il fortifie le caeur &leftomach , il réerée & repare les efpri
ftion , il donne une | ne agréable 4 1l excite les mois aux fermme

-

bren le to

depuis une demi once jufgu'd une once.
} 4 - '1.,1..'. o .r]. T
On peut preparer de la méme maniere les fyrops de gyrofle , de b
{ailfafras, de fanral cirrin . d'anis , de fenoiill ; de cortandre , de
de geniévre. )
La vermu de la canelle confifte'dans un |
clairement , dans une huile
qu'on peut connoitre facilement en la mach
i plus convenable que le vin d'Elpa;

axtherce ; m

e & onconferve pacla diftillarion les parties {pirituenles & volatiles qui 3<% » de
it en botiillant 5 & Pon tire par la coltion ce gui les

. R e .
cnea il X dcs

TRy e
ipes akifs de la canelle s on ne peut pas 4 la véricé empécl ot de corii
rite du volar:l qui demeare totjours apeés la di - dre,
la place de ce qui eft échape , Von metle V'efl in
p refroldi , & de cerre maniere on lul communiqu
- i 2
I’ 4 on ;1'_.‘:‘;:-L|i[ _I:f:l '_E.i_:...',,i'_' lf :. 1
lanc. :
Syrop de chardon benit.
Prenex du (uc de chardon bemit epurs & du fucre blanc | de chacun dewx Livres , Sirap da
Du [el de chardon beniz , ane once. cuicur
\ Cuifez-les en. fyrop (elom Parr. CIVERCAS

On gext preparer de méme les [yrops de [cabienfe 5 de peronique & de perveincie




Ene de
chardon

bénie & fa gerer 4 froid cing ou fix heures, afin que le fuc s%e

depuratios

Vertus,

Syrop de
primevere
ou de fou-
C¥s

Vertus.
.l.:U:-:I

A6L PHARMACOPETS]
REMARQUES.

On cueillera le chardon benir dans (3 vigueur , on en ¢

: RIEC _ ; parera la racine quion
rejectera , on l'incifera; on le pilera dans un moreier de marb: e R
] €, onle laillera ;h-

. - 1 : _ en deétache plus aifément ; puis
on le mertra 4 la prefle : on fera bouillir le fuc feulement un bouillon, on le paffera
pluticurs fois par un blancher ou par un papier gris julqu ce qu'il foir clair & bien
depuaré , on le metrra alors avee le fucre & le fel de chardon benir dans un
plac de terre | on fera cuire le mélange fur un petit feu en confiftence de
tyrop. .

[l refifte a la malignité des humeurs , il excire la feur yltug les vers, on en
donne dans les hevres malignes, dans la petite verole , dans la pefie :

- 3 ti.il'.lS E.; '|1E-L';}-
refie ; la dofe en eft depuis un once jufqu’d une once & demie,

Silon veur éviter aoe lefveon candille on it lFaar 251 1. 5
1 tFon veur éviter quelefyrop candille en vieillifan , il fae y meler deux onces
de miel ecumé.

Syrop de fleurs de milleperivis,

Prenez des flevrs de millepertuis nouvellement cueillies s fine livre 5

De ean chande , denx pinges,
2 r
» = " s iar Ay P ] 1 F Y oy ' H 4

Latffez.-fes en infufron pendant donze heures , puis faites-les boiiilliv dowcement P
fes EXPrimieL. ; apres qiol Vous gerteres dans a colature Lo méme quantite de nouvelles
fleurs pour en faire une feconde infufion , dans laguelle etanr coulée ¢ EXPramce , vous
diflolveres trois f.r.:.-;l';'s de [ucre blanc | & nne once de [el de Hi!iu'."l"Pﬁ'[.’.‘is, voKs Ia cla-
vifierem enfuite € la cuirez en éonfiflence de (yrop (eloy ! ars.

i i J r

REMARQUES,

On mettra dans un pordeterre vernifé les fAleurs de millepertuis nouvellement
cucillies , on verfera deflus I'eau boiiillante , on couvrira le pots & on laifferala
matiere en digeftion pendant douze heures, onla fera bouillir legerement 4 on la
couleraavec expreflion , on y merrra infuleraurane de noavelles fleurs d’hypericum
que devant , on réieerera la coction & l'expreflion ; on y infufera pour la troifiéme
fois une pareille quancicé des mémes fleurs , & apres l'avoir colilée & exprimée ,
on y mélera le fucre & le (el de millepertuis, on clarifiera le mr:l-.mgi: » & on le fera
culre en ﬁ-m o

Il forcfie llc ceeur & le cervean , ilwi les vers, il réfifte 412 corruption des hu-
meurs , il eft propre pout artenuer la pietre des reins & de Ja veflie , & pour faire
uriner , la dofe en eft depuis demi once jafqu’a une once & demie.

On a deflein de rendre 'infufion aurant empreinre qu'elle peur 'érre dela fub-
ftance des fleurs: fi I'on voyoir qu'aprés les trots infufions , la hqueur ne fiit pas en-
core bien teinte , onen pourroit faire une quarriéme & une c Inquicme, mas ordi-
nairement il {uffic de crois infufions quand elles font bien fortes , 8 fi I'on en fait
davane elles font 1nuciles , parce que les pores de I'ean érane rn:mph s, ne (e
peut plus rien diffoudre.

Syrop de houblon,

Prenet du fuc épuré de houblon , denx livres |
Du [uc de fumetere  une livre , Du [ucre blanc ; denx livres ,
Du fel de houblon y fix dragmes,
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Cuifes. le tomt & petis feu 5 & fastes-en un fyrop [elon I'art.

REM.ARQ_“UES.

Le fisc de fumererre eft facile 4 tirer , parce que la plante eft affez humide , mais
commele houblon eft peu {ucculent, il et bon de humedter avec une force décoc-
tion de houblon pendant qu'on le pile;& le laiffer quelques heares en digeftion avane
que de l'exprimer. 1§ ¥ _ :

On dépurera les fucs en les faifant boiiillir un boiiillon o & les pailane par un
blancher 5 on les merera enfuire dans un plac de cerre avec le fucte & le {&l de hou-
blon , on fera cuire le mélange en fyrop.

U purifie le fang , il en appaife les cffervelcences, il provoque lurine; la dofe  Verpys,

en eft depuis demi once ju{qu'd une once & demie. Dofe
On peur encore faire un fyrop de houblon avec le feul fuc de houblon dépuré ,  Aycre
& le fucre parties égales. 4 f}'ropl de
Syrop de plantain. houblon,

Prenez de L« vacine de plantain wouvellement cueillie quatre onces
De la femence de Plantain 5 une once.,

Pilez-les @@ fes fustes bowillir dans une pinte d'eau de plantain difliliée Jufgns ls
véducton di tiers : melez dans Uexpreflion deux livies de Suc de plantain , & denx
livres ¢ demie de fucre blane,

Clarifiez~la enfuite | & lacuifez en [yrop.
REMARQUES.

On concaflera la racine & la femence de plantain , on les mettra bouillir douce-
ment dansl'eau de pi.mr;uu ]uﬁf.fﬁ. dunination d'environ le riers de lhumidiré , 0N
coulera la décoction avec expreflion , on y mélera le fuc des feiiilles de planrain
QUGN aura tré récemment par expreflion, & le fucre , on clarifiera le meélange avec
un blanc d'eeut’, & on le fera cuire en {yrop.
Il eft propre pour arrérer les cours de ventre , les hémoragies , les gonorrhées;  Vertus,
la dofe en eft depuis demi once jufqu'a deux onces. Dole.
Certe cumpnﬁnon de fyrop renferme les qualités de roures les parties da plan-
tain , & ceft affurément la meilleyre qu’on puiile donner.
La mérhode ordinaire de preparer le {yrop de plantain, eft de faire bouillir en- Autre ma-
I't:nh[up;,-.;'rtca égales du fuc de plantain dépuré & de fucre julqu'a une confitence ’”"“'; flc?;,-
raifonnable. gkl

: . : A ? ; rop de
l}c CC[.'L‘i[-\.'.I.'nlCI'f maniere on Pfl]t l)‘ELI‘}_‘.'ilL'Ql' I.C:'r 1}'1'0?5 Li'%'.'. CCI‘i[lilUdk‘. ¥ d ononis on ij,'_: ntain.
ou arrefte-beeuf, de pulmonaire. Sy ops de
centinode,
Syrop de [ecordium fFosple d'ononis ,
yop f deodiy de Iu mo-
Fremew du fue de (cordium epuré , deax livres & demie nalre,

Di [were blane , denx livves , Du fel de fcordiam 2 JT% dragmes.
Cuifex-les en confiffence de [yrop felon Iart.
REMARQUES.
Comme le {cordium eft une plante peu fucculente , il eft bon de I'humedter
apreskavoir pilé , avec de I'eau de fkordium duftillée , ou 4 fon défaur avec une

L
1
|

e

—
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2t PHARMAC ﬂ PEE
ant laiffe en difteftion i froid U"l"‘l 1-1e<,-1{'n.-
i | i.li' ={]e |“‘-ul'L'IIL'-.'-|.~1' Llll_.ln.11t,u1l.L‘--l.11--]l.__,1,..|“ e m.[-

- 1:6 1 |5
ton de lcordium s PLH‘: :

tir un bouillon , & le i"'Jl""'“ P .nl.k.]'* tois par un blancher

julqud ce quil |
clarr | on y méleta alorsle fucre &lefel, onclarifierale mélange , & on le fera

culie en lyrop.

l ["' ‘1\_ s CONCIEE les |]q vECS L‘11;|.[I'I Sycontre :._,\ VEIS , ]l L\~.1EL

la tranipiration & | les mois aux femmes 3 1a dofe en -II:J"pu'.nln::;u_l once J.n-.J.; i une
1

Ve pat cette methode les fubftances du fcordiom les plus fixes dans le

ant L'-l'.--.t'.l..'f @ CCL acCldent en commiuinl-

¢ fixes du fcordium par la maniere wwvanee,

( imirez de {cordium nouvellement cueillies
£ A DLCD Aans 1N mortier de marore , |_,_:\ Nit=
I L ron une lvre I.JiLZ ViI blanc s O MELra I ma '.f,_ _.,1"__\. un CL -

e grez , on la bouchera exadtement yon la laiffera en digefti
iclant trols joul 1S y ayant adapre ur chapiceau avec {on :;_.'i;“y::t & luceé
HELICr au DN marle ouay dbain ae vapeur , en-

le , onla gardera pour la meler exadtementavec

1 auparavant faic cuire en confift

T dera ce {yrop dans une

Syrop de Scordium compofé, de Jerome Mercurial.

Prenez des fewlles de fonchus leger 5 de borrache , d'ofeille . de pimpernelle , des
fleurs de newuphar, de vofes, de borvache, de citron, on de [om ecorce, € de pimpernelle,
de chacanes cing pincees.
be la femence d'ofeille & de citren s de chacunes cing dragmes.

Fatres—les bonillir dans trois HIJP nes dean d'orge jufqi s vedudtion
CHljex en [yroplad ecoltion precedente aves deux ivres de fue de [eordinm |'}',‘.‘?f s (il

Rl PR 5 P g 7 g 3
rre livres de_fucre , y ajontant fur La fin de la cuite o dew dragwede camphre ; &

anlant de mifc,

1 du tiers; puis

On feraune décodkion de deux poignées d'orge dans quatre livres d'eand dimi-

1 COulce , .Ls reu !|1(.\ 1n ';.|.—

lir dans certe
les Heurs d

ecoction avec une legere expreflion , an 'y mél

on du tiers, on coulera la

| A e BEr B £
GC IWCOTalim Orc par Cxp
1 ]

L8

fion & ¢, & le tucre ; on clarifiera le mélange avec un blane d'euf ; & on
te rop ; qu nd il fera hors du feu , | y 1] -
en & onlesy !-:l.1E~;.-.'.‘.ﬂLI:.-L__ S L glyrop

J ! i : == Lot -
1 DOCne.
14 : oy

Yy . | L A 3 1
11 LETT I"-«':l ICS TICVICS I es & pour |'< AUTTES mMaladles QUi Y1enmnd

s e e e L 2 S | TR ; 1
WD NNMmeurs 5 L aole e Cit \1'._..1'-|u ..;....l_l L-.ﬂi..',ul’:n.iil..l. LAC OCC o8 dCinie.
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Lacot 111.1rrr'o'1 de ce {yrop me p iy bt el
o1l ll._.|..h..njhll anes L]llll & CONVIK

rentee , on 'y mels
|1.L""

nent [nni'.z du tol

aut o e, {ubrtile & raré¢fante : je voudrois d retrancher ronre la d
coltiony 8¢ ajotiter en fa place deux livres de fuc de (cordiun 1, oil pou ¢ faire

|

core mieux , on pourrolr preparer le {yrop de fcordium compole en |.1 maniere (v

vante
et » ’ r
Syrop de [cordium compofs, refarme.
. i . ; Ve ; Reforma-
Prene< du [yrop de Scordinm fimple , une pinte , dans Laquelle vous mélerez. de s
.!":,.’I.';n.' valaril- balenx-are .?h_:i".r‘r!f:' » fdemi once ,
D camphre diffout r..".c;.'; deux dragmes .f_.":',-ﬂnnr de vin , & du mafc lie L dans wn nonet 3
de chacun demi ferupule , dont vous ferex un (yrop.

Syrop de j-u.fé.znf‘f fimple,

Prenes du fuc de joubarbe épuré , trois livres , Du ;-r._rm blang , deux livres,
Cuifex-les en (yrop felon art.
EEMAR t'.'? U E §.

On aura de la granc {e Julnmc récemment cueillie , on I'der
1N MG \1UL1 de ]I‘lll'?IL y O 1la L!I.']L... -.'[H-_u[Ll-:.w heuresen digelt; ona
e, |,._.1xcm I cv}-uw a 5 on depurera le fuc er L l 1
f\_-';ruufi'.z L& le paflant p 'ulsmu fols par un bl
ties avee deux E*"uu de tucte blanc
{y rap.
Il ::nwc.: les ardeurs de Venus, il calmelet

{a vileo I'|n- h..-! AL

nchet » O €A MmCicra

| p—— o
Y & J:_?l Al U ICU mMmealoCre , 00 165

cn

rop grand mo

uven s hnmeuors,  Verus,
il éceine la foif ,» on en dopne dans les h,.-s'LE- ardentes , dans les { efles de bou-
.:!,‘.; 300 a,f_'m-; 185 autresoccalions ;;L! 1i £ 15“'.\:-'.1 L.L i} -".-,'n' 1',_'5 "l‘,'L'LZ'-_‘.L:k]'.'S‘:. 1.1 lLl'.;.' Lt ) Dole
eft depuis demi demi once julqu’a une once.
. - / 7
Syrop de jouvaroe compafe.
Prenez du f;:r‘rp de foubarbe fimple 5 cy-devant décrit , une livre 5 d
dragme de [el armomiac , & faites-en un fyrop.
REMAROTUES.
S
On pulverifera fubtilement une dragme de L"' armoniacbiet i‘-ul’,ﬂ:'l le dilfoudra
dans une livre de fyrop de jonbarbe imple , & l'on ¢
On 'eftime pour calimer ardeur d I:L\. 11 Réve ] s lu,lv les inflam-
ns de la fOrge 3 la dofe en cft I..'_!lﬂ.ll demionce jul quaunsonce.
ac eft mélé dans ce fyrop pour le corriger en ravefiane {a vifcoficé Teris,
wrop raffraichiflance. Dole.

Syrop a;:rz'fl;-ifr‘p;f?rgc' de M. Daguin,
Prewes du guy de chéne , de la vacine de pivoine male ¢ de [ [emence 5 de chacun
deux onces ,
Des racines de ;;r.': valeriane , d'angelique , d'imperatoire 5 d'iris livique & de di-
dame blanc . de chacun ane mce ,
Des feuilles de betoine , de rhug | des fleurs de muguet 3 de tillet & de lavende 5 de ¢ha-
Cune sue porg A f.
Dt rarere blanc de .iwfr- ellier mis en poudre , ing once & demie.

gL




-

;
;

Veruis,

Dola.

166 PHARMACOPEE
Tostes ces plan tes conp ées & concaffees, fevent mifes dans un matras, ¢ lon verfer

par deflus trois chopines d'eau de cevifes noives 5 O antant de celle de fleurs de f“ul‘. ;
puisle matras étant bien bouche 5 on Liiffera macerer le tous pend.ant 24 betres dans le
bain muarie tiede apres q'mr' on les mertra dans un bam trés-chand pendant deiwx on
trois heures 5 'om conlera enfuite cette infufiom , o exprimera & on :.’.sr*"’f i Iz cole-
Ture avec 4?'{..]‘}"" livres de fucre ,on la cuire enfuite en fyrop que I'on nera avee
f ence de lavende , & antant de eelle de cane J'r.r. orporées arvec du fucre

REMARQUES.

ifira toures les di 'OZUEs Cii leur force & Ll_,‘tll.uu » on lesincifera , on les

& on l"’ mettra dans un grand marras , on verlera deflus les eaux de cerife

noire & de flenr derillor , on bouchera exactement le vaillean , & on le placera ag
bain1 n . ""I‘L'-IIIL".-1Pd1‘,
on fera bouillir I'eau du bain deux ou trois heures; enfuire L'on coulera infifion&e
onl'e xpt lmera 1, 0n y m Kl(.l."ll.t.. {ucre on clarifiera le méla gt avec LJ n blane d'eaf &
par un peric fen on le fera cuire en fyrop , on l'aromarifera quand il fera rwml avec

narie tiede , pour faire digerer la mariere pend

i
les eflences rédaires en oleofaccharum par Fintermede d une quantize fufhlante de

fucre candi [ubrilement ruh‘cuIL.

Ce {yrop eft propre cont Lr!uul:rﬁ I'apoplexie , ka 1-~—~hr~‘:u comre[ avtree
maladics lflt cervean ; la dofe en LIE u[" niis demi once juld
prenne g Lh‘l 1es melu .-_n-lhﬂ..nti | fulion des dro s L]-" entrent

a1 une once o demie,

Quoiqu’on
dans cetre compofition pour éwiter U'evaporanion des Lm-: '.: Ce5 ., Lm en laiffe bean
coup ¢ L]h] erde "-1.;1': "‘-"HII atiles & eflentielles lor ltl'l on ftair bowillir I i!lfu_jmn coules
avec le fucre; je lerois d'avis que pour remedier 4 cer accident , on mic 'infulion
res qu ‘elle auroir d 1€ L fhﬁl Jinment t{,l 1sune cucurbit Lda.\uu s U 'on la con-
de fon (Il‘i'llld.‘.il , quony u,.tpm. un EL;IPICHI & qu'on en fic diftller au bain
marie ot lll‘m'm de vapeur environ une livee de iLqL:us. !pmrum[c , qu'on laifTic
en furir L‘l""".ﬂ] dir les vailleauy , & qu'aprés les avoir délurres & Lm.u. » on bouchat

enle réc m. it : qu'on fit bouillir légerement ce qt 11 feroit a'.mn,u dans la cu-
cu-*nre » qu'on Ir:\pur: r forcement, {]u ‘ony melacle {uere, quon clarifiic le

1iélanee avee un blancd Li.‘.][‘ qu'on le fir cuire en confliftence d° opiare , puis qu'on
lc déculic quand il {eroir refroidi , en y meélanr exactement avec un biftortier 'eaw
{pirie ueufle, puis les effences uo.u....q 1S,

Par ce moyen on communiqueroit au l'no s toures les fubltances des mixees dont
i eft 10113:110'...

Quand on a retiré par ladiftilation | le p slus { [‘H‘t ueux de I'infufion , on ne doit
point craindre qu en faifant bouillir ce quu refte dans la cucurbite , 1l [r.,h.ft' beau
coup de diffipation , car il n’ y demeure que des fubltances fixes , & il eft beloin de

les faire un peu bouillir afin qu'elles fe d:ffolvent.

Syrop antsnephritique de M. Daguin,

Premer des racines de guimagve , dariéte-boeuf , de fraiffer , de bardane 5 de né-
nuphar . des cing racines .a‘p;mri‘r: » de chacunes une once ¢ demie ,

Des fruits & alkekenge & de cynarvhodon 5 de chacun trois onces ,

Des (emences de bardane , de gremil , de f'r.rsrm;m me , ¢ des quarre grandes (emen=
¢ ﬁ'ur..’f: mondees _ des nuyAux de néfles c» de ‘p; clhres , de ehacun wne once

Des feailles de (axifr. a‘"r ff:;:fﬁrprrrrr’a’f » e f#-’fr.f.f,! » de verge dorée 5 de willeper-
siis & de capillaires de Montpellier 5 de chacunes une poignée »
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Du tartre blane pulrerife | deinx onces. i

Cuifewces plantes (elon Uare dans cing pites d'ean de pavietaire , aprés quii vous

clarifieres la colature avec quatre livresde fucre , & vous la cnirex. en [yrop qia fei s
parfuime avee Coleofacchariom anife.

REMAROTUE S

On nettoyera & 'on mondera les 1';1:i|\.:<.‘t"un les couperapar pecits morceaux ,

on pu[vcril:'.:r.l gmﬂic.—:mcn: le tartre blanc ; on les mereea bouillic eafemble dans

Feau de pariecarre diftillee a perir feu environ une he

fruits OUVErTS , puis les novaux , les femences conc

are senluite 'on ajoasera les
f 'S 1S 18 ] : : 5, & inci-
ffess on laifTera diminuerla décoction 4 la moiaié , onla colilera on yajourera le
fucre , on clarifiera le mélanze avec un blanc d'@uf & onle fera cuire en fyrop, on
: Y = L= ) i : - : : ey

l'aromarifera avec fix goutres d’eflences d'anis qu on aura réduiten oleofaccharum

avec demi once de [ucre candi fubtilement pulver(é,

Ce fyrop clt bon pour artenuer la prerre & les phlegmes qui fonr dans le rein,
dans I'uretere , dans la '.'c!hs,: » & pour les faire jetter, il excire l'urine, il eft bon
pour les pales couleurs 3 Ja dofe eft depuis demionce julqu'd deux onces.

o s : .
Syrop anti-ai .fjf#.ﬁnjrr.;r y Be A, D.!g.w?:.

Preser de l'orge monde 5 deux onges ,

Des racines de perafite 5 d aunée , d’ache , de fenonil , de regliffe & des vaifius de dus

mas mondes. , de chacun une once & demte ,

Des dattes fans noyaux , doute en nembre

Des jupubes & des [ebefles , de chacun trente e nombre |

Des feuslles de pas-d’dne | de pulmonaire , des fommitex d'hyflope , de marvube blanc ,
& descapillaires de Montpellier , de chacunes une pognee ,

Des [emences d’ ams & de cotton , de chacune une dems once ,

Des flears de pas-dine & de pied dechat , de chacunes une demi peignée.

Faites bouillir ces ffmples dans guatre pintes ¢ chopme d’ ean de fontarae 5 puis coulex.
Cr exprimez la decedlion qui feraenfuire clarifice avec le blanc denf & eing livres de
(wcre 5 aprés quoi elle fera cuite en (yrop 5 que l'on aromatifera fur la finde fa cuite
avec fix gowttesd'effence d'anis 5 & deux gouttes de celle de canelle incorporées avee ui
pende fucre en poudre.

REMARQU ES.

On fera l?l‘cmfc[{tm:‘:&t bomllir E'.:u-_-f;{_- mondeé dans U'ean environ demi-heure; on

y ajoutera enfuite les racinesmondees 8 coupées par petits morceaux , puis les bruares

' ouverrs & mondés ; les feinilles , les femences concaflés ; les Heurs & la r:f';hﬂ?:',

quand la décodtion aura diminué d'environ un tiers , on lalaifera refroidir 4 demi,

on la counlera, ony mélera le (ucre ; on clarifierale melange avec un blanc d'ceuf

& on le fera cuire en confiftence de {yrop , on aromatilera quand il {era froid ,

avec les eflences d'anis & de canelle réduires en oleofaccarum avee cequil faudra
de {ucre candi en poudre.

Ce {yrop eft bon pour mcifer & pour détacher la pituite crafle ; il aide a larefpi-
ration , il débouche les obfteudtions qui fe fonc faites dans le poutmon & dans le
diaphragme ; il eft employé pour l'afthme & pour la toux invererée ; la dole en eflt
depuis demi once jufqu'd une once.

Syrop réfomptif , antrement [yrop de tortues.

Prenes de l4 chair de roreies des bais 5 une livre i
Lly

Vertus,

Doles

Verius,

Dofs,
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e
esde viviere , buit onces ,
’ " e ]
De | .rq.:- m;:'r..: o delachair de dartes , ¢ de vaifims de damas 5 de chacun detix onges
Des pujubes & des .{iﬂ ff: s de chacin gne donzane o
De la regliffe raniffee & concaffée » mme once
Des pignons & des piftaches mondees ,a’r; J”rm de 1~:a-’~rzrt c:’
ces ile cotton 3 de m

'
De celles de Laictae ¢

A T s
De Celics @ ecr

rydes femen-

FIEE 5

es denx dragmes.

aites boi el .';'..'.i:; une (uflifante quantite d’ean commune ; puts conles or
EXPrTmIG & fi decoltion 5 _-.r".“ (VEL EN[Niete Mans facolatiore trots {1y resde [wcre i

la -r-_'-c To<lab e nek

> & lacutfez en fyrop, lequel erane refroud , [eva arematifé
onttes d'effence d'anis tmeorporées avec une once de (ucre pulverife,

REMAR Q U E S

1 CE\."-_-".t u_\l{ S !" _‘_'1.,_,-_'-,] ;-,.I.L L& ] '.J "|'l‘_‘|.-:\|.'|.]'-':.'|,'|‘ 1"“. '}F'\:{-\: |_ Era. II_
L]._.II.'J..J mllir ay \mh.'swl'ul.n avec les Lu".ii!;ug riviere [er..
e mondé dans huit on neuf livres d'eau de for

deux | 1CLH-

res s enluice 'on y ajoucerales fruirs mondés & les :".':=‘:-; Toe - enfin la
rechille n etoyée & concallée & les fleurs; quand la décockion (e aire , on la laaf=
{era refroidir 4 demi » onla coulera, en y mélera le fucre , on clarifera le mel: nge
avec un blane d'eeuf 8¢ on le fera cutre en fy rop;onle laiflera refroidir , puis on
vec l'ellence d'anis réduire en oleofaccharum avec une once de fucre
p 'L'fl'_'.l!.-{.,:.
yrop el .1,1.: ll¢ reftaurant , parce qu'il aide & rérablir les perfonnes qui ont
Vertus, % 5 8¢ L.L;LJku par des m “i..-.h es lu igues , 1l eft bon pour les phrifiques,
Dofe, il humedte 3 1l -..J 1C1T I.-.L.lLlL des hy en :,_I't “{‘P"'”’ dum once Ju 1 [
ll | 4 NE ONnce & L4 INe.
Ce fyrop ne fe conferve pas longtems a caule des fucs d li‘il.rl.ijl"- q 1ty entrent &
L1|":I i€ co "-1:-"1'-'1r facilement nonobltant qu is {olenr cuirs avee le qu s par cetee
raifon il ne doit érre Pt \tJ-.“\. que dans le temps q[ron veur l'e m-m.h -
Syrap de Kermes.
Prenex des grains menrs de Kermes & du [ucre blane , de charan quatre livres,
Cuifer-les en [yrop [elon Uart,
REMARQUE S,
Coeca bew  Les grains -‘.; Ker mes app ellés cocca b y fen grana infedoria en fi angos

I

1 |
graine d'ecarlate , fone les i,mtj d un arbrilleau u'.u qu:: en Provence & en Lan-
& de un; c'elt en ce rems-ld quu;t les

amalle & quion en faic le 15 lyrop {ur les lieux.

'”'.L{LN. 3 ils m a.ml.l:.'llr aux ..n_sj;.ﬂr May

Chnccrale exactement h-lﬁlll“\.".d\.l i'... an}.{,] -”TH]'I_\ ;_._I'\C‘[,]]C&UI 'IIL 1'5
{ont bien meures & bien iffe en t{l"‘ 1Lln. 4 froid {.;t'n[ ou huir
heures, afin d'en faire un -

S o
Irnge ala prefle , 8 l'on
i

oi1 les J
-arcfier lafubit:

yuis on lesmer dans un
_-* -Iu ce {uc r_lu._l.::.,-_,

arinclination dans

Ll L':\i-;'i';lcl le Luc

T ) i e Fo & L5l
hetires ; on le |\Lj. e de cesfeces les plas orol
I

- § o | I
Hn aire vaiicau ,on le Iu;-l_ LON YN
| s v » p | i }
lur u .-||_.<I....l.u.-|.l\__,.'.1i‘|. en fait conlumer doucement Uhumidice nl 1.1l a COI-

1
TS L = mc

» OC dya

Vertis. 1l for !

= ceeur & Peltomach > ihrefifte a la malig '|11.|. des

Dofe.  peche lavoriement ; la dole en eft depuis demi once julqu’d une
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cQan
patties d yrof alors une couleur brune .
& ilne (& L,JHIL pas tant que qua l.l on le fairavec parties L"-' les de {ue & de {ucre.
On humurmm cuire le le p de Kermes plas épais que La.hl.l.\,‘? {yrops, parce
que - Je fue du ’rJl"‘ érane de fubftance vm] = ']l_, oL "1LlT1LLt.‘ a1 il nefe -_1.~.LL roit pas
51l erolr wop clair ou trop pe eu culr ; de :-Z. s comme ['on tr.mtpoi' 2 CE a\'upu.zmlu
ays cloignez , 1l eft 1LLL:| re qu'il ait de la confiftence.
On fac anfli du fy op de Kermes (ans fet en ta man inere falvanee,
Onéerale NL’H dans un mortier de oy
..LlLL.LlL.. {

Ceux at Hc;m:.n.,uc le fyrop de Kermes) plus charg wit , employent deux

(e fur une "'..IIII.L de *LrL,L 3 mais le l!,.u y prend
k

iwbre des grains de Kermes meurs, on ¥
{4 propottion d-di » fi i i
Gl Pr & LLl A=-CLIre COVIEON (OS5 H: ‘--;n. 1T une e r

c i o 3 I [ | i ALt : ur tine ¢ Ker m_bh.-t
ut quelque tems, on le lailie en digeltion d froid dix ou douze fans feu.

TCLECS 5 'l".nl‘:ln.‘.'.; le coule C\. La ! l_\ IS '|1’ci. 'l'l-.] Ll

grauns , on af

inge clair ol par un tamis 3 ce qai
un {yrop qu'on garde -..1'11 ne le précédent ; il conlerve des patties volari-

Itre a perdues par le e
:

Syrop exhilarant de Dulanrent.

Premex du' fute de pommes de renettes , ane livr
Des fues de .";'f.'."..lJ"r cr desforrrache . de chacun J'.u'.'.-f oNCES |
Dy [ue de meliffe , une demi once ,
Ires grains de kermes , trois dragmes ,
Des poudres de diambra , r.r'ur."t'-fc'mpn'ff! s
De celles de diamargaritum frigidum & de [affran , de chacunes une demi dragme ,
D fucre 5 detx livres.

Faites de tout cela an [yrop felon Uart,

REMAROQUES.

ﬂ.....c les {ucs par L'n'ncﬂmwnh maniere ordinaire , onlear

[ lL‘Il.l’L‘ i3

5

llon & on les pafle ra pluficurs fois par un blancher julgu’a ce quiils {oient clairs,
1y m cttnwiu er chaudement per ndant une nuit 5 lés geains de Ke

on couleral’ ..L"ILLH-.m avec expreflion , on y meélerale fucre , on clarific

FINCs i'L"IIL'-I.lr\" ¥

ale mélange

avec un ln‘ anc d'cenf 5 80 On lL fera cuire en i\.lup 5 Oy jettera {ur la fin les l'.uu-.iiu.\
3¢ le affran eny elopez enlemble dans un nouer qu'on era rolijours tremper.

Ce n, ap eft propre pout fortifier le coeur & t\, Cerveall, pouL eXcite eclacirculation  Verpus.
huniem u‘.\ﬂ“-up 15 ; onsen [u.lmv réceder les -..-'|1L ques & pour leur Dole
inef de lavigueur ; la dofe en elt depuis demi once juiqu’a c.-_l.uu ces,

On ne met le nouer dans le {yrop que {ur la fin de la coction , de pear que les
aromares qu font dedans ne (e |..|.ﬂ1'|1f..l\.\ en | -.'-' illane.

1
!_l.‘« fucs de lofe & .de borrache rendent le l»m'n"L-.
N on aorand A8
elt un grand d

gréable au gotit, pe qui
[ En un i‘ In['-n_Jl rant com |1‘1.,L1* celm-c1;on ] TEQIL ¥ reme
Nt ck '..ILw\',\ En augmentant a pi ur'u.r.m- 1 celui de i e, Ja vertu
.‘Glll:""l“m'lf.:.‘.

michile , ﬂuuinl-l'il gntre i-;i en f_u-'r 1*-""r-'

a
=

! pt: effentielle.
lont misdans ce:

n les employe fec

2105 de K ermes

w

SAETIES 3 .J.Ll uU“- comme




Ve rtus.

Dofe.

Autre Sy-
TQp anti=
{corbuti-

ques

178 PHARMACODREE
J} .'..i!,-'..' f -\-'j-"lé-'r.ﬁ.:?}f K r r

e P rd
eforme,

Prenez du [uc de pommes de rencttes épure | denx lwres & demic ,
B (i Lre Dlame . denx |J FiEs.

Cuifez-les enfenble en confifience de i’)i'*'n' o Afoutes-y [ur la finde [« {*.I. qH A
ffe, de fa poudre de a.—hﬂ 45

Rersaits 5 GE8X oNces d'can de »

Freonccs e
guatre (cri , des P -J-.’.-‘I."fl'l,-i--a---’_; aritum frigidum ¢ de faffran , .-.J'.- L‘FM:.-‘:.In-; e i
dragme 5 ¢ de tous cela faives an [yrop felon Lart.
T 7 '+ by a by As A, 1
Syrop antt f orOHIEgHE | de M i}.r:lr.ps.
Prenez. des racmes de fougere male , davgeligue 5 de charden-roland , de raifort

'
age , Ae cNACHNES TI0LS ONEES »

Des ccorces de citrons o d ranges 5 de chacines dewx ances ,
Des [ewlles de meliffe , de fumetere , de cochlearia , de beccabunga, de creffon agadti=

que , de nummulaive ¢ de wenthe | de chacunes trois poignées ,

Des femences de creflon de Jarding , de rn.u don benit € de citrons , de chacunes une onige |
Des fleurs de £ nefls & d'ewillers , de chacunes une poignee 5
D tartve blane concafe , deux onces.

Fartes boinllir tont cela dans guatre pintes & chopine d'eau chalybée : Coulex. enfuite
&r exvrimez la decouom | puis clarifies s colavire avec le blanc d'af , & fix livees du
meerllenr fnrrr Cuifer-la enfuite en [yrop qui fu.. arematif ¢ avec trorsgourtes deffence
de canelle , ¢ autant de celle de gern IL nrcuap;ms.mc du fucre p:—:f;'rn_,rg.

REMARQUES

On merrra boullic pr-hmzucmt_nt les racines coupces par pctll:i morceaux ; & le
tartre grof lierement pulverifez , dans 'ea (oo Eml‘- les écorces & les femences
concallées apr &s les herbes incilées & enfin les Aeurs ; ]OJI'qm: la decoéltion aura
bouillia diminurion d\cml'lrun le tiers, on la lailera ¢ efroidir 4 demi, on la coulera
avec Umrl_ﬂlo:n on y melera le fucre ; on clarifiera le IIIL.!-.‘U'"L, & onle fera cuire

en |'*,'J|:'r) . unLum:mnthl qu*r?d il fera fair avec les huiles dt gyt rofle & decanelle
qu'on aura réduites en oleolaccharum avec une quantite (uffifance de fucre candi

€n pou;{rt.
Ce h; rop eft propte pour purifier le{ang & pour refifterd la m..hgnm. des hu-

meurs , pour faire uriner pour ;novuqum 1::\ mois aux femmes ; on s'en {ere dans
le [corbur, dans les févres maliones & dans les aurres lmhd:u ot il eft beloin
d’excirer la circulacion des humeurs ; la dofe et depuis demi once julqu'a unc once
& demie.

On peut faire encore un bon {yrop »mn!u:*bunqu: , enmélant enfemble des (y-
rops de cochlearia , de creffon de beccab unga , ou bien en rirant les fucsde ces p1 n-
tes & les faifant cuire apres les avoir dépurez, avec dl fucre en une proportion
convenable ; par r.,u.uwlcf ur trois livres de fucs déparés, on mertradenx livres de
fucre : fi I'on y ajofliceune once de fel de cochlear |.1 ou L'... creflon, le f)lop fera
encore plus folueaire.

.fjj-'!’}l'{) r{,}_u', ,z_',-!.f.'!‘.‘f.!.‘f'.l;!j.ﬁ!ft'ﬂ alexan: i de A}‘cj"ﬂr‘.

Prenes de Ueau de rofes diffillée 5 trois chopines ,

D fucre blanc , deux liyres.
Faites-en in f}'i'ﬂp oat ttn Julep,
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REMARQUES.

i Pon veut faire le julep Alexandrin , il faar finy lemenr metere fondre e fucre
1 . o b : 4 ] E
pulverilé dans'ean de rofe, mais fi 'on venr preparer unfyrop , ileft néceflaire de

faire caire le melange en confiftence requife ; or comme #a boaillane la o e vola-
"J G .|"I aeralla A RIS T, i I =%
tile edorante & ellenticlle de U'eau de rof:

: diffipe , lefyfop w'a pas plosde qualicé

que <1l avoit éee fair avee de Pean commune, ¢ pourguot je lerois d'avis que

d

t]u.mdun veur E1t'£-1';nl'¢i' ce fyrop, on {e conte: e metcre fondre {ur tun pecir fey
dans une partie d’eau de role deux parties de fucre; le {yrop feroit tait fans bouillir,

& i feroie emprent de la vertn de 'eau de rofe.

Le {yrop royal ou le Jul:p Alexandrin fone propres pour fornfier le cerveau, le
caur , la poitrine & Peltomach ; on lesdonne aufli dans Jes cours de ventee & dans
les hemorragies ; la dofe du fyrop eft depuisdemi once julqu'd deuxonces & celle
du julep eft depuis une once | ju'd q

Le nom de ce !-f.".'f‘.lil ou julep vient de ce quon I'a trouvé aurrefois dirne
prefenté au Roy Alexandre le Grand.

1atre.

Syrop de flears de Muguet.

Prenex des flenrs de muguer wouvellement cucillies , une livre.

Metter-les dans nne cucurbive de verre, & ver fer par defus de Pean difliilie de s
rois ivres, Placew le vaiffean dans un lieg chand, piis y ayant adapré L'alembic >
ent s laiffez-les en digeflion pendant trois jours purs tirez—en une livre on eipi-
quetr (ans pouffer le few , apres quoi la cucurbite étant refroidie. premez lere-
Jrdu de Lo watiere 5 & ajoutes.-y trois chopines d'ean commune que Vous ferex bouillir
legerement : vous coulerex. enfuite & exprimerez I'infufion 5 puis vous clarifierex la co
dature avectrois livres de fwcre blane , & vous la cuirer. en opiate o dans laquelle étany
refroidie 5 vous diffolverex. U'ean diffillée & vousen ferez. un [yrop.

RE.-‘-I.]RQUES.

On aura des fleurs de lis des vallées nouvellement cueillies dans leur vigueus, oxr

les metrra dans une cucurbite de verre ou de grez ; on verfera deffus l'eau de lis des
vallées diftillée, on couvrira le vaillean de {on ch.lpirca:l, on y adapteraun rn.'--:i}:ic.:n-.,
on lurrera les jointures, onlaiffera la mariere trois jours en digeftion au bain marie,
puis on en diftilera par un fen médiocre environ une livee de liqueur (piritnente ,
on délutera les vaifleanx quand ls{eront froids, on renverfera co qui fera demeuré
au fond de Ia cucurbire dans une bafline , on y 3joutera deux livees d’eans on fera
bouillir légerement la mariere » puts on la coulera avec expreflion , on y mélera le
{ucre , on clanifiera le mélange & on le fera cuire en confiftence d’opiate , on le
décuira quand ilfera prefque froid avec 'eau {pirituenle diftillée pour le réduire en
{yrop.

I eft propre pour fortifier le cerveau & I'effomach , on s'en fert dans ['épilepfie,
dans la paralific , dans Lapoplexie ; la dofe en eft depuis demi once julqu'd une once
& demie.

On ne pouroir pas conferver le volatil de la feur [du muguet enqui confifte 2
principale vertu , fi I'on n'obfervoir les circonftances que j'atmarquées, il faur faire
la diftallarion 4 une chaleur lente » afin qu'il nediftille que le plus {piricuens; on faic
enfuite bouillir la mariere reftante afin de diffoudre Ia fubflance fixe; j'y ajolite de
1{'0-11‘1 vpacce quil 'y auroic pas aflez de liqueur pour faire la décottion & la cuite
«<lul lucre,

Vertus,
Dole,

Vemus.
Dole.
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Vercus,
Dole,

x M ACOPI
On HECIE
_:J--I- -ll.I
es dyroj
Jsa de gomme ammoniac.

Preses des racines de chicorée 5 d'a 'p:';gn ; O des écorces de racines de caprier ;
de chacunes denx n}.i'(a f

' d'aigremoine ¢ de ceterac , dechacunes quatre pognees

r .!.:.'1.' ¥ .]fit-.".'. F'.’,_FTJ.EE,‘-.

fer pendant 2 4 benres dans une pinge d'ean de vaves , antant d'ean
s O trois onces de van blane, Faites-les bousllir :'r'.'"“-'h' jufqgwa reduction
p ! L colarure em la Lasffane vaffecir , & dans quatre onces de
iede o diffolves f‘:""“’ it deus onces de Fomimes anig-
Lans le vinzigre. Curfex. le refle de infuffon avec une livre
flence de fyrop , & jetter-y le mélange de lagomme [ur

s puis €l
(u fron 1

e .'; ' pHr

CETEE Menlt

nidc ||:I.'J.l..:' [lIl
O deimie de (nere blang en ¢
L finde [a coaute.

REMARQUES.

ra & 1g|, m;;-t~c,.= 1 s racines par morceaux, on, concafleral'ecorce ,
es herbes & l'on mizttra le tout enf emble dans un pot de rerre vermile,

_._,L.ﬂ.\. liftilées de rave & de fumeterre & le vin b MANE 5 O1 COL-

Ol verieraae

viira le pot & o1 1 laiflera la m _..1L een dig iged L,.) 1 chaudeme ent p endant vi

hc:a:'. &s , puis on la fera bouillir doucement julqu a diminution d’environ {a me
ra par inclination,
nme AMmoniac

N I'I.L‘].'.,“.

1 avec exprellion , on la Jaiflera repofer , ol JIz ve
ra parun blanchet ; Laijauzdm on diflon

t..\ L..:]? I

dans du \.:. am-'II nec s on coulera [a diffolurios era epauflic | ut le fen
confiltence de [Ht‘kl l'[‘m on pelera deux onces de certe goinme , on lac
1,,1“5 [_1L]u'|:|.i: onces de 1,1 q_l,gn_',_n_"[h_‘) 1, 0N iL}L“ (llli’: le L'Ll.\, L],. l.‘. l.lx'L'Lh'.i'!Ull AVEC LIL:

{ucre en Hmw ::}m\, & l'on y delay erafur la fin dela coction la gomme ammeniac
diffoute, pour faire un fyrop de ju fte w"ll. l..-LL

Il elt propre pour lever les obftructions de la ratre , de la marrice , dumélentere
3 pour diffiper lcs

on C ULJH 1z %.'I.Jlll ]l_ﬁ. P Iu_'.- cou 1,_.[[1 s '|5L‘ It !|k_ 'll.._.1ll..'1. -] lJu, lT‘.\‘!‘

{u_.|c‘u|1| I. 1'-...1'“|_1 ft de
¥'ai ticé certe dLILuH ion d la Pharmacopée de Lot wdres.
Lagomme ammoniac érant d'un goiir fort défagréable & d'u

s'accommode guere dans les Iuwu, on devroit fe conten

pilules ou en opiate , donnant par deflus cel fyrop ape ricif r_[u ‘on voudroit.

""llL 1CE ]'J l.ll.l -'l unc once,

ne fubltance q 1 ne
-t de 1 faire 'r'-i'l.::‘.di"..' cn

Swrop de piment., ou botrys.
ks 3

Prenez dﬁ.r pintent ou &Jrrrs, du velar oa eryfimimde lortie,de chacun denx poignées,
Du pas- d ane 5 HHE PO *an e demie.
[ante -'_}';'.u.'!'.':.: d'ean j:f_.l'?;h"."; redullion de la
es de cette decoction, ame livre de [uc exprimé g,

Faites-les bouillir dans une [uff
pié 5 puis melex. avec deux f:;'-’
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vaiforts cuits a8 foutr dans un vasffean bien clos, Clarifiex. le tout avee trois livres de [ig=
¢re blane , & lecuifex en fyrop.

RFU:TI{"'JUFS

On incitera les herbes , & I'on en Fera une décoltion d.msqwrc: livees d'ean a

diminution de la moicié , Le}w'lnl'.mr on merera cuice an four des fus ofles raves dans
un pot de terre cou Vert , puis on les écrafera , & onles exprimega pour enavoir une
livre de {uc gu'on mélera avee la décodtion coulce & le E.J.LLI’., on clarifierale me-
lange avec un blanc d'eeuf’, & on le fera cuire en {yrop.

jl eft ]:!IU“'C E'L:Ili" | .‘[[l.mn,., [wm mml er 1z LP.JJ[I 1
dofe en eft depuis a’n.’:m once ]nh]u 4 1ne once.

On pourroir corr :":.L' deux choles dans la dLlLl[E‘rt"..'_‘r ndece "-mt la Pt'::'n[""e eft
de faire bouillir tmp long. -temps les herbes | car cetre | 16 cocki u,-.d.,ﬂ.'m;, DL,_\F
coup de leur fel effentiel en qui confifte leur S0 P Inc I'PIIL , il fuffiroit donc de
les tanLLunL a diminution du quart de 'humidicé 3 la (econde eft de fii e les
raves au four avant que d en tirer le fuc, car on pouroir fort bien tiver ce fuc enra-
pant des raves & l(_s expr imant fimy plement, {ans a alonger Poperarion par cette cic-
conftance mnurile,

& pour excirer Purine 5 la

Syrop d'etyfimaum , de Lobdlius,
Premer. de la plante entiere mammeée ery inum og velar , nouvellentent cugillie W
pagnees,
Des ractnes d'aunce ; de pas-d'ane nouveliciment cueilli, de v gliffe & des raifins paffe
otdes , de chacun denx onces ,
De L borrache , de L chicorée 5 & des capillaires , de chacun une poign "c & demie
Des flewrs cordiales de rslf.-:urm s @ de betoine ou de flechas , de chacanes , demie
poignée. De a’zf:mm... danis | fix dragmes.
AF?‘H avoir coups ¢ pile ces bi rbes , fartes en une décoltion avee tvois ¢ho
Lorge & autant d' bydromel , diffolve= rr"u:f L colarure une f:.‘:s o demie de fuc dc-
vyl 5 & trois livres de fucre blane. Clar ifiezler o les CRifes en I.r':,;- rep.

mnes d'edn

REAI.‘!R”UE.‘;
On fera bouillic une poignée d'orge dans cit .1 livies '

eau julqu' JJ. ninution du
tiers , ce fera lean & orge ; on mettra fondre & on ¢

nera LL:. S U aurre 1..][]
f1x onces de miel dans trois livees d'ean commune , ce {era l'l iy dros 11“1 jonle
lera avec I'eau d'orge , & l'on y fera bouillir les racines nettoyées & coupées |
tirs morceaux , enfuice les raifins mondez , puh les herbes in¢

ces , 8¢ enfinles
» la regliffe & Ianis concallez , quand la décoction aura i "‘ll,'.r:u'.::‘: 1 bouilli
on | 1 cot ler L & on y milera le fuc l'uuxlm‘mw ure par expreflion & le fucre , on
clavifiera le méls ange avec un blanc d’aeut , & onie fera cuite en f'-;"'un.

11 eft propre pour attenuer C\ pour détacher les phle

oImes [1,1}1 € 3’]1. 4 l. I fJ )1"JI—
ne & des pottmons , tlexcire | L|,1n,1| ar If"'uvm]m, [.lh.'.'.iu‘(] lourices, il aide 4
ll I "‘l 'l".-.1 15 l’clf-:‘c. en cft { |h|ns hl-."‘ll ance ].ll'qd ad une once.

L'e LH‘lL)I' ge & ll.uuru(m,. crant ..L_H ,|l.1
recevoir celle des 1:‘."L¢Lhr_|1> L'l

¢z de leur fubltance, ne n
s en aulll grande quantir
[Llulfnll,"lljl lLer , je rouve qu ‘on feroirmieux ul... {e fervir de 'ean commune
faire la décoction , & de méler demi livre de miel avec le fucre quand on com-
E‘J{'. le l. [op.
On peut faire un fyrop d'erylimum fimple en mélant & mettant cuire enfemble
q Mm
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paities €gales de fuc d° erylimum dépuré & d {ucre blanc.

Syrop de camapitis, ou d'iveite,

Prenes. du camapytis | deux poignges

De la fauge ,du raﬁmrm,

Du Iﬁ-ur.n.'hr ﬁ‘r Mot agne ,

De [origan , du calament ,

De g menthe fauvage ,

Du ponilloe 5 de Ubyffope ,

Duthym , de Ll rhug |

De La betoine & du ferpslet , de chacun 5 une poignée ,
Des racines d'acorses 5 d avifloloche vonde ¢ longue

De bryone , de diltame , de gentiane  de fenawl de pore 5 ¢
De valeriane | de chacan , demionce

Des racines d'ache , d afperges s de fenonil 5 de perfil,

De petie bowx o de chacun , une once ,

De la racine de pyrethre | une once & demie ,

Des fleurs de flwechas , des [emences d"anis , &’ ammi , de carvi , de feyouil ,
De fernuntame & de [efels , de chacunes 4 trois dragmes ,
Des raifins pafles , dewx onces.

Faires bousllir tons ces fomples dans cing pintes d'ean , jufon’a veduction du tiers ,
fiuis ajoiter. i L colature dewx livees de nuel 5, €& auvant de fucre pour en faire un 11~
vap felon Uart,

Enfuite vous le parfumerez avec trois dragmes de canelle ,

Avec anrant de noix mufcade 5 & autane de cabebes.

REMARQUES:

On netroyerales racines , & les ayant conpées par morceaus , or nles mere r11'-;.-|;1
lir dans I'eau environ demi heure  enfirice Fon y ajourera les fruits & les herbes in-
L:.; g ,1'-u s les I'c.,ln.,. ICESC |_J IC; lees & les ﬂ..ill'i, D11 1§ \,l a caure les 1|1L'Ll,\ll ns j_. ;11 1
diminution d'environ le tiers de Hmmtdl.; , oncoulera la uu,u..tu.m an muu a
le {ucre & le miel ; onclarifiera le muﬂn',_'}t avec un blanc d'eeuf, & on le (Z acuire
en luol:l ony jertera {ur la fin de la cuite, la canelle, la mulcade & les cubebesen-
veloppées e emble en unnouer qu'on laiffera toiijours tremper dans le {yrop , afin
que . P'odeur & les qualitez des drogues s’y communiquent.

1l forrifie le cervean ,lcl’mnvd! , les nerfs & les jointures 5 il excire les moisaux
femmes | 1l hire I'accouchement , il lwul}t Varrierefais ; la dofe en eft « icpms demi
once ]..'IL}*J 4 une once.

Comme prefque tous les ingrediens qui entrent dans la compolition de ce fyrop ,
{ont odoranes 5 & par Luniu}uutr remplis d’huile ztherée & de (el volaril, th[\._._a
denr la meilleure partie de leur verru dans la longue mch.m qu'on leurdonne , car

es {ubftances volariles {e dlthtrmr en bouillant; on peur lL]lllf(!j,Li 4 cer inconve-
nient en préparant le fyrop en la maniere {uivante.

On pilera tous les lrt‘rL‘flaLPs dans un morrier , on les mélera bien, on merrra

¢ melange dans une cucurbire degrez , onverfera uLJL,l; nu.mc]nm»r.lt vinblanc,
on couvrisa la cucurbice de fon -.ft pr eall , on I uffera lu maricre €n macérarion
1o ur LL. quatee | JOurs 5 “dh *}.hlt ada ‘lrL un lLL"‘Jl.,']‘ au b._; 4.!11 ch'l'ur & luecé
les joinrures exadtem nt , on fera -.hlullm au bain marie, environ une livre d'ean
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fpiritucufe , on liffera refroidir les vaiffeaux , on les deluttera , on verfera ce qut
{era demeuré dans la cucurbire , en une baffine , on y ajourera trois livres d'can
commune , on mettra bouillir la matiere environ demi heure , on la coulera, on
V'exprimera, on mélera dans la liqueur coulée, le fucre & le miel ;' on clarifiera
le mélange avec un blanc d'eaf , & on le fera cuire enconfiftence d'opiate , on le
décuira quand il fera prefque refroidi avec l'eau {pirirueufe , pour le réduire en fy-
1op ; on y ajotitera des huiles de canelle & de muftade de chacun un {crupule 4
érendut’s en oleolaccharum dans une once & demie de {uere candi
rlement , on gardera ce [yrop dans un vaiffeau bien bouché,

On poutroit faire un {yrop de chamepytis fimple avec deux parties de fuc ou de

pulverif¢ fuk-

. : Syrop da
forre décottion de chamepytis , cueilli dans fa vigueur , & une partie de fucre fin chamepy-
caits enfemble. tis fimples

Syrop de pilofelle,

Prenex de la pilafelle , trois poignées ,
Des racines d alchumlle 5 une onge & demie
De celles de grande confoude , de garence , de didtame blanc ,
De tormentille , & de bifforte , de chacunes , une once ,
De la pyrole, de la quene de cheval , du lierre tervefive ,
Du plantain , de ls langue de ferpent , du fraizier ,
Du millepertuis avec fes flenrs ,
De lu verge dovée 5 de Taigremine ,
De la betome , de Ia pimpernelle , de la bewoite
De la gquintefenille majenre ,
Des choux rouges 5 des balaufles | ¢
Des rofes rouges , de chacun une poignée.
Faires bouillir tout cela & pettr feu dans trois pintes d'eaw de plantain , jufqw'3
redudtion de moitié.
Aprés une forte expreffion , laiffez. raffecir la colature
Puis y ajoutex. les mucilages de gomme adraganth , de racines d'althes
Des femences de pfyllium & de coings o qui awrone é1é tivex & part dans les eans
de fraizes & de betoine , de chacun , trois eices g
Du fucre blang 5 dewx livres.
Puss cuifex le toutr enfemble en coniflence de miel.

REMARQUES.

1L' 3 :.!r_'l"l: feu t‘lﬁﬂf» !‘t.“.u de !'}I:’.:]m]rl E"'-'..'i".lli-"-'-]t&.l.l..','l'l‘--! beure » 0Ny :1]5_'[:[(:1';1 les !n::hc-_;
wcifees , & enfin les fleurs | on continuera 4 faire bouillir la décoction julqu'i
dimibution de la moirié de la liqueur , puis on la coulera avec expreflion , on la
laiffera repofer jufqu'ice quelle foit claire, & on la paflera par un blancher , on

On nerroyera & l'on couperalescacines par petirs morceaux , on lesmetrrra bouil-

fera cependant les mucilages en la maniere {uivante.

Onaura quatre pots de fayance ou de terre commune verniffée , dans un def= Maniere de
quels on mertra une dragme & demie de gomme adraganth blanche & nerre con- PIEpaich
callee. Dans un aurre pot on mettra demi once de femence de s(yllium 5 dans un 1"':_’\'1"““"'
autee trois dragmes de pepins de coings , & dans un autre fix « ragmes de racing g
dalthea bien netroyée , coupée par Fatirs‘, morceanx & concallée , on verlera {ur la
gommg adraganch 5 deux onces & demie d'eay de fraize & autant deau de betois
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ne, on couvrira le pot , on le place

i} 1
3 CENAas Chs

le: $ pe =ndant trois o qua-

tee hewres, ou 5-~w|u i ce que I1 gomme le (oir enuerement fondué , & qu'elle aic

faic une maniere de colle avee l'eau, on paflera la matiere par un tamis renveife

bien propre ; ce fera le mucila age de gu,umL adraganth,

dett [—_E . On verfera (ur la (emence de ply

deoivlium, 9 Cal de h..l. ¢, on couvrirale por 8¢ on laiffera la mariere en infufion
Al dreschaudes pe ndant huit ou dix heures

oy
- o ean de L._..-L-q.“.- !

ucila

T
s on fera bouwihe Finkads

la coulera avec expreflion 5 cefera le mu 'L‘.-:;;' -.J:u

l;‘.n.ln.: COINng « ] oliX Onc

fur les pej

es; on couvrira le pot & on l

huir ou dix he

( iwes 5 on fera chauffer Pinfulion Julq I'd-ce nn,l]i. loir lw e
! bouillir, puis on la coulera avec expri eflion; ce{erale m m'.u;_ de -.L,m-‘:\.
Mucilage On verlera (ur la racine d'alchaea lix'onces d'ean de Fraizes 8¢ aur d'ean de bé-
Qs TACINES roine: on colvrica le pot, & onlaiflera 1a mariere en infufion chaudemen

1] ;'::-..E heures , enfuite on la fera bouillic & diminution des de
lz décoctionen ' xprimant forreme

ax fiers ;3 on

yce fera

On pelera rous ces mucilages coulez 5 on les diffoudra dans la déco Ction purifice,
le {yrop en confiftence de miel, le ren

J 1= - ]
entavec une elparule de bois, de'p ]

UC 135 INUCHafCy NC 51

bk
ICECTA .I~. :l\.lL-u., , & ON ICra cull'e

uh!-L'] au fond

Ver a1 e’ il T :
ITUS.  ¢ft bon pour arrérer la cracl 1:'.11,_|, le (ang &1
hir les humeurs {alees & trop -'.al.uu. al dafkill

DOUr ne
P s

Al | " a
troyer les ulceres du L\CI.I.“\\'] & de

el
1 doleen "'::Llu'l""“"” Once ,"“

dpdd whe 3
Les muctl
cpais, c'elt pourdg .-_1- on L,

de lui donner
On eny

€5 qul entrent a'. s cette compofition , rend op clurinenx &

- & 1 - g
Cen C-.ﬁ!'l'-'.-l.a_".;..'c: ce miel 3 'Car 1 lc.. Cont

iure des i\'tca:_v. , 1l fe dorromproit érant gardd

les £ e (A A Free AT
- WLICTE .‘-"\_h... i L]...E.hln ACS ALUres arfoZUcs

vl it e L
Groll du moeins encore a

H"lpnl..l 1t 1_,.;|u_ ce \[;-11- l.mlh:lm,r_h" l."‘"l'-. e '_JL cont

dela gomme adraganch , de la racine d'a

ll- 1015 L. 4\ ;
Sirop de On peut pr eparer un {yrop de piulolelle: fia ple en metrant cuire enfemble deux

pioielie: parries de fuc de pilofelle depure & une partie E'|L {ucre.

Lad o

¥ Syrop de Musilages.

Premez des (emences de guimauve s de mauve , & de coings » de chacunes , uweonce
De la gomme adraganth , trois dragmes,

Faites-les infufer chandement pendanrt [Tx lenres. ix livres de décoction de
manves y de (emence de pavor blanc , & de fruues dalkebenge , puis exprimez-en le
mucilage , afolire=-y enfuite une hvre ¢ demse du meillenr fucre , ¢renifex. le tour

en [yrop [elon lart.

EEMAROUES,

On fera bonill

lir dans environ trois livees d’ean commune une Po;.--\ ee de el -

Vaec Am PET 557 1- 5
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paver blanc concallée , ||||L sk diminue

.
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heures , on jufqu'd ce que le mucilage foir fair , alors on le paffera chaudement par
linge clatrou parun t amis renv exle , on y melera le fucre , on mestra le mélange
for bt r,-r“ feu , & l'on en fera diffi; vu le trop d’ |u.1'.‘.udlu julqud ce qu'il foit en

L',_\J_.Jl n'= 'rg" '!-'-'Ix, .

1 |=e arirmies de b mirates t e :
it les acretez de ia pitulte .1'11:11.1 end du cervean, ilap-  Vertus,

thagies , il éparllic les humeurs -unin.-mm, meuric le rhume & il Dofe
t 5 la dole en eft depuis demi once jufc qu'i une once.

_ oarder ce Ivm‘ s 1l eft nu.Hl-.Lll:, de le faire cuire en confiftence

fle, car les mucilages le font paroitre cuir avane qmi le foir la coction

; doit &rre faired petic feu , & l'on doir I wm r fouvent , hl..P..dI. que les mucila-

g,-_-;,,.-,. sartachent au vaifleau, & quele iuotﬂ\*‘ prenne un gourt de roti.

.F]'J'op de f-?fms de f;z.rrf:’.r,
a

Prencs. des flears ¢ des fommitex. de faules | C des fenilles dorrie | de chacunes ,

erence & de ,r.,-,-,;-r} b :’:ri"gr’j' , de chacunes , une poirn i,
Fastes-les bouilliv dans trois pintes d’can de feuilles de fanle rl‘;_,l’i.'.f; e fufqua lare-
duiton du tiers , puis clavifie. la colature avec deux livres de fucre , & la cuifex
en fyrop [elon Farr

REMARQUES.

On aura des feurs de (anles & des bours les plus tendres des branches , oud lent
defaur des feuilles les Imn jeunes , on les fera bouillir avec les bouts de ronce , les
Iumlu irezd'ortie & de butf; L—]?TPEGL 15 -.! s l'eande faule diftillée ]'hq u'd conls 1.1"'-'m.1
dutiers de lhumidité ; on coulera la décoltion » & lon y melera le fucre, on cla-

ri:'.;.':a le mélange avec un blane d'auf , 8 on le Fera cuire en (vt rop.

Il cft propre pour arrelter les cours de venrre, iL crachement de f{ang o & lesan- Vertus,
ues hemorrhagies ; la dofe en eft aLL".H‘\ demi onc "l‘l‘l a deux onces , on senferr Doles

aufli dansles ga ng..Lumt..

.f}}'slpj' de blancs d'w if}

Prener buit blancs d'eufs ,

Barter-les , & les diffolver. dans rois chopines dean commune,

Afositez-y enfuite deux livvesde [ucre blanc , & cuifes le tout en confiflence de
frrop felon Lart.

R EMAR {:{__U E §.

On aura les blancs ou les l'“!,'.lil':i de huit ceats frais avec lear laidk . on les battra
dans une bafline avec des \.’“1;&5 de baley bien nertes , y mélant peu i peu trols li-
vies d'ean , ony ajourcra enluite le (ucre , on fera bouillir le melange pendanc de-
"|'ll ICULE 5 On .|_L_' I' LE':_‘],'_I i‘.l]' L E‘!l.li]{“1£[ oL 'L'hu.' une CEI.".‘LII-C s O TEMCILLa L'l|I[|f,' [‘1
colarure en ‘-. rop.

5" pre pour humedter & pour rafraichir la poitrine , pour adoucir lesacre- Vermur

qui delc _..‘.t_ nt du cervean , & pour excirer le erachar ; ladofe eneft depuis de~  Dole.

171 _}'_,;. JI Q0 .1 & 11neE Once il thll'll-
Q

ne dans la coftion les blancs d'ecufs (emblent {e {¢parer CI""l"‘"'EI!‘.C:'.:

chiez de la bafline , le fyrop en rerient pourtant quelque parrie mucilag

pluss 1..m_ & la plus dérachee, c'eft elle qu donne l1 qn aliee au fyrop , oAl hl-; ll\,
& aglutine les fels piquants qui ca atloient la roux
Onpouroit rendre ce {yrop encore

dere |

iligs -.,-.hc:;cc eny r.::l.w;r t‘-=_m=_|l!r s Aprds 1.1. cola-

Ee e e o i i e 211 s (T
e, un noviet remph de den x dragmes de gomme adeaganch coneallée.

Mem 11
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Syrop de nmoix , de Mefud.

Prewes du (uc de nsix vertes , épuré , gquatre Lwres ,
D miel écume , denx livres.

Cuifex-les enfemble en confiflence de [yrop.

REMARQUE S

On pilera bien dans un mortier des noix vertes , on les laiffera un jour en dige=
ftion , puis on les mertra 4 la prefle,, il en forrira du fuc quon fera bouillir légere-
ment {ur le feu, afin que la partic crafles'en fl:p.arle » on le paflera enfhite par un blan-
cher, on le mélera avec du miel écumé, & 'on fera cuire le mélange en fyrop.

Il eft propre pour les fluxions qui rombent da cervean fur la poitrine , pour la
{quinancie , pour exciter la (ueur & le crachar: 12 dofe en eft depuis demi once juf=
qu'd une once & demie,

Ce fyrop ne differe du robe de noix qu'en confiftence.

£ HADL TR B A
D:s Loocks.

OOCH, Eclegma & Lindtus font trois mots qui fignifient une méme chofe
waltchement, fuccement ; le premier eft Arabe , le fecond eft Grece & le troifié-
me eft Latin; onles a donnez pour noms i des compofitions pectorales qui ont une
confiltence moyenne entre les fyrops & les élefhuaires moiis » on les fair fucger aux
malades avec un biton de regliffe quon trempe dedans par un bour, ou 4 la cuille-
re , afin quétanc pris peu 4 pen , ils demeurent plus de remps au paflage , & hu-
meckent mieux la poitrine, on ne les prépare ordinairement que {ur le champ locf~

qu'on en a befoin,

Looch de lentilles | d' Avicenne.

Prenex. des lentilles rouges , denx pincées,

Donnez-leur une presmere cuyffon dans Lean de fontaine , puis faites les cuire une
feconde fois dans une pinee de nouvelle ean jufqu’ i la con [omption du quare ; ajoitez.y
enfuite dewx dragmes de femence de pavor blanc | & apres quelques bosillons , ajoi-
tex-y encore une bonne pincee de vav/ing pafles mondex.

Faites encore bouilliv le tour jufqu'a ce que la décoction foit réduite § ume chopine ,
jettex-y aprés cela deux dragmes de rofes rouges o & quand elles auronr bourlli un
bouillon , coulex. lu décoction , & diffolver. dans la colature sne dems livee de fucre
candi , & finalement cuifes le tont en confiflence d'eclegme.

REMAROQUES

On metera boullic légerement les lentilles dans de I'ean commune, on jettera certe
premiere décoion , & on les fera bouillir derechef dans deux livres de nouvelle
eau de fonraine jufqud confomprion du_J'J quatriéme partie , on y ::;qﬁrc:m alors
la emence de pavee blanc , on fera bouillir la décoction quelques b_mnllm‘:ﬁ , 0Ny
mectia les raifins mondez de lears pepins , on continuera la coltion julqu'a ce
qu'il ne refte quenviron une livre de liqueur , enfin on y jertera les rofes, &
leur ayant fait prendre un bouillon , on coulera la décoction avee forte expreflion ,
on la laiflera repofer , onla paflera par un blancher , & onla fera enire avec le fucre
cice de'dooch,

st il | B e bl
Canal en condift
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