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C H RE ILA P I T
Des Conferves.

ENTRE les parties de la plante h fleur eft celle qiü fe detrau le plas fädle-
menr ,parce qu'elle eft compofee dune fubftance volacile ou xtheree, c'eft

aufli Ja fleur qui eftla matiere ordinaire des conferves , quoiqu'ony employe quel-
quefois des feuilles, des racines & des fruits.

Les Conferves different des condits en leur confiftence , cat elles fontpreparees
en päte au iieu que Jes condics fönt des fruits ou des racines cuits entiers ou coapes
par parties dans le facre.

Le nom de Conferveleur a ete juftement donne,puifqu'elles ne fönt faites que pour
conferver les parties des vegetaux dans toute leur bonte , car le fucre qu'on y mele
etant un fei, il enbouche les pores , il en abforbe le trop d'humidite aqueufe, & il
empeche que l'air n'y entre pour exciter la fermentation, que nous appellons cor-
ruption, il eft neanmoins a. remarquer que les conferves liquides fe fermentent quel¬
ques jours apres avoir ete faites, parce que les fels &c les autres parties fu'otiles de la
plante fe derachent, fe mettent en mouvement, & fönt rarefier la matiere la plus
grofliere de la compofirion t mais cette fermentation etant Interieure , eile ne faxe
qu'unir & lier les parties de la plante avec le fucre , Sc en augmenter la vertu.

On fait deux fortes de conferves, une liquide &C lautre folide, la liquide eft pre-
ferable a la folide , parce qu'il y entre moms de fucre , mais la folide eft quelque-
foisplus agreabie au gout; je donnerai des modeles de l'une & de l'autre.

Conferve de -violettes.
Treueides feuilles de violetes rKHVelUmentyCueillics& lien ephebees, ur.e demi-

livre ,
Du fucre Hatte > tote livre &demie.

Vaites-en une conferve felon l'art.
O» peut faire de metnedes conferves de fleursde buglofe , de berraebe , de njmpbea,

de mauve , d'althea , de chtcoret, de lis blattes , de piveine & de coquelkoq.

R E M A R Q^V E S.
On aura des violettesprintanieres nouvellement cueillies, des plus bautes en cou-

leur de des plus odorantes, on les pilera dans an mortier de marbre julqu'a ce qu'el-
les foient en forme de pulpe , on fera cependant cuire le fucre dans cinq ou iix onces
d'eau commune en confiftence de tablettes, onle retirera de deifus le feu SclorC-
qu'il fera.) dein» refroidi, on y melera les violettes piiees,on verfera cette conferve
encore un peu chaude dans Con pot Szon l'y Inflera refroidit* fans la remuer , afin
qu'il fe forme deffus unepetite croute qui aide a la conferver.

Elle eft codiale & peclorale, eile adoucit les acretes du fing, eile excite le cra-
chat, eile lache un peu le ventre ; la dofe en eft depuis une dragme jufqu a demi on-
ce le matin ä jeun.

Les violettes fimples fönt profitables aux violettes doubles dans la medecine, par¬
ce qu'ellesont beaueoup plus d'odeur & de vertu, illes faut cueillir le matin ou 1c
foir en beau tems , on en trouve prefentement, en pluileurs faifons, mais Celles
djarprintems fönt les meilleures.

Differencs
des Con¬
dits & des
Confexves.

Vertu«,
Dofc
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ün n'employe ordinäuement dans la compoiition des conf erves liquides,que deux

parries de fucre für une partie de fleurs , mais comme les violettes fönt fort humides
Sc qu'elies tiennent un grand volume,ia conferve ne demcureroir guere fans s'aigrir
fi l'on n'y en mettoit pas davantage,il en arriveroit de meme a toutes les autres con-
ferves de fleurs legeres Sc humides, comme fönt celles qui fönt ici rapportees fi l'on.
n'obfervoit la meme precaution en les faifant; car il faut que toutes les parties de
la flettr foient comme envelopees dans le fucre , autrement l'air y cntreroit Sc il y
exciteioit une fennentation etrangetc.

ün poiirroit fe contenter de meier le fucre en poudre dans les fleurs pilces pour
faire cette conferve ala maniere ordinaire, mais la trop grande humidite des vio¬
lettes rendroit la conferve trop liquide, il eft mieux de faire cuire le fucre Sc d'y
meler la fleur pilce , non-feuleraent ahn que la chaleur du feu confume une partie
de l'humidite Sc, faiTe un melange exact, mais auili afin qu'il le forme une croute für
h matiere comme il a ete dit, car par cette mechode la conferve fe garde bien plus
long-tems dans fa beaute que par la commune.

La violette contient un fei acre envelope de beaucoup de parties mucilagineufes,
ce fei fait fans doute fr qualite Laxative , mais il empeche quelle ne prodiiifeun.
efFet für la poitrine aufli bon qu'il feroit a fouhaiter.

Conferve de Rofes molk.
Vrenezj des feuilles de boutons äerofes rouges nouvellcment cucillies & fepare'es de

leur pirüc blanche , une livre ,
Hu plus beau fttcre bUnc , deux itvres.

Sattes-en mte conferve felon l'am

R E M A R Q^U E S.
On aura des boutons de rofes rouges avantqu'ils foient epancius, on en ßparera;

avec des cifeauxla partie blanche qu'on appelle ongler,on peiera une livre des bou
tons ainfi niondes, on les feca bomlhr quelques Bouillons dans environ trois livres.
d'eau commune , on coulera Li liqueur exprimant les rotes, on pilera ces rofes qui
feront amolies , dans un monier de marbre jufqu'a ce qüellesdoien: en pulpe , Sc
qu'elies fe delayent entierement dans la boache, on fera cependant cuire dans la
deeoftion coulee , deux livres de lucreblanc jufqu'a confifteucc d'eiecruaire, l'on y
melera exacFementhors du feu avec unbift.or.tier , les roies pilees, on retnefcra la
bauine (ur un tres-petit feu & en agttänt contmuellement la coniefvc,Qflen fera con-
fiimer doucement l'humidite jufqu'a ce qu'elle ait acquis une con/iftence railonna-
ble , puis on la mettra dans un pot pour la garder. t

tfrwjsv Elfe eft propre pour moderer la.toux pour arrejer les hemorrhagies , le vomifle-
Bafc», .ment, le cours de ventre., pour fordher le cceur & i'eftomach , pour aider a la di-

geftion ; la dofe en eil depuis une dragmc ;iifqu a trois , eile entre. ordinakement
, dans les- epitheires folides.

mute pr t - ^ a Co mniune inethode pour preparer la conferve de rofe, eft de battre les boutons
de oinfT- ^ e ro ês rou g es niondes, dans un mortier de marbre avec le double de leur poids de
wes dg io.- fucre, jufqu'a ce que le melange fok en forme d'eiec~tuaire,puis de mettre la confer-
i'-?<.. ve dans un pot de terre Sc de l'expoier au Soleil quelques jours, afin qu'il s'y fade

une Fermentation& une union de parties plus exacfce;cette maniere de Füre la confer¬
ve .eft naturelle Sc d'autark plus eftimable qu'on n'y employepoint de feu,mais lacon-
ferye ne fe garde pas fi. iong-tems dans ia beaute, parce que le fucre n'a pas fi bien
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if>ener,re & ne s'cft pas fi bien uni aux rofes quc pat'l'autre mechode , ajourez qu'en
faifant la conferve iur le feu , on prive les rofes dune partie de leur Immidite phle-
oniarique, Jaquelle donne Heu d une fermentation qui detruit leur couieur.

On ine dira , fans doute , que le feu fak evaporer le plus fnbtil & le plus odo-
raiirdes rofes & qu'il diminue par confequenr leur vertu , mjis les rofes rouges ne
Com guere odorantes & leur vertu ne coniiite qu'en leur aftri&ion que le feu n'en-
leve point.

On doit commencer a faire la Conferve des que les rofes fönt coupees, car fion
ks laifle long-tems ä l'air , elies dkninuent en beaute &: principalementquand elles
dementem: a l'ombre, la decochon en empörte prefque toute la teinture , mais il
n'importe pas, puifqu'on le Ufert de cette decoction pour faire cuire le fucre ; la reirt-
ture ne fe perd point en bouülant, car lorfque le melange eil fak , la conferve pa-
roit auffi teinte quelle le pe'ut etre.

Si Von tnele dans la conferve de rofes, quelques gouttes d'efprit de vitriol ou de
foufre , ces aeides lui donneront une couieur plus reievce Sc un gout plus agreable,
mais ellepalka en vieüliüant.

Les anciens Auteurs preferent dans leurs recettes la Conferve de rofe vieille a. la
nouvelle, (ans doute a caufe quelle aplusfermente , mais celle quieft faire fuivan:
la defenption que j'ai donnee, aura autant de vertu , nouvelle que vieille , & eile
ne perdra point fa couieur en vieilliffanr.

On prepare auffi des Confervcs de rofes päles & de rofes mufeates, mais en cel-
les-la il ne faut poin: de feu , parce qu'il demikok leurs partie* volatiles en quoy
•confifte leur vertu , il funk de les pilcr dans un mortier de marbre avec le double
-de leur poids de fucre.

Elles lächent le ventre , mais en vicilliffant, elles perdent beaueoup de leur qua-
lite ; les rofes mufeates dans les pa'is chr.uds fönt fort purgatives.

Conferve de rofes , folide.
Prenez. des rofes rouges bien erhebe es \ deffeebees , & mlfes en pudre fubtile , une

Confervcs
de rotes
päles &
mufeates.

Vertus,

once.
Arrofe7L-les nvee une demi dragmeou environ d'efprit de vitriol.
jipres ceU prenet, du fucre bU-nc , une livre,
De V eau de rofes , qtuttre onces.

Faites cuire ceU a cenjißencede tablettes s & mele%-y enfuite la poudre de rofes ,
& quand la matierefera, & peu pres refroidte , formen en des tablettes oh des paßüles
pour l'ufage,

REMn QJÜ E S.
On mertra fecher des rofes rouges mondees de leurs onglets au Soleil le plus ar-

■denr , afin qu'etant fechics en peu de tems, elles conlervent leur couieur qu'elles
perdvoienr en partie , fi Ton employoit crop de tems a les faire fecher, on en pulve-
nfera fubtiiement une once, on melera dans la poudre avec une efpatule de bois, en-
^viron demi dragme d'efprit de vitriol. On fera cuire une livre de (ucre fin dans qua¬
rre onces d'eau de rofe jufqu'a confiftence de tablettes, on leretirera du feu & l'on y
incorporera avec une efpatule de bois la poudre de rofe vkrioiee; quand la matiere
fera prefque refroidie , vous la jetterez par morceaux für un marbre ou für un papieu
ointd'hude d'amandes douces pour la laifTer durcir , puis on la gardera dans une
boü:e , c'eftla conferve de rofes folides ou feche.

On lui attribue les meines vertus qua, la conferve de rofe liquide, mais eile n'en Vertus.
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Vertus.
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i<?4 PHARMACOPE'E
a pas tant; eile eft bonne pour les delicats car le goüt en eft agreable , on la porre
dans la poche afin d'en pouvoir ufer fouvent pour le rhume,pour fortifier l'eftomach,.
pour arreter les cours de ventre.

L'efprit de virriol donr on arrofe la poudre des rofes rend la Conferve beaucoup
plus belle quellene (eroir , parce qu'd etend äc rarerie les parties qui donnern la¬
la eouleur a la rofe.

Conferve des fieufs de pas-dane.
Frenez. desfleurs de pas-dane nouveillememcueillics 3 une dtmi livre ,

Du fucre blatte, une Ime.
Faites-tn une conferve felon l'art.

öö ptut pre-parer de meme des confervesdeßeurs de betoine de muguet, de fouci »
de tillot, de prtmevert, de pefeher, de fäuge, d'aillets, derofjolis,de geneft , d'hijfope,
de rofmarin } de feabisufe.

R E M A R QJU E S.

On aurades fleurs de pas-dane belles Sc recemment cueillies dans leur vigueur
au commencement du princems , on les mondera de leurs queues , on les pilera
long-tems dans un monier de marbre julqu a ce qu'elles loient en pare , on y ajou-
terale fucre en poudre , on bartra encore le melange ju/qu'.i. ce qu'il ioie bienlie i
c'eft la Conferve de tuftüage, on la mettra dans un poc oü il reftera un tiers de vui-
de , on bouchera le pot , 6c on l'expofera quelques jours au Soleil pour faire fer¬
menter la Conferve.

C'eft un bon remede pour les maTadies de la poitrine , pour le rhume , pour la
phniie, pour i'afthme , eile excite le crachar; la dofe en eil depuisune dragmejut-
qu a trois.

Conferve de fleurs de pled de chat.
Frtnez, des.fleurs depied de chM nouvellementcueilliest une deini livre.
Taites-les bmtllir dans trois chapines d'eau commune , jufqu'a la confomption du tiers.
Puis dijjfolvex. dans la coUture deux livres de fucre bUnc , cui/ez. le tont a amjtßencf

de tablettes, faites-en une conferve de laguellc etant refroidie votts former et. des Pa¬
pille s pour l'ufage.

R E M A R Q^V E S.

On mettra infufer & bouilhr des fleurs de pie de chat recemment eueilnes pour
en raire deux livres de decochon , on la coulera avec forte expreßiah , & Ton y.
fera cuire deux livres de fucre blanc jufqu'a confiftence de rableres, on retirera la
watiefc de deffus le feul'agitant toüjours, & qnand eile/era prefque refroidie, on
la jettera en morceaux ou en rotules iur un marbre ou für un papier oinr d'huile d'a -
mande douce, pour l'y laiffer durcir, puis on k ferrera dans une boere qu'on place-
ra dans un lieu fec, car cetre Conferve s'hameäe aiiernent.

Elle eft bonne pour le rhume , eile adoucit les apretes du gofier en failant cra-
cher , on en donne aux pulmoniques , eile purifie le fang ; la dofe en eil depuis une
dragme jufqu'a trois.

On pouroit faire la conferve de pie de char commecelle de pas d'ane , mais eile,
feroir defagreable Sc fort difficile a prendre , parce que la fleur du pie de chatferc-
duit dans la bouche en hl.unents cotroneux qui ne peuvent point erre divifez fovls
ha dents.
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Conferve de CtpilUires.

Trenez, des Caplüaires nouvellement (Mittles , une livre ,
Du fucre l'L'.nc , deux üvres.

E altes-en une conferve felon l'art.
Onpeatpreparer de meine des Conferves de fommitex d' abfinthc , des feuilles (Fe

tamans, deherre tirreflre , d'alleluia , de tnenthe , de mettjfe , de rhue , de fcor-
diuiii, d'eupbraife , de fumetere , de cochlearia t de marrube blanc, de marjolaine.

R E M A R QJU E S*

La Conferve de Capillaire doit ere preparee dans les lieux od Ton a le verkable
Capillaire , & od il a beaueoup d'odeur & de vertu, comme en Languedoc , en-
Provence , en Canada.

On aura du verkable Adiantum , du politrich, du ceterach, on en leparera le
pediculc, & ce qu'il y aura de dur , on meitera les feuilles , on les pilera dans uri
mortier de mavbre jufqu'a. ce qu'elles foient bien en päce, on y melera alors le dou¬
ble de leur poids de fucre blanc , on pilera encoreJe melange , & Ton en feraune
Conierve qu'on mertra dans un potpour la garder.

C'eft un bon remede pour les maladies de la poitrine , de la ratte •, la dofe en elt
depuis une dragme jufqu'a demi once»

Quand on eft oblige de preparer la conierve de capillaire dans les pays tempercs,
il faut choifir les plus belies plantes des efpeces qu'on aura , car quand on ne les
rrouveroit point toutes, il n'nnporte pas beaueoup, l'Adiantum & le Ceterach fönt
les prinzipales ; on doit les cueillir en beau tems , lorfqu'elles fönt odorantes 6c
dans leur vigueur.

Comme les Capillaires n'ont guere de fuc , il ne s'y rencontre quelquefois pas
alfez d'humidke, pour liquefier le fucre, il faut alors y meler un peil de fyrop de
Capillaire : il vaut mieux laifier fermenter cette conierve ä 1'ombre qu'au Soleil, de
peur que la chaleur ne la deflechat, plutot que de la faire fermenter.

On peut faire de bon lyrop de capillaire avec- la conferve de capillaire preparee
en Languedoc , comme il lera dit en fon lieu.

Conferve de racines anunce.
Prenez-des rachtes tfaunee autant que vous voudrez., faites-les bmllür dans une

fuffifante quantited'eau de fontawe , jufqu'a ce qu'elles foient bien ramolies, ptlez*-!cs
enfutte & les paffet, par un tamis.

Apres cela, faltes eure dans la decctlion le poids double du fucre , par rapport a,
eelui des raemes , & cela jufqu'a la conßftence ü'ttn eleäuaire foltde , auquel etant un
feu refroidi, vous meler ez. la pulpe tamifee des rachtes ; enfin la conferve etant refr.oit-
die vms la mettrez. dans im vaiffeau propre a la conferver.

R E M A R Q^U E S.
On prendra la quantite qu'on voudra de racines denule camp.me , on les cou-

pera par morceaux , on les mettra bouillir a petit feu dans ce qu'il faudra d'eau 1,
en un pot de terre couvert , jufqu'a ce qu'elles foient molles, on les retirera alors
de la deeoftion , & on les pilera dans un mortier de marbre, on les pailerapar uil
tamis, & ayant pefe la pulpe , on fera cuire dans la decoebion , le double de Ion
poids de fucre blanc juiqn'a conßftence de fucre rofat, on la retirera du feu, &
l'ayant Luffee un peu refroidir , on v demelera la pulpe , remuant avec «a

Xiij

Vertut-
Dofe».
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*& V H A R M ACOPFE
biftortier, ju/qu'a ce que la conferve foit froide, on la renverfera dansun pot
& on Ja gardera.

C eft im bon remede pour les maladies de la poitrine, eile excite le crachat, on
peut s'en lervir pour l'afthme , eile fortifie l'eftomach , eile excite läppet«:, eile
refifte au venin , eile guent la grateile, eile provoque les taois auxfemmes ; la do-
fe en eft depuis une dragine jufqua trois.

-Chi peut preparer de la meine maniere, les conferves de reines les raeines moel-
leuüss, comme Celles d'Altha:a , de Symphitum.

> On fair cnire la raeme ä perir feu afin de conferver le fei elfentiel 8c Fhuüc darre
Jefquels confifte la vertu,car 1 ebulition trop forte en feroit difliper beauconn. Quand
on veut connoirre fi le fucre eft cuir en fucre rofat, il faut tremper an efpatule de-
dans, & fi enla retirantil fefaitde longs filaments, il eft comme il faut.

Si apres que le melange eft fair, la conferve eft rrop liquide, il faut la mettre
deflecher far un petic feu en la remuant toiijours , on pourra la renverfer toute chau-
de dans lepot, mais il faut l'y lailTer refroidir a decouvert, car fi on la couvroit
etant encore chaude, l'humidite qui s'en eleve en vapeur feroit conrrainre de re-
torrrber delTus , 8c eile la feroit moifir, au lien qu'en la laifTant refroidir decouver-
te {ans la remuer, il fe formera deflus , une petite croute qui aidera a la conferver.

Certe conferve eft bonne pour l'afthme , parce qu etant rempJie d'un foulfre Li-
,'lin , eile attenue 8c difeute lespJilegmes qui embaraflent lesfibres des poulraons.

■Conferve de Cynorrhodon.
Trenex. des fruits meurs de cynorrhodon vutgairetnent dits grattecus, dam en aura,

4te les fepins Avec foin , la quantite qiul vous plaira , & apres les aveir arrofez. avec
du vin blanc > broyez,-lcs dans un mortier de marbre } puis les pajfez. par le tamis ; melet*
apres xela U pulpe avec une fois autant de fucre & faltes cuire le tsut afetit feu pour
tn faire une conferve.

R E M A R Q_U E S.
On aura. trois ou quatre livres de fniirs du cynorrhodon bien rouges, des plus

.gros lorfqiuis.fönt en leur maturite, on les ouvrira avec un coüteäu , on enotera
les pepins & la partie cotonneufe qui eft dedans , on lesmettra dans une terrine, 8c
on les humec'tera avec de bon vin blanc , on couvrirala terrine, 8c onlaraettra a la
cave, onl'y lanTera deux ou trois jours, ou jafqu'a ce que le fruit fe foit amoli ,
on 1 ecrafera alors dans un mortier de marbre, & Ton en tirera la pulpe par un ta¬
mis renverfe, on y mtlera le double de fon poids de fucre blanc, Sc onle fera cui-
.re & deffecher, l'agitant continuellement avec un biftorrier, iafqa a ce qu'il foit
en confißence convenable, c'eft ia conferve de cynorrhodon.

Elle eft propre pour aVfetetles cours de venrre,pour excirer Purine, on s'en fert
pour Ja gravelle, eile fortifie le cceur; la dofe en eft depuis une dragme jufqu'a fix.

J'arrofe les fruits de vin blanc, & je Jes mers a Ja cave pour les amolir , «Sc pour
augmenter leur vertu , le vin Jeur donne aiiffi une belle couleur.

Cette conferve eft fort agreable au gout, fa qualite aftringente vient de l'acide
vert du cynorrhodon.

En reflenant le ventre, eile pouffe par les urines, non-feulement a cr,ufe de fon
fei eflentiel qui fe melant dans le fang , peut en faire precipirer la ferofire avec
plus de vitefte , mais auffi parce que ordinairement les remedes qui donnenr de
iaftriction au ventre provoquent les utines , la raifon en eft que 1'hujTjidite qui
t'cvacuoit par Les feiles, n'ayant plus lepaflage libre , eile fort par les urines s aulfi
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atvxte-t'on fouvent des cours de ventre gar des aperitifs , &c l'on excite les urinest
par leswxftaügents.

Conferve d'ache folide.-
Fretirt- des fommitet. d'ache nouvellementcueillies , deuxonces,
Coupet.-ies&lesreduifcTL en forme de pulpe en les pilant dtms un mortier de mar-

hei melex.-les enfuite avec une livre de fucre hUnc cmt a conjtßence de tablettes, &■
fätes-enune conferve• fclide felon l'art.

R E M A X QJÜ E S.
On cueillera des fomrnitez d'ache les plus tendres lorfque la plante eft dans fa vi-

«uieur, on les hachera menu , & on les battra dans un mortier de raarbre jufqu'a ce
qu'elles foient reduites en pulpe , qui etant mife dans la bouche , s'y fonde : on -
fera cependant cufte une livre de fucre blanc dans de l'eau jufqu'a connftence de fu¬
cre rofat, on y melera hors du feu , l'ache pilee , puis ayant remis le melange für
un petit feu, on le fera clelTecher jufqu'a ce qu'il foit allez dur , on le jettera alots
par morceauxfur du papier oingt d'huile d'amande douce , c'eft la conferve d'ache,
on la gardcra dans une boete.

Ehe eft propre pour exciter le crachat, ponr fortifier les poulmons, pour facili-
ter la refpiration , pour chafTer les vents , pour exciter l'urine & les mors au fem-
taes, pour refifter au venin. La dofe en eft depuis deux dragmes jufqu'a une once.

Quand on voudra faire une conferve d'ache reguliere liquide , ll faut proceder
comme en la conferve de capillaire, mais parce que le gout en eft fort ingrat, on.
peiit faire celle-ci qui a la verite n'a pas tant de vertu, mais qui fupieera au defaut
de l'autrepour les perfonnes delicatcs.-

Vem-.sv
Dofe?

C H A E I T R E III.
Dumiel i? de jus prej>arations.

LEMiel eft unaftemblage de lameilleure fubftance des fieufs 5c de quelques
fruits , laquehe les mjuches a mielamaifent dans leuis ruches.

Pline dk que le premier qui trouva le miel fut un certain Anftee Athenien , les
Curettes furent lespreuüers peuples qui s'en fervuent a ce-que rapportent quelques
Hillorieos.

Les faifons dans lefquelles on raraaiTe le miel cn France fönt le Prinrems &c V Au-
tomne , les Abeilles cn ce rerns-la fönt leur proviiion de miel pour l'Efte & pour
l'Kyver , car dans l'Efte la iechereüc empörte la fubftance des fleurs, ScdansPHy-
ver il n'y a rien dont eiles puiüent rirer du miel.

Lolqu'on voit une allez grande quanrire de miel dans les ruches, on en retireune
partie des tablettes , mais il ne laut pas orer rour, car les abeilles n'y retourneroient
plus, on leur enlaifle une partie pour leur fubhftance: Ces tablettes fönt difpofees
en petits hexagones de che qui contiennent du miel, on les met dans un fac de toile
ä la prelle , le miel fort & la che rette en gäteau dans le fac , mais quand 011 veut
faire de beau miel, il faut fulpendte le lac au foleil & ayant misun vaiileau def-
lous, lailfer couler le mielfansle prelTcr. De cette maniereil eft ncn-feulement plus
beau Sc de meilleur goüt, mais il eft plus net que celui qui a ete prefTe , la prefje
fait fouvent couler de la cire avec le miel, c'eft la raifon pourquoi plufieurs miels
!entern la che , &dans la diftillation qu'on en fait par la Chymie , on rerire- dts*>
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