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CHAPITR®E PREMIER
Des 'Condits,

E S Condits oun Confitures ont ¢té inventez en intention de conferver
les parties des vegeraux dans leur vermi, de maintenir le bon gotic des
uns , & de corriger 'apréeé des aurres,, tant pour les ulages de la Me-
leci r le délice de la bouche.

L’ Apottcaire n'eft obligé de tenir dans (i immin.luc , d’autres cofi-
dirs que ceux quifervent pour la Medecine , & il haifle -anx Confifeurs 4 préparer
les Confirures dont Pufage eft feulement pour le bon gont. Je ne craicerai done ici
que de ceux qui {ont employez dans la Medecine.

Quand on a dellein de confire |csplmrca ou ]v:'.|1'§::.1.’:i'l'ic~_-' s 1l faur les choifir bien
nouries & enlear vigueut. S1 par exemple on vent confire les racines » ondoit les
tirer de rerre au printemps avant quelles ayenr ponfl¢ Jeurs riges ; car aloxs lenr
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wins dulipée , & elles font moinsnouries , plus fucenlentes & plus ten-
} ] Jins . s P S . * - 1§
dres, les Heurs doivent brre cueillies quand eucs lont encore en bouron, & la plii-
part des fruics avane leur marurité.

Racines de Satyrium confites,
rener des racines de Sagyrim 5 pue livre.
dlir fufgu'a ce gielles fuie

ifante quantizé

fsilafpar. A aiiefa da i une divre five L
PALs diffoires. dans L8 aecoiliin une vy His Dean fucre

ifec cela jufqu'a la confiflence d'un [rrop épai

le jetrez. tous

chand [ur les vacines que vous anrex. mifes dans un Vermiffé s aprés

.r.'u'.f..':m,i"’-'tr.» TECHL R de nenvean ce meme Jyrop qur fera décmt s jufaw’s fapr EMiicre
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con fiflence , & le jettez. encore [ur les vacines : véiterex cette collion trois ou quatre
fois , de relle foree que le [yrop [e puifie apres cela garder avec les racines dans I con-
fiftence gue pous i anrver donnee.

on pent ¢ ,.4-“. de Lz méme mancere les vacines d'acorusvulgaire , celles d’angelique ,
de barrache , de 5 de buglofe o d'annse | de j""u'F':]”l.“I!' s de grande confonde .
Dz gingembre :."f edoaire 5 de benoire , de fcorfonaire | de piveine 5 de pain de pour-
cealt, CCs
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On aura desracines de Satyrium nouvellen € aul printemps
avant ql..i]cs ayent pou[i : Jeurs t :f*c;, on L= netroyera bien , EL o 1._3. fera [mw[Ju
dans ce qu'il fau dra d'eau commune , jufqu'a ce quelles [oient molles , on les reti-
rera de la décoction , & on les metcra dans un pot de teire '.'O'nl iicond '"'Jl‘s » 00
milera le fucre dans la décodtion , & onle fera cuireen conliftence de -,f',.ul-_. Lu,_‘ln.
verfera vout chaud (or les racines , on I'y laifera quelques jour 5, il §'y décur:
par | humidize aqe u..u.,a.L il en aura tirée, on le {eg "11.m.., &l ‘ayant fair recuire 4115]1
forr quiay \11..1. ant ; on le reverlera rour lruu-llmt fur les rz ,Lu'uw , ot 'on le laflera
EncoLe 4] |L'quc'- jour ,un'-'.'lr;, era la meme chole encore une fois ou deux, écumant
le fyropa chi iqque fois , & le failanr recuire j'l!q1 ice que lest it éeé bien
-' erres par le fucte, ar 1gardera ces racines contires avee leur

Elles font propres pour exciter la femence, pour forritier les u....w » la vellie , les
p: 11[15#9’4,11.1'31;: ,-on en donne aufli 4 ceux qui {e font trop épuifez avec les inmes;
12 dofe eneft une ou mm. r'u,ll‘m tous les marins 4 jeun ,L)LI. [Iu;t. lu...llt._‘- api cs diner.

On peut confire de la méme maniere routes les autres racines , mais 1l £ ut aupa-
ravant orer les cordes ot le ceeur de celles qui en ont, comme en celle de chicorée;
.Iurgml.us -nns -.nhpumr les ecarces , ce que je n'apprauve pas , parce que la prin-
cipale verru des racines réfide fouvent dans leur écarce,

On laiffe crems per les racines dans le l\ Op avant q 1e de les faire cojre tou- -d-fatr,
a ,rm L'L] elles en :Ull"L }T;'HC trées encietement, & qu ‘on puit ifle le €5 gl der fans qu "elles
fe gatent.

La vertu du Sacyrium confifte dans fonfel , qui s'étant répan In dans lefang , ‘r‘
excite une douce fermentation , par le moyen de laquelle les efprirs (ont poull
plus abondanment dans les vaifleans {permatiques.

{yrop en un lieu fec.

e

Ecorces de citrons confites.

Prenes. des écorces de citvons couples felonlesr longuenr , autans que vousle jugeres.
A propos.

Laiffex-les tremper pendaur quinze jours dans Pean marine | tivez-les enfuite de
cette ean 5, € les festes davis Ucan de fontaine
laquelle yous les Latfferes. i/

Fatres-les botitllir apres ¢

jue Yous changerer. fowvent , ¢ dans

« i Py : o T R &
T 5 CF .'": SLICS [®Icll ERLIEYement oe I'.u'.'l,.'."_f.

ela dans de mouvelle sainy afinde fewr arer abfolument tout
ce qui poarore Lenr refierde [aluve, cu w'ace gielles foient [uffifam-
wment artendrics , apres qugh vous les deffecherex. dans un linge bien net antant qu'il vous
fera ,."'JJ" ble | puis vous les metrre= dans un vaiffean de texve vernifle , vous jerterez en-
fuite rrJ.r-r.,m.a e par deffus du [ucre cuit & confiflence dans lenr propre décodion , le
double du poids des écorces , & la coflion dece .m-? fera réitevéé autant de fois que
nous [ avons d: i ey devanre dans La confirure du fatyrinm.

On peut confire de méme les ecorces d'oranges ; les cotes de laitues , d'épine jaune ,
de bardane & d'angelique.

(ez-l¢ senfurte jufg
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PHARMACOPEE
REMARQU E S,

On coupera des écorces de citrons par quartiers, ou fi I'on veut par morcedux
plus perits , on les arrangera dans un pot de terre ; on verfera deflus, tﬁ: l'eau falée,
qui les (urpaflera entierement , on couvrira le pot , & en laifTera la matiere en in-
tufion pendant quinze jours , on retirera enfuite I'eau falée , & on lavera les écor-
ces plufieurs fois dans de I'zau de fonraine , les laiflant tremper quelque remps i
chaque fois , on les fera méme bouillir legerement dans de I'eau, pour en emporter
rout le {el marin qui y pouroir erre refte ,_'lmix' on les fera cuire daps de nouvelle ean

jufqu’d ce qu'elles forent artendries {ufhfamment; onles recireraalors de leur dé-
coction , on les effuyeradoucement avee un linge net & propte , on les pelera, & on
les arrangera les unes fur les autres dans un par de terre vernifle , on fera cependane
cuire le double du poids de fucre blanc dans la décoction des écorces jufqu'a confi-
Rence a_}'nr-m:.: . on le verfera rout chaud {ur les écorces s On couvrira le pot, & on
L:_'i.].i&_".,-.! }‘- el | r.l'_-f -'|l'|iﬂ."|\"l-.|':"‘- Jl"'.i]"'\ lﬂ ]"-\-.1.7.:|L" |l it | lii.' ":111;\_.‘|3\ .'-,!]I] i]'.]'.,: ]C 1I‘.|L1E_: \'!1'_- I.l.1 [Ems

uire l'on verfera doucement le fyrop dans une baffine, on
le tera cuire aufli fortement que devant 5 & onle repverlera {ur les écorces, on
réirerera les infufions des écorces , & les coétions du {yrop jufqu'i ce qu'il {e tienne
dans fa confifterice , & que les écorces ne le décuifent plus , ce qui montrera que
I'humidicé .'._._1_1r_L|!'-;: 1-!:i1:,'il]ui*'c:1 {era ablorbée : on IL‘;.I.I'L{{.'l'.l alors ces dcorces de ci-
es dans leur !}.'rup s mats 1 Von veur les faire cuire i {ec onles reti-
rera de dedans leur fyrop , on les laiffers bien égouter , puis on fera cuire de beau
{ucre dans de I'eaujulqu’a confiftence-de tablettes , on y jerrera doucement les ceor-
ces , 8 on les y fera boitillir 4 peric feu pour confumer Ihumidité qu'elles peuvent
avoir apportée , & pour redonner au {ucre {a méme cuite; alors onrerirera les écor~
ces , laiflant bien égouter le fyrop , & on les ¢rendra {ur des clayes qu'on placera
dans une éruve, afin qu'elles y forent fechées.

Elles fortifient le ceeur & 'eftomach,

Le pre ier {yrop peut {ervir aux mémes ufages.

Quand on veur employer les écorces de citron & d'orange dans les L'ﬂmpalrif_loi‘j;,
on les pile premierement-dans un morrier de marbre , onles amolit avec unpeu de
{yrop d'eeiller ou de (‘:15‘11”.‘1'11;::, & onles -tu'lll: en pn'lpc au travers d’un tamis de crin.

On met tremper les écorces dans de I'ean falée avant que de les confire , ahin de
les rendre fermes & belles , car fil'on n'abfervoir cetre circonftance , elles fefepa-
!"_-'?'.'-.)".c:‘_[ €n perits morceaux , & elles {eroient i molles quon ng pouroit pas les
faire lL‘L’i]{‘.'.‘.

Je (erois d'avis qu'on laiffir ces fortes de préparations pour les delices , & qe
lorfgu’on veur ufer des ¢corces de citron & d'orange en Medecine , on {e contentat
de les employer recemment rirées de deflus le fruit , elles auroient route leur vertu,
au lien qu'en les confifant onf.ﬁta.hl]i}n:r prelque roures leurs parties volariles.

s ne doivent pastremper mi bouillir fi long-tems que les écorces , parce
G]:,I_LJI.L'1 !\'J."ll' }3]_[!; fn..:]lh'{:\-x

je pouroisajouter ici les defcriptions de plufieurs conditsou confirures, de feuil-

les , de fleurs, de fruits qui fervent en Medecine , mais 1l vaur mieux les reduire

en conferves , parce qu'on n'y fait pas une (i grande dlilip.u‘ion des [ubftances vos

LAtIEs,

e
de pénerrer les écorces ;

rons con
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