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Diese Salbe wird in der Art bereitet, dass man das Vera-
trin mit einigen Tropfen Mandeldl zerreibt und dann das Fett
zusetzt,

Unguentum Zinci.
Unguentam Nihili s, de Nihilo; weisse Augensalbe, weisses
Augennichts, Zinksalbe.
Ph. Bor. Ene genaue Mischung von einer Drachm. Zincum
oxydat. album wund einer Uns. Unguent, rosatum. KEine sehr

13
f!‘f;:'.ﬁ‘.‘s‘# Salbe.
Ph. Hamb., Hann., Sax. Enz Th Zine. oxydat. album
und acht Th. Uncuent. cerewn s. Unguent. simplez.
Ph, Sl. Biols. Ein Th Zinc. oxydal. vie sicca paral. und
neun Th. Unguent. cereum.

In einem gelind erwarmten Mérser mit erwiarmtem Pistill
wird das Zinkoxyd mit ungefihr seinem vierten Th. Fett fein-
priparirt und dann mit dem iibrigen Fette vermischt. Die
Salbe aus dem auf trocknem Wege bereiteten Zinkmgdc halt
sich sehr schlecht. Sie wird gelb und unansehnlich. Uebri-
gens ist es besser aus dieser Salbe das Wasser giinzlich weg-

zulassen.
Vanilla.
Siliqua Vanillae; Vanille; Banille; Vanilje, Vanille.
. BBor. Es sind die unreifen ausammengedriicklen, 6 bis 8
Zoll langen, 2 bis 4 Linien breilen streifigen braunselwar-
zen, oft mil kleinen weissen Krystallen bestreuten Samenkap-

seln von Vanilla aromatica Schwarts und Vanilla pla:
7

Aifon, von benzsoéartigem Geruche und gewdirsboftem Ge-

schmacke. Sie sind mil Samen, welche einem [elten bravn-

rothem Musse .f,J!f';":‘."'.rr'H, l“.‘fff‘”lr{}{':lz'f' Man | igl sie aus Mexiko.
L w r E . : EE W
Fh. Elamb., lann., Sax., Sl. §ieis.
Vanilla arematiea Schwarlz. Synon. la Linn,

—_— planifolia, Ailon, — sSREiv:
Orchideae. Gynandria Diandria
Plenk 646. @. v. Schlecht. 2

Diese strauchartigen Orchideen wachsen im heissen Ame-
rika an feuchten und schattigen Orten, Die Samenkapseln
werden vor der Reife sowohl von wildwachsenden, wie auch
von den kultivirten Pflanzen gesammelt und etwas iibertrock-
net in Biindel gebunden und in Blechkisten verpackt nach Eu-
ropa gebracht, Um das Eintrocknen dieser Friichte zu ver-
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hindern, sollen sie biufig von den Indianern mit Qel bestri-
chen werden.

Die Vanille bildet spannlange,- einige Linien dicke oder
breite, gerade oder wenig gekriimmte, cylindrische oder etwas
breit gedriickte, an den Enden verschmilerte, der Linge nach
runzlig gefurchte, rothlichbraune, oft schwach glinzende und
fettig anzufiiblende biegsame 3klappige schotenihnliche Friichte.
Aussen sind sie mitunter mit nadelformigen Krystallchen be-
siet, welche nach Bley sich wie ein Stearopten verhalten. Im
Innern ist die Frucht mit kleinen schwarzbraunen oder roth-
braunen runden glinzenden angenehm benzoéartig riechenden
Kornern, dem Samen, angefiillt. Der Geschmack ist angenchm
gewiirzhaft, schwach sauer,

Im Handel kommen mehrere Sorten vor, von welchen die
mit Krystallen besetzte, die sogenannte bereifte oder kry-
stallisirte Vanille (Vanille du Ley) als die beste gilt. Ge-
ringer ist die Vanille ohne Krystallanflug (Simaronavanille).
Zu den schlechtesten (mageren) Sorten gehiren Vanillon, La-
guaira-, Pompona- und die Brasilianische Vanille. Verwerflich
sind die Schoten, aus denen das Samenmark schon theilweise
entfernt ist und solche, welche in Folge des Aufbewahrens an
einem feuchten Orte beschimmelt sind oder dumpfig riechen.
Auch hiite man sich vor sehr ausgetrockneten oder schlechten in
Oel eingeweichten oder mit fremden Stoffen gefiillten Schoten.

Die Vanille wird in weissblechenen Gefissen bewahrt.

Das Vanillenpulver bereitet man durch Reiben und Ver-
mischen von 1 Th. des Markes der Vanillenschote mit 3 Th.
Milchzucker.

Die Bestandtheile sind nach Buchholz Extraktivstoff, fettes Oel, Harz,

Benzoésiure. Der fliichtige, den Geruch bedingende Bestandtheil ist
noch nicht isolirt und so gut wie unbekannt.

Veratrinum.
Veratrium, Veratria; Veratrine; Veratrin,

Ph. BBor. Zekn Pfd griblich gepulv. Sabadillsamen wer-
den mit 30 Pfd Weingeist und einer halben Uns. rek-
tif. Schwefelsiure iibergossen und einige Stunden bis
2um gelinden Aufwallen digerirt. Nach dem Erkallen wird
abgegossen, der Riickstand stark ausgepresst und dann noch
aweimal mit einer Mischung aus 10 Pfd Weingeist und
drei Drachm. Schwefelsiure in dhnlicher Art digerirt.
Von den gewonnenen Tinkturen wird der Weingeist im Was-
serbade abdestillirt, der Riickstand herausgenommen und in
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einer porcellanenen Schale mit 2 bis 3 Pfd destill. Wasser
§0 oft ausgekocht, als eine herausgenommene Probe durch
Aetznalronlauge eine Fillung giebt.

Die aus diesen Kochungen gewonnenen Fliissigheiten wer-
den durch Abdampfen im Wasserbade bis auf & bis 6 Pfd
eingeengl, nach dem Erkallen filtrirt und mit soviel Aelzsna-
Ironlauge versetzi, als nock dadurch eine Fillung geschieht.
Den Niederschlag sammelt man in einem Filter, wéschl ihn
darin sorgfiltig mit destill. Wasser ab und trocknet iln 2u-
erst an der Lufl, hernach bei einer Wirme von 35° €. vil-
lig aus,

Den trocknen Niederschlag vermischt man atedann mit
einer gleichen Menge gepulv. Knochenkohle und macerirt
thn unter bisweiligem Umschiilteln einige Zeil mit der 6fa-
chen Menge Acther. Nach dem Abgiessen der Flissigheit
wiederholl man mi! dem Riickstande die Maceration unter
Verwendung von halb so viel Aether. Von den. so getwon-
nenen und filtrirten Flitssigheilen wird durch Destillation der
Aether abgexogen und der bleibende Riickstand bei gelinder
Wiarme ausgetrocknet. Je eine Unze der zuriickbleibenden
Masse list man in zwilf Unz. destill. Wa sser, welchem
vier Drachmen verdiinnte Schwefelsiure sugeselzt sind,
filtrirt und setst unter Umriihren soviel Aelsammon [liis-
sigkeit hinzu, bis dasselbe vorwaltel. Den dadurch eni-
standenen Niederschlag sammelt man nun in einem Filter,
waschi ihn mit destill. Wasser ab, frocknel ihn an einem
lawwarmen Orte, macht ihn mit grosser Umsicht zu einem
Pulver und bewahrt ihn in verschlossenen Gefissen vorsich-
lig auf. Es soll ein weisses Pulver sein, welches in der
Wirme su einer harsihnlichen Masse schmilst, beim Glii-
hen villig verbrennt, in Wasser kaum lislich, in hichsi-
reklif, Weingeist leicht, in Aether schuwieriger lislich ist
und ein heftiges Niesen erregl.

Ph. ][a.mb., S1. Blols. Es ist ein Praparat chemischer
Fabriken. Es ist ein weissliches geruchloses, aber heftiges
Niesen erregendes, iusserst brennend scharf schmeckendes,
bei 90° R. schmelzendes, in Weingeist leicht, in Aether
schwerer, in Wasser kaum lisliches Pulver. Mit den Siu-
ven bildet es' sehr scharfe lisliche Salze. Mit konc, Schire-
felsdure wird es intensivgelb, dann blutroth und endlich rio-
lell gefirbl. Verdiinnte Schwefelsiure list es in der Kille
schwer , in der Wirme leicht auf. Mit kone. Salpetersiiure
erzeugl es eine rothe, dann gelbe Firbung. In starker Hitze
verbrennt es mit leuchlender Farbe. Die hinterbleibende
Kohle verbrennt auf einem Platinbleche ohne Aschenriickstand.

Das Veratrin wurde zuerst und gleichzeitig von Meissner,
Pelletier und Carenfou entdeckt, Man findet es in dem Saba-
Hager. Kommentar Bd, I, 61
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dillsamen und der weissen Niessewurzel, in ersterem bis zu 1
Proc. neben Sabadillin, einer in Aether unloslichen krystallisir-
baren Pflanzenbase.

Die Darstellung des Veratrins im pharmaceutischen Labo-
ratorium ist nicht sehr lohnend. Das Pulvern des Sabadillsa-
mens und auch das Trocknen und Zerreiben der Niederschlige
erfordern eine grosse Vorsicht. Der Staub dieser Substanzen
erzeugt nicht nur Entziindung der Augen, er erregt ein die
Gesundheit gefihrendes Niesen und Entziindung der Schleim-
hiute der Luftwege.

Die Fruchthiillen des Sabadillsamens enthalten kein Vera-
trin und werden bescitigt. Die weingeistigen Ausziige des Sa-
mens enthalten das Veratrin als schwefelsaures Veratrin, nebst
harzigen und einigen extraktiven Stoffen. Der nach Destilla-
tion der Tinkturen bleibende Riickstand wird mit Wasser aus-
gezogen. Das Wasser 1dst daraus neben einigen extraktiven
Stoffen das schwefelsaure Veratrin. Die harzigen Theile blei-
ben unberiihrt. Ans dem wiissrigen eingeengten Auszuge fallt
man das Veratrin mit Aetznatron, indem dieses sich mit der
Schwefelsiure des schwefelsauren Veratrins verbindet und noch
das Veratrin abscheidet. ~Um dieses Veratrin von den ihm
anhiingenden firbenden Stoffen und besonders dem Sabadil-
lin zu befreien, wird es mit Aether und Knochenkohle ma-
cerirt. Die Knochenkohle sammelt auf sich die firbenden
Stoffe und der Aether lést nur das Veratrin, nicht aber das
Sabadillin. Nach Abdestilliren des Aethers hinterbleibt ein
Veratrin, welches durch Auflésen in verdinnter Schwefelsiaure
und Fillung durch iiberschiissiges Aetzammon vollig gereinigt
wird. Der Aetzammoniiberschuss hiilt das noch in kleiner Menge
anhingende Harz in Losung. Das Trocknen des Veratrins
muss in lauer Warme geschehen, weil es bei stirkerer Hitze zu-
sammensintert und zuletzt zu einer harzihnlichen Masse schmilzt.

Das Veratrin krystallisirt schwer. Durch freiwilliges Ver-
dunsten seiner weingeistigen Losung erbillt man es in farblo-
sen prismatischen Krystallen.

Eigenschaften. Das Veratrin ist eine Pflanzenbase und
ein heftiges Gift. Rein ist es ein weisses geruchloses, bren-
nendscharf schmeckendes Pulver, leicht loslich in Weingeist,
schwerloslich in Aether. Hochstrektif, Weingeist 1dst bei mitt-
lerer Temperatur Y/, seines Gewichtes, in der Wirme mehr
auf, 50 Th. Acther Iosen 1 Th, Veratrin. Bei 115° C. schmilzt
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das Veratrin und gesteht beim Erkalten zu einer gelben durch-
scheinenden Masse. In verschlossenen Gefassen lisst es sich
zum Theil sublimiren. An der Luft erhitzt verbrennt es mit
leuchtender Flamme und hinterlisst auf dem Platinbleche kei-
nen Aschenriickstand. Kone. Salpetersiure ballt es zu Kliimp-
chen zusammen, firbt es roth, dann gelb. Mit kone. Schwe-
felsiure wird es intensivgelb, dann blutroth und endlich vio-
lett gefarbt. Die Salze des Veratrins sind leicbt léslich .in
Wasser, aber schwer krystallisirbar. Die itzenden und einfach
koblensauren Alkalien fillen es aus seinen Ldsungen vollstin-
dig. Die 2fachkohlensauren Alkalien fillen das Veratrin auch
aus seinen neutralen, nicht aber aus den sauren Losungen.

Die Formel des Veratrins wird zu C?**H2¢NO® oder C3°H2:NO® an-
gegeben.

Die Reinheit des Veratrins ergiebt sich durch seine vollige
Lioslichkeit in mit Chlorwasserstoffsiure angesiuertem Wasser.
Letztere Losung darf mit Platinchlorid keine I‘rubung erzeu-
gen, in welchem Falle fremde Alkaloide gegenwartig sein kon-
nen. Auf Platinblech muss das Veratrin vollig verbrennen ohne
irgend einen Riickstand zu hinterlassen. Ein solcher ist sehr
haufig Kalkerde. Diese entfernt man, wenn man das unreine
Veratrin in mit Weingeist verdiinnter Schwefelsinre 16st und
aus der Loésung das Veratrin mit Aetzammon fillt. Schwefel-
saure Kalkerde ist in Weingeist unléslich.

VYinum.
Vin; Wine; Wein.

Ph, Bor.. llamb.. l{mm., Sax., SI. Hols.

Inden pharmaceutischen Gebrauch kommen folgende Weine:
a. Vinum Gallicum album, weisser Franzwein.

Vinum Gallicum rubrum, rother Franzwein.
. Vinum Rhenanum, Rheinwein.
d. Vinum Hispanicum Teneriffa, Teneriffa-Wein. )
e. Vinum Hispanicum Xeres, Xeres-Wein. (
f- Vinum Malacense, Malaga-Wein.
g. Vinum Madeirense, Madera- oder Madeira-Wein.
h.  Vinum Lrwdmncum) Portugisischer Wein.

Der Wein ist der gegohrene Saft der Weintrauben, der
Frucht von Vitis vinifera Linn., einer Ampelidee.

Die reifen Weintrauben werden zerquetscht und ausgepresst (gekel-

tert). Der daraus gewonnene Saft, Most, welcher 10 bis BOGli'ioc. Trau-
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benzucker, ferner Sehleim, Eiweiss, Weinsiure, Citronensiure, Aepfel-
siure theils frei, theils an Kali und Kalkerde gebunden enthdlt, lisst
man bei 10 bis 18° C. gihren. Die Schalen der Weinbeeren enthalten
Pektin, Extraktivstoff, Cellulose, die der rothen auch Farbstoffund Gerbsiure,
Der Saft der blauen oder rothen Beeren ist nicht gefirbt. In Folge der
Gahrung des Saftes aber mit den rothen Schalen erhdlt man Rothwein,
Sobald die weinige Gihrung nachlisst, fiilit man den Wein auf andere
Fisser, damit er sich unter einer gelinden Nachgihrung villig klire,
Je weingeistreicher der Wein wird, um so mehr selzt er seinen Wein-
steingehalt ab. Nach geschehener Nachgihrung sticht man den Wein
aul geschwefelte Fisser ab, und lisst ihn in diesen lagern. Das Schwe.
feln der Féasser geschieht desshalb, um die Oxydation des Weingeistes
zu Essigsiiure zu verhindern (vergl. unter Sulphur. S. 836). Durch das
Lagern erhilt der Wein in Folge einer unmerklichen Nachgihrung sein
Bouquet oder Blume, welche den Charakter des Weins ausma-
chen. Um den Wein gut vor dem Einflusse der Luft zu schiitzen, fillt
man ihn auf Flaschen. In nicht ganz gefiillten Flaschen und Fissern,
in feuchten oder zu warmen Kellern wird der Wein kahmig, fade- und
sauerschmeckend. Triiben Wein schiént man mit Hausenblase, in dem
dieser Leim mit der Gerbsiure zu einer unldslichen Verbindung zusam-
mengeht, die Hefentheile einschliesst und mit sich zu Boden fiihrt. . Die
deutschen Weine und Rheinweine enthalten oft viel freie Weinsiure, wel-
che man durch Zusatz von neutralem weinsauren Kali daraus entfernt.

Der Unterschied der Weine wird theils durch das Klima, welches
die Trauben reift, durch den Boden, welcher die Mutterpflanze nihrt,
und durch die Behandlung des Traubensaftes bedingt.

Die Stelle des Fuselols in dem Weingeiste aus Kartoffeln oder Ge-
traide vertritt in dem Weine der Oenanthither, eine Verbindung der
Oenathsiure mit Aethyloxyd. Der Oenanthither bedingt den eigenthiim-
lichen Geruch des Weines.

Das Aufzihlen der Erkennungsmerkmale  der Weine ist
ohne Nutzen. Nur allein die lingere Praxis giebt in der Er-
kennung der Weine einige Sicherheit. Gewdhnlich muss man
sich auf die Ehbrlichkeit der Weinhindler verlassen. Der Ma-
dera und Malaga, welche wir verbrauchen, sind meist Kunst-
produkte,*) welchen nur durch Zusatz von den respektiven ech-
ten Weinen das Bouquet ertheilt ist. Mit den anderen Wei-
nen ist es oft nicht anders. Jeden Falles miissen wir es tadeln,
dass man Weine eines entfernten [andes in der Pharma-
cie verwenden lisst, wihrend Deutschland und seine Nach-
barschaft vortreffliche Weine liefern, welche wir leichter und

*) Ein mir bekannter Weinhiindler stellte seinen Madera in folgen-
der Art dar: Sacchar. alb. 4 Unz., Mel despumat., Spirit. Fini alcohol. aa
7 Unz., Strob, Lupuli 3 Drachm., Gallae, Piz naval. trit. a 12 Gran, Aq.
Naphae 1 Unz., Vin. Gallic. alb. 56 Unz. und cirea § Flasche guter Ma-
dera. Nach 6tiigiger Maceration wurde filtrif.




— 965 —

sicherer echt beziehen kénnen. So hat die Oestreichische Phar-
makopa: den Malaga recipirt, wihrend ihre Verfasser bei ihrer
Arbeit den unvergleichlichen schonen echten und billigeren
Ungarwein tranken. So ist es, oft sieht man den Wald vor
Baumen nicht. — Die Siidweine sind reicher an Weingeist und
daher dauerhafter. Dies ist wohl der Grund, warum sie von
den Pharmakopden aufgenommen sind.

Die hiufigsten und gewdhnlichen Bestandtheile der Weine sind Trau-
benzucker Schleim Eiweiss Extraktivstoff Farbstofl Gerbstofl Aepfelsiure
Weinsiure Buttersiiure, oft frei oder an Kali und Kalkerde gebunden,
dann schwefelsaure, chlorwasserstoffsaure Kali-, Natron-, Kalkerde-,
Talkerde - und Thonerde-Salze, Riechstoffe (Bouquet), Oenanthiither. Der
Weingeistgehalt in Maassprocenten betriigt ungefihr bei den Rhein-
weinen 10 bis 15, bei den Franzdsisechen Weinen 12 bis 16, bei
den Spanischen Weinen 16 bis 20, bei den Portugiesischen Wei-
nen 16 bis 18. Der Weingeist ist hier als hochstrektificirter in Anschlag
gebracht.

Franzosische Weine sind z, B. Burgunder, Bordeaux, Roussillon,
Languedok.

Rheinweine sind z. B. Riidesheimer, Markebrunner, Geisenheimer,
Hattenheimer, Nierensteiner, Bodenheimer. Rothe Rheinweine sind
Asmanshiuser, Niederingelheimer, Lahnsteiner.

Spanische Weine sind z. B, Malaga, Madeira, Malvasier, Alikantwein,
Pedro Ximenes,

Portugiesischer Wein, welcher zu uns kommt, ist der Portwein, ge-
meinlich mit Weingeist versetzt und mit Rathanha gefirbt,

Bei der Priifung der Weine auf schiidliche Beimischungen hat man
sein Augenmerk auf Metalle, besonders Blei zu richten. Hierbei hat man
aber wohl zu beachten, dass einige Weine mit Schwefelammon sich
dunkler firben. Eine andere Verunreinigung ist Alaun, dessen Bestand-
theile allerdings in den Weinen in geringer Menge von Natur aus ver-
treten sind.

Vinum aromaticui.

E°h. S1. B¥ols. Eine Uns. Species aromaticae wird mil zehn
Unz, Rothwein eine Slunde digeriri. Die ausgepressie
Kolatur soll acht Unz. befragen.

VYinuin camphoratum.

B*Ih. BBor. Kamfer und Gummiarabikum, vonjedem swei
Drachm., werden gepulvert unter allmihligem Zusalz von
einem Pfd weissem Franzwein innig gemischl. Es soll
eine lriike weissliche Fliissigheil sein.

Diese Mischung wird nicht gebraucht. Sie bildet beim
lingeren Stehen einen starken Bodensatz, wesshalb sie vor
dem etwaigen Dispensiren umzuschiitteln ist.
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Vinum Chinoe martiatum.

Ph. Flann. Grobgepulv. Cortex Chinae fuscus, Flavedo Corl.
Aurant, von jedem 2wei Unz., Porlugiesischer Wein
swei Pfd. Nach Gligiger Maceration wird die Kolatur mil
vier Uns. Vinum marlialum vermischl,

Vinum Epecacuanhae.

Ph. Hlamb. Drei Uns. HRad. Ipecacuanhae conl., eine halbe
Uns. Flavedo Cort. Aurant. und zwei Pfd Spanischer
Wein. Unter bisweiligem Umschiitleln wird 6 Tage lang
macerirf, dann leichl ausgepresst und filtrirl. Kolafur zwe:
Pfd. Sie soll klar und briunlich sein.

Ph. Sax. Eine Uns. Radiz Ipecacuanhae cont. und zwilf
Uns. Spanischer Wein. Es wird 10 Tage digerirl, dann
ausgepresst und fillril. 1 Drachm. dieses Weines ist gleich
Ys Gran Extract. Ipecacuanhae.

Ph. SL. Hols. Eine Uns. Rad. lpecacuanhae pulv. undsechs-
zehn Unx. weisser Spanischier Wein. Es wird 7 Tage
macerir! elc.

- -
Vinum martiatum.
Vinum chalybeatum s. ferruginosum, Vinum aromaticum chaly-
beatum; Stahlwein.

Ph. Haun. Zwei Uis. gepulrv. Eisen, anderthalb Unz.,
Zimmikassie und drei Pfd Rheinwein. Es wird die
Mischung einen Monat unter ifterem Umschiitleln bei Seile
gestelll und dann filirirt.

Ph. S1. Hols. Zwei Unz. priparirte Eisenfcile, eine
Uns. zerstossene Zimmitkassie und swei Pfd Rhein-
wein. Nach 4tigiger Digestion und ifterem Umschiitteln
erivd fillrirt,

Vinum Radicis Colchici.

Ph. Bor. Zwei Uns. Rad. Colchici recens werden serschnil~
lfen und mit vier Uns. Madera 8 Tage macerirt. Nuch
dem Auspressen wird filtrirf. Das Priparal sei von gelb-
braunlicher Farbe.

Dieses weinige Priparat wird sehr leicht kahmig, wesshall,
ein mit 1/, Weingeist vermischter Wein hier ganz an seinem

(Irte sein diirfte.

Vinum Seminis Colchici.

Ph. Box. Fiinf Uns. griblich gepulv. Semen Colchici und
2wei Pfd Maderawein. Nach Sligiger Maceration wird
ausgepress! und fillrirt.
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Ph. Sax. Zwei Unz. getrocknetes Semen Colchici und swolf
Unz. Malagamein. Nach 10ligiger Digestion wird aus-
gepresst und filtrirt.

Der Zeitlosensamen ist sehr hart. Damit er gehorig ex-
trahirt werde, ist es nothwendig ibn in ein grobliches Pulver

zu verwandeln. :

re LA VL
Vinum scillificum.
Meerzwiebelwein.
FPh. S1. Blols. Vier Uns. Radiz Scillee und zwei Pfd
weissen Franswein. - Es wird 10 Tage lang unfer ofle-
rem Umschiitleln macerirt und dann fillrirl.

Vinum stibiatum.

Vinum emeticum s. Antimonii, Vinum Antimonii Huxhami,
Aqua benedicta Rulandi; Vin émétique; Brechwein.

i BBorx. Vierundzwanzig Gran Brechweinslein wer-
den in swilf Uns. Maderawein gelist. Das Filiral wird
in gul verschlossenen Gefassen aufbewahrl. Es ist klar und
braunlichgelb.

Ph. Biamb. gictt eine ihnliche Vorschrifl, lisst aber Spa-
nischen Wein verwenden.

Ph. HBann.. Sax.. SI. Bols. geben eine dhnliche Vor-
schrift, lassen aber Malagawein verwenden.

e -~
Viscum album.
Lignum Visci, Viscum quercinum s. guernum; Gui; Misleloe;
Jichelmistel, Mistel.

. BBor. Die jungen runden Aesichen des gabelistigen Strau-
ches Viscum album Linn. Dawo sie aufsitzen, sind sie ring-
firmiy gegliedert. Sic habeneine dussere griingelbliche Rinde
und auch gegeniiberstehende lingliche oder lanzellfarmige,
nach Vorne breitere, stumpfe, gansrandige, lederartige, gelb-
lichgriine Blitter. Man findel diese Schmarotzerpflinze auf
Fichien Buchen Linden Birnbiumen etc., seltner auf Fichen.

Fh. Hamb., Hann., Sax., SI. Hols.

Viseum album Linn. Mistel.
Lorantheae Juss. Dioecia Tetrandria.
Hayme Arzng. 4. T. 24

Die jungen Aeste sammt den Blittern dieser Schmarotzer-
pflanze, welche wir bei uns viel auf Kiefern Buchen Linden
antreffen, sind officinell. Frisch haben sie einen unangeneh-
men dumpfen harzigen Gernch, welcher aber durch das Trock-
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nen verloren geht. Der Geschmack ist schleimig dumpfig zu-
sammenzichend, hintennach etwas bitterlich. Im Januar und
Februar sammelt man die jungen Aeste der Mistel ein, trocknet
sie bei gelinder Wirme und verwandelt sie in Pulver, welches
in Glasflaschen aufbewahrt wird,

Zincum,
Zinc; Spelter; Spiauter, Zink.

¥*h. Hamb. Das Zink enthilt Eisen, oft auch Kupfer. Das
weissesle isl vorsuzsichen.

Ph. Bor., Hann., Sax., SI. Hols.

Das Zink ist schon den Chinesen und Ostindiern seit den
altesten Zeiten bekannt gewesen, Ans dem Galmei, einem
Zinkerze, bereiteten die alten Griechen durch Zusammenschmel-
zen mit Kupfer Messing. Den Namen Zink hat Paracelsus ein-
gefibrt. In der Natur kommt das Zink nicht im gediegenen
Zustande vor, wohl aber hiufig vererzt als Galmei (Zinkspath,
kohlensaures Zinkoxyd, Zn0,C02); ferner mit Kieselsiure ver-
bunden (Zinkglaserz) und als Zinkblende (Schwefelzink, Zn8).

In Deutschland wird das Zink hiiltenminnisch bei Aachen, Stollberg,
Herbesthal, Iserlohn, zu Raibel und Bleiberg in Kirnthen und zu Tar-
nowitz in Schlesien dargestellt. Da das Zink bei der Temperatur, bei
welcher es aus seinem Oxyde abgeschieden wird, Dampfform annimmt,
so haben die Oefen oder Gefisse, in welchen die Reduktion der Zink-
erze slallfindet, besondere Vorrichtungen. In England geschieht die
Reduktion in dicht lutirten Tiegeln, durch deren Boden eine eiserne Rihre
geht, welche mit ihrem unteren Ende behufs der Verdichtung der
Zinkddmpfe in ein Gefass mit Wasser miindet. In Deutschland wen-
det man Retorten oder Muffeln an. Die Muffel hat an ihrer vorderen
Seile eine irdene Rihre, in welcher sich die Zinkddmpfe verdichlen und
in ein untergestelites Gefiss mit Wasser abtropfeln. Neuerdings kon-
struirt man Hochdfen, dhnlich den Eisenhochifen, welche an der Gicht
mit einem Deckel verschlossen, gegen die Mitte ihrer Hiohe verengt
und daselbst mit 4 eisernen offenen Kanilen versehen sind. Die Zink.
dimpfle werden in diesen Kaniilen verdichtet und fliessen nach Aussen
ab  Die Abkiiblung der Kanile geschieht in der Art mit Wasser, wie
wir sie beim Gittling'schen Kiihler kennen gelernt haben.

Zinkoxyderze werden durch Kohle reducirt, Schwefelzinkerze aber
durch Rostung in schwefelsaures Zinkoxyd verwandelt und dann mit
Kalk und Kohle eingeschmolzen. Das Zink schmelzt man zu Platten,
walzt es auch zu Blech aus und bringt es in dieser Form in den Han.
del. Es ist dies aber kein reines Zink und enthilt gemeinlich Arsen
Antimon Zinn Blei Kupfer Nikel Eisen Kohle. Das Ostindische Zink ist
weniger unrein,
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