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Nachtriage.

Amygdalae. S. 80. Die Gewinnung des Amygdalins scheint
dadurch erleichtert zu werden, dass man bei dem dort angegebenen
Verfahren den gleichzeitig ausgezogenen Zucker durch Gihrung zer-
stort. Man destillirt nimlich von dem kochend heiss bereiteten geisti-
gen Auszuge den Alkohol ab, ohne den syrupartigen Rickstand zu
heiss werden zu lassen, verdiinnt diesen mit Wasser, setzt Hefe zu
und lisst gut ausgihren. Nach beendigter Gihrung filtrirt man, dun-
stet zur Syrupsdicke ab und fillt das Amygdalin durch starken Alkohol
als weisses kryefallinisches Pulver, welches man auspresst und durch
Auflisen in heissem Alkohol von Gummi reinigt. Vielleicht ist es noch
kiirzer, den durch Abdampfen der gegohrnen Flissigkeit erhaltenen Sy-
rup mit Alkohol auszukochen und siedendheiss zu filtriren.

WinekLER (Bucnn. Repert. 1838. XV, 8. 1) erhielt nach der von
ihm befolgten Methode ...s 80 Unzen bitterer Mandeln 11 Drachmen
Amygdalin.” In den Kirschlorbeerblittern wird dieses durch einen nicht
krystallisirbaren Bitterstoff vertreten, indem dieser in einer Emulsion
von siissen Mandeln unverkennbaren Geruch und Geschmack nach Blau
siure erzeugt.

S. 81. Die Zersetzung des Amygdalins wird nach Smox auch
durch das Emulsin aus Mohn-, Hanf-, schwarzen und weissen Senf
saamen, jedoch erst in lingerer Zeit, bewirkt. Nach Roriquer (Pharm.
Centralbl. 1888, 8. 621) ist es jedoch nicht das Emulsin, sondern eine
ganz eigenthiimliche, aus den siissen Mandeln dargestellte und von ihm
Sy naptase genannte Substanz, welche die Uum‘:mt‘t‘umg des Amyg-
dalins in Bittermandel5l bewirkt. Die in meinem Laboratorium nach
Rosiquer’s Vorschrift dargestellte Substanz brachte jedoch die erwar-
tete Wirkung nicht hervor.

Dulk's preuss, Pharmak, 4, Aufl, I, 74
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Sinapis. S. 1045. Smmon (Pocennp. Annal. 1838, XXXXIV

S. 593) hat seine Untersuchungen itber den weissen und schwarzen
Senfsaamen fortgesetzt, Der weisse Senf giebt an den Weingeist, mit
dem man ihn auszieht, keine Schirfe ab. Das Ausgezogene ist Sul
fosinapisin, welches, wie das Amygdalin, priexisticte, nicht aber,
wie dieses, von Emulsin verdindert wird. Wird weisser Senf mit
Wasser destillirt, so hat das iibergehende Wasser nur einen faden Ge
ruch und Geschmack, und es findet sich keine Spur von flichtigem Ocl
im Destillat. Der Destillationsriickstand ist schleimig, ohne alle Schiirfe ;
der scharfe Stoff ist also durch Hitze zersetzt worden. Wird weisser
Senf mit Wasser zur Emulsion angestossen, so hat diese die ganze
Schirfe des Saamens. Erwiirmt man sie, um sie zu concentriren, so
geht, selbst wenn der Kochpunkt noch lange nicht erreicht ist, alle
Schiirfe fort, ohne dass ein Entweichen eines fliichtigen scharfen Stoffes
bemerkt werden kann. Giesst man zu der scharfen Emulsion Wein
geist, oder eine ganz schwache Lisung von kohlensaurem Kali, so ist
die Schirfe im Augenblick zerstort, ohne dass sie durch Siuren wie
der hergestellt werden kanny auch hier ist die Schirfe zersetzt. Wird
dic Emulsion auf ein Filirum gebracht, so lauft ein fades saures Wasser
ab, und das auf dem Filtrum bleibende Emulsin hat zwar Schiirfe,
diese geht aber beim Trocknen an der Luft verloren; der scharfe Stoff
wird also auch durch die atmosphiirische Luft zerstort. Wird zermah
lener weisser Senf, von dem: das fette Oel abgepresst worden, mit Ae
ther ausgezogen, dieser klar abfiltrirt und der Destillation unterworfen,
so erhilt man nur noch fettes Ocl im Riickstand. Wird aber der jetat
ganz trockne Senfsaamen mit Wasser befeuchtet, so wird er scharf,
und macht nun den Aecther; mit dem er ausgezogen wird, so scharf,
dass die Haut dadurch sogleich rosenartig entziindet wird. Durch Ab-
destilliren des Aecthers erhilt man eine extractartige Masse yon ausser-
ordentlicher Schiirfe, welche als das scharfe Princip des Saamens zu
betrachten ist. Wird der Senfsaamen, in dem man auf diese Weise
Schirfe erzeugt und dem man sie wieder entzogen hat, mit Alkohol
von 90 Proc. Tralles ausgezogen, so erhilt man noch Sulfosinapisin,
da dieses von Aether-nicht aufgeldst wird, jedoch mit Zucker vermengt.
Uebergiesst man trocknen vom Qel befreiten weissen Senf mit wasser-
freiem Weingeist, so wird dieser weder sauer noch scharf, Uebergiesst
man ihn aber statt des Alkohols mit Wasser, so wird er augenblicklich
nicht allein sehr sauer, sondern auch sehr scharf. Ist aber dem Senf
vorher durch Alkohol alles Sulfosinapisin entzogen worden, so ‘wird ein
solcher Senf nachher beim Befeuchten mit Wasser weder sauer noch
scharf. Tieraus geht also hervor, dass Sulfosinapisin und Wasser,
beide zusammen, eins nicht ohne das andere, zur Erzeugung des scharfen
Stoffes und der Sdure wirksam sind. Das durch Aether ausgezogene
scharfe Extract ist sehr sauer. Wird es in Weingeist aufzeldst, so
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wird es bald zersetzt, wobei sich Schwefelwasserstoffzas entwickelt.
Der Schwefelgehalt ist hier ein -wesentlicher Bestandtheil. Aus diesem
Grunde giebt denn auch das nicht schwefelhaltige. Sinapisin des schar-
fen Senfs nur mit dem schwefelhaltizen Emulsin derselben Saamen,
nicht von andern Saamen, Senfol. Wird das in Weingeist geldste
scharfe Aetherextract der Luft ausgesetzt, so entstehen mit der Ver-
dunstung des Weingeistes eine obenaufschwimmende wissrige sehr saure
Flissigkeit, und eine den Boden einnehmende weichharzige braune
scharfe Masse, der durch heisses Wasser alle Siiure entzogen werden
kann. Die Siure, Schwefelsenfsidure, ist nicht destillirbar, wohl
aber krystallisirbar
héchst gelinder Wirme zur Trockne abdampft, die trockne rithliche
Masse durch Aether vom Weichharz befreit und die riickstindige Siure

so niimlich, dass man die wissrige Liésung bei

in Alkohol aufnimmt, woraus sie krystallisict. Die Schwefelsenfsiure
wirkt auf Eisen, wie das Sulfosinapisin, weshalb beide Substanzen
frither fiir identisch gehalten worden sind, obgleich letzteres sich in-
different verhilt

Druck von F. A. Brockhaus in Leipzig.
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