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Man unterscheidet die egyptische, ost- und westindische Tama-
rinde in dem Handel, woven die ostindischen die besten sind; sie
miissen weinsiiuerlich schmecken und riechen, sie enthalten Wein-
siiure, Weinstein, Zucker, Gummi und Pectinate, aber weder Citro-
nensiiure, noch i'lwi«-' oder Ameisensiiure, wie filschlich angegeben
wurde; sie miissen %/ ihres Gew 1(11tv~.ixmhtpulwv liefern; das lxnla-
fer, das sie dfters vnrlnlrvn wird durch die Eisenprobe, und die
Idlschung mit Spodium durch Aufkochen und Abschlimmen entdeckt
und nachgewiesen.

CCCLXYV.
Galbanum , Mutierharz.

Dieses Gummiharz, von Ferula erubescens Boiss.,
einer in Persien vorkommenden Umbellifere besteht
aus linglichten, vereinzelten, oder zu einer griinlich-
und rothgelben Masse zusammengebackenen mehr oder
weniger durchscheinenden oder undurchsichtigen, har-
zigglinzenden erbsengrossen Kirnern; da es wachsartig
und zihe ist, so lisst es sich in der Kilte nur schwer
pulvern. Sein Geruch ist stark, eckelhaft balsamisch, der
Geschmack bitter, und etwas scharf. Im Weingeiste 16st
es sich nur zum kleinern Theile auf, und gibt verrieben
mit Wasser eine Emulsion. Nur die aus Kiérnern oder
Massen bestehende reinere Waare, die sehr viele mil ch-
weisse Kiorner enthiilt, L-.nll ausgewihlt werden.

Dieses Umbelliferenharz, das theils in Kérnern von schiirferem
Geschmaek wund Geruch, theils in  bitterschmeckenden Kuchen
theils als feineres levantinisches, theils naeh Knoblauch rie-
chendes, scharfes, ]l!‘]“-!-( hes Galbanum im Handel vorkémmt, kenn-
zeichnet sich, ([m:i: seine vollstindige Lislichkeit im wiisserigem Spi-
ritus, dem eigenthiimlichen Geruch, den scharf bittern Geschmack, die
helle I"arbe mul die wachsiihnliche Erweichbarkeit, wobei die iiblichen
Verfilschungen mit mehligen und sandigen Substanzen, mit Pflanzenres-
ten, Sagapenum und Gummi ammoniacum, theils leicht erkannt, theils
ungeldst zuriickbehaltenwerden ; Spiritus rectificatissimus 15st 2 Dritttheile
des Galbanums zur einer gelbrithlichen Tinetur, Wasser 16st ein Viertheil
zu einer weissen Milch, und eine Fliissigkeit aus 6 Theilen Weingeist und
4 Theilen Wasser, 1ost es fast giinzlich auf; seine Verunreinigungen
erreichen oft die Hohe von 15 9 ; es besteht aus cirea 6 %, ithe-
rischem Oel, das bei der Destillation mit Wasser iibergeht, aus circa
24 9% gummiartigen Korpern, und ecirea 60 % Harzen. Bei der
trocknen Destillation des Galbanum-Harzes, geht zuerst ein gelbes,
dann ein blaues, und endlich ein dunkelrothes Oel iiber, von nicht
niiher gekannter Zusammensetzung.
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CCCLXVI.

Gallae Quercus turcicae, Tiirkische
Gallapfel.

Diese sind kugelige, harte, gewichtige aussen mehr
oder weniger hickerige, griingraue, schwiirzliche oder
braune, innen dichte, graubraune, gelbliche, in der
Mitte hohle, die Insektenlarve einschliessende, geruch-
lose, herbschmeckende Auswiichse, die in Folge eines
Stiches von Cynips Gallae tinctoriae Oliv. (Cynips tinc-
toria Hartig) aus den verwundeten Blattknospen von
Quercus infectoria Linn, einesimmergriinen, im Oriente
einheimischen Baumes aus dem Geschlechte der Cupu-
liferen entstehen. Auszuwihlen sind die schweren,
dichten, aussenwarzigen Galldpfel, hingegen die leich-
ten, schwammignn, warzenlosen, durchbohrten, durch
den Stich desselben oder verwandter Insekten auf ver-
schiedenen Eichen des siidlichenEuropas undselbstauf
unseren einheimischen entstandenen zuriickzu weisen.

Die Sorten der Gallipfel im Handel theilen sich vorerst in die
Gerbstoffreicheren, dunkleren, officinellen, stumpfhiickerigen asiatischen
und in die glatteren, Gerbstoff iirmeren, lichteren, nicht zugelassenen
europilischen Gallipfel. Die asiatischen Galliipfel zerfallen wieder in
die Gallipfel von Smyrna, Aleppo und Ostindien; und in jeder Sorte
wieder in die sogenannte naturelle und elegirte Waare; je dunkel-
brauner und schwiirzer, desto Gerbstoffreicher und besser. Die Ein-
sammlung geschieht vor dem Durchbruche des Insektes; eine neue
Handelssorte stellen die chinesischen dar, die hohle, hornartige Kap-
seln von grauver Farbe, sproder Textur und filziger Behaarung bilden,
aber an Gerbstoff selbst die besten Aleppischen iibertreffen, allein es
ist noch immer nicht der Beweis hergestellt, dass die in ihnen ent-
haltene Gerbsiiure mit der officinellen Gallotannsiure identisch sei, da
bisher bei der trockenen Destillation derselben keine Pyrogallussiiure
erhalten werden konnte.

Die Priifung auf Gerbstoff ist bei dem Artikel der Gerbsiure
genau angoegeben, es eriitbrigt nur mebr zu sagen, dass circa 10"/,
Wasser, cirea 70"/, Gerbstoff, 10"/, Cellulose, 8% andere Kohlenhy-
drate und 29, Aschensalze die Bestandtheile der Gallipfel aunsmachen.
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CCCLXVilL
Gelatina Carragheen, Carragheengallerte.
Rp. Carragheen 77 5= 0 QEEEIERAEINS.  drei Drachmons
koche es mit
BRI eNWRBSRY. el BRI i e e Leinem. Piand
bis zur Colatur von " dtswe itwddrelilnzen

ein, in der nach st*uhglnﬁ&mpxess,(,n dureh Lein-
wand geliost werde

Weisser Zucker . . ¥ . « elne Unze.
Sie gestehe beim Al;]nlIllU] zu einer Gallerte im
GP\\"]Lllt(, von . . « vier Unzen.

Ist zur Zeit des B(.d.uf{,s zu b(l(,lh:

CCCLXVEERE.

Gelatina Lichenis islandici, Esléndische Moos-

gallerte.

Rp. Mitkaltem Wasser gut ausgewaschenesislindisches
MEegRL S & tin ¥ Al SRty e ie: | rEets Al BB 6,
koche es in
BrAnDenwasser .« AWF S~ o einem Pfunde
bhig. sne Kolatip woll, o b = be ni s - soehs Unzen
ein, dann lése aunf
wiRlagen Lt erweiiis b yinnt o . . eine Unze
dicke bei gelinder Wirme ein, bis eine Colatur
exhalten wird voni+1 v 5+ & L. . « yier Unzen;

durch Erkalten lasse sie zur L-(t]]mtc gbbt(,]llll

Ist zur Zeit des Bedarfes zu bereiten.

Das islindisehe Moos enthilt Lichenin oder Moosstirke, eine
Fettart, das Lichenstearin, und eine mit einem eigenthiimlichen Bit-
terstoff gepaarte Fumarsiure; die Gelatescens wird bedingt durch
das Verhalten der Moosstiirke oder des Lichenins.

CCCLXIX.
Gelatina Lichenis islandici pulverata. Gepul-
verte isliindische Moosgallerte.

Rp. Frisch bereitete islindische Moosgallerte
o et gt S L ) nach B{]ll‘lJL[I
werde in eincrPnrzel]anqcha]L unter bestindigem
Umriihren eingedickt, dann in dem Trockenofen
ausgetrocknet, hierauf gepulvert.
Bewahre sie in hestversehlossenen Glasgefissen.
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CCCLXX.

Galatina Liquiritiae pellucida, Durchsichtige
Lakritzengallerte.

Rp. Geschiilte und getrocknete Siissholzwurzeln
R BRERED: 4 e e R eine Unze.
Dieselben werden zerstossen 111f1111d]1tmltBlun-

nenwasser . . pEali Gian salgdheefund.
In der Colatur luse man

ausgelesenen arabischen Gummi . . zwei Pfund,
weissen Zucker § - - zwanzig Unzen.

Die abermals colirte Lusun" dampfe man

] bis zur “(I.I“I(,
uin, uud gchr- 11:tcll sl;l'gféiltigur Entfernung des
obensechwimmenden Sehaumes und Hiutehens
Pomeranzenhbliithenwasser . . . . . eine Unze
hinzu,
DieMasse wird inPapierkapseln ausgegossen, und
getrocknet in kleinere Stiickchen geschnitten. —
Dieselbe muss durchsichtig braungelh sein.

CCLXXI.
Gemmae populi, Pappellinospen.

Die Knospen von Populus nigra Linn, einem ein-
heimischen Baume aus demGeschlechte derSalicineen,
sind angenehm riechende, klebrig harzige Deckschup-
pen, die im Friihjahre vor ihrer Lnthltung gesammelt,
und entweder frisch verwendet oder getrocknet fiir den
kiinftigen Gebrauch aufbewahrt werden.

Die Knospen enthalten kleine Mengen von den in Pappelblatt
und Rinde enthaltenen Salicin und Populin, wovon das Letztere beim
Kochen mit Baryt sich in benzoEsauren Baryt und Salicin umsetzt,
ausserdem liefern sie circa 4"/, eines itherischen Oeles der Salicin-
gruppe, etwas Harz, Perlfett und Gerbsiiure.

CCCLXXIL.
Glandes Quercus, Eicheln.

Die Niisse (Schliessfriichte) der einheimischen
Eichen, inshesondere von Quercus pedunculataEhrenb.
und Quercus sessiliflora Sm. aus dem Geschlechte der
Cunpuliferen, sind oval linglich, stumpf, und enthalten
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einen einzelnen Saamen innerhalb der lederartig holzi-
gen, gelbbraunen, glatten, glinzenden, am Grunde fast
abgeschabten, dusseren Fruchthiille. Der aus zwei plan-
convexen, dicken, knorplig-fleischigen, blassgriinen
Saamenlappen bestehende, durch das eingesenkte Wiirz-
lein schwach zusammenhidngende, daher leicht aus ein-
anderfallende, von einer scheidenfirmigen hiutigen
Schale bekleidete Saame ist vom herben Geschmacke
und wird von der Fruchthiille ausgelést in den Apo-
theken aufbewahrt. Nur viallig reife, weder durch
Alter noch Insektenfrass verdorbeneNiisse sollen au s
gewihlt werden.

Die Eichenfriichte enthalten circa 457 Kohlenhydrate, gegen-
10%, Gerbsiiure, gegen 10°%, Harz und Oel und 5%, eines eigenthiim-
lichen Bitterstoffes, des Quercins, die fehlenden Prozente entfallen aus
Wasser, Holzstoff und Aschensalze. Unter den Kohlenhydraten findet
sich ein der Stirke isomerer, krystallisicbarer Zucker, der Quercit,
der iibrigens eher den Siissen, als den wahren Zuckern anzugehiren
scheint, weder die Malaguttische Kaliprobe, noch die Trommer'sche
Probe in eclatanter Weise gibt, durch Baryt zwar gefillt wird, aber
mit Salpetersiiure gekocht, weder Schleimsiiure noch Kleesiiure liefert,
und durch das Schiesswollsiiuregemisch in ein amorphes sehr detoni-
rendes Fulmin, den Nitroquercit umgewandelt wird; dieses Kohlen-
hydrat scheint sich namentlich als Fettbildner bei der Eichel-
mast der Schweine zu betheiligen. Die Fruchthiillen von einer Eichen-
art, Quercus aegylops, kommen unter den Namen Valonia, aus grie-
chischen Bezugsquellen auf unsere Miirkte, sie enthalten gegen 609,
einer Gerbsiiure, die sich aber angeblich (?!) nicht in ein Kohlenhydrat
und eine Gallussiiure spalten soll. Die Therapie aller Gerbmateria-
lien, Galliipfel, Knoppern, Lohe, Eicheln, Bablah, Dividivi, Schmack,
und des obsoleten, in der arabischen und mittelalterlichen Chemiatrie hoch
gehaltenen Bedeguars oder Rosenschwamms, ist die derGerbsiure im
Allgemeinen und in diesem Artikel besprochen.

CCCLXXIIL
Glandes Quercus tostae. Gerostete Eicheln.

Der Eichelsaamen von denFruchthiillen ausgelsst
nnd bei gelindem Feuer getrocknet, ist in einem eiser-
uen Gefiisse unter immerwihreaderBewegung solange
zu résten, bis er eine braune Farbe erhiilt, und leicht
zerbricht. — Krkaltet wird derselbe zu grobem Pulver
zerstossen.

Kletzinsky's Commentar (# neuen Gsterr, Pharmakopoe).
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Nur die scharf, mittelst kiinstlicher Wiirme ausgetrockneten
Eicheln sind einer gleichmiissigen, hellbrannen Rostung fihig, in wel-
chem Zustande sie dann empyreumatisches Oel, Pyrogallussiure und
Assamar oder Ristbitter enthalten, und eines jener erbiirmlichen Surro-
gate des Kaffehtrankes darstellen, deren ofters versuchte Vertheidi-
gung von Seite der Wissenschaft, e¢in Schandmahl der Henu-
chelei genannt werden muss.

CCCLXXIV.
Graphites seu Plummbago. Graphit oder Reissblei.

Ein Fossil von blitteriger oder dichter Structur,
grauschwarz, metalliseh glinzend.

Schwarzbach im Bihmerwalde, Schottwien, Spitz und Yps in
Oesterreich, I'reienstein in Steiermark und Passau in Baiern sind die
niichsten und bekanntesten Fundorte dieses aus rhomboedischem, un-
Islichen Kohlenstoff bestehenden Minerals, das zwar eine gute Ofen-
schwiirze aber durchaus kein Medicameni ist.

CCCLXXV.
Graphites elutreatus. Geschlimmter Graphit.
Rp. Sehr fein gepulverter Graphit . nach Belieben
werde sehr gut mit
Brunnenwasser . . . . . . der nithigen Menge
ausgeschlemmt.
Er sei ein sehr feines grauschwarzes Pulver.

CCCLXXVIE

Gummi arabicum. Arabisches Gummi. Gummi
Mimosae.

Der freiwillig ausfliessende und an der Luft er-
hirtete Saft von verschiedenen Acacia und Mimosa-
Arten, Biumen aus der Familie der Leguminosen, die
in den Wiisten des nérdlichenAfrikasverkommen. Diese
sehr bekannte Substanz findet sich in mehr oder min-
der kugeligen, weisslichen oder gelben, glasartig gliin-
zenden, mehr oder weniger durchsichtigen Stiickchen
vor, die mit muschligem Bruche zerspringen, geruch-
los sind, und fade schmecken. In Weingeist istsie unlis-
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lich, in kaltem und heissem Wasser list sie sich sehr
leicht. In der Hitze schmilzt sie nicht und verbrennt
schwer unter Aufblihen.

Fir den pharmaceutischen Gebrauch soll nur das
weisse, ausgelesene verwendet werden.

Im Handel kommen als schlechtere Sorten das Gedda- ostin-
dische und Kapgummi, als reinere Sorten, das leicht- und kleinmusch-
lig brechende, nicht hygroskopische, aber in der Wiirme zer fallende,
mulm] reagirende, in Wasser leicht und schlei imig lisliche, m'.ﬂnsalm
Gummi, und das oft hohle, rauhe, grobrissize, grossmuschliz bre
chende, sauer reagirende, hygroskopische, mit Wasser gellatinirende
Sennegalgummi, das neben dem eigenthiimlichen Kollenlydrate : der
Gummose, noch Pektinsiure enthiilt. Das beste .u.llu.wln- Gummi
besteht auns circa 80%, Kohlenhydraten, Gummosen, cirea 17" !y Wasser
und ecirea 37/, .\H:-ll(r. die der H"Ilt}ihll'l‘-‘-:‘ nach lwhlvnxuuvr Kalk
ist, mit Spuren von Erdphosphaten, kohlensaurem Kali, Eisenoxyd und
Kieselerde. Das Gummi ist ein indifferentes Kohlenhydrat, das sich
in 3 Theilen Wasser zu einem diinnen "'a\iup auflist; diese Lisung
filllt durch Alkohol in weissen Flocken, ist Giihrungs - unfiihiz, und
vereinigt sich mit den Alkalien und Erdalkalien zu nh]ulwn, mit
den iibrigen Metalloxyden zu unlislichen Gummaten. Versetzt
man eine Gummilsung mit Kupfervitriol und Aetzkali, so entsteht
eine blaue Fillung von I\u[rf(IH\\i]"IIIdeI. die sich auch beim Ko-
chen nicht uln\‘.ul mit verdiinnter Salpetersiiure erwiirmt geht das
Gummi in eine l]l‘}\“Hlfﬁllﬂirh\”- Modification iiber; mit concentrirter
Salpetersiiure bildet es Schleimsiiure und selbst Kleesiinre. Eisen-
oxydsalze verdicken das Gummi, bringen selbst in der dritten Ver-
lllmmmﬂ' nach einiger Zeif noch eine kenntliche 1 Fiillung hervor. Der

llmr‘(]n- lJ:||m., das salpetersaure fi:ualuJHJ:’ln\\lllll bringt eine
weisse Fillang hervor, die bei Gegenwart von Proteinaten rsthlich
wird. Die zum Bleichen des Gummi hie und da beniitzte schweflice
Siure kann man dadurch nachweisen, dass man die wisserice Lisung
der Gummisorte mit ein paar Trépfchen Salpetersinre erhitzt, und
mit Chlorbaryum versetzt, woranf eine weisse Fillung c-ntnh.lxr. Das
unsern IJI’!!ILIL(.[.II-(”lhf-l_hllll]li.‘ll als sogenannte Gummibeule- oder Fluss
cigenthiimliche Cerasin, quillt im Wasser stark auf, und liost sich nur
theilweise, es quillt weisslich triibe, und gerinnt gellatings mit Zinn-
chlorid, wird aber durch Eisenoxyd- und Quecksilberoxydulsalze zum
Unterschied von Acacin und Arabin nicht gef:

20%
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CCCLXXVIN.

Gummi Quajaci. Quajacharz. Quajacum nati-
vum (Resina Quajaci).

Der eingedickte, harzige Saft, von Quajacum
officinale Linn., eines auf denAntillen vorkommenden
Baumes aus der Familie der Zygophylleen, istschwarz-
griin, briichig, in grisseren Stiicken un durchsichtig,
in kleineren durchsichtig, vonschwach bitterem, schar-
femGeschmack, entwickelt anfglihenden Kohlen einen
eigenthiimlichen angenehmen Geruch.

Das der Luft ausgesetzte Pulver wird griin. Das
natiirliche Quajacharz unterscheidet sich vom kiinstli-
chen durch seine geringere Lislichkeit in Weingeist.

Dicalkollnlischemitdcstillirtcm\Vassergemi.‘,‘uhtc
Losung wird milchig triibe nnd soll nach einigen
Stunden blau werden.

Das Quajacharz unterscheidet sich in ein doppeltes : 1. in das
officinelle, natiirliche, das entweder freiwillig aus dem Baume aus-
sickert, oder durch Einschnitte oder selbst durch Schwiilen des Holzos
in der Wirme ausfliessend gemacht wird; demgemiiss unterscheidet
man Harz in Kérnern, und eines in Kuchen, und in Bezug auf Rein-
heit, eine auserlesene und eine gemeine Sorte. 2. das kiinstliche
Quajacharz, wird durch Auskochen des Quajacholzes mit Weingeist,
und Verdampfen des Extractes gewonnen. Das Holz licfert bei die-
ser Behandlung circa 25%, dunkles Extractharz. Das kiiufliche Qua-
jacharz besteht aus circa 80"/, Harzen und Harzsiiuren, aus circa
16°/, mechanisch beigemengter Rindenfragmente, 20° » Gummi, und
2, eines in Wasser loslichen, bitterlich scharfen Extractivstoffes.
Unter den Harzen des Quajacharzes, die sich theils in Ammoniak,
theils in Alkohol und Aether lssen, und aus ihren Lisungen , theils
schon durch Bleizucker, theils erst durch Bleiessig gefiillt werden,
ist eine einzige Harzsiiure niher untersucht, die Quajacsiiure, deren
Formel Cig Hy O (Cn Hn — 9) der Benzoi- und Harzsiure ent-
spricht. Das Quajacharz ist fiir oxydirende Eindriicke hichst em-
pfinglich, und firbt sich dadurch griin oder blan: ein Ucbermass der
Oxydation vernichtet die Firbung dauernd, Reductionsmittel, und
violette Lichtstralilen heben sie peremptorisch auf. Ozon, Chlor, Bleich
salze, Salpetersiiure, Quecksilberoxydsalze bewirken die Farbung am
besten. Kaltes Terpentinil lost das Quajacharzpulver fast gar nicht,
und kann daher zur Scheidung, darin 1éslicher, filschlich zugesetzter
Harze benitat werden. Mischt man eine weingeistige Lisung des
Quajacharzes, die sogenannte Quajactinktur mit Kalilauge im Ueber-
schusse, so lést sich die momentan fallende Harzmilch sogleich wieder
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villig klar auf. Bei Kolophonium - Gegenwart, wiirde sich eine un-
lisliche Harzseife abscheiden. Auf glithenden Kohlen verbrennt das
Quajacharz mit characteristischem Geruche.

CCCLXXVIIL
Glutta Percha, Gutiapercha.

Der getrocknete Milchsaft von IsonandraGuttaHook
eines auf den grisseren ostindischen Inseln vorkommen-
denBaumes aus der Familieder Sapoteen. Er wird inschwe-
ren mit verschiedenem Unrath gemengten lederartigen,
braunen oder gelben, seltener weissen undurchsichtig en
harten Massen verkauft. Bei einer 50"C.iibersteigenden
Wirme wird er elastisch, bei 65 —70° C. wird er “weich,
bildsam.

Er soll dureh lingeres Auskneten in heissem Was-
ser von dem anhingenden Unrathe gereinigt werden.

Der vertrocknete Milchsatt der Sapotacee wird fabriksmiissig
dureh Umschmelzen mit Wasser, Durehkneten und Auswalzen gerei-
nigt, und selbst durch Chlor gebleicht, und durch Einkneten fein
verriebener Farbstoffe gefiirtbt, jedoch Beides Letztere nicht, ohne
merklichen Verlust an Zihigkeit und Tragkraft, die bei guter, reiner,
aber ungebleichter und ungefiirbter Gutta Percha so gross ist, dass
jeder Quadratzoll-Durchselinitt eines Gutla Perchastranges, 36 Zentner
Belastung braucht, um zu reissen; noch unter der Siedhitze lassen
sich Gutta -Perchafragmente im Wasser zu einem ganzen Stiicke zu-
sammenschweissen, in siedendem Wasser schmilzt sie zu einer wei-
chen, fadenziehenden Masse. Wiihrend sie vielen Lijsungsmittel und
chemischen Agentien vortreftlich trotzt, list sie sich leicht in Kaut-
schuck-Steinkohlentheer- und TerpentinGl beim Erwiirmen, noch leichter
aber in kaltem Schwefelkohlenstoff, aus welchem sie sich beim Ver-
dunsten , als cohiiventer, lederzither Hantiiberzug abscheidet, und in
welcher Lisung sie, unter dem Namen Traumaticin in Chirurgie und
Medicin Anwendung gefunden hat. Durch Eintaachen in Schwefel-
kohlenstoff, der 5%/, Chlorschwefel enthilt, wird sie wie der Kaut-
schuek vuleanisirt , elastisch und unangreifbar fir die meisten chemi-
schen Acentien. Durch Aufquellen in Aether, kann sie durchsichtig
wie Horn erhalten, durch Erhitzen mit Schwefel- und Salpetersiure
aber, zerstort werden, Ihre Asche enthiilt kohlensanren Kalk, Eisen-
oxyd und Kieselerde, ihre chemischen Bestandtheile sind ein braun-
rothes, extractives Pigment, ein wachsartiges Fett und mindestens
6 harzartige feste Kohlenwasserstoffe, in die sie durch fractionirte
Extraction mit verschiedenen Menstruen zerlegt werden kann.
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CCCLXXEX.

Guiti, Gummiguiti. Gummi Guitae.

Das aus dem tropischen Asien, insbesondere aus
China in den Handel gebrachte Gummiharz, das von
Hebradendron cambogioides und Xanthochymus ovalifo-
lius Roxb., Bidumen aus der Familie der Clusiaceen,
ausfliesst. Es kommt in gelbrothen grésseren, dichten
mit muschligem Bruche leicht zerspringenden Stiicken
vor. Zerrieben gibt es ein citronengelbes Pulver, be-
feuchtet eine hellgelbe Farbe. Der Geschmack ist
etwas siisslich, seharf.

Das Gummigutt ist der gelbe Milchsaft von Biumen der Clu-
siaceen Familie unter welchen die Gattungen vyon Hebradendron,
Xanthochymus und Garcinia zu nennen sind. Hs stammt aus Ceylon
(hiichst selten) und gewdhulich aus Siam, das siamesische Gummigutt,
das entweder als bessere Sorte, Rihrengummi, das die Eindriicke der
Bambusrihren zeigt, in denen der Saft aufgenommen warde, lgslicher
ist, und durch Jodtinetur briiunlich gelb gefiirtbt wird, oder alg
schlechtere Sorte, als Kuchengummi durch Binkneten von Stirke in
den Milehsaft in pfundschweren Klumpen vorkémmt, das weniger lislich
ist, und durch Jodtinetur sich griin fiirbt. In den besten Sorten
steigt das Harz auf 80%, in den schlechtesten sinkt es bis zu 30;
im Durehschnitte enthiilt das Gummigutt 65%, Harz, 10%, Stirkmehl,
59, Wasser und 20%, Gummi. Das Gummigutt ist ein drastisches
Purgans, das bei einer Gabe von 60 Granen duarch Gastroenteritis
zu tidten vermag; nach der Verseifung mit Aetzkali, wirkt es nicht
weiter drastisch auf den Darmkanal, wohl aber stark diuretisch auf
die Niere; die Harzsiure des Gummigutti, 16st sich in Ammoniak
mit tiefrother Farbe, und bewirkt in den Salzen der Erdalkalien und
Metalle, schin gefirbte Niederschlige. Die freie Harzsiure ist das
witksame, sie erzeugt im freien Zustande die Enteritis, und als Kali-
salz ins Blut aufgenommen die Diurese.

CCCLXXX,
Helmintochordon, Wurmmoos.

Das Lager von Sphaerococcus Helmintochordon
Agh., Sphaerococcus confervoides Agh. und Ceramium
fruticulosum Roth., unterseeischen Algen, die an den
GestadenCorsicas, so wieDalmatiens wachsen, ist sehr
istig, fadenfirmig, purpurn oder bréiunlich, mit sehr
zarten, runden, 1 bis 2 Zoll langen aussen quer ge-
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