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Bon allerhand Lovten,

372, Wlandel:Dotsen su machen,

L 5mb ein *;)ﬂ[unb WMandel/ fdhwdlig/ giehe die Haut aby/ wicffs insd
) frifd) Waffer/ nimbs widerumb heraufs Fof tm M frr/ gief wes
v nig Nofen- Waffer/ oder anders frifdes daran/ daf nicht Oehlig
weeden/ hernad) nimbein Gald Prund frifdyen Butter; (af ibn gang sers
fbleicyen/tbue die Mandel in ein Weidling und Butter gufammen ciihrs
ein Biertlffund wobl untereindnder/ hernady fblag 12. Ayr daran/ 8.
gange und 4. Dotter/ rihrs ein ganse Stund unanfhorlid quf einer Seis
ten/ suders nady Beliebens nimb von 2, Lerwoni das Gelbe Herunter/ und
mifch unter die Mandel/ wilft dit den Safft daryu nehmen/ fEehet nadh
Delieben/ alsdann fdymier den Model mit frifchens Duster oder Sdymalgs
gief den Taig darein/ dodh daf er gwep Finger Idbr bleibe/ fes in ein
Dortens Pfannen/ oben und unten Slut/ doch unten mebrees, bachs

il wann dbu wilft/ tanft Suders Epg darauf maden.

353. &in SpectsDoreen 3u machen. i
ﬁnﬁmﬁ ein Balb Pfund frifden Spet der nidst gefalsen iff / fied ibnin
Waffer daf er fein weich wird/ laf ibn Balt roerdens alddann fioB
ibnt gar wobl in ein Mdefer / von ?mmm Semmel die Sdhmollen in ein
obere Mildy gervaidt/ deuds wobl auf/ und ftof audy darunter/ wannsd
wodl geftoffen ift/ fchlag 4. Apr darans aud 4. Ayrdotter | 2. gute Ldfe
!‘ei voll Milchram / auch ¢in eingemadyten Sreroni/ der Blein gefdynitten
fts juctern nady Gentigens alsdann madse ein diinnes BVlat von marben
Zaig an/ leg 8 in den Dortens Model /7 gief die Fuill mit dem Spect
darein/ JucPer darauf/ gier 8 roie du wilft / badhs viel 7 wann man Pein
Eitroni at/ Lan man Lemoni-Schdller nehmens und darunter fhneiden.

374, Simmec: Doteen 3u machen,

5?.}?111 foll die Mandel Plein Bereiten / mwie gebihrlich) und gar wopl
sudfern/und darein ridhren gar Plein gefdhten immetfup/ fo vil das
Dirfhbraun wird/ und ein yimbliches Stuct Butter darunter foffens
darnady mit Apern anmadyen/ daf fo dick wird wie cin Kod/von Halben
Zheil Apern nae die Dotter / und halben Theil gang; man foll audy
Mein gefchnittene eingemadyte Citroni davein thun/ und in Dorten-Mos
Oel gieffen/ und im Paftetten:Ofen badyens nidyt ju gddyr dag fie fidh fein
aufibacht ; darnach foll mans oben qufmif einem weiffen fhdnen diden
Evf Befireichens ebe fie gar an die ftatt badjen ifi / man Fang audy mit
dem Epf an Seiten und oben auf fein gietlich mit einem Pemfel verbrd;
®mien/ ¢8 mup aber daffelbe gefhehen/ wanns gar an die Statt Bmg&n
18/
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ift 7 bas €pf wird fonft hart/ nian muf aber ehe quff dem Model thun/
ehe man dad €pf madyt/ man geebridht fonft das Eph.
357, Ein Spenat: Dorten 3u machen.

s?e?ln foll fddn junaen Spenat nebmen s mit heiffen Waffer fiberbrens

nen/ und wobhl aufballens darnady gar Blein hacken / und darunter
baden cin Theil Aprs Tdpfiel/ das fein aufigefigen ift / und ein gute
Mildy gemwaidte Semmel s Schmollen 7 und mit Aprdotter | und gutee
fifier oberer Mildy anmadhen/ yu redyter Dicken s und fein lind faltens
und wann mand in DorteasPlannen giefi 7 den Boden guvor mit But:
ger 1iberlegen/ aud) oben darauf/ und alfo badyen / und warm gebeny
wer gern will 7 mag audy ¢in roenig Perchtram darunter nehmen/ fie
wird gar mwoblgefhmad darvon.

356. Ein lsech : Dorren,

g‘tﬁmﬁ ein Hald Pfund Ddyfen-Mard/ fhneid ed gu Fleinen Studens

wie Nuf grofi/ thue foviel geftoffen Suder davsu/ 4. Aprdotters eint
toenig gefalfen Gervtirg/ Jirbernug s Eleine (hwarge Weinbeerl Cis
tronen:Sddilen gant flein gebad't/ nimb aud) Suder-Brod/ oder Bis
fcoten Darein / aud) Macaronen ; odber gefchellte gefioffenc Diandels odee
ein wenig Semmel/ mifdhe dis alles wobl durdhemander 7 thue edin Den
Zaig/ den dDu aufgetriben Haft/ und in ein Dorten.Pfannen gelegt/ bes
ded die Dorte mit ein aufgefdnitten Decel s fhiebe ihn in Ofens mann
er [chier gar ift7 fo Seftrdhe thn mit Sucker/ und thue ibn wider in Ofen.

357, Ein Doreen von Ralber:{Tieven. :

Q}Smﬁ bie Mieren von Kdlbern Braten mit fambt der Faiffen die

daran ift 7 had'8 Blein / vichte e8 ju tie die Mardy<Dorten s thue e
in ein Oorten s Pfann 7 die du mit Taig jugeridtet hHaft/ deck e mit ein
aufiaefdynictenen Deckel. Wann ev gebadyen tft / fo Exfirdhe ihn wobhl
mit Sucer/ und fege ibn mieder eine Weil in Ofen/ du Eanft aud) folde
Dorten guridten von KdlbersSungen s wie die von Nierey,

358, Coppenbagenifche Durrer s Dorren.

QB’;‘;HI bu die Dorten jimblidy grof madyen/ fo nimb 2. Pfund frifden

Butters gerlaf ibn auf Dem Feuer/ bag die Mild) darvon Fombe/ ﬁ:g
¢4 ein wenig auf die Seiten 7 fo fallet alled Unreines auf ben Boden/ gie
Den Butter oben herab/ nimb 1. Viertelpfund Bifcoten/ foff oder reib e8
Blein/ giefi ein Flein wenig RofensWaffer darein/ thu e8 in die Butter mit
efn BVicetlpfund Sudter, und ;imblich viel gefioffen Jidet/ veibe dasd Gelb
von £emoni oder Citron ab/ und thue e darein / fef e8 jum Jeuer/ laf
8 ju ein Kod fieden/ du muft eé aber alleweil umbriihren/ mann 8 eine
Leil gefotten/ fo nimb es von Seue; roeg/und laf ¢5 cin Clein wenig [;el)mtl
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Damit die grofie i darvon gehet. Nimb alédann 3, oder 4. Aprdotters
riibr fie wobl darein/ walger ein Sticel Butter-Taig simblich diinn anfs
lege 8 in cin DortensPfannen/ weldye du guvor mit Mebl befirdbet hafts
hue die Full darein wann es Palf roorden ift madhe ein diinn aufgefchnits
gen Deckel ariber von Butter:Taig/firdbeSucer dariber und bade es.
359. Ocfferreichifdye Blacrer - Dovren,
YL3mb MundsAiehl/ frifchen Butter / Aprdotter/ madye ein marben
<aig mit warmen Waffer 7 gertbeile ibn in 20. oder mehr Stuck,
walger ein jedes Stud diinn aufiriie ein Papier/ siche ed mit den Handen
nod diinner/ laf frifdye Butter gergehen in ein fauber Hifen s befireicdhe
ein jedes Blat dDarmit uber und uber/ cind aufs ander legend in ein
DortensPfann bif gu yehens oder die Helffte. Madye ein Fiill on Milch «
rany/Juder) Aprdottersund thue ed daren/ nimb die abrige Bldtter/ lege
eines darauf/ befiveidye e8 mit Butter/ dann wieder eind/und alfo fort big
fie alle aufs lettere nabes weldyes fthon mug aufigefchnitten fepn / lege e8
Daraufs beftreiche e8 mit Butter/ fehiebe e8 in Ofen/ laffe es ungefdape
drep Viertelfiund badyen s und befirdbe es dann mit Sucker.
- 360, &in Romanifche Croftada.
g?ifmb Mand - Diebl/ madye cin linden Taig an mit warmen Waffee
und ein wenig Salbs arbeit thn mit den Hdnden ein gante Stund)
sder fdhlage mit einPrigel daf er 3dd) wird/ theile ihn in 10, eder 12,
Sheil 7 walger feden I heil gans duinn auf 7 nimb ¢8 auf dben Hdndens
giche e8 fo biinn mwie ein Mehnblat/ dafi du dardurdy feben Eanft, Nimb
froeinen Sdhmalf s laf gergeben in an fanber Hidfen 7 befireidie jedes
Blat damit / lege die pelffte tein DortenPlanns einesd auf dbas anders
jedes wobl befivichen. Madpe ein Full pon ven beften BVieven die dis
Daben Fanft 7 fhneide fie Blein und diinn ) lege fie in dbie Dortens fivrdhe
wobl Suder dareins bedte den NReft ber Bldtrer dariber / ein jedes aber
wobl befirichen mif fdhweinen Sdmals/ dad oberfie Fanft du wit ein
Nieffes ein wenig bacfen/ mwann ¢ gebadien / fo beftrdpe eg mit Jucker,
- 361. Bianco Mangiare - Dotten,
g‘tﬁmﬁ fdhdnen RNeif / Elaub und wafde ibn aup etlichen Wdffern/ la§
thn cine Nacht nber in Flar Waffer weiden s tridere ihn den fols
genben Zag in der Sonnen/ daf er aber dannody ein Elein wenig feudit
leibt. Thue ibn in ein Marbelfteinen Mdrfer/ ffoffe e8 su Webl/ rveiter
¢6 burch ein hdrines Sib/ wad 11berbleibt darvon/ dasd flof wieder/ und
fo lang 7 bif e$ alles durd) bas Sib gebet/ tridne e8 in der Sonnens
und ribr s alleweil umb. Nimb gute Aiffe WMildy/ fete fie aufs Feucr mig
frifchen Butter s ribre von den NReiff - Mebl etrvas ein nut Milch und

Beif von Apr/ gick edin die ficdende Mildy/ vixre e8 allerveil umby _tbtét
Mo
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gimblich viel uder darein/ lag ¢8 fiedens bif e8 gariji/ nimb ¢8 dann
von Feuers und laf ¢S Ealt werden. Madye cin Taig wie du wilfi/ thue den
Bianco Mangiare Dareins dectees yu/ fdhieh eSinOfens und laf; 8 bacden.
362, £in Englifdye Doccen.
gei‘fmb Marsepan: Taig / fete e8 auf joep quer Finger och / oder
* ¥ mwalger 8 qufi/ und lege s in ein Dorten s Pfann / thue allerlen
eingemadyte Sonfect darein / ald Aepffel/ Biern, Wal{che Nup/ Prers
fich/ Weigels ober fonfien was du aft / befirdbe es mif gefioffen Jucers
und befprenge e$ mit Rofen-2Baffer. Thue ¢s in ein Ofen der gelind
warm ift/ und darff nur der Warjepan ein wenig friidnen/ dag der
MRand ein Elein wentg brauniecht rotrd. Wann ¢8 gebachen/ fo nimb
¢$ Peraufi/ und befirdhe e8 mit allerlen uberyogen Confect.
363, £in Srangipani s Dorten,
ﬂi‘fmﬁ Mund:-Mebl/ madhe ein Tatg an ivit [anter TWeiG von Ayer/ dee
yimblich waidy micein ButtersTaig/ laf ibn ein wenig an cin Fablen
Ortb ftebens theile ibn in 8. heil/und made ihn wie oben gedadyt von dee
Croftada mif fihweinen Schmals befirichen. Nimb ungefdhr ein Seitel
guten fitffen Nildheam s thue ibn n ein Pfann mit 4. frifden Aprdotter/
ein Elein tenig Salbrund ein Elein wenig Mund:Mebls riihes durdheinans
ders lafi e8 cin Halbe Stund ficden/ ribrs allereil um, Wann es gefottens
fo fchutt es in ein tieffe sinner Schiffel/ und wann e8 Halb Falt ifE/ fo
¢hue darein ein BViertelpfund gefchdlte und gefioffenePiftabens thue dars
gu anderthald Biertipfund geffoffen Juders ein Elein wenig Jtmmet/einges
madyte Sitroni-SdSlien Eletn gefcnitten/ ein twenig Iurberniifil/ und ges
fduberte Eleine fdhmwarke Weinbeerl/ wilft du/ fo nimb ein wenig Ambra
Darein mit RofensWaffer geclaffens und fo viel ald ein Hiner-Apr grof
DdyfensMNarch/mifde did alles durdyeinander/und fiille dieDorte darmit,
364, Ein £YTild) s Doree.
RIMB einy groffe theffe Schiifiels thue darein ein wenig MundeMebl 24
Aper/riihr ed wobl untereinander/giefs nad und nad) ¢in twenig Mildy
dareint/ falte e8 cin Elein wenig/mann e8 alles angemact/ fo gief ein Seitl
Mildy dareins viibr es wobhl unteveinander/ haft du Eein Wildy/ fo nimb
Mandel-Milch. Sepe ein Dorte auf von marben Taigs fehe ibnin Ofeny
Damit fie ein wenig hart wirds nimb die sugeridyte Milch/ thue fie in cin
Gefdivy/meldyes ¢in langenStil haben mufs dbamit du in den Ofen hinein
Eanft langen ju der Dorten/ aief die Fiill darein und lag badyens wann e3
gar iff 7 fo giehe es aufi dem Ofen/ fhneide die Fiill Erensroeif durdy daff
aber dieNRinde gans bleibe/ thiein die Schnitten frifhe Butter und Jus
cFer/ mit ein Elein roenig NofensWaffer. Schiebe e8 wieber in Ofens damit
es fich ein twenig durchbddsts und den Sefchmad an fidh nimbt. Du Eanf
8 auch modlin ein Dortens Plann madyen/ fo falt dic der Taig nigbt uépp.
365. Ein
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365. &in gure Nlildyram ¢ Doreen,
-9‘23::15 ¢in Mag Mildyram/3.Ayr/ein renig Butter/Salb/ElopfFs roohl
untereinandet/ laf ein Sud thun/ doch dag nidyt §db twird/ laf das
Wafjer darvon lauffens thue das anber in einSdufiel/ribrs mol um wie
ein Kody/ viibe Juder/ Mandel/Weinbeerl und Jifmet darein/ legs aufein
gerdft SemelsMMehls auf ein Bodenlein, lag fein langfam bachen/ befirdphs
wobl mit Zucter/und einem Selben von einem Ayr/und badys. Die Milchs
Dorten werden aud) dergleiden Manier gemadyt/ allein da§ man nicht fo
il Juder und ESfEliches Ding8/ rvie man an die MildyramsDorten daran
thut. 366. Ein gute RrgurersDorten su machen.
ﬂi‘imﬂmoﬁmarim‘mainram@al&cwé}}ctztﬁl/9iermalronie!ﬁ)rungolt.r /
had 8 und rofis im Shmalss thue gerdt Semmel. Mep! und geriben
Kdg darunter/ Imbers Pfeffers 3. oder 4. Apr 7 fal ¢8/ thue Wetnbeer!
und Butter darein/ mad) ¢in Dorten darauf/ wie man pflegts befireich e8
mit Selb von Apr/ und taf e badhens Fanft Juder darauf firdbens fo dis
wilft aufs difer Fill/ fo er aber dicder gemadyt werden foll/ tan man and
Krapffen im Sdymalg bad)en/ wanns mit ein Taig umbgeben worden ift.
367. £in Germ : Dorten 3u machen.
9’:3:::6 ein guten Broden Butters treib ihn abs vaf ex fHdn auflaufits
fdhlag drep Aprdotier darein/ und jmen ganke Apr, rihs wobl
ab/ und Serm fo viel du mepneft baf genugiff/ und cin gute fitffe Mildy
viihr ein weiffes Mebl davein/ und cin Hand voll Blein geftoffene Mandels
machs in der Dide daf ex gleich von Loffel berunter gebt s fehmier ein
Modl mit Butter eins gie den Taig darein/ fes ibn in ein Dortens
Pfanns laf Bib! bachen s Eanft es sudern wann du wilf.
368. iandel-Brode su badyen,
m?ﬁmb 12, Apr/ [dhlags in cin Weidling ab s Hernads nimb 1. Phund
Suder 7 thue ibn in die abgefdhlagene Apr/ und rihrs ein gange
Stund mit cinander / hernady mimb ein Pfund fhdnes Mund » Mepl /
Leinbeerl / Biftagi/ und thue alles in den gbgeribeten Judfer, baf ¢8
ein diinnes Taigl wird/ nimb ein Fupfernen Model/ und filll e8 dareins
fe in Ofen ober Dorten-Pfanns oben und unten Glut s laf il gegen
anderthalb Stund baden.
369. Ein anbers. ;
9}33’:115 7. gange Ayr und 7. Dotter/ fthlags ab wie vor/ nimb 1. Pfund
Sucfers ribrs wieder ein gange Stund mit einander ab/ nimb mwieder
¢in Pfund fhones MundsMebl/ back Mandel und Viftasi mittelmdfigs
ribes in abgernbreen Sucer und Apr/ fiills in den Modl/ laf badhen wie
vor. NB. Man hatein eignen Stuhl darsu sum abraren; fo gar bequemy
toelhen man auch jum DifcotensTaig braudyet. % on
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