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toenig Rindfuppen darein/ nimb Aprdotter / und ein wenig Butters
laf freden/ algdann richts an. /
56. &Ein andever Gerffen s Schleim / file bie RrancPen,

%‘B?&nu bu gute Gerfien baft/ o wafd fie wobl mit balten Waffer aufy

I fe Sffters bu fie abwafdyt/je beffer ift e8/dann lafifieden/mann fieein
wenig gefotten / fo fehitte Das Waffer wiederum darvon / laf die Serfien
wobl tradern/ nachmabls gicf ein Prdfftige Suppen datan/ laf fo lang
fiedens daf du fie durdbtretben banft/ wanns durdtribeniff s leg Butter
und Gemiirs darans laf wiederum ein wenig fieden,

goeiedatelviatetotdooto bt oo Fote ot dutada Lot Totooo
Bon allerley SBoch und SRug.

57. Das gure Cicronis Roch.

L8 Imb groffe Eitronis. ober 6. auffein Schiiffel/ fineid dieSdyalen
% gang dun erab/ bernad reib die Citroni bif anf das Saure /

o thue dag AWeiffe geribene in ein STud) oder Sddfel/brenns etlidh-
mabl mit einem faubern fiedigen Waffer ab/ und gie§ alljeit wider ein fris
fhes darauff/und druds wobl auf / bif alle Hdrtigeit vollig waid ifi/
teidne e bann gar fauber und wobl ab/fof e8 in einem freinernMdrfer
gar Elein 7 nimb gctnad) ein Halb Pfund Jucer/ gies nadyBeduncien mit
rother Farb eingemeichies Tudylein Wafler darauf/ laf ju cinem simlich
Diden Julep fieden/alSdann thus die Plein geffoffene Citroni Darein/audy
lag e8 fieden in redyter Mafs und ribr es mit cinem Cemonifaffe nady Bes
lieben/ und e muf gleichmohl nody Dice habens mwieein andere Latroerg
gu einem Koch / hernach mann e Ealt iff/fo nimb es in ein faubere Shugl
und nimb von 7. oder 8. Aprndie Clar 7 die Vdger! aber weq; riabredasd
Kody wie KittenPodh / ein gante Stundmuf die Aprelar in cinemHdfer!
gar wohl abgeniilt rerden/und immer ein oder ywep Coffel voll jugofiens
thue aufdiel st Elein gefchnittene Citronifdhallen die nicht bitfer fepn /
l}tnctn{ thuecs in ein filber oder bledyene gefchmicrte Sdtifjel/badh es wie
Das KittenPody/ e8 laufft (dydn auf’ man darff Eein Neiff nebmen | foift
8 gevedht und gut.

_ 58. Das gute Piftagi: Rodh.

ﬁ’;‘s‘mﬁ ein Prund Piftasi/ audy Sucker in ein Vet /ICutere denJucder

=¥ [dhiitte die geftoffeneDifiaki binein/triicers ab/die ftasi miiffen vor
mit Spinat gefarbt fepn/ und geritbre wie ein MandelFod/fo offt etr gans
Be8 Ap/ fo offt ein Dotter /und gertibre biff die rechteDicden hat/und alfo
badens 13, Ape/ 6. ganke/s 6. Dotter/ wann ed aber nodh au dicift
fo nimb noch groep Aprdotter mehr.

59, Brebs
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19, Rrebfenz Roch 3u machen,
g}:ﬁmﬁ von einer K unds Semmel DieSchmollen / waichs in einer quten
- Mild) eins darnad) D' wohlaufi/mimb 40, abgefottene Krebfens
Diefelbe Schieiffel over Sdydrl anfigeldfi/alsdann nimbButter ein BViers
ting 7/ und Davin wobl abgeriihre s wie ju fhmall Knddel,darnad) nimb
Die Krebfen: Sdroeiffel und geweidyieSentnrel/aud) grob geffoffenetan:
DelundButter in ein MMorfer/fiof e gar wobl ab/ darnach nimb Apr in
ein Hdferl 7 und wittels faimig.ab s und unter den geffoffen Taigin ciner
Sduifiel abgeriibre ; wannman gern will / Ean mans gudtern/ oder nidyts
jann mans badyt mit rothen Butter oben an beffreichen.
6o. £in gutes Schmalzs Ko 3u machen,
Y2 Un foll geftoffeneStdrct nehmen/und wann mansaufeinSdhig! mas
<5 dhen thut / foll man nehmen 4. Apedotter/ und cin guite fiifie Milch/die
Ayrdotter in der Sl wobl perlopfFen/und mit der Stard einen £ aig
anmachens und in dens gerlaffenen Butter/ wann er gleich anbebe su fiedens
Ean man aufgieffens fein alleweil riabrensmwie fonft gebrduchig / tann das
Schmalg lautertft/ fo ift e8 gefotten genug/ dann foll mans abfephen.
61, Yie mandas qure RAvcbfen:Blac madhe,
aet Sede Krebfen ab/ mady ein rothen Butter/und von lebendigen Krebs
NS fen die Eiterl und Schweiffel Elein gehackts audy grob geftoffeneNans
bel/ und eingemachte Sitronis Brodl/ und grob gefchnittenePiftatis und
gefabten Sucter/fo fiff mansd baben will / jwey aanse Ayr/ yweyDotters
und darmic abgemacht/ aud ein Broden Semelfchmollen die in derMilch
geroaidyt ift/diefes alles untercinander geripre/ und quf ein Blat gefiris
then/ mad ein Reiff berumb / und alfo bathen.
62, €in gar gures Nandel: Rodh,
mﬁtn foll nehmenein halb Pfund gar Eletn bereite Mandel / mit frifchen
<>~ Waffer/und gewaidyte Semmel in guter MNildh darunter foffen/darz
nach einereite ytnnerne Sdhufjel nehmen/ein yimblich arof Stud Butter
Darein jerbrodens und in der Schiifjel gleich sergeben {affen /s Darnach die
Manoel in ein Schuffel thans daran gefdhlagen jroey ganse Aprs und vor
7. Aprn den Dotter/ woblgucderns und ribren aufder Slutifo gehts fein
fchon auf s und wird weif 3 darnad in einem Pfdandl ein wenigSdhmalg
gar beif lafien roerden 7 und darein brennensund alleweil viihren/darnad
ein blechene@dhuiffel nehmen/und einrwenig Butter darin gergehen laffens
das Kodydarein fdhricten dafi unten und oben fein braun witd: man
mag aud) ein Juder: Efjig darauf madyen.
63. Aaqres » Roch 3u madhen,
ﬂﬁmh ein guted Hdferl voll Agres Beerl/Darnad) dadReindl grof iffs
und gie einofjel voliLBaffer bgran.rlaﬁ ficden/dag ed fidh butmtgm
B 44
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Ben laft7. und mann fie durdyaetriben fepn / fo nimb Juder/Butter/und 4.
Aprdotter/ riihrs durdieinander abs fdymier yuoor ein Reindl mit But:
ter gieg das Sody darein/ 1nd (af alfo bacydh.
64 Das aufggcgangene Riceens Roch,

m@tn foll die Kittenin Waffer gar weid) fiedens und durdifchlagendafs

felbig auf ein Schuffel thun/und wobl gudern/ unter den Juder lang
und wobt ribren/ darnady von 2. oder 3. neugelegtenUprn die Elar nehs
men/und rwobl abforitlens daf lauter Faim mwird/von diefen foll man nady
snd nadyin dieKitten thuns und imersu wobl rihren/ je [dnger mans rih:
ref/ je (dydner wicd e§/ gu legt foll man ein wenig gar Elein gefdhnittene Ce-
monifhallen darunter rithrens und wann man gleich will anvidyten / foll
man ein Sdhuffel mit Schmals fhmieren/ und dasd Koch darein ridytens
fein hody aufeinander wie ein Schnee-Mildy/ umd in PaftettensOfen oder
Pfannen feten/ e8 badst fidy gar bald/der Ofen muf nidht heif fepn 7 wann
mans ju frahe badt / fo fallt8 wider niders obenauff foll man mit Sucer
firdben. 65. Capaun L6l 3u maden.
man foll von cinem gefotfenen Eapaun nur basd Brdt und Mard nebs

men/ foldyes auf Das allertleineft fo viel mdglid iff/bacfens barnach
ein gute gebdhte Semelfchnitten in gutte Fletfch fuppen waiden/und audy
darunter haten 7 audh eines oder yroep frifdhe Anr/ nadydem man viel
madt/ die fein lind gefotten fepn/ als wannmanseffen mwolts aud darun+
ter baden/ fambt bem Weiffen/ das folf man von der Sdhallen herab fhas
Ben je Bletner mans badt/ je beffer ift e8 / dbarnad) mann man fdter ¢ffen
woills muf man ein gute Jletfhfuppen daran gieffens dody nidyt ju viels vaf
fein dicklet wird wie ein Ponadl/ pernach auf ein Glitl gefest s und alles
weil geribre/ Bif fein beiff wird ; e6 muf aber nicht fiedens e wird fonf
havt 7e8 wird fhdn weiff 7 und gar gut.
66. Schiffel : Rodhzu machen von Hianbdel,

m?ln foll yrep Hand voll Mandel auff das Eleineft bereiten 7 wobl jus

_dern/sumd in 4. Aye in oberer Mildy serfchlagens und daran gicffen 2
Dafin ber Diden fep wie_ein Stranben - Taig 7 darnady dieSdhuffel mit
Sdmalg {dhmieren / den 2eug daveingieffens und auf der Glut fieden
taffen/ Big feft wird.

67. Ein guees Il von Siiner s Lebet,

55?%!11 foll bie fchon auBaervdffersen Lebern gar fhdn und Fein Hacens

etns oder gwep Apr/undobere fiiffe Mild) daran gieffen/ und edin eie
ner Sdniffel oder Paftetten s Reindl fein gemach laffen auf ein Shitl fies
dens nidie i lang / dag nidyt gergebs.

68, tiay: 11k 38 machen.

S‘R%u foll cin vecht gures Kindskod) madhen / nicht gar ein Pfannl voll/
wie
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1ie man einent Kind von einem Jabr madyt / und foldyes auf ein Schiifz
fel thun / weild nodh warm tft/ und 4. Kreuserfiviigel Butter darunter
fthnetden/ und gar wobl abribren/ den Butrer muf man nad und nadh
darein rubren/ und wobl yucterns und ein L8ffel voll frifdy Waffer dariiz
ber gieflen/ man muf ldnger dann ¢in Stund ribren/ je ldnger mans
vibet/je beffer ifi es / Darnad) mug mans wider auf ¢in Sdyiffel thuns
fein bod) anffeinander 7 #nd mit Bliimlein beffecten.
69. &in gutes Semmmel s Roch.
@i}t[ﬂidj nimb&Sdymollen von einer harten Semmel/waichs in ein FWafs
fer/Dructs fein tructen qup / brdfels Plein /darnady nimb ein £offel ol
Sdhmals/ ribrs bif e8 meiff wird/hernad) nimb 2, Aprdotter darunters
und 2. Ape mit Dotter und Clar/eibhrs gar wobl ab / darnad) nims Plein
gefdnittene Stivonifchaller 7 aber daf dasd Bittere darvon Fombt, nimb
aud) Jucfer nach dem Sedunden / feg in ein Sciffel auff ein Slut /und
oben auff aud cin Slut/ es ift ein gutes Speifl.
70. DAas Hiandl: M hld). Roch sumadyen,
Q}S’m ein Hand voll Mandel / giche thnen die Haut ab/ und frof aufis
allerEleineft / drudt8 mit einer guten nen-gemoldenen Mildy/oder fons
fien guten ramigen Mild durd) ein Sudy / e8 muf diefer DMildy fo viel feyn 7
al8 man 3u dem Koch bedarff ; wann die Mandel wohl dburdgedrudt fepn 7
hebt mans anff/ und gudect die Mldy und madye mit einem fdhdnen PING
Inein Reindl ein KindssKody/wann das Kod anfangt u fiedens (o riifre
tan die geftoffene Mandel/ o nidt alles dody wag bleibts audy dareiny
gusters wiederumb / wann man will / daf ein rechte Siffe belombt/und
man mup fepens dag dad Kodh nidit gar ju dick wird,
71t aechI;ZWd).
g‘tﬁ’-mb faure Aepffel/ fchelld und fdyneids Bldtl:weifi in ein Hdfen/ aich
2Bein daran/lak alfo auff einen Eleinen@litl fieden/und wafi fie weidy
fevn / fo fhlags durd) ein Stb / nimb ein Vierting Elein geftoffene Manbdel
Darunter/ 2. Aprdotter/ 2, Eoffel voll gute obere Wildy, ein SrudButters
gucters/ unten und oben Glut/ und laff e8 badyen rie ein anders Kod.
72. Zin Lalves 11Tuf vor Ayen und iildy.
g ti‘s’mﬁ ein Wilch/ und fthlag Anr davein/ fiede e8 mwie Aprs Mildh/und
fhits aufein Tudy/ laf wobl veefephen s thue audy Mildyram und
Sucker darein/ lak wobl erfalten ) ridhts in ein Scyiiffel/und la§ Baplens
bif du edsu Zifdh tragen wiljf.
73. Ein Eedbeer : Rodh,
zi}teibc bie Eebbeer durd) mitWein/nimb ein geriben HaufBrod/ und
voft 8 im Schmalgs gief die Erdbeer daran/ guckers und laf fieden.

74 S
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74. Ein §ifch + (M. 00
;Rsmb bas Brdtig von cinem Brats Fifdy/ 8 fey ein Tifd) wie ex toolles
* ¥ badke ibn Plein/treibe ibn mit einemIWein durdy/nimb ein rwenigMepd
rifte e8 im Schmalg/gieffe es an den durdhgetribenen Fifch/ thue Imber s
Simmet/Saffran und Jucderdaran/ laf 8 cinen Sud thun / und richte

¢8 Dannan.
s, {Ein Gricf: (YIuf. ; _
@ﬁeﬁ ein MOth in einenDafen/ laf ihn aufffieden/ und tiuhe dben&ric
varein/dodydag er nicht Enollet roerd/mach thn niche ju dick/audh niche
sudin/thue Weinbeer [, Imber/Preffer/Saffran darein / uud wanu du es
anrichteft/ fo beftrahe ed mit Jucter.
»6, Bin Lungen: Rody. :
SR Imb ein Kdlberne Cungen lag fievens had's, thue e8 in ein Sdhiifiel
nimb ein Hand voll Weinbeerl/ audy fo viel geriben Brod/ 5. Apr /
gemiirh e wie du wilff/ darnad thueein Schmalg in ein Pfannen/fdlag
Die Lungen in ein MNes/ und Halt e8 inder Pfannen ber ein Kobl Feuers
Dag fein langfamb aufbacht/und nidyt anbrennt/und wans fein r{dyifts
ridits an/ und mad ein Brihlein daraber nad) deinem Gefallen.
77. Ein braunes uf von Seigen.
g‘t;‘fmﬁ Feigen / Weinbeer und Biern / [chells und {dhneids 7 dafi mansd
mdge braun macyen in Shmals/ und madhs wider truden un Wehl 7
thue fie in ein Pfannen mit heiffen Schmals/und wann fie braun fepnd/fo
thue fieberaufi/ und laf erBalten: drud$ darnady sufammen / daf bas
Sdmals wieder daroon Fombe/ fadd darnad) Elein/gicfie gutenTCelfthen
S®ein daran / audy Jucker und qut Serodirg /7 lag fieden/ gibs Ealf.
78. Eintiaflein file Rrance,
ﬂ'tii'mli 4. ober 5. Aprdotter/Elopfis in ein Pfannleins giefIein barans
* ¥ daf ein gleidhe Dice geswinnt 7 thue Sucker davan s laf fieden,
79. Bweif s Zoch 3u machen.
gn?fmﬁ ein Neifi/ fied ibn in einer Mildy 7 fcblag ibn durdy s und fhlag
2Apr daran/ bif es genug iff/ {hmier cin Schuifjel mit Butter/fchutts
Oreinguders guvor: thue unten und oben Glut/ daf s braun wird/wann
DU es nicht gaveffenthuft / fofdneid dinne Schnitl/und bachs in beiffen
Sdymals / o Haftdu mieder em JuchE.
80, Ein Srrauben < Vv,
%2( ch Strdublein fein vdich/hacks Elein/und rofid im Sdymals/ gief ein
vicke Milch davan +baft du nidit genug Mildy/nimb Wein/ geroiirs mit
Saffran / Smber und Jucker/ madhs wie ein Wein: Muf,
R 8 1. Ein WeinVinf.. _
g‘tﬁm& ¢in Semmel r8fis in Sdymalb/fdhlag 4. Anr daran/Flopffsraic
* ein. davane thue Suders, Saffranbarany lag ficden.. 82,
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82, Ein Zwefpen-LY¥Iuf.
9}3“‘5 die Imwefpen und fiede fie in Wein/ wann fie weid) fepnd / o
swings mit Wein durd)/ guderss nimb ein geriebene Semmel/
rifte e8 im Sdmalg, viibr ¢8 davunter/ und lafle ¢8 fieden.
83, HiinersRoch.
g‘tﬁmb das weifi Sebrattene von ciner Henuen/ ffof oder hack e8 Pleins
treibs mit einer Fleifchfuppen durdy/ fo nidyt fehr gefaltens rihr 5.
Eperdotter darein / brenn eé mit Sdmalg ein wenig ein/ jucers und
mach ein Keoch daraug.
84. SrocFodet PaffersRodh.
sRS‘mB 8, sber 10, Epers darnad) du viel Kody madyen wilft/ dann cin
oenig NofenWaffers Zuders und cin gute obere Wildy 7 fdhlags mit
ben Epren wol ab/ fal ed ein twenig / aldbann laf ein Waffer in einem
tieffen Keffel fiedens feg das Obigein einem Hafen in das fiebende Waffer
bineins decks fleifig sus ribrs nidhts bif Kody sufammen gebts ed mug cin
gute Stund in dem jiedenden Waffer ffehens nur Daf dasd Feuer nidyt gar
sugrof darbep fep/ fonft legt fich das Kod) an Den Boden 7 ift die Dlch
gut/ fo wisd dasd Kech fetn oben aqufeinander in dem Hafen/ wie ein
©tod 3 ift fieaber nidht guts fowird ¢8 gar wdfferig/ wann dasd Kody jus
fammen gangen/ fo beb e8 aufi dem Waffer beraufs und faft e mit einem
Sain L0ffel auf ein Schiiffel berauf 7 dag e$ fein aufgehduft aufeinarns
der lige/ fegeesim Keller/ lag Bl werdens beftect 8 mit BDidmlens und
0ib ¢8 alfo aufein T afels wofern¢d efrwas wdfferig ift/ fo trudne e8 mit
cines Semmelfhmollens auf/ iff ein qute Falte Sprifs.
8y. DTandelReif:Rodh,
m@[n mug den NReif fauber glauben/wafdhen/und wieder ddrren/daf er
fidh fioffen lafi/ Darnad) mug mans durd ein Sub fdben s hernadh
nimbt man das Reif:Mehl und die Mandel/ und rihres mit einer Milch
in ciner Rein feinglat ab/ und Lodys qufetner Glut/ laf gar gemach Rd-
mel fieden 7 und ehe mans anvicht/ mug man ¢in Broden Dutter daran
legens und gucfern, und darnad) ein Sud thunlaffen:
: 86. ZRoch von Rebbinet:1iagerl/ und Leberlein,
;Rﬁmb Leber und Mdgerl/ fambt renigenFleifch von Rebpinlein/hads
gar Elein/ fdylag Eper daran/ und in gute fiiffe MWMildy / daf roird wie
¢in Schuffel:Kody/ tgu es in cin Schiffel oder Reinl/ lag fein gemady auf
einer Slut ficdens foift e fertig:
8. Das Ealee aufgeloffene Rinds:Roch.
m?(d) ein rechtes Kinds: Kody/dod) nicht gar einPfdndel voll/mie mans
einemKind macht bey cinem Jabhr/ thu e inein groffe ginnerneSchifs
fel/ weil$ nodh waem ifl/ nimb 4. Strigl frifchen Dutters sibr einen nach
(4 Dem




Dem andern mif einem faubern C8fel wobl abyfo oft ein Butter/aud alls
geitein £6ffel poll Rofen-Waffer mit Jucker darunter/Foffs/0bes fuff ges
nug it/ du mufts ein gute Stund ritbren thu es wicder inein andere
Sdiiffels madhs fein hody anf/ und beffedts mie Blumen,
88. Aufgeloffence §Am: Rody,

g’tﬁmb Salfens von roglchen Ob(t dir beliebt / groey E8ffel voll ( dodh

merd/ dafi die Saljen nidye mit Honig/ fondern mit Jucter gefoften
fey) riibrs bep einer palben ViertelfFund/dann nimb von yvep Epren dasd
Weiffe/fdlags wohl ab/madymabls fdhiitts unter die abgeriibre Salfens
riibrs wiederum ein wenig/ Dann nimb wiedern das Waffer von ey
Epren/ verfabrt damit wie oben gefagts und alles fernerss bif 12. Eper-
clar Davein gerdbrt hoft/lestens rihr alles jufaiensein gute halbe Stund
auf einer Seiten/ ohne Verdnderung/ watn e anfangt aufigepens
druc den Saft voneinem frifdyen Lemoni davein / gudersd/ fhneid and
etwas wentges von den Schdllern Elein/ ynd thus darunter / twann ¢8
dann wobl aufaangen/ fo faf ¢8 anf ein Dortens Bldtels und bads in der
DortensPlannen/ fein Bl oben undunten ein wenia Glut, vidits mit
Dem Bldilans gucterss du Fanft ed qudy mic Blumen gicren.

89, Meinberl: Rody, :

g’ti‘fmb Weinbeerl/ roafd) fauber/ ftof in einem Moefer fambe einer ges

bdbtenSemmelfchnitten manns genug geftofiens fo fthlags durdh mit
Waffer und Wein, fhiets in ein beiffen Dutter/ laf fieden/ bif dick wirdy
thue Juder baran/ fo vicl als genug ift 3 den Sefunden gibt mans Palt/
denen Kranden qber warm.

go. Lemoni: Rodh. ¢

g’tﬁmb Semtmelfdhmollen nach Belicben 7 fied e8 in einer Rindfuppen

etd)/ thues in eint Reindl/ drud Lentoni-Saft darqufs und leg us
cfer Darein/ dod) dafi DieSdure etrvas vor fthlage/nimb ein wenigButrers
und reib das Gelbe von Lemonifhdllern dargus 1af gegen ciner halben
Biertelftund fieden.

or. fEin anders mir Ambea.
Q}Emb ein Eperdocter/ Lemoni: Saft und Jucers fpritld ab in einer
Rindfuppensaldbaii nimb etwasd MGl voft es ein wenig imSdmalgy

thue das Serdffe su Dem vorigen/ fpritles fdts / daf e nidt jufammen
lauft/ und laf ein wenig fieden / rilft dues mit einem Sefchymaden ba-
bens folagein Tropfen Ambra:Geift/ oder fonfi einens was du file Ges
fchmacken haben wilfi/ Dacein fallen.

: 92, Jimmet:Koch.
(S Ebacid die Rinben von einem altbacyencn Srofdjen » Laib umb und

umb berabs damit Fein Schmollen daran bleibe/reibs auf ctmn@: S‘F EF

pfen
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Epfens thue es in ein meiten Weidling thue 4. oder 6. £oth Junmet/ 6.
gange Eper/ und von 6. das Clar dargu/aucers aud) bifi genug ift/ riihre
ein gute Stund/ je Idnger je beffer/ wilft bu/fo Lanft and) RofensWaffer /
und ein wenig Tragand darein thun/ {o falt das Kod niche nieder/waisd
genug geriibre ift fchiitts aufein groffe mit Schmals gefchmicrte Schiife
fels thue einen groffen Reif Davuber/ unten wenig / aber oben viel Slut
damit ¢$ fich von unten nicht anbrenne, oben aber ehender aufyehe.
93. Llod) ein anders mit E¥landel,
&3 mb ¢in Pfund fdsdne Mandel/ fhrodlis und fehslis/ ffof Fleins pers
* ¥ nadynimb cin Mefinge Pfanu/ thue fo viel Fucfer gl8 Mandel dar:
ein/ triicfers roofl ab in der Pfann/doc daf du ¢8 nidyt perbrenneft/ nimb
Plein geftoffene Stmmet davunter/ dag gant Braun wird /) ribrs untereins
ander aby treibs burd ein hdlsernes NReiterl (fo wicd e8 gerwiirmlet)gleich
auf die Sdiiffel darauf mans tffet/ man muf bubfdh aufaupffens und
nicdyt mehr umbrihren/ darnad) fdneid eingemachten Cierontroicflet /
ftedd ¢§ umb und umb auf das Kody/ fes es i ein DortensPfannen/ laf
e8 ¢in wenig ubertrickern/ giers mit Jucker oder Blumel,
94, Ducrer:Bodh.
g’z’:jmﬁ atif cin arofic Schuifiel ein Pfund guten frifden Butter | wafdh
¥ 1bn wodl aufi/triicer ihn wobl ab/ daf er nicht naf bleibes leg ihn in
ein Weidling/ ribr ibn/ bifer grof-auflauft/ nimb 24, Eperdotter) rifhe
cinen nadh dem andern darein/ waun alle darinnen nimb Suder/dag gts
nug ift/ ritfrs rwiederum ein weil/ fchmier bie &chfel und Reifs gief vasd
Kody darein/ oben und unten Slut/ badhs bey einer halben Stund/damis
¢s ein fddne Favb beFomme.
o5. Spanifch Aepfel-Bodh. ?

g}ﬁmbfd)dm groffe Aepfel s fdhnetd runde Bldtel bif auf die Kern 7

fchmier ein Schuffel roohl mitButter cin/ leg die Aepfel:Bldtl daraufl
fo oft ein Leg Aepfiel/fo oft befirabe fie mit Sucker und Jimmet / nimb ein
toenig frifcdhen Butter dargu/ alfo mad) die Sdhuffel / big gant voll iff/
Bachs auf ciner Gsiut) bif fie weich und braun roerden.

96, Semmel:Body / mit cinen Eingetibreen.

sj}ﬁmb 5. Eper/ 2, Strigel Butter/ cinSeitl fiiffe obere Mildy, macdh ein

linbes Cingeriibrees baraufi/nimb umb cin Kreuger Semmel) fdhuieid
die Rinden darvon/mweichs in gute fiiffe Milch/ laf wobl anjichen, druds
bernach aufis leas fambz bem Eingerubreen / und einem gangen Ep/ ein
Strigl Butter in ein Morfer/ gucers und {fof wobl unteseinander/ algs
dann {dhmier ein Schuifel mit Duicers fhuces daveins mad) oben und une

ten Slut/ und bads.

¢2 97, (Ein

S . L




18 Zoch:Budh,

97. Ein Eriftiges RofensRod), )

Yy 3mbin Hand voll grof odee Leine Rofen, thue die Sndpf darvon /
nimb Semmel diein Wein geroeicht/ o darunter tretds mit einem
Seitl Wein durd) ein enges Suibel/dann thue Juder/ Jimme: s Ndgerls
und Mufcatblibe daryus laf fieden bif dick wird / du tanft audy an fate

Ded Weins ein gute Hiinerfuppen nepmen.

' 98. Ein Diendel-Roch, ]
g‘rfitn@ Diendel/ fo vtel du rilft/ die wobl geitig fepnds treibs durdy ein
- Sib/barnad) thu das durdigetriebene tn ein Schiffels ribrs mobi/
uimb von 8. Epren vas Weiffe/ fpritel e8 in einem Dafen wobl aby bif es
cift [auterer Faim wird, Darnad) nimb mit einem L3fel ein Faim Berab/fo
vielals ein Cpift/riibrs unter das Durdygetriebene/ fo lang bif dunidyts
mebr baft/ jucters) daf fein fiig ift/fhmier ein Schoiffel mit Butter/bacys
wicein anderd Kod.
. 99. &in Yeirel: Roch.
g’tﬁmﬁ Dorte Weirel/ fied €8 in einem Wein/fjlagd durd einSib/rithr
5+ 0ber 6. Eperdotter drein/Suderund simnetfupdrein/ fhneid ein
Semmel langlet/ fchuier die (f:‘gtbr‘&cl mit Butter/ und leg die Semmels
(hnitten darein/ rdfie fie yuwor im dymalg/fdyice DasWeigel: Koy dars
uber/ und bachs wie das andere Kod.
. 100, DorrenTuf, i

;RSmB Semmelfdhmollens weichs in guten Wein / bif tweich rirds dars
nad) fhlags durd) ein Siibs und fhlag 4. Eperdotter drein/ribr alles
burdyeinander unbd fthlags durdy/mimd ein wenig Waffer darsu/ fdhiites
Darnad in ein Reindl/leg ein wenigButter darsu/ [afs e8 ein Wil fiedens
%ucters / unbd roann es genuggefottenift/ fo leg wieder ein roenig Butter

vetn/ undlag ein Sub thun/ fo iff es recht.

1ot Das falfibe Nlandel. Kodh,
(&3¢d ein Brieg in einer Mildy/ al$ mann du ein Srief: Kodh wolteft
machen/ aber dicFer/ laf ibn Balt werdens alsdann mmb ¢in frifhes
Scymals/ treibs ab wie ju den SchmalsKnddeln/ wann by es abgetries
Oen Daft/ fo ritbr den bemelten Gric mit dem Sdimals/ folang bif es
glat wird; alddaun nimb 4. Epervotter; und ein ganges/ ribe eines
nad) dem andern drein/ unb sudterd, badh$ in einer Sdyiffel
unten und oben G3lug.

Allex-
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