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eau de faulge, jufques à la diminution
de la troifiéme partie, puis coulez le
tout, & le mettez enfuite dans une
phiole de verre,de quoyl'on-en met¬
tra une cuillerée dans la bouche l'efpace
de demi heure.

Chapitre XXIII.

Contenant plufieurs bons Re¬
mèdes , tant pour le Flux &
Cours de Ventre, que pour la
Diflenterie.

Recepte four le Flrtx de Ventre & D'if-
[enterie.

IL faut prendre une cuillerée de fari-
rine de fèves , & autant de farine

de froment, il la faut détremper avec
du laict&enfairedela bouillie, dans
laquelle l'onajouftera la groifeur d'un
gros pois de preiTure à faire le froma¬
ges , & la faire auffi détremper avec un
peu de iaift, puis la mettre avec ladite
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bouillie, & la faire cuire à petit feu,
elle fe mettra incontinent toute en pe¬
tit laicl:, il ne faut pas laiflèr de con¬
tinuer à la cuire , elle fe remet en
corps, puis en faire mangera la perfon.-
ne àfon desjeunei.
■ Pourfairtde l'Orge mondé pi if n

a la Diffeaterie.
Il faut avoir de l'orge où il n'y

ait rien que le grain , puis la faire
moudre , & mettre à part la pre¬
mière farine qui en ; viendra , d'au¬
tant qu'il pourroit y avoir d'autre for¬
te de grain dans le moulin, puis pre¬
nez la dernière farine & la paflez par
un beluteau fort délié , & la mettez
eftant parlée dans un petit fac de toile
neufve fait en façon de chauffe d'hy-
pocras , & l'emplir jufques à quatre
bons doits du haut, puis coudre bien
ledit ftc, & avoir un grand baffin ou un
grand pot bien net , dans lequel on
mettra de l'eau de fontaine, & mettre
ledit fac dedans, en fafibn toutefois
qu'il ne tombe ny au fonds ny aux
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bords , & il faut que l'eau couvre ledit
fac, à tout le moins où fera la farine,
&la faire cuire, y remettant de Peau
-comme elle diminuera par l'efpace de
deux bonnes heures, puis Porter de
dedans Peau, & le mettre en lieu où
il puiflè fecher , fans toutes fois le pref-
fer ny le toucher, & le laiflèr fecher à
fon aife en lieu où il ne prenne vent» ou
an Soleil, & en défaut du temps fec le
faudra faire fecher anprés du feu tout
du long, & effant bien fec, le ferrer
en lieu fec, de peur qu'il ne fe gafte.
Quand on s'en voudra ferrir il en faut
prendre trois bonnes cueiliere'es d'ar-
gêt,& la démcflcr avec de Peau de fon¬
taine un peu tiède, puis avoir une dou¬
zaine de cailloux de rivière ou fontaine
qu'on aura mis chauffer fous la Jjraife,
afin qu'ils foient prefts lors qu'on dé¬
mêlera Porge-mondé dans un poê¬
lon , puis avec des pincettes on pren¬
dra chaque caillou, ayant ofté la cen¬
dre de deflùs, & on les mettra les uns;
après les autres tous rouges, & on

ofte-
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oftera l'un en mettant l'autre jufques à
ce que l'on connoiflè qu'il foit nuit,
puis on aura une billette d'acier "toute
rouge de feu, laquelle on mettra de¬
dans , puis on aura un autre poëflon net
& un gros linge aflez clair, ou eftami-
ne ,'& le pafîér afin d'ofter la cendre
qui pourrait y eflre demeurée, puis y
ajouter du fucre en quantité fufrïïante ,
après y avoir mis quelques douzaines
d'amandes douces pillées & paiïëes
avec cette dernière fois, & efhnt bien
cuit fans toutefois eftre gucres épais, y
ajouter fi bon femble un peu d'eau ro-
zerCette Orge-mondé eft très-propre
à ceux qui ont le flux de ventre ; Il en
faut ufer tous les foirs deux heures après
le repas.

Recette four la Bijfenterie.
Il faut prendre un bon confommé,

dans lequel l'on mettra quatre ou cinq
gouttes d'huile de vitriol ., & ne
faut à chaque fois prendre qu'un bon
demy feptier de confommé : Outre ce,
il faut mer de diftére fait de telles de

mou*
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moutons, que l'on fera bouillir en hui¬
le de noix toute pure, & ne mettre
autre chofe dedans lefdits cliité-
res.

Tour la Dijfenterie.
Prenez de la graine d e plantain fe-

chée , broyée & prife dans de la
bouillie.

Autre.
Prenez trois pacquets, de renouée

mis contre la chair, deux aux flancs &
un fur les reins.

tour le fltix de fang.
Prenez une bonne pincée de li¬

mailles d'épingles dans un verre d'huile
d'olive.

Four te cours de ventre des f eût s
Enfans.

Prenez des crottes de brebis, delà
farine de froment, du vin vermeil en
quantité' fuffifante pour faire un em¬
plâtre â couvrir le ventre du petit en¬
fant, il faut faire bouillir tout cela en
forte qu'il devienne épais, puis l'éten¬

dre
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dre fur un drapeau, pour enfuite le
mettre fur le ventre.

Tour le cours de Ventre.
Prenez de l'ordure d'un chien ic h

fricarfez avec de la graiffe , puis la met¬
tez deflus le petit ventre.

Autre.
II faut prendre une chopine de bon

vin & du miel, & une chopine de bon
vinaigre & une douzaine d'oeufs jaunes
Se blancs, & de bonne fleur de fro¬
ment, & de'tremper tout cela enfem-
ble 8c en bre yzt la parte comme il faut,
& la faire la plus dure que l'on pourra,
puis l'entortiller à l'entour d'une bro¬
che pour le faire roftir en forte qu'il
puiflè fe mettre en poudre, & en apre's
en donner au malade en tout ce qu'il
boira & mangera.
Recette four le mal d'Efiomach & la

DtjfeHterie.
Faut prendre de l'huile nardin, hui¬

le d'abfynthe, huile maftic & menthe
de chacune une once, huile de girofle,
de mufeade de chacune demi dragme

une
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uneonce de cire blanche lavée en eau
de vie, ce qui fùffit pour incorporer,
duquel fera fait un onguent à petit
feu * & fur la fin de la confection il
faut y ajoufler de J'ambre-grii & du
tnufc fin de chacun dix dragmes ; & fi
c'eft en temps de chaleur, ou que le
malade ait la fièvre il faudra laver la
cire avec eau de menthe.

Recette four U dévotement tant far
haut que far bas.

11 faut prendre du vieil cotigac eh
chair, lequel l'on mettra dans un petit
poëflon, & le laver avec du vin clair
le pkis gros qu'il fe pourra trouver, &
mettre parmy de la groflè marjolaine,
de la poudre de maftic > de rozes rou¬
ges en poudre; & quand le tout aura
boùilly, & qu'il fera bien incorporé
enfemble, l'on en fera deux emplâtres
que l'on mettra l'un à l'oppolite des
reins, & l'autre à l'oppofite de l'efto-
mach:

Re-
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Recepte pour faire une fomentation dont

il faut u^er quant Cr quant.
L'on prendra un pot neuf qui tien¬

dra huit pintes, lequel on emplira de
bonnes herbes comme de rofmaiïn,
de fange , du fenouil , d'abfinthe,
aluine , & de l'écarlatte , lequel
on fera bouillir avec vin clair , Se
avec un peu d'eau; & quand il aura bien
bouilly& que le malade voudra aller
à fes affaires, faudra mettre de ladite
décoction fous la chaife du malade, afin
qu'il en reçoive la fumée par le fonde¬
ment le plus chaud qu'il le pourra
fouffrir ; & toutes les fois que le malade
voudra aller à fes affaires> il faudra fai¬
re comme cy deflùs.

Receptt pour reftre'mjre le flux de
Ventre.

Il faut prendre les petites peaux qui
font dedans les giziers des poulies, que
l'on fera fecher & enfuite en faire une
poudre, dont l'on prendra une demy
dragme dans le moyeu d'œuf frais qui/bit dur.

Tour
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Tour les douleurs de Ventre.

Il faut prendre chaudement de la fe-
mëhce de lin avec du laict de chèvre,
ou bien manger du perfil, ou bien boire
du jus de plantain avec du vinaigre.

Chapitre XXIV.

Contenant la manière de faire
Jes Receptes tant pour la
Pleurefie, que la Paralyfie.

Contre la Cleurefie.

L'On prendra des efteupes e'ten-
QLiè'scn gaftéati, les mettre dans la

puëfle,&. deflbûs les érouppees trois
ou quatre porreauxi le verd , le blanc
& la barbe, puis les piler groflïére-
ment, en faire une omelette, la retour¬
nant pkifïeurs fois de collé & d'autre,
& (ur la fin il faut afperger les deux
«nrtez avec du vinaigre ; 11 faut l'appli¬
quer chaudement deux ou trois foi?.

Au-
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