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den Geruch des Safran und einen bittern, scharfen und brennenden Ge--
schmack. Sein spezifisches Gewicht zeigte sich mnicht viel von dem des
Wassers verschieden, Ausserdem fand Henry im Safran noch Aepfelsiure.

Sechste Rotte: Verblithte Bliithen.
§. 103. Blumenlose Bliithen.
FLORES CASSIAE DEFLORATI.
Clavelli Cinnamomi. — Zimmtbliithen.
Cinnamomum Loureirii Nees. (7)
Syst. nat. Dicotylea, perigoniata hypantha, fam. Laurineae.
Hyst. sex. Enneandria Monogynia.

Dieser in Cochinchina einheimische Baum soll die Zimmtbliithen
liefern, die aus China in den Handel gebracht werden. Es sind
die verblihten, ‘414" langen und an dem oberen kopfformigen
Ende 1-2'" breiten, gestielten, keulenférmigen, schwarz-
braunen, runzligen und harten Bliithen. Der Unterkelch ist
kreiselférmig, unten fest, oben napfformig ausgehihlt; aus seinem
Rande entspringen die 6 derben, nach innen geschlagenen Perigon-
blatter und die bei den jiingeren Bliithen wenigstens noch vorhande-
nen, sich in Klappen offnenden Staubgefisse. In der Hihlung des
Unterkelchs steht der mehr oder weniger ausgewachsene, niederge
driickt-kuglige, einfichrige, eineiige Fruchtknoten,

Die Zimmtbliithen schmecken und riechen nach Zimmt, aber minder

angenehm. 8ie enthalten itherisches Oel. — Zuweilen finden sich andere
dhnliche darunter, die stark nach Kampher schmecken.

Zwolfter Abschnitt.

Friichte, Fruchtstiinde und Fruchttheile.

In der Pharmakognosie sind bisher die Bezeichnungen Frucht
und Same sehr willkiirlich gebraucht worden, da nicht allein ganze
Fruchtstinde, wie die Maulbeeren und Hopfenkiitzchen, falsche
Friichte, wie die Hagebutten, und Samen, wie die Pinien und der
weisse Pfeffer, ohne Weiteres Friichte genannt, sondern auch wahre
Friichte, wie Piment und die der Umbelliferen und Compositen ete.,
zu den Samen gerechnet wurden.

Eine wahre Frucht ist nur der nach der Befruchtung ausge-
wachsene und mit Samen versehene Stempel, dagegen sind alle die
fruchtartigen Gebilde, bei denen ein anderer Bliithentheil zu einem
scheinbaren Fruchtgehiuse auswichst und daher Friichte, nicht aber
Samen umschliesst, falsche Friichte, z B. Rosa. Zuweilen nimmt
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der ganze, aus den Friichten verschiedener Bliithen entstandene
Fruchtstand durch deren Vereinigung oder Verschmelzung das An-
sehen einer Frucht an und heisst dann zusammengesetzte
Frucht, z B. der Zapfen der Abietinen, der Hopfen, die Ananas
etc.: auch kann die zusammengesetzte Frucht zugleich eine falsche
sein. wie die Manlbeere ete. Die wahre Frucht selbst ist wieder
ungetheilt (integer) d. h. aus einem Stempel entstanden, der zur
Zeit der Bliithe einfach war, wie beim Mohn, der Olive etc., oder
mehrfach (multiplex), und besteht dann aus Einzelfriichten oder
Karpellen, z. B. Sabadilla, Rubus, Illicium anisatum. Die genauere
Bestimmung der Frucht ist abhingig von der Zahl ihrer Ficher und
Samen, so wie von der Struktur des Fruchtgehiuses. Nach jener
zerfallen sie in Amphispermien, bei denen schon im einfichrigen
Frachtknoten nur die Anlage zu einem Samen vorhanden war, und
in Kapselfriichte, deren ein- oder mehrfichriger Fruchtknoten
die Anlage zu mehren Samen enthilt; nach der Struktur des Frucht-
echiuses unterscheidet man kapselartige Friichte, mit gleich-
formigem, trocknem Fruchtgehiuse; beerena rtige Friichte mit
ungleichférmigem, aussen derberem Fruchtge hiuse;steinfrucht-
artige Friichte mit ungleichférmigem, innen derberem Frucht-
gehfiuse, Zerfillt die mehrfichrige Frucht erst bei der Reife in
mehre Theile (mericarpia), so wird sie 8 paltfrucht (schizocarpium)

genannt.

Uebersieht iiber die Fruchtstinde, Friichte und Fruchttheile.

[. Frisch in Gebrauch gezogen, fleischig.
A, Zucker nnd Fruchtsiuren enthaltend.
1. Falsche Friichte.
a. Schwarz, aus Scheinbeeren zusammengesetzt . Fr. Mori nigr:
b. Rundlich, roth. aussen mit kl. Niisschen besetzt . Fr. Fragar
C. I{l'1l-,:l'|'||'|ni:al'nlh,'mnl-umit.\l"inh.'n"il'nT\'i'lwrh.rrt'iﬂ'll.i";‘,(')'uu-.h.'t!i._
2. Wahre fleischige Friichte.
a. Aus mehren steinfruchtartigen Karpellen zusammengesetzt.
Roth, feinbehaart, wohlriechend. . Fr. Rubi [daei.
Schwarz, kahl, glinzend, geruchlos . . Fr. Rubi fruticosi.

B

i
b. Einfache, ein- oder mehrfichrige Friichte.

«. Beerenartige Friichte.
a. Zwel- vielfachrig.

{. Fruchtfiicher mit Mus erfiillt, trennbar,

a. Oval, gebuckelt, driisig, gelb, saucr.

4. Rund, ungebuckelt, orange, driisig.

. Fr. Citri.

, Fr. Aurantii vulgaris.

x. Mus bitter . . « « « « & o i
[ . F'r. Aurantii duleis.

Mus siisssiiuerlich.
2. Fruehtficher ohne Mus.
a. Frucht nicht gekrint.

a. Oval oder rundlich, bereift, bis tsamig .

b. Frucht vom Keleh gekrint, klein, rund.
x. Schwarz, bereift, Saft pur;surru[h. o KL
g 1 e e S LS e M e 1 o

y., Einfachrig. .
: {. Linglich, roth, 1—2samig, oben nackt Fr. Berberidis.

F'r. Vitis vinif.
My rtillorum.

Vitis Idaeae.

gq*®
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2, Kugelrund, roth oder weisslich, mehrsamig,
vom Keleh gekront. . . . . . . . Fr. Ribium rubrorum.
B. Steinfruchtartige Friichte,
a. Frucht vom Kelch gekrint.
f. Klein, rundlich, schwarz, innen purpurroth,

mit 2—38 kleinen Steinfichern. . . . . . . Fr. Sambuci.
2, Oval, bis 1" lang, roth, mit einem Steinfach . Fr. Corni.
b. Frucht oben nackt, unten von einer kreisrunden

Scheibe unterstiitzt, rund, aussen schwarz.

1. Steinficher pergamentartig, dunkelbraun;

Same im Querschnitt hufeisenfGrmig . I'r. Rhamni cathart.
2. Steinficher erbsengelb, Same gerade, flach. Fr. Frangulae.
. Frucht an beiden Enden nackt, mit 1 Steinschale.

1. Frucht rundlich, nicht bereift . . . . . . . . Fr. Cerasi.
2. Frucht linglich-oval, bereift . 31y . « Fr. Pruni.
. Apfelartige, vom Keleh gekrinte Friichte,
a. Kreiselformig, mit 5 Steinfiichern. . . . . . . Fr. Mespyli.
b. Apfel- oder birnférmig, mit Pergamentfichern.

1., Facher 1—288mig: | .o anaialh sl v o eooXe Mall.

-

2. Ficher vielsamig ... . + « s « « u « « . Fr. Cydoniae.
¢. Klein, kugelrund, mit Hautfiichern . . . . . . . Fr. Sorbi.

B. Ohne Fruchtsiuren.
1. Steinfrucht mit 6ligem Fleisch und 1 Steinschale . . . Fr. Oleae.
9. Beere, mehrsamig, mit bittrem Saft. . ., . . . . . . Fr. Ecbalii

IT. Trocken im Gebrauch.
A. Fruchtartige Fruchtstiinde.
1. Fleischige, birnformige Scheinfriichte.. . . . . . . . Fr. Caricae.
B. Fruchtkolben, ans einzelnen Beeren zusammengesetzt . Piper longum.
C. Fruechtzapfen,
1. Deckblatter hiiutig, griinlichgelb, innere mit Harz-
driisen bedeckt g e . Strobili Lupuli.
2. Fruchtblitter holzig, samentragend.
a. Fruchtblitter 10—12, schildférmig, vielsamig. . Strob. Cupressi.
b. Fruchtbliitter 4, grundstindig, Samen geflugelt, Strob, Widdrington.
D. Mehrfache Friichte.
1. Karpelle meist 8, trocken-gteinfruchtartig, sternformig-
ausgebreitet, aufspringend, 1samig . . . . . . . Fr. Anisi stellati.
1. Karpelle 10, kreisformig-gestellt, beerenartig, nicht
aufspringend, 1samig el e e . Fr. Phytolaccae.
3. Karpelle 3, papierartig, anfspringend, mehrsamig . Fr. Sabadillae.
4. Karpelle 4, nussartig, steinhart, perlgrau . . . . Fr. Lithospermi.
E, Spaltfriichte.
1. Frucht kugelrund oder fast rund.
a. Querschnitt kreisrund.
«. Rippen 18, linienférmig, theilweise geschlingelt . Fr. Coriandri.
B. Rippen 10, dick, kielformig . B L0 = . Fr. Aethusae.
b. Querschnitt von der Seite zusammengedriickt.
e. Frucht vom Keleh gekrint, Rippen 10, stumpf. . Fr. Cicutae.
. Frucht eirund, von der Seite zusammengedriickt.,
4. Frucht kahl und glatt.
«. Furchen gestreift, mehrstriemig.
a. Frucht sehr klein, Rippen scharf, Siulch. ungetheilt. Fr. Apii.
b. Frucht 2mal grisser, Rippen fein, Siulchen
2apaltig. . F'r. Pimpinellae.

=]

f. Furchen in der Mitte gewilbt, 1striemig.
a. Frucht griinlich . . . ... ... ... .Fr Petroselini
A0 T AT e et i Ty S O T
b. Frucht kahl, kleinwarzig; Furchen 1striemig.
@ Frocht bragn . . . R B . . . Fr. Adiowen.

|r‘ Frucht griinlich-gelbbraun . sty .- ..I-'r. Ammeos Cretiei.
i l‘,“"'m }"‘”']_3 Rippen gekerbt: Furchen striemenlos. . Fr. Conii
d. Frucht glatt, behaart, Furchen mehrstriemig . . I'r. Anisi vulg.
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8. Frucht linglich.
a. Frucht stielrund.
«. Rippen stark hervortretend.
a. Frucht kahl
/. Rippen ahgestumpft, Furchen 1striemig . . Fr. Foeniculi.

2. Rippen scharf, Furchen vielstriemig. . . . . . Fr. Silai.
. Frucht sternformig-behaart . . . . Fr. Seseleos Massiliensis.
(. Rippen wenig hervortretend, stumpf . . . . . Fr. Phellandrii.
b. Frocht von der Seite zusammengedriickt.
a. Frucht mit 10 Rippen, kahl.
a. Fuarchen striemenlos.
7. Frocht 'sehwars . « . . ¢ e o e oY Bupleuri.
L7 T (Lt Ui ORISRt | P R . [ Aegopodii.
b. Furchen élpstelemig . . . .+ o v % v Jh v o FR Carvi.
¢. Furchen mehrstriemig . . . . . . . . . . Fr Sii latifolii.
B. Frucht .\-11]l|-| karzrauh. . . o sl SRy Cuminl.
{. Frucht vom Riicken mmumuwml:mk]
a. Frucht 10orippig, kahl
x. Rippen gleich weit von einander entfernt . . . . Fr. Anethi.
B. Riickenrippen gendhert, rands tindige abstehend.
a. Oelstriemen linienformig, auslaufend . . . . Fr. Pastinacae.

b, Oelstriemen keulenfirmig, nicht herabreichend . Fr. Heraclei.
b. Frucht 18rippig, Nebenrippen einreihig-borstig . . . Fr. Dauei.
F. Linfache Friichte oder vereinzelte Karpelle.
1. Friichte mit diinnem, trocknem, oft hartem, zuweilen
diinnfleischigem Fruchtgehiuse.
a. Friichte kugelrund, pfefferkorn- bis erbsengross.
x. Friichte einsamig.
a. Friichte runzlig.
{. Frucht in einen Stiel verlangert . . . . . Fr. Cubebae
2 Friichte nngestielt.
. Samenschale hiintig, Eiweiss den Samen
ausfiillend . . . S .« + + +Fr. Piperis nigri.
h. Samenschale ;mlm chlie h bryo eiweisslos. I'. Mezerei.

b, Friichte eben, gestreift oder d[ o
. Frueht vom Keleh gekront, driisic . . . . . F. Pimentae,
9 Truchtvom kleinen Kelch unterstiitzt, gestreift. F'r, Myrsines.

Friichte mehrsamig.

a. Friichte vom Keleh gekront.

{ Keleh oberstindig, Steinkerne 8—4.. . . . . Fr. Ebuli
2. Keleh halboberstindig, Samen \’lhtllf{ .+ « Fr. Maesae.
b, Frucht von einer kreisrunden Scheibe unte rt,
9 —4knipfig, mit 2—4 pergamentartigen Steinfiichern.
{, Steinfiicher geschlossen,
¢ Scheibe konvex . Fr. Rhamni e atharticae.
indige Scheibe flach . . Fr. Rhamni sl11utur11|'
9 Qteinficher an der Bauchnaht getifnet . Fr. Rhamni Persic.
b. Friichte samenartig, 1samig, 1—2'" lang, nicht kugelig.
a, Fruchtgehinse hart, nussartig.

a. Frucht unten schief genabelt, oben gekront. R
1. Frucht stielrund, gestreift, : . F'r. Cniei benedicti.
2 Frucht zusammengedriickt, glatt, . . . . Fr. Silybi.

b. Frucht eiférmig, genabelt, ungekront.
{. Fruchtgehinse hart, griinlichgrau. . .
9. Fruchtgehiiuse steinhart, perlweiss . . . Fr.

Fruehtgehiiuse diinn, mit dem Samen verwachsen,

oft von Spelzen umschlossen.

Frucht frei oder von den Spelzen be freit. ; :

/. Frucht linglich, graubrdunlich . . . . . - - Fr. Secalis.

9. Frucht linglich, flach, weiss . . Fr‘ Oryzae excort.

. F'r. Cannabis.
Lithospermi.

.
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J. Frucht oval, gelblich, innen weiss. . . . . . Fr. Tritiei.

4. Frucht rundlich, zusammengedriickt, hart . . . Fr. Zeae.
-b. Frucht von Spelzen umhiilst.

{, Frucht Kklein, eirund, etwas zusammen-

| gedriickt, glinzend. . . T e o ML
e 2, Frucht linglich, zusammenge r111|:kt
IS a. Frucht beiderseits spitz, glinzend . . . Fr. Phalaridis.
it b. Frucht beiderseits stumpf, matt. . . . . . Fr. Oryzae.
' 4. Frucht elliptisch, beiderseits verschmilert,
etwas kantig . . . . Adanel R, Hordel.
4. Fruocht lanzettfGrmig, ILII.T.t n !m ch X, uln n -Lllth r. F'r. Avenae.
| ¢. Friichte noss- oder steinfruchartig, 1samig, '/,—°/,
§ ln]..:. nicht kugelig.

. Fruchtbreiteirund, glinzend, braun, grossgenabelt. Fr, Castaneae.
: Frucht oval, dunkel olivenbraun . . . . . . . . . Fr. Lauri
Frucht 1u|n|]11I| nierenformig . . ¥ l“r, Coceuli.

¢. Frucht briunlich, nierenfirmig, etws mp] m ir Anaeardii oceid.
t. Frucht eirund, platt, schwarz . . . . . Fr. Anacard. orient.

Y. Frucht Linglich.
a. Frucht glatt, gliinzend, oben nackt. . . « .« Fr. Quercus.
| b. Frucht von 4 Kelchabtheilungen ge krint. . Pr. Caryophylli.

d. Friichte kapselartig, mehrfiichrig, vielsamig, mit einem
mittelstiindigen oder mehren wandstindigen Samentrigern.
. Frucht unvollstiindig-mehrfichri
@. Frocht krugformig, mit grosser, schildférmiger,
strahliger Narbeé . ... . « « s *.«. = s » « X1 Papaveris.
b. Frucht liinglich, vom Kelch unterstiitzt . . . . Fr. Capsici.
¢. Frucht linglich, vom Keleh gekrént . . . . Fr. Gardeniae.
. Frucht dreifiichrig . s mas shieies BT Cardamomi.
e. llm hte hiilsenartig, que Lt Ty hli'r
o. Hiilse mehr oder 1|uml|| flach.
a. Hiilsen dicht mit rosthraunen Borsten bedeckt . Fr. Stizolobii.
b. Hiilse verschieden gekriimmt, nachenform- vertieft. F'r. Libidibi.
¢. Hiilse gliedrig-eingeschniirt. . . . . . . . . . Fr. Bablah.
Y. Hiilse blattartig, fast nierenformig.. . . . . . Fr. Sennae.
B. Hiilse stielrund, holzig . . . ; . + « Fr. Cassiae fistulae.
2. Fruchtgehiinse dick, dabei ﬁi'mlnlr mil: trocken.
b | a. Frocht hiilsenartig, mit pergamentartigen Querfichern.

o, Mus zwischen Aussen- und Mittelschicht . . . Fr. Tamarindi.
f.Ohne besonderes Fruchtmus . . . . . . . . . Fr. Ceratoniae.
b. Frucht linienformig, verlingert, vielsamig.
¢. Frucht mit feinkornigem, aromatischem Mus. . . Fr. Vanillae.
¢. Beerenartige Friichte.
o. Friichte schwarz, rund, erbsengross.
a. Friichte glatt, bereift, dsamig, aromatisch. . . Fr. Juniperi.
b. Friichte ruonzlig.
1. Friichte samenlos . . « + « « « « « . Fr. Vitis minores.
2. Friichte vielsamig . . . « + + « « « « . Fr. Myrtillorum.
B. Friichte grosser. n
a. Friichte rund oder rundlich.
1. Friichte unreif, vielfichrig . . . . Fr. Aurantii immaturi.

2, Friichte ;_;a-«-hid{, schwammig, gross. . Fr. Colocynthidis.
7. Friichte fleischig 1—4samig. . « » o1, YVitis I\I'l]lll"“-
4. Friichte markig, vielsamig . . . . . . . I'r. Alkekengi,

b. Friichte oval oder linglich, 1samig . . . . . . Fr. Dactyli.
d. Steinfruchtartige Friichte.

a, "‘f"'i_ll*"h-'llt glatt, mit breiter Naht. . . . . - . Fr, Cerasi.
ff. Steinschale skantig, mit Driisen . . . e I| Myrobalani.

Steinschale eckig, runzlig, an beiden Lu!ll n 1|H]I . Fr. Myxae.

steinschale oben spitz, rissig, runzlig. . . . . . Fr. Jujubae.
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G. Fruchtschalen,
1. Fruchtschalen markig oder lederartig.
a. Fruchtschalen braunschwar:
b. Stiicke elliptisch, aussen driis
z. Schalen aussen orangefarben . . . . Cort. fr. Aurantii.
(. Schalen aussen grum. . Cort. fructus Aurantii Curass.
¢. Spiralformige Ktreifen, aussen gelb. . Cort. fructus Citri.
2. Fruchtschalen hart.
a. Schalen obenmitschildférmiger,
b. Schalen oben mit dem Keleh gekront.
D. Samenmantel.
1. Zerbrechlich, vielspaltig, orangegelb . . . & .+ .

. Cortex fr. Juglandis.

icr
ig.

gelappter Narbe. Clort. fr. Mangost.
. Cort. fr. Granat.

. Macis.

FErste Abtheilung: Frisch in Gebrauech gezogene
Friichte.

Erste Rotte: Frichte, weleche Zucker und Fruehtsfiuren
enthalten.

Der sanre (Geschmack der sauren Friichte rithrt meistentheils von
Weinsteinsiure, Zitronensiure oder Aeptelsiiure her, Diese drei
Siiuren kommen einzeln oder in verschiedenen Verhiiltnissen zusammen
darin vor, nnd zwar, wenn zugleich Alkali genug vorhanden ist, zuerst
die Weinsteingiure damit zu saurem weinsteinsaurem Kali (Weinstein) ver-
bunden, wiihrend ansserdem anwesende Zitron ure oder Aepfelsiure
theils frei. theils an Kalkerde gebunden zugegen 1. Sie gehdren zu den
nicht fliichtigen organischen Siuren, hestehen im freien Zustande nur mit
Wasser verbunden und hinterlassen nach dem Glithen eineén bedeutenden
Riickstand von Kohle. Thre Salze mit den fenerbestindigen Alkalien und
den alkalischen Erden werden beim Erhitzen in Gemenge vou kohlensaurem
Salze und freier Kohle verwandelt. — Ob sich Oxalsiinre und Essig-
siure ebenfalls in den Friichten vorfinden, da sie sonst in den Pflanzen
go hilufig vorkommen, erstere namentlich frei in den Haaren von Cicer arie-
tinum, an Kali gebunden in den Oxalisarten, letztere fertig gebildet im
der Biume ist nicht mit Sicherheit ermittelt. Eben so

Safte, hesonders
wenig ist die Anwesenheit der Ameisensiure, welche sich nach einer
Untersuchung von f:'ra.r.-.'[;,.,!f.-..mr; frei in den Brennhaaren der Nessel findet,
in den Friichten nachgewiesen. Aber die genanntén drei Siuren sind
keineswegs die einzigen, welehe sich in den Friichten finden, sie hedingen
gaweise den sauren (Geschmack der sogenannteén sauren Friichte.
Untersuchungen haben sogar diec Buttersiure in den Friichten
aunfeefunden und eine grosse
noch nicht weiter ange-
hen neben einer freien
Fruchtzucker ent-
chtzucker all-
krystalli-

nur i
Neunere
von Ceratonia Siliqua und Sapindus Saponaria
Anzahl anderer Friichte enthalten eigenthiimliche,
troffene Siuren. Diejenigen sauren Friichte, in wele
Siure noch Zucker vorkommt, konnen diesen nur als
halten. Trocknen diese Friichte ein, so findert sich der Fru
iilig in Stirkezucker um und scheidet sich in kleinen Warzen
nisch aus,

Die Weinsteinsiure oder Weinsiure
selten frei vor. Mit Kali zu einem sauren Salz verbunden findet sie sich
in den Trauben, den Tamarinden und im gauerampfer, mit Kalkerde zu
einem neutralen Salze verbunden ebenfalls in den T whben. Sie gehort
z0 den stirksten Siuren, lisst sich in farblosen, durehsichtigen Krystallen
erhalten, die sich an der Luft nicht veriindern, 10st gich sehr leicht in "":.ll'
tem, schon in '/, Th. kochendem Wasser und aunch in Alkohol auf und ist
¢ine zweibagige Siure. Ihre Krystalle hestehen aus § © 8 H10 O + 2 H.
Sowohl die Auflésung der reinen Siure wio die Anflgsungen
ihrer §a1ye drehen die Ebene des polarisierten Lichis, “'{'E{llm\h
Ble sich yon der Traubensiure, Zitronensiiure und anderen organischen

kommt in den Friichten
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Siuren unterscheidet. Schwefelsiiure firbt sich beim Erwirmen mit Wein-
steingiiure tief dunkelbraun, fast schwarz, unter Entwicklung von schwef-
liger Siure. Die neutralen Salze der Weinsteinsiiure mit den Alkalien
sind leicht, die sauren hingegen schwer ldslich in Wasser, letz
tere werden aber von den stirkeren unorganischen Sduren und selbst von

] Ozxalsiiure leicht gelost. Das saure weinsteinsaure Kali K —+ E.[j.'

A ~+ 8 CB8BH10 O ist in 180 Th. kalten und 14 Th. kochenden Wassers los-
{173 lich, schmeckt daher nur wenig sauer, ist aber leicht gut krystallisiert zu
| il erhalten. Mit den alkalischen Erden geht die Weinsteinsiure unlosliche

oder schwerlisliche Verbindungen ein, die jedoch durch einen Ueberschuss
an Siure leicht gelost werden. Der neutrale weinsteinsaure Kalk, welcher
gich hiufig auf dem rohen Weinstein in Krystallen abgesetzt findet und
mitunter bis zu 14 ¢ von ihm ausmacht, ist ebenfalls sehr schwer lislich
in Wasser, leicht 16slich aber in manchen Salzlésungen z. B. in Sal-
miak. Er besteht aus 2 Ca4-8CRH 100+ 8 H. Mit den Metall-
oxyden, die schwache Basen d, bildet die Weinsteinsiure sehr leicht
lisliche, zerfliessende Salze, gegen die iibrigen verhiilt sie sich wie gegen
i die Alkalien.

{ Mit iiberschiissigem kaustischem Kali geschmolzen giebt die Weinstein-

MetH giure essigsaures und oxalsaures Kali. 3 KH und 8C8H 100 =2 K
C? 0% und KC* H® O* und 4 H.

Die Zitronensidure findet sich weiter verbreitet als die Weinstein-
gaure in verschiedenen sauer schmeckenden Friichten, frei oder an Kali
oder Kalkerde gebunden, meist von Aepfelsiure, zuweilen auch von Wein-
steinsaure hegleitet. Sie bildet grosse, farblose, an der Luft unverinder-
liche Krystalle von stark sanrem, aber angenehmen Geschmack, welche
aus 4 C4 H4 O+ H bestehen, in 3/, Th. kaltem, schon in '/, Th. kochen-
dem Wasser und in Alkohol loslich sind. ;

Die Salze der Zitronensiure mit den Alkalien sind leicht laslich und
werden auch dureh einen Ueheérsehuss von Zitronensidure nicht
schwer lislich. Dagegen sind ihre Verbindungen mit den alkalischen
A Erden und den meisten Metalloxyden, schwer- oder unloslich und leicht 16s-
i lich nur die mit den Metalloxyden, welche als schwache Basen auftreten.
: Kalksalze geben mit zitronensauren Salzen bei einiger Verdiinnung keinen

Niederschlag; wird die Aufiosung beider aber bis zum Kochen erhitzt, so
fillt zitronensaure Kalkerde nieder, die weder von Wasser noch
von Salmiaklosung aufgenommen wird.
: Konzentrierte Schwefelsiiure schwiirzt sich beim Erhitzen mit reiner
1 Zitronensiiure zuerst gar nicht, schiumt aber unter Entwicklung von Kohlen-
oyydgas, nur nach lingerem Kochen firbt sie sich dunkelbraun und es ent-
weicht schweflige Saure.

Durch trockne Destillation der Zitronensdure erhilt man neben an

deren Produkten zuerst die Aconit- oder Equisetsiure, welche aus 4 C

| 2H 3804 H besteht. Mit iiberschiissigem kaustischem Kali geschmolzen
it zerfillt sie wie die Weinsteinsiiure in Essigsiiure und Oxalsiiure, K {1 und
8K C'H' 0 = 9 K €¢* 0% und 2K C! H® 0% und H.

Die Aepfelsiure, unstreitig die verbreiteste dieser 8 Siuren, findet

sich sehr hiufig in Gesellschaft der Weinsteinsiiure oder Zitronensiure
und ist mit Kalkerde verbunden in den meisten Pflanzensiften vorhanden.
Sie ist im reinen Zustande farblos, in Wasser sehr leicht lglich, auch in
x\lilg-.hul‘ krystallisiert nur sehr ﬁi'l}l\\']!‘l‘i}!. zerfliesst leicht an der Luft zu
eimem Syrup, besitzt einen stark sauren Geschmack und besteht krystal-
lisiert aus 4 C4 H4 0 4 1.
: Mit den Alkalien und den alkalischen Erden bildet sie leicht lgsliche
Salze, die auch nicht im Ueberschusse von Siureschwer lislich
werden, auch mit den meisten anderen Basen geht sie auflsliche Verbin-
dungen ein.

Bei 100° verliert sie noch kein Wasser, bis 176° erhitzt zerfillt sie
ohne Abscheidung von Kohle in Wasser, Fumarsiure und Maleinsiure.
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Mit iiberschiissigem kaustischen Kali geschmolzen giebt sie essigsaures
und oxalsaures Kali, wie die Zitronensiure. Konzentrierte Schwefelsiure
schwiirzt sich durch Aepfelsiure erst nach lingerem Erhitzen unter Ent-
wicklung von schwefliger Siure.

Erste Sippe: Falsche Friichte.
§ 104. Zusammengesetzte und Sammelfriichte,
MORA NIGRA.
Fructus s. baceae Morornm. Schwarze Maulbeeren.
Morus nigra L.
Syst. nat. Dicotylea, diclina hypantha, fam. Urticaceae-Moreae.
Syst. sex. Monoecia Tetrandria.

Dieser gewdhnlich didcische Baum ist in Persien einheimisch,
wird aber hiufig in Girten gezogen. Der weibliche Bliithenstand von
Morus ist ein aus zahlreichen einzelnen Bliithen zusammengesetztes
Kopfehen. Jede Bliithe besteht aus einem vierblittrigen Perigon,
welches einen mit 2 Griffeln versehenen Stempel umschliesst. Bei der
Reife wird jeder Stempel zu einem Niisschen, die 4 Perigonialblitter
wachsen aus, werden fleischig, umgeben das Niisschen als falsche
Fruchthiille und bilden so falsche Steinfriichte. Diese stehen so ge-
(]I':'illgi._ dass der ganze Fruchtstand das Ansehen einer Frucht hat
und daher eine zusammengesetzte falsche Steinfrucht {drupa compo-
sita spuria) darstellt. Die schwarzen Maulbeeren sind oval,
ungefibr 1/ lang und %" breit und werden von einer sehr kurzen
."-'~|:ir1rls-l getragen. Die einzelnen falschen Steinfriichte sind
verkehrt-eifrmig, beinahe 3''' lang, an den Riindern der Perigonial-
blitter behaart, schwarz, mit. purpurrothem, séuerlich-
siigssem Saft erfiillt. Die Fruchtstinde von Morus alba L.,
welche hiufizer als die vorigen, besonders wegen ihrer zur Seiden-
zucht benuntzten Blitter kultiviert wird, sind kleiner, nur bis %"’ lang,
weiss, rothlich oder schwarz, ganz glatt und stehen auf einer Spin-
del, die die Linge des Fruchtstandes erreicht. Ihr Fleisch ist ohne
Siure, schmeckt fade und siiss.

Die schwarzen Maulbeeren enthalten einen dunkel-violetten FParbstoff,
Zucker, Schleim, Siuren, Salze ete.

Fructus Fragariae s. F'raga, Erdbeeren, von verschiedenen _\1:!-'n
Gattung Fragaria, Familie der Rosaceen. Rnndliche oder eiférmige,
".'.'.i"('""il' gewordene, aussen rothe, selten weisse, mit kleinen, schief-eirunden
;\.“'\"\."l“"] besetzte, innen mit einem markigen Kegel versehene und vom
h‘"h'h unterstiitzte Fruchtbbden von angenchmen Geruch und Hv.-a:'hlln:u-k.
Es sind zu erwiihnen: mit weichem Fleisch, abstehendem oder zuriickge-
-"!E‘-ht:lt.ti"ll"ln Fruchtkelch und kleineren Friichten Fr. vesca L., mit grisseren
1""ii"ll!"u Fr. elatior Ehrh., mit festem Fleisch und anschliessendem
II‘:“""H\"'h'h Fr. collina Ehrh.; auch benutzt man wohl die grossen, aber
Minder aromatischen Ananas-, Chili, Scharlach-Erdbeeren ete.
’¥nosbhata, fructus Cynosbati, Hagebutten, Hahnebutten,

‘mu"“\ von Rosa canina L., einem dornigen, durch ganz Deutse

i1|'1-

Hain-
hland
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in Hecken, an Wegen und in Wildern verbreiteten Strauch. Die Hage-
butte ist der ausgewachsene Unterkelch, weleher als falsche, beerenartige
I'ruchthiille die Karpellen der Frucht umschliesst. Sie ist ei-krugformig,
qur Zeit der Reife ziemlich hart, wenig saftig, aussen mennigroth, glinzend,
oben zuerst mit 5 zuriickgeschlagenen, theilweise fiederspaltigen Kelch-
bliittern gekrint, spiter durch das Abfallen derselben nackt. Die innere
Wandung desselben ist mit lkurzen, steifen, stechenden Borsten besetzt und
triigt die Karpellen (nuculae s. semen Cymosbati). Diese sind erst gelb-
lich. dann braunroth, eiférmig, einsamig, steinhart, behaart, die zentralen

gestielt, die iibrigen sitzend. — Die Hagebutten haben einen siuerlich-
siissen, etwas herben Geschmack; vom Frost getroffen werden sie weicher
und angenehmer von Geschmack. Zum Einmachen in Zucker werden die

Unterkeleche von Rosa Gallica verwendet.

Die von den Borsten und Karpellen befreiten Hagebutten enthalten
nach RBiltz in 100 Th.: Spuren von itherischem Oel; 0,06 fettes Oel; 0,26
Gerbstoff; 80,60 Schleimzncker; 0,06 Myricing 0,46 Harz; 1,42 Weichharz ;
95.0 Gummi; 2,95 Zitronensiure, 7,78 Aepfelsiure; ausserdem zitronensaure
und iipfelsaure Salze nebst den gewihnlich vorkommenden; 4,65 Oberhaut
und 14,0 Faser.

Zweite Sippe: Wahre Friichte.
§. 105. Zusammengesetzte und mehrfache Friichte.

Fruetus Ananassae, Ananas, von Ananassa sativa Lindl., einer
in Siidamerika einheimischen, in anderen heissen Liindern kultivierten, bei
uns in besonderen Treibhiiusern gezogenen Bromeliacee, Die bekannte, mit
einem Blattschopfe (dem zusammengezogenen Stengelende) gekrinte, anssen
grosswarzige, goldgelbe oder rithliche Frucht entsteht aus einem kopffor-
migen Bliithenstande, dessen einzelne Bliithen von Deckbliittern unterstiitzt
sind. Jede Bliithe hat einen unterstindigen FFruchtknoten, der nach dem
Verblithen zu einer Beere auswiichst, die mit Ausnahme des frei hervor-
tretenden, von einer derben Schale umgebenen Scheitels mit den benach-
barten und mit der Spindel verwiichst. Da nun die Beeren hier nicht wie
bei der Himbeere aus den Karpellen eines Stempels und einer Bliithe, son-
dern aus den Stempeln verschiedener Bliithen eines ganzen Bliithenstandes
entstanden gind, so stellen sie eine zusammengesetzie und zwar eine znu
sammengesetzte wahre Beere vor, da hier nicht wie bei Morus das Perigon,
gsondern der Fruchtknoten selbst zur Einzelbeéere geworden ist. Die Frucht
variiert bedeutend, man unterscheidet z. B, die Kinigin- oder Réinetten-Ana
nas, die klein, eirund, mit weissem Fleische versehen ist, die Zuckerhut-
Ananas, von kegelformiger Gestalt, mit gelbem Fleische, die Konigs-Ananas,
yon Pyramidenform, helleriin-fleischig ete. Die Ananas hat einen wein-
artigen, angenehmen Geschmack und Geruch.

FRUCTUS RUBI IDAEIL
Drupae s. Baccae Rubi Idaei. Himbeeren.
Rubus Idaeus L.

Syst. nat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Rosaceae-Dryadeae.

Syst. sex. Icosandria Polygynia.

Der Himbeerstrauch ist durch ganz Deutschland in Gebiischen
und Hecken verbreitet, wird aber auch hdufig in Girten gezogen-
Die Frueht (drupa multiplex) ist fast halbkuglig, 15" gross, aus
zahlreichen Karpellen zusam l11|'1|;1t“~'.tt'-|11 und von einem
Hspaltigen, ausgebreiteten Kelch unterstiitzt. Die Karpellen sin d




Fructus Rubi fruticosi, Friichte, PFruetus Citri. 363

rundlich-eiformige, 1-2'" lange, saftige, rothe, seltner
weisse oder gelbe, fein behaarte, matte, ginsamige Stein-
friichtchen und enthalten eine lingliche, an der Jauchseite einge-
driickte und dort mit einer Naht, versehene, netzgrubige Steinschale.
Bei der Reife trennt sich die Frucht von dem kegelférmigen, marki-
gen Fruchtboden und erscheint dadurch innen hohl. Die Himbeeren
haben einen angenehmen Geruch und siiss-siuerlichen Geschmack.
Die Frucht von Rubus saxatilis L. besteht nur aus 3-7 ziemlich
grossen, scharlachrothen, glatten und glinzenden Steinfriichtchen, ist
geruchlos und schmeckt siunerlich.

Die Brombeeren, Fruetus Rubi fruticosi s. Mora dubi, von
Rubus fruticosus L., einem in Wildern und Gebiischen hiufigen
Strauche, gind grosser als die Himbeeren, geruchlos,  bei der Reife
glinzend, schwarz, siuerlich-siiss, mit purpurrothem Saft erfiillt. Die
Friichte von Rubus caesius L. bestechen meist nur aus wenigen Btein-
friichtchen, sind blauschwarz nnd hellblaun bereift.

Nach Secheele enthalten die Himbeeren Aepfelsiure und Zitronensaure
ungefiihr in gleicher Menge, nach Bley auf 8 Th. Zitronensinre 18 Th.
Aepfelsiure, ausserdem eine geringe Menge sitherischen Oels, rothen Farb-
stoff, krystallisierbaren Zucker, Wasser, Schleim und Holzfaser.

Die Brombeeren enthalten nach John Aepfelsiure, Zucker, violettrothen
Farbstoff, Gummi, Zellulose und Salze.

§. 106. Einfache Friichte.
1. Beeren.
FRUCTUS CITRI.
Poma Citri 8. Citrea. — Zitronen, Limonien.

Citrus Limonum Risso.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala hypogyna, fam. Aurantiaceae.
Syst. sex. Polyadelphia Polyandria.

Der Zitronenbaum ist urspriinglich in Asien und dem nordwest-
lichen Afrika zu Hause, jetzt aber auch im siidlichen Europa ein-
heimiseh geworden. Die Beere ist oval-1d nglich, meist 3"
lang und 214" breit, oben genabelt, 10 12fachrig. Die

iinn, mit zahl-

dussere Fruchthautist hochgelb, drisig, d
reichen Oelbehiltern versehen, hat einen aromatischen Gernch und
gewiirzhaft bitteren Geschmack; die Mittelschicht ist diinn,
schwammig - lederartig, weiss, fast geruch- und eeschmacklos; die
2-3samigen Fiicher sind um die saftleere Achse gestellt, mit einer
diinnen Haut (endocarpium) bekleidet, lassen gich leicht von einan-
ander trennen und enthalten ein saftreiches, sehr saures Fleisch
(pulpa), welches aus lockeren, zartwandigen, von Salft strotzenden

arenchymzellen gebildet wird. Die Samen sind umgekehrt-eifor
ie versehen,

Mig, auf der Bauchfliche mit einer wulstartigen Nabellin ;
1.'l'|'“f-_—‘~.s

lll Y3 Z 4 . . 3
IWeisslos. Die dussere Samenhaut ist blassgelb, pergamen
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die innere sehr diinn, hellbriiunlich, am stumpfen Ende mit einem
braunen Nabelfleck versehen. Der Embryo besteht aus zwei flei-
schigen, plankonvexen Samenlappen, zwischen denen hidnfig noch ein
oder mehre Keime liegen, und hat einen bitteren, schleimigen
Geschmack.

Die Zitronen werden vor der vollkommenen Reife abgenommen,
mit Werg und Loschpapier umwickelt, in Kisten verpackt und so
versendet. Nach Risso findet die erste Ernte von Ende Juli bis
Mitte September Statt, die zweite im November, die dritte im Januar.
Die Friichte der zweiten und dritten Sammlung sind minder schin,
aber auch wohlfeiler. Fleckige oder angefaulte, zusammengetrock-
nete und fast saftlose Zitronen sind zu verwerfen.

Die frischen Zitronen werden hauptsichlich wegen ihres Saftes
in Gebranch gezogen. Der Zitronensaft (Suceus Citvi) wird am
vortheilhaftesten erhalten, wenn die geschilten Beeren von den
Samen befreit, damit der Saft nicht bitter und schleimig wird, zer-
schnitten und mit Hicksel gemischt in starken Tiichern ausgepresst
werden. Der erhaltene Saft wird, nachdem er sich geklirt hat, fil-
triert, in kleine Flaschen gefiillt und nach dem Verschluss derselben

s

einige Male aunfge
aufbewahrt.

cocht, nach dem Erkalten verpicht und so im Keller

Von den zahlreichen Varietiten der Cite. Limonum sind noch beson
ders hervorzuheben: Die siissen Limonien oder Lumien, lingliche,
hellgelbe, mit einem oft gekriimmten Nabel, dicken Fruchtgehiuse und
siissen Fleiseh versehenen Beeren. Die Bignetten, kuglige, unter dem
stumpfen Nabel eingedriickte und mit einem gelblichen, diinnen Frucht-
gehiiuse bekleidete Beeren. Die Rosalinen oder Wachslimonen, welche
sich durch ihre Grisse und eiformige Gestalt auszeichnen,

Andere Arten der Gattung Citrus, die der Citr. Limonum mehr oder
weniger nahe stehen, sind: Citr. medica Risso und Citr. Limetta Risso,
#zu welecher letzteren Citr. Bergamium Ruwsso und Citr. Pervetta Risso als
Varietiiten gehoren. Die Beeren von Citr. medica Risso, Citr. Cedra
Lk., sind grisser und heller von Farbe als die Zitronen, sehr dickschalig,
runzlig, hoekrig und minder sawer. Die Schalen derselben geben wmit
Zucker eingekocht das Zitronat (confectio Citri). Die Limetten. von
Citrus Limetta Risso, sind eiformig oder rundlich, blassgelb, kurz und
stumpf genabelt, dickschalig, siunerlich-siiss oder sisslich. Die Berga-
motten von Citr. Bergamionm Risso, sind rund oder birnférmig, an
der Spitze genabelt, ihr Fruchtgehiuse ist diinn, goldgelb, sehr wohl
riechend, das 1leisch sawer und etwas bitter. Aus den Fruchtsehalen
wird das Bergamottendl gewonnen, Die Peretten, von Citr. Peretta
Risso, haben eine birnfirmige Gestalt, ihr Fleisch ist mehr oder weniger
sauer.

Der Saft der Zitronen enthiilt nach Proust in 100 Theilen: 97,51 Wasser;
1,77 Zitronensiiure nebst einem bittern Extrakt; Gummi und etwas Aepfel-
saure, zusammen 0,72, - Da aber schon 1'/, Unzen BSaft hinreichen,
I__]ll'.'u_'hlnr' kohlensaures Kali zu sittigen. so muss derselbe fast 8 49 freier
Saure enthalten. )

Der bittre Geschmack des im Handel vorkommenden Zitronensafts riihrt
nach Jonas von dem in der Zitronensiure gelosten Hesperidin her,
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FRUCTUS: VITIS.
Baccae Vitis, Uvae. — Weintrauben, Weinbeeren,
Vitis vinifera L.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala hypogyna, fam. Ampelideae.
Syst. sex. Pentandria Monogynia.

Ueber die Abstammung und das Vaterland der kultivierten Reben-
arten herrschen abweichende Meinungen. Meyen hiilt fir das wahre
Vaterland des Weinstocks das nordliche Afrika und die Linder zwi-
schen dem schwarzen und dem kaspischen Meer, so dass die in
Deutschland und Frankreich wild vorkommenden Reben nur als ver-
wildert angesehen werden diirfen; weniger beziehe sich dies aber anf
die wilden Reben von Spanien und Italien. Auch Spenner*) und
Koch**) betrachten die wilde Rebe fiir eine verwilderte Varietit der
kultivierten. Gmelin®™*) nimmt dagegen an, dass die wilde Rebe,
Vitis silvestris, die Stammpflanze der kultivierten Rebensorten sei.
Die meiste Wahrscheinlichkeit hat die Ansicht von Link. dass die
kultivierten Reben von verschiedenen Arten der Gattung Vitis ab-
stammen, die aber durch die Kultur zahlreiche Spielarten gebildet
haben, Dieser Ansicht schliessen sich Dierbach. Bronner und An-
dere an. FEs lassen sich nach dem jetzigen Standpunkte vorziiglich
folgende Arten unterscheiden, deren Anzahl durch genaue Beob-
achtung vielleicht noch vergrissert werden wird: 1) Vitis vinifera.
2) Vitis Rumphii Dierbach. 3) Vitis silvestris (fmelin.

1) Vitis vinifera. Hierzn gehoren die meisten Formen der
kultivierten Rebe mit runden oder ovalen Beeren. Ihr Vaterland ist
das mittlere Asien und nordliche Afrika. wo sie sumpfige, bewaldete
Orte liebt und bis in die Gipfel der hichsten Biume emporklimmt.
Sie kommt iiberall sehr gut da fort, wo Mandel- und Pfirsichbiume im
Freien aushalten. Ueberhaupt hingt das Gedeihen der Rebe nach
108 ,1!;-3;:';' weniger von der mittleren rI't‘m]u'rrnt'.ll' des Orts, als von
der Linge der Sommerwirme daselbst ab. Sie findet sich im siid-
lichen Europa und auch in Deutschland verwildert und trigt dann
meist kleinere, aber dennoch siisse und wohlschmeckende Beeren von
griiner, rother oder blauer Farbe. Die Beeren der:zahlreichen Kul-
1"”‘5"'1'”1{-11 zeigen sich durch Gestalt, Grosse, Farbe, Geschmack und
l""l'lll'h mannigfach verschieden, sind rund oder oval, nicht wirk-
lich linglich, bei den weissen Trauben von der griilnen Farbe durch
alle Hf'h:lltim‘nn;{u'n bis zur goldgelben, bei den schwarzen Trauben
von dep rothen oder blanen bis zur dunkel-purpurrothen oder blan-
Schwarzen iibergehend, aussen mehr oder weniger bereift, innen

") Flora Friburgensis.

)} Synopsis Florae Germanicae.

ney

Flora Badensis.
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gaftig-fleisehig, 1—2fichrig und bis 4samig. Das Fleisch
besteht aus einem schlaffen, diinnwandigen Parenchym, dessen Zellen
von Saft strotzen. Die Samen sind birnformig, 2—3" lang, 1—14"
breit. sehr hart: von der Basis ihrer Bauchfliche zieht sich die deut-
liche Nabellinie bis nach der Mitte der Riickenfliche und miindet hier
in einen grossen inneren Nabel (chalaza) aus. Der kleine Embryo
liegt in der Basis des harten Eiweisses.

9) Vitis Rumphii. Sie wiichst an den Ufern der Fliisse auf
Java, Amboina ete. und ist die Stammpflanze der langbeerigen Trau-
ben, die in zahlreichen Spielarten in Kleinagien, Spanien und dem
giidlichen Italien kultiviert, iiberhaupt nur dort gedeihen, wo die
Orangen im Freien fortkommen, daher in Deutschland nur an sehr
geschiitzten Orten wachsen und selten und spiit reifen. Die Beeren
gind 1 inglich, oft sehr gross, nach unten verschmilert, hartflei-
schig, aussen fast schwarz, innen dunkelbraun. Die Samen sind
flach und spitz.

3) Vitis silyvestris. Die wilde Rebe findet sich in Wiildern,
am Ufer der Strome in Deutschland, zumal am Rhein und der Donan,
im Elsass, in Neapel und Sicilien, in Spanien, besonders in Andalu-
gien, im siidlichen Russland ete. Ob die wilden Reben dieser ver-
schiedenen Linder simmtlich zu derselben Art gehdren oder ver-
schiedene Arten bilden, ist noch nicht ermittelt. Die wilde Rebe ist
meist diklinisch, ihre Beeren sind klein, herbe, meist sauer, dunkel-
roth oder schwarz, nicht griin. Dureh die Kultur verbessert, ver-
tragen sie ein rauheres Klima als die echte Rebe.

Gebriuchlich sind: 1) Die unreifen Beeren (Agresta) weisser
Rebensorten oder deren herber, saurer Saft (Omphacium), der auch
mit Milch gemischt und geklirt als Succus Agrestae in Anwendung
kam. Der saure Saft der unreifen Trauben enthilt nach Seheele nur
Weinsteinsiure, womit auch Braconnot gegen Proust iibereinstimmt.
(,'w':,r;-'r fand ausser Weinstein und dpfelsaurem Kalk freie Weinstein-
giure und Aepfelsiure im Verhiltniss von 10.7 : 21.0. 2) Die
frischen reifen Beeren (Uvae recentes). Zu der Traubenkur
zieht man die weissen Traubensorten den schwarzen vor und wihlt
von jenen besonders Gutedel, M uskateller und friithe Leip-
ziger, die nach dem Genuss weder Blihungen noch Durchfall
hervorrufen., 3) Der Wein mit seinen Priiparaten,

Der Wein, Vinum, ist ein Gihrungsprodukt aus dem Saft der
reifen Trauben. Die Stoffe der Zuckergruppe, zamal der Frucht- und
der Stirkezucker, kionnen durch den Einfluss einer geringen Menge
einer organischen Kontaktsubstanz in Kohlensidure und Alkohol zer-
fallen, indem sich ein drittel vom Kohlenstoff des Zuckers mit H:Llln‘l‘i_

Man nennt diese Umwandlung

stoff zu Kohlensiure und zwei drittel von demselben mit Wasserstol
und Sauverstoff zu Alkohol verbinden.
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die weinige oder geistige Gihrung Der Korper aber, der diese
Umwandlung, und zwar pur von seiner Oberfliche aus, bewirkt, ist
vegetabilischer Natur und entsteht in zuckerhaltigen Fliissigkeiten,
ehe eine bemerkbare Giihrung stattfindet, in Form #usserst kleiner
Piinktchen, welche vereinzelt oder zu Schniiren an einander gereiht
sind. Diese Piinktchen vergréssern sich allmilig von innen aus
und bilden so runde oder ovale, mit einer granulisen Materie er-
fiillte Zellen von hichstens 0,01™™ Durchmesser, die Hefe. Im Saft
der Trauben bilden sich nur einzelne, ovale Hefenzellen, selten ent-
steht an einem Ende derselben noch eine 2te kleinere. Aehnlich ver-
hiillt sich die Unterhefe des Biers, wiihrend bei der Oberhefe durch
Knospenbildung gewdhnlich veriistelte Stéimme von Zellen entstehen.
[st die Hefe schon fertig gebildet, so ist zur geisticen Gihrung durch-
aus kein Luftzutritt erforderlich. In den Fruchtsiften aber, wo 8ie
nicht fertig gebildet vorhanden ist, kann ohne den Zutritt der Luft die
Gihrung nicht beginnen. Darauf beruht einerseits die Moglichkeit,
Trauben, sobald sie nicht verletzt sind, in Rosinen zu verwandeln,
ohne dass sie in Gihrung iibergehen oder faulen; andererseits das
Verfahren bei der Bereitung des Weines. Es werden nimlich die zer-
quetschten Trauben zugleich mit den Trestern (zur Gewinnung des
Rothweins) oder nur ihr durch Auspressen von denSchalen und Samen
gereinigter Saft, Most, in offene Kiibel gethan und offen oder leicht
bedeckt in einem Keller einer Temperatur von 10—15 > ausgesetzt.
Die Gihrung tritt mit der Bildung von Hefenzellen bald ein, dauert
lange an und wird, wenn sie abnimmt, durch Umriihren der Masse
wieder in Gang gebracht. Hierbei triibt sich die Fliissigkeit unter

Entwicklung von Kohlensiiure, wobei sich die Temperatur der Flissig-
keit erhoht. Die Gasblasen entwickeln sich von der niedergeschla-
genen He fe, die sie mit an die Oberfliiche der Fliissigkeit reissen,
withrend andere Theile, die von den Gasblasen befreit sind, unaufhor-
lich niedersinken. Sobald alle Entwickelung von Kohlensiiure aufhort,
sinkt die auf der Oberfliche angehiiufte Hefe nieder, die Fliissigkeit,
der Wein, klirt sich und wird dann auf Fisser gefiillt, In diesen
setzt sich die Gihrung (Nachgihrung) noch weiter fort, anfangs unter
Aussche vidung von Hefe, die mit den herauskrystallisier enden Salzen,

dem Weinstein und der weinsteinsauren Kalkerde, und zufilligen Ver-

unreinigungen eine starke Kruste bildet, Dann wird der Wein umgefiillt,
wobei man die Fisser \m‘ln-i' ausschwefelt, um die Essigbildung zu
gich der

verhiiten, Durch das Lagern in den Fiissern verbessert ;
Wein unter \lmnn:lt-l:inff seines Volumens, weshalb man ihn, damit
er nicht schimmlig oder saner werde, von Zeit zu Zeit nac shfiillen muss.
Dies erklirt sich nach Sémmer ng dadurch, dags das Wasser allmihig
aus den Figsern schneller verdunstet als der Alkohol und ansserdem

die Gihrung noch bis zur fast vollstindigen Zerlegung des Zucks

218
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fortdavert. Nach Christison wird der Wein in den Fissern aber nach
der Zerlegung des Zuckers wieder schwicher, indem sich nun mehr
Alkohol als Wasser verfliichtigt. Das Schonen der Weine geschieht
durch Hausenblase, welche die im Wein vertheilten Hefetheilchen einhiillt
und niederschligt, aber nur wenn Gerbstoff vorhanden ist, mit dem
sie eine unlosliche Verbindung eingeht. Fehlt Gerbsiure, so muss
sie vorher zugesetzt werden. Die besseren Weinsorten werden zu-
letzt auf Flaschen gezogen, gut verkorkt und in liegender Stellung
aufbewahrt, damit der Kork feucht erhalten wird und nicht zusammen-
trocknet. Durch langes Liegen erhilt dann der Wein einen eigenen

Geruch, die Blume (bouquet). Nicht alle Weine werden durch das
Alter verbessert, einige werden sauer, andere schleimig. Das Ver-

derben der Weine beruht theils auf Essigsiure- oder Milchsiurebil-
dung, theils auf Schleimgihrung, wobei der Wein nicht mehr perlt.
Nach Lamotte lassen sich geringe Weine durch Abkiihlen bis — 6°
verbessern, wobei sich Weinstein und stickstoffhaltige Substanzen
ausscheiden und hauptsichlich nar Wasser gefriert. Die weissen
Weine konnen sowohl aus dem Most der weissen als der blauen Trau-
ben erhalten werden; sie sind gelb, dunkelgelb oder gelbbraun: eine
dunklere Farbe zeigt gewthnlich einen stirkeren Wein an, Dierothen
Weine erhalten ihve Farbe von den Schalen der rothen oder blauen
Trauben, mit denen der Most in Gihrang gebracht war, deren durch
die freie Siure gerdtheter Farbstoff in dem Masse aufgelost wird,
als die Flissigkeitan Alkoholgehalt zunimmt. Nach Batillat kommen
in dem Rothwein zweierlei rothe Pigmente vor, Rosit und Pu rprit,
von denen der erstere in Alkohol 1slich ist und sich besonders in al-
ten Weinen findet, wihrend der in Weingeist unlésliche Purprit sich
im Absatz vorfindet. Hiufig jedoch werden auch rothe Weine aus
weissen durch Firbung mit Blumenblittern der Althaea rosea oder
den Friichten von Vaccinium Myrtillus, Sambucus nigra oderPhytolacea
decandra dargestellt. Man firbt indess den Wein auch nach, wenn
der Farbstoff der Schalen nicht hinreichte, eine gehirige Firbung her-
vorzubringen. Solche gefirbte Weine geben mit Bleizucker einen
indighlauen Niederschlag, wihrend der echte g raugriin gefillt
wird; doch kann auch junger Rothwein durch Bleizucker blau gefirbt
werden.  Ausser diesem Farbstoff nimmt der Rothwein aus den
Schalen auch Gerbstoff auf, der ihm dann einen herben Geschmack
ertheilt. Kimstlich wird dem Wein durch Alaun ein herber Geschmack
mitgetheilt. Die Gihrung ist bei Weinen nie ganz vollstindig, es
bleibt immer etwas Zucker unzersetzt. Lisst man den Zucker, so viel
es angeht, vergihren, so entstehen die gewdhnlichen Weine., Um
stiisse Weine zu erhalten, sucht man den Zuckergehalt des Mostes
zu vermehren ; dies erreicht man auf verschiedene Weise. Man lisst
vor dem Keltern entweder die Trauben auf Strol (Strohwein, Vin de
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paille) oder am Stock selbst (Ausbruch, Vinho de ramo) so weit ein-
trocknen, bis sie runzlig werden, oder fiigt dem Most vor dem Gihren
Zucker oder Syrup hinzu, oder man kocht einen Theil des Mostes ein
und setzt dann diesen dem andern nicht eingedickten Theil zu: so ent-
steht der Sekt (Vinum siccatum, Vin see, Vino secco). Die mous-
sierenden Weine enthalten noch Kohlensiure: da nun aber in dem
Verhiltniss auch noch Ferment suspendiert bleibt, welches sich nur
dann absetzt, wenn keine Kohlensiiureentwicklung mehr stattfindet,
80 beruht die Kunst ihrer Bereitung darauf, das Ferment zu entfernen
ohne die Kohlensiure zu verlieren. Beim Cham pagner geschieht
es auf die Weise, dass man den Wein. ehe die Gihrung beendet ist,
auf Flaschen fiillt und diese verschlossen auf den Kopf stellt. Das
Ferment setzt sich nun im Halse der Flasche ab, wiihrend die Kohlen-
Saure durch den Druck aufgelost bleibt, und man kann so das Fer-
ment, wenn man die Flasche unter dem Niveau von anderem Wein
Gffnet, aus dem Halse derselben entfernen. Auch kann man Wein
durch Druck auf dieselbe Weise wie das Wasser mit Kohlensiure sit-
tigen und so kiinstlichen Champagner bereiten,

Die Menge des Alkohols im Wein hingt von der Menge des
Zuckers ab, der im Saft enthalten war oder vor der Gihrung zuge-
setzt wurde; jedoch hat die Alkoholbildung auch ihre Grenzen, da
eine gewisse Menge Alkohol die Gibrung aufhebt. Der Gehalt an
Alkohol betriigt 6-27,6% und ist nicht allein bei den Weinen aus
denselben Rebensorten sehr verschieden, sondern differiert auch nach
den Jahrgiingen und der geographischen Lage der Gewinnungsstitte ;
die an Alkohol reichen Weine heissen geistige Weine. Im All-
gemeinen sind die siidlichen Weine geistreicher als die nordlichen,
doch wird jenen hiiufig noch Sprit zugesetzt.

Die freien Siuren im Wein sind Weinsteinsiure und Aepfel-
Sdure; Essigsiure und Milchsiure finden sich nur in verdorbenen
Weinen, Sind die Siuren in grosser Menge im Wein vorhanden,
80 heisg

t er saurer Wein; diesem kann durch einfach weinstein-
Saures Kali die Siure entzogen werden, ohne dass der Wein dadurch
lt‘i[ll‘i.

Die Salze, welche im Wein vorkommen, sind Weinstein, wein-
steinsaure Kalkerde. phosphorsaurer Kalk, Chlorkalium, Chlorna-
tium und meistens auch ein Eisensalz. Die Menge der Salze ist in
einigen Weinen sehr bedeutend und in den Rheinweinen, die daher
aber auch die Verdauung am leichtesten storen, grosser als in den
Siidweinen.

Der allen Weinen gemeinschaftliche, von der Blume I‘””hllii!l-
gige Weingeruch rithrt von Oenanthaether her, welcher als eine
Art Fuselol bei der Destillation des noch mit Hefe vermengten Riick-
Standes vom geklirten Wein als ein auf dem zuletzt iibergehenden,

Berg
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milchiecen Wasser schwimmendes Oel erhalten wird. Er ist farblos,
von scharfem und unangenehmen Geschmack, 0,862 spec. Gewicht,
kocht bei 225° (., ist in Wasser unléslich, in Alkohol und Aether
lislich. wird durch Kali in oenanthsaures Kali und Alkohol zerlegt.
Die Muskatweine erhalten ihren eigenthiimlichen Geschmack von
einem eigenthiimlichen Bestandtheil der Muskatellertraube, der bei
der Gihrung unverindert bleibt.

Die Anzahl der Wein- und Rebensorten ist so gross, dass nur
die bekanntesten kurz erwihnt werden kinnen.
iielichsten deutsehen Weine
v. pusilla, der kleine Ries-
durchsichtigen, punktierten
diinnschaligen Beeren, die zu einer kl gpiit reifenden Rispe zusam
mengestellt sind. Sie fehlt im Siiden, hiilt unsere Winter- und Friihlings
friste reecht gut aus und liefert die geschitztesten weissen Rhein- und

Von den Rebensorten, die die
liefern, sind besonders hervorzuheben:
ling, mit kleinen, runden, griinlich-gell

Moselweine, doch miissen die Trauben so lange am Stock hingen, bis sie
faulen. 2) V. v. Aureliana, Seidentraube oder Orleans, frither Leipziger,
deren Rispen dicht mit hellgelben, durchsichtigen, weiss bereiften, hart
i en Beeren besetzt sind, Sie wird am Rhein, in der
Pfalz und am Haardgebirg ’ gen. 8) V.Y TY% rolensgis, Traminer oder
Rothedel, mit kleinen, ovalen, rothen, diinnhiintigen, blau bereiften, saftigen,
zu einer kleinen, diehten Rispe vercinigten Beeren. Sie liefert die weissen
v Sylvaner oder

fleischigen und dickschali

Pfilzer- und Haardweine. 4) V. v. Austriaca, g
Oestreicher. Die Rispen sind dicht, oval-konisch, die Beeren rund, griin,
oft punktiert, graun bereift, diinnscha Diese Rebe wird am Rhein, in
Sachsen, Wiirtemmberg upd Oestreich kultiviert und liefert einen siissen,
aber nicht lange haltbaren Wein V. v. aminea, Gutedel, mit kugligen,
hellgelben, oft punktierten und ber n, durchscheinenden, saftigen Beeren,
die zu einer grossen, schlaffen Rispe zusammengestellt sind,  Sie liefert die
weissen Markeriifler- und Schweizerweine, die zwar milde, lieblich und
aber nicht lange haltbar sind. 6) V. v. Rhaetica, Vilteliner oder
schfarbenen, bliulich bereiften,

sii
Fleischtraube, mit ungleichen, ovalen, tlei
punktierten, hartfleischigen Beeren, welehe in grossen dichten Rispen stehen,
und spiit reifen. Sie wird in Baden und Wiirtemberg gezogen, liefert aber
nur in guten Jahren einen schiinen Wein, 7) V. v. Clavennensis, rother
Klivoner, Ruliinder, kleiner Traminer, mit friithreifen, kleinen, sehr dichten

thlichen, briiunlich bereiften, saftigen Beeren. Sie wird zu

Rispen und ri
den moussierenden Rheinweinen verwendet und an der Bergstrasse, im
Rheingan und in Wiirtemberg kultiviert. 8) V., v. Clavennengis caeru-
lea, blaner oder schwarzer Kliyner, Burgunder, ist eine Spielart der vorigen
und liefert die beliebtesten rothen Rhein- und Moselweine, aber auch mous
gierende Weine werden aus ihren Trauben gewonnen. 9) V. v. Xantho-
xylon, Gelbhilzler oder blaner Riuschling, mif dichten Rispen und punk-
tierten, bliulich bereiften, rothfleischigen Beeren. Sie ist ausgezeichnet
durch die gelbe Farbe der jungen Reben. Von ihr stammen die rothen

Pfilzer- und Haardweine.

Von den deutschen Weinen sind hervorzuheben :
Rheinweine,

Weisse: Johannisberger, Riidesheimer, Steinberger, Markebrunner u. 8. W,
aus dem Rheingau. Hochheimer, Liebfrauenmilech, Niersteiner, Boden
heimer, Laubenheimer als Rheinweiler,

Rothe: Asmannshiiuser, Niederingelheimer und Oppenheimer.

Frankenweine.
Weisse: dStein- und Leistenwein, Salecker, Werthheimer u. 8. w.
Pfilzer- nnd Haardweine.
Weisse: Forster, Ruppertsherger, Deidesheimer und Wachenheimer.
Rothe: Gimmeldinger, Callstidter und Konigsbacher.
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Moselweine.
Weisse: Drauneberger, Pisporter, Zeltlinger w. 8. w,
Markgriiflerweine,

I M. B, W,
enthalten an absolutem Alkoliol in Prozenten des Volu-

Weisgse: Laufner, Salzbux
Naeh Geiger
mens der Fliiss
Riidesheimer %  Gimmeldinger 1825.,..10,
Markebrunner 1,60 , Liebfranenmilch 1¢
Steinberger 1822........ 10,87 , Dienheimer | 5
Von den Rebensorten, die die besten dsterreichischen Weine
liefern, sind zu erwithuen: 1) Herera Austriaca Burger, Zierfandl

dler
oder Rothtreifler, der einen durch seine Blume ausgezeichneten Wein
liefert, Die kleinen, runden, diinnhiintigen Beeren sind e
kupferfarben oder rogenroth, 1 lich bereift, siduerlich-siiss. Virgilia
Austriaca B die Grobweisse, liefert die Grinzinger., Nussberger und
Waidlinger Weine, die sehr geistreich sind, eine helleelbe
feine Blume haben. 1 Beeren gind gross, |
schal

Buryg., , griine Seidentraube, friither weisser Mal-
vasier. Die Beeren stehen in langen, sehlaffen Rispen, si
oder gelbgriin, punktiert, weiss bereift, dickschaliz, siuerlich siiss.
in Ungarn zu Ausbruchweinen benutzt. 4) Johannia princeps Burg.,
ock oder Seeweinbeere, Zapfner. Die grossen Beeren stehen dicht
gedringt, sind gringelblich , der Sonne briunlich, weissgran bereift,
(linnschalig, durchsch end, siinerlich-siiss. Aus ihren betrockneten Beeren
wird der To gewonnen. Man unterscheidet Tokayer Essenz, dio
ans dem freiwillig ausfliessenden Saft der an der Sonne halb

iin, dann

Farbe und sehr
gelb, gran bereift, dick
finerlich-siiss, und reifen erst spit. 2) Clementea laciniata
weisser oder griiner Nagler

oval,

trockneten
und in Fiisser mit durchlichertem Boden geschiitteten Beeren bereitet wird,
und Fokayer Ausbrueh, den man ang dem 8 darstellt, der aus den
bei der Bereitung der Essenz zuriirkgeblichenen und mit dem Most anderer
frischer Trauben vermischten Beeren

presst wird.

Von dsterreichischen Weinen sind zu erwihnen:
Bohmische und miihrische Weine.

Rothe: Melnecker, Vaslauer., Pollauer,
Weisse: Czernosecker, Grinzing Nussh
Ungarweine.
iy, Schrager ack.

auner, Sexorder, Neustadter,

rer und Waidlinger.

Weisse: Oedenburg
Rothe; Ofener, B
Sekte: Tok Essenz, Ausbruch von 8t. Georgen, Menesch ete.

Nach Brande enthiilt der Tokayer 0,09 ¢ an absolutem Alkohol.

Von Rebensorten, die die vorziiglichsten franzisischen Weine
liefern, sind zn erwihnen: 1) V. v. generosa. Pinean, Noirien, mit lang-
lichen Rispen und schwarzblauen, blan bereiften, sehr saftigen Beeren.
Mit den ‘Trestern in Géihrung gebracht liefert sie die rothen Burgunder-
wWeine, wiihrend auns dem dureh Auspressen von den Trestern befreiten
Most ein vortrefflicher weisser Champagner bereitet wird. 2) V.

Sel

Eundica, weisser Burgunder. Die gelbgriinen, punktierten,
dilnnhiiutigen, saftigen Beeren sind zu einer Kleinen,
vereinioet, Der Most wird in der Champagne dem des
8) V. v. pulverulenta, Dblane Miillertraube , I=I-Il_ die
Wenig  veriistelten Rispen und blauen, \ill\l' bereif
dickschalig Beeren. Um Epernay zn emem Wi
nntzt. )
liefert einen Burgunder. &) V. v. tinctoria,

v. Gtame., Gametranbe, mit gros
bertraube, um Dijon,

vhen Orleans und Bloig hilufiz kultiviert. Die Bed

en sind wenig punk

azurfarben, blan bereift, dickschal
V. Aquita . Carmenae, liefert vorziiel auxweine.
7) V. v. Alicantia, schwarze Alicanttraube, mit kleinen. gestreckten
Rispen und elliptisehen, schwarzen Beeren, die ei
halten, giebt den Roussillon. 8) V. v. Apiana,

purpurr 1 rtfleischig.

m rothlichen Saft ent
chnet sich

skateller,
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durch grosse, dichte, fast zylindrische Rispen und dirch kuglige, weiss-
liche, etwas bereifte, hartfleischige Beeren mit eigenthiimlichem Muskat-
geschmack ans. Sie liefert die Muskatweine, Ausser diesen Sorten werden
aber noch eine grosse Anzahl anderer weisser und schwarzer Rebenarten
gezogen.
Von franzosischen Weinen gind zu erwihnen:
Burgunderweine.
Weisse: Montrachet, Pouilly und Chablis,
Rothe: Clos-Vougeot, Romanée, Chambertin, Volnay, Nuits ete.
Bordeanxweine, Claret der Englinder.

Rothe: 1) Graves (Haut Brion); 2) Medoc: Pouillae (Chat, Lafitte),e St. Lam
bert (Chitean Latour), St. Julien (Chét. Larose), Margaux, Cantenac
St. Estéphe; 3) Cotes (8t. Emilion); 4) Blaye; 5) Palys.

Weisse: Sauterne (Chiteau d'Yquiem, Saluces), Haut Barsac, Haut
Preignac, l_,'i"rlmal_ Graves, i,nu;ui.‘in' ete.

Rhineweine,
Weisse: Hermitage blane, Cote-Rotie blanc, St Peray ete.
Rothe: Chit. Grillet, Hermitage rounge, Cote-Ritie rl'.u::.: ete.
Roussillonweine.
Rothe: Collioure, Bagnols, Terrats, Tavel ete.
> Muscatweine,
Weiss: Bangules, Rivesaltes, Lunel, Frontignan, Bergerac eto.
Champagnerweine,
Verzenay, Mailly, St. Thierry, Cumiéres ete.
Sillery, Hautvilliers, Epernay, Crémant.
Nach Brande enthalten an absolutem Alkohol:

Rothe: Verzy
Weisse: Al

Roussillon..,........16,68 % Champagner .. i | 2
Hermitage blane....16,08 , (REBRYBRLG S clareaiain s wn e 18 i
Lunel e Frontignan . ........ Ry i
Bordeaux o Champagner mouss. &
Burgunder . . _., Hermitage rouge, ... ,
Sauteérne 94 . Cote-Rotie ..........
BRIBAG. .. ovu sisvssh s 12,74
Oach Christison enthalten an absolutem Alkohol:
Rivesaltes.......... 81 % Chéitean Latour 1815..7,78 %
Aaretordiii . oo BN o Claret 1811 RER it
Fauré fand in den rothen Bordeauxweinen 7.7 10,65 %, in den weissen

8—15 % absoluten Alkohol.

Von den Rebensorten, welche die vorziiglichsten spanischen und
portugiesischen Weine liefern, sind hervorzuheben: 1) ¥V. v. uber-
rima CL; von dieser schon oben erwihnten Rebe stammen die geschite-
testen Weine, wie Malaga, Tintillac, Ximenes ete. 2) V. v, Ligeri oL,
mit mittelgrossen, weissen Beeren, liefert Peralto ete. 38) V. v, Liebaulti
UL, mit runden, dickschaligen Beeren, die ein fast schwarzes, siisses Fleisch
enthalten. 8ie liefert den Tinto di Rota, wird aber auch zur IMirbung an-
derer Rothweine benutzt. 4) V. v. Lombardica Negertraube, wird be-
sonders zum Wein von Oporto verwendet. 5) V. v. Aurantia Cl, mit
fast eiférmigen, dunkel goldfarbenen, hartfleischigen, durchscheinenden,
heérben Beeren, die spiit reifen. Mit den Beeren der folgenden vermischt,
liefert sie den gemischten Ximenes. 6) V. v. Ximenecia ¢/ Die zylin-
rl_rm-h kugligen Rispen tragen sehr ungleich grosse Beeren. die grisgeren
sind gelb, durchscheinend, diinnschalig, sehr saftiz. Diese Traube liefert
Malaga, Pedro Ximenes und kommt zum Xeres, San Lucar und Paxarete.
) V. v. 1 ori €, mit grossen, schlaffen Rispen und weissen Beeren,
die Muskatgeschmack zeigen. Aus dieser Traube wird der vorziiglichste
Ausbruch, Mosecatel gorron, bereitet.

Yon den Weinen dep .I'

yrenidisehen Halbinsel sind zu erwihnen:
Spanische Weine,

Sekte: Malaga, Tinto di Rota. Alicante, Xeres oder Sherry, Pedro-Xime-

nes, Tintilla, Calonge, Fontillon, Alba flora ete.
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Portugiesische Weine.
Rothe: Portwein, Vinho de ramo und Colares.
Weisse: Bucellas, Setuval ete.
Nach Brande enthalten an absgolutem Alkohol:

.3 T NS, s, 17,68 % Malaga...vevsicnccnnena,.15,88 ¢

Lissabonner ........evv...17,42 o Alba flora e T T

BUcellas i oo v tuiaasanieie s g e} BRRERG b 3% - JALEE 5o R PR 12,24
Nach Prout: Nach ( n

Xeres, sehr alterii...oivs 21,60 % Portwein im Durchschnitt.16,20
Portwein..........conv....18,99 . Lissabomner..............16,14
Yinho de TAIMO « «evv s sns 14,87 .  Xeres im Durchschnitt ... .15,87 ,

Von den Rebensorten, welche die italienischen Weine liefern,
ist wenig bekannt. Die beriihmtesten Weine sind:

Weisse: Albano, Montefiascone, Orvietto ete.

Rothe: Orvietto ete.

Sekte: Lacrymae Christi, Monte Somma, Aleatico, Monte pulciano, Mar
sala, Vino Santo, Syrakuser ete.

An absolutem Alkohol enthalten
nach Brande: nach Prout:

Marsala 8,80 9 Syrakuser oder Aetna.......2

Lacrymae Christi...........18,12 , Marsala...........ivieetn..16,98

Syrakuser aidorn T8 & - ARGRRIBOL | Vv S ey stili et 14,90

Ueber die griechischen Rebensorten ist ebenfalls wenig bekannt.

Landerer giebt Nachrichten iiber verwilderten Wein, doeh scheint auch V.

gilvestris mit kleinen ungeniessbaren Friichten vorzukommen. Sieber fiihrt

als Rebensorten, die auf Creta gezogen werden, folgende an: 1) Liatico,
eine schwarze, siisse, friihreife Traube. 2) Vidiano, eine spit reifende

Traube mit weissen Beeren, 3) Aspro Romeico, weisse, und DMayvro Ro

meico, schwarze griechische Traube: mit 2—3, aber auch 12—20 # schweren

I'rauben, 4) Heptakylon, ein riesenhafter Weinstock mit hochrothen Trauben.

&) Sarracino, eine hochrothe, spiit reifende Traube mit langen, hartfleischigen

Beeren,

Nach Landerer finden sich in den meisten griechischen Weinbergen
in eigenen kleinen Hiusern wasserdicht gemauerte Behilter fiir den Most,
In Schliinchen (Aské’s) aus rohen Ziegenhiiuten wird der Most in die be-
nachbarten Ortschaften gefiihrt und dort in Fissern in Gihrung gebracht.
Nach beendigter Giithrung zieht man den Wein von der Hefe ab und bringt
ihn auf andere Fisser, in welche griine Zapfen der Pinus maritima oder
halb fliissiges Harz derselben gethan sind. Dadurch erhilt der Wein (Ret
sinato, resinierter Wein) einen bittern Geschmack und Harzgeruch. Auf
Cypern und andern tiirkischen Imseln werden die Fisser mit Mastix, Oli-
banum oder auch mit Benzoé ausgeriuchert, Um den Wein haltbarer zu
machen, da er sonst gewdhnlich sauer wird, setzt man gebrannten Gips I|_i||-x,|l,_
che er in die Lagerfisser gebracht wird., Der Malvasier, Vinum malvaticum,
hat von dem Dorfe Malevisi bei Candia den Namen.

Griechische Weine. y :
I&‘Il']i1¢-; Malvasier von Morea und Kreta, Muskatwein von Skio, Samos,
Cyperwein, Homeros, Sultania, Ulysses ete.
Afrikanische Weine.
Weisse: Madeira und Teneriffa, Kap Madeira.
Sekte: Kanariensekt von Palma und Teneriffa, Kapwein, als: Drakenstein,

Konstantia und Steenwein. B
Agiatirche Weine.
Sekte: Rother und weisser Schiras aus Persien, Wein aus Cacheti in
Georgien,
Nach Brande enthalten an absolutem Alkohol:
q

Madeirs. ... ........0000.2048 9 Weisser Konstantia ...,...1817 %

Kap-Madeira ........00: 1887 4 Rother Konstantia........17,40
Rother Madeira...........1871 5, Kap-Muskat............. 16,79 »
Teneriffa. ...............+-18,20 , Malvoisir von Madeira ....15,09

P —————
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Nach Christison: Nach Prout:
Madeira, alter ........su4s 16,90 % Schiras, weisser.......... 18,22 9
Teneriffa, alter ...........18,64 , Konstantia
Sehiras . ,....osseesonimes12:98, 4 Stoenwein

FRUCTUS BERBERIDIS.
Baccae Berberum. — Berberitzenbeeren, Saurachbeeren,
Berberis vulgaris L.
Syst. nat. Dieofylea, dialypetala hypogyna, fam. Berberideae.
Syst. sex. Hexandria Monogynia.

Bin auf trocknen Hiigeln fast durch ganz Europa verbreiteter,
stachliger Strauch. Die Beeren stehen in Trauben, sind linglich-
zylindrisch, 4 6" lang, bis 2" stark. an beiden Enden stampf,
oben genabelt und mit einem Loche durchbohrt, 1-2samig,
glatt, glinzend-roth, saftig, sauer, etwas herbe. Die Samen
sind eiférmig-linglich, erdfarben. Der Embryo liegt im fleischigen
Eiweiss. Die Beeren von Solanum Duelamara und Lyeium barba-
rum, welche dusserlich einige Aehnlichkeit haben, sind 2 fichrig und
mehrsamig.

Nach Scheele ist die Saure im Saft der Berberitzen Aepfelsiiure, fast
ginzlich frei von Zitronensiure.

FRUCTUS RIBIUM.
Baceae Ribium 8. Ribesiorum rubrorum. — Rothe Johannisbeeren.

Ribes rubrum /7.

Syst. nat, Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Grossularinae.
syst. sex. Pentandria Monogynia.

Ein in Hecken, Wildern und Gebiischen fast durch ganz Europa
verbreiteter, in Girten hiaunfig kultivierter Stranch. Die Beeren ste-
hen in Trauben, sind kugelrund, roth, fleischfarben oder gelblich-
weiss, von dem vertrockneten Kelch gekrint, saftig, gestreift, etwas
durchscheinend, einfichrig, mehrsamig, von der Grisse einer Erbse.
Die Samen sind an zwei gegeniiberstehenden, fadenformigen Samen-
trigern durch lange Nabelstringe befestigt, eiformig, mit einer gal-
lertartizen Hiille umeeben. Sie haben einen siuerlich-siissen Ge-
schmack. Fiir den pharmazeutischen Gebrauch werden die rothen
ansgewihlt,

Nach Scheele enthiilt der Saft der Johannisbeeren Zitronen- und Aepfel-

BAUTE !'t\\':l i_ll gleicher Menge:; nach Proust noch ausserdem Zucker, Pelktin,
Gummi und Extraktivstofr,
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FRUCTUS MYRTILLORUM.
Baceae Myrtillorum. — Heidelbeeren, Blaubeeren, Bickbeeren,
schwarze Besinge.
Vaccinium Myrtillus L.
Qyst. nat. Dicotylea, synpetala epantha, fam. Vaccinieae.
Syst. sex. Qetandria Monogynia.
Fin in Nadelwildern durch ganz Deutschland verbreiteter Strauch.
Die Beeren sind schwarz, blau bereift, etwas grosser als eine Erbse,

oben von einer flachen, k

etwas herbem, siisslich-saurem Saft erfiillt, 4-5 fichrig,

reisrunden Scheibe gekrint, innen mit pur-

purrothem,
vielsamig. Die Samen sind klein, eiférmig; der Embryo liegt im
Biweiss. Die Beeren von Vacceinium uliginosum [.. enthalten
einen griinlichen Saft und sind aussen etwas heller schwarzblau als
die vorigen.

Die getrockneten Heidelbeeren haben das Ansehen von Korin
then. von denen sie sich leicht durch die Samen unterscheiden ; sie
diirfen nicht von Insekten zernagt, auch nicht modrig sein.

Nach Scheele enthilt der Saft der IHeidelbeeren Aepfelsiure und Zi
tronensiiure in fast gleicher Menge, Ausserdem findet sich darin Zucker,
Gummi, Pektin und wenig Pflanzeneiweiss, so dass der Saft weniger leicht
inse findet sich reichlicher

gihrt als andere Pflanzensiifte. Im Frochig
als im iibricen Theil der Frucht ein dunkelrother Farbstoff, der mit essig
riin,

saurem Bleioxyd einen indighlauen Niederschlag giebt, durch Alkali
durch Siuren roth gefirbt wird, und diese Reaktionen sind so empfindlich,
dass man das Pigment deshalb in der Chemie angewendet hat. Der Farb
stofl der Heidelbeeren wird zum Firben der Rothweine henutzt, ist indessen
leicht durch den indigblauen Niederschlag, dén er mit essigsaurem Bleioxyd
giebt, zu entdecken, da echter Rothwein durch dasselbe griinlich-gran ge
fillt wird. Lr zeichnet sich moch durch die Eigenschaft ans, durch den
Verdauungsprozess nicht, zerstort zu werden, farbt daher die Exkremento
und geht auch in den Urin iiber.

Fructus Vitis Idaeae, Preisselbeeren, von Vaccinium Vitis
Tdaea L., einer in Wildern einheimischen Vacciniee. Die Beeren sind
den voricen dhnlich, aber scharlachroth, nicht so saftig, von sauren, herbem
und bitterlichem Geschmack.

9, Steinfriichte.
FRUCTUS SAMBUCI.

Drupae s. baceae Qambuci, grana Actes. Hollunderbeeren,

Fliederbeeren,
Sambucus nigra L.

Die kleinen Steinfriichte stehen in Trugdolden, sind oval,
bis 3'" lang. schwarz, selten oriin oder weiss, oben genabelt,
mit I””'l'."""‘”']I'““h"m‘ sehr safticem Fleische erfiillt
und enthalten drei einsamige Steinkerne (pyrenae). Die
ziemlich hart und dick, braunlich, runzlich, scharf,

Steinsehale st
der Same eiweisshaltig, mit zenird:

auf der Husseren Seite gewolbt;
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lem, geradem Embryo. Die Friichte haben einen eigenthiimlichen
Geruch, einen bitter sduerlich-siissen Geschmack und werden meist
nur zur Bereitung des Hollunder- oder Fliedermuses, Succus s. Roob
Sambuei, benutzt. Getrocknet heissen sie Grana Actes.

Die Hollunderbeeren enthalten nach Seheel Aepfelsiure ohne Beimengung
von Zitronensinre, ausserdem Zucker, Gummi, den unbekannten schweiss-

treibenden Bestandtheil der Bliithen und einen rothen Farbstoff, der von
Alkali blau, beim Uecberschuss desselben griin, durch Siuren roth gefirbt
wird, Aus den Samen erhilt man durch Auspressen ein griines fettes Oel
von widerlichem Hollundergeruch und Geschmack. Die Attichbeeren haben
die Bestandtheile der Hollunderbeeren.

FRUCTUS RHAMNI CATHARTICAE,
Drupae s, baccae Rhamni catharticae, Spinae cervinae s. domesticae,
Kreuzdornbeeren, Kreuzbeeren,
Rhamnus cathartica Z.
Syst. mat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Rhamneae.
Syst. sex. Pentandria Monogynia.

Der Kreuzdorn ist ein Stranch oder strauchartiger kleiner Baum
und wichst an Wegen, Hecken und in Gebiischen fast im ganzen
mittleren Europa. Die Steinfriichte sind vor der Reife griin und
frocknen dann wegen des diinnen Fruchtgehiuses zu 2 -4kndpfigen,
griinlich-braunen Kérnern ein. Im reifen Zustande sind sie kugel-
rund, 2!

" stark, schwarz, mit einem briunlich-griinen
Safte erfiillt und an der Basis von dem ringsumschnittenen,
kreisrunden Unterkelch schildférmig unterstiitzt. Die 4,
seltner 1-3 Steinficher (pyrenae) sind pergamentartig, dunkel-
braun, geschlossen, meist dreiseitiz, auf dem Riicken konvex, mit
einer Furche, auf der Bauchfliche kantig, mit einer Naht und
am Grunde mit einer Schwiele versehen. eingamig. Der Same
hat die Gestalt des Gehiuses, ist dankelbraun, auf dem Riicken mif
einer tief einspringenden, kaum knorpelrandigen Furche versehen
und erscheint dadurch im Querschnitt hufeisenformig gebogen, —
Die Friichte firben beim Kauen den Speichel griinlich, schmecken
anfangs siisslich, dann ekelhaft bitter. Die Steinfriichte von
Rh. Frangula L. sind vor der Reife roth. spiter schwarz, enthalten
ein blasses gefirbtes Fleisech und 2-3 flache, hirtere, erbsengelbe
Steinkerne, mit flachen, geraden Samenlappen. Die Beeren von
Ligustrum v ulgare L. enthalten ein rothviolettes Fleigch.

., Der frisch ausgepressto Saft der reifen Kreuzbeeren ist dunkelgriin,
rothet I“'“'i‘'““-"]"rllli"l‘. hat einen ekelhaft bittern, schwach znckerartigen
‘;"-“"][”"“']‘ und enthiilt nach Vogel freie Essigsiure, Zucker, Farbstoff,
Schleim und eine stickstoffhaltige Substanz, Hubert fand darin noch eine
bittre Materie (Cathartin ?), welche mit dem in den Sennesblittern enthal-
tenen purgierenden Stoff iibereinstimmen soll. Es ist ein in Alkohol lis-
liches, rothlich gelbes Extrakt von bitterem, ekelhaftem Geschmack. Fleury
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schied auws den mnoch etwas griinen Friichten eine blumenkohlartig oder
kornig, selten in Nadeln krystallisierenden Substanz, Rhamnin, Dies ist
blassgelb, von eigenthiimlichem Geschmack, in Aether, kaltem Alkohol und
Wasser unloslich, in kochendem Wasser nur aufquellend, in kochendem
Alkohol leicht loslich. In Alkalien lost es sich mit safrangelber Farbe und
wird durch Sduren wieder ansgeschieden: ebenso wird es durch Wasser
aus seiner Lisung in verdiinnten Siuren gefillt.

Der dunkel schwarzgriine Saft der Kreuzbeeren wird dureh Alkalien
griin, durch Siuren roth gefirbt. Zur Gewinnung des SBaftgriin, Sueccus,
viridis, werden die unreifen Friichte von Rhamnus cathartica zerstossen und
einer Art von Gidhrung unterworfen. Den ausgepressten Saft dampft man
mit etwas Alaun und Pottasche ein. Das Saftgriin kommt in Blasen ge-
bunden in den Handel.

FRUCTUS CERASI ACIDAE.
Drupae Cerasi, Cerasa acida. — Sauerkirschen, Weichselkirschen.
Prunus Cerasus L., Cerasus acida Gdrtner.

Syst. nat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Amygdaleae.
Syst. sex. Icosandria Monogynia.

Fin in Kleinasien einheimischer, bei uns hier und da verwilder-
ter Baum, von dem mehrere Varietiiten kultiviert werden, besonders :
o) austéra, schwarze saure Kirsche, mit purpurrothem Saft; £) acida,
helle Glaskirsche, mit wasserhellem Saft,

Die Steinfruchtist fast kugelrund, an der Basis ver-
tieft, mit einer schwachen Lingsfurche versehen, hellroth bis
schwarzroth, nicht bereift. Der Stein ist schief-rundlich, sehr kurz
zugespitzt, kaum zusammengedriickt, glatt, mit hervortretenden
Nithten versehen, durch Verkiimmerung meist einsamig. Der Same
ist fast rundlich-eiférmig, weisslich, eiweisslos; die Samenlappen
sind fleischig, plankonvex und schmecken bittermandelartio,

Die Steinfriichte von Prunus avium [L., Siisse Kirsche. sind mehr
ei-herzformig und durch den Geschmack von denen der Pr. Cerasus unter-
Schieden. Es werden vorziiglich zwei Hauptvarietiten der siissen Kirsche
geézogen: Var. i) Cerasus Juliana DC., die grosse Herzkirsche oder
Molkenkirsche, mit weichem Fleische, und Var. y) Cerasus Duracina
D, die Knorpelkirsche oder Herzkirsche, mit hartem Fleische.

Nach Bérard enthalten die siissen Kirschen in 100 Th.: 18,12 Aln-'lncl'l'i
4,23 Dextring 0,57 Eiweiss; 2,01 Aepfelsiure; 74,85 Wasser; 0,10 Kalk-
erde; Farbstoff und Holzfaser. - Woehler fand aunch pflanzensaunres ,\[l_{.‘tll.
Die sauren Kirschen haben dieselben Bestandtheile, enthalten aber weniger
Zucker und mehr Siure. Die Kirschkerne geben bei der Destillation mit
Wasser ein blansiiurehaltiges, itherisches Oel.

FRUCTUS PRUNI DOMESTICAE.
Drupae Pruni, Pruna, fructus Prunorum. — Pflaumen, Zwetschen.
Prunus domestica L.

Syst. nat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Amygdaleae.
Syst. sex. Icosandria Monogynia.

Der Plaumenbaum stammt aus dem Orient, wird aber in zahl-
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reichen Spielarten in Deutschland ete. allgemein kultiviert und findet
sich auch verwildert. Von vielen Botanikern, z. B. Linné, Link,
Candolle u. A., wurden die runden Pflaumen und die linglichen
Zwetschen nur als Varietiten einer Art der Pr. domestica L., ange-
sehen. Dierbach und Koch halten beide aber fiir verschieden, in
der Art, dass Dierbach simmtliche Spielarten mit runden Friichten
zu Prunus sativa Fuchs, dagegen die mit linglichen Friichten zu
Prunus Damaseena Camerarius zieht, Koch betrachtet Prunusg
insititia L. als die Stammart der runden Pflaumen und Prunus
domestieca L. als die der linglichen Zwetschen. Die runden Pflau-
men haben eine griine, gelbe, violette oder réthlich-schwarze Farbe
und enthalten einen kurzen, dicken Stein; hierher gehiren die Mira
belle, Reine claude, Myrobalane ete. Die Zwetschen sind Iinglich
oder oval, meist rithlich-blan und enthalten einen langen, platten
Stein. wie z. B. die Damascenerpflaume, die Brignolerpflanme ete.
Die Steinfriichte beider Formen sind bereift, saftig-fleischig, mit
einer schwachen Lingsfurche versehen. Der Stein ist schief linglich
kurz zugespitat, mehr oder weniger zusammengedriickt, fast glatt, mit
hervortretenden Niihten versehen; der Same linglich zusammen
gedriickt, eiweisslos. Die Samenlappen sind fleischig, plan-konvex
und schmecken nach bitteren Mandeln,

Die Reine claude enthiilt nach Bérard in 100 Theilen: 24,81 Zucker;
92.06 Dextrin: 0,66 Aepfelsiure; 71,10 Wasser; 0,08 harziges Blattgriing
1.11 Pflanzenfager: 0,28 Eiweiss; Spuren von Kalk. Nach Richardson
finden gich in den Pflaumen auch Salze von Kali, Natron, Kalk, Magnesia
und Eisenoxyd.

FRUCTUS CORNIL.
Drupae Corni. — Kornelkirschen, Diirlitzen, Hartriegelbeeren.
Cornus mas. /.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala epigyna, fam. Corneae.
Syst. sex. Tetrandria Monogynia.

Ein in Wildern, Hecken und an Griben in Deutschland wild

wachsender, in Giirten kultivierter Strauch oder kleiner Baum. Die

Steinfrucht ist linglich, % —1" lang und 4" breit, roth, oben vom
4gpaltigen Kelch gekront, unten eingedriickt. Der Stein ist dick,
hart, 2fichrig und 2samig. Die Samen enthalten im Eiweiss den
Embryo. Die Frucht schmeckt siisslich-siuerlich, etwas herbe und
enthiilt Zucker und Pflanzensiiuren.
3. Apfelfriuchte.
FRUCTUS MALL
Poma Mali, Poma acidula. Saure Aepfel.
Pirus Malus L.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Pomaceae.
Syst. sex. Icosandria Pentagynia,

Der Apfelbaum findet sich fast durch ganz Deutschland in gris-
seren Waldern wild und wird in zahlreichen Varietiten gezogen. Man
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hat 2 Abarten desselben unterschieden: «) P. Malus anstera s. acerba,
mit kahlen Blittern und Unterkelchen, von welcher die veredelten
sauren Aepfel abstammen gollen, und ) P. Malus mitis mit filzigen
Unterkelehen und filzigen Blittern, von welcher die siissen Aepfel
abgeleitet werden. Indessen ist einmal der Ueberzug sehr unbestéin-
dig, dann aber scheint P. Malus mitis wegen der mangelnden Stacheln
eine schon veredelte Form zu sein.

Der Apfelistfast kugelrund, niedergedriickt, an beiden
Enden vertieft, vom Keleh gekrint, fiinfficherig. Die
fussere Fruchthaut ist diinn, von weisser, griinlicher, gelblicher,
rother oder bunter Farbe; die Mittelschicht fleischig, mit einem
Kreise von Gefiisshiindeln durchzogen; das Gehiuse pergament-

artig. Die Samen stehen in jedem Fache zu zweien aufrecht

neben einander, sind eiférmig zusammengedriickt, mitdem spitzen
Ende unten angeheftet und eiweisslos, Die Samenlappen sind plan-
konvex, fleischig.

Es werden zahlreiche Varietiiten des Apfels gezogen. Fiir den
pharmazeutischen Gebrauch sind die weinsfinerlichen auszuwihlen.
Dahin gehboren: 1) Die rothen Rostocker oder Stettiner. Ziem-
lich grosse, runde, abgeplattete, rothe Aepfel mit etwas hartem Fleisch
von siissem und weinsiuerlichem Geschmack. 2) Die rothen Ram-
bour. Grosse, plattrunde Aepfel mit saftigem, weinsiuerlichem
[leische. 3) Die Cavillen. Etwas lingliche, oben gerippte Aepfel
mit glinzend rother Schale, weichem, zartem, saftigem, siinerlichem
Fleische und weiten Gehiusen. 4) Die Borsdorfer. Meist kleine
hellzelbe, mit granen Warzen besetzte, an der Sonnenseite rothe
Aepfel, mit festem, weissem, weinsiuerlichem Fleische ete.

Fructus 8. poma 8 baccae Sorbi, Ebereschen oder Vogelheeren,
voh Sorbus auncuparia L., einem in Wildern hiofiz vorkommenden
Baume, sind klein, kuglig, glinzend scharlachroth, vom Kelch gekront,
inen saftig, mit 3—4hiiutigen, 2samigen Gehiusen versehen, 8ie schmecken
herb saner und werden meist zum Ebereschenmus, Sucens s. Roob Sor-
borum, verwendet.

Fructus 8. poma Cydoniae, Quitten, von Cydonia \'IH];!:LI'i.-i
Persoon, einem im siidlichen Europa einheimischen, baumartigen Strauche,
der auch in mancherlei Spielarten kultiviert wird, sind entweder _|r!:1r_T1'u|1|!,
an der Bagis verschmilert und sehr herb (Apfelquitten) oder birnformig,
unten eingedriickt und minder herb (Birnquitten), zitronengelb, mit einem
spiiter verschwindenden Filz dicht bedeckt und von einem ziemlich grossen
Keleh gekriont. Die Mittelschicht ist mit sehr vielen Steinzellengruppen
durehsetzt und diese driingen sich zumal gegen das Gehiluse sehr eng zu-
sammen., Die 5 pergamenta rtigen Gehiduse sind vielsamig. Il_'u'
reifen Quitten haben einen ancenehmen Geroch und |‘..I'i'hl'll. sauren, wenig
stissen (teschmack. Das Fleisch ist sehr hart. sSie werden entweder
frisch znr Bereitung des Extractum Ferri cydoniati oder getrocknef als

[f_\lln“i;L exsicata verw endet. X :

Fructus ¢, poma Mespili, Mispeln, von Mespilus Ge rmanica L,
cinem im siidl. Buropa und auch in Deutschland einheimischen, in Garten
hiiufig kultivierten Strauch oder strauchartigen Baum. Die Friichte gind
kreiselfirmig, oben von einer breiten, vertieften Scheibe be-



380 Fructns Ecbalii. Friichte. Fructus Oleae.

deckt, um welche der stheilige Kelch steht, und enthalten 5 Stein-
facher (pyrenae). Die unreifen Friichte sind griin, hart und schmecken
gsehr herbe, spiiter werden sie gelb, zuletzt, indem sie innen teigig werden,
nehmen sie eine braune Farbe und einen siiss-siinerlichen Geschmack an.

Der Saft der reifen Aepfel enthiilt nach Beérard Aepfelsiure, Zucker,
Dextrin, kleberartige Snubstanz, dipfelsanren Kalk, ein Aroma und Wasser.
Nach Richardson sind Kali- und Natronsalze und Eisenoxyd zugegen, auch
findet sich Pektin und. oft anch Gerbsiure. Nach Meyer enthalten die
Aepfel anch Amylum, welches nach Schubert zn einer gewissen Periode
zwar vorhanden ist, spiiter aber in Zucker umgewandelt wird.
Die Quitten, Ebereschen und Mispeln enthalten Zucker, Aepfelsiure und
Grerbstoft.

Zweite Rotte: Friichte ohne Zucker und Fruchtsiiure.
§ 107. Einfache fleischige Friichte.
FRUCTUS ECBALIL
Fruetus Momordicae s. Cucumeris asinini, — Springgurke, Eselskiirhis.
Echalion Elaterium Rickh., Momordica Elaterium L.
Syst. nat. Dicotylea, synpetala epantha, fam. Cucurbitaceae.
Syst. sex. Monoeecia Polyadelphia.

Eine einjihrige, im siidlichen Europa einheimische Pflanze, die
in (zirten noch besonders kultiviert wird, Die Frucht ist linglich,
1Y5~2" lang, bis 1” breit, griin, weichstachlig, fleischig, dreifichrig,
vielsamig, mit einem schleimigen, griinlichen, bitteren Saft erfiillt.
Sie hingt von dem Bliithenstiel herab und frennt sich bei der Reife
freiwilliz von demselben, wobei der Saft und die Samen elastisch
hervor geschleudert werden. Die Samen sind eiférmig-linglich,
etwas plattgedriickt, blassbriunlich, glinzend, stumpfrandig, unge-
fihr 2'' lang. Man benutzt die reifen Frichte oder hiufizer den von
den Samen befreiten eingetrockneten Saft derselben. der. zuerst ganz
klar, sich an der Luft bald triitbt. Der freiwillig an der Luft einge-
trocknete Saft kommt als Elaterium album s. Anglicum. der
in der Wirme eingedunstete als Elaterium nigrum in den Handel.

In dem durch Aufkochen vom Eiweiss befreiten Saft fand Braconnot :
40,0 eigenen bittern Stoff; 84,7 stickstoffhaltige Substanz: 8,8 schwefel-
saures Kali und Chlorkalium; 7,0 pflanzensaures Kalksalz; 6,9 salpeter-
saures Kali; 2,8 pflanzensaures Kalisalz. Das Elaterium album ent-
hilt nach Hennel: 44,0 Elaterin: 17,0 Harz und Blattgriin; 6,0 Amylum;
27,0 Pflanzenfaser. Das Elaterin krystallisiert in farblosen Prismen und
18t nach .”rn‘yarm-r{ mit dem Coloeynthin identisch. Im Elaterium ni-
grum fand Paris: 12,0 weiches griines Harz (Elatin) mit Bitterstoff;

28,0 Amylum: 26,0 unwirksamen Extraktivstoff; 5,0 Eiweiss; 25,0 Faser;
4,0 Wasser, %

FRUCTUS OLEAE.
Drupae Oleae, Olivae. — Oliven.
Olea europaea L.

-‘;_"?*'- nat. Dicotylea, synpetala hypantha, fam. Oleinae.
Syst. sex. Diandria Monogynia.

Der Oelbaum ist im siidlichen Europa, Orient und nérdlichen
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Afrika einheimisch, wird aber auch in mehren Spielarten kultiviert.
Im wilden Zustande (Olea Oleaster) ist er strauchartig, stachliz und
trigt kleine, rundlich-lingliche, schwarze Steinfriichte; der kul-
tivierte (Olea sativa) dagegen wird ein nnbhewaffneter, 20-30' hoher
Baum, mit ungefihr 17 langen, glatten, kugligen, linglich-runden,
eiformigen oder umgekehrt-eiférmigen, zugespitzten oder stumpfen,
schwarzen. veilchenblanen, réthlichen, weisslichen oder griinen
Steinfriichten. Die Frucht enthiilt unter der Oberschicht ein dliges,
griinlich-weisses Fleisch (mesocarpium) und in diesem eine

"' lange, sehr starke, einfichrige, seltner

knochenharte, lingliche, 6
zweifiichrige, zweisamige Steinschale (putamen). Der Same hingt
von dem langen Nabelstrange (der geschwundenen Scheidewand)
herab und umschliesst in dem fleischig-iligen Eiweiss den umgekehr-
ten Embryo mit grossen, blattartigen Samenlappen. — Die Hussere
Fruehthaut besteht aus dickwandigen Zellen; die Mittelschicht ist
ein schlaffes Parenchym, dessen Zellen in einer Fliissigkeit eine gra-
nultse Materie und Tropfen von fettem Oel enthalten: die Steinschale
ist wie gewdhnlich aus Steinzellen gebildet, Das Eiweiss besteht aus
einem schlaffen Parenchym mit fast viereckigen Zellen, in jeder ein-
zelnen derselben ist ein grosser Oeltropfen enthalten; ebenso um-
schliessen die gedringten, kleinen Zellen der Samenlappen fettes Oel.
— Die noch griinen Friichte werden mit Salz und Gewiirzen einge-
macht, Olivae conditae. Ueber das Olivendl ist der betreffende Ar-
tikel zu vergleichen.

Die dunkelgelben oder rothen Steinfriichte der Oelpalme, Elaeis
Guineensis L., welche in Guinea einheimisch ist, in Westindien und
Sildamerika kuoltiviert wird, enthalten eben so wie die Oliven in der
Mittelschicht des Fruchtgehiiuses fettes Oel. Die Friichte sind eifir-
mig, 1"’ lang und linger, ihre Steinschale ist an der Basis mit 3 Poren
versehen.

Zweite Abtheilung: Trocken in Gebraunch gezogene
Friichte, Fruchtstinde oder Fruchttheile.

Erste Rotte: Fruchistinde.
§. 108. Falsch-einfache, mit zahlreichen Kornern erfiillte
Seheinfriichte.
CARICAE.
Fici, Ficus passae. — Feigen.
Ficus Carica L.
Syst. nat. Dicotylea, diclina hypantha, fam. Urticaceae-Moreae. :
Syst. gex. }'ul\,-_;:nui:L'I'rim't’i:l: Monoeecia Triandria; Triandria Monogynia.
Der Feigenbaum ist im siidlichen Europa, nirdlichen Afrika und
Kleinasien einheimisch und wird daselbst in zahlreichen Varietiten
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gezogen. Die Feigen sind Bliithenkuchen (hypanthodia) und be-
stehen aus einem erweiterten, fleischigen, gemeinschaftlichen Bliithen-
boden (receptaculum commune), der die zahlreichen Bliithen umgiebt.
Sie entspringen aus den Winkeln der Blitter, sind birnformig,
kurz gestielt, an der Basis von kleinen schuppenférmigen Deckbliit-
tern umgeben, glatt, vor der Reife griin, innen hohl, und dicht mit
kleinen, blassgriinlichen, oder rithlichien Bliithen erfiilllt,nach oben
gegen den stumpfen, eingedriickten Scheitel durch einen mit
Schuppen besetzten Kanal geiffnet, dessen Miindung
aber mit Schuppen bedeckt ist. Bei der wilden Feige finden
sich oben in der Hohlung wenige miinnliche Bliithen, die iibrigen sind
weiblich; bei der kultivierten Feige fehlen die ménnlichen Bliithen.
Die weiblichen Bliithen sind gestielt und enthalten innerhalb eines
Otheiligen Perigons den Stempel, dessen langer, fadenférmiger, ge-
wundener, oben zweispaltiger Griffel seitlich ans dem einfichrigen,
mit einem hiingenden Eichen versehenen Fruchtknoten entspringt.
Der gemeinschaftliche Blithenboden enthilt im unreifen Zustande
zahlreiche Milchgefisse, aus denen bei der Verwundung ein weisser,
an Kautschouk reicher, scharfer Milchsaft hervordringt. Gegen die
Reife verschwindet der Milchsaft und statt dessen findet sich Zucker;
der Fruchtboden wiichst aus, wird bis 3" lang und bis 2" breit. flei-
schig, siiss, unten briunlich-violett oder braungelblich, innen violett
oder roth. Die kleinen einsamigen Steinfriichte enthalten eine eifir-
mige, mit einer Naht versehene Steinschale. Der Same umschliesst
den zentralen, gekriimmten Embryo in einem fleischigen Eiweiss. Um
das Reifen der Feigen zu beschleunigen, wendet man im Orient die
Kaprifikation an, die darin besteht. dass man die Fruchtstinde des

wilden Feigenbanms (Ornus s. Caprificus), die von einer Gallwespe,
Blastophaga Psenes Low, bewohnt sind, in die kultivierten Fei-
genbiume hingt. Die Insekten durchbohren mit ihrem Legestachel
1|,i|- l"l‘i;_['l"ll und ]I-"‘.\]t'lit']] bel _:_','I'll."-f‘;l"lllill‘i]“" lI]ll"l'til‘i".t']\'F|-1' l"1'|||'h1|:i[-
dung durch den Reiz ein gesteigertes Zustromen der Sifte und da-
durch eine Vergriisserung derselben: doch miissen die kaprifizierten
Feigen, damit die Eier der Wespe nicht ausschliipfen, schnell in
Uefen gedorrt werden: die nieht kaprifizierten Feigen werden im
Schatten getrocknet. In Lindern, wo das Insekt fehlt, wird die Ka-
prifikation der Feigen auch wohl durch Anbohren mit einer Nadel
erreicht.

Im Handel werden mehrere Sorten unterschieden: 1) Sm yrnaer
Feigen (Caricae pingues). Sie werden in runden Holzschachteln
oder in Kisten versendet, sind erisser als die iibrigen Sorten, sehr
fleischig, siiss und am hochsten reschifzt. 2) Die Kra nzfeigen sind
plattgedriickt, auf Bingen gezogen und kommen so in Fiisser verpackt
von Calamata iber Triest in den Handel. Sie sind zwar noch ziem-




Caricae. Friichte. Piper longum. 3

lich gross, aber trockner und minder siiss als die vorigen. 3) Dal-
matiner Feigen (Caricae minores). Sie sind kleiner als die iibrigen

;\"'il!'tvn_ i]u f]‘ir\l'hl'H 7_||-‘.l:l1'|i1|‘ Hi'll.“-i'hll;l- l-.1|1| sliss, 1]‘|r1']—{T1|'I| :L1I|‘1' .\'l‘hl'

o

bald aus. In den Handel kommen sie in Fissern oder in flachen
Bastkérben, die mit Lorbeerblittern ausgelegt sind.
Alte Feizen sind meist von Milben (Acarus domesticus 1..) heim-

gesucht, aber dass gelblich-weisse, grobe Pulver, welches sie hiiufig

bedeckt, ist Stirkezucker.

Die Friichte von der in Palistina einheimischen Fieus Sycomorus
L. sind nicht so wohlschmeckend., Unter der Benennung Cactusfeigen
werden aus Sicilien und Spanien zuweilen auch die Beeren von Opuntia
valgaris Haw. versendet. Diese sind rothviolett, enthalten in einem saf-
tigen, rothen Mus zahlreiche kleine, von einer gallertartigen Hiille um
gebene Samen uod schmecken schleimig-siiss.

Die getrockneten Feigen enthalten mnach Bley
Fett: 62.5

in 100 Theilen: 0,9
Fruchtzucker: 0,4 Extraktivstoff mit Chlorealeium; 5,2 Gummi
mit einem phosphorsanren Salze; 15,0 Pflanzenfaser und Friichte; 16,0
Wasser,

Landerer erhielt durch Digestion unreifer zerschnittener Feigen mit
absolutem Alkohol eine Tinktur, deren Riickstand, nachdem der grisste
Theil des Alkohols abgezogen war, e¢ine klare |:'5I'I.‘-.'~'i_L:'l\l'i yvon soleher
Schiirfe darstellte, dass ihr Geruch zu Thrinen reizte und wenige Tropfen
Zunge und Lippen entziindeten. Beim Erkalten schieden sich aus derselben
Krystallschuppen ab, welche in Aether und Oelen leicht lislich, bei gelinder
Wiirme schmelzbar und sehr fliichtie waren.

8 109, Kolbenartige Fruchtstinde.
PIPER LONGUM,
Spadices Piperis longi. Langer Pfefler.
Chaviea officinarum Miquel, Piper longum L,

Syst, nat. Dicotylea, die

hypantha, fam. Piperaceae.
Syst. sex. Dioecia Diandria, Diandria Trigynia.

Fin klimmender Strauch mif diécischen Bliithenkolben, auf den
Molucken einheimisch und auch besonders kultiviert, dessen Frucht
kolben als langer Pfeffer in den Handel kommen. Diese sind
zylindriseh, seltner etwas plattgedriickt, oben wenig \ul'\'r-hln."}.--
lert, 11%-2' lang und 2-2!/2' breitund von einer 4-6
langen “?"}Iji]|i||‘].I_:_|'H'.'l\'.""ll. Qie bestehen aus zahlreichen, mehr
odep weniger reifen, einsamigen Beeren, die mit den unterstiitzenden
schildformizen Deckblittern und dem durchlaufenden Theil der
Spindel verwachsen sind. Aussen erscheinen sie graubraun, meist
grau bestiubt und durch die schraubenformig geordneten, mit ihrem
freien, gewilbten Scheitel hervortretenden Friichte. zwischen denen
die t-ifei'u1'|n'|:'\-||_ otwas helleren Platten der Deckblitter versenkt

Im Querschnitt sieht man gewohnlich 8 kreisfor-

liegen, hiekrig. :
mig um die ipnen in der Regel hohle Spindel gestellte, einsamige

Beeren. Diese sind verkehrt-eiférmig, oben durch den sehr kurzen
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Griffel stumpf genabelt, %' lang und mit dem Samen verwachsen.
Der Same besteht fast ganz aus einem strahligen, grauen oder weis-
sen, am Scheitel mit einer kleinen Hohlung fiir den meistentheils
nicht ausgebildeten Embryo versehenen Eiweiss. — Das mit einer
diinnen Epidermis bedeckte Fruchtgehiiuse besteht aus einem Paren-
chym, dessen tangential gestreckte, enge Zellen mit sehr kleinen
Amylumkérnern erfiillt sind, und enthiilt gegen die Peripherie einen
weitliufigen Kreis gelber Steinzellen. Eine Schicht grosserer farb-
loser Zellen, die ftherisches Oel enthalten. trennt das Fruchtgehiiuse
von der rothbraunen Samenhaut. Das Eiweiss ist ein Parenchym,
dessen horizontal gestreckte Zellen formloses Amylum enthalten,
welches als compakte Masse dieselben vollstindig ausfiillt; nur in
der Peripherie des Eiweisses finden sich zuweilen auch Zellen mit
freien Amylumkérnern.

Der lange Pfeffer aus Bengalen, von Chaviea Rox-
burghii Mig., besteht aus kiirzeren, %,—1" langen, dunkleren Kol-
ben, die nur die Linge des freien Theils der Spindel haben und
mehr bestiubt sind. — Er kommt aus den englischen Kolonien,
woselbst er noch besonders kultiviert wird. in den Handel, ist jedoch
minder geschiitzt; noch geringer achtet man die Kolben von Cha-
vica pepuloides Mig.

Nach der Untersuchung von Dulong enthiilt der lange Preffer dieselben
lestandtheile wie der schwarze Pfeffer. Er fand darin: eine geringe Menge
farbloses dtherisches Oel von scharfem Geschmack und unangenehmen Ge-
ruch; ein fettes, bei 0° festes Oel (Harz) von brennendscharfem Geschmack ;
Piperin; Extraktivstoff; Gummi; Stirke; eine grosse Menge Bassorin: ipfel-

saure und andere Salze. Das in der Untersuchung aufeefiihrte Bassorin ist
wahrscheinlich die formlose Stirke.

§. 110. Zapfenartige Fruchtstinde,
STROBILI LUPULI.
Coni Lupuli. — Hopfen, Hopfenkiitzchen.
Humulus Lupulus Z.
Syst. nat. Dicotylea, diclina hypantha, fam. Urticaceae.
Syst. sex. Dioecia Pentandria,

Der Hopfen wiichst in Deutschland an Zidunen, Hecken und in
Wiildern wild, wird jedoch noch besonders kultiviert. Der weibliche
Bliithenstand ist ein 2" langes Kitzchen und besteht aus ziegeldach-
formig gestellten, eifirmigen Deckblittern. Diese unterstiitzen je 2
kleinere verkehrt-eiformige, fein behaarte und mit Oeldriisen besetzte,
neben einander gestellte, hesondere Deckblittchen, von denen jede
mit ihrer umgeschlagenen Basis eine weibliche Bliithe umfasst. Die
einzelne weibliche Bliithe besteht aus einem mit 2 langen, zottigen
Narben versehenen Stempel, dessen Fruchtknoten zur Halfte von
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einem durchsichtigen, hiutigen, glockenférmigen Perigon umgeben
ist und ein hi

gendes Eichen enthilt. Nach dem Verblithen wachsen
simmtliche Deckblitter bedeutend aus und bilden so einen Zapfen.
Der Fruchtza pfen ist eiférmig, hingend, 1—114” Jang und
besteht aus ziegeldachférmig gestellten, fast driisenlosen.
hiiutigen Deckblittern, von denen jede die 2 ausgewachsenen, kurz
und derb gestielten Deckblittchen unterstiitzt, die unter der scheiden-
artig umgeschlagenen Basis des innern Randes die Frucht verbergen
und, wie jene, bei der vollkommenen Reife sich von der
Spindel trennen. Die Spindel ist ziemlich derb, grau behaart.
hier und da mit Qeldriisen besetzt, Die Deckblittchen sind
héutig, durchscheinend, gelblich- grin, schief eiférmig,
Parallelnervig und durch die anastomosierenden Aeste der Ner-
ven nach oben netzadrig, auf der Basis der fiussern und
innern Fliche mit zahlreichen, hoch- oder fast orange-
gelbenOeldriisen bedeckt, Die Fruchtist eineK aryopse,
/o"" im Durchmesser. zusammengedriickt-rundlich, scharfrandig, von
dem diinnhéutigen, schmutzig weissen. parallelnervigen und mit zahl-
reichen Oeldriisen bedeckten Per igon umschlossen und ent-
hiillt in einem diinnen Frue htgehiiuse den eiweisslosen. mi

| "I]]i Im \'_]II
ralfirmigen E mhm. versehenen Samen.

Die Oeldriigsen sind or: nge-
roth, kurzgestielt, enthalten innerhalb der sehr zerknitterte M, aus po-
Iygonen Zellen gebildetenMembran einen gelben Balsam, der mit ein-
zelnen Harzpartikelchen vermengt ist, stiilpen sich bei dem Trocknen
oben hiiufig ein und erhalten so mit einem eestielten Hutpilz entfernte
Aehnlichkeit. Die Zapfen vom wilden Ilujrln’n sind etwas kleiner,
aber ebenfalls mit Oeldriisen hedeckt. Beim lingeren Aufbew ;1im<n
verliert der Hopfen durch das Verharzen des itherischen Oels an
Giite und wird braun. Durch Schwefeln soll dann sein Ansehn ver-
bessert und der M: ngel der Oeldriisen durch Schwefelblumen, Lyco-
podinm, gepulvertes i::]u]:]mmulu und durch Ocher, der mit einem
Enziandekokt getrinkt ist, ersetzt werden. Der Hopfen muss eine
griine oder gelblich-griine Farbe zeigen, mit glinzenden Qeldriisen
reichlich besetzt sein, einen angenehm gewiirzhaften, betiubenden Ge-
rach und bittern, gewiirzhaften Geschmack besitzen.
Nach Payen und Chevallier lassen sich durch Hiilfe eines Siebes von
100 Th, t]l‘]"]"I'Ill']l1zillll'l'll 10 Theile Driisen trennen, {Iiut'h_ ist die I_i_'l'u
lung micht ganz vollstindig. Diese enthalten in 100 Theilen: 2,0 T!m_-h
tiges Oel; 10,30 bittern Stoff (Lupulit); 50—55,0 Harz; 32,0 Lignin;
ausserdem Spuren von adstringierender, gummiger und fettiger Materie,
Osmazom, Aepfelsiiure und dpfelsaure Salze, essigsaures Ammoniak und
andere Salze. Ypes giebt die Menge der Oeldriisen anf 16% an und nennt
sie Lupulin, Hopfenmehl; sie enthalten nach ihm: 4,16 (.'l-rhs_iiur_n-;
9,33 Extraktivstoff; 9,16 Bitterstoff; 10,0 Wachs, 80,0 Harz: 3 Lignin,
|" den Bracteen [m-li n Payen und Chevallier : adstringierende Substanz ;
Indifferenten Farbstoff: Chlorophyll; Gummi; Lignin und Salze \"'ll“"-"l]:
Kalk und Ammoniak mit Essigsiiure; Chlorverbindungen cte. Das ithe-

Berg, I. 3. Aufl, 26

Pharmazeut, Waarenkunde,
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riache Oel von P u. Cher. durch Destillation mit Wasser erhalten, ist
gehr fliichtig, leicht loslich in Wasser, vom Geruch des Lupuling, verharzt
gich aber leicht. In dem mit iibergegangenen Wasser fand sich essigsaures
Ammoniak. Nach Wagner ist das Oel hell briunlich-gelb, von starkem,
nicht narkotischem Geroch und brennendem, schwach bitterem Geschmack,
rithet kaum Lackmus, sp. G. 0,908 und ist ein Gemenge von einem Campher
(20 C 32 H), einem Hydrate desselben (20 C 36 H 2 O] und einem Oxyde
des Hydrats, Nach Personne enthiilt das Lupulin etwa 1% Baldriansiure,
das d#therische Oel besteht aus 2 Qelen von verschiedenen Siedpunkten.
Beide haben die Zusammensetzung 22 C 86 H 2 O, drehen die Polarisations
ebene nach rechts und werden durch schmelzendes Kalihydrat unter Bil
dung von Kohlensiinre und Baldriansiiure in einen Kohlenwasserstoft (5 C
8 H) nmgewandelt, Zieht man diesen CH von dem iitherischen Oele ab,
80 bleibt Valerol. Der bittere Stoff des Hopfens, Lupulit, ist stiek-
stofffrei, micht krystallisierbar, gelblich-weiss, sehr bitter, léslich in 20 Th.
Wasser, leicht in Alkolol, wenig in Aether und frei von den narkotischen
Eigenschaften des Oels. Die wiissrige Lisung schiiumt beim Schiitteln, giebt
keinen Niederschlag mit Gallustinktur und Bleizueker. Das Harz ist gold
gelb, in Alkohol und Aether loslich, durchsichtig, nicht bitter, schmeckt
schwach aromatisch und riecht sechwaeh hopfenartig.

Strobili Cupresgsi, Zypressenniisgse, von Cupressus sempervi
rens L., einer im ostl. Gebiet des Mittelmeeres einheimischen Cupressine.
Die Zapfen sind oval, etwa zolllang, holzig, und bestehen ans 10—12 dicken,
holzigen, schildformigen, nach oben verbreiterten, dort 4—6-eckigen, etwas
genabelten, vielsamigen Frochtblittern; die Samen sind klein, eiférmig,

gerandet,
Strobili Widdringtoniae, Zipre, von Widdringtonia eaffra By,
einer am Kap einheimischen Cupressine. Die Zapfen sind kopfformig-ge

hiuft, oval, stumpf, 3/,—1" lang, 4klappig. Die Klappen stehen im Krenz,

auch im aunfgesprungenen Zustande aufrecht, sind dick, holzig, aussen wenig
gewdlbt, warzig, genabelt, harzig, am Grunde 6—10samig; die Samen sind
nach oben breit gefliigelt.
Zweite Rotte: Mehrfache Friichte.
§ 111, Karpelle hautig, beeren- oder steinfruchtartig.
FRUCTUS SABADILLAE.
Capsulae s. semen Sabadillae s. Sabatigliae s, Cebadillae.— Sabadill-
gamen, mexikanischer Laussamen, Lauskdrner,
Sabadilla officinalis Brandt, Veratrum officinale v. Schlchtdl.
Syst. nat. Monocotylea hypantha, fam. Colchicaceae.
Syst. sex. Hexandria Trigynia.

Ein in Mexiko, in der Umgegend von Sant Jago de Xuatusco
und der deutschen Kolonie von Zacuapan an waldigen, ziemlich feuch
ten Orten wild wachsendes Zwiebelgewiichs, welches bei Vera Cruz,
Alvarado und Tlanatalpan in grosser Menge gebaut wird. Die Frucht
1st an der Basis meist noch mit dem 6theiligen Perigon unterstiitat und
besteht aus drei mehr oder weniger ausgebildeten, linglichen,
nach oben verschmilerten, 4—6‘ langen, in dem untern The il

Fehl-

deren

der Bauchnaht mit einander verwachsenen, durch
Hl‘it]:i_‘__’l'll l—3sa migen [\;||p«<|-};;r1i;|‘n |\l:I]'|"'I|““~
ze-

blassbriunliches, papierartiges Fruehtgehiuse
wihnlich sehoninderBauehnaht gedbffinet igt. Die Samen
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sind lanzettformig oder linglieh, 2—3' lang, 2—3/,"" breit,
an dem obern Ende verschmilert, und meist verdickt. mehr oder min-
der kantig, runzlig,voneiner glinzenden,braunschwarzen
oder dunkelbraunenSamenschaleengumschlossen und mif
einem weisslichen, hartfleischigen Eiweiss versehen, welches in der

Basis den kleinen Embryo enthiilt. — Die Fruchtgehifiuse sind nichf
ganz geschmacklos, die Samen geruchlos und sehr scharf. — Die
Kapseln der Veratrum-Arten, welche Aehnlichkeit mit den oben be-

schriebenen haben, enthalten grissere, flache, am Rande hiutige oder

gefliigelte, meist braune Samen. — Das Eiweiss des Samens besteht
aus einem Parenchym, dessen Zellen strahlenférmig vom Zentrumnach
der Peripherie divergieren und mit einer Flissigkeit gemengtes fettes
Oel in kleinen Tropfchen enthalten.

Nach Meissner enthalten 100 Th. der Samen: 24,20 mildes fettes Oel:
043 talgartiges Fett; 0,68 Sabadillin (Veratrin): 0.10 Wachs: .48 Hart-
harz; 1,45 scharfes Harz; 5,97 bittern Extraktivstoff mit Pflanzensiuren:
4,92 gummigen Extraktivstoff; 0,656 zuckerartigen Extraktivstoff: 24.14
Extraktivatoff, durch Kali ausgezogen: 1,11 Phyteumakolla mit Kalisalzen:
1,06 Traganth mit oxalsaurer Magnesia:; 20,56 i-':t-‘u-u': 6,0 Wasser. — Nach
Pelletier und Cavenfow enthalten die Sabadillsamen fettes Oel mit Sabadill

e, Wachs, saures gallussaures Veratrin, gelben 1arbstoff, Gummi, Holz-
fager und Salze.

Die Sabadillsiiure, nach Art der Buttersiure aus dem fetten Oel
der Samen abgeschieden, krystallisiert in farblosen Nadeln, hat im Geruch
mit der Buttersiure viel Aehnlichkeit, sehmilzt bei 20° und sublimiert in
wenig hoherer Temperatur, Sie ist in Wasser, Alkohol und Aether lslich
und ihr Ammoniaksalz schliigt Eisenoxydsalze weiss nieder.

Merek beschreibt eine auns dem Sabadillsamen erhaltene Siure als
Veratrumsinre, die sich nur dadurch von der Sabadillsiure unterschei-
det, dass sie in Aether unloslich ist. Will stellte damit einen krystallisier-
baren Aether dar.

Das Sabadillin, 20 C 26 H5 O 2 N, von Couérbe entdeckt., ist nach
Simon eine Verbindung von barzsaurem Natron mit harzsaurem Veratrin,
denn ans seiner Auflésung in schwefelsiiurehalticem Wasser fllt Ammo-
niak reines Veratrin: Hibschmann hat es jedoch wieder na wicsen., Es
bildet im reinen Zustande sternférmig gruppierte Prismen, ist farblos, von
unertriiglich schorfem Geschmack, schmilzt bei 200°, reagiert stark alka
lisch, ist leieht lgslieh in Alkohol und koehendem Wasser, unlislich
in kaltem Wasser und Aether. Is bildet mit 1 At. Wasser ein amorphes
Hydrat, das in Wasser sehr leicht lislich ist und von Couérbe Sabadallin-
Gummiharz genannt worden ist. Lt !

Das in den Samen enthaltene Fett, Cevadin, ist eigenthiimlich; die
Zusammensetzung der zu diesem Fett gehdrenden Siure, Cevadinsaure,

ist noch unbekannt,
FRUCTUS ANISI STELLATL
Semen anisi stellati s. Badiani. — Sternanis,

[llicium anisatum Lowreiro.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala hypogyna, fam. Wintereae
-‘*Erﬁ. sex. Polyandria Polygynia.
Bin in Westen von Kanton einheimischer Baum, Die Frucht
besteht gewthnlich aus 8 sternfiormig ausgebreiteten,

5
40
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einfichrigen, eingamigen, steinfruchtartigen Karpellen,
welche einer 2" langen Zentralsiule aufgewachsen sind. Die Kar-
pellen selbst sind bauchig, etwas von der Seite zusammengedriickt
und dorf mif einem Eindruck von der friitheren Verwachsung ver-
sehen, 4-5"' lang, und 2%-3"" hoch, nach vorn in eine etwas ein-
gekriimmte Spitze verschmiilert, oben in der Banehnaht meist klaffend.
Aussen sind sie runzlig, nelkenbraun, innen glatt, braunroth, glin-
zend, dort gegen die Basis ausgehohlt, mit einem schrige herabstei-
genden, vom Nabelstrange herriihrenden Gange versehen und gegen
die Spitze von einem bis zum Fach reichenden Narbenkanal durch-
zogen. Der Same ist unten angewachsen, flach oval, 24" lang,
mit einer zerbrechlichen, glinzend rothbraunen Samenschale versehen.
die am obern Rande eine scharfe, linienformige Raphe und an der
Basis einen stumpf dreiseitigen Nabel zeigt. Unter dem untern
warzenformig aufgeschwollenen Rande desselben liegt die .\Tikl’nl?\'lv_
Das Eiweiss ist olig-fleischig und umschliesst gegen die Basis ;Iurn
kleinen Embryo.

Die Mittelschicht der Karpellen wird von einem schlaffen . zu-
sammengefallenen Parenchym gebildet, welches Oeldriisen enthilt
und dessen Wandungen von einer rothbraunen Substanz gefirbt
sind. Die Steinschale wird an der ausgehthlten Basis aus einer
Reihe radial gestreckter, fast zylindrischer, poriser Zellen, gegen
den flachen Rand, oberhalb des Fachs, aus einer starken Lage von
Steinzellen gebildet. Ebenso besteht die Samenschale aus Stein-
zellen. Das Eiweiss ist ein mit kleinen Oeldriisen versehenes Pa-
renchym, dessen fast viereckige Zellen in einer Fliissigkeit fettes Oel
und kleine Kiérner enthalten. die durch Jod gelb gefirbt werden.
Amylum war weder in dem Fruchtgehiuse noch im Samen zu finden,
aber das Zellgewebe des mittleren Fruchtgehiiuses so wie die diinne
innere Samenhaut firben sich nach lingerer Einwirkung durch Jod
violett. — Der Sternanis riecht anisartig und schmeckt siisslich und
aromatisch.

Die Friichte von Illicium religiosum ». Siebold, welches
auf Japan wichst, sind dem echten Sternanis sehr #dhnlich, aber
fast geruchlos, von scharfem, kaum anisartigem und etwas bitterm
Geschmack, bedeutend kleiner und ihre Karpellen laufen in einen
dentlichen, aufwiirts gebogenen Schnabel ans, Vor der Reife sind
die Karpellen fleischig und seitlich mit einander verwachsen.

.\'_:u-h Meissner geben 100 Th. vollkommner Friichte 78.4 Gehiiuse und
21,6 Samen. Es enthalten 100 Th.

X s¢: Bamen:
P LT Y S 1,8
Lot 58 G TR U A e
Fettes Oel, in Aether leicht, in Alkohol
schwer loslich .. ..., ... i 17.9

Talgartiges Fett, in Alkohol |-||I||I{..-I\Ii'lli‘lll'!‘
leicht 1oslich ., .. 1,6
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Gohi n:

Rothbraunes in Aether unlisliches Harz. 10,
Gerbstofthaltigen Extraktivstoff ......... !
Bittern Extraktivetoff. .. ... .00 i viae
et e R 2,1
Gummigen Extraktivstoff,.............. 7,6
(:mmnl .............................. 6,0
Stiirke (?), durch Kali ausgezogen...... 19,8
Jenzoi BT et e oan e e e e 0,2
Aepfelsinre, sauren iipfelsauren Kalk und

Rxtrakbvathil. sacindbvuiaiiin oo By4 4,8
l!\.ll--llllr BACRHE e e e 0,4
Hols 26,4 29,4
Wasser 8,4 {,2

Das iitherische Oel ist frisch wasserhell, spiter gelblich, von ange-
nehmen, siisslich anisarticem Geruch und Geschmack , diinnfliissiz, wird
bei 4 2,5° €. noch nicht fest, ist leichter als Wasser und ziemlich fliichtig,

Fruetus Phytolaccae, Ke rmesbeeren, von Phytolacca decandra

L., einer in Nordamerika e ||JJ|: imischen, im siidlichen E uropa verwilderten
|H rrenniere ln!n n Phytolacecee. Die Beeren sind niede rgedriickt, kreisrund,

4" breit, hm]|, fast schwarz, aus 10 kreisformig um die Zentralsiule
gestellten einsamigen K irpellen gebildet. Das Frochtgehiinse ist ziemlich

diinn und enthiilt einen purpurrothen Farbstoff, der besonder
firben des Weins verwendet wird, aber durch seine heftic Pu
Brechen 'nden Eigenschaften schiidlich wirkt. Die Samen sind fast
nierenformig, schwarz, gliimzend und enthalten einen peripherischen Embryo,
der ringformig das weisse me hlige Eiweiss numgiebt,

Fructus Lithospermi s Milii solis, Steinhirse, von Lithosper-
mum officinale L., einer ausdauernden, auf st i|1i_-_'i'1|1. kalkigem Boden
fast durch ganz Deutschland vorkommenden Borr: 1gine Die Frucht be-
steht aus 4 nussartigen Karpellen, welche vom bleibenden !u leh umschlossen
in den Blattwinkeln stehen. Das einzelne K arpell ist eiférmig, 1
lang, einfichrig, eingamig, aussen perlfarben, sehr _._f[JIIZ.I nd,
glatt, auf der Bauchfliiche mit einer Naht versehen und zu heiden Seiten
derselben mit einer kurzen Furche., Das @ ruchtgehiuse ist steinhart
und hesteht aus dickwandigen Zellen, von denen die der iHussern Reiha
radial- die iibrigen tangential gestreckt sind. Diese Zellen enthalten kohlen-
sauren Kalk, der nach Biltz noch mit kiesels, Kalk verbunden ist. TUnter
dem ‘illl\IH\F\HlF sicht man daher, wie ein Theil des Zelleninhalts beim Zn
satz von Siure unter Entwicklung von Kohlensiure sich list. Der Same
ist gelh, eiweisslos und besteht aus einem Parenchym, dessen polyédrische
Zellen fettes Oel in einer Fliissigkeit enthalten. — Die Friichte von Rhy-
tispermum arvense Link, einer einjihrigen, auf Aeckern hiiufigen Bor-
raginee, sind graubraun und runzlig.

Nach der Untersuchung von Ch. le Hunte hestehen 100 Th. des Frucht-
Eehiinges dieser Friichte aus: 48,70 kohlensaurem Kalk; 16,50 !(1='x=-f|-_ruis':
39,80 vegetabilischer Materie mit Spuren von phosphorsaurem }{':tll\'. Eisen
9xyd, Kali und Magnesia. Biltz fand: 47,78 kohlensauren Kalk; 19,58
Kieselerde - 32.64 wegetabilische Materie mit Spureén von schwefelsauremn
ind phosphorsaurem Kalk.

Dritte Rotte: Spaltfriichte.
§ 112. Doldenfriichte, reich an dtherischem Oel.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala epigyna, fam. Umbelliferae.
Syst. sex. Pentandria Digynia.
FRUCTUS CORIANDRI.
Semen Coriandri. — Koriandersamen.

Coriandrum sativum L.

Ein einjihriges, im Orient und im siidlichen Europa einheimi-

sches, in Deutschland unter dem Getreide hier und da verwildertes

zum Roth-
rieren und
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und auch hiufig kultiviertes Kraut. Die Frucht ist hellbraun,
kuglig, 1-1%"" stark, zweifichrig, zweisamig, innen hohl, oben
von einem Hzihnigen Keleh gekrant, der den Griffelfuss um-

giebt, und trennt sich nur schwer in ihre beiden mit den Rindern
yerwachsenen Fruchthilften (mericarpia). Auf der Oberfliche ist sie
mit 10 gesehlingelten, wenig erhabenen, ziemlich breiten Haupt
rippen und mit 12 geraden, mehr hervortretenden Nebenrip-
pen versehen, von denen vier durch einen Nebenrand gebildet wer-
den. Jedes der beiden Merikarpien ist auf der Beriihrungsfliche
vertieft und dort mit 2 halbmondférmigen Oelstriemen \'i_\rm'hvn:. die
Riickenstriemen fehlen. Die Schenkel des Sidulchens, welche die
Merikarpien tragen, sind an der Basis und Spitze mit denselben ver
wachsen. Der Same ist mit dem Fruchtgehiuse durch eine lockere
Zellenschicht, welche fitherisches Oel enthiilt, verwachsen und besteht
aus einem halbmondfirmigen, von einer zarten braunen Samenhaut
bedeckten Eiweiss, in dessen Spitze der kleine Embryo liegt. Dies
Eiweiss wird aus einem Parenchym gebildet, dessen Zellen fettes Oel
in grisseren und kleineren, von einer Fliissigkeit eingehiillten Tropf-
chen enthalten. Es findet sich also das #therische Oel im Frueht-
gehiuse, das fette im Biweiss. Die griinen Friichte haben einen
widerlichen Geruch nach Wanzen, der jedoch beim Trocknen ver-
schwindet und dann stark gewiirzhaft wird.

100 Th. lufttrockner Friichte enthalten nach Trommsdorff: 047 #dthe
risches Oel: 13,0 fettes Oel; 4,0 Extraktivstoff mit dpfelsaurem Kali; 7,5
stickstoffhaltigen Schleim mit einem Kalksalze und Spuren von Gerbstoff;
65,2 Faser: 9,78 Wasser.

FRUCTUS ANISI VULGARIS.
Semen Anisi vulgaris. Anissamen.
Pimpinella Anisum L,

Der Anis ist eine einjihrige, in Griechenland, Aegypten und im
Orient einheimische Pflanze, welche hinfig in Dentschland gebaut
wird, Die Frucht isteiférmig, 17 lang, grau-griin, mil
kurzen, angedriickten Hirchen bedeckt, von der Seite
wenig zusammengedriickt., oben mit einem Griffelfuss und 2 sehr kor-
zen Griffeln versehen. Die beiden _\lvri]\':n'piun, deren 5 fadenfomige,
sehr feine Rippen heller sind als die 4 vielstriemigen, flachen
Furchen, hingen gewshnlich fest zusammen, werden aber von einem
2gpaltigen S#ulchen getragen. Der kleine Embryo liegt in der Spitze
des Eiweisses, welches den ganzen Samen Ei'lh't.l.l-llll. — Die Friichte
haben einen siissen, aromatischen Geschmack und stark gewiirzhaften
Geruch. Mérat unterscheidet vier Handelssorten der Frucht: 1) Spa-

nischen Anis, von grau-griiner Farbe und siissem, sehr gewiirz-
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9) Anis von Albi, von heller, weisslicher Farbe.

haftem Geschmack.
{) Russischen Anis,

3) Anis von Touraine, von griiner Farbe.
von schwirzlicher Farbe, klein, scharf und am wenigsten geschiitzt.
Der Anis muss voll und schwer sein, eine graugriine Farbe haben und
reichlich itherisches Oel enthalten. Hiufig kommt er mit grauen
Erdstiicken verunreinigt vor, von denen er sorgfiltig gereinigt werden

muss.

Die Untersuchung der Friichte von Brandes und Reimann zeigt nur,
'..l:'“'“ im Anis, wie in den meisten Umbelliferenfriichten, neben fettem Oel
iitheriseches Oel vorhanden ist, welches seine Wirksamkeit bedingt. Die
wichtiesten Bestandtheile sind etwa folgende in 100 Th. der Friichte: 8,0
litherisches Oel: 8,38 fettes Oel; 0,656 Schleimzucker mit Aepfelsiure 7

6,5 Gummi mit Kalksalzen; 82,86 Faser; 23,0 Wasser etc.
FRUCTUS CONIL
Semen Conii. Schierlingssamen.

Die Friichte dieser schon oben (pag, 256) beschriehenen Pflanze
braun. von der Seite zusam-

orp-
-

sind eiformig, 1% lang, bei der Reife
mengedriickt. an den Rindern klaffend, von einem vorstehenden,
flachen, 2lappigen, wellenrandigen
abstehenden Griffel
in welche

kerbten Kelchrande und einem
5'H”' Ifuss gekront, aus dem die beiden kurzen,
wervortreten. Jedes der beiden einsamigen “"T'il'\:”'i‘i"”‘

s1ch die ]'Il'lh-hl het 1||‘I'];.-.i1'“ “!L'Hi ||Il'i ‘li“ VOl i]l'l‘f‘:[i“'f-" [
zumal vor der

\ines zwel-

altiee 15 . i i u R
tigen Siiulehens herabhiingen, ist mit o orhabenen,
Reife By o o : : iy
Reife wellig gekerbten, spiter nur auseeschweiften Rippen ver

runzlig-g

asehen, welche heller gind, als die striemenlosen,
streiften Furchen. Das bei der Reife diinne Fruchtgehiuse 1st
avf der ll-1.|.'|iil'll]];kﬂ;],.h\. der beiden .‘\]I'l'i!\:ll']til'li etwas konvex und
in der Mittellinie mit einer Rinne tief in das briunlich-graune Eiweiss
hineingeschlagen, welches dadurch im ljlu-rm'lnlilt rundlich-herz-
formig erscheint.

Vor der vollkommenen Reife ist die zweifichrige,
Frucht auf jeder der beiden breiten Qeitenflichen mit einer tief ein-
len Merikarpien durch
schmale Berithrungs-

zwelsamige

springenden Furche versehen, so dass die leid

eine in Bezug auf die ganze Bauchfliche nur
fliche vereinigt sind. Die fussere Fruchthaut wird aus einer Reihe
etwas tangential gestreckter, wasserheller I.:[,M,.]-mn|,_,_.]]i.“ gebildet, .
len Seitenfurchen frei
hlaffes Parenchym,

welche auch den durch die beit gelegten Rand der
Bauchfliche bedecken. Die Mittelschicht ist ein 8¢
welches an der Berithrungsfliche der beiden Merikarpien in die bei-
den Ficher tritt und hier auf jeder Seite eine ziemlich tief einsprin-
gende Lingsleiste bildet. Dicht unter der Epidermis enthilt die

Mittelschicht in einer schmalen Zellenreihe, die sich nur in den Rip-
pen erweitert, aber auch die Berithrungsfliche durchschneidet, Chloro-
phyll, in den iibrigen Zellen Amylum. In jeder Rippe findet sich
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hinter der griinen Zellschicht ein Gefissbiindel: in der Beriihrungs-
fiiche sind deren 2 vorhanden, die bei der Reife das Siulchen bilden
und durch ein mit der Bauchfliche parallel gestrecktes Zellgewebe, in
welchem spiter die Trennung der Merikarpien stattfindet, von ein-
ander gesondert sind. Die innerste Zellenreihe der Mittelschicht be-
steht aus farblosen Zellen, welche gegen die Peripherie vertieft aus-
geschnitten sind. Die innere Fruchthaut wird aus einer ununterbroche-
nen Reihe grisserer, tangential gestreckter Zellen gebildet, die das
Coniin enthalten. Die fiussere Samenhaut ist eine Reihe sehr kleiner
Zellen, welche mit Chlorophyll erfiillt sind und mit der inneren
Fruchtschicht verwachsen gegen die Beriihrungsfliiche breitet sie
sich zu einer tief in das Fach hineintretenden Leiste aus und um-
schliesst dort das Gefiissbiindel der Raphe. Das Eiweiss des Samen
besteht aus einem Parenchym, dessen Zellen mit einer Fliissigkeit
gemengt fettes Oel enthalten. Bei der Reife trocknen das Fruchtge-
hiiuse und das Eiweiss betriichtlich ein, das Amylum verschwindet
und das Chlorophyll der Mittelschicht wie der Testa nimmt eine
braungriinliche Farbe an. Die Zellenreihe der Mittelschicht, welche
unmittelbar die innere Fruchthaut umgiebt, firbt sich braun.

Als Verwechslung sind folgende Friichte zu erwihnen :

Die Friichte der Cicuta virosa L. sind fast kuglig, von der
Seite zusammengedriickt, 1"’ lang und breit, oben von einem Dzih-
nigen Kelch und dem konvexen Griffelfuss gekrint, aus dem die bei-
den langen, zuriickgekriimmten Griffel hervortreten. Die 5 Rippen
der Merikarpien sind fast flach, aussen rothbraun, innen weiss, hol-
zig, die randstindigen breiter und bilden den grissten Theil der Be-
rihrungsfliche. Die aussen fast schwarzen Oelstriemen liegen ein-
zeln und oberflichlich zwischen den Rippen, zu zweien auf der Be
riihrungsfliche, Das Eiweiss ist fast rund.

Die Friichte von Aethusa Cynapium L. sind stielrund. eifir
mig-kuglig, 1-1'4"' lang, strohgelb, oben von einem konvexen Griffel-
fuss und kurzen Griffeln gekrént. Die 5 einander sehr geniherten
Rippen der ,\It‘riliéll']riun sind erhaben, dick, scharf gekielt, die seiten-
stindigen breiter. Die rothbraunen Oelstriemen liegen einzeln und
oberflichlich zwischen den Rippen, zu zweien auf der Berithrungs-
fliche. Das Riweis ist konvex, auf der Berithrungsfliche platt.

Die Frucht des Schierlings enthilt im Eiweiss fettes Oel, im Frueht-
gehiluse wie dag Kraut Coniin, Die Friichte des Wasserschierlings geben
nach Trapp ein fast farbloses itherisches Oel, welches den Geruch und Ge-
schmack des Ol Cumini hat und mit diesem identisch ist.

FRUCTUS PETROSELINI.
Semen Petroselini. Petersiliensamen.

PO T . 4
Petroselinum sativum Hoffmann.

Kin E\‘-"F,Ii“”'lf.':i_"-‘h' |ir:|.ut, welches im siidlichen Europa und in
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Kleinasien an Bichen wild vorkommt, in Kiichengiirten hiufig kulti-
viert wird. Die Frucht ist eiformig, 17 lang, glatt, grau-
griinlich, von der Seite stark zusammengedriickt, mit 2 zuriickge-
bogenen Griffeln versehen, die linger sind, als der kegelformige
Griffelfuss, zweifiichrig, zweisamig, und trennt sich bei der Reife in 2
Merikarpien, die von der Spitze eines zweispaltigen Sidulchens
herabhiingen, Jedes derselben ist mit 5 fadenféirmigen, hellen
Rip pen versehen, von denen die beiden dusseren am Rande liegen;
die 4 Furchen zwischen den Rippen sind dunkler und dure h die
stark hervortretende Oelstrieme in der Mitte erhaben. Die
Oelstriemen liegen in den Furchen einzeln, auf der Beriihrungsfliche

der beiden Merikarpien finden sich zwei. Das Eiweiss erfiillt den
ganzen Samen und enthiilt in seiner Spitze den kleinen Embryo.

- Nach [.’.I.rmjn enthalten 100 Th., der Petersilienfriichte: 1.4 itherisches
Oel; 7,08 schleimigen, gallertartigen, in Alkohol und Wasser lislichen
eigenthiimlichen Stoff; 2,6 Extraktivstoff mit Kalisalzen; 5,62 dickfliissiges
Fett; 16,6 steariniihnliches Fett; Phyteumakolla mit Kalisalzen; 6,9
“'_:\Hmhul unlislichen Extraktivstoff, Schleim, Gummi, Kalksalze; 3,0 Eiweiss
mit phosphorsanrem Kalk: 5,0 Wasser; 48,5 Holzfaser.

_ Fructus Adiowen s. Ajawain, Adjowainsamen, von Ptychotis
Ajowan D('., einer in Ostindien einheimischen Umbellifere. Die Frucht
it €ifrmig, {iberall mit kleinen Warzen besetzt, graubraun, von der Seite
stark zusammengedriickt, oben mit einem 5ziihnigen Kelch und mit 2 nieder-
gebogenen Griffeln versehen, die linger sind als der kegelférmige Griffel-
fuss. Die Merikarpien hiingen von einem 2spaltigen Siiulchen herab und
sind mit 5 fadenfirmigen , h'lllll]itll'll. hell l.'i|||n'll \-.-1‘_«"“:.11.
zwischen denen die 4 schwarzbraunen, einstriemigen, in der Mitte nicht
erhabenen Furchen liegen.
- Fructus Ammeos veri s. Cretici, von Ptychotis Coptica DO,
einer auf Kreta und in Aegypten einheimischen Umbellifere, gind den
vorigen sehr ihnlich, aber etwas kleiner und mehr griinlich-gelbbraun.
- Fructus Ammeos vulgariss, majoris, von Ammimajus L., einer
im  siidlichen Europa einheimischen Umbellifere. Die Frucht ist eirund-
I.-:_n::l'n-h, 1"" lang, glatt, rostbraun, von der Seite zusammengedriiekt, oben
mit 2 zuletat zuriickgebogenen Griffeln von der Liinge des gewilbten, am
“.”mi" gekerbten Griffelfusses verschen. Ein zweispaltiges Sinlchen trigt
die heiden Merikarpien, deren 5 fadenformige Rippen gleichfarbig e e
4 Furchen, die durch die hervortretende Oelstrieme mit einem stumpfen,
die Furche nicht ausfiillenden, erhabenen Streifen versehen sind. :
: Fructus Apii, Selleriesamen, von Apium graveolens L., einer
In Biimpfen, Griben u. 8. w. hier und da in Huropa wild “-"l"l."""ml"” L
Kiichengiirten kultivierten, 2jihrigen Umbellifere. Die Frucht ist rundlich,
"f4""" lang, breiter als lang, braun, glatt, von der Seite stark zusammenge-
driickt, oben mit cinem wenig gewdolbten Griffelfuss und 2 sehr kurzen
Griffeln versehen. Die beiden Merikarpien frennen .~'i_{'l|_ bald von dem un-
getheilten Siulchen und tragen 5 fadenformige, geschartte, hellere Rippen,
zwischen denen die 4 braunen, dreistriemigen, in der Mitte nicht erhahenen
Furchen liegen.

Fruetus Pimpinellae,

aunrothen

yon Pimpinella Saxifraga L. Die
Frueht ist eifdrmig, glatt, rothbraun, von der Seite zusammengedriickt; die
beiden Griffel sind bedeutend liinger als der polstexformige Griffelfuss, ab-
stehend und enden in kopffirmige Narben. Ein zweispaltiges }—'iin]t'!u:n
trigt die beiden Merikarpien, deren fadenformige Rippen heller sind als die
von ihnen begrenzten dreistriemigen, in der Mitte nicht erhabenen, aber
gestreiften Furchen.
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FRUCTUS CARVI.
Semen Carvi. — Kiimmelsamen.
Carum Carvi L.

Der Kimmel wiichst in Deutschland auf Wiesen und Triften
iiberall, steigt bis auf die Voralpen hinauf und ist eine zweijihrige
Pflanze. Die Frucht ist linglich, 142" lang, glatt, braun,
mit einem gewdlbten Griffelfuss und 2 sehr kurzen, zuriickgebogenen
Griffeln versehen, von der Seite star k zusammengedriickt und trennt
sich bei der Reife in 2 etwas eingebogene und nach beiden Enden
verschmilerte, an der Beriihrungsfliche sehr schmale Merikarpien,
die von der Spitze des nur bis zur Mitte zweispaltigen Siulchens
herabhingen, Jedes derselben ist mit 5 fadenférmigen, stumpfen,
weisslichen Rippen versehen, die 4 Furchen zwischen denselben
gsind dunkler und enthalten jede eine breite Oelstrieme.
In der Spitze des Eiweisses, welches den ganzen Samen erfiillt, liegt
der kleine Embryo.

Die Friichte von Aegopodium Podagraria [. sind denen
des Kiimmels sehr dhnlich, aber dunkelbraun, striemenlos, mit einem
kegelformigen Griffelfuss und mit 2 zuriickgebogenen Griffeln ver-
sehen, die linger sind als die Scheibe.

Nach Trommsdorf enthalten 100 Th. lufttrockner Kiimmelfriichte: 0,488
itherisches Oel; 1,6 Pflanzenwachs; 0,8 festes Harz; 8,0 eisengriinenden
Gerbstoff'; 2,0 S8chleimzucker mit pflanzensaurem Kali und Kalkj 7,0 griines
fettes Oel, 4,0 Schleim mit phosphorsauren Salzen; 3,0 dpfelsaures Kali
mit firbenden Stoffen; 70,0 Holzfaser; 62 Wasser und Verlust, Das
griine fette Oel, welches, nach dem Erschipfen der IFriichte durch Aether,
mit Alkohol ausgezogen und aus dem alkoholischen Extrakt durch Wasser
abgeschieden wird, ist dickflissig, schmeckt und riecht fettig, verbrenni
mit rauchender Flamme ohne Riickstand, ist léslich in Alkohol, fetten e
fliichtigen Oelen; Ammoniakfliissigkeit lost es ebenfalls leicht, Kali erst beim
Kochen, in Wasser ist es unloslich. Auch hier liegt das iitherlsche Qel
in den Striemen, das fette im Eiweiss. Nach Krdamer enthiilt das hei der
Destillation mit dem #Htherischen Oele iibergehende Wasser Ameisensiure
und Essigsiure.

FRUCTUS FOENICULI.
Semen [Foeniculi vulgzaris. Fenchelsamen,
Foeniculum vulgare Gaertner.

Der Fenchel ist ein Standengewiichs, welches im siidlichen Eu-
ropa, am Kaukasus etc. auf Kalkbergen, in Weinbergen ete. wild
wichst, in Deutschland hiufig gebaut wird und auch wohl verwildert
vorkommt. Die Fruecht ist linglich, 2 lang, glatt, braun, von
einem kegelférmigen, mit sehr kurzem Griffel versehenen Griffelfuss
gekront, stielrund und trennt sich bei der Reife ziemlich leicht in
9 gelten "'lIJ;i_‘l'llf\'._;'i.'llih an beiden Enden stumpfe Merikarpien. Jedes
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derselben ist miteiner breiten, flachen. blassbriunlichen Beriihrungs-
fliche und auf dieser mit 2 starken, grauschwarzen Oelstriemen ver-
sehen. die durch eine schmale weisse Mittellinie von einander ge-
trennt sind. Die Riickenfliiche ist gewolbt und trigt 5 hervorstehende
stumpfgekielte, blassbriunlic he Rippen, zwischen denen
die dunkel-, fast schwarzbraunen, e instriem igen Furchen liegen.
Das Eiweiss filllt den ganzen Samen aus und umschliesst in der
Spitze den kleinen Embryo. Das Siulchen 1st zweispaltig. Die
Friichte haben einen siissen, gewiirzhaften Geschmack und starken,
anisartigen Geruch. — Der rémische, kretische oder siisse
Fenchel, Fruetus Foenieuli Romani, Cretici s. duleis, von
Foeniculum officinale Mérat et Lens, einer ausdauernden, im
giidlichen Europa einheimischen und daselbst aunch gebauten Staude,
ist fast noch einmal so gross als der gewdhnliche Fenchel, etwas ge-
ngenehmerem

kriimmt, von mehr hellgriiner Farbe und stirkerem und a
Geruch und Geschmack. Vom Kiimmel unterscheidet sich der
Fenchel durch seine Grisse, die breite, flache Berithrungsfliche, die

stirkeren Rippen, durch Geschmack und Gerunch.

~Der Fenchel enthiilt Zucker, in den Oelstriemen iitherisches, im Ei-
‘u‘."lhxl fettes Oel ete. Durch Auspressen der Friichte erhilt man etwa
12,5 % eines fetten, griinen Oeles, das seinen Gieruch und Geschmack beige-
mengtem fliichtigen Oel verdankt,

FRUCTUS PHELLANDRIL
Semen Phellandrii 8. Foeniculi aquatici. Wasserfenchelsamen.
Oenanthe Phellandrium Lam.

Der Wasserfenchel ist eine zweijihrige, in stehenden (Gewissern
durch den grissten Theil von Europa verbreitete Pflanze. Die Frucht
istlanglich, 2" lang, nach obenallmi ligverschmilert, glatt,
heller oder dunkler braun, fast stielrund, oben mit einem fiinf-
zihnigen Kelch und mit 2 gebogenen Griffel versehen, die etwas
linger sind als der kegelférmige Griffelfuss und in Impi'f-'nrmij_;:’ Nar-
ben enden. Die beiden Merikarpien hiingen gewohnlich fest zusammen,
sind auf der schmutzig weissen Beriihrungsfliche mit den Schenkeln
des zweitheilizen Saulchens verwachsen un¢
Oelstrieme besetzt. Auf dem
wenig erhabene, sehr

| dort zu jeder Seite des-

selben mit einer schwarzbraunen
Riicken finden sich 5 breite, stumpie,
ige Rippen, von denen die beiden rand-

geniherte, innen holz
1 den grossten Theil der Beriihrungsfliche

stindigen breiter sind unc
bilden. Die Oelstriemen liegen einzeln in den Furchen, treten aber
nicht frei hervor. [n der Spitze des Eiweisses, welche den ganzen
findet sich der kleine Embryo. — Es kommt im Han-
gestromte Wasserfenchel vor, der eine
fen Friichten

Samen ausfillt,
del hinfig der sogenannte
schwarzbraune Farbe hat, minder voll ist und aus unrei
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durch eine Art von Gihrung bereitet wird, indem dieselben noch griin
in Haufen aufgeschiittet und, nachdem sie sich gehorig erhitzt haben,
schnell getrocknet werden. — Unter dem Wasserfenchel befinden sich
zuweilen die griinlich-braunen Friichte von Cicuta virosa L., die
indessen mehr kuglig, von der Seite zusammengedriickt und bedeutend
kleiner sind, und die von Sium latifolium und Berula angustifolia,
Die Friichte von Sium latifolium L. sind linglich-eiférmig, 5"
lang, von der Seite zusammengedriickt. in der Mitte am breitesten,
griinlich-braun, oben von einem kurz fiinfzihnigen Keleh und einem
niedergedriickten Griffelfuss gekrint, Die Merikarpien sind gewdhn-
lich gekriimmt, mit 5 stumpfen, erhabenen, schmutzig weissen Rippen
versehen, die oben so breit sind wie die dunkel griinlich-braunen, mit
3 oberfléichlichen Striemen wversehenen Furchen. Die Frucht von
Berula angustifolia Koeh, Sium an gustifolium [
vorigen sehr ihnlich, unterscheidet sich aber durch
Fruchtgehiiuse, welches die Oelstriemen bedeckt.

4y 18t der
das dicke

Nach Berthold enthalten 100 Th. Wasserfenchel, 1,5 Htherisches Oel:
5,1 fettes, etwas siissliches, schon in kaltem Alkohol ldsliches Oel; 2.6
Cerin; 4,3 Harz:; 8,0 Extraktivstoff: 8.4 Gummi; 71,8 Riickstand ete. Das
atherische Oel ist goldgelb, von zuerst mildem, dann brennendem, etwas
siissem, schnell voriitbergehendem Geschmack , starkem, durchdringendem,
widerlichem Geruch und in Alkohol von 7 % leicht loslich. Ferz erhielt
durch Destillation nur 0,4 % iitherisches Qel,

FRUCTUS CUMINIL
Semen Cumini &, Cymini. Mutterkiimmel, rémischer Kimmel.

Cuminum Cyminum L.
Eine einjihrige, in Obe

rigypten einheimische, im siidlichen Eu
ropa gebaute Pflanze.

Die Frueht ist ldnglich, 24 lang, wenig
von der Seite zusammengedriickt. galbbraunlich, oben von einem
ospalligen Kelch und zwei langen, gebogenen, in eine kopfformige
Narbe auslaufenden Griffel gekrint. Die beiden Merikarpien hiingen
gewohnlich fest zusammen, sind einem ungetheilten Siulchen aunf-
gewachsen und mit Haupt- und Nebenrippen versehen. Die Haupt-
rippen sind fadenformig, hell, mit zarten, ku rzen Bor-
sten besetzt und dreimal sehmaler als die dunkelbraunen Furchen,
von denen jede in der Mitte eine helle, mit kurzen, weichen
Stacheln besetzte Neben rippe trigt. Die Oelstriemen liegen
einzeln unter den Nebenrippen. Der Same wird vom Eiweiss ganz
ausgefillt und enthilt in der

Spitze desselben den kleinen Embryo.
Die von Insekten zo

ronagten , sogar hiufig ganz ausgehihlten Friichte
sind zu verwerfen.

Die Friichte enthalte

st e n nach Bley in 100 Theilen: 0,24 itherisches Oel;
0,08 Essigsiure; 7,14 Chlorophyll; 0,5 Myricin; 7,78 fettes Oel; 0,7 gerb-

stoffhaltigen Extraktivstof® mit Chlorkalium und dpfelsaurem Kalk; 16,0
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Gummi mit fipfelsaurem Kalk; durch Chlorwasserstoffsiiure und Kali ausge-
zogen: 6,0 Schleimgummi; 0,4 dipfelsanren Kalk; 0,4 dipfelsaure Magnesia;
2,0 Gummi; 11,7 Kleber; 8,8 verhiirtetes Eiweiss; 11,6 Harz; 8,6 Pflanzen-
faser; 9,0 Wasser: 1,24 Schwefel und Verlust, Auch hier findet sich das
fette Oel in Eiweiss, das itherische in den Oelstriemen,

Fruetus Perfoliatae, Durchwachssamén, von Bupleurum
rotundifolium L., einer im Getreide vorkommenden einjihrigen Umbeli-
fere. Die Fruecht ist Linglieh, 1Y/’ lang, von der Seite zusammengedriickt,
glatt, blanschwarz, mit einem flachen Griffelfuss gekrimnt. Die beiden
Merikarpien haben 5 diinne, fadenformige Rippen, die Furchen sind
striemenlos.

Fructus Seseleos Massiliensis, franzisischer Berg- oder Ross-
kiimmel, von Seseli tortuosum L., einer im siidlichen Europa und im
Orient auf steinigem, rauhem Boden wachsende Staude. Die Frueht ist
Linglich-oval, in der Mitte am breitesten, 1'4," lang, stielrund, mit stern-
formigen Hirchen besetzt, weisslich-grau, oben mit einem finfzihnigen
Keleh und mit 2 niedergebogenen Griffeln versehen, die kaum linger sind
als der kegelférmige Griffelfuss und in kopfformige Narben auslaufen. Jedes
der beiden Merikarpien ist mit 5 stark hervortretenden, stumpfen Rippen
bedeckt, die dazwischen liegenden 4 Furchen sind einstriemig.

Fruetus Silai s. Seseleos pratensis, Silaufenchel, von Silaus
bratensis Hesser, einer auf Wiesen vorkommenden Staude. Die Frucht
18 liinglich, fast 2" lang, glatt, braun, oben mit einem kegelfirmigen Griffel-
fuss und 2 kurzen, zuriickgebogenen Griffeln versehen, die mit einer kopf-
formigen Narbe enden, stielrund und trennt sich bei der Reife in 2 Meri-
karpien, Jedes der-

die einem zweitheiligen Siulehen anfgewachsen sind. s de
selben jst mit 5 scharfen, fast gefliigelten Rippen versehen und enthilt im
F ruchtge ;

iiuse zahlreiche Oelstriemen.
FRUCTUS ANETHI.
Semen Anethi, — Dillsamen.
Anethum graveolens L.

Der Dill ist eine einjihrige. im siidlichen Europa und im Orient
einheimische, bei uns in Kiichengirten kultivierte und auch verwil-
derte Pflanze. Die Frucht ist oval, 1"4-2"' lang, flach vom
Riicken zusammengedriickt, braun, glatt, oben von einem gewdlbten
Griffelfuss bedeckt, aus der die kurzen Griffel hervortreten, und 1rvm:n
sich bei der Reife in 2 Merikarpien, die von der Spitze eines zwel”
Die Merikarpien sind mit
fadenformigen, hellbriunlichen, gleich weit von l‘]!'l..'l].llll."l' ent-
enen die drei mittleren ein wenig
sn aber in einen brei-

spaltigen Siulchens herabhiingen.

fernten Rippen versehen, von d
scharf gekielt sind, die beiden finsseren, zartert
ten, hellbriunlichen Rand verlaufen. Die dun kelbraunen
sberflichlich und einzeln in den

Oelstriemen liegen
i B . - - .
die Beriithrungsfliche ist

Furchen, die sie auch ganz ausfiillen, ‘ fiack
zweistriemig. Der kleine Embryo liegt in der Spitze des Eiweisses.
wstinacae silvestris, Pastinaksamen, \'i':ll‘Ill'll:il‘illl_:lt‘ii
sativa L. ein auf Wiesen und an Wegen 115i|1!i;:1'1i. in I\nrhl'n:::n'lh'll
gebauten zweijihrigen Umbellifere. Die l-_l_'ul-h_l ist oval oder rulld_]lt':"s
flach yom l\’ii"l;-'n gusammengedriickt, rothbriunlich , ;_\'_|:_I..[1..lr|n'll uut_mrlﬂtlll:
gewslbten, am Rande aufgeworfenen und gekerbten Griffelfuss l’i"tm;q:.‘l."“i:]
der die kurzen Griffel hervortreten. Sie trennt sich bei der Reife

Fruectus P:
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2 Merikarpien, die von der Spitze eines zweispaltizen SiHulehens herab-
hingen. Die Merikarpien sind mit 8 zarten, fadenférmigen, ziemlich nahe
geriickten Riickenrippen und 2 noch zarteren, von jenen aber bedeutend
entfernten Randrippen versehen, die durch eine schmale Rinne von dem
flachen Rande getrennt sind. Jede Furche zwischen den Rippen ist der
ganzen Linge nach mit einer schmalen, dunkelbraunen, oberflichlichen Oel
strieme durchzogen, die dieselbe nicht ausfiillt. Die Beriihrungsfliche ist
innerhalb des aufgeworfenen Randes braunroth gefirbt und mit 2 wenig
hervortretenden Oelstriemen versehen. — Die Friichte won Heracleum
Sphondylium L. sind denen des Pastinak sehr dihnlich, aber von griin
licher Farbe und sowohl auf dem Riicken wie auf der Beriihrungsfliiche
mit verkiirzten, keulenfirmigen Oelstriemen versehen.

Die Dill- und die Pastinakfriichte enthalten im Eiweiss fettes, in den

Oelstriemen iitherisches Oel; Bartels erhielt aus 7 # der Dillfriichte 2
Unzen iitherisches Oel.

FRUCTUS DAUCI SILVESTRIS.
Semen Dauci. — Caroten-, Méhren- oder Mohrriibensamen.
Daucus Carota L.

Die Frucht ist oval, 1-1%4" lang, vom Riicken zusam
mengedriickt, graubriunlich, Die beiden Merikarpien
sind mit 5 fadenférmigen, kurz borstigen Hauptrippen
versehen, von welchen 3 auf dem Riicken und 2 auf der Berithrungs-
fiiche liegen. Zwischen denselben finden sich die 4 Nebenrippen so ge
ordnet, dass die seitlichen den Rand der Frucht einnehmen. Die
Nebenrippen sind mit einer Reihe langer weisslicher
Stacheln besetzt, die an der Basis mit einander verwachsen sind.
Die Oelstriemen liegen einzeln unter den Nebenrippen, zu zweien
auf der Beriihrungsfliche. Der kleine Embryo findet sich in der
Spitze des Eiweisses, welches den ganzen Samen ausfiillt.

; _Illit' I.\liilu'l-nl‘riin‘.lulu- enthalten wie die meisten iibrigen Doldenfriichte
im Eiweiss fettes, in den Oelstriemen iitherisches Oel. Sie schmecken
stark gewiirzhaft, etwas bitter und riechen eigenthiimlich aromatisch.

H,;I,"r_."’f,,r_.,r”" erhielt aus 100 # der Friichte 5 Drachmen und 24 Gran iitheri-
sches Oel.

Vierte Rottte: Einfache Friichte oder vereinzelte Karpelle.
Erste Sippe: Friichte mit diinnem, trocknem, oft hartem,
zuweilen diinn-fleischigem Fruchtgehiuse,

§ 118, Friichte kugelrund, etwa erbsen- oder
pfefferkorngross.

1. Friichte einsamig.

FRUCTUS PIPERIS NIGRI.

Baceae Piperis nigri, Piper nigrum. — Schwarzer Pfeffer.
Piper gr num L.

Ein klimmender Strauch, dessen Vaterland nach Meyen zwar
fast allein Malabar ist, der jedoch auf Sumatra, Malacea, Borneo,
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Siam und anf Malabar selbst besonders kultiviert wird und nach Rit-
ter von 90-135° O.L. und von 5° S.B.—15° N.B. gedeiht. Die Bee-
rén sitzen ziemlich locker an herabhiingenden, 3—4*' langen Kolben
und sind znerst griin, dann schmutzig roth, zuletzt gelb gefirbt. Sie
werden vor der vollkommenen Reife gesammelt und schnell auf Mat-
ten getrocknet. Die getroekneten Beerensind ungestielt,
i’

fast kueglig, von 1'% Durchmesser. mehr oder weniger

runzlig, braun,sechwarzbraun, selbstschwarz,einsamig
Das Fruchigehiuse ist diinn, innen braunschwarz, mit dem Samen
verwachsen. Dieser besteht fast ganz aus einem gegen die Periphe-
rie hornartigen, glinzenden, nach innen mehligen, gelblichen, im
Zentrum hohlen Eiweiss, das oben mit einer kleinen Vertiefung fiir
den von einem Endosperm eingeschlossenen, meist jedoch nicht aus-
gebildeten Embryo versehen ist, Die #ussere Fruchthaut besteht
aus einer von der Epidermis bedeckten Steinzellenschicht, deren
schmale, gelb gefirbte Zellen radial gestreckt sind ; die Mittelschicht
ist ein diinnwandiges, mit vereinzelten Oclzellen versehenes Paren-
chym, dessen tangential gestreckte Zellen kleine Amylumkdrner ent-
]J.'l][l‘ll_; fast denselben Bau zeiet die innere Fruchthaut, nur fehlt das
Amylum in den Zellen und durch die Mitte der ganzen Schicht zieht
sich eine Reihe grosserer Zellen, die éitherisches Oel enthalten. Eine
rothbraune Samenhaut, welche mit der inneren Fruchthaut zusam-
menhiingt, trennt diese von dem Eiweiss, einem mit zahlreichen
gelben Oelzellen versehenen Parenchym, dessen horizontal gestreckte
Zellen formloses Amylnm enthalten, das als compakte Masse dieselben
vollstindig ausfillt; nur in der Peripherie des Eiweisses, zumal bei
reiferen Friichten, finden sich auch Zellen mit freien Amylumkérnern.

Die Pfefferproduktion des siidlichen Asiens ist ausserordentlich
gross, denn nach Crawford werden auf Sumatra jihrlich allein 28
Millionen, auf Siam 8 Millionen, auf Malabar 4 Millionen, auf Malacca
und den Inseln iiber 7% Millionen und auf Borneo fast 3 Millonen
Pfand gewonnen. Der Pfeffer von Malabar ist schiirfer als der von

w1 i . . e > o e
den iibricen Kulturstitten und wird daher vorgezogen. Jesonders
ist der Sch rotpfeffer wegen seiner Hirte und Dichtigkeit ge-
schitzt. Guter Pfeffer darf zwischen den Hinden gerieben nicht
zerbrickeln,

Oersted entdeckte zuerst das Piperin, scheint es aber nicht rein ab-
geschieden zu haben. Pelletier untersuchte den Pfeffer genaver und fand
darin: Piperin; ein flichtiges Oel; ein fettes, bei 0° fest werdendes, s
fes Oel (Harz): BExtraktivstoff; Aepfelsiure und Weinsteinsiure; Stirke;
Bassorin (formlose Stirke); Faser und Salze. Das ditherische Oel des
schwarzen Pfeffers (10C 16H) ist farblos, von 0,864 spee. Gewicht, kocht
hei 167° und hat den Geruch und Gesehmack des Pfeffers ohne seine Schérfe.
Das Piperin (84 C2N28 H6 0) findet sich im schwarzen, weissen und
langen Pfeffer, krystallisiert in vierseitizen Prismen; ist im reinsten Zustande
vollkommen farblos, geruch- und geschmacklos, in kaltem Wasser fast
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unloslich, leicht ldslich in Alkohol, wenig in Essigsiiure, Aether, fetten und
flichtigen Oelen. Es schmilzt bei 1007; Schwefelsiure 16st es in der Kiilte
mit dunkel blutrother Farbe anf, Wasser scheint es wieder unveriindert zu
fillen, Salpetersiure firbt es rothgelb, Alkalien, selbst Kalilauge, wirken
nicht darauf ein, Es reagiert nicht alkalisch, absorbiert aber Chlorwasser-
stoff. Die beissende Schiirfe des Pfeffers hingt nicht vom fliichtigen
Oele ab, sondern allein von dem Weichharz, das durch Alkohol ausgezogen
werden kann. Es ist griin, bei 0° fest, in Alkohol, Aether und Alkalien
leicht loslich. Wasser list es in Verbindung mit den iibrigen Bestandtheilen
des Pfeffers reichlich.

FRUCTUS CUBEBAE.
Cubebae s. drupae s, baccae Cubebae. Cubeben.
Cubeba officinalis Miguel, Piper Cubeba L.

Eine klimmende, in Java einheimische und daselbst gebaute
stranchartige Piperacee, mit gestielten Fruchtkolben, deren zuerst
sitzende Fruchtknoten nach dem Verbliithen durch die Verlingerung
ihrer Basis allmilig zun langgestielten Steinfriichten auswachsen.
Diese werden gewdhnlich vor der vollkommenen Reife gesammelt,
sind an der Basis in einen 2-3" langen, nach oben etwas
verdickten Stiel verschmilert, fast kuglig, von 1Y%’ Durch-
messer, nach oben sehr kurz und stumpf gespitzt, mehr oder weni-
ger netzrunzlig, grau, braun oder schwarzbraun, oft mit einem
fast aschgrauen Reif fiberzogen, einsamig. Das Fruchtgehiiuse
ist diinn, mit rothbrauner Mittelschicht und einer blassbriunlichen
Steinschale versehen, die nicht mit dem Samen verwachsen ist.
Dieser ist mehr oder weniger ausgewachsen, niedergedriickt- kuglig,
glatt, rothbraun, an der Basis mit einem grossen, kreisrunden, fast
schwarzen Nabel bezeichnet und besteht fast ganz aus einem
schmutzig weissen, mehligen Eiweiss, das gegen die Peripherie dich-
ter, dunkler, &lglinzend wund oben mit einer Vertiefung fiir den
Embryo versehen ist, Die dussere Schicht des Fruchtgehiuses
enthilt unter der Epidermis eine diinne Lage aus rundlichen oder
fast quadratischen Steinzellen; die Mittelschicht ist ein mit verein-
zelten Oelzellen versehenes straffes Parenchym, dessen Zellen in
der der Peripherie zugewendeten Hilfte Amylumkdrner enthalten;

die Steinschale ist eine derbe Schicht radial gestreckter gelber

Steinzellen. Der Same enthilt unter der rothbraunen Samenhaut
dass Eiweiss, ein mit zahlreichen Oelzellen versehenes Parenchym,
dessen horizontal gestreckte Zellen formloses Amylum enthalten,
das als compakte Magse dieselben vollstindig ausfiillt. Je mehr der
Same ausgebildet ist, desto hiufiger finden sich im Eiweiss auch
Zellen, die freie Amylumkarner enthalten.

Durch den Stiel, welcher linger ist als die Frucht, unterschei-
den sich die Cubeben von den I-‘ri"|'--|m-.|| der Cubeba canina Mi-
quel, deren Stiel die Linge der kuglig-eifsrmigen Frucht nicht er-
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reicht. Der Pfeffer ist durch den Mangel des Stiels von den
Kubeben hinlinglich verschieden, auch ist bei ihm der Same mit dem
Fruchtzehinse verwachsen. Der Piment ist grisser, vom Kelch
gekrint, 1-2samig und mit einem eiweisslosen, spiralférmigen Em-
bryo versehen, Die Kreuzbeeren, fructus Rhamni eatharticae,
sind vierfichrig, viersamig: auch lisst sich bei ihnen der Frucht-
stiel ohne Verletzung des Fruchigehiiuses von der Frucht trennen,
withrend derselbe bei den Kubeben, wo er aus der verschmiilerten
Basis der Frucht selbst gebildet wird, nicht ohne Verletzung dersel-

ben abgelost werden kann.  Nach Miguel kommen auch die Friichte
von Cubeba Sumatrana, Neesii und Wallichii als Kubeben in
den Handel., Die Friichte der im westlichen Afrika einheimischen
Gubeba Clusii Mig., we

Im Geschmack dem schwarzen Pfeffer nahe kommen, enthalten nach

che im Geroch den gemeinen Kubeben,

Stenhouse Piperin, nicht Cubebin, sind also wesentlich von den Ku-
}.!'||!'I] \1'r‘hl'fli<'|]|‘||_

Nach Monheim enthalten die Kubeben in 100 Theilen: 2,5 griines fliich-

tiges Oel; 1,0 gelbes fliichtiges Oel: 4,5 Cubebin; 1,6 Balsamharz; 8,0 dem
Waehs iihnliches Harz: 1.0 Chlornatrium: 6,0 Extraktivstoff; 65,0 Holzfaser.
Die von Mopkeim Cubebin cenannte Substanz wird als eine dem unreinen,
"och mit Harz gemengten Piperin fihnliche Substanz von scharfem, fett
artigem Geschmack beschrieben und ist in Aether, Alkohol, Mandeldl und
Essigsiiure Igslich, in Kali unloslich.
_Dureh wiederholte Destillation der Kubeben mit Was
gefithy 10,69 fliichtiges Oel erhalten, das frisch farblos ist, 0,929 8pez.
Gewicht, den Geruch der Kubeben und einen brennend aromatischen, bittern
Geschmack hesitzt, Es besteht aus 10 C 16 H, ist etwas klebrig und 1\|_>_.‘1|:
zwischen 250—960°, Ans ilterem Kubebenol scheidet sich in der Kiilte
Kubebenk ampher in Rhombenoctaédern ab, der einen brenmenden Ge-
schmack und den Geruch der Kubeben besitzt. Er ist leicht schmelzbar,
!l'i"]'“.'—’- loslich in Alkohol, Aether und konzentrierter Essigsiure, unlislich
In Wasser, nach Blanchet und Sell=16 C 28 H O,

Capitaine und Soubeiran gelang es aus den Kubeben das Cubebin in
Krystallen zu erhalten, ebenso spiiter Steer. Das reine Cubebin (84 C
36H10 Q) krystallisiert in kleinen, gruppenfirmig vereinigten Nadeln, ist
farblos, geschmack- und geruchlos, nicht fliichtiz, in Wasser und kaltem
Alkohol nur wenig Joslich, leicht loslich in kochendem Alkohol, auch lis-
Schwefelsiura

ser soll man un-

|_!_"]| in Aether, fetten und itherischen Oelen und Essigsiure.
farbt es dunkelroth; es scheint keine Verbindung einzugehen.

FRUCTUS PIMENTAE.

Semen Amomi, Piper Jamaicense, Pimienta. — Neugewiirz,

englisches Gewiirz, Jamaikapfeffer, Piment.

Pimenta officinalis Bg., Myrtus Pimenta L.
Syst, nat. Dicotylea, lii:lf_\'in‘m!r: perigyna, fam. Myrtaceae.
-“1_\'-\1. gex. Ieosandria Monogynia.
Rin in Westindien einheimischer Baum, der daselbst, in Siid-

amerika und Ostindien auch noch besonders kultiviert wird. Die

Friichte sollen vor der vollkommenen Reife eingesammelt und schnell

26

Berg, Pharmazout. Waarenkunde, I 3. Aufl
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getrocknet werden, indessen pflegt der grisste Theil mit vollkommen
ausgebildeten Samen versehen zu sein. Die Steinfriichte sind
kuglig oder undeutlich vierkantig, 1'%.—2"" stark, mit
dem kleinen viertheiligen Kelch oder dessen Narbe ge-
kriont, grau- oder réthlich-braun, auf der Oberfliche warzig,
1—2fichrig, 1—2samig. Das Fruchtgehiuse ist fest, zerbrech-
lich, Y5'" stark, aussen mit Oeldriisen bedeckt, innen heller. Die
Samen sind je nach der Einsammlungszeit mehr oder weniger aus-
gebildet, fast kreisrund, plankonvex, %—%"" im Durchmesser
und 4" hoch, glinzend dunkelbraun, undeutlich spiral-
formig gedreht, eiweisslos, von Geschmack milder als das
Fruchtgehinse. Der Embryo ist fast stielrund, mit 1'/4-2 Windungen
spiralférmig gedreht, auf der Oberfliche mit Oeldriisen bedeckt,
innen dunkel violett und besteht aus einem sehr langen, rings
um die Mitte von einem Gefissbiindelkreise durchzogenen Wiirzelchen,
das an seiner Basis, im Zentrum der Spirale die beiden dusserst klei-
nen lanzettformigen Samenlappen trigt. — Das Fruchtgehiuse ist
auf der Oberfliche mit einer Schicht grosser Oeldriisen versehen,
welche warzenformig hervortreten, und besteht im @ibrigen Theile aus
Steinzellengruppen, die nach innen mehr gedriingt, nach aussen darch
Reihen diinnwandiger Zellen von einander getrennt sind. Der Embryo
wird aus einem dichten, mit Amylum und fettem Oel erfiillten, farb-
losen Parenchym gebildet, in welchem reihenweise zahlreiche kleinere,
mit einem violetten Farbstoff erfiillte Zellen und rings um die Mitte
Gefiasshiindel liegen. Unter der Samenhaut finden sich im Zellge-
webe des Embryo grosse Oeldriisen.

Die in Mexiko einheimische Varietit ¢. Tabaseo der oben ge-
nannten Art (Myrtus Tabasco Schlchtdl.) liefert ebenfalls Piment,
der indessen grosser und minder aromatisch ist als der aus Westindien
und als grosses englischesGewiirz oder spanischerPiment
in den Handel kommt. Myrtus Tabasco Willd., eine in Cumana
vorkommende Varietit der Pimenta offfeinalis und verschieden von
der mexikanischen, liefert ebenfalls Piment. Sehr selten finden sich
als spanischer Piment die Friichte von Amomis acrig, Pimento,
pimentoides und oblongata im Handel vor, die leicht durch den fiinf-
theilicen Keleh vom echten Piment unterschieden werden kénnen.
Als Brasilianigscher Piment kommen die Friichte von Caly-
ptranthes aromatica St. Hil. vor, welche von dem freien abge-
stutzten, zylindrischen Rande des Unterkelchs gekrént sind und im
Samen einen aug blattartigen, gefalteten Samenlappen bestehenden
Kimbryo enthalten.

Bonastre sonderte die Fruchtgehdiuse von den Samen und untersuchte

beide besonders; -100 Th. Piment gaben 66,6 Th. Fruchtgehiuse und 83,8
Samen, Er fand in 100 Th.
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zes Hxtrakt ....i0ueneeas
0el.;...
Materie.

Gerbstoffhaltig

Griine olart

Stearoptenartige floek Substanz .......
Gummiges Extrakt mit Gerbstoff......... f
In Alkali lichen Farbstoff ............ 4,0

In Alkohol und Aether lisliches Harz .... 11,4

Unkrystallisierbaren Zucker 3,0

Aepfel- und Gallussinre.... .. 0,6
Feuohtighkelt « o . o itendaeaiisile dantoie i Saag 3:0
Holzfaser ........... s Harv e BiaalEE alatleta . 0040
(Asche ........ A A YD
Verlnat . ... . ininiaaaddanais g Tt R Y | 1,8

Amylum ?

Es scheint. dass das gummige Extrakt, der unkrystallisierbare Zucker

und der grisste Theil des gerbstoffhaltigen Extrakts erst im Verlaufe der

Untersuchung aus dem Amylum gebilc sind, das in bedeuntender Menge
im Piment z rén ist, ;

Die zerstossenen Friichte geben i der Destillation mit Wasser etwa

6 % dtherisches Oe¢l. Dies fast farblos, schwerer als Wasser, von schar

féem, brennendem Geschmack

und durchdringendem, nelkenartigem Geruch,
in Alkohol und Aether vollkommen loslich. Es besteht wie das Nelkenol
aus einem indifferenten Kohlenwasserstoff und einer Siure, Pimentsiure.
Diege bildet mit den Alkalien krystallisierbare Verbindungen, die sich
beim Zusatz von Eisenchlorid blau oder griin firben. Die oben auf
fiihrte iine Materie ist schwerer als Wasser, in Alkohol und Aether 1o
lich, hat cinen brennend scharfen Geschmack und enthilt noch fettes Oel.

Auch die stearoptenartige flockige Substanz ist schwerer als Wasser und
in Alkohol lislich.
['ructus Mezerei,
8. Chamaeleae, Piper(
deutscher Pleffer ierkorner, von Daphne Mezereum L. Die Beeren
dieses schon oben (p. 202) erwihnten Strs uchs sind oval-rundlich, 3" lang,
aussen roth (in der weiss bliihenden Spielart gelb), saftig, mit
griinlich-gelblichem Fleisch erfiillt. Die Samenschale ist rundlich, an bei-
den Enden verschmiilert, inzend schwarz, mit einem diinnen, doppelten,
|‘_l'-:il1111i:'l|1't1 Hiiutchen bedeckt, innen braun, diinn, zerbrechlich und an der
tinen Heite mit einer fadenfGrmigen R versehen. Der Samenkern ist
mit einer diinnen, briunlich-zelben Haut umgeben, eiweisslos, Der Embryo

rana 8. coeci Gnidii, semen Coecognidii
ermanicum, Kellerhalskirner, Seidelbastsamen,

Pu

besteht aus zwei milchweissen, plankonvexen, dlig-fleischigen Samenlappen
und einem kurzen, nach oben gewendeten Wiirzelchen. Die IFrichte
trocknen gehr zusammen, werden runzlig und granbraun und das I'leisch
bildet dann eine diinne Haut, die sich leicht von der Samenschale lésen
lasst. Die dussere Fruchthaut wird aus 2 Reihen Peridermzellen gebil
det, von denen die iinsseren ungefirbt, inneren mit einer rothen Ilis
sigkeit erfiillt sind: die Mittelschicht ist ein sehlaffes Parenchym, dessen
elliptische oder kpglice Zellen von einem fast farblosen Saft strotzens die
Samenschale wird ans einer Reihe horizontal gestreckter, dunkelbrauner
Steinzellen gebildet, welche die Liinge der Steinschalenbreite besitzen und

ein zylindrisches Lumen enthalten. Die Samenlappen hestehen aus einem
kleins

Mligen Parenchym. welches in seinen Zellen fettes, mit wissriger
Fliissigkeit :i"I.JIr'It,'_"h--:‘l:IrI and Amylum enthilt,

Willert fand in dem fleischigen Theil der Friichte: 4,2 siiuerlich bit
tern Extraktivstoff: 0,2 ihnliche kornige Absonderung: 0.2 wachs-
ihnliche flockice Absonderung; 1,6 Schleim; 0,6 blassrothes Satzmehl;
10,9 Faser: 82,4 Wasser; in den Schalen ein fliichtiges, rothfi
Iil"lll'/.i|\‘ |I.-|.|--,r_.. Extraktivstofl, Gerbstoff, Sehleim und Holzfaser. Celinsk)
fand in den Samen: 66,0 scharfes; fettes Oel; 0,6 Extraktivstoff; 2,0 Schleim;
1,5 Amylums 83,0 Kleber; 1,5 Eiweiss.
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Fructus Myrsines, Zaddse, Zatzé, von Myrsine africana L., einer
in Abyssinien und am Kap einheimischen Myrsineacee. Die Frucht ist
kugelrund, 2" im Durchmesser, eben, am Grunde meist noch von dem
kleinen 4theiligen Keleh unterstiitzt, oben mit einer kleinen Spitze wver-
sehen, rithlichbraun, undeutlich gestre ift, mit diinnem, zerbrechlichem, innen
glinzendem Fruchtgehiiuse, durch Fehlschlagen einsamig., Same fast kugel
rund, an der Basis ausgehihlt, hornartig, dunkelbraun, von einem schwam
migen, innen mit rothen Harzpiinktechen erfiillten weisslichen oder braun-
rithlich punktierten Samenmantel umgeben, die Hohlung des Fruchtgehiuses
ausfiillend. Die Friichte werden in Abyssinien gegen den Bandwurm ange
wendet und fiir wirksamer als Kusso angesehen; durch den unterstindigen
Keleh unterscheiden sie sich leicht von den Friichten der Maesa.

2. Friichte mehrsamig.

Fruectus Maesae, Sacria, von Maesa lanceolata Forsk., picta
Hochst., einer in Abyssinien einheimischen Myrsineacee, Die Friichte sind
kugelrund, 1'/,—2"" im Durchmesser, durch den halbobers indigen Kelch
genabelt, hi IHI" noch dureh den kurzen Griffel und die kopfiormige Narbe
gekriont, griinlichbriunlich, gestreift, mit diinnem, hilutigem, einfiichrigem
Fruchtgehituse versehen, vielsamig. Die Samen sind zahlreich, klein., aussen
braunroth, zu einer die Fruchthihlung nicht ausfiilllenden Kugel gusammen-
gedriingt, kreiselférmig, eckig, oben flach abgestutzt, den mit gelben und
rothen Harzkornchen ausgefiitterten Grnben des freien mittelstindigen Samen
triigers eingesenkt. Der Gebrauch ist wie bei der vorigen und eben so der
Geschmack wie bei jener scharf, anhaltend kratzend.

Fructus Ebuli, Attichbeeren, von Sambucus Ebulus L., einem
an Wegen, Ackerriindern und Griiben in Deutschland vorkommenden Stau
dengewiichs, werden getrocknet aufbewahrt. Die Steinfriichte sind klein,
rundlich, schwarz, hinfiger mit 4 als mit 8 Steinkernen versehen, enthalten
einen rothen Saft, riechen widerlich und schmecken bitterlich-siiss und
schwach siunerlich, - Die Steinfriichte von Sambmucus racemosa L.
gind roth.

Fructus Rhamni catharticae. Diese bereits schon oben (p. 876)
begehriebenen Friichte kommen anch unreif getrocknet in den Handel, sie
sie sind dann durch tiefe Furchen 4—2lappig, feinrunzlig, meist graugriin
und mit einem sehr diinnen Fleisch versehen.

Grana Lyecii Galliei s. Avenionensia, Graines d'Avignon,
Gelbbeeren, sind die unreifen Steinfriichte von Rhamnus infectoria Loy
einem im siidlichen Europa, zumal in Frankreich, einheimischen Strauche,
von dem die in Ungarn vorkommende Rh. tinetoria L. kaum verschieden
erscheint. Sie sind 1—2"" dick, fast drei, oder vierknopfig netzrunzlig,
dunkelgriin-briaunlich, mit diinnem Fruchtgehiiuse versehen und an der Basis
vom bleibenden Unterkelch unterstiitzt. Die Steinschalen sind geschlossen,
rothbraun; die Samen dunkelbraun, auf dem Riicken mit einer hell- und
knorpelrandigen Spalte versehen.

Persische Kreuzbeeren, Grana Persica, Graines de Perse, die un-
reifen Steinfriichte von Rhamnus amygdalina, oleoides und saxa-
tilis sind mehr griinlich, ebenfalls 2—4knipfig und an der Basis von dem
bleibenden Unterkeleh unterstiitzt. Die mittlere Fruchtse hicht ist gelblich,
diinn; die Steinschale ge Iblich, an der Banchnaht geiffnet; die Samen blass-
'Jl“d'il'il']h auf dem Riicken mit einer knorpelrandigen Spalte versehen,

Die franzisischen und persischen Kreuzbeeren geben mit Wasser ein
gelbes Dekokt, das mit Alaun und Weinstein auf Wolle und Baumwolle
ein lebhaftes, aber sehr vergiing gliches Gelb und mit Alaun zur Extraktdicke
abgedampft eine gelbe Saftfarbe, Schiittgelb, liefert, welches in Kungel-
form in den Handel kommt, .\‘li'h Kane findet sich in den persischen
Kreuzbeeren ein in Wasser fasi unléslicher, in Aether leicht loslicher, in-
differenter, gelber Farbstoff, das Chrysorhamnin (28C22 H110), das aus
der itherischen Lisung in goldgelhen glinzenden Nadeln erhalten werden
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kann. Durch Kochen mit Wasser an der Luft verwandelt es sich, indem
68 1 Af. H und 2 At. O aufnimmt, in Xanthorhamnin (238 C24H140)
um, welches schon fertig gebildet in den franzisischen Kreuzbeeren vor-
kommt und in Wasser mit braungriiner Farbe, in Aether nieht lislich ist.

§. 114. Friichte oder Karpelle samenfihnlich, nicht kugelrund

1—8" lang.

I. Fruchtgehiiuse nussartig.
FRUCTUS CANNABIS.
Semen Cannabis. — Hanfsamen
Cannabis sativa L.

Die nussartige Frucht kommt von dem sie scheidenartic um-
schliessenden, an der vorderen Seite gespaltenen Deckblatte befreit
in den Handel, ist oval, 1%9" lang, 1/ breit, etwas vom Riicken zu-
sammengedrickt, einfichrig, zweikla ppig, nicht aufsprin-
gend, einsamig. Das Fruchtgehiduse ist diinn, hart, aussen griin-
lich-braun oder graubraun, netzadrig, glatt, innen dunkel olivenbraun.
Dér Samen hat die Gestalt der Frucht und fiillt dieselbe ganz aus, ist
oben angewachsen, mit einer diinnen, griimen Samenhaut bedeckt und
oben neben der Spitze des Wiirzelchens mit einer grossen, herzfirmi-
gen, braunen Chalaza versehen, eiweisslos. Der Embryo ist weiss,
dlig-fleischig, hakenférmig gekriimmt, indem das stielrunde Wiirzel-
chen gegen den Riicken des innern der beiden dicken Samenlappen,
mit denen es gleiche Linge hat, umgebogen ist.

Das Fruchtgehiuse besteht aus zwei sich leicht von einander
trennenden Steinzellenlagen, von denen die jiussere eine blassgriin-
liche, die innere, derbere eine braungriine Farbe hat. Die Samen-
hiute hingen unter sich ziemlich innig zusammen, doch ist auch die
fdnsserste Haut theilweise mit dem Fruchtgehiuse verwachsen. Diese
wird von einer Lage blassbriunlicher Spiralfaserzellen gebildet, deren
Membran zwischen den Windungen theilweise geschwunden ist, und
nach innen von einer Schicht Chlorophyllzellen bedeckt. Die innere
Samenhaut besteht aus einer dichten, weissen Haut, deren Zellen fettes

Oel enthalten, und aus einer innern, aus tafelférmigen, farblosenund in-
haltsleeren Zellen eebildeten Membran. Der Embryo ist ein sehr
straffes Parenchvm. dessen Zellen fettes Oel und kleine Kérner, die
durch Jod celb gefirbt werden, enthalten.

Bucholz fand in 100 Th. der Friichte: 19,1 fettes Oel; 1,6 Harz; 1,6
Zucker mit siuerlich-bittrem Extraktivstoff; 9,0 braunes gummiges Extrakt
24,7 lésliches Biweiss: 5,0 Faser; 88,3 Gehiluse; 0,7 Verlust.
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FRUCTUS SILYBI MARIANI.
Semen Cardui Mariae. — Stechkdrner, Stichkdrner.

Silybum marianum Gaertner.

Syst. nat. Dicotylea, synpetala epigyna, fam. Compositae-Cynareae.
Syst. sex. Syngenesia Aequalis.

Eine 1jibrige, auf Schutthaufen, an Wegen ete. im sitdlichen
Europa und in Ostindien wild wachsende, bei uns oft in Giirten gezo-
gene und auch verwilderte Distel. Die Achiinen sind ldnglich,
etwas plattgedriickt, 2 lang, blagsbriunlich, schwarz
gestrichelt, eben, glatt, glinzend, einfichrig, einsamig, unten
mit einem seitlichen, vertieften, schmalen Nabel versehen, oben schief
abgestutzt, blassgelb gerandet und mit einem haarigen, abfallenden
Pappus gekriint, dessen einfache, fein behaarte Strahlen an der Basis
zu einem zylindrischen Ringe verwachsen sind. Nach dem Abfallen
desselben bleibt oben eine 5lappige epigynische Seheibe zuriick. die
in der Mitte eine Narbe vom Griffel zeigt. Der Same ist eiweisslos.
unten angewachsen und fiillt das ganze Fruchtgehiuse aus. Das
Wiirzelchen des Embryo ist nach unten gerichtet und kurz; die Samen-
lappen sind plankonvex, olig-fleischig. — Die #dusserste Schicht des
Fruchtgehiiuses wird von einer Reihe fast farbloser, radial gestreck-
ter, nach der Peripherie bedeutend verdickter Steinzellen gebildet.
Darauf folgt eine Parenchymschicht fast von der Stiirke der fusseren
Fruchthaut, die einen Kreis von Gefissbiindeln enthilt und aus ver-
tikal gestreckten, sehr engen, diinnwandigen Zellen besteht. An diese
Schicht schliesst sich eine Reihe zitronengelber, radial gestreckter,
sehr enger Zellen, deren Lingendurchmesser 2—3mal grisser ist, als
der der ganzen iiussersten Fruchtschicht. Die innerste Fruchthaut,
welche den Durchmesser der fiussersten zeigt, ist ein blassbriunliches,

straffes Parenchym. Der Embryo besteht aus einem straffem Paren-
chym, dessen horizontal gestreckte Zellen in einer Fliissigkeit Trapf-
chen von fettem Oel enthalten. — Die Friichte schmecken olig, bitter-
lich, etwas herbe.

Fructus Cniei benedieti 8. Cardui benedicti, von Cnicus bene-
diectus L. Die Achinen sind graubraun, stielrund, 2'/,—3a'"" lang und fast
1" breit, ein wenig gekriimmt, mit 20 Riefen versehen, nach unten ver-
schmiilert, dort schief abgestutzt und gleichsam .-ll--,{l'hi.--ni-n-:__w'nuIu-H, oben
von einem bleibenden, doppelten Pappus gekront, 1ifiichrig, einsamig.
Der iussere Pappus ist ein kurz napfformiger, kunorpliger, 10zihniger
Kelchrand, dessen Zihne nach innen gebogen gind:; der innere besteht
aus 20 steifen Borsten, wovon die 10 iHusseren, stirkeren nach oben
mit dicht anliegenden, gehr kurzen, steifen Hirchen besetzt und so lang
oder linger sind als die Frucht, die 10 inneren, diinneren aber viermal
kiirzer als dieselbe und kurze, abstehende Driisenhaare tragen. Der Same
ist elweisslos, unten angewachsen und fiillt das ganze Fruchtgehiiuge aus.
Das Wiirzelchen des Embryo ist nach unten gewendet, kurz; die Samen-
lappen sind plankonvex, olig-fleischig. — Die dussere Fruchtschicht
wird von der Epidermis gebildet; die Mittelschicht ist nach aussen ein
von Gefisshiindeln tir:l'i'luzn;:-'w-.\«, ziemlich dickwandiges Parenchym, welches
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zugleich die Rippen des Fruchtgehiiuses bildet, nach innen besteht es aus
radial gestreckten Steinzellen, die doppelt so stark sind als die innerste
Fruehthaut, die aus fusserst kleinen, tangential gestreckten Zellen ge
bildet ist. Der Embryo ist ein straffes Parenchym, dessen horizontal ge-
streckte Zellen das fette Oel in Form kleiner Tropfen enthalten. Der
Samenkern hat einen bitterlich-ligen Geschmack.

9, Cerealienfriichte mit sehr diinnem, dem Samen
aufgewachsenem Fruchtgehiiuse.

Syst. nat. Monocotylea hypantha, fam. Gramineae,

Syst. sex. Triandria Digynia,

Die Friichte (Karyopsen) sind entweder n ackt (fructus nudi), mit
den Spelzen nicht zusammenhingend, oder umhiilst (fructas corti-
cati), mit demselben mehr oder weniger verwachsen. Der Same hat
die Gestalt der Frucht und ist mit einem grossen, mehligen oder horn-
articen Eiweiss versehen, an dessen seitlicher Basis der Embryo steht.
Dieser hat ein nachunten gerichtetes Wiirzelchen und einen seitlichen,
dem Eiweiss zugewendeten, schildférmig angehefteten Samenlappen,
der scheidenartig das Knéspehen umfasst.

Der anatomische Bau des Samens ist bei den verschiedenen Ge-
treidearten ziemlich derselbe. Unter der h#ufig briilunlichen Samen
haut findet sich eine einfache bis vierfache Schicht radial-, seltner
tangential - gestreckter, mit starken, durchsichtigen Winden ver-
sehener Zellen. die ausschliesslich mit sehr kleinen Kleberkrnern
erfilllt sind. Das iibrige Zellgewebe des Eiweisses, dessen Zellen
gegen die Peripherie meist radial gestreckt sind, enthilt vorziiglich
Amylum, das aber, zumal in den fusseren Zellen, noch mit Kleber-
kérnern gemengt ist.” Das Amylum der (Cerealien besteht hiufig
mit allen Zwischenstufen aus grosseren, fast linsenformigen und
iusserst kleinen, unregelmiissigen Kornern, welche letztere oft zu
9—4 mit einander verwachsen sind, doch fehlen zuweilen auch die
grosseren Korner. Der Embryo enthilt in seinem Zellgewebe,
dessen Zellen bedeutend kleiner sind als die des Eiweisses, fettes
Oel, granulise Materie, aber kein Amylum.

Nach den Untersuchungen yon Mitseherlich ist in den reifen
Getreidearten weder Dextrin noch Zucker enthalten, sondern diese
sind erst im Verlauf der Untersuchung aus dem Amylum gebildet
“’Ul'lli‘]]. ]‘_‘ muss daher bei den J\II.’l]_‘{-“"“ der Dextrin- |H]ll Zl]l'l{l']'_
oehalt zum Amylum gerechnet werden, wodurch natiirlich dessen
Menge I:[a[{mn'[‘n.dt-r \\-ilnl. Genaue direkte Bestimmungsweisen des
Stirkegehalts sind noch unbekannt.

FRUCTUS TRITICI.
Semen Tritici. — Weizen,
Triticum vulgare Villars.

Es werden zahlreiche Varietiten dieser Art gebaut, die sich
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theils durch die Farbe und den Ueberzug der Spelzen, theils durch
die Grannen von einander unterscheiden, Die Friichte sind von den
Spelzen nicht eingeschlossen, oval, 1-3‘" lange und 1- 112"* breit, an
beiden Enden stumpf, oben hehaart, auf der Bauchfliche mit einer
Lingsfurche versehen, gelblich, schwer. innen weiss und mehlig.

Das Fruchtgehiuse ist ziemlich stark und wird aus ungefihr 5
Reihen dickwandiger, tangential gestreckter Zellen gebildet, Eine
briaunlich gefirbte Samenhaut bekleidet den Damenkern,
peripherische Schicht aus einer Reihe von quadratischen oder etwas
radial gestreckten, mit einer durchsichtigen, starken Wandung ver-
sehenen Kleberzellen besteht. Das iibrige Zellgewebe des Eiweisses
enthilt grosse und kleine Amylumkorner mit allen Zwischenstufen.
Die griosseren Korner sind lingenformig oder
mit exzentrischem, feinem Kernpunkt und #usserst zarten konzen-
trischen Schichten versehen. Nur bei andauerndem

l!i'.‘-’h!’ll

flach paukenfirmig,

starkem Drucke
nférmige Spalten.

Die Spelz, der Dinkel, die Frucht von Triticum Spelta L
unterseheidet sich vom Weizen dadurch, dass

entstehen von der Peripherie ausgehend strahle

sie von den Spelzen
eingeschlossen ist und ein hornartiges Eiweiss enthilt, Der Bau der
Frucht ist fast der des Weizens, nur liegen die Amylumkérner dichter
gedringt in den Zellen.

Bekannt ist die Verwendung des Weizens zur Fabrikation
Weizenstirke und Weissbier, des Weizenmehls zur

von
Bereitung von
Weissbrod, Oblaten ete. Das Spelzmehl giebt ein hirteres Gebick
als Weizen, wie die Nudeln ete. Die unreifen Friichte der Spelz
sind getrocknet die sogenannten griinen Kerne.

auf eigenen Miihlen enthiilst und dann Spelzgraupen genannt,

100 Th. lufttrockner Weizen enthalten im Mittel: 45,9¢
Gummij; 1,50 Stiirkezncker: 19,64 Kleber: 0.95
Fager; 2,86 Aschenbestandtheile: 14,83 Wasser,

die reifen werden

) Amylum; 1,55
Eiweiss; 0,87 Oel; 12,34

FRUCTUS SECALIS.
Semen Secalis. Roggen.
Secale cereale L.

DYie Friichte dieser in mehren Varietifen gebanten Getreideart
sind nicht von den Spelzen eingeschlossen, lir
schmilert, 21,/ lang, 1"
Rinne versehen, auf dem |
hart, am Scheitel be

iglich, nach unten ver-
breit, runzlig, auf der Bauchfliiche mit einer
tiicken konvex, von graubriunlicher Farbe,
haart, im Bruch eben, granlich-weiss. Der kleine
Embryo liegt am Grunde der Riickenfliiche.

Das Fruchtgehiuse ist ziemlich stark und besteht aus mehren
Reihen dickwandiger, tangential gestreckter Zellen. Die briunlich

gefarbte Samenhaunt trennt dasselbe von dem FEiweiss, dessen peri-




Fructus Zeae. Friichte. Fructus Avenae. 409

pherische Schicht, wie in der Regel, aus einer Reihe radial gestreck-
ter Kleberzellen gebildet wird. Das iibrige Zelleewebe des Eiweis-
ses enthidlt kleine und grosse Amylumkdrner mit allen Zwischen
stufen. Die grisseren Korner sind mehr mannigfaltic geformt,
elliptisch, linglich, eiférmig oder seheibenfirmig, konvex oder etwas
plattgedriickt, mit Husserst zarten konzentrischen Schichten wund
einer scharfen, 3—Gstrahligen, seltner einfachen, zentralen Spalte
versehen oder erhalten doch diese Spaltung bei dem leisesten Drucke.

Die geristeten Friichte des Roggens geben bekanntlich ein Sur-
rogat des Kaffee’'s ab. Das Roggenmehl ist minder weiss als Wei-
zenmehl und enthiilt weniger Kleber, deshalb muss auch der Teig
zur Bereitung von Roggenbrod gut durchgeknetet und die Gihrung
weiter fortgesetzt werden als beim Weissbrod, sonst wird das Brod
schleifig.  Andererseits aber wird das Roggenbrod durch zu weit
fortgeschrittene Giahrung leicht sauer,

100 Th. lufttrockner Roggenfriichte enthalten im Mittel: 51,14 Amylum;
5,81 Gummi; 3,74 Stirkezucker: 10,79 Kleber: 3,04 Eiweiss: 0.95 Oel:
9 Hiilsen; 1,74 Aschenbestandtheile: 18,00 Wasser. — Der Roggen

1144

kleber ist vom Weizenkleber verschieden, minder zihe und elastisch und
weicher als derselbe.

: Turkischer Weizen, Welschkorn, Mais, von Zea
Mays L. Dies 6—&" hohe Gras ist urspriinglich in S8tidamerika einheimisch,
wird aber jetzt in mehren Varietiten daselbst und in den wirmeren
Gegenden anderer Welttheile gebaut. Die Friichte sind rondlich oder

Fructus

etwas plattgedriickt, ungefihr 8'7 breit, glatt, mehe oder weniger glinzend
gelb, weiss oder roth, von Spelzen nicht wmschlossen; das Eiweiss ist horn
artig, durchscheinend, gelblich, nur gegen dieMitte mehlig und weiss.

Das starke Fruchtgehiiuse hesteht aus tangential gestreckten, dick
wandigen Zellem und hingt innig mit der diinnen Samenbhaut zusammen.
Unter dieser liegt die aus mehren Reihen radial gestreckter oder quadra
Uscher Zellen gebildete Kleberschicht. Das iibrige Zellgewebe des Ei
weisses enthitlt in seinen Zellen die kleinen, gleich grossen, mit einer
Kernhhle versehenen Amylumkirner. Diese sind in dem hornartigen Theil
des Eiweisses so dicht zusammengedringt und erfiillen die Zellen so voll-
Stiindig, dass sie dureh den gegenseitigen Druck polyedriseh geworden sind;
I dem mehligen Theil des Eiweisses liegen sie dagegen weit lockerer und
Sind auch mehr oder weniger kuglig.

100 Th. lufttrockner Maisfriichte enthalten im Mittel:
44 Dextrin und Stiirkezucker; 10,71 Kleber und BEiweiss;
418 Fasery 1,04 Aschenbestandtheile; 18,00 Wasser.

Das Zein, welches frither fiic eine eigenthiimliche Substanz gehalten
wurde, wird durch siedenden Alkohol aus dem Maismehl ausgezogen und
scheidet sich nach dem Verdampfen des Alkohols neben fettem Oel in zu-
sammenbackenden Flocken ab. Es besteht nach den Untersuchungen von
Bizio aus 43,4 Gliadin, 36,6 Zymom und 20,0 fettem Oel.

Amylum ;
fettes Oel;

FRUCTUS AVENAE.
Semen Avenae. Hafer.
Avena sativa L.
Die Frucht dieser in mancherlei Varietiiten kultivierten Getreide-
art ist von den beiden Spelzen dicht umschlossen, aber nicht mit
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ihnen verwachsen, blassbriiunlich-gelblich, lanzettférmig, zuge-
spitzt, auf der Bauchfliiche mit einer schmalen Rinne versehen, mit
einzelnen anliegenden Haaren besetzt, oben zottig. Sie enthiilt inner-
halb eines diinnen, mit der Samenschale verwachsenen Frucht-
gehiiuses ein mehliges Eiweiss, anf dessen Riickenfliche unten an
der Bagis der kleine, mit einem seitlichen schildférmigen Samen-
Der Hafer kommt noch mit den

lappen versehene Embryo liegt,
strohgelben bis braunschwarzen, ebenen, nur an der Spitze gestreiften
Spelzen bekleidet als Avena cruda oder von denselben befreit als
Hafergriitze, Avena excorticata, in den Handel. Das Mehl
desselben ist locker und leicht.

Beim Hafer ist nur eine Schicht radial gestreckter Kleberzellen
vorhanden, die halb so breit als lang sind. Zuweilen aber finden sich
hier und da, gleichsam als wenn eine Quertheilung stattgefunden
hiitte, statt der einzelnen zwei vor einander gestellte Zellen, die dann
gewOhnlich fast quadratisch sind; doch ist auch wohl die innere
Zelle um ein drittel kiirzer als die dussere. Das iibrige Zellzewebe
des Eiweisses enthiilt in sehr gestreckten Zellen das Amylum, wel-
ches von dem der anderen Getreidearten bedeutend abweicht. Es
liegen zwar auch hier kleine, unregelmissige Amylumkérner, und
gwar ohne Zwischenstufen, mit grisseren, kugligen in einer Zelle
beisammen ; aber diese grossen, welche sich schon durch eine gefel-
derte Oberfliche auszeichnen, sind zusammengesetzt und zer-
fallen bei gelindem Druck in zahlreiche kleine, mannigfach geformte
Korner von eckiger, rundlicher, kugliger, linsenformiger oder
paukenformiger Gestalt, die oft noch zu 2-4 mit einander ver-
wachsen sind.

100 Th. Haferfriichte enthalten im lufttrocknen Zustande als Mittel der
vorhandenen Untersuchungen: 41,2 Amylnm; 3,3 Gummi; 5,2 Stirkezucker;
13,3 Kleber; 0,3 Eiweiss; 5,8 Oel; 14,8 Faser; 8,8 Aschenbestandtheile;
12,8 Wasser. Die Asche enthielt Kali, Kalk, Magnesia, Eisenoxyd, Phos
phorsiure, Schwefelsiiure, Kieselsiure, Chlorkalium, keine Kohlensiiure,

Journet giebt an, dasg sich in den Hiilsen der Frueht ein aromatischer
Stoff finde, dessen Geruch mit dem der Vanille Aehnlichkeit habe. Sowohl
das Infusum als das Dekokt davon besitzen diesen Geruch, doch lisst er
sich durch Destillation mit Wasser und Alkohol nicht trennen, er bleibt
dabei im Riickstande. Niihere Untersuchungen fehlen noch.

FRUCTUS HORDEL
Semen Hordei. — Gerste.
Hordeum vulgare L. und Hordeum distichon L.

Die Friichte dieser Getreidearten, von denen die erste, die vier-
zeilige oder kleine Gerste, gewdhnlich als Winterkorn, die zweite,
die zweizeilige oder grosse Gerste, als Sommerkorn gebaut wird,
gind von den Spelzen dicht umsehlossen und mit ihnen verwachsen.
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Es giebt jedoch noch eine Varietit mit nackter Frucht (H, nudum).
Seltner werden die sechszeilige Gerste (H. hexastichon L.) und die
Bartgerste (H. Zeocrithon L.) kultiviert. Die Friichte sind 3-4""
lang, 1-1%4"" breit, elliptisch, kantig, nach beiden Enden verschmi-
lert, dort abgzestutzt, auf dem Riicken ziemlich flach, auf der Bauch-
fliche konvex und mit einer Rinne versehen, strohgelb; von den
Spelzen befreit glatt, blassbriunlich, etwas durchscheinend. Die
Kleberschicht besteht aus 2—4 Reihen meist guadratischer Zellen, die
bedeutend kleiner sind als beim Hafer. Die Amylumzellen enthalten
kleine, runde und grissere, lingenfirmige Kérner mit allen Zwischen-
stufen. Die linsenfirmigen Kirner zeigen, zumal im Durchschnitt,
eine Lingsspalte und dusserst zarte konzentrische Schichten.

Die noch mit den Spelzen bekleideten Friichte sind die rohe
Gerste, Hordeum erudum. Die Abkochung derselben ist etwas
scharf, bitter und wirkt abfiihrend; diese Figenschaft erhilt sie von
den Hiilsen.

Auf Miihlen werden die Friichte von den Spelzen und theilweise
bei den feineren Sorten sogar vollstindig, von dem Fruchtgzehiuse
befreit und an beiden Enden abgerundet: so bilden sie die Gersten-
graupen und Perlgraupen, Hordeum excorticatum. Bei
den stirkeren Graupen ist noch theilweise die Kleberschicht vorhan-
den, die den feineren vollstiindig fehlt. Die Abkochung der Graupen
wirkt kiihlend. lindernd, und ist etwas nahrhaft. Das Gersten-
mehl (Farina Hordei) wird in der Pharmazie zur Bereitung des
Gerstenkraftmehls (Hordeum praeparatum) verwendet.

Die bis zu einem gewissen Grade gekeimten und dann getrock-
neten Friichte bilden das Gerstenmalz, Maltum Hordei. Das
Malz unterscheidet sich von den Friichten, aus denen es dargestellt
wird, dorch die dunklere Farbe und seinen siisslichen, mehr oder we-
niger aromatischen Geschmack., Es ist leichter als Wasser. Bei der
Gerste lisst man die Keime gewohnlich etwas linger werden, als
das Korn ist. Die gekeimten Friichte werden dann entweder an der
Luft getrocknet (Luftmalz) oder durch lingere Zeit andauernde
kiinstliche Wirme (Darrmalz). Die loslichen Bestandtheile der
Friichte sind zum grossen Theil schon beim vorherigen Einweichen
ausgezogen und wihrend des Keimens ist ein Theil der Stirke durch
die dabei gich bildende Diastase in Dextrin und Stirkezucker
umgewandelt worden. Man erhilt deshalb, wenn man das zerklei-
nerte Malz zwei Stunden hindurch mit Wasser von 70° C. hinstellt,
eine farblose. klare. vom Amylum freie, siissliche Fliissigkeit.

100 Th, lufttrockner Ger enthalten im Mittel: 48,06 Amylum; 8,87
Gummi: 3,75 Zucker: 12,88 Kleber; 0,50 Eiweiss; 0,84 Oel; 18,34 Faser;
3,56 4\5;1-.]“_-”lw_n;i;nnitllr'i|l‘" 18,90 Wasser. Das Hordein von Proust, ein
siigespanartiges Pulver, ist nach Braconnot und Guibourt ein blosses Ge-
menge von hiutigen Theilen mit Amylum und Kleber.
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Das Luftmalz enthiilt neben unzersetztem Amylum einen Theil Dextrin
und geringe Mengen Zucker, danecben die Diastase. Wird das Malz stirker
gedorrt, z. B. bernsteingelb, so ist die Menge des Dextrins wahrscheinlich
grosser, auch bilden sich dabei gewiirzhafte, etwas bittere und firbende
Rostprodukte. lei noeh stirkerem Darren erhiilt man ein  braunes
Malz, worin die Menge des Dextring und der Rostprodukte noch
grosser, dagegen die Diastase, wenn die Temperatur iiber 100° gesticgen,
unwirksam ist. Um die Diastase zu erhalten, wird ein konzentrierter
wissriger Auszug von geschrotetem Malz zuerst so lange mit Alkohol ver-
sctzt, bis er seine Klebrigkeit verliert, bei grosserem Zusatz von Alkohol
fillt dann die Diastase nieder.

FRUCTUS ORYZAE.,
Semen Oryzae. — Reis.
Oryza safiva /.

Der Reis ist arspriinglich im &stlichen und siidlichen Asien ein-
heimisch, wird aber daselbst, in Brasilien, im siidlichen Nordamerika.
in Aegypten und Italien kultiviert. Die Pflanze liebt einen nassen.
sumpfigen Boden, doch giebt es eine Varietit., den Bergreis (Oryza
montana), welche auf trocknem Boden gedeiht. Die Frucht ist dicht
von den papierartizgen Spelzen umschlossen, aber nicht mitihnen ver-
wachsen, 2-3" lang, 1-%4"" breit; von der Seite zusamwmengedriickt,
linglich, ungleichhilftig, an der einen Seite etwas spitz. Die beiden
Spelzen sind gekielt, mit stark hervortretenden Nerven und mit zahl-
reichen Lingsreihen #usserst kleiner Wirzchen versehen. nach den
zahlreichen Varietiten weiss, goldgelb. rothbraun. selbst schwarz,
mehr oder weniger behaart, mit einer starken Granne versehen oder
grannenlos. Die von den Spelzen befreite Frucht ist aussen silber
weiss ; der kleine Embryo liegt am Grunde der schmalen Kante: das
Fiweiss ist hornartig, weiss, durchscheinend.

Das Fruchtgehiuse ist sehr diinn. Die Kleberschicht bestehf
abweichend von den meisten iibrigen Getreidearten aus einer Reihe
sehr stark tangential gestreckter Zellen, Das iibrige Zellzewebe
enthiilt die sehr kleinen, ziemlich gleich grossen Amylumkirner, die
0 vollkommen die Zellen erfillen, dass sie durch den gegenseitigen
Druck eine eckige Gestalt angenommen haben: gewihnlich liegen in
einer Ebene 6 Amylumkdrner um ein zenfrales. Diese gedringte
Lage des Amylum bedingt die hornartize Beschaffenheit des Eiweisses.

Der Reis kommt ungeschialt, Or yzacruda, oder geschilt,
Oryza excorticata, in den Handel. Zu diesem Zwecke werden
die von den Spelzen bedeckten Friichte zwischen Walzen enthiilst
oder in einem Morser auf die Weise gestampft, dass das Pistill nicht
den Boden erreicht. Dadurch entfernt man nicht allein die Spel-
zen, sondern auch die dussere Fruchtschicht und den Embryo, so dass
also auch die Kleberzellenschicht und eine mehr oder minder starke Lage
der Amylumzellen verloren geht. Aus der Remanenz wird durch Ab-
sieben das Reismehl gewonnen. Der auf diese Weise geschiilte Reis
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bildet 2" lange, 3/,—1'" breite. gegen die Basis durch die Entfernung

des Embryo schief zug

spitzte, weisse, hornartige, durchscheinende
Korner, die beim Kochen bedeutend anschwellen.

Der geschiilte Reis ist sehr arm an Kleber und kann daher fiir sich
allein niecht zum Brodbacken benutzt werden: man setzt aber betriigerischer
Weise einen Brei von zerkochtem Reis dem Brod zu, da dann dasselbe
eine gehr bedentende Menge Wasser mehr anfmehmen kann. Nach der g
wilnlichen Annahme ist der Arak ein durch weini
Reis erhaltener Alkohol. Nach speziellen Ang
ifll"-u".l'.--’-,,' in DBatavia }

Gahrung
ren, die mir durch Herrn
\aeht sind, wird der Arak daselbst durch Gihrung
und Destillation aus der mit Wasser verdiinnten M
Zuckerrohrs gewonnen, der von den chinesisehen
Reis a

a e
aus dem

asse des ostindischen
brikanten gekochter
Ferment zugesetzt wird. Herr Goering bedient sich eines andern
Ferments, erhiilt jedoch gleichfalls einen Alkohol von dem Arom des
Arak, as eigenthiimliche Avom nicht vom Reis. sondern von
der Melasse herriihrt und der Arak als ein ostindischer Rum betrachtet
werden muss,

e

Bo dass a

100 Th. lufttrockner Reis enthalten im Mittel: 79.60 Amylum; 0,39
Gummi: 0,18 Kleber und Eiweiss: 0,89 Oel: 4.10 I er: 0.52 Aschenbestand
theile: 9,40 Wasser. Die Asche des Reises besteht nach Braconnot zum
grossten Theil aus phosphorsaurem Kalk., Nach Scharling enthalen die
Reisspelzen so viel Kieselsiure, dass sie nach dem
fast unveriindert beibehalti 1.

Verbremnen ihre Form

Fructus Milii, Hirse, von Panicum miliacenm L. Die Hirse ist
I Ostindien einheimisch, wird aber bei uns in mehren Varietiten kultiviert,
Die Frucht ist eiftrmig, konvex, 1" lang, * s breit, von den knorpligen
Spelzen eingeschlossen, aber nicht mit ihnen verwachsen, etwas parallel
mit dem Embryo zusammengedriickt. Die beiden Spelzen sind  gewdlbt,
glatt, glinzend, von wi isser, gelber oder rother Farbe. Die von den Spelzen

befreito Frucht ist glatt und blassgelb. das Eiweiss etwas hornartig, der
I':Illill'_\n klein und am Grunde der breiteren Fliiche gelegen.,

Das Fruchtgehinse ist sehr diinn. Das Eiweiss besteht aus einer peri
pherischen Reihe tang Zell-
gt die kleinen,
2 mift einander
mit einem zentralen Kernpunkt ver-

'ntial gestreckter Kleberzellen, das iibri
gewebe desselben enthiilt in seinen Zellen sehr dieht gedri

sigen oder eckigen, zuweilen zu
verwachsenen Amylumkérner, die
sehen sind,

Fructus Sorghi, Mohrhirs
Yulgare Pers,,
Grase, steht der
ist :1|-1.-1- grosser,
und 1'" Dhreit,

gleich grossen, unregel

'y Kafferhirse, Guineakorn, von Sorghum
einem in Ostindien einheimischen, 7' hohen oder hiheren
Hirse im Bau, der Beschaffenlieit und Farbe M'I!I'Illilil|'<
Die Frueht ist von den Spelzeén umschlossen, bis lang
Die Amylumkirner liegen gedr in den Zellen, s bei

der Hirse, haben dieselbe Gestalt und Grosse, sind aber mit einer Spalte
Versehen,

FruectusPhalaridisCanariensis g, 8emenCana J'ix'rwr.!{.’trn:tl“'_.'”
samen, von Phalaris Canariensis /. Das Kanariengras ist im "”l'l.'
lichen Europa und auf den kanarischen Inseln einheimisch, wird aber bei
uns hier und da gebaut. Die Frucht ist elliptisch, 2" lang, %/," breity, von
der Beite ZUSsAmmenge

riickt, von den knorpligen Spelzen eingeschlossen,
aber nicht mit ihnen verwachsen. Die beiden Spelzen sind ;_}i']\.il'".. zart
genervt, fein behaart. nzend, hell, gelblich-gran, ungegrannt, Die s
den Spelzen befreite Frueht ist glatt, briunlich, der kleine Embryo liegt
4m Grunde der sechmalen Kante, das Eiweiss ist mehlig. )
Das Fruehtgehiuse sehr diinn. Die Kleberschicht besteht aus einer
Reihe sehe w ig radial gestreckter Zellen, Das iibrige Zellgewebe des
t schr kleine unregelmiissige Amylumkérner, die hiinfig zu
len zusammengesetzt sind, und grossere eifirmige, kugligé, .
selten linsenfGrmige, die meist mit einer Kreuzspalte versehen sind. ha |
Nach Dubue enthiilt das Mehl dieser Frueht viel Chlorcaleium, einen

Eiweisses ent

grosseren B
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bitter schmeckenden Farbstoff und Amylum. Jeim Kochen mit Wasser
bildet es einen finsserst zarten und bindenden Kleister. Durch die Gegen-
wart des Chlorcaleinm eignet sich der Kleister vortrefflich zur Schlicht fiir
die Weberei, indem der Faden durch denselben selbst in ziemlich trockener
Luft feucht erhalten und nicht briichig wird.

§ 116, Friichte einsamig, '/,—%,"” lang, nicht kugelrund.
FRUCTUS LAURI.
Baccae Lauri. — Lorbeeren.
Lauris nobilis L.

Die Lorbeeren sind ovale Steinfriichte, 3—5"' lang und
2Y/s—4"" breit, im frischen Zustande diinnfleischig, blauschwarz, ge-
trocknet dunkel olivenbraun, fast schwarz, wenig runzlig, glin-
zend, von einem nach oben etwas verdickten Fruchtstiel getragen,
einfichrig, einsamig. Das Fruchtgehiuseistsehr diinn,
leicht zerbrechlich, mit papierartiger, braunrother,
durchscheinender Steinschale versehen, der die Samenhaut
aufgewachsen ist. Der Same nkern liegt lose in der trocknen Frueht,
ist eiweisslos und i}l‘hh‘!lf aus zwei plankonvexen, blass-
briaunlich, dlig-fleischigen Samenlappen, die gegen die
Basis der innern Fliche schildférmig an das nach oben gewen-
dete Wiirzelchen gewachsen sind. — Die Mittelschicht des
Fruchtgehiuses ist von einer diinnen Epidermis bedeckt und besteht
aus einem Parenchym, dessen Zellen einen briunlichen bitteren Ex
traktivstoff und kleine Amylumkérner enthalten. Zwischen diesen
liegen zahlreiche grissere, ovale, mit einem blagsgelblichen Talg
erfilllte Zellen. Die Steinschale wird aus einer Reihe radial gestreck-
ter, sternformig geschlingelter Steinzellen gebildet und ist mit der
Samenhaut \l'r'\\"u']wl’n1 deren Zellen sehr flach und tangential ge-
streckt sind. Die Samenlappen bestehen aus einem von Oeldriisen
unterbrochenen Parenchym, dessen Zellen fettes Oel und Amylum-
kirner enthalten.

Die Lorbeeren haben einen ziemlich starken, unangenehm aro-
matischen Gernch und bitteren, fettigen, gewiirzhaften Geschmack.
Sie werden leicht von Insekten zernagt.

Die vom Gehiiuse befreiten Lorbeeren enthalten nach Bonastre 0
100 Theilen: 0,8 iitherisches Oel; 1,0 Laurin; 12,8 griines fettes Oel; 7]
fettes Oel mit Wachs: 1,6 harzige Substanzen: 25,9 Amylum; 17,2 gummi-
artiges Extrakt; 6,4 bassorinartige Substanz; 0,1 Siure?; 0,4 un]\l\*“”““]
baren Zucker; 18,8 Holzfaser; 6,4 Wasser. Grosourd: fand ausserdem noch
in den Irmlm n Phatosin oder Phajosinsiure, Laurelsiiure, Lauretin etc
Stoffe, welche noch nicht geniigend gekannt sind.

Das durch Degtillation mit Wasser erhaltene iitherische Oel ist blass-
gelb, durchseheinend, hei gewdhnlicher Temperatur butterartig, leicht 168
lich in Alkohol und Aether, von starkem und bitterm Geschmack. Durch

wiederholte Destillation erhilt man daraus 2 isomere Oele, 20 C32 HO, vor
denen das eine 0,857, das andere 0,885 spez. Gewicht |IU und eine braunt
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balsamartige Substanz bleibt zuriick. Das Laurin (Lorbeerkampher) kry-
stallisiert in langen Prismen, ist schmelzbar und fliichtig, unléslich in Wasser,
loslich in kochendem Alkohol und in Aether; Schwefelsiure fiirbt es safran-
gelb bis orangeroth, kalte Salpetersiure veriindert es nicht. Roh abge-
schieden besitzt es einen bittern und seharfen Geschmack und den Geruch
des Lorbeerils, gereinigt ist es gernchlos. Ueber das fette Lorbeersl, Oleum
laurinum, ist der betreffende Artikel zu vergleichen.

FRUCTUS COCCULI.
Semen Cocculi, Coceuli Indici, Levantici s. piscatorii. —
Kokkelskirner, Fischkiorner, Lausektrner.
Anamirta Coceulus Wight et Arnott.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala hypogyna, fam Menispermeae.
Syst. sex. Dioecia Dodecandria.

Fin in Malabar, auf Zeylon, Java und in Amboina einheimischer
Schlingstrauch, dessen frisch purpurrothe Steinfriichte oft zu 200
300 an einer Traube beisammen hiingen, Getrocknet sind sie fast
kuglig-nierenformig, 3 im Durchmesser, oberhalb der Basis
angewachsen, mit einer kurzen Spitze versehen, die gegen die Mitte
der Bauchnaht heruntergeriickt ist, so dass Spitze und Basis beisam-
men liegen und nur durch eine kleine Bucht von einander getrennt
sind, einsamig. Das Fruchtgehiuse ist diinn, zerbrech-
lich, aussen graubraun, runzlig, in der Mittelschicht roth-
braun und mit einer blassbriunlichen Steinschale versehen,
die an der Bucht nachinnen doppelt eingeschlagen ist
und so dort eine halbkreisfirmige, konvexe Leiste bildet. An diese
ist der Same schildformig angewachsen, halbkuglig, auf der
Jauchfliche vertieft und dort mit einer hervorstehenden taphe
versehen, sowohl im Lingen- als Querschnitt halbmondférmig,
eiweisshaltiz. Das Eiweiss ist ilig-fleischig, briunlich, etwas durch-
scheinend, hiufiz mit Gruppen hellerer Fettkrystalle durchzogen und
in jedem der beiden Schenkel mit einer parallel mit der breiten
Fliche verlaufenden Lingsspalte versehen, in deren jeder einer der
beiden diinnen, hitutigen Samenlappen liegt, die oben dem Wiirzel-
chen angewachsen sind. — Die Friichte sind geruchlos und das
{"|-n.-],1;_.-{..hg',“,H. auch geschmacklos, aber der Same schmeckt anhal-
tend ekelhaft bitter und wirkt narkotisch-giftig.

Die aus etwas tangential gestreckten, mit einer braunen Fliis-
sigkeit erfiillten ;/)|_.]|..“I gebildete Mittelschicht des Fruchtgehiuses
ist von einer diinnen Epidermis bedeckt. Die Steinschale besteht
kal gestreckten, in

auf heiden Rindern aus kurzen oder etwas verti
der mittleren Lage aus sehr verlingerten und durch einander geweb-
ten Steinzellen. Das Eiweiss ist ein l':il'ﬂl}{'h}';:l auns fast wiirfel-
formigen Zellen, die ein fettes Oel, aber kein Amylum enthalten.
Durch Kochen mit Alkohol wird nur wenig von dem Fett gelst,
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in kochendem Aether lost sich der fettige Inhalt leicht und vollstin-
dig auf,

Aeusserlich haben die Friichte des Coceulus Plukenetii DC.
grosse Aehnlichkeit mit den Kokkelskdrnern, sind aber nicht runz-
lig, sondern warzig, und enthalten einen eiweisslosen Samen, dessen
beide fleischige Samenlappen neben einander liegen, dem nach unten
gerichteten Wiirzelechen angewachsen sind und neben fettem Oel auch
Amylum enthalten.

Die Kokkelskorner dienen im gepulverten Zustande zur Vertilgung
der Liuse und machten frither einen Bestandtheil des pulvis und
unguentum pediculorum aus. Da aber vom Genuss derselben Fische
s0 betiubt werden, dass sie auf die Oberfliche des Wassers kommen
und sich leicht fangen lassen, und der Genuss solcher vergifteten
Ilische hichst nachtheilig wirken soll, so darf in Preussen diese
Drogue nicht gehalten werden.

Nach Pelletier und Couérbe finden sich in den Samen dieser Frucht:
das von Boullay entdeckte Pikrotoxin, Harz, Gummi, fette saure Ma-
terie, wachsartigce Materie, riechender Stoff, Aepfelsinre, mucusartige Ma
terie, Amylum (?), Holzfaser, Salze; im Fruchtgehiiuse: Wachs, fette
Materie, (.’|I|l_|]'lr]1|l_\'”_. harzige “:lll'l'ii'__ Gummi, Amylum, Hypopikrotoxin
siaure, gelbe alkalische Substanz, Menisperming Parameénisper
min, Salze.

Der eigentlich wirksame Bestandtheil dieser Friichte ist das Pikro
toxin oder Cocculin. Es krystallisiert im reinen Zustande in 4seitigen
Siulen oder in kurzen nadelformigen Prismen, die meist sternfGrmig gruppiert
sind, ist vollkommen farblos, Iunftbestindig, nicht flichtig, geruchlos, von
stark bitterm, fast brennendem Geschmack, giftiz, ohne Reaktion auf Pllanzen-
farben, scheint sich aber wie cine schwache Siure zu verhalten. ist lis
lich in 150 Th. Wasser von 14°, 5 Th. kochendem Wasser, kochender
Alkohol von 0,8 spez. Gew. list 0,8, Acther 0,4 seines Gewichts, In ver-
diinnten Siuren wie Alkalien ist es unveriindert léslich. Nach

seinen Analysen sind die Formeln: 10 C12 040 und 12 C 1 { H 50 aufge-
stellt worden,

Das Menispermin ist ecine Base. weiss, halb durchsichtiz und
krystallisiert in 4seitigen, mit 4 Flichen zugeschiirften Prismen. s ist
geschmacklos, unloslich in Wasser, leicht lislich in Alkohol und Aether.
zumal in kochendem, nicht fliichtig und schmilzt bei 120° Das schwefel-
saure Salz krystallisiert gut.

Das Paramenispermin kr
men, schmilzt: bei 250° und 1i
nicht merklich in Wasser, i
kohol léslich und ohne b:
permin sollen isomer sein und ans

tallisiert in 4seitigen rhombischen Pris
t sich unveriindert sublimieren, Es ist
in Aether, am besten in absolutem Al
ische Eigenschaften, Menispermin und Paramenis-
BC24H2N 20 bestehen,

Diec Hypopikrotoxinsiure ist eine fette, amorphe Masse von
"t:-'lfill"r Farbe, die unlislich in Aether und Wasser ist, in kochendem
Wasser nur erweicht, aber leicht lislich in alkalischen Fliissigkeiten, aus
deren Auflisung sie durch andere Siuren wieder niedergeschlagen wird. Die

von _f"t'n’n’l"l’rw aulgefundene Menieperminsiure soll nach Casaseca nicht
existieren.

Francis hat die in den Friichten vorkommenden fetten Substanzen
untersucht und ein eigenthiimliches Fott, St earophanin, und die zu diesem
Fett gehdrende Siure Stearophansidure) im freien Zustande darin ge-
funden. Nach Crowder ist die Stearophansidure identisch mit der Bassia
siure von Hardwick,
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FRUCTUS ANACARDIL
Anacardia s. nuces Anacardii. — Elephantenliuse, Anakardien.

Nussartige, einsamige, mit einem eiweisslosen, dlig-fleischigen

Samen versehene Steinfriichte, welche in besonderen Liicken der

Mittelschicht einen selr idtzenden Balsam enthalten. der auf die Haut
gebracht Entziindung erregt.  Man unterscheidet 2 Arten derselben -

1) Anacardia occidentalia, westindische Elephantenlinse,
Anacardium occidentale 1.,
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Terchinthaceae.
Syst. sex. Enneandria Monogynia.
Man kennt 2 Varietiten dieser Pflanze, die aber vielleicht ver-
schiedene Arten sind: «) Americanum, ein in Westindien und Siid-

amerika einheimischer, 15—25' hoher Baum. mit birnformigen
fleischigen Fruchtstielen, die ungefihr 10mal erdsser sind als die
Frucht; f) Indicum, auf den ostindischen Inseln, mit einem flei-
schigen Fruchtstiel, der kaum 3 mal grosser ist als die Frucht.

Zur Zeit des Blithens ist der Bliithenstiel der amerikanischen
Form ganz diinn und triigt auf einem kurzen Unterkelch den 5 thei-
ligen Kelch, 5 schmale Blumenblitter, 10 an der Basis verwachsene
Staubgefisse, von denen nur das eine lingere bei den weiblichen
Exemplaren eine grosse, runde, fertile Anthere trigt, und einen Stem-
pel, welcher mit einem seit ichen, ander Basis verdickten Griffel ver-
sehen ist und in seinem Fach auf einem aus dem Grunde emporstre-
benden Nabelstrang ein’ gekriimmtes Eichen triigt. Nach dem Ver-
blithen fallen die idusseren Bliithenkreise ab und der Fruchtknoten
Wichgt zur nierenformigen Frucht aus, indem die verdickte Basisdes
Griffels zuriickbleibt und sich nach vorn iiberbiegt. Erst dann, wenn
die Fracht fast ihre Grosse erlangt hat, vergrossert sich der Bliithen-
stiel und wichstzu einem fleischigen, birnformigen, roth und gelb ge-
fdrbten, siisslich-sauer sechmeckenden Fruchttriger aus, der ungefibr
8" lang ist und oben 2'' im Darchmesser hat.

Die Steinfriichte kommen ohne den Fruchtstiel in den Handel,
sind nierenfdrm ig 1—9/4" lang, unten 1' breit und 4- 5' Lstark;

inder Mitte der yorderen Seite eingedricktund dort am
untern Rande gekielt, auf dem Riicken konvex, an beiden Enden
stumpf, unten mit der Narbe vom abgelosten Fruchtstiel versehen,
glinzend, graubriunlich, einfichrig, einsamig. In der
dunkel i}l‘:.lil nenMittelschichtdes harten Fruchtgehiiuses
finden sich Licken,die mit einem irl'iillhlil'h:‘||,."i.1:€l'lll]t'_“~
spiter austrocknenden Balsam erfiillt sind. Der 5“““’_”‘:[
nierenformig, eiweisslos. Die Samenlappen sind plankonvex, weiss
ilig-fleischig und von mildem Geschmack.

27

Berg, Pharmazeut. Wanrenkunde, I 3. Aufl.

=T
A e




418 Froctus Anacardii. Friichte. Fructus Anacardii,

Die finssere diinne Fruchthaut besteht aus einer Reihe horizontal
gestreckter, schmaler Steinzellen; die Mittelschicht ist ein von Ge-
fissbiindeln durchzogenes, aus porisen, etwas starkwandigen Zellen
gebildetes Parenchym, welches von grossen Liicken ziemlich regel-
mégsig durchbrochen ist und in diesen einen rithlich-braunen Balsam
enthiilt; die Steinschale ist mit der Mittelschicht verwachsen und be-
steht ans zwel Rethen horizontal gestreckter, enger Zellen, von denen
die Aussere Reihe ungefihr von der Stiirke der Aussenschichf, ziem-
lich 10mal schmaler ist als die innere, welche die Hohlung der Frucht
auskleidet. Das Parenchym der Samenlappen enthilt Amylum und
fettes Oel.

2) Anacardia orientalia, ostindische Elephantenliuse.

Semecarpus Anacardium L. /.
Syst. sex. Pentandria ’I':'i;_r'\'nin,

Dieser ebenfalls in die Familie der Terebinthaceen gehirige
Baum ist in Ostindien einheimisch und wird ziemlich hoch. Die
Steinfrucht ist fast herzformig, plattgedriickt, ¥%—1"lang,
ungefithr %" breit und 3—4'" stark, oben stumpf, glinzend,
schwarz, unten von einem harten, 4" langen und breiten, ge-
gen die Basis etwas verschmilerten, gefurchten Stempeltriger
unterstiitzt, der durch das Auswachsen des Unterkelchs entstanden
ist, einfiichrig, einsamig. In der schwarzen, mit der hell-
braunen Steinschale verwachsenen Mittelschicht finden sich
Licken, welchemit einem schwarzen, fusserst scharfen und
dtzenden, spiiter zu einem glinzenden Harz eintrocknenden Balsam
erfilllt sind. Der Same ist hiingend, eiformig, eiweisslos und ent-
hilt zwei weisse, olig-fleischige, plankonvexe Samenlappen und ein
kurzes zuriickgezogenes Wiirzelchen, welches ein deutliches Knosp-
chen triigt.

Die dussere Fruchthaut wird aus einer Reihe horizontal gestreck-
ter, sehr enger und mit einer braunen Fliissigkeit erfiillter Steinzellen
gebildet. Ebenso besteht die Steinschale aus dhnlichen Zellen, die
aber in 3 Reihen gestellt sind, von der Stirke, dass jede der beiden
dusseren, die fast so breit sind wie die Aussenschicht, ziemlich 10mal
schmaler ist als die innerste derselben, welehe die Hihlung der Frucht
auskleidet. An der inneren Wand der Aussen- und der Innenschicht
liegt nun eine Lage von Gefissbiindeln durchzogenes Parenchym der
Mittelschicht, das zwischen farblosen Zellen roth gefirbte enthilt
und, indem es sich auf verschiedene Weise von der einen Wand zur
entgegengesetzten zieht, Liicken bildet, die durch einen in diinnen
Lagen rothbraunen, spiiter zu einem spriden schwarzen Harz ein-
trocknenden Balsam erfillt werden. Das Parenchym der Samen-
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lappen enthéilt Amylum und fettes Oel. Der schwarze, iitzend scharfe
Balsam wird zum Drucken der Kattune, zam Zeichnen von Leinen, so
wie als Aetzmittel benutzt.

Die westindischen Anakardien sind von Vieira de Mattos unter-
sucht und enthalten nach ihm in dem Fruchtgehiiuse Gerbsiiure, Gallus
Gummiharz, Farbstoff, Extraktivstoff und eine bis 15° fliissige, in Was
unlisliche Substanz, die stark blasenziehend wirkt und selbst die Cantha-
riden an Wirkung iibertrifff. Bine ausfiibrliche Untersuchung iiber den
scharfen, im Fruchtgehiiuse abgelagerten Balsam bhat Stidler unternommen
und als wesentliche Bestandtheile eine scharfe olartige Fliissigkeit, Kardol,
und eine krystallisierbare fette Siinre, Anakardsiiure, abgeschieden. Das
Kardol ist eine Olige, gelbe, in grisseren Massen rithliche Fliissigke
welche im reinen Zustande farblos zu sein scheint. Es hat bei 23° 0,6
spez. Gew., reagiert neutral, ist unlbslich in Wasser, leicht léslich in
kohol und Aether und wird beim Erhitzen zersetzt, Es vereinigt sich mit
Basen nur schwer und leicht reduzierbare Metalloxyde werden durch das
selbe zersetzt. Schwefelsiure 16st das Kardol mit intensiv rother Farbe
auf, verdiinnte Salpetersiinre verwandelt es in einen diekfliissigen, cochenill-
rothen Korper, Salpetersiure von 1,8 zuerst in eine ziegelrothe Masse und
daranf in ein zinnoberrothes Pulver. Kalilange bildet mit dem Kardol
zuerst eine gelbliche, zihe Masse, zuletzt eine Lsung, die an der Luft
blutroth wird und mit Erd- und Metallsalzen rothe oder violette Nieder-
dge giebt. Das Kardol steht in seiner Wirkung dem Cantharidin nicht
nach und zeigt noch eine linger danernde Nachwirkung., Fiir den prak-
fischen Gebrauch ist ein nicht villig reines Kardol ausreichend. Die Ana-
kardsiiure ist weiss, krystallinisch, geruehlos, von schwach aromatischem,
zuletzt bremmendem Geschmack, nicht blasenziehend, in Alkohol und Aether
leicht 16slich, zerfliesst an der Luft, schmilzt bei 26° und erstarrt beim Er-
kalten; iiber 200° erhitzt wird sie zersetzt, verbrennt mit heller, russender
Flamme, macht anf dem Papier Fettflecke und bildet mit Basen zum Theil
krystallinische Salze. Nach Stddler findet sie sich frei in dem Balsam des

sel

Fruchtgehiiuses und besteht aus 44 C60H5 043 H.

FRUCTUS CARYOPHYLLI.
Anthophylli. Mutternelken.

Die Beeren des Nelkenbaums, Caryophyllus aromaticus L.,
sind linglich, bis 1# lang und 3-4 ‘' stark, mehr oder weniger
baunchig, mit vier aufrecht eingebogenen, linglichen, ver-
tieften Kelechblattern und der viereckigen, in der Mitte den
Griffel tragenden Scheibe gekront, lederartig, runzlig, grau-
braun, meist einfi chrig, einsamig. Der Same ist linglich,
eiweisslos und besteht aus zwei dicken, auf beiden Flichen mit
Oeldriisen versehenen, aussen rothbraunen, innen helleren, auf der
Berihru n;:'.»:[].-i(-hn'-. anregelmissig buehtigen, schildfor-
migen Samenlappen, die im Zentrum einem geraden, ziemlich
langen, nach oben gebogenen Wiirzelchen angewachsen sind. — Das
Fruchtgehiiuse ist ein schlaffes, von einer diinnen Epidermis beklei-
detes Parenchvm. welches unter der Oberfliche zwei Reihen von
Harzbehiiltern und gegen die Innenwand einen weitliufigen Kreis von
Gefigsbiindeln un]k'e.‘lllit'.k':-‘l. Die Samenlappen bestehen aus einem
ziemlich dieckwandigen Parenchym, in dessen Zellen elliptische oder
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eiformige, vou einer granuldsen Substanz begleitete Amylumkiérner
liegen. Die Aussenschicht derselben enthiilt eine Reihe von Harzbehil-
tern. — Die Mutternelken riechen und schmecken wie die Gewiirz-
nelken, jedoch bedeutend schwiicher. Bollaert hat in der Hohlung
der Friichte, zwischen dem Gehiuse und dem Samen, Krystalle beob-
achtet, die er nach seinen Untersuchungen fir Benzoésiiure ausgiebt.

Fructus Quercus, glandes Querecus, Eicheln, von Quercus ses-
giliflora Sm. und Q. Robur L. Die Friichte dieser beiden Cupuliferen
gind aus einem Sfichrigen, Geiigen, unterstiindigen Fruchtknoten entstandene,
durch Fehlschlagen ecinsamige, von einem Becherchen (cupula) unterstiitzte
Niisse, welche bei . sessilifiora zu 2 bis mehren anf eciner 1—2"" langen
Spindel dicht beisammen stehen, withrend sie bei Q. Robur an einer be
deutend lingeren Spindel und von einander entfernt sitzen. Das Becherchen
ist halbkuogelformig, innen hohl, ganzrandig, holzig-lederartig, ausserhalb
warzig-schuppig, innen eben. Die Niisse von Q. Robur mehr lLinglich, von
Q. sessiliffora mehr umgekehrt linglich-eiférmig, sind korz und stumpf
stachelspitzig, mit lederartigem, glattem, gelbbriunlichem, glinzendem, an der
Basis mattem Iruchtgehiinge versehen. Ueber die Samen ist der Artikel
Semen Quercus zu vergleichen.

Fructus Castaneae, Maronen, echte Kastanien, von Castanea
edunlis Gartn., einer im siidlichen Europa einheimischen Cupulifere. Die
Friichte, welche zu drei in einer holzigen, aussen stachligen, klappig anf-
springenden Becherhiille liegen, sind breit eiférmig, oft plankonvex, bis
1/ breit, 1" hoech und dick, mit einer lederartigen, aussen dunkelbraunen,
kahlen, glinzenden, parallelnervigen, innen weiss zottigen Fruchthiille um-
geben, an der Basis mit einem grossen matten Fruchtnabel, oben mit einem
schmal auslaufenden, filzigen, vom kurzen Perigon und 5—7

7 steifen borsten-
formigen Griffeln gekronten Schnabel versehen, meist einsamig. Der Same
ist eiweisslos, hartfleischig und besteht aus 2 dicken, mehr oder weniger
verschmolzenen Samenlappen und einem nach oben gerichteten Wiirzelehen g
er enthilt Amylum und fettes Oel.

§. 116. Kapselartige, vollstindig oder unvollstindig
mehrfichrige, mit einem mittelstindigen oder mehren wand-

idndigen Samentriigern versehene, vielsamige Friichte.
FRUCTUS PAPAVERIS IMMATURI.
Capsulae s. capita Papaveris, Codia. — Mohnkopfe.
Papaver somniferum 7,
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala hypogyna, fam. Papaveraceae.
Syst. sex. Polyandria Monogynia.

Eine jiihrige, aus Asien stammende, in dem grossten Theil von
Europa kultivierte, milchende Pflanze, von der nach der Farbe der
Samen zwei Unterarten, der schwarze und der weisse Mohn, unter-
schieden werden. Letzteren zieht man fiir den pharmazeutischen Be-
darf vor.

Die unreifen Friichte miissen gesammelt werden, wenn sie
die Grisse

einer Wallnuss haben, und sind daon vorsichtig, aber
gchnell Zu trocknen. Diese sind eirund-urnenformig, 1'% lang,
kahl, frisch blaugriin bereift,

£ getrocknet graugriin, gegen die unge-
fithr 1 F

im Durchmesser haltende Basis am breitesten, heller
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und von dort aus, den Samentriigern entsprechend, heller strahlig-
gestreift, unten plotzlich stielartig verschmilert, oben ver-
engert, 3" breit. Die Narbe ist gross, sitzend, vertieft, in
der Mitte gewdlbt, 10—15strahlig; ihre Strahlen sind ling-
lich, stumpf, weit iiber den Rand der Kapsel hervortretend, in der
Mitte auf beiden Flichen gekielt und dort oben mit 2 Reihen von Pa-
pillen besetzt. Dicht unter den Buchten der Narbenstrahlen ist die
IFrucht aussen (wechselnd mitden Scheidewiinden) mit bogenférmigen
Spalten versehen, in welchen sie bei der Reife aufspringt, wenn iiber-
haupt ein Oeffnen stattfindet. Innen ist die Fruecht einfich-
rig, aber durch die 10— 15scheidewandartigen Samen-
triger, welche weit in die Hohlung der Frucht hineintreten, halb
vielfichrig. Die Samentriger sind wandstindig, so viel wie
Narbenlappen, unter dieselben gestellt, aussen durch eine hellere
Linie angedeutet, sehr diinn, gegen die Peripherie der Frucht etwas
verdickt, in der Mitte der Frucht fast 3" breit, nach beiden Enden
verschmiilert, auf beiden Fliachen und dem Rande mitSamen
bedeckt und nach deren Trennung durch die kurzen Nabelstringe
warzig: die Samen zahlreich, nierenformig, erhaben-netzadrig und
grubig vertieft.

Die unreifen Kapseln schmecken widerlich bitter und riechen
stark narkotisch. welcher Geruch beim Trocknen grossentheils ver-
loren geht.

Die inssere Schicht des Fruchtgehiiuses besteht ans mehren
von einer derben Cuticula bedeckten Reihen farbloser I:]IiIll‘]'lllil[}f,l'”l'll
ohne festen Inhalt., von denen die der dussersten Reihe radial, die der
iibrigen tangential gestreckt sind. Die Mittelschicht ist ein Parenchym,
dessen Zellen zuerst Amylum, spiter aber Chlorophyll enthalten. Ein
Kreis von anastomosierenden Gefissbiindeln theilt dasselbe in eine
dussere regelmissige und eine innere durch die erweiterten Inter-
zellulargiinge mehr lockere Lage. Die Gefissbiindel sind in den
Hauptstimmen aus echten Spiroiden, in den hin und her gebogenen,
oft horizontal verlaufenden Aesten aus unechten und zwar meist kurz
gegliederten, pordsen Gefissen zusammengesetzt, aussen, d. h. nach
der Peripherie des Fruchtgehiuses, von einer Lage Bastzellen und
von einfachen, nicht veristelten Milchgefissen begleitet. Die innere
Fruchthaut wird aus einer Lage weiter Epidermalzellen gebildet. Die
Samentriger, welche ebenfalls von der ununterbrochen verlaufenden
inneren Fruchthaut bekleidet sind, enthalten innen ein liickiges, vor
der Reife mit Amylumkdrnern erfiilltes Zellgewebe, das aus einfachen,

veristelten und sternférmigen Zellen, die weite, Ill]l‘l"gt‘lllifiréh[; [nter-
zellularriume umgeben und dort mit ihren Enden aunf mannigfaltige
Weise mit einander verwachsen, gebildet wird. Auch sie sind von
Gefiisshiindeln durchzogen, von denen der Hauptstamm dort liegt, WO

der Samentriiger aus dem Gehiuse hervortritt.
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Die Angaben iiber die Bestandtheile der Mohnkipfe lauten sehr wider-
sprechend. Nach Peschier enthalten die reifen Fruchtgehiiuge weder Mor-
phin noch Mekonsiiure. Merck dagegen fiihrt an, in 1 ¥ reifer, trockner
Kapseln noch 18 Gran Morphin gefunden zu haben. Noch auffallender
sind die Angaben von Winkler, der aus 1 # vollig reifer, trockner Ge-
hiiuse 20—380 Gran Morphin und 2 Gran Narkotin erhielt, dann in frischen,
beinahe reifen Kapseln weder Morphin nach Mekonsiiure finden konnte
und spiter aus trocknen, gleich nach der Samen-Ernte gesammelten Kap-
seln 2,62% eines in Wasser und Alkohol sich klar auflosenden Extrakts er-
hielt, von dem 1 Unze 20 Gran Morphin enthielt. Dublane gewann aus
vollig reifen und frocknen Fruchtgehiiusen 0,04 % Morphin und 0,01 %
Narkotin.

Ueber diese Stoffe ist der Artikel Opium zu vergleichen.

FRUCTUS CAPSICL.

Capsicum annuum, Piper Hispanicum. — Spanischer, tiirkischer,
indischer Pfeffer.
Capsicum annuum et longum Fingerhut.
Syst. nat. Dicotylea, synpetala hypantha, fam. Solaneae.
Syst. sex. Pentandria Monogynia.,

Diese einjihrigen, in Siidamerika und Westindien einheimischen,
in Ostindien verwilderten Arten sind in Gestalt und Farbe ihrer Bee-
ren sehr verinderlich. Diese sind hiingend oder aufrecht, linglich,
herzformig oder kuglig, oft etwas flachgedriickt, spitz oder stumpf,
2-3" lang und 1" breit, glinzend, gelb, rothoder rothbraun.
troeken, locker, leicht, gewthnlich noch mit dem ziemlich star-
ken Stiel uml dem schliisselférmigen, 5H—Gziihnigen Kelch versehen,
unten 2—3fichrig, oben ||.I|]PT.‘L1'|II'J.L{._. hohl. Das Frucht-
gehiduse ist lederartig, diinn. Die Scheidewinde sind unten
mit dem mittelstindigen, starken, kegelformigen, schwammigen Samen-
triger verwachsen, oben gesondert; dieS: amen z: thlreich, nierenférmig
ZUSE LII!II]EI]'”'!]IIHI\!' blassgelblich, bis 2" im Durchmesser und Lm_
halten im fleischigen Eiweiss einen halbrin; gformigen Embryo, Man
zieht die linglichen, sehr scharf schmeckenden Friichte den iibrigen
Formen vor. Die iussere Fruchthaut besteht aus 3—5 Reihen schr
starkwandiger, mit rothlichen Farbeblischen erfiillter Zellen: die
Mittelschicht ist ein straffes Parenc hym, dessen zartwandige Zellen
gleichfalls die Farbeblischen, zuweilen aber auch sehr klei ine Amylum-
kérner enthalten und bei lingerer Einwirkung von Jod violett gefirbt
werden; die innere Fruc htwlm ht wird aus einer ||l‘||ll. fast quadra-
tischer, starkw: andiger, gelber Zellen gebildet. Der Same umschliesst
innerhalb der aus einer Reihe star kwandiger, ge ]Iu v, wellenformiger
Zellen gebildeten und mit einem Oberhiintchen bedeckten Samenschale
das aus derberen, ziemlich grossen Parenchymzellen bestehende Ei-
weiss und den ful zentralen, aus diinnwandigen, kleineren, fast vier-

eckigenZellen bestehenden Emby 'y0, welche beide ein g lm[n h-gelbes,
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mit einer Flissigkeit gemengtes fettes Oel enthalten. Das schlaffe,
liickige, von Gefissbiindeln durchzogene Zellgewebe des Samentrigers
wird bei lingerer Einwirkung von Jod, wie die mittlere Fruchtschicht,
violett gefirbt.

Unter der Benennung Cayennepfeffer findet sich gewohnlich
ein grobes Pulver in dem Handel, welches man entweder unmittel-
bar durch Zerkleinerung der Friichte von Capsicum frufescens
L.. O.baccatum L., C. grossum und €. minimum Mller

oder dadurch erhiilt, dass diese Friichte zuvor mit Mehl und Sauer-
teig zu einer Masse verarbeitet und nach dem Trocknen zerrieben
werden, Zuweilen kommen auch statt des Pulvers ganze Priichte
von der Gestalt des gewdhnlichen spanischen Pfeffers, aber von nur
Ly-3," Linge und 2'" Breite vor.

Nach Braconnot enthalten 100 Theile 'der von den Samen befreiten
IFriichte: 1,9 scharfes Oel; 0,9 Wachs mit rothem Farbstoft; 9,0 braune
stiirkemehlartice Substanz, die aber durch Jod nicht gebliint wird und
nach ffer: ¢ durch Extraktivstoff verunreinigte Pektinsiure -"”‘"1 6,0 eigen-
thiimliches Gummi: 5,0 stickstoffhaltige Materie; 67,8 Holzfaser; 6,0 zi-
tronensaures Kali; 8,4 phosphorsanres Kali und Chlorkalinm, Qualitativ
atimmt mit dieser die Untersuchung von Bucholz ziemlich iiberein, desto
weniger aber quantitativ, Die scharfe Substanz ist von beiden nicht hin-
reichend untersucht. Buchole nennt sie Capsicin und erhielt dureh Aus-
giehen des alkoholischen Extrakts mit Aether 4% derselben, Sie stellt so

cine dicke Fliissigkeit von gelblich-rother oder rithlich-brauner Farbe dar,
die sich bei héherer Temperatur zersetzt, in Wagser und Essig wenig, in
Alkohol, Aether, Terpentingl und ftzenden Alkalien leicht lislich ist, einen
nicht unangenehmen, eigenthiimlich balsamischen Geruch und cinen eigenen,
sechwach balsamischen Geschmack besitzt, der gleich darauf, selbst in kleiner
Menge, anhaltendes Brennen verursacht. Nach Braconnot, der gencigt ist,
sie den fetten Oelen anzureihen, von demen sie sich jedoeh wieder durch
ihre, wenn auch nur geringe Loslichkeit in Wasser unterscheidet, giebt
kende Verbindung, und nimmt, dem
setzt, allmilig die Konsistenz des

gie mit Baryt eine feste, scharf schme
Finfluss der Luft und des Lichts aus
Wachses an.

Raybaud erhielt von 100 ¢ Friichten 30 Gran iitherisches Oel, dessen
Eigenschaften jedoch nicht angegeben sind.

FRUCTUS CARDAMOMI
Semen Cardamomi 8. Cardamomum. — Kardamomen, Kardamum.
Verschiedene Scitamineen.
Syst. nat. Monocotylea epantha, fam: Secitamineae.
Syst. sex, Monandria Monogynia.

Unter der Benennung Cardamomum kommen die Kapseln ver-
schiedener Arten aus den Gatfungen Elettaria und Amomum in den
Handel. Sie sind siimmtlich dreifiachrig, mit zarten Scheide-
wiinden versehen, die aus der Mitte der Klappen hervortreten, 6ffnen
sich fachspaltig und enthalten meist zahlreiche, kleine, eckige,
von einem hiiutigen Samenmant el umegebene, ;j(--ry(n|1l;'i1|ﬁ'rf_u,

rewiirzhafte Samen. Die Samenhaut ist doppelt, die

sehr g

—m—
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dussere zart, braunroth, die innere derb, steinschalenartig. Der keulen-
formige Embryo liegt in der Mitte des Eiweisses und Liuft gegen die
Basis in ein zylindrisches Wiirzelehen aus. Oberhalb desselben ist
er sackartig von einem fleischigen, durchscheinenden, keilformigen,
mehr oder minder zusammengedriickten Endosperm eingehiillf und
sodann, mit Ausnahme des Wiirzelchens, welches frei hervortritt und
nur von den Samenhiiuten umgeben ist, von dem weissen, mehlart igen,
strahligen Eiweiss, Perisperm, umschlossen.

Der Samenmantel ist eine farblose, aus langgestreckten, tafel-
formigen Zellen gebildete Membran., Die Aussere Samenhaut besteht
aus zwei Zellenschichten, von denen die dussere aus langgestreckten,
im Querschnitt viereckigen, prosenchymatischen, briiunlichen Zellen
gebildet wird, wihrend die innere Schicht aus quergestreckten, be-
deutend weiteren Zellen besteht, die das dtherische Oel enthalten.
Die innere Samenhaut ist stirker, dunkel-, fast schwarzbraun und
wird aus Zellen gebildet, deren Wandungen gegen das Eiweiss so
verdickt sind, dass nur ein sehr enges Lumen gegen die Peripherie
der Zellenschicht fiir Jjede einzelne Zelle zuriickgeblieben ist. Das
Fiweiss, Perisperm, besteht aus quergestreckten Zellen, welche statt
freier Amylumkdrner einen den innern Raum der Zellen vollkommen
erfiillenden Kleisterballen und darin einen Zellenkern enthalten: durch
Jod wird dasselbe daher gleichformig blau gefirbt. Das Endosperm
und der Embryo umschliessen in ihren Zellen fettes Oel, welches von
einer schleimigen Fliissigkeit eingehiillt ist, und firben sich durch
Jod gelbbraun.

Man unterscheidet im Handel mehre Sorten Kardamomen:

1) Cardamomum minuss. Malabaricum, kleine odermala-
barische Kardamomen, von Elettaria Cardamomum Wihite, einer
auf den Gebirgen Malabars einheimischen, aber daselbst auch vielfach
kultivierten, ausdauernden Pflanze. Die Kapseln sind dreiseitig-
eiformig, nach oben verschmiilert, 14~%" lang und V4" breit, leder-
artig, strohgelb, durch hervortretende parallele Nerven der Linge
nach gestreift, dreiklappig, mit 3 meist nur 5samigen Fichern ver-

sehen, Die Samen sind eckig, 1" lang und oben fast eben so
breit, am Scheitel schief abgestutzt, am Nabel vertieft und anf
der Banchfliche mit einer rinnenférmigen Nabellinie versehen, braun,
quergerunzelt. Der diinne hiutige Samenmantel liegt dem Riicken
des Samens dicht an, auf den Seitenfiichen aber lockerer und liisst
sich beim Einweichen in Wasser trennen. Dieser Kardamomen wird
von allen Sorten am mejsten geschitzt und zeichnet sich durch an-
genehm gewiirzhaften Geschmack und Geruch aus.

2) Cardamomum longum s. Zeylanicum, lange oder Zey-
lon-Kardamomen, von Elettaria media Link, E. major Smith,
einer auf Zeylon ktllfi\'iertvm ausdauernden Pflanze. Die Kapseln
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sind linglich, 1-134" lang, dreiseitig, mit 2-3'" breiten Flichen
versehen, nach oben verschmiilert, graubraun, stark gerippt,
vielsamig. Die Samen liegen in 2 Reihen, sind von einem hellen,
hitutigen Samenmantel nmgeben, 3%—1%"" lang, quergerunzelt, von
blasserer Farbe und minder aromatisch als beim vorigen.

3)Cardamomum rotundum, runde Kardamomen, von Am o-
(

1

mum Cardamomum L., das auf Java und Sumatra einheimiseh ist.
Die Kapseln sind 4-6"" lang und breit, konvex-dreifiichig, blass-
briunlich, sehr eben, nicht gestreift, mit 3 Nidhten und eben so vielen
Fuarchen versehen, stellenweise mit braunen, steifen, angedriickten
Borsten besetzt. Die zu einer dreifurchigen Kugel zusammengeballten
Samen sind keilformig-eckig, violettbraun, zart netzgrubig, mit diin-
nem Samenmantel bekleidet und liegen zu 9-12 in jedem Fache. Sie
haben einen kampherartigen Geschmack. — Der chinesische
runde Kardamomen von Amomum globosum Lowreiro und
cinigen anderen Arten steht dem vorigen sehr nahe, ist aber heller,
mehr kuglig und ohne Nihte.

4) Cardamomum majus, grissere Kardamomen, sind die ei
formigen oder linglichen Kapseln von verschiedenen Amomum-Arten,
die nur noch selten in den Handel kommen und durch den kampher-
artigen Geschmack ihrer Samen sich auch nicht besonders zum Ge-
wiirz eignen. Man unterscheidet mehre Sorten derselben:

a) Guinea-, Banda-Kardamomen, Mabooboo, von Amo -
mum macrospermum Smith, auf Sierra Leone einheimisch. Die
Kapseln sind linglich, bis 2" lang, unten 5-8"" breit und mit einem
kreisrunden Nabel versehen, nach oben verschmilert. etwas plattge-
driickt, braun, unten gestreift, oben gerippt, sehr reichsamig. Die
Samen stehen vierreihig in jedem Fache, sind 1" lang, verkehrt-ei-
formig, ecl

9

griinlich-grau oder blau, glinzend , kaum querrunzlig,

an der Basis vertieft, dort heller und von einem schmutzig-weissen
Samenmantel umeeben.

b) Madagascar-Kardamomen, von Amomum angusti-
folinm Sonnerat. auf Madagascar einheimiseh, anf Mauritius kulti-
viert. Die Kapseln sind eiférmig, nach oben verschmiilert und etwas
gebogen, bis 2" lang, unten 1 breit, und enthalten olivenbraune
Samen. Grosse Aechnlichkeit mit diesem Kardamomen haben die
Friichte von A, Clusii Smith. Sie sind eifsrmig-linglich, 2" lang,
unten 1" breit, nach oben verschmiilert, gestreift, gelblichbraun, Die
Samen zahlreich, eifirmig oder inglich, fast zylindrisch, dunkelbraun,
sehr glinzend.

)Java-, Nepal- oder bengalische Kardamomen, von

¢
Amomum maximum Rozb. Die Kapseln sind rundlich-eiférmig,
15" lang und 4—5" breit, konvex-dreiflichig, oben mit 7-13 festen,
j Anrts W EH & 2 -~ Teaclkne ohr zu-
kurzen, etwas hiutigen Fliigeln besetzt, die beim Trocknen sehr
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sammenfallen, dunkel graubraun, stark gerippt. Die Samen stehen

in jedem Fach dreireihig, sind rundlich-eckig, lang und breit,

braun, oben sehr zart gestreift, mit einem dumn-u Samenmantel
umgehen,

Trommsdorff untersuchte die kleinen Kardamomen, deren Kapseln im
Durchschnitt 759 Samen enthalten, und fand in 100 Theilen derselben:
4,6 #therisches Oel; 10,4 fettes Oel; 2,56 pflanzensaures Kali mit fiirbendem
Stoffy 5,0 Stiirke; 1,8 stickstofthaltigen Schleim mit phosphorsaurem Kalk ;
0,4 gelbfirbenden Stoff; 77,3 stirkemehlartige Holzfaser. Das fitherische
Ui 1 (16016 H) ist farblos, von Husserst durchdringe ndem, hiochst angenchmen
Gernch und stark aromatischem, feurigem, kampherartigem, bitterlichem
Geschmack. Es hat ein spez. Gewicht von 0,947, ist leicht loslich in Al
kohol und Aether, fetten und dtherischen Oelen, unloslich dagegen in Kali
lauge. Das fette Oel ist chenfalls in Alkohol, Aether, fetten und iithe-
rischen Oelen leicht 16slich. Die sogenannte stirkemehlartize Holzfaser ist
das Eiweiss, dessen Zellen Kleisterballen umschliessen.

Fructus Gardeniae, Gelbbeeren, von Gardenia florida L., einer
in China einheimischen, im siidl. Asien hiinfig kultivierten Rubiacee. Liing
liche, stumpf-vierseitige, Gfliiglige, unten in einen Stiel verschmiilerte, vom
Keleh gekronte, 3/, - ".-*" lange, 5—6"" dicke, braunrithliche Friichte, mit
diinnem Fruoe ||1-'\ h iuse, meist 2 gegenstindige Il gaheltheiligen Samentrigern
und zahlreichen, dicht zusammengeschichteten, fast purpurrothen, flachen,
feingrubigen Samen. Diese Friichte werden in China und Japan zum Gelb
firben der Seide verwendet. Rochleder hiilt den Farbestoff identisch mif
dem des Crocus und nennt ibn Crocin; es ist ein lebhaft rothes, in Wasser
leicht losliches Pulver. o

8, 117. Hiilsenartige, mit einem wandstindigen Samentriger

g

versehene, meist querfichrige, mehrsamige Friichte.
FRUCTUS STIZOLOBII.
Siliqua hirsuta, Stizolobium. — Kratzbohnen, Kuhkritze.

Stizolobium pruriens Pers., Mucuna pruriens DC.

yyst. nat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Leguminosae-Papilionaceae.
Syst. sex, Diadelphia Decandria.

Ein in Ost- und Westindien einheimischer Schlingstrauch, mit
eedreiten Blittern und achselstdndigen, zweitheiligen Bliithentrauben.
Die Hiilsen sind 2
formig ausgezogen,

klappig, linearisch, an der Spitze haken-
4" lang und 4-5'"" breit, fast sigmaformig
gebogen, zusammengedrickt, dicht mit braunrothen,
steifen, 1" langen, aufrecht abstehenden Brennborsten
bedeckt, die sich leicht vom Fruchtgehiuse frennen
lassen. Von der Haarbekleidung befreit zeigen sie sich an den
Samen aufgeschwollen, auf jmlu- der beiden Flichen mit einer starken,
durchlaufenden und einer nur gegen die Frue hhpltru hervortre Im]dt'll
Rippe versehen, schwarzbraun. Innen ist die Hiilse grau, mit 4—

(Querfichern m::l eben so vielen Samen versehen. Diese sind "\':l]-
4" lang und 3" breit, etwas plattgedriickt, glinzend braun, schwarz
gefleckt, mit linienformigem Nabel, der rings umher von einer ling-
lichen, weissen Wulst umgeben ist, eiweisslos. Die Brennborsten
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sind gerade, vierseitig-prismatisch, lang und feinzuge-
spitzt, ohne endstindiges Knopfchen, zumal an der
obern Hilfte mitkurzen, riickwirts gekriimmten, spitzen
Widerhaken besetzt und mit einer braunrothen Fliissig-
keiterfiillt. Diese Borsten verursachen auf die Haut gebracht
sehr heftiges, lange anhaltendes, von Entziindung begleitetes Brennen
und Jucken, das durch Waschen mit Wasser noch erhoht wird.  Mit
Syrup oder Honig zur Latwerge gemischt, vertreiben diese Jorsten
auf mechanische Weise Eingeweidewiirmer, ohne unangenehme Zu-
fille hervorzurufen. — Die Friichte von Stizolobium urens Pers.,
welehe kiirzer, weniger gebogen und mit kiirzeren und dunkleren
Brennborsten bedeckt sind, werden fiir denselben Zweck angewendet.

Fructus Libidibi, Libidibi-Hiilsen,Caesalpina coriariaWilld,, einer
unbewaffneten, in Siidamerika einheimischen baumartigen Caesalpiniacee.
Die Hiilsen sind 1'/,—2" lang, 3/," breit, sehr zusammengedriickt, verschieden-
artig-, zuweilen S-formig gebogen und gekriimmt, nachenformig-vertieft, an
den Samen etwas aufeetrieben, braun, innen markig, harzig glinzend, roth-
braun, nicht aufspringend, mit 8—9 elliptischen, hellen, einsamigen Quer-
fiichern versehen. Die Samen sind oval, linsenformig zusammengedriickt,
giweisshaltiz, — Die Friichte schmecken sehr herbe und werden in den
I"iirbereien gebrauncht.

Eine ihnliche Anwendung finden die Bablahhiilsen, Ifructus Bablah,
von Acacia Bambolah Rowb. und anderen in Ostindien einheimischen
Mimoseen. Die Hiilsen sind platt, in 8 oder mehre rundliche Glieder ein-
geschniirt, zweiklappig, aufspringend, aussén kurz und g

rau-behaart: die
Mittelschicht ist schwarzbriunlich, harzglinzend. Die Samen sind dunkel-
braun, mit einem gelben Rande eingefasst.

Nach Stenhouse ist der adstringierende Stoff der Libidibi-Hiilsen nur
in der Hdussern Rinde (mesocarpium) des Fruchtgehiuses enthalten und
der innere Theil (endocarpium) fast geschmacklos, und zwar findet gich in
derselben Gallussiiure in grisserer Menge als Gerbsiure.

FRUCTUS CASSIAE FISTULAE.
Cassia Fistula. Rihrenkassie.
Cassia Fistula L., Bactyrilobium Fistula W:lld., Catharto-
carpus Fistula Pers.
Syst. nat. Dicotylea, dialypetala perigyna, fam. Leguminosae-Caesalpiniaceae.
nyst. sex. Decandria Monogynia.

Ein in .\:-.;_{_\'Ixtp”‘ Ostindien und im wiirmeren Amerika hiufig
kultivierter Baum von 20—30* Hohe. Das Fruchtgehiuse der quer-
fichrigen, auch bei der Reife geschlogssenen Hiilse ist holzig, stiel-
rund, ziemlich gerade, 1—2' lang und a—2'' stark, stampf ge-
spitzt, quer gestrichelt, mit zwei "_L'I‘II_','I._‘IH"Illl'l‘“l':{t‘lllit'll Nihten ver-
sehen,aussen schwarzbraun, innen heller. Die Querscheide-
winde haben die Stirke eines Kartenblatts, sind holzig und unge-
fihr 3 von einander entfernt. Die zahlreichen einsamigen
Ficher enthalten ein schwarzbraunes, zdhes, siisses
Mus, aus einem schlaffen Parenchym bestehend, dessen Zellen eine

e —. ——
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briunliche, granulise Substanz umschliessen. Die Samen sind eifgr-
migy, mit den Seheidew:inden parallel zusammengedriickt, dick, mit
dem spitzem Ende an einen langen fadenformigen Nabelstrang be-
festigt, glinzend, kastanienbraun, auf der untern Fliche mit einem
dunklern Nabelstreifen versehen. Der Embryo liegt in der Mitte des

Eiweisses und hat fleischig-blattartize Samenlappen.

Die Friichte diirfen von Insekten nicht zernagt, so wie auch nicht
zu sehr ausgetrocknet sein, daher beim Schiitteln nicht klappern, auch
weder ein saures, noch dumpfes oder schimmliges Mus enthalten.
Die Friichte der Cassia bacillaris L. fil., welche in Surinam ein-
heimisch ist, sind kaum 4" stark, aussen heller braun und mit einem
sehr herben, fahlen Mus erfilllt. Cassia Brasiliana Lam. trigt
3" starke, etwas zusammengedriickte, sibelfsrmig gekriimmte, braune
mit herbem Muse erfiillie Hiilsen.

Henry untersuchte 2 verschiedene Arten dieser Frucht, die afrika-
nische und eine amerikanische, Beide gaben gegen 0.3 ihres Gewichts
Ixtrakt, das von der afrikanischen schwarz war und widerlich schmeckte,
von der amerikanischen braunroth und einen herben zusammenziehenden
Geschmack hesass,

Das Extrakt der gewohnlichen afrikanischen Frucht enthielt in 100 Th.:
61,0 Zucker; 6,75 Gummi; 13,25 Gerbstoff; Spuren einer stickstoffhaltigen
Substanz; eine geringe Menge in Aether lislichen Farbstoffs; 19,0 Ver-
lust ( Wasser).

In 100 Theilen des Extrakts der ameérikanischen ¥Frucht fanden sich:
69,25 Zucker; 2,60 Gummi; 3,90 Gerbstoff; Spuren einer stickstoffhaltigen
Substanz; 24,25 Verlust (Wasser).

Zweite Sippe: Friichte mit dickem, fleischigem oder aus-
getrocknetem I'ruchtgehiinse.
§- 118. Hiilsenartige, mit einem wandstiindigen Samentriger
versehene, querfiichrige, mehrsamige Friichte.

FRUCTUS TAMARINDIL

(v. §. 169 Musarten.)

FRUCTUS CERATONIAE.
Siliqua duleis. — Johannisbrod, Soodbrod, Karoben.
Ceratonia Siliqua L.

Syst. nat. Dicotylea, dialypetala perig., fam. Leguminosae-Caesalpiniaceae.
Syst. sex. Polygamia Trioecia s. Pentandria Monogynia.

Ein im siidlichen Europa, Syrien und Aegypten einheimischer
Jaum. Die Frucht ist eine querfichrige, auch bei der Reife
geschlossene Hiilse, 4-10" lang, ¥4~1" breit und 1Y4-21'" stark,
vierseitig-linealiseh, flach. mit erhabenen Riindern. Thre fusser¢
Fruchthaut ist lederartic, kaffeebra un, glinzend, gestrichelt;
die Mittelschicht hellbraun, musig-fleischig, im trocknen
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Zustande zihe, voll kleiner Liicken und enthilt 3—13
ovale Querficher, deren Hihlung mit der papierartigen innern
Fruchthant ausgekleidet ist. Die Samen liegen einzeln in den Fiichern,
sind simmtlich der Bauchnaht angewachsen, platt-eifirmig, glinzend,

kastanienbraun, sehr harf und enthalten in einem hornartigen Eiweiss
den mit blattartigen Samenlappen versehenen Embryo.

Die Friichte diirfen nicht zu sehr ausgetrocknet oder von Insek-
ten zerfressen sein, Die Samen dienten als Gewicht, wie denn auch
heute noeh das Gold nach Karaten berechnet wird.

Redtenbacher fand bei der Destillation des zerschnittenen Johannishrodes
mit Wasser und einigen Tropfen Schwefelsiiure, dass das Destillat stark
saner reagierte., Die darin enthaltene Siure erwies sich als reine Butter-
giiure (8C16H40) und fand sich in solcher Menge, dass 5 # Hiilsen fast
ein Loth reines Duttersiurchydrat gaben. Einzelne, besonders saftig aus-
sehende Stellen der mittleren Frochtschicht rithen befeuchtetes Lackmus-
papier. Ausserdem enthiilt die Frueht noch eine bedentende Menge Zucker,
I'ektin, fettes Oel, Gerbstoff ete.

1(

§ 119. Lange, linealische, stumpf{-3seitige, vielsamige Friichte.
FRUCTUS VANILLAE.
Capsulae Vanillae. — Vanilla, Banilla, Baynilla, Vanille.

Vanilla |=]:H|'|llll|‘l:! Andrew.
Syst, nat. Monocotylea epantha, fam. Orchideae.
Syst. sex. Gynandria Monandria.

Die griinen, strauchartigen Stimme dieser in fenchten, schattigen
Willdern in Mexico einheimigschen und daselbst auch kultivierten Or-
chidee klimmen an den Biumen empor, indem sie sich mit ithren Luft-
wurzeln an der Rinde derselben befestigen. Die grossen, gelblich-
griinen Bliithen treten dihrenartic aus den Winkeln der flachen, flei-
schigen, gerade zugespitzten Blitter und hinterlassen lange, diinne
Friichte, welche erst im zweiten Jahre reifen.

Diese sind Kapseln (nicht Schoten), 6—9" und dariiber lang,
2-3"' breit, etwas flach oder undeutlich dreikantig, an beiden
Enden verschmilert, dort umgebogen und mit einer Narbe versehen,
der Linge nach gerunzelt. heller oder dunkler braun, biegsam,
einfichrig, vielsamig. Die drei Samentriger sind wand-
stindig, erhaben und der ganzen Linge nachin 2 mehr oder
weniger genitherte Schenkel (lamellae) getheilt, die aufihrem
Rande die #usserst zahlreichen, verkehrt-eiformigen,
sehr kleinen, schwarzen, durch ein briunliches balsa-
misches Muss olglinzenden Samen auf deutlichen Nabel-

stringen tragen. Bei der Reife offnet sich die Frucht in zwei
Klappen. Die Beschaffenheit des Fruchtgehinses und der Samen-

tr - Jisst sich leicht mit der Lupe erkennen, wenn man einen femnen
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Querschnitt zuerst mit Aether auszieht und dann in Wasser aufweichen
lisst. Es erscheint dann das Fruchtgehdiuse stumpf- und flach-drei-
eckig, an der Peripherie tief gefurcht, in der Mittelschicht mit 15-18
Gefissbiindeln versehen, die so geordnet sind, dass vor jedem der
drei zweischenkligen Samentriiger drei neben einander gestellte und
in jeder der drei Ecken zwei vor einander gestellte Biindel stehen;
hiufig findet sich neben dem innern dieser beiden letztern noch ein
drittes Gefiissbiindel. Ausserdem wird das Fruchtgehiinuse noch in
den beiden, die breitere Seite des Dreiecks begrenzenden Ecken von
einer dunklen Linie durchschnitten, in weleher bei der Reife das Auf-
springen stattfindet. Aus der Mitte der drei innern Flichen des
Fruchtgehiuses treten die drei zweischenkligen Samentriiger hervor,
deren Schenkel mehr oder weniger auseinandergeriickt, auf ihrer Kante
2lappig ausgerandet, mit den Riindern zuriickgerollt sind und die
Samen an Nabelstriingen von ihrer Linge tragen. Zwischen den drei
Samentrigern (nicht aber zwischen den Schenkeln der einzelnen)
treten aus der Innenwand ziemlich lange Papillen hervor, die kurz
vor der Basis des Samentriigers aufhoren und dort dureh leitendes
Zellgewebe, welches auch die Samentriger bekleidet, ersetzt werden.
Die Samen hiingen darch einen briunlichen Balsam, dem die Friichte
ihren Wohlgeruch verdanken, zusammen. Dieser sammelt sich bei
der Behandlung der Samen mit Wasser als schaumige Schicht um
dieselben an, verschwindet aber bei der Behandlung mit Aether. Die
Samenschale ist dicht anliegend, hart, schwarzbraun, leicht zerbrech-
lich und zerspringt, wenn der Same gepresst wird, wobei der gelb-
liche, aus einem eiweiss- und samenlappenlosen Embryo bestehende
Samenkern frei wird. — Die fussere Fruchthaut ist eine Reihe flacher,
ziemlich starkwandiger Epidermalzellen, die eine dunkelbraune Sub-
stanz enthalten. Die Mittelschicht des Fruchteehiiuses besteht aus
einem schlaffen, von Gefissbiindeln durchzogenen Parenchym, das
nach der Beschaffenheit und Farbe der Zellen in 2 Lagen zerfillt.
Die fussere wird aus 5-6 Reihen eigenthiimlicher Zellen gebildet,
deren braun gefirbte Winde von Spalten durchbrochen werden, die
meist in dichten, steilen, seltner in mehr horizontalen Spiralen stehen ;
die innere Lage dagegen aus farblosen Zellen, deren mit feinen Poren
besetzte Winde hier, wie auch bei den iibrigen Vanillesorten, wahr-
scheinlich durch Eintrocknen geschlingelt erscheinen und die im In-
nern Chlorophyll, Oeltropfchen , Biindel prismatischer Krystalle und
eine granulése braune Materie enthalten. Die oben erwiithnte dunkle
Linie, welche die 2 Hauptkanten der Frucht durchschneidet, wird von
2 Zellenreihen gebildet, von denen die eine aus starkwandigen, gel-
ben, die andere ans zartwandigen, dunkelbraunen Zellen besteht,
welche dicht an den dort befindlichen Gefisshiindeln liegen,
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Diese Vanille des Handels kommt in 2 Sorten von verschiedener
Giiite zu uns. Die beste Sorte (Vanille du Leg) besteht aus lingeren, |
stirkeren, dunkel rothlich-braunen, mehr fleischizen und sehr aroma j
tischen Kapseln, die auf der Oberfliiche mit glinzenden, farblosen,
nadelformigen Krystallen bedeckt sind. Die geringere Sorte (Cima |
rona-Vanille), die auch im Preise nur halb so hoch steht, enthiilg
kiirzere, diinnere, hellbraune, trockne und minder aromatische Friichie,
denen der krystallinische Ueberzug fehlt. Unter dieser letzten Va
nille finden sich zuweilen Kapseln, die nicht so plattgedriickt, son- i
dern mehr rundlich-dreikantig und mit 2 vorspringenden Leisten ver

sehen sind, sich anch durch die Gestalt der Samentriger unterschei-

den, deren Schenkel tief gespalten und mit Nabelstriingen bedeckt
sind, welche liinger erscheinen als die Samen. ¢

Young fithrt {iberhaupt folgende 5 Sorten Vanille an: 1) La |
Corrienté (Baynilla mansa Sehiede). Die Friichte der kulfivierten i
V.planifolia Andr. (V. sativa Schiede), von der 2 Formen unter
sehieden werden, deren eine, reich an Samen und Mus und mit einem
diinnen Fruchtgehiuse versehen, nicht in den deutschen Handel zu
lkommen scheint, withrend die andere (Vanille du Leg s. Lee) ein
stirkeres Fruchtgehiiuse hat und geringer geschiitzt wird. 2) La sil-
vestre s, Cimaronna (Baynilla eimarona Seliede, Simarona-Va-
nille Zenker). Die Friichte von der in Wildern wild wachsenden
V. planifolia Andr. (V. silvestris Schiede), die denen der vorigen
an Giite bedeutend nachstehen. 3) La Mestiza. Mehr zylindrische,
beim Troeknen leicht aufspringende, unreife, grilne und braungefleckte
Friichte. 4) La Punoca. Noch viel kleinere, dunkelgriine Friichte.
welche beim Trocknen einen unangenehmen Geruch annehmen. 5) La

Pompona (Baynilla Pompona Schiede), von V. Pompona Schiede.

Kiirzere und stirkere Friichte von angenehmen Geruch. der aber all-

11|.‘i”_‘_’f verloren ;'vhi, Sehied
die Frucht von V. inodora und f}'ru.rr';".'xu'afuf dieBourbon- Vanille
an, welche von der nach den mascarenischen Inseln verpflanzten

"

V. planifolia abstammt und 5—7"' lang, 2—3 breif, der Liinge

giebt noch die Baynilla de Puerco,

nach gefurcht, an den Enden zusammengeschniirt, etwas weich, kleb- [
rig, rothbraun und sehr wohlriechend ist. Sie trocknet leicht aus und

1t nicht so dlig wie die mexikanische Vanille.

Die Frueht der in unsern Gewschshiiusern kultivierten V. plani- |E
folia, von der ich ein Exemplar der gefilligen Mittheilung des |I.
Kénigl. Garten-Inspektors Herrn (. Bouché verdanke, kommt in der [
Gestalt, Oberfliche, Farbe und dem Geruch mit der besten mexika- W
nischen iiberein und sondert auch wie diese reichlich, sogar auch das i'!'
'ruchtfach durchziehende Krystalle aus; dennoch aber weicht sie i_:

etwas in ihrem Bau ab. Es fehlt niimlich in der Mittelschicht des
Fruchtgehiinses die Lage der eigenthiimlichen Spaltenzellen, welche
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fiir die mexikanische Vanille so charakteristisch sind; statt derselben
finden sich farblose Zellen, die mit kleinen, weitliufig gestellten Poren
versehen sind, und nur sehr vereinzelt gestreifte Zellen. Wegen der
frischen Beschaffenheit der Frucht war der Zelleninhalt, welcher sich
in der Mitte jeder Zelle zusammengeballt hat, noch rothbviunlich ge-
firbt. Auch die Samentriger erscheinen von denen der kiuflichen
Vanille etwas verschieden. Sie spalten sich zwar ebenfalls der ganzen
Linge nach in 2 plattenartige Schenkel, doch reicht die Theilung

nicht bis zur Basis des Samentrii Die beiden am Grunde ziem-

lich fleischigen Schenkel sind nach aussen gekriimmt und verschmii-
lern sich gegen den #ussern Rand, welcher auf beiden Flichen die
Samen an zahlreichen, sehr langen Nabelstriingen trigt. Die Nabel-
stringe sind am Grunde in eine breiige, meist 2—3lappige und mit
ihren dusseren Lappen umgerollte Masse verschmolzen, aus deren
Umfang die freien Enden der Nabelstriinge hervortreten. Im Uebrigen
kommt diese Frucht vollkommen mit der oben beschriebenen Vanille
iiberein.

Die Zubereitungsart der Friichte fiir den Handel wird verschie-
den angegeben. Nach Schiedelisst man in Mexiko die abgenommenen
Friichte einige Tage lang an einem schattigen Orte liegen und trock-
net sie alsdann an der Sonne, wobei man sie nur vor TFeuchtigkeit
schiitzt. Die getrockneten Kapseln werden zu 50 Stiick in Biindel
(Mazos) zusammengebunden und in Blechkiisten verpackt. Nach Ch.
Young sammelt man zu Misantla im Dezember, wenn die bis dahin
griinende Iriichte eine gelblich-griine Farbe annehmen, diese, lisst
sie welken, legt sie sodann auf Strohmatten, die mit wollenen Tiichern
bedeckt sind, ansgebreitet in die Sonne, bis sie gehorig erhitzt sind,
dann werden sie in wollene Tiicher eingeschlagen, in Kiisten gelegt
und mit Tiichern bedeckt, noch linger der Sonne ausgesetzt, bis sie
eine kaffeebraune Farbe angenommen haben. Spiter setzt man sie
noch zwei Monate hindureh tiglich der Sonne aus, damit sie vollkom-
men austrocknen. In Guyana werden nach Awblet die unreifen
Friichte in kochendes Wasser getaucht, dann einige Stunden in freier
Luft und in der Sonne getrocknet, am folgenden Tage mit Oel bestri-
chen und, damit sie nicht aufspringen, mit in Oel getrinkten Fiden
zusammengebunden.

Die Kultur der Vanille findet in Mexiko nach Schiede und Deppe
zn Papantla, Nautla und Colipa, nach Young zu Misantla Statt, wobei
die Pflanzen schon im 3ten Jahre Friichte tragen. Bis zum Jahre
1844 betrug die jahrliche Produktion der Friichte nur 50,000 Stiick,
im Jahre 1844 schon 2 Millionen und 1845 schon 3 Millionen ( Young),

Von anderen Vanillesorten, welche wegen geringeren Wohlge-
ruchs (wenigstens im getrockneten Zustande) nicht gesucht sind und
deshalb auch nur selten in den Handel kommen, sind zu erwihnen:
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1) La Guayra-Vanille, Vanillon, Vanilla bove s. Baynilla
Pompona, von Vanilla Pompona Schiede, die im franzosischen
Guyana und Columbien, so wie in Mexiko bei Papantla und Colipa
vorkommt. Die Kapseln sind dreikantig oder plattgedriickt, an Dbei-
den Rindern gekielt, 6—8" lang, Yo—1"" breit, schwarzbraun. off
braunstreifig oder fleckig, runzlig, fettglinzend, im frischen Zustande
sehr fleischig und wohlriechend, gehen aber beim Trocknen leicht in
Géihrung iiber und verderben., Um sie lingere Zeit zu erhalten, wer
den sie in Zucker eingemacht oder mit Oel bestrichen, verlieren aber
auch bei dieser Behandlung, da sie nicht mit der gehérigen Sorgfalt
ausgefiihrt wird, nach einiger Zeit Geruch und Geschmack fast ginz-
lich. — Die Aussenschicht des Fruchtgehiiuses wird aus mehren
Reihen Epidermalzellen gebildet, die eine schwarze granulise Sub-
stanz enthalten; die Mittelschicht ist ein schlaffes Parenchym, dessen
Zellen zwar wie bei der mexikanischen Vanille mit wellenformigen
Winden versehen sind, denen jedoch die spiralformig gestellten Spal-
ten derselben giinzlich fehlen. In dem Zellgewebe finden sich grosse
Liicken, die mit fettem Oel und wiissriger Fliissigkeit erfiillt sind; in
diesen Liicken und auch in den Interzellulargiingen liegen Biindel
prismatischer Krystalle; aus der Innenschicht treten zwischen den
Samentrigerpaaren sehr lange Papillen hervor, die aber gegen die
Basis jener durch leitendes Zellgewebe ersetzt werden. Die 3 grossen
Samentriger sind auch hier in 2 etwas aus einander geriickte Schen-
kel zerspalten, welche in zahlreiche, durch einander gewundene La-
mellen getheilt sind und an langen N;;]urlsh'{i]]l'__-'l'.!] von einem bal-
samischen Mus umgebene Samen tragen.

2) Guyanische Vanille, von Vanilla Guyanensis Split-
gerber. Die Kapseln sind gerade oder etwas sichelférmig gebogen,
6—8" lang, stumpf dreikantig, mit 9 %" breiten Flichen versehen,
von denen die eine etwas konvex. die andern flach sind, schwarzbraun,
bei der Reife zweiklappig und von angenehmen Geruch. Aus den
drei bis zur Mitte zweispaltigen Samentrigern freten lange Nabel-
Striinge hervor, welche gegen die Basis in eine breiige Masse ver-
schmolzen sind, — Da die Friichte der Vanilla aromatica Swarts
nach der Abbildung von Plumier 9%, 1ang, 3" breit, auch nicht drei-
kantig und nach Splitgerber sogar geruchlos sind, sich also hinling-
lich von denen der ‘,'_‘(;n\,- anensis unterscheiden, so kiinnen beide
Arten auch nicht mit v‘ln::r.uln'l‘ vereinigt werden. Eben so wenig ge-
hort die von Fr. Bauer in seinen Illustrations t. 10 und 11 abgebil-
dete I'rucht zur V. Guyanensis Spl., da weder die Samentriger
wirklich halbzweispaltig, noch die Samen mit langen Nabelstringen
gezeichnet sind, wie es die Beschreibung von Splitgerber erfordert.

3) Palmen-Vanille, von V. palmarum Lindl, diein ““.\'".“"i
einheimisch ist. Die Kapseln sind 2 lang und gegen 2" breit, zylin-
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drisch oder schwach dreikantig, an den Enden stumpf, zweiklappig.
Aus den drei der Liinge nach in zwei plattenartige Schenkel getheil-
ten Samentriigern treten lange Nabelstringe, die bis zur Mitte in eine
breiige Masse verschmolzen sind und in dieser Raphidenzellen ent-
halten.

4) Brasilianische Vanille. Die Iriichte, weleche nnter dieser
Benennung, wiewohl sehr selten, in den Handel kommen, sind nicht
besonders wohlriechend, kurz und breit, enthalten in der Mittelschicht
grosse Spiralfaserzellen, sind mit Samentriigern versehen, die wie bei
der La Guayra V. lamellenartig getheilt und vielfach gewunden sind,
und ihre Samen haben eine lingliche Gestalt. Es lassen sich drei
Sorten derselben unterscheiden, deren Stammpflanzen noch nicht mit
Bestimmtheit ermittelt sind.

Die Friichte der einen Art sind fast 4" lang, 3—4" breit, etwas
flach, gegen beide Enden verschmilert und mit schiisselfirmigen
Narben versehen, graubraun, gefurcht. Die Aussenschicht des
Fruchtgehiinses besteht aus mehren Reihen starkwandiger Periderm
zellen, zwischen welchen sich hier und da einige Gruppen rothbraun
gefirbter Zellen finden. Die Mittelschicht wird aus einem schlaffen.
fettes Oel und eine granulise Substanz enthaltenden Parenchym ge-
bildet, dessen Zellen in derRegion, die gegen die Gefissbiindel grenzt,
spiralig-gestreifte Wiinde zeigen. Die Gefissbiindel enthalten Zellen.
die mit einer rothbraun gefiirbten Fliissigkeit erfiillt sind.

Die andere Art besteht aus 5 langen und 5" breiten, etwas
flachen, pach oben verschmiilerten, -nach unten abgerundeten, hell-
braunen, runzligen Kapseln, deren Samentriger noch mehr platten-
formig erweitert sind. Im anatomischen Bau kommt sie der vorigen
nahe, zeichnet sich aber durch eine starke Schicht sehr deutlicher
Spiralfaserzellen aus, deren Spiralen mehr oder weniger verdistelt sind.

Die ](:1I)Hlfhl der 3ten Art sind 4—5" lang, 4—5' breit, ziem-
lich flach, nach beiden Enden verschmiilert und oben mit einer
schiisselformigen Narbe versehen, rothbraun, fein gestreift, auf der
Oberfliche schmierig. Die Schenkel der Samentriger erscheinen von
der Basis an vielfach veristelt. Durch die bedeutend kleineren Zellen
der Mittelschicht, die fettes Oel und einen rothen Farbstoff enthalten
und durch die Spiralfaserzellen, welche gleich unter der Aussen-
schicht liegen, unterscheidet sie sich von den anderen Arten.

Die Vanille ist wegen des hohen Preises mancherlei Verfil-
schungen unterworfen. Zuweilen finden sich aufgesprungene 1{:11:»:-]||-.
aus denen die Samen mit dem balsamischen Mus schon herausge-
flossen sind, daranter vor. Schlechtere Sorten. so wie die geruch-
losen Friichte der V, inodora, werden durch Bestreichen mit Peru-
balsam :LII-“-UIH]“{'}](']' gemacht oder durch Ueberziehen mit Kr_\,'.'-i!'.'l“l'rl
von Benzoésiure der sogenannten krystallisierten Vanille nachge-
kiinstelt. ;




Fruetus Vanillae. Friichte. Fructus Juniperi. 435

Nach Buchols enthalten 100 Th, Vanille: 16,8 schwaech bittern Extrak-
tivstoff mit essigsaurem Kali; 7,14 durch Kali ausgezogenen Extraktivstoff :
9,0 siinerlich-bitterlichen, herben Extraktivstoff mit Benzodsiure: 1.2 siissen
Extraktivstoff; 6,1 zuckerartige Materie mit Benzoésiiure: 11,2 Gummi: 5,86
Gummi, durch Kali ansgezogen: 10,85 fettes, in Alkohol lésliches Oel: &
Harz; 1,15 Benzoesiiure, zum Theil noch durch Extraktivstoff verunreinigt:
2,86 stirkeartige Substanz (?); 20,0 Faser. In der Asche fanden sich
Spuren von Kupfer. Aetherisches Oel konnte Bueholz bei der Destillation
mit Wasser nicht erhalten,

Die auf den Frichten vorkommenden Krystalle sind nach Bley keine
Benzoésiiure, sondern wahrscheinlich ein Stearopten, Vanillekampher.
I¥igser hildet theils biegsame sechsseitige Nadeln mit 2 breiteren Sciten,
theils Blitter, ist durcl
flichtigt sich in der Lichtilamme mit anfangs schw
Geruch, der dem von erhitztem Fett dhnlich wird, reagiert micht sauer,
lost sich zum Theil in Wasser, aber vollstindig in absolutem Alkohol und
Aether. Der fliichtige riechende Stoff, der noch nicht isoliert dargestellt
werden konnte, ist wahrscheinlich der besonders wirksame Bestandtheil.

Vergleichende Versnche, die mit der aus der Vanille herauskrystalli-
sierten Substanz, verschiedenen Stearoptenen, Benzoi- und Zimmisiure von
mir angestellt wurden, zeigen indessen, dass die Vanillekrystalle zu keinem
der 3 genannten Stoffe gehiéren, sondern eine eigene ire bilden. In
der Wiirme werden die Krystalle vollstindig vom Wasser gelist und die
Lisung rothet Lackmuspapier, ohne es nach Art der Stearoptene dabei
wie Oel zu durchdringen. Beim Erhitzen der zur Trockne abgedampften
Liosung verfliichtigt sich die Substanz, ohne Entwicklung zum Husten reizen
der Dimpfe, unter Zuriicklassung von Kohle; der Sublimation unterworfen
erstarrt sie nicht krystallinisech, wie es bei der Benzoésiure und zumal bei
der Zimmtsidure stattfindet,

cheinend, ohne Perlmufterglanz, schmilzt und ver-
achem, unangenehmen

§ 120. Beerenartige Friichte.
FRUCTUS JUNIPERI,
Galbuli s. baccae Juniperi. — Wachholder- oder Kaddigbeeren.
I 8
Juniperus communis L.

Die Wachholderbeeren sind fast kuglig, von 214"
Durchmesser, unten von einem Stern kleiner brauner Bracteen unter-
stitzt, oben mit3 im Zentrum zusammentreffenden Nihten
und vor deren fiusserem breitem Rande mit 3 Wiirzchen bezeichnet,
aussen braunschwarz., blau bereift, wenn der Reif verloren
gegangen, gliinzend,innenmarkig-fleischig, briunlich-griin,
mit kleinen Oeldriisen versehen. dreisamig, Die Samen sind unten
angewachsen, eiformig, dreikantig, oben frei und dort auf dem Riicken

o2 e
zogenen Spitze von der Mikropyle

scharf gekielt, an der hervorge
durchbohrt, unterhalb mit dem Fruchtgehiuse verwachsen, auf der
Basis der Bauchfliche mit 1-2, auf dem Riicken mit 6-8 oft ungleich
grossen, elliptischen , hlasenartigen I|:|1‘r,h{-|lr:'i]h'1';| bedeckt, die ge-
wihnlich in 2 Reihen stehen. Die dussere Samenschale ist steinhart,
die innere hiutiz. Der Embryo liegt in der Mitte des Eiweisses, mit
dem sein Wiirzelchen verwachsen ist. Zur Zeit der Bliithe stehen
innerhalb einer ziegeldachférmigen Hiille, die nach dem Verblithen
nicht weiter :um\\'lfh'hsi. drei aufrechte Eichen innerhalb dreier

98
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(seltner G) offner Karpellblitter, mit denen sie wechseln. Nach dem
Verblithen wachsen die Karpellblidtter aus, werden fleischig, ver-
wachsen mit ihren Rindern, doch so, dass oben noch die Nithte wahr-
zunehmen sind, und umschliessen die zu Samen ausgewachsenen
Fichen. Die Friichte werden erst im Herbst des zweiten Jahres reifl
und sind bis dahin griin. Sie haben, zumal zerrieben, einen eigen-
thiimlichen, aromatischen Geruch und einen siissen, gewiirzhaften
Geschmack.

Die Aussenschicht des Fruchtgehiuses wird von 2-3 Reihen
guadratischer, brannroth gefirbter, mit einer granulésen Materie er-
fiillter Zellen gebildet und ist von einer farblosen Epidermis bedeckt;
die Mittelschicht ist ein liickiges, schlaffes, von einem Kreise von Ge-
fissbiindeln durchzogenes Parenchym, dessen porise, elliptische oder
kuglige Zellen Chlorophyll und nur in griinen, frischen Friichten,
nicht in trocknen oder reifen Amylum enthalten, jedoch bei Lingerer
Einwirkung von Jod -violett gefirbt werden; die innere Fruchthaut
besteht in dem obern Theil der Frucht. so weit die Samen frei sind,
aus einer Zellenreihe, unten, wo sie mit den Samen verschmolzen, ist
sie nicht weiter zu verfolgen,

Gute Wachholderbeeren miissen eine fast schwarze Farbe, eine
clinzende, glatte Oberfliche und einen siissen Geschmack haben.
Griine, hellbraune, graue, verschrumpfte, innen trockne Friichte sind
zu verwerfen. Unreife frische Beeren in Haufen auf einander ge-
schiittet nehmen spiter beim Trocknen eine dunkle Farbe an, ebenso
werden sie, wenn man sie in Kaffeetrommeln brennt, glinzend schwarz,
doch fehlt den auf diese Weise behandelten Friichten der siisse Ge-
schmack. Bei alten Beeren ist das Oel in den Harzbehiiltern der
Samen meist schon verharzt und liefern diese deshalb auch bei der
Destillation mit Wasser nur wenig ftherisches Oel. Noch schneller
verharzt das Oel in den kleinen Oelbehiltern der mittlern Frucht-
schicht, daher geben griine Friichte mehr Oel als reife, jedoch von
minder angenehmem Geruch.

Die Ausbeute an iitherischem Oel der Friichte wird sehr verschieden
angegeben. 100 Th. derselben sollen 0,2—0,8 Th. Oel geben. Nach
Trommsdorfl enthalten die eben reifen Beeren in 100 Th.: 12,9 Wasser;
1,0 iitherisches Oel; 4,0 Wachs; 10,0 Harz; 33,8 Zucker mit essigsaurem
und dpfelsaurem Kalkj; 7,0 Schleim mit Pflanzensalzen; 85,0 Holzfaser.
__Das Harz ist schmutzig griin, an den Kanten durchscheinend, sprade,
riecht stark nach den Friichten, ist geschmacklos, in Alkohol, Aether und
itherischen Oelen, so wie in Ammoniak leicht loslich. Nicolet fand, dass
das ”:“”"'. leicht krystallisierte, wenn es von dem Terpenthin, mit welehem
€8 zug eich Aaus den Beeren erhalten wird, befreit wurde. Dies hildet
”'5““"”"" H_l:"_“'hl'“ von perlmutterartigem Ansehen, ist im reinsten Zustande
leicht zerreiblich und besteht aus 5C4HO. Ueber das iitherische Oel ist
der betreffende Artikel zq vergleichen.

Das I”“_'-"'”“ der Friichte reagiert stark sauer und diese Reaktion riihrt
nach il-""’j_'!:"F von Ameisengiiure her, die gich durch den Einfluss der Lauft
aus dem atherischen Qele bilden soll.
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UVAE PASSAE S. PASSULAE.
Rosinen nnd Zibeben.
Ueber die Abstammung siehe p. 365.
Man bereitet sie im siidlichen |'11Il'|r!i.‘!, Kleinasien u. s, w. aus
den zuckerreichsten Trauben. Diese enthalten neben einem riechen-

den Stoff Gummi, Eiweiss, Fruchtzucker, Weinstein, weinsteinsaure

und dpfelsaure Ka kerde, freie Weinsteinsiiure und Aepfelsiure,
welche Stoffe simmtlich in der wissrigen Flissigkeit der Beere aunf-
gelist sind. Durch das Eintrocknen werden sie von dem grissten
Theil ihres Wassergehaltes befreit und stellen so je nach der Art die
Rosinen oder Zibeben dar. In diesem wandelt sich durch die Kon-
zentration des Saftes der Fruchtzucker allmillig in Stirkezucker um
und scheidet sich in gelblich-weissen Krystalldrusen aus, withrend
auch der Weinstein als ein schwer lisliches Salz heraus krystallisiert.
Je kiirzere Zeit daher nach dem FEinsammeln und Trocknen der
Trauben verstrichen ist, desto weniger Stirkezucker hat sich ge-
bildet, desto mehr sind die Rosinen von Zuckerdrusen frei und im
Handel gesucht.

Die getrockneten Weinbeeren zerfallen in 2 Gruppen: 1) Ro-
sinen, von den Spielarten der Vitis vinifera. 2) Zibeben von den
Spielarten der Vitis Rumphii

Von den Rosinen unterscheidet man 2 Sorten: kleine Rosinen
oder Korinthen und grosse Rosinen.

Die Korinthen oder kleinen Rosinen, Passulae minores,
stammen von der Vitis minuta Risso s. V.apyrena Adutor., welche

nach Landerer anf der ganzen Nordkiiste von Morea bis Patras und

auch auf den Jonischen Inseln kulfiviert wird, dagegen aus der Um-
cegend von Korinth fast ganz verschwunden ist.  Auch wird sie im
siidlichen Italien, Sicilien, Sardinien, Corsika und auf den Liparischen
Inseln gebaut. doch stehen deren Friichte den griechischen an Giite
nach. Die Sticke werden nur 4-5' hoch, sind sehr veriistelt und
tragen kleine. dem Hollunder idhnliche, kernlose, s¢ hwarz-
violette, sehr siisgse Beeren, welche erst vom 7ten Jahre an
gesammelt werden, obgleich sie schon yom 4ten Jahre tragen. Die
im August reifen Trauben werden erst im September gelesen, dann
auf offnen, geneigten Tennen Traube an Traube ausgebreitet, so der
Luft und Sonne ausgesetzt und alle 24 Stunden numgewendet. Fi”i
heiterem Wetter sind sie in 8-10 Tagen trocken, bei tritbem sind
wohl 20-24 Tage erforderlich; durch starken und anhaltenden Regen
verdirbt die ganze Ernte, indem die Beeren feucht bleiben, in Gihrung
kommen nm-[ an Zucker verlieren. Nach dem Trocknen Tl'i'llll‘.f m:::;
sle ul

die Beeren mit einer Art von Kamm von den Stielen, reinigt _
), die nur unten eme

bewahrt sie in ausgemauerten Magazinen (Sera
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Thiir haben, auf. Durch eine oben angebrachte Oeffnung werden die
trocknen Korinthen in diese Kammern eingetragen, fest getreten, und
nach vollstindiger Fiillung vermauert man die Oeffnung. Hier
schwitzen die Beeren und kleben so fest an einander, dass sie beim
Verkauf mit eisernen Schaufeln von einander getrennt werden miissen.
Die Thiir wird erst beim Verkauf der Waare geiffnet, da die Rosinen
sonst leicht in Gihrung iibergehen und verderben wiirden.

Die grossen Rosinen, Passulae majores, werden gewdhnlich
aus den weissen Traubensorten bereitet, sind mehr oder weniger
rundlich-plattgedriickt, briunlich, etwas durchseheinend, enthalten
hiiufig ausgeschiedenen Zucker, sind aber dann im Handel nicht so
gesucht. Hierhin gehéren:

a)Die Sultania-Rosinen oder Sultaniden. Sie stammen
von V. v. Corinthiaca Risso, sind bedentend grisser als die Ko-
rinthen, aber kleiner als die gewdhnlichen grossen Rosinen., rund-
lich, kernlos, griinlich oder gelblich, bereift, getrocknet gelb und
sehr siiss.

b) Die spanischen Rosinen stammen besonders von: V. v.
apiana, Muskatellertraube, mit kugelrunden, weisslichen, etwas
bereiften, zuweilen punktierten, hartfleischigen Beeren, deren Geruch
und Gesechmack dem der Ahlbeeren dhnlich ist; V. v.uberrima,
deren grosse Rispen grosse, goldfarbene oder briunliche, fleischige
Beeren tragen; V. v. pensilis mit grossen, runden, hartfleischigen,
spit reifenden Beeren. Am meisten geschitzt sind die Malaga-
Rosinen, von denen man 3 Sorten unterscheidet: Muskatrosinen,
Blumen- oder Sonnenrosinen und Lexias- oder Loxiasrosinen. Die
Muskatrosinen werden unter hinfizem Umwenden an der Sonne
getrocknet. Die Blumen- oder Sonnenrosinen werden #hnlich
zubereitet oder man trocknet die Trauben am Stock selbst, indem
man die Spindel der Fruchtrispe bis zur Mitte einschneidet und sie
so lange am Stock hiingen lisst, bis die Beeren hinreichend einge-
trocknet sind, Passerillas de Sol. Diese werden ausserdem auch von
Granada versendet. Die Lexias- oder Loxiasrosinen; Trauben-
rosinen, Passerillas de Lexia oder Loxia, werden auf folgende Weise
behandelt. Die Trauben taucht man biindelweise in eine siedend
heisse Lauge, die aus Weinrebenasche bereitet und mit Kochsalz und
Baumdl vermischt wird. Nachdem alle Beeren hinreichend benetzt
sind, breitet man die Trauben reihenweise auf Strohmatten aus und
liisst sie unter hiufigem Umwenden an der Sonne austrocknen. Durch
dies Verfahren wird das Austrocknen nicht allein besehleunigt, son-
dern es bewahren die Beeren dabei auch ihr fleischize Konsistenz.
Die fertigen Trauben werden dann in gut verschlossenen Tonnen oder

I“I‘f‘-“ versendet. Besonders erosse und schone Malaga-Rosinen
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heissen Klosterrosinen. Die Alikant-Rosinen werden aus
der Provinz Valencia ausgefihrt.

¢) Die italienischen Rosinen werden besonders in Cala-
brien. Sicilien und auf den Liparischen Inseln gewounen. Man legt
daselbst die Trauben in Netze und hingt diese in eine siedende, klare
Aschenlauge, bis die Beeren hinreichend durchdrungen sind ; nachher
werden sie in der Sonne getrocknet. Durch diese Behandlung wird
zwar, wie bei den Lexiasrosinen, das Wachs, welches den Reif der
Beere bildet, aufgelost und dadurch das schnellere Austrocknen be-
aber die Rosinen werden ziemlich hart und unterscheiden

giinstigt,
sich dadurch von jenen. FKine jetat vohl nur noch seltene Zuberei-
tungsart ist das Trocknen im Rauch der Schmiedeessen. In nassen
Jahren werden auch die Trauben in Oefen geddrrt, doch sind diese
Rosinen gewdhnlich sebr sauer. Die italienischen Rosinen kommen
entweder in Korbe gepackt (Korb-Rosinen) oder auf Fiden gezogen
in den Handel.

d) Die franzésischen Rosinen oder Kisten-Rosinen haben
eine gelbliche Farbe und sind sehr siiss. Sie werden besonders in
Languedoc und der Provence zubereitet und von Marseille versendet.
Hier ist es zumal die V. v. Massiliensis, eine Abart der Muskateller-
traube. deren Beeren man zur Bereitung von Rosinen verwendet.
Nach Bronner werden in der Gegend von Frontignan die Trauben in
kochendes Wasser getaucht und dann an Schniiren an die Hiuser
zum Troeknen aufgehingt.

Die Zibeben, Passulae longae, nnterscheiden sich von den
Rosinen dureh die lingliche Form und werden von weissen oder
blauen Traubengorten zubereitet. Man unterscheidet mehre Sorten:

a) Sicilia nische Zibeben, von V. R. asperma, mit langen,
spitzen, gelben, hartfleischizen, kernlosen Beeren, die einen schwachen
Muskatzeschmack besitzen.

b) Liparische Zibeben, von V. R. Liparica, mit 1° lan
gen, gelben, hartfleischigen, dickschaligen und mit 1-3 Samen ver-
sehenen Beeren, ebenfalls von Muskatgeschmack.

¢) Spanische Zibeben, Pickzibeben,
longa, mit 10" langen, nach oben verschmiler
zoldfarbenen, sehr durchsichtigen, frithreifen Beeren.

d) Damascener Zibeben, von Y. R. Damascena, mit 1%
schaligen Beeren.

pesonders von V. R.
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o) Alexandriner Zibeben, yon V. R.
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f) Marokkanische Zibeben, von V. R, Maroccana, mit
grossen, herzférmigen, roth-violetten Beeren.

FRUCTUS AURANTII IMMATURL

Baccae 8. poma Aurantii immatura. — Unreife Pomeranzen,

Die unreifen, fast kugelrunden Friichte der Citrus
vulgaris Risso von 2—4"' im Durchmesser sind getrocknet
hart, aussen graubraun oder ;_I"rii]”i[']l-.‘&t‘ll\‘.':il‘}’., durch
die eingetrockneften Oeldriisen vertieft-warzig, innen
hellbraun, — Die fussere Fruchthaut besteht aus wenigen Zellen-
reihen, welche ohne scharfe Abgrenzung in die Mittelschicht iiber-
gehen. Unter der Aussenschicht liegen im Zellgewebe der Mittel-
schicht die kugligen Oelbehiilter rings um die Frucht in einer Reihe
dicht neben einander. Die Mittelschicht ist stark, dieht, helll
und besteht aus einem schlaffen Parenchym, dessen Zellen Krystall-
drusen umschliessen. Die innere Fruchthaut bekleidet meist 8 sehr
kleine und jetzt noch hohle Fiicher, wele

rann

he im innern Winkel an der
Zentralsiule die Eichen enthalten und schon von der dussern Wand
aus sich mit dem spiter das saftige Fruchtfleisch bildenden Zell-
gewebe zu erfiillen beginnen. — Die unreifen Pomeranzen haben einen
angenehmen gewiirzhaften Geruch und bittern,
schmack.

aromatischen Ge-

Nach Lebreton enthalten die unreifen Friichte: itherisches Oel: Schwe
fel?; Chlorophyll; fette Materie: Hesperiding einen bittern, zusammen
ziehenden, dem Tannin ihnlichen Stoff mit Spurén von Gallussiinre: Zitro
nen- und Aepfelsiure; zitronensaures und #pfelsanres” Kali und Kalk;
Gummi; Eiweiss: Faser und Salze. Brandes fand im Allgemeinen dieselben
Bestandtheile, fiihet aber unter diesen noch den bittern Stoff der unreifen
Friichte, den er als extraktartige Masse aus seiner Verbindung mit Blei
durch Schwefelwasserstoft abschied, als Aurantiin auf. Das Hesperidin,
aus den etwa 6" starken unreifen Friichten von Lebreton dargestellt, kry-
stallisiert in farblosen, seidengliinzenden, biischelférmig vereinigten Nadeln,
ist geruch- und geschmacklos, indifferent gegen Reagenzpapier und sehmilzt
bei 190° €. In Wasser und kaltem Alkohol ist es wenig, in Aether un
ldslich, in kochendem Alkohol. Alkalien und Essigsinre leicht lislich:
Bleiessig fillt es nicht. Die dunkel orangerothe Losung in Kali oder Na
tron scheidet beim Verdiinnen mit Wasser ein ziegelrothes Pulver aus. Die
Auflisung des Hesperidins in Essigsiure ist von stark pomeranzenbitterm
Geschmack; nach Jonas wird es aus dieser Lisung durch Alkohol in Ver-
bindung mit Essigsiiure niedergeschlagen.

FRUCTUS ALKEKENGI.
Baccae Alkekengi, Halicacabi s. Solani vesicarii. Judenkirschen,

Blasenkirschen, Schlutten.

Physalis Alkekengi L.
Byst. nat. Dicotylea, synpetala hypantha, fam. Solanaceae.
wyst, sex, i'l'llfiltlﬂl"l:l ;\[u]uu;_\r}-”i;{_

Ein an steinigen Plitzen, in Weinbergen, an Ziunen und Ge-
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biischen, in Hohlwegen der Wilder fast durch ganz Deutschland ver-
breitetes Staudengewichs. Die Beere ist von einem grossen, auf-
zeblasenen, netzadrigen, hitutigen, mennigrothen, sehr bittern Kelche
umschlossen, kuglig, von der Griésse einer Kirsehe, schar-
lachroth, glinzend, sehr saftig, siuerlich-siiss, 2fichrig, mit ver-
dicktem, mittelstindigem Samentriger und zahlreichen, kleinen, platt-
eiformigen, weisslichen Samen versehen, die ganz im Fleisch liegen
und im fleischizen Eiweiss einen gekriitmmten Embryo enhalten.

Sie kommen vom Keleh befreit getrocknet in den Handel, sind
dann braunroth, sehr zusammengeschrumpft und schmecken siisslich
bitter, zumal wenn sie mit dem Keleh in Berithrung gekommen sind.

Nach Dessaignes und Chautard enthalten die Beeren Zitronensiiure, der
Keleh einen amorphen Bitterstoff, das Physalin. Es ist ein weisses Pul-
ver, wenig loslich in kaltem Wasser, leichter in heissem, aueh in Alkohol
und Ammoniak, wenig in Aether und in Sauren.

FRUCTUS COLOCYNTHIDIS.
Jaceae, pepones s. poma Coloeynthidis, Colocynthis, Pomoquintae,
Alhandal. — Koloquinten, Pomo quinten.
Citrullus Colocynthis Sehrad., Cucumis Colocynthis L.

Syst. nat. Dicotylea, synpetala epantha, fam. Cucurbitaceae.
Sysf. sex. Monoecia Polyadelphia s. Monoecia Syngenesia.

Eine einjihrige, auf den ITnseln des griechischen Archipelagus,
im siidwestlichen Asien und nordéstlichen Afrika ete, einheimische
Pflanze, die auf den griechischen Inseln und in Spanien noch beson-
ders kultiviert wird. Die Frucht ist kuglig, von 2-3" Durchmesser,
mit einer hochgelben, glatten, pergamentartigen Schale bedeckt,
innen blass, gelblich-weiss, schwammig,trocken,6fich-
rig, mit 3 einfachen und 3 mit jenen wechselnden, doppelten mar-
kigenSecheidewinden versehen. Jede der letzsteren geht gegen
die Peripherie in einen gabelspaltigen, mit beiden Rindern nach
innen umgeschlagenen wandstindigen Samentriger iiber, der
auf dem Riicken mit dem Fruchtgehiiuse verwachsen ist und gewdhn-
lich 3 Reihen in ein goringes Mus eingebettete Samen ftrigt. Die
Samen sind verkehrt-eifsrmig, ziemlich flach, mit abgerundetem,
weder verdicktem noch scharfem Rande versehen, blasshriunlich oder
gelblich und enthalten innerhalb der harten, steinschalenartigen Sa-
menschale den eiweisslosen, weissen, dlig-fleischigen Embryo. In den
Handel kommen die Friichte geschiilt, d. h. von der pl?l':::nm_»nI.'lrIi;:l-n
fiusseren Fruchthant befreit., und enthalten innen durch das Aus-
trocknen gewdhnlich eine dreistrahlige oder dreieckige, oft bedeutend
erweiterte Hohlung, so dass sie in 3 nach innen scharfkantige oder
flache Theile zerfallen, welche aussen durch das Fruchtgehiuse zu=
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sammengehalten und durch die einfachen Scheidewinde in 2 Ficher
abgetheilt werden,
Die Frucht entsteht aus einem unterstindigen Fruchtknoten.
: dessen kuglig-krugformiger, innen hohler Unterkelch oben aus dem
Rande die Karpellblitter entwickelt, die bei ihrer Vereinigung die
_i, Decke des Fruchtknotens nebst Griffel und Narbe bilden, und aus der
it innern Wand in gleichen Entfernungen von einander 3 einfache (primire)
. Scheidewinde hervortreibt. Diese verlingern sich, bis gie in der
i Achse des Fruchtknotens, der dadurch dreifichrig wird, zusammen-
treffen, und theilen sich hier, jede fiir sich, in zwei Schenkel, welche
sich nach aussen einschlagen, durch die Mitte der Ficher bis zur
Wand des Fruchtknotens gehen, sich dort noch einmal sichelformig
i umschlagen und aus dem inneren Rande die zahlreichen Eichen treiben.
' [ndem so immer je 2 eingeschlagene Schenkel von 2 benachbarten
Ll primiren Scheidewiinden in der Mitfe des von diesen begrenzten Fachs
zusammentreffen und sich mit einander vereinigen, bilden sie nicht
15 nur doppelte (sekundiire) Scheidewinde, durch welche der bis dahin
I 3fichrige Fruchtknoten 6fichrig wird, sondern es stellen auch ihre
an der Wand des Fruchtknotens umgeschlagenen, unter sich diver-
gierenden Réinder nun 3 gabelspaltige, wandstindige Samentriger vor,
welche aussen mit dem Fruchtgehiuse verwachsen. Bei der weiteren
Entwicklung bildet sich in den Fichern Zellgewebe. welches die ein
zelnen Eichen von einander trennt, die Scheidewiinde und das Frucht-
gehiiuse werden fleischig und trocknen dann bei der Reife zu einem
lockern, schwammig-porisen, elastisch- zihen, leichten Mark aus, wo-

bei sich dann gewdhnlich die doppelten sekundéiren Scheidewinde in

lich starkwandiger Zellen, auf welche eine schmale Schicht tangential
gestreckter, diinnwandiger Zellen folgt, die durch einige Reihen klei-

! der Mitte trennen und so die dreistrahlige Hohlung bilden, — Die

I dussere I'ruchthaut besteht zu dusserst aus ciner Reihe radial ge-
.l streckter, prismatischer, mit einer kirnigen Substanz erfilllter, ziem-
| 4

i

|

.I ner pordser Steinzellen in ein dichtes Parenchym iibergeht, dessen
H starkwandige pordse Zellen gegen die Mittelschicht sich allmilig ver-
1

| grossern. Die Mittelschicht so wie die schwammigen Samentriiger
: werden aus einem von Gefisshiindeln durchzogenen, schlaffen, gross-
(11 zelligen Parenchym gebildet, dessen horizontal gestreckte, elliptische,
mit Luft erfiillte Zellen innerhalb eines scharf begrenzten Raums, und
zwar nur dort, wo sie mit den benachbarten verwachsen, mit Poren
versehen sind, und in Wasser bedeutend aufquellen. An den Wiin-
; den der Zellen, die durch lingere Einwirkung von Jod violett gefirbt
werden, finden sich Oeltrdpfchen. Die Samenschale wird aus Stein-
fi! zellen gebildet.  Der Embryo besteht aus einem kleinzelligen Paren-
i chym, dessen horizontal gestreckte Zellen mit einer [liissigkeit ge-
“|(x_“"_{i'r‘:\' fettes Oel 1‘[]”“1!“-“‘
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Man unterscheidet im Handelmehre Sorten Koloquinten: 1)Colo-
cynthis Aegyptiaca. Sie sind fast doppelt so gross, besser er-
halten, weniger weiss, leichter, armsamig und im Innern durch das
Austrocknen mit grossen Hohlungen versehen. Sie sollen nach
Credner ungeschiilt nach Griechenland kommen und dort erst von der
dussern, sehr dicken, harten Rinde befreit werden. 2) Célocynthis
Cypria. Diese sind gewidhnlich nur von 2" Durchmesser, meist
sehr zerdriickt, schwerer, reichsamig und im Innern fast weiss.
2) Coloeynthis Syriaca. — Sie haben die Grisse der zyprischen
Kologuinten und sind noch von der gelben Aussenschicht bedeckt.
Das Mark ist schwammig, weiss. Samen sind reichlich vorhanden.

Die Koloquinten sind geruchlos, schmeeken aber dusserst bitter
und wirken drastisch-purgierend. Vorzuziehen sind die grossen,
leichten, markreichen Friichte, wogegen kleine, zusammengefallene
samenreiche zu verwerfen sind. Nach FPfaf kommen statt echter
Koloquinten zuweilen Friichte vor, die zwar auch sehr bitter sind,
aber durch die ovalen Erhabenheiten auf der Oberfliche unterschieden
werden kinnen. Auch Martius erwihnt falscher, wenig bittrer Ko-
loquinten, bei denen noch die dussere Schale vorhanden ist und mit

dem vertrockneten geringen Mark fest zusammenhéingt. Als falsche

Koloquinten sind kiirzlich aus Brasilien nach England Friichte ge-
kommen, welche nach Hanbury und Bentley von Luffa purgans oder

drastica abstammen sollen.

Nach Meissner enthalten 100 Th. des Markes: 4, bittres fettes Oel;
18,25 sehr bittres Hartharz: 14,41 bittern Extraktivstoff; 0,6 thierisch-vege-
tabilische Materie: 10.0 nicht bittern Extraktivstoff; 9,5 Gummi; 3,0 Schleim ;
17,0 gummigen Extraktivstoff, durch Kali ausgezogen; 5,3 phosphorsauren
Kalk und Magnesia: 19,256 Faser; 5,0 Wasser.

Das bittre Harz ist durchsichtig, gelbbraun, sehr bitter, unlislich in
Aether, leieht ldslich schon in Alkohol von 70%. Der dunkelbraune, bittre
Extraktivstoff ist ebenfalls in Aether unldslich, in Alkohol leicht ldslich.

|'--'?r-‘,'-’-’-’."'-'.-.l stellte den wirksamen bittern Stoff der Kologuinten, Colo

cynthin, schon reiner als eine harziihnliche Substanz dar, die in Wasser

wenig, in Alkohol leichter loslich ist und aus der wiissrigen Lisung durch
Gerbsiiure, nicht aber durch Bleizucker gefillt wird., Herberger erhiclt das
Coloeynthin als eine harzart . muschlige, sprode Masse von gelblich-
briiunlicher Farbe. die ,-_5|-|'||:-]||n:-:...'i}li']' 1-'.-::"!'.»1 pitter, in 5 Th, I\;1|Tl:]tl.
leiehter in kochendem Wasser und in Alkohol loslich, in Aether, Ammoniak
und alkalischen Laugen schwer laslich
durch einige andere Meotallsalze niedergeschlagen wird. ! :
Bitterstoff der Koloquinten krystallisierbar, Bastick will ihn rein dargestellt
haben. Wal: beschreibt jhn als zerreibliche, leicht .\':"ll\\'It‘1'<'|',;rl|||-. luftbe-
stindige, in 8 Th. Wasser vollstindig, in Alkohol leicht losliche Masse.

Dactyli, Palmula 8. Tragemata, ll:lHl']]l‘_ von Phoenix daety-
lifera L. Die Dattelpalme ist im nirdlichen Afrika und dstlichen Asien
einheimisel, wird aber in mehren Varietiiten daselbst und auch auf Sicilien
und in dem siidlichen Spanien kultiviert. Die Beeren sind oval oder ling
lich, 11/,—2 ', geltner bis 3" lang und 1" breit, von dem kleinen Perigon
unterstiitzt, einfiichrig, einsamig. Die fiussere Fruchthaut ist etwas leder-
artig, mattgliinzend, durchscheinend, gelb, hochroth oder braunroth gefirbt.
Die Mittelschicht ist fleischig, 1 —2'" stark und setzt mit der Zeit Krystalle

ist und nicht durch Bleizucker, aber
Nach Lebourdais ist der
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von Stirkezucker ab. Die innere Fruchthaut ist sehr zart, weiss und
durchscheinend. Der Lingliche, 3/,—1" lange und 2—3'" breite, aussen
briunliche Same ist auf der Bauchfliche mit einer tiefen Rinne versehen
und enthiilt gegen die Mitte der Riickenfliche im hornartigen, bliulich-
grauen Eiweiss den kleinen Embryo.

Die Beeren werden im October und November kurz vor der vollkomm
nen Reife gesammelt und in der Sonne oder in Backifen getrocknet, wobei
sie den herben Geschmack verlieren. Die beste Sorte ldsst sich nicht ver-
genden, da sie wegen der breiigen Konsistenz der Mittelschicht nur schwer
trocknet, Die mit Zueker eingemachten Datteln heissen Ca ryoten., Im
Handel unterscheidet man vorziiglich 2 Sorten:

1) Alexandrinische Datteln, Daectyli Alexandrini; sie sind 2—38"
lang, linglich, fast braunroth, sehr weich und siiss.

2) Berberische Datteln, Daetyli Barbarici
oval, heller, trockner, fast mehlig und minder siiss.

Reinsch fand in 100 Theilen getrockneter Datteln: 24,0 Wasser; 58,0
Sehleimzucker; 8,9 Pektin und Pflanzenschleim: 4,1 bassorinartigen Stoff,
3,4 pektinartiges Gummi; 0,2 fettes Oel; 0,1 wachsiiholichen Stoff; 2.3
Pflanzenfaser; Spuren von Farbstoff und Gerbsiiure.

Aus den Untersuchungen von Reinsch und Bonastre geht jedoch nur
hervor, dass neben pektinartiger Substanz wahrscheinlich allein Fruchtzucker
in den Datteln vorhanden ist.

gie sind bis 1'/," lang,

§ 121. BSteinfruchtartige Friichte.

Fructus Myrobalani, Myrobalanen, von Terminalia Bellerica
Rozxb., T. Chebula Retz, T. citrina Roxb. aus der Familie der Combre-
taceen und Emblica officinalis Gaerén., Familie der Euphorbiaceen. Man
unterscheidet im Handel mehre Arten Myrobalanen, die frither als Heil-
mittel in hohem Ruf standen, jetzt aber nur noch in Firbereien ange
wendet werden.

1) Myrobalani Chebulae, grosse schwarzbraune Myrobalanen. Die
Steinfriichte sind linglich oder birnformig, 1—1'/4"" lang und '/fo—1"" breit,
an beiden oder nur an einem Ende verschmiilert, stumpf-5Skantig, auf jeder
der 5 Flichen mit einer Rippe versehen, einsamig, schwarzbraun. Die
Mittelschicht ist schwarzbraun, harzartic glinzend, mehr oder minder stark;
die Steinschale blassbriiunlich, mit Harzdriisen verschen, scharf oder stumpf
skantig. Der Same fiillt das schmale Fach vollkommen aus, ist linglich,
an beiden Enden verschmiilert '," lang und 1—%,'"" breit, aussen braun,
innen weiss, eiweisslos, Die Samenlappen des Embryo sind spiralformig
gedreht.

2) Myrobalani Bellericae, Bellerische Myrobalanen, Die Stein
friichte sind fast kuglig, von ungefihr 1" Durchmesser, gegen die Basis
in einen kurzen Stiel verschmilert, aussen blass rothlich-braun, sehr kurz
briunlich-filzig, runzlig. Die Mittelschicht ist graubraun, markig, matt; die
Steinschale blasshriiunlich, fast rund, mit e¢inem stumpf Seckigen Fach ver-
sehen. Der Same ist eiformig, stumpf skantig, oben zugespitzt, unten
stumpf, '/," lang und 8" breit.

8) Myrobalani citrinae, gelbe Myrobalanen. Die Steinfriichte sind

”_illl.-fli:'l. oben breiter und stumpf gespitzt, nach unten versehmilert,
*i—1'%" lang und 1" breit, aussen ochergelb, glatt gerippt. Die Mittel-

schicht ist diinn, braun, harzig gliinzend; die Steinschale stark, undeutlich
5lappig, mit Harzdriisen versehen, blassbraun. Der Same fiillt das :-e:‘hm:t,l.l:
Fach vollkommen aus, ist zylindrisch, an beiden Enden verschmiilert, 5
lang und 1" breit. "

4) Myrobalani Indicae s. nigrae, indische oder schwarze Myro-
balanen. - Unreife Friichte von verschiedener Grisse, linglich, birnférmig
oder I‘Hl[lfimtll, aussen schwarzgrau, runzliz, innen braun, schwarz, dieht,
matt glinzend, fast ohne Steinschale und samenlos. Zuweilen finden sich
unreife, schwarzbraune Myrobalanen beigemengt.

o
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5) Myrobalani Emblicae, aschfarbene Myrobalanen, von Emblica
officinalis. KEs sind fast kuy , mit 6 Rippen verschene, dreiknopfige,
anbraune, steinfruchtarti Kapseln, die in jedem Steinfach 2 drei-
rothbraune Samen enthalten, Die Mittelschicht ist schwarzbraun,
poris, fast matt; die Steinfiicher sind blass rothbraun, %/,'" stark und 6ffnen
ich bei der Reife elastiseh zweiklappig. Die Samen enthalten in einem
dligen Eiweiss einen zylindrischen Ewmbryo. In den Handel kommen die
reifen Frochtschalen vermengt mit den Steinfichern und Samen, von denen
sie gich beim Trocknen getrennt haben, Die Klappen sind yereinzelt oder
hiingen noch zu 2—3 zusammen, sind mit beiden Enden nach innen ge
kriimmt, aussen dunkel granbraun, sehr runzlig und gleichsam bestiubt,
Die Friichte der gemannten Terminalia-Arten wirken purgierend und
enthalten nach Stenhouse Gerbsiure, Gal ure, Schleim und braungel-
hes Pigment. Die Friichte von Emblica officinalis enthalten Zucker und
Gerbsiiure.
Fructus Myx
L., einer in Aegypten, Arabien und Ostindien einheimischen, baum
Cordiacee. Die Friichte
unterstiitzt, oben zugespitzf, bis 17 lang und %/, dick, im frischen Zustande
dunkelgriin, getrocknet dunkelbraun, fast schwarz: die Mittelschicht ist

A 88en
kantige,

ae 8 Sebestenae, schwarze Brustbeeren, von Cordia

gind eifirmig an der Basis vom Kelch

sechleimig-fleischig, weisslich und sehr siiss, trocknet sehr zusammen und
wird dann braun: die Steinschale eckig, an beiden Enden ausgestutzt, sehr
stark und hart, aussen runzlig, innen meist einfachrig und einsamig. Der
ciweisslose Same ist linglich-cifirmig und mit gefalteten BSamenlappen
versehen,

Die Friichte enthalten Zucker und Sehleim.

Fructus Jujubae, Brustbeeren, Jujuben, von Zizyphus vulgaris
Lam. und Zizyphus Lotus Laem., Familie der Rhamneen. Baumartige
Striinehe, von denen der erste, in Syrien einheimisch, im siidlichen Europa
kultiviert und verwildert, die franzisischen Brustbeeren, der zweite, der im
nirdlichen Afrika zu Hause ist, die italienischen Brustbeeren liefert.

Die franzisischen, spanischen oder iwen Brustheeren __.||[:|||||.'|r‘ (Gal-
licae) sind 1" lange, 1/, starke, aussen scharlachrothe, getrocknet bramm-
rothe Steinfriichte. Ihre iussere Fruchthaut ist diinn, etwas lederartigs
die Mittelschicht weich, saftiz oder mehlig, siiss, etwas schleimig, weisslich
oder briunlich: die Steinschale eiférmig, oben in eine stechende Spitze
ausgezogen, runzlig, rissig, einfiichrig und einsamig, seltner zweifiichrig
und zweisan Der Same ist platt, auf der Bauchfliiche mit einem or-
habenen Nabelstreifen versehen, eiweisshaltig, mit zentralem Embryo.

Die italienischen Brustbeeren (Jujubae Italicae) sind kleiner, kaum iiber
4"" lang, fast rund, im Uebrigen den Vorigen idhnlich.

Die Brustbeeren enthalten Zucker und Schleim.

Fiinfte Rotte: Fruchttheile.
§ 122. Fruchtschalen.
CORTEX AURANTII FRUCTUS.
Cortex Aurantiorum s. pomorum Aurantil. — Pomeranzenschalen.

Die Schalen der reifen Fritchte von Citrus vulgaris Kisso, die
meist in 4 Theile zerschnitten in den Handel kommen. Sie bilden
elliptische, flache oder gewohnlich auf der einen Seite gewo1bte,
2" starkeScheiben, dereniiusseregelbbrauneoder roth-
braune Fliche wellenférmig-runzlig und mit vertieften
Oelbehiltern versehen ist. Unter der diinnen finssern Frucht-
haut liegen die zahlreichen braunen Oelbehiilter, auf welche die starke,
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schwammige, schmutzig-weisse Mittelschicht folgt. Diese
besteht aus einem nach aussen dichteren, mit sehr kleinen Kérnern
und vereinzelten grosseren Krystallen versehenen, nach innen lockeren
Zellgewebe, das von Gefissbiindeln durchzogen ist und aus morgen-
sternformigen, grosse Liicken umschliessenden Zellen gebildet wird.
Dies Zellgewebe der Mittelschicht wird zuerst durch Jod gelb gefirbt,
nach lingerer Einwirkung nimmt es die Farbe der Jodstirke an. -
Die iussere Rinde der Fruchtschalen hat einen starken, angenehm
und gewiirzhaft bittern Geschmack und wird fiir den pharmazentischen
Gebrauch als Flavedo cort. Aurantiorum von der minder bitter
und nichtgewiirzhaft schmeckenden Mittelschicht, nachdem die Frucht-
schalen in Wasser erweicht sind, durch Abschilen getrennt,

Aus den frischen Schalen der Citr. spatafora, einer Varietit
der Citr. vulgaris, deren Frucht sich durch ein ausserordentlich
starkes Fruchtgehiiuse auszeichnet, werden im siidlichen Europa
durch Einkochen mit Zucker die eingemachten Pomeranzen-
schalen, Conditum seu Confeetio Aurantiorum bereitet.

Die Curacaoschalen oder curassavischen Pomeran-
zenschalen, Cortex Curacao s. Aurantiorum Curassaviensis. sind
die Fruchtschalen einer eigenen, in Westindien vorkommenden Va
rietiit der Pomeranze. Sie kommen ebenfalls in elliptischen Scheiben
in den Handel, sind aber nur 4-1'" stark, aussen dunkel
schmutzig-griin und mit einer diinneren und dichteren Mittelschicht
versehen. Es werden jedoch auch die Schalen von unreifen. noch
griimen Pomeranzen aus dem siidlichen Europa unter der obigen Be-
zeichnung in den Handel gebracht,

Die Apfelsinenschalen, von Spielarten der Citrus An-
rantinm Risso, Citr. duleis Lk., unterscheiden sich von den
Pomeranzenschalen durch die goldgelbe oder orangerothe Farbe,
durch den Geruch und durch den eigenthiimlichen, schwach bittern
Geschmack,

Nach Lebreton enthalten die Friichte von Citr. vulgaris Risso und Citr.
Aurantium, var. Hierochunticum Risso in der schwammigen Mittelsehicht

das Hesperidin in solcher Menge, dass es aus den frischen Schalen gleich
cinem weissen Milchsaft herausgepresst werden kann., Der krystallisierbare
Stoff, welchen Widnmann aus dem Fruchtgehiiuse noch griiner, 8" und mehr
im Durchmesser haltender Pomeranzen darstellte und der nach seinen An
gaben vom Ilesperidin etwas abweichende Eigenschaften zeigto, scheint
nach Jonas nichts anderes als Hesperidin zu sein.  Ueber das itherische
Oel ist der betrefiende Artikel zu vergleichen,

CORTEX CITRI FRUCTUS.
Cortex Citri, — Zitronenschalen.

Die gewohnlich spiralfsrmig abgeschilten und getrockneten
I o o 3 x ¥ ]. i
Schalen der Frucht von Citrus Limonum Risso. Sie sind Y4

stark, mit einer diinnen, hellgelben oder hochgelben, durch die
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zahlreichen Oelbehilter drii

ren, runzligen Aussenschicht von ange-
nehm aromatischem Geruch und gewiirzhaftem, wenig bitterm Ge-
schmack und mit einer weissen, lockern, schwammigen. efwas stir-
kern, fast geruch- und geschmacklosen Mittelschicht versehen. — Der
anatomische Bau der Schalen ist der der Pomeranzenschalen.

Die Hauptbestandtheile der Zitronenschalen sind neben dem iHtherischen
Ocle (vergl. den betreffenden Artikel) Hesperidin, eine bittre Substanz und
Grallnssiure (7).

In dem

ambryo der Samen fand Bernays, Limonin, einen krystalli
sierbaren stickstofffreien Stoff: von starkem, rein bitterm Geschmack. der
in Alkohol leicht loslich, in Wasser und Aether unléslich ist; ausserdem
fettes Oel und zitronensaures Kali.

CORTEX FRUCTUS JUGLANDIS.
Cortex nucum Juglandis viridis. — Griine Wallnussschalen.
Juglans regia L.

Die Frucht ist eine ovale Steinfrucht, ung

efiilbr 116" lang, mit
einer Lingsfurche versehen, griin, glatt, mit kleinen blassen Punkten
besetzt, Die mittlere Fruchtschicht ist fleischig, von einer diinnen
Oberschicht bedeckt und reisst bei der Reife, indem sie lederartig
wird, zweiklappig anf; sie umschliesst eine knochenharte, runzlige,
zweiklappige , unten vierfichrige, oben unvollkommen zweifichrige,
einsamige, braune Steinschale. Der Same ist unten dem zweifliicligen,
scheidewandartigen Samentriiger aufgewachsen, unregelmissig buch
tig-runzlig, an der Basis vierlappig, eiweisslos, sehr dlreich. Die so-
genannten griinen Wallnussschalen sind die von der Oberhant bedeckte
mittlere Fruchtschicht der noch nicht vollig reifen Friichte. Sie wer-
den bei der Reife aussen und innen schwarz, schmecken sehr herbe
und scharf und firben die Haut schwarzbraun. Sie haben einen
herben und scharfen Geschmack. Auch die unreifen Friichte werden,
bevor die Steinschale erhiirtet ist, so lange sie sich noeh leicht mit
. - 1 . ] 3 ‘l--
einer Nadel durchbohren lassen, gesammelt und entweder zur Berei
tung eines Extraktes oder zum Einmachen in Zucker verwendet.

Die griinen Wallnussschalen enthalten nach Braconnot: -'\"”-Vll”,]"_.r-”“:
herbe und bittre, sehr verinderliche Substanz, i'|lll""'l']'."_”< Aepfelsiure,
Grerbstoft, Zir|'nin~||,-,;"“”-,-__ phosphorsauren und oxalsanrén I\:.l“‘ und andere
Salze.  Wackenroder untersuchte die unreifen Friichte und l"llld.‘ dass der
scharfe Stoff nicht ein an der Luft sich schnell veriindernder sei; sondern
dass diese Schiirfe von einem gelblichen, scharfen, widerlich sechmeckenden
fetten Oele herriihre, das beim Aufkochen ll-:.d Aausgepressten Saftes in dem
geronnenen Eiweiss zuriickbleibt. . Vegel jun. und Eeischauer stellten
einen krystallisierbaren Korper, Nuein, dar, der bei 100° C in langen,
gelben Nadeln sublimiert und sich durch Ammoni: prachtvoll roth firbt.

Cortex fructus Granati s. Malicorinm, Granatapfelschalen, von
Punica Granatum L. Die Frucht (balansta) ist fast kugelrund, mn]:'ltt
lich kantig, etwag niedergedriickt, vom fast 3" Durchmesser, oben mit
dem |l'lil‘h';:'|"|'i:_'i'll_ elockenformigen, freien Rande des Unterkelehs und dem
::1-1;;‘;..111‘ aussen griinlich-braunroth. Das Fruchtgehiuse ist hart-

Kelehe
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lederartig, 1" stark, durch eine Querwand (diaphragma) in 2 Etagen (ca-
marae) getheilt und zerplatzt oben bei der Reife. Die untere Etage er-
hebt sich gegen das Zentrum und ist meist dreiffichrig, die obere senkt
sich gegen die Peripherie und ist gewihnlich sechsfichrig. Die Scheide
wiinde gind diinn, weiss, durchscheinend ; die starken, schwammigen Samen-
triger ragen weit in die Ficher hinein, sind in der untern Etage grund-
stindig, in der obern wandstiindig, und mit zahlreichen Samen bedeckt. Die
Samen sind eckig, linglich, von einem fleischig-saftigen, durchsichtigen,
purpurrothen Epitelinm bedeckt und eiweisslos.

Das Fruchtgehiuse, von den Samen, Samentriigern und Scheidewfinden
befreit, bildet die sogenaunten Granatschalen, welche in '/,—1"" starken,
zerbrochenen, gewdlbten, harten, oft noch mit dem freien Rande des Unter-
kelechs und dem Kelche versehenen Stiicken in den Handel kommen, Aunssen
sind sie braun, warzig, mlich glinzend, innen gelb, markig, auf der
Innenfliiche uneben unll zeigen stellenweise II“I]I die Eindriicke der Samen.

Sie bestehen aus cinem diinnwandigen Pare lILl!_\]ll, in dem Gruppen von
Steinzellen und Gefissbiindeln liegen.

Die Granatschalen enthalten nach Rewss: 27,8 Gerbsinre; 0,9 Harz;
21,8 Extraktivstoff; 34,2 Gummi; 10,2 Gerbsiureabsatz, eine Spur Gal-
lussiure.

Cortex Mangostanae, Mangostaneschalen, von Gareinia Man

gostana L., einer im indischen Archipel und Malacea einheimische n, wegen
der schmackhaften Friichte hiiufig kultivierten baumartigen Guttifere. In
den Handel kommen die ]|rJI|J\u'I|"1 n Schalen :[u in der Mitte querdurch
schnittenen Frucht, von 2—2!/," Durchmesser, 2'" dick, der untern Hilfte

von 4 konkaven, ungleich grossen, harten Kelchbliittern unterstiitzt, der
oberen Hiilfte von einer grossen, sitzenden, 6—slappigen, angedriickten
Narbe gekrint; hart, braun, glinzend, innen mit den Eindriicken der 6—8
Fiicher versehen. Sie schmecken herbe und werden zum Gerben ver
wendet.

§ 123. Samenmantel.
MACIS.
Arilli Myrysticae moschatae, — Muskatenbliithe, Muskatblumen.
Myristica fragrans Houtt., M. moschata Thunb.,
M. officinalis L., M aromatica Lam.
sSyst. nat, Dicofylea, diclina hypantha, fam. Myristiceae.
Syst. sex. Dioecia Monadelphia.

Ein auf den Molucken einheimischer, daselbst und auch in Ost-
indien kultivierter, bis 30’ hoher Baum, von dem mehre Spielarten
gezogen werden. Die Frucht ist eine einsamige Beere, rundlich-ei-
formi

2" lang und 14" breit, auf der einen Seite mit einer Lings-
furche versehen und reisst bei der Reife zweikl: appig auf. Die fussere
Fruehthaut ist sammt: wtig , ocherfarben, lederartig; die Mittelschicht
erst fleischig, 21%4'" stark und mit der diinnen innern Fruchthaut aus-
gekleidet, bei der Reife lederar tig. Der Same (semen s. nux moschat: 1)
ist randlich-langlich, unten angewachsen, mit einer steinschalenartigen
Testa versehen, die lose das Samenkorn umgiebt, und aussen von
einem Samenmantel (arillus) umschlossen, der unten mit dem
Samen verwachsen und durch Wucherung des Nabelstrangs entstan-
den ist. Dieser Samenmantel, die sogenannte Macis oder Mus-
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katenbliithe, ist bis fast auf die Basis vielspaltig, mit un-
gleich breiten, flachen, lingenférmigen, hin und her ge-
bogenen Lappenversehen, dienachobennoch mehr zer-
theilt sind, im frischen Zustande fleischig-lederartig,
purpu rroth, getrocknet hart, zerbrechlich, orangegelb,
" stark, von fettigem Ansehn. Er besteht aus einem klein-
zelligen, von Gefissbiindeln durchzogenen Parenchym, in welchem
zahlreiche Oeldriisen liegen, und ist auf jeder der beiden Seiten von
einer Peridermschicht bekleidet, die aus 3-5 Reihen langgestreckter,
1|'l|
des Parenchyms sind von einer mit fettem Oel gemengten, kirnigen

\\;u-;:-;l‘l'ilt'”l‘l'. von fl‘.‘\'il‘m Inhalt t'|'|‘5\-1-}{|-li'-n _'_;'l']li]l|l'1 \\i]'ll_ ljii‘:/,,!'

Masse, die durch Jodlosung dunkelrothbraun gefirbt wird, vollstindig
erfiilllt, Die Oeldriisen, die 3mal grisser sind als die benachbarten
Parenchymzellen, enthalten ein zitronengelbes itherisches Oel oder,
wenn die Macis schon alt ist, ein Harz von gleicher Farbe. Auch
nachdem das fette Oel durech Behandlung mit Aether entfernt ist, fiirbt
sich die in den Zellen befindliche kérnige Masse durch Jod nar roth-
braun und ist weder in Wasser noch in Schwefelsiure losliech. Der
Samenmantel von Myristica fatua Howft. ist mehr in die Linge
gezogen, wenig getheilt, oben geschlossen, schwach aromatisch,
ebenso der von der brasilianischen M. officinalis Mart. und
anderen.

Henry erhielt ‘aus der Macis: eine geringe Mengo fliichtigen Oels;
eine bedentende Menge eines fetten, wohlriechenden, gelben Oels, das in
Aether laslich, in kochendem Alkohol unléslich ist; eine eben so gr
Menge fetten, wohlriechenden, rothen Oels, das in Alkohol und Aether in
allen Verhiiltnissen loslich ist; den dritten Theil der in Arbeit genommenen
Macis von einem eigenthiimlichen, gummiartizen Stoff, der nach der Be-
schreibung alle Eigenschaften des Dextring besitzt; eine geringe Menge
Faserst off,

JH8E

Dreizehnter Abschnitt.

Samen., Samentheile und Sporen.

Zu den Samen hat man in der Waarenkunde bisher auch ausser
den eigentlichen Samen nicht nur gamenartige Friichte, wie die Ca-
ryopsen der Gramineen, die A chéinen der Compositen, die Spaltfriichte
der Umbelliferen ete.. sondern auch kapselartige Friichte, wie Saba-
dill, Piment, Kardamom und Sternanis, und selbst Bliithenstinde, wie
Cina, gerechnet: doch 18t diese Bezeichnung nicht zu billigen.

Der Same ist das nach der Befruchtung mit einem Embryo ver

29

Berg, Pharmagent. Waarenkunde, 1. 3. Aufl.
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