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diinnten (bis zn 14 ¢ wasserfreie Dextrose in 100 ccm enthaltenden

{ =Eq0
ehe

Dextroseltsungen betriigt die spezifische Drehung der Dextrose -+ 537 .
. i |

withrend dieselbe bei konzentrierteren Lisungen nicht unerheblich grifier
ist. Da die kristallisierte Dextrose Birotation zeigt, so darf die Polari-
sation erst nach 24 stiindigem Stehen der Lsung in der Kilte oder
men auf 100° C. vorgenommen werden. i

nach viertelstiindigem Erwii
Verwendet man zur Polarisation Dextroselsungen, welche in 100 cem

bhis zu 14 g wasserfreie Dextrose enthalten, so f'l'_r‘-llllil']ll.- 1" Drehung ||

im 200 mm-Rohr im Polarisationsapparate von

¢ Dextrose in

100 cem Lisung

Mitscherlich, Wild und Laurent mit Kreisgradteilung 0.94d4 g 1
.“'-u'.l ']—\I ||I_'_]\|'-.“;|"[|I i]l'."t' mit ?,Ilt"l\'l'l'r\li.'tl\l . . . . “.:H”l"“ " |
Schmidt und Haensch
"'5.:!<-:,|-]|;;||..-.-i |
i |
11. Honig. |
{}
Honig, Bienenhonig ist der aromatische zuckerreiche Saft, der von
den Bienen Apis mellifiea) aus verschiedenen DBliiten gesammelt, im i‘
Korper derselben verarbeitet und in den Waben wieder abgelagert wird. !
Je nach seiner Abstammung und Gewinnung besitzt er verschiedene :
Farbe, verschiedenen (Geschmack und Geruch (Linden-, Haide-, Koni- i

ferenhonig ete.).) Jungfernhonig nennt man den freiwillig aus den
Waben ausgeflossenen, Schlenderhonig den mittels Zentrifugieren ge-
."r-".'JJI-'I'.!'I! “uni:-,f. t‘-'-||:|||-_u;'i|||r|_|ln_|r ist meist dunkler als J-'|-nlr_i:‘.hr~!|.-ni-__'. Bei |
lingerem Stehen wird echter Honig fast stets kirmig, doch auch un-

echter Honig zeigte diese Eigenschaft.

Zusammensetzung des Honigs. Da der von den Bienen aus den
Bliiten gesammelte Zucker vorwiegend Rohrzucker ist, welcher im Kirper }
der Bienen (dem Honigbeutel) zum griifiten Teile invertiert wird %, so I
konzentrierten

besteht der Honig im wesentlichen ans einer wiibrigen,
I”‘-"""Hh'l.‘u-:'lii.\:m:.'_l in der jedoch die Liivulose iiberwiegt. Auber
“ackar Dextrose .mui l,i]\'n.'zm-.- enthiilt der Honig noch Rohrzucker und
[rp\“.‘lm. Achroodextrin). ferner H.._,:.']”,_:,. Mengen _Lg|1|||n;i.‘i.il]lﬁn']lvl' |\';-|[-[:|'1"
\\".“.|]~I' Farbstoffe, Riechstoffe, organische

[nvert-

=i.'||-|\»:rrH'|!:|]1E_n_r:- Verbindungen, g t |
Sduren (Ameigen-, Milch-, ..'I\!'f"-ld'nlr'e-. Mineralstotle [“”‘!'1""‘:]"|’]|"h Phos- |
Phate und endlich E‘”illl}']:;l.']ll' (Gewebselemente Pollenktrner;. J
1 Die dentschen Vereinbarnngen (II, 117 geben folrendes Bild von |

"-"l‘i}lllnl."l]\l'[,-"I|||'_{' des Honigs: '

. Geschmack einiger Honiggorten. Luxems-

s 1 Vergl. Tony Kellen, Farbe . y
urger Bienenzte. 1808: Ztschr. f. Unters. d. Nahr.- u Genufm. 1899, 2, 162.
g (2

"'-"I'g_f'u. Haenle. Pharm. Ztg. 1899. 44, T42.
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Honig, 311

en von ca. b o Honig unter Zusatz von

m Vakuum ber 100% C.

2. Wassergehalt. Tro
ausgeglithtem Seesand ode

i:|||-:!| man aas
1..= 10

srten Honigldst
; den Grehalt an Trockensubstanz
belle, oder b nach der von K.
I'ab. VII am Sechlusse d. Buches

en Trockenst

iner 10 proz. unfil

hestimmt und

Siehe auch bei ,,Beurteilung® unter 1,

3. Asche. Trocknen von 10—20g Homg,
und Verbrennen unter Benutrung des Auslanges
In der Lisung d \Asche | die ]1::||-'||::||.|'.~5'f.III'-' nach de
A | liin: bestimmt werden. Siehe S. 56.

lolybds
Din
denten sollten, ist wertlos. Vergl
Genufim. 1901, 4, 1142.
{. Optisches Verhalten. 10 g Honig werden in kaltem destilliertem
Whasser celiist, mit Tonerdebrei (frisch geflillt, nicht zu dickfliissig
' cknes Filter filtriert und

FSAmes Verkohlen

ifere Mengen Schwefelsiiure, welche

A. Hileer, Ztschr. f. Unters, d. Nahr.- nd

auf 100 eem :\i:I'_-:'--|'|'|i.ii_ durch ein tro
nach 24 Stunden (Birotation!) im 200 mm-Rohre ||\-|;=.1'i'."||-1'l,

. Chem. 1898. 4, 410) versgetzt die kalt be

i Zitachr, oifent
réntete | mit 1 2 Tr pre Ammoniak und dann mit Tonerde icht
Bleiessi 100 eem  auf, filtriert ete. Der Zusatz von Ammon it
die Bi aut

wisierten

ler Inversion erwilrmt man of

ICl (spez. Gew. 1.19) aunf 67 709 C., hilt

Z Zwec

Filtrates mit '
5 Minuten bei dieser Temperatur, kiihlt dann sofort ab, neuntralisiert
fiillt auf 100 cem mit Wasser anf

mit festem kohlensanrem Natron.
und polarisiert im 200 mm-Rolre [Verdoppelung des Resultates!).

htsdrehung

Die von erheblichen Mengen Dextrinen herrithrende Re
verschwindet nicht nach der Inversion.
Kleine Mengen von Rohrzucker vermindern die Linksdrehung,

re bewirken Rechtsdr 1t!l!|:.l'. [he Inversion hewirkt 1 diesem |":|”|‘

i
Rechtsdrehung in

:fdllln.llr

H 1 1
Linksdre

me der Linksdrehung oder Umwandlung der

weniger stark links-

shung.
e Honige sind im allgemeinen mehr oder
1=, l[lh:lil‘_“'1il|'|'

Reir
drehend; allein es gibt anch echte rachtsdrehende (Koniferer
Hfr”i..__..l
1884, 4, 861; 1885. B,
d. 6. Vers. bayr.

R Siehe: ¢, Amthor, Rep. anal Chem.
Aling r, das. 1885. B, 166, ¢, Amthor, Ber. iib.
281, 61, R. Bensemann, Ztschr, f. angew. { hem.
Amthor u J. Stern,

1888, 117. E. O. von
i 101 1 ns 889, HTH
J-l1||-|....-_.,.__ das. 1888, 633 ( das. 1 I 5Th.
s worow wvon schwefelsaurer
1 l'opnerdebrei: Eine nicht zu konzentrierte [sung von s« hwefelsaurer
e e e
Lo [Tharschul) versetat. Man &Gt den
jon so lange aus, bis

ledarschlag absitzen und wi

rde oder Alaun wird mit Ammoniak in

1 it
soht denselbentdurch Dekantat )
rotes Lackmuspapier nicht

alle Salze und das Ammoniak verschwunden sind nnd

1 i} " 1
mehr poblint wird (Scheibler)
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Pflanzliche Nahrungsmittal.

E. v. Raumer, das. 1889, 607;: Ber. iib. d. 9. Vers.
W. Mader, B y gur Kenntnis reiner Honi
E. v. Raumer, Ztschr 1894, 38,
o

bayr. Chem. 1880,
Digs. Erlangen 189(

R. Hefelmann, Pharn

anal. Chem,

rlh. 1894, 36, 481. H27.

Zu beachten ist, daB der besonders in diinnfliiss Honigen sich
bildende Absatz rechtsdr

(Geringer Gehalt des Honigs an rechtsdrehenden Dext

kristallinische vorwiegend aus hender Dextrose

besteht.

inen macht
den Honig schwach linksdrehend; nach der Vergiirung wird die Rechts-

drehung stiirker.
9. Zuckerbestimmung.
a) Invertzucker. Von der mit
10:100 (sub. 4

25 eem dieser

Tonerde _'_"III ten
2.0 ¢ Honig) auf 250 ccm aufeefi

ach M

werden 20 cem

Lisung der Invertzucker n

und in je
Tab. IV am Schlusse dieses

i:l:l':’ll-‘*—,
b] Rohrzucker. Weitere 20 cem der gekliirten Lsung 10:100
werden mit Wasser anf 50 cem verdiinnt and mit 8 cem HCI (1,19 spez.
1 200 cem  anfeef
n je 25 cem der nunmehrige Reduktionswert gegen Fe hlingsche
Meil]
Das hier

nentralisiert, aui

(Gew.] wie bei 4. invertiert,

nach festzestellt.

Mehr an
und mit 0.95 multipliziert,

srhaltene auf

'J’.'il'l\'l']"
“JI'.‘-I_’_'I'

100 g

I f
nmegerechnet

ibt die des anwesenden Rohr-

gl
zuckers.

6. Prifung auf Stdrkezucker, Stirkesirup, Dextrine ete. Der
Nachweis von St irkezuckersirup bezw. Dextrinen ist dadurch sehr erschwert,

dall einerseits auch rechtsdrehende Naturhonige vorkommen (siehe oben),

andererseits im reinen Honig bisweilen ein Dextrin enthalten ist, welches

die gleichen Eigenschaften besitzt, wie das des Stirkezuckersirups.
Zum Nachweis von Stiirkezuckersirup dienen folgende Methoden:
a) Die Giirmethode nach E. Sieben.!

cz) Man 8st ginem MeBkolben zu 250 cem in 200 cem

Wasser v Nithrsalzlssu den Kolben

mib einem Wattebausch 1 , sttindiges

g Honig in

oder besser Raulinscl verschlielit

und sterilisiert die Fliissigkeit durch !

Kochen. Nach dem Erkalten gibt man 5 com diinnfltissicer, giirkri
am besten reingeziichteter Weinhefi
Prefihefe? zu, lift

durch

polarisiert bei 4+ 20" im

Saccharomyces ellipsoideus), nicht
be1 20 =258" nach beendeter (Girung

250 com auf und

leltirt
fiillk bei 15° anf

200 mm-Rohre.

vergiiren,

Zmsatz von Tonerdebrei,

Die Klirung kann auch mit Bleie und Natrinumsulfat vorgenommen

werden,

1 Ztsehr, d. Ver, f. Riibenznckerind., 1884, 837: J. Kbnig,
u. gewerbl. wichtiger Stoffe, 8. 468. 2 Ran insche Nihrsalzlbsung [n
1500 cem  Wasser golist: 4.0 g Weinsiiure, 4.0 ¢ Ammonnitrat, 0.6
Ammonphosphat, 0.25 g Ammonsulfat, 0.60 ¢ Kalinmkarbonat, i
0.40 ¢ Magnesiumkarbonat, 0.07 ¢ Ei

darf wegen der ihr

Unters. landw.

'\\."I"!"II

0,07 ¢ Kalinmsil
sulfat, 0.07 ¢ Zinksulfat 3 Prel
Deaxtrine

anhaftenden verzuckernden Fermente nicht

ndet werden.
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E. 8ieben konzentriert 200 cem Filtrat auf 50 cem und polarvisiert diese

Oy ¥
=00 !IIII!'il'

itsdrebung, so ist

der Giirungsriickstand eine erheblichere Rec

durch Alkoholfillung auf Dextrin zu priifen.

25 cem des klaren Filtrates (25 g in 250 ecm werden mit 25 cem
.

r und 4 cem HCl vom spes. Gew. 1.19 nach Art der Dextrin-
erhitzt, neuntralisiert,

verzuckerung 2!/, Std. im kochenden Wasserbade
auf 100 cem aufeefiillt und in 25 cem der Zuckergebalt als Trauben-

zucker nach Allihn bestimmt. Der in diesen 100 cem gefundene Zucker-

gehalt mit 40 multipliziert, ergibt die auf den Giirriickstand von 100 g

1 . = 1 . 1 - 1 g
Honig entfallende Menge Traubenzucker, die bei echtem Bienenhom

nach E. Sieben nur einige Milligramme betragen soll, nach R. Kayser"

bis zu 1¢ , betragen kann.

b) Verfahren von J. Kiénig und W, Karsch.®

40 ¢ Honig werden in einem 3\[1-|.'r.f.‘\']ir||ln-l' auf 40 cem mit Wasser
aufgefiillt. Von dieser Mischung werden 20 ecm in einem ! Il;it“!'—
Kolben unter langsamem Zutriiufeln und fortgesetztem Umschwenken
mit absplutem Alkohol bis zur Marke aufgefiillt und unter Sfterem Um.-
schiitteln 2—8 Tage stehen Von dem nun herzustellenden
Filty . une des Alkohols zur Zucker-

thSachsse-Soxhlet verwendet werden; je weitere 100ccm

kiinnen 100 ecm nach

timmuy

ol
dienen nach Verdampfung zur Trockne, Wiederaufnahme mit Wasser,
“"lr-'n'ullun r mit Bleiessig und Anuffiillen auf ein bestimmtes Volumen
o)

“Cm 1 :10) zur Polarisation.

Hat die Losung Linksdrehung angenommen, so liegh rechtsdreben-

der \l;lf1ir'||||.‘|'['f vor; dreht dieselbe mnach rechts, so 1st Stitrkezucker

'\ui'h:ilull-rl: sehr rohrzuckerreiche Honige kOnnen aunch Rechtsdrehung
behalten,

( \'|-|'!:li||'»-[| nach A. |\-'I‘ll|j:r't'.'."
10 oder 20¢g Honig werden in der cgleichen Menge Wasser _'_71'|-""-*1‘

mif und auf dem Wasserbade

10 bezw. 80 cem 90 proz. Alkohol versetit
Buf ca, 70° erhitzt. Der noch heiflen Fliissigkeit werden sodann 40
I'_""l'“- 50 eem absoluten Alkohols augesetat, wodurch ein flockiger, rasch
Sich absetzender Niederschlag entsteht; dieser wird auf einem Filter ge-
Sammelt, mit Alkohol :li'.h'_;'r'.\\-il.‘il'.ll"li. in Wasser geltist und das Volumen
d r |<‘"":1H!'..’ autf 50 cem :{n‘_h:'a-']‘.'.. Polarisieren der i,:':nﬂl”.‘-: im 200 mm-
Rohye, .

Reine Honige von 20 g Honig Nieder-

geben auch bei Verwendung

Schlige. deren wiiirige Lisungen optisch inakfiv sind.

gahen einen Nieder-

|IJ::- eines mit 6.6° o Stiirkesirup vermischten Honigs

:\I.'H“I;'.' der, in 50 cecm Wasser gelist, im 200 mm-Rohre eine Drehung
Vild zoigto,

von 4+ 0.0

! Ber. {ib, d. 4. Vers. d. fr. Ver. bayr. Chem. 1885, 91.

Cl . i
lom. 1895. 84, 1; Vereinb. f. d. Deutsche Reich 1I, 11%.
885, 5, 1g8,
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Coe S

'.-:'!||||'|| vion [
5 cem Honiglisung (20 ¢

. |";|-'.\.'||'.\|]r._ |&sun

3 cem einer 2 pr 1 ( h
Methylalkohol A Reir len nur ein
| i Ausscheidune. Bei ! I ) Har 1 .'
ler S kezn tst ort eine deutliche Fillune
L.t sich der Honig nicht klar im Wasser, so wird wie bel

elklirt.
(. Bestimmung der Dextrose und Ldvulose.

1 ir .1 . s : = SR TEE, ey . r " o
||" s \'I'l 1in1s 2wiscéhen Dextros: und Liivalose 1m Honig @l

M dur I L. 14 Hon T8 B W
7 11 1 Kuhbil I fhizinell Ei1 1 e Im
1] Vi wrliis r, nin ( 1 I | h 1der
100 com Sach 1 Ladisu 11 i lem [ 1
ler n filt rten Honiglisung zuflieflen, his alle Kupfer bezw. Quecks Iher
eduziert 1st. Niihere ahe unter Zuckerwaren® |\:.:-

Nachweis von Melasse. Man versetzt 5 cem einer nicht mebl

vz, Homiglsung mit 2.5 g Blelessie und 22.5 cem Methylall

Bei Gegenwart wvon Melasse entsteht eine starke, weille bis
Fiillung. E. Beckmann und H., Melzer 1.

9. Stickstoff. Derselbe wird nach Kjeldahl

stimmt.

10. Sduregehalt.
big 100 cem Wasser) mit !
l_-}ll.llu in als Indika
.‘\]I-:::i

Der Siinrerahalt liegt (nach dem Schweizer
nd 0.18° Ameisensiiure.

11. Mikroskopische Prifung (Pollen, Wachs, Mehl 2() bis
50 g Honig werden in Wasser geldst, die Losung filtriert oder centri

litration des verdiinnten Honigs (10 g in
0 Normal-Alkali unter Benutzung v
T, [.I'!I"h'lllﬂ'." als Ameisensiinre, 1 cem

0.0046 ¢ Ameisensiiure

o Der Riickstand wird mikroskopisch gepriift, event. wewast hen
und gewogen. Vergl. R. Pfister, 1895, 2. 1

12, Die bei der dialytischen Untersuchungsmethode des Honigs
nach Haenle bis jetzt gew ] '

dieselbe fiir die Beurteilung des Honigs

mnenen Erfabhrungen sind nicht geel

mabgebend erscheinen zu lassen.

Uber die Untersuchung von Honie siehe noch: M. Barth, Pl
: M. Mader, Dissert. Erlangen 1890, M. Mans! ay
Apoth.-Ver. 1891. 28, 559. E. Utescher, _‘\:-.--:il. 1“-"'_
K. Diatriech, Pharm. Ctrlh. 1896. 37. 469 \. Hilge?
‘orschungsber. 1896. 3, 211 W. Briutigam, Pharm:




Beurteilung. '

16 (vewilcht der wiilirigen Hor 1riosung 1:2 ~JH

bezw. der Wi

sercehalt soll den diesem

Spez. Gewichte entsprechenden Wassergehalt 2oV : nicht iibersteigen. *
Wiy der Brattemperatur 1in hiter
Atmos alkoholische piiter 1 11
‘-.'||'||_ chimmelb i-ill!!'_.‘.
2. Der Aschengehalt schwankt zwischen 0.1 und 0.8 reil
Honige enthalten meist 0.1 085" Honigtan erhtht den Aschengehalt,

( | ige haben hohere Aschenge
Ubersteivenden Aschengehalt ist ein Verdachf

Melasse, welche oft reich sind an Chlornatri

fertigt, Der Phosphorsiuregehalt rveir
10.5 » der Asche, meist nicht iiber s

3. Der Gehalt des Honigs an Rohrzueker soll 10" nicht {iber-

Vergl. jedoech: K. Bensemsé

. v, Lippmann, das. 1888,
. Eothilt der Honig weniger als 1.5%, Nichts
us der Diff von Gesamtzucker und Trockensu y 1 \

18atz  von kiinstlichem Invertzucker, Rohrzucker

| -!,.__-,Ifl_ T
0. Betriigt die Rechtsdrehung der 10 proz. Xﬂ\'n reorenen Homgldsung

mehr als 4 8 Kreisgrade bei Anwendung des 200 mm-Rohres, und gibt

den Honig die qualitative Dextrinre: nach Beckmann), so

derselbe als mit Glykose oder Sti shnen.  Das

selbe ist der Fall, wenn die nach dem Vergiren quantitativ ermittelte

]]J'I‘-r'!-.?!i""l'_-'l mehr als 10%  betriigt,

6) Bei Surrogaten darf die Bezeichnung ., Honig®, z. B. Zuckerhonig,

Randishonig, nicht benutzt werden: auch die Bezeichnung Tafelhonig

18t bei Sarrocaten oder Mischung

en |‘i|'||| AN
. Vergl, P. Degener, Pharm. Ztg. 1808, 48, 427. H. Githler, Ztschr.
Ytientl. Chem. 1898, 4, 676, Haenle, Pharm, Ztg. 1809, 44, T42.

Nach den Anforderungen des Arzueibuches darf gereinigte:
Honi, mit 1 T. Ammoniakflitssigkeit gemischt die Farbe nicht findern
ll”‘rl"“:i|li".'. mit 2 T. Weingeist gemischt, keine Triibung zeigen
Dextrin), Mit 4 T. Wasser gemischt mufl eine klare Lisung entstehen,
Welche durch Silbernitrat (Chloride: Melasse, Robrzuckersirap) und
“:.”'_‘-'Ilrliu]i1':|I. Sulfate: Dextrosesirup) nicht hezw. niit n]l_'..li.‘;i.*'u-l'l! getriibt
wird. 10

als 0.4 cem Normal-
Alkali 4

Vergl. H. Ley, Pharm. Ztg. 1902. 47, 227.

gereinigtor Sirup diirfen nicht mehr

ur Sittigung gebranchen.

buch*, 8. 132
ZW. Lenz,

B = " s S e
1 Siehe auch d. betr. Artikel im ,..“‘l']l\\ﬂl.""‘""]“'“ Lebensmittel

i, 1894, 1, 807.

Im ,.Codex aliment. Austriancus®, Forschungsher.

'.'J:--||.__;,-'_|._._ 1884, 8, 613.

(= I8




Pflanzliche Nahrungsmittel.

! A. Fajans, Chem.-Zte. 1893. 17, 1826.

il Uber Zuckerhonig sieche: Th, Weigle, Ber.
(N fr. Vereinig. bayr. Vertr, d. angew. Chem. in Augsburg 1891,
4‘ ‘ A. Réhrig, Ztschr, 5fff Chem. 1898. 4, 147. — |
{I. ! Unters. d. Nahr.. u. GenuBm. 1901. 4, 364. — Heckmann, das, !
N
I| ]
Mt If | 12. Kiinstliche SiiBstoffe,’
il
Ili: | I Unter , kiinstlichen Siifstoffen® im Sinne
',i- i vom 7. Juli 1902 sind alle anf kiinstlichem Wege gewonnenen S
] 5 verstehen, welche als Stilmittel dienen kénnen und
'l|' | als nierter Rohr- oder Riibenzucker, aber nicht entsprechenden Nih
1 i Als solche Stoffe sind zu nennen: das Saccharin, Dulein. Gluein
Rill 1) Saccharin.® Man unterscheidet:
i i ¢) Das mehr oder weniger chemisch reine, schwer l§sliche Saccharin
i . (8{8)
i‘ oder Benzoesiuresulfinid, OH.C _ NH, ein weilles,
| 80,
i Ii i Wasser schwer lésliches, in .\]iCIJ.IIIIIi oder ';.n']:f'r' leicht 16sliches Pulver,
i \ das bei 224" schmilzt und unter vermindertem Druck
il ' sublimierbar ist; es ist 500 mal siifer als Rohrzucker.
| 7] Das unter verschiedenen Berennungen (Kristallose,
' Saccharin, Monnets Siillstofl, Sykorin, Sykese, Zuckerin
I | verschisdenen ]:i'i..'ll'Jli|--;,ll'|':lll-' rein, absolut rein, raffiniert ; §
{ : oder mit doppelt kohlensaurem Natrium (in Pastillenform) in den Handel
i i it Vil _ . . c0 ;
| gebrachte Natriunmsalz des Saccharins, *‘;IIl .
b oU,
Ii ein weibes, im Wasser leicht lésliches, in kaltem Alkohol sehr
'| in siedendem Alkohol ziemlich schwer 18sliches Pulver
| unzersetzt schmilzt und nicht sublimierbar ist. Siuren
i ! Salze das Saccharin aus. Das Natriumsalz ist je nach
\ r Reinheit 300—550 mal siiller als Rohrzucker.
1 '\ 1l b) Dulein. Das Dulein oder Paraphenetolkarbamid, ©,H, 0.C,Hy:
F HE ‘L NH.CO.NH,, ein weilles, in kaltem Wasser schwer,
i 'i'!u.: in Ather und in Chloroform leicht l0sliches, im Petroliither fast unlds-
i | I!”] liches, in einem (Gemisch von Ather und Patroliither aber l8sliches Pulver,

zlt II' i schmilzt bei 178" und zersetzt sich bei stirkerem
|
i
[

18799 von C. F ahlberg und Ira Remsen in Baltimore,

Uber die Zusammensetzung des sog. tiirkischen Honigs

hithere Siifik

NNa + 2H,0, welches

:.:.-|;.'-i.:_1 n aus deml

heiem Wasser,

| nicht unzersetzt sublimierbar. Es ist 400 mal siiler als
| 1 Vergl. Vereinb. f. d. Deutsche Reich II. 1384, 2 Saccharin wurde

ist-Leipzig hergestellt. Die Darstellung siehe Hilgpers Vier
3, ferner H. Marquisan, Ann, ind. 1887, 811; Z. chem. Ind.
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