Genuljmittel.

III. Die Genulmittel.

Der Mensch genieBlt neben und mit den Nahrungsstoffen noch eine

grolle Anzahl Stoffe, welche die i‘*||-':.-'|. wohlschmeckend und fif niefbar

machen, elnen direkten Einflull aut aie -“"lH‘l|'.-l'|'.~|-'.-'.III:-_"-'l- 1 J'{--|'|I!'r aber
nicht ausiiben und aunch zur }".|'|!:s|!ll:||!_' des stofflichen Bestandes des-
selben nicht beitragzen Es sind die Wiirz- oder GenuBmittel denen die
Aufgabe zufillt, die Nahrungsstoffe,
von Eiweill, Fett, Stirkemehl, Wasser und Mineralbestandteilen,

wicl

geschmacklose Mischungen
i ener

geniellbaren Nahrung zu machen. Die Genulmittel iiben vor allem eine

Wirkung anf das Nervensystem aus, infolgedessen die Verdauungstitigkeit

angeregt wird; das |\'!;II'|_'._'|-I'|.']:'. wird gehoben, Miidigkeit und Unmut

werden verschencht.

Die schmeckenden und wohlrieche

den Substanzen bereiten zuniichst
angenechme Empfindungen fiir unsere Geschmacks- und Gernchsorgane;
e wirken auf die Schleimhiiute ein und beférdern die Absonderung
des Speichels und Magensaftes.

Andere ‘;l'||‘.|!I'1||i]::I] besonders die

alkoholischen und alkaloidhaltigen) bringen erst nach der Aufnahme i
das Blut Wirkungen auf das Nervensystem hervor. infolzedessen die
Stimmung, das Kraftgefiihl, die Leistungsfithigkeit gehoben werden. Die
Alkaloide wirken anf dis Herztitickeit und beschleunigen die Blut-
zirkulation; auch das Hunger- und Dursteefiih]l wird durch Zufuhr einiger
(zenubistoffe mait f':J'III-]_'_". wenn auch nur auf kurze Zeit, erfragen, e
Genubmittel erscheinen daher nicht als Luxusstoffe, sondern sie sind in
der menschlichen Kost ebenso unentbehrlich, wie die Nihrstoffe. Auf-
fallend ist die Erscheinung, dall die GenuBmittel in einer gewissen Ab-
wechslung geboten werden miissen, sonst tretem statt der angenehmen
Empfindungen unangenehme auf Wie endlich die GenuBmittel in
miilligen Gaben einen wohltiticen Einflul ausiiben, so kénnen dieselben
i grolien und hiufig wiederholten Gaben die Verdauungstiitigkeit hemmen
das Nervensystem — das I:HI besonders von dem fibermiillicon Fennmld
der Alkoholika

In nachstehendem sind die GenuBmittel in folgende Gruppen ein-
'.\'.('ll'.l]t;

1. Wiirzen: Gewiirze, Kochsalz, Essig.'

2. Alkoholische Getriinke: Bier, Wein, Spiritus (Likdre).

3. Alkaloidhaltige Gennlimittel: Kaffee, Tee. Kalkao.

zerriitten und den Korper in hiichstem Grade schidigen.

1. Gewiirze.

ent-

Als soleche bezeichnet man Pflanzenstoffe, welche Destandteile

halten, die ge i:_f!||'1 ind, den .'*'!n'i:wu-rl einen angenehmen Geschmack #n

1 OUber die Wiirzen als Kon ervierungsmittel siehe a. a. O,
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verleihen oder einen giinstigen Einfluf auf die Verdanungstitigkert aus-

s
LAauben.

welche
diese Wirkung hervorbringen: so im Pfeffer das Piperir Nelken

las Nelkentl. in der Vanille das Vanillin, im Senf das Senfol ete.
olnen Gewilirze

In den meisten Gewiirzen sind spezifische Stotle enthi
I

Der H.‘ﬁll!ll!l des Buches gestattet es Ilin'hi. llél' el
ch der mikroskopischen

hier vollstandig zu l.n-_--|r|'|--']u'Jl: r\!‘r'?‘it'“ mub bes

Untersuchung auf andere vorziigliche Spezialwerke verwiesen werden.

Siehe die Literatur S. 228, besonders A, E. Vogel, Die wichtigsten
1899.!

oetabilischen Nahrungs- und GenubBmitte
Nachstechend sind in erster Linie die chemischen Methoden der
Untersuchung behandelt, einige Winke fiir di mikroskopische Priifung

gegeben, und dann die Anforderungen, welche wir an die Gewiirze als

Handelsware zu stellen haben, anfgefithrt.

Untersuchung der Gewiirze.

7

Bei der Untersuchung der Gewiirze auf Verfillschungen ist zu be-
riicksichtigen, dall es sich um absichtliche Zusitze von fremden DBe-
standteilen oder um teilweise oder vollstindige Entziehung Extraktion
sentlicher Bestandteile handeln kann; auch ungeniigende Reinigung
Belassen von Abfiillen, griBeren Mengen Staub ete.

‘_1-"I' Gewiirze, das
in der Ware ist als Verflilschung anzusehen.
! T. F. Hanaunsek? bringt die verschiedenen Arten der Verfiillschungen in
tolgande drei Grappen:
1. Verwendung giftiger (verdorbener) Stoffe, die einen direkten Binflul
das mengchliche Lel

2. teilweiser

aut

ansiiben
vollstiindiger Ersatz durch fiir den hetreffenden Zweek

wertloge i\_--l'|w|',
} Istiindiger Ersatz durch Stoffe desselben Charakters

teil weiser
en Abstammnng), aber von quantitativ und gualitatiy

Die Untersuchung der Gewiirze gorfallt in eine mik I'th]i"j‘i-"f']l"
t.lr"i eine chemische: die erstere ist die wichtigere und stets auszu-
fithren,

geringerem Wt

sowohl auf die ge-

Die mikroskopische Priifune  erstreckt sich
auch kiinst-

gemahlenen wie die ganzen Gewiirze; im Handel kommen
|£l_‘h!! ganze Hl'\'\'l“]l'f.n E'r'--lTu-;'_ _\'l'“\--u ate.] vor.
= ; : 2 Jwss -
Fine wertvolle Voruntersuchung besteht darin, dall man die
guf Papier oder einem flachen
m

Zemahlenen Gewiirze in ditoner Schicht

[aller ausbreitet und mit der Lupe durchmustert, woduarch das Ausles
i or Bestandteile ermiglichi wird, . »
miissen die staubfeinén Peile

ler mikroskopischen Untersuchung

Gewiirge finden gich auch In

1 M:

he interessante Mitteilungen iiber die
en Berichten von Schimmel & Co.,
I1: H|.'\..-.~~. and condunents,

den ||_'|H.

Washington 1887,

Uterants. Part.

Nahy.-Unters.,, Hyg. u Warenk. 1891, &

|,1-i]l.1'l:_':- Vergl. fernoer: Foods
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zuniichst von den griberen mittels entsprechender Siebe! getrennt werden.

\'nrl den _:.f‘-'l--lf'l ren Teilen .‘-;l:l[. soweit i |[]| !|'|i|-_|'I‘|_-:F\f‘|F)-i._\I'I||' H‘-];Hi[il'

anzufertigen und zu priifen. Mindestens sechs einzelne Proben sind dem

Materiale zu entnehmen und der Untersuchung zu unterstellen. Das
abgesiebte Pulver ist ebenfalls mikroskopisch znu priifen.

Die Anfertigung von Dauerpriiparaten (anch Mikrophotographien
bei verfilschten oder nicht als marktfihic befundenen Waren ist zum
Ziwecke der \"'-'"-'»"'IJ']IIII_" als corpus delicti iir"lrl_-_{'l-rlli [:-Jr'n.'l-ru“_:'

Zum Zwecke der mik roskopischen Priifung werden die Gewiirz
pulver zuniichst in Wasser, ohne und mit Zusatz von Jodtinktur, auf
Stiirkemehl, am besten bei 300 100 facher "l--'t'_'_fr‘-'f\i.'n-]Illij_’ betrachtet;
weitere Proben werden sodann unter Benutzung von Aufhellungsmitteln
Chloralhydrat, 8 T. in 5 T. H,Q) bei schwiicherer VergréBerung (150
bis 200) untersucht. — Bei grober Mahlung kann man das Material
selbst feiner pulvern oder dureh chemische Reagentien, Kochen mit verd.
Natronlange, Auswaschen im Mulltuch und Aufkochen in Glyzerinessig-
siure (2 Vol. Glyzerin 4 1 Vol. 60 proz. Essigstiure), fiir die Beobachtung
wginglicher machen. Stiirkereiche I'hlin kte werden vorher noch durch
Auskneten unter einem Wasserstrahl von Stirke befreit. Gewiirze mil
schleimigen Substanzen (Zimt) kocht man vorher mit Salpetersiiure auf.

Dauerpriparate stellt man her durch Einbetten in Glyzerin-
(telatine.

Siehe auch:; R. H. True: Anleitung zur mikrochemischen Unter

suchung von Drogen. Pharmac. Review 15898 Nr. 1: Pharm. Ztg. 1898, 43, 65

Mikroskopische Reagentien.

Auer den oben erwiihnten Aufhellungsfliissickeiten kommen besonders

folgende Liisungen 6fter zur Benutz

1. Jodlésungen. Dieselben fiirben Stirke blau Eiweifjktrper gelb oder
braun. In Gebrauch sind:

Jodtinktur: Jod in Alkohol gelist;

Jodjodkali:
metall. Jod

Jodgly
F

r krist. JK werden in 80 cem H,O pelist und dann 1 £

zerin: Jod in Jodkali golist und die Liisung mit Glvzerin gamischt.

Chromsiurelisung (1 T. Chromsiiure in 6 T. H,O) nt dazun, wm

die Schichtung von Stiirkekérnern besser hervortreten zu lassen.
. l'||'-|r'.-'i||'|{_i--|i: dies fiirbt Zellmembranen (Calluloga) bl

1, Holzstofl
(Lignin) so

Korksubstanz (Suberin) gelb oder braun Darstellung: Man 1tist
soviel reines Zink in HCl, dal nach der Siittipung noch otwas Metall ungeliist
sur Dickfliissiglkett
ein, gibt soviel JK zn als sich l5st und endlich metallisches Jod im [ herschub:

4. Schwefelsaures Anilin; fiirbt verholste Membranen goldgelb.
Auflisen von Anilinsulfat in H,O bis zur Siitticung und Zufiicen einiger Tropten
H,80,.

blaibt. Dies Lisung filtriert man duarech Glaswolle, -|;|.||]|!'| b

: Hierz: empie hlen sich zwel Siebe mit Mase vin 1 howw, (0.0 mi.

2 Glyzerin-Gelatine: 1 T. Gelatine wird in 6 1. st. Wasser anfgewelci
und nach Zugabe von T T, Glyzerin 15 Min. bis zur Lisung im Wasserbade er
wirmt, sod

! . . > ¥ ankals
lann durch Asbest filtriert und zur Konservierung mit 1 %/, kongz Karbol

=aure versetst,
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5. Eisenchloridlésung; verdiinnte wiilirige Lsung gibt mit Gerbstoff

1+ . - w
blave oder griine Niederschliire

o. ""..l]"'l””-"[-'ii|x'-ll..' diese dient zum Firben von ftherischen Olen und
|F:|:,-'.|-i|_ Atheri
die meisten fotten Ole, die anch von der Tinktm refiirbt werden, sind in Alkohol
unliislich.

he Ula

Allgemeine chemische Methoden der Untersuchung.

1. Wassergehalt. Derselbe ist meistens mit der Verfliichtigung

itherischer (Ole und sonstiger fliichtiger Stoffe verbunden, die genaune

Bestimmung desselben daher nicht miglich. Um annihernd den Wasser-
_i.\"l'Eliill' kennen zu lernen, trocknet man 5 ¢ Substanz 2 Stdn. bei 100
im Wassertrockenschrank Gewichtsverlust bei 100° C.).

" 2. Asche und in Salzsdure (10°/,) Unlosliches (Sand, Ton ete.)
I'Il_'l” g der ant :_f!'t]ii*i'l'lil!l Ware werden in der Platinschale, anfangs
bei mdglichst kleiner Flamme, verbrannt.

Als orientierends Vorpriifang kann die bei Mehl besprochene Chloroform

Probe dienen.

_ Zur Bestimmung des in Salzsiiure unldslichen Teiles der Asche wird
diese mit 10 proz. HCI eine Stunde bei 30—40° C. stehen gelassen; der
verbleibende Riickstand wird abfiltriert, gowaschen, geglitht und gewogen.'

Einzelne Bestandteile der Asche werden nach bekannten Methoden

bestimmt, Jerechnung auf lufttrockne Substanz. (Vergl. 1.)

3. Atherisches 01. Ca. 10 g Gewiirz werden in einen Kolben (von
€. 250 cem Inhalt) gewogen, dessen Stopfen doppelt durchbohrt ist;
durch dje eine 1HII!‘||1:J|-_-,- des Stopfens geht ein mit einem Waster
destillationskolben in Verbindung stehendes. bis auf den Boden des die
f\_'l:hd:m-,. enthaltenden Kélbchens gehendes, gebogenes Glasrohr; die andere
Uffnung enthiilt ein im Winkel von etwa 130° gebogenes Glasrohr, das
mit einem kleinen, fast senkrecht stehenden Liebigschen Kiihler ver-
bunden ist. Zu der Substanz in dem Kolbchen gibt man etws 10 ccm
'\\':H.\:n]'_ Liflt (vielleicht iiber Nacht ;-'ILI'||||r-H|-rI and leitet nun so lange
\\';um-rn]:ln:]uﬁ' durch, als noch Btherisches Ol tibergeht. Das Destillat
‘.llllllrﬁi;!-'li'rﬂ man mit Kochsalz, gibt in einen Schiitteltrichter und schiittelf
\'i|-|‘|JI:i| mit _-\lilu}- aus: den Ather libt man an ‘1”, Luft \’l-t'lllljlﬁle-ll and
trocknet das ()] im evakuierten Exsikkator tiber Schwefelsiure bei 15" C.

Siehe auch: Th. Arnst und F. Hart, Ztschr. angew. Chem. 1893, 136. -
\f\']. |.r'1_"f-. Ztschr. anal. Chem. 1994, 33, 193. K Mann, Uber guant. Best.
ither. Olg

in Gewilrzgen. Inaung.-Diss. Wilrgburg 1900,

4. Alkohol- bezw. Atherextrakt. Die Extraktbestimmung nach

der sog. direkten Methode (Wiigung des Extraktes) ist nicht .-nm.'amiir:lal'.ld.
fl L 3 : : .. . 1 eote. entstehe Janer
beim 1T rocknen desselben Verluste an itherischem Ul ete. entstehen. ALOL

HOl unlsslichen Anteils der Asche

S 1 Die li.n.]im]“”“i_f der Asche und des in : hod
Sind in jedem Gewilrze vorzunehmen, die ilbrigen Bestimmungen jé mach e

Austall der mikroskopischen Priifung ete.

mmd Harze sind in Alkohol schon in der Kiilte lislich,
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wird der Extrak
Gewiirzpulvers berechnet.
Nach

rehalt ans dem Gewichtsverluste des angewendeten

den Dentsechen Vereinbarungen (LI, 57) bringt man in ein
gewogenes Wiigeglas, das unten und im Deckel mit jo drei Offnungen

versehen und dessen Boden mit ;-_l;--_;'--‘.'\:|.--|'|'||-:||'r|. und an s

\sbest belegt ist, etwa 5 g Gewiirzpulver, frocknet bei 100"

1:--.\||';‘|1-'l;|||;-..':|||_r_ |-|"itl'_fl das (3las !|.i-‘ dem Inhalt .L-Il'iii.'ll'_ in einel
E':'\_:_-':-_|\'li||=|-:1||5.;|'.':|1 1'1i-_f_ 1 S. 87) und zieht 10 12 Stdn. mit Alkohol
oder Ather aus. Dinn nimmt man das Glas aus dem Apparate and
trocknet wieder bei 100% Die Differenz zwischen dem Gewichte der
getrockneten Substanz und dem Gewichte der extrahierten und wieder
getrockneten Substanz oibt den Alkohol- bezw. .\;1}:-.1':_'1'|';l|1.

Vergl. H. Rittger, Kritische Studien iib. die chem, Unters. der Pfefler

:ht. Arch. f. Hyp. 1886, 4, 188,
5. Bestimmung der Holzfaser (nach Henneberg und Stoh-

mann, SO, \\.F'I'III['I"-\i"':..'[_.IHI'I:'I \Ieurl}l-].\'.ll.um von Jl ”n]nl--li-'“.;i-

[n den engen, konisch auslaufenden Hals eines birnenférmigen Gefifles

von etwa 250—280 cem Inhalt bringt man ein Biischel ausgegliihten,
lang wrigen Asbest, den man mit dem Munde fest in die Spitze an-
sangt; in dieses Gefill werden 8 ¢ der lufttrocknen Substanz eingefiilll

igkeit darauf gegossen, die H0 com

nnd 200 eem giner kochenden

einer 5 proz. Schwefelsinre enthilt; das GefiB wird mit einem Tuche

dicht umwickelt, nm Wirmeausstrahlung zu verhindern und hieraul
duarch ein Glasrohr, das bis auf den Bod

1 geht, Dampf eingeleitet, der

in einem Wasserdestillationskolben entwickelt wird. Nach genaun '/, Stund

2
wird das |\r||']i>'.'| Einleiten wvor Dampi interbrochen und die :_\||-.'|1!'I"l'

heifle Fliissigkeit unter Zuhilfenahme einer gut wirkenden Luftpumpe
in das unter der Birne befindliche Gefi abgesangt. Diese Operation
wird zweimal mit heillem. Wasser wiederholt; darauf wird mit 1,25 proz.
Kalilauge gekocht und dann wieder mit heillem Wasser zweimal naeh-
gewaschen, Sechlieilich wird der Birnenriickstand zwei- bis dreimal mil
\lkohol und Ather gewaschen und in der Birne getrocknet. Die trockne
Masse bringt man dann in eine Platinschale, trocknet nochmals bei 10U
bis 105" libt erkalten und wiigt. Hierauf wird gegliiht, erkalten ge-
lassen und wieder gewogen. Die Differenz (1. Wignung — 2. Wiigung
ergibt das Gewicht der Holzfaser in 3 g.

So erhiilt man die aschefreie Holsfaser; will man die protein-
freie Holzfaser kennen, so stellt man in gleicher Weise eine aweilte
Holzfaser her, ermittelt in derselben den N-Gehalt nach }\-Iir'|f!-"h|'
multipliziert diesen mit 6.25 und bringt diese Menge in Abzug.

Fettreiche Substanzen miissen vorher erbbtenteils entfettet werden
Extrahieren mit heiflem Alkohol in der Birne); stirkereiche Substanzen

behandelt man vor Anwendung der Siure mit Alkalien und Malzaufgu®

T7. Suppl.-Heft 108,




eawiirze,

SgeZOgen; vom Filtrat 300 cem

100 ¢ Malz werden mit 11 Wasser

mit 30 ¢ Substanz, die mit 400 cem Wasser vorher zu Kleister verkocht

war, bei 60° C.

bis zum Verschwinden der Stiirke digeriert und vom

und Kalilauge

Riickstand ein alignoter Teil weiter mit Schwefelsi
wie oben behandel

6. Bestimmung der Stdrke. Um die Bestandteile der Gewiirze,
welche nicht Stirke sind, aber durch Inversion Fehlingsche Lisung

reduzierende Substanzer

liefern, somit Stirke vortiinschen, miglichst un-
schitdlich zu machen, verfihrt E. v. Raumer! wie folgt: 5 g Gewiir

werden mit 200 cem destilliertemn Wasser !/, Stunde am Riickflulikiihler
gekoeht (Verkleisterune der Stirke); die Masse wird anf 65 ° abgekiihlt,

mit einer entsprechenden Menge (0.05—0.1 g) reiner, zuckerfreier Diastase-

erwirmt; der so behandelten Masse werden 25 cem Blejessig zu-

gesetzt und das Ganze 20

250 eem mit Wasser aufg

ant

rem Schiitteln 118t man 1 Stunde stehen und filtriert dann 200 cem

ab., In di sem Filtrate wird durch Zusatz von konz. Lisung von doppelt-

kohlensaurem Kali das Blei uwllt, anf 250 cem wieder aufgefiillt und

GTaT, F Y. » : . Sl . a F .
<UU eem abfiltriert; das Filtrat wird mit Essigsiiure nentralisiert, 20 cem

vlier 25 proz. Salzsiinre (spez. Gew. 1,124) zugegeben, und 22 o Stdn.
a1 E\llul"ln'f!||i,'|i‘i'[.|'_tl-]' im Wasserbade erhitzt. Aut diese \"-"i-‘" ]-“1 all

Vorhandene Stiirke invertiert, alle firbenden und sonstwie hinderliche:
Substanzen sind beseitigt. Zuckerbestimmung in bekannter Weise,*

l\'l'n":_'-]_ =, '_JTI

7. Bestimmung des Stickstoffs. Nach Kjeldahl

Beurteilung.

Bei der Beurteilung gomahlener Gewiirze empfiehlt es sich, den
-_~"|i-=31|1|"'ﬁ .reine Ware* tunlichst zu vermeiden und nur von ,markt-
Ll }'-i.'.."-r' Ware* zn ,\l.ru--]|n||: denn bei der Herstellung der gemahlenen
Gowiirze lassen sich geringe Beimengungen von Staub, von Stengel- und
St ‘-,|||] ate,

Iresten bei Friichten und Samen, von fremden Stiirkekornern,
micht vermeiden
argeben, sind

bei

Beim: ngungen, die sich aus der Gewinnungsw )
* 4 € v a . alR _"-
Meht 2n beanstanden, solange ihre Mengen ein gewisses Mall (sieh
-]-.-n ,_.i“

zelnen (tewiirzen) nicht iiberschreiten.

T : R g e e . verschieden-
“ITII:_‘_’!' E'u-.-|[1;r|'|'_-||,|,r|-_:|-u vereinzelter Stirkekdrper des ver chied

beeintriichtigen noch

'Illl_"'].'—.-\ll'll l':‘:\|u'1i|;-;-\ bei den I'_fr-m:lh]"II"Il Gewiirzen :
nicht die Marktfihigkeit der betreffenden Ware. Safran, dem V"r',”.l"f'h"
"I""""'|'1"'5'irl-llh- vom Griffel, den Blittern der Bliite oder :Llll]"T"f'_ ['eilen
marktfihig zu bezeichnen,

der §, franbliite heigemengt sind, ist noch als

nicht 4n beanstanden.

17 ' Y )2 ciehe Kinig,
atsehy, angew, Chem. 1893, 45H0. ’

Dig Untay

losung nach Lintner (siehe S, 98) versetzt und 4 bis 5 Stunden auf

illt. Unter
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Die beobachtete Beimengune kleiner Mengen Gewebsteile von Nelken
stielen bel ?\.'.'”CI'I'I Lt die Ware eben

Als ,rein* kann nur da

s noch als marktfishiz erscheinen.

rewiirz bezeichnet werden, dessen mikro-

skopische Untersuchung die villice Abwesenheit fremder Beimengungen,

und dessen chemische Priifung keine abnormen Verhiltnisse (zu hohen
\schegehalt, Extraktion der wirksamen Bestandteile ete.) ergeben hat.

Schimmelige, mit Pilzfiden durchwachsene oder sonst verdorbent
(vewiirze sind zu beanstanden.

Bei der Beurteilung und Feststellung des Gehaltes an Miner

1] -
al

bestandteilen (Asche)' sind die Lagerungs- und Aufbewahrungs

verhiltnisse der Gewiirze in dem Grof- sowie Kleinbetriebe zu bheriick-
sichtigen, welche durch Temperatursteigerungen, vorhandene Feuchtigkeit
und dergl. mehr oder weniger beeinflufit werden: nicht minder verdienen
|:-';|.-'ll1llr|'_r 1!I|- }"rrl'[sl. il- \\'-'||'|!r-!' =Eil |;Ilh_'__'-"~\'|'|1';:.- 1 |‘:|i|'r-||:_= \.|I'1|.:'il']
eintreffen, die durch den Versand, auch Zubereitung der gemahlenen

Gewiirze bedingten zufiillicen Beimengungen, welche sich kaum vor dem

."Illilhll']l \'-‘m\-.‘::ul!l'-‘.l iw.-'.|-li1i.'_3|‘r| lassen. ['I|II]'_'!' dessen hat rfw:' Sach-
verstiindige die hochsten Grenzzahlen von Fall zn Fall zn verwerten und
st wohl berechtigt, eine vorliegends |.”|l|'l'?-:l'ilf".'i';|i|.|'_' dieser Zahlen nach
aufwiirts, wenn dieselbe sich in den Grenzen von 0,1—0.8 bewegt, nicht
sofort als absichfliche Filschung zu deuten.

Die bei den einzelnen Gewiirzen angefithrten Maximalzahlen fiir den
Aschengehalt beziehen sich aunf lufttrockne Ware.

[Uber die |;r‘1:1'1-l'i|1][|;!' der Gewiirzfiilschungen vom }II‘-'.!.'.'“"
nischen Standpunkte aus sagt K. B. Lehmann®: _Ist anch bisher
selten eine Gesundheitsgefiihrdung von solchen Manipulationen nach-

orowiesen, s

wird doch einmal die physiologische Wirkung der Gewiirze
die eine wichtige Rolle in unserem Ernihrungshaushalte spielen

wesentlich herabgeschwiicht, eventuell sogar veriindert (z. B. bei Ersatz

von Pleffer durch |li|]l|'ik:i]].s||i_:,fJ"H _\In-:=|| Zweltens 1st il'llr'll .\u.-._rpuhﬁl']t
die Moglichkeit vorhanden, dafl aunch schitdliche Surrogate von der wenig

withlerischen Industrie verwendet werden. wofiir Dinitrokresolkalinm.
Bleichromat, Ill'illlfii_""' Getreidekdrner .ia'lfi. schon als [:..i.\,],],.h ;,|,}:.«-|'{i]l!'l
werden kotnnen. Endlich ist es ekelhaft, statt reiner Gewiirze Schmut?
aller Art zu geniellen,*

Auf den Ankauf gemahlener Gewiirze sollte man soviel wie moglich

verzichten.

SHiehe noch: Codex alimentarius austriacus Schweizerisches Lebens
mittelbuch. H. Woynar, Gewiirge des Kleinhandels. Ztschr. £ Nahr.-Unters.
||.1__'_'_'_ n. Warenk. 1892, 6, 227. I' F. Hanansek, Universalgawiirge. Chem-
Ztg. 1898. 17, 658. C. Hartwich, Aus d. Geschichte der Gewiirze. Apoths
Zte. 1894, 401. 415. 489, Ed. Spiith, Filschungsrezepte, Forschungsber.

1896. 3, 308.

1 Nach d. Vereinh. II, b4, 2 Die Methoden d. prakt. Hygiene, Wies:

baden 1901.
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Uber die Zusammensetzunyg einiger Gewiirze siehe: Th. Arnst und

F. Hurt, Ztschr. angrew. ym. 1888, 1f A, L. Winton, A, W. Ogden
und W, L, Mitchell, 2¢ ] ; ‘onmecticut Agricultural Experim.
Station for 1898. 2, * 1899: Ztschr. f. Untoers, d. Nahr.

., Genuflm. 1899, 3, ¢

Uber Grenzzahl
Chem, 1898. 4, 626: A.
naunsek, Chem.-Ztg.
1890. 43, 9885.

Ascheng siche: A. Forster, Ztschr. Gff
H.‘;_\. ser, das. 1899. b, 22: ferner T. F. Ha-
97H; 1899. 23, 476; F. Dietze, Pharm. Ztg.

Spezielle Untersuchung einiger Gewiirze

Iill r|]|-||;i|->-:i-|'||1'| An -','-lll‘lu-_'\'.

1. Anis.

Die getrockneten Friichte von Pimpinella Anisum L., einer
Umbellifere.

Die Handelsware ist mit Doldenstielchen und anderen Teilen der
\nispflanze mebr oder weniger, mit Staub, Erde, Ton ete. vielfach stark
Vérunreinigt. Mehrmals ist eine Beimischung der giftigen Friichte des
Schierlings (Conium maculatum L.) beobachtet worden. !

Die Anisfriichte sind graugriine, behaarte, linglich-eiférmige
oder birnférmige, 8—5 mm lange Spaltfriichte, die meist nicht in die
Teilfriichtchen zerfallen. Jedes Teilfriichtchen hat fiinf zarte Rippen,
die etwas heller gefiirbt sind, wie die vier flachen, Olstriemen ent-
haltenden Tilchen; auch in den Rippen finden sich Olstriemen.

Die Coniumfriichte sind breit eirund, 2—3 mm lang, braungriin,
an der Qberfliche kahl, leicht in die Teilfriichtchen }'.l't':‘:l!]i'm]; die Teil-
friichte haben fiinf wellenrandige oder gekerbte, scharf vorspringende
hellbriunliche Rippen, zwischen denen sich die striemenlosen braun-
griinen Tilchen befinden.* Die Friichte sind geruchlos und von widrigem
"I"‘*".]Illl:u']\r'.

Wenn man bei Anwesenheit grioBerer Mengen von Schierlingsfriichten
die Probe mit Kalilauge befeuchtet, tritt der charakteristische Gerach
Dach Miuseharn auf (Coniin

Der (ehalt des Anis an &therischem Ol betriigt 2—3Y/,; der
'\‘“"-]l'-‘”:i"'h:l,lt darf 10"/, der Gehalt an in Salzsiiure Unléslichem 2.

nicht fibersteigen.
2. Cardamomen.

Die J"I'I"I.i'}]ir' verschiedener Pflanzen aus der |":t:||]1'||' der /:IIII'_:'1-
beraceen; simtliche stellen dreifiicherige, mit zarten Scheidewiinden ver-
Sehene Kapseln vor, in denen zahlreiche, in jedem Fache in zwel
' . 2 M - A 'y
Reihen geordnete, scharfkantige, kleine, von einem hiintigen Samen-

Mantel nmgebene Samen enthalten sind.

! Pharm. Ctrlh. 1886. 87, 650; 1887. 88, 808, — 2 A, Volkart, Schweis.

Pharm. u. Chem. 1897, 514.

W
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{ r 3
Crenn Bonttel,

Im Handel finden sich }l-::‘.|.~i H h die sog. kleinen Kardamomen
oder Malabar-Kardamomen von Elettaria Cardamomum White

nnd Maton, sowie die langen oder Ceylon-Kardamomen von

Elettaria major Smith

Die Fritchte der Malabar-Kardamomen sind eirund oder linglich, stumpl

] » ¥ iy
dreikantig, 1 Jem lang, stroheelb bis

0 ralbbraun; jedes Fach ist filnfsamig
Die Friichte der ind

gsind bis 4 cem lang, ziemli

: i-- les i":n h

rbe; | 1o IMe Samen sind weniger
wie die der Malabar-Kardamomen,

Als Verfiilschungen des gepulverten Kardamomens kommen haupf

giichlich in Betracht I;-'I!rl":lf_:ia.l_'fl-:l von Fruchtschalen, die kein

oder nur sehr wenig litherisches O] enthalten. ferner Beimengungen von

Getreide- oder Li .:."ll|I'Ii]lt'l-'"!lll'."l‘!l"h. sowle von entéltem Samen-
i

pulver

chtschalenzn werden an dem groBzelligen, schlaffen, farb-

losen Parenchym mit eingeschlossenen gelben bis braunen Harzklumpen

erkannt. Die Oberhant der Fruchtschale des Ceylon-Kardamomen verrii
gich auch durch einzellige, dickwandige Haare
Malabar-Kardamomen enthalten 4 8, ( f-u.‘.'|e:|--l\-:ur'ul.-.|;||;'|;|-n| | 6"/,

itherisches Ol

Der Maximalaschengehalt fiir Kardamomensamen wird in den
Deutschen Vereinb. zu 10Y/ , der Gehalt an in Salzgiiure Unldslichem
in mayx. zu 2.50" angegeben.

Siehe noch: A. Schad, Entwicklungsgeschichtl. Unters, iib Malabat
Kardamomen. Inaug.-Diss, Bern 184%7 A. Tsehireh, Uber Ka maomen
Sehweiz. Wochensehr, £ Chem. u. rm. 1897. 36, 481. W. Busse, Ubel
aine 16 Kardamomenart ans Kamernn, Arh. d. Kaigerl, Ges.-Amt 1898. 14,
159, R. C. Cowlay u. J, P. Catford, Pharm. Journ. 1901 i, 13, 141.

3. Fenchel.

Die getrockneten reifen Spaltfriichte von Foeniculum capillaceum
(+11b. 1n zahlreichen Sorten von kultivierten wie auch von \.'.i|-i-['|'\'..u'h-f'll"”
Pflanzen. Die Friichte sind an der Oberfliiche elatt und kahl. grin

oder briunlich mit strobgelben Rippen. Der deutsche Fenchel ist 6 bis
10 mm, der rémische bis zu 12 mm, der galizische 4-

5 mm, der mace:

donische 6—8 mm lang. Die besseren, von Fruchtstielen fast freien
Sorten heilien Kammfenchel, die geringeren, in denen reichlich Frucht
stiele vorhanden sind, Strohfenchel.

Fenchel enthilt 5—6

Die ganzen Fenchelfriichte werden, wie iiberhaupt die gan?!

v a itherisches 0L
' 11
Umbelliferen-Gewiirzfriichte, hitufic mit von ihrem iitherischen Uhe

befreiten und dann oft noch kiinstlich aufgefiirbten Friichten v rmiscit.

Die Firb geschieht, nm den duarch Destillation vom ifitherischer W
reiten, braun wrdenen, entwerteten ['II"I"iI'.-' 1 WIiader aini schine
! B, Niederstadt, Chem.-Ztg, 1807, 21, 811 P. Soltsien

1892, 373 ']5--'.|||-'.---'f'_||1|:_" von D%, NagCt )y )s



Lrawirsa,

dener oder g
vollwertig ax

feben oder unansehnlicher, durch Fenchtigkei
Ware das bevorz

Lok
dunkel gewo

griine Aussehen wi eehen,

a1 lassen.
Aus
lufttroc

fithrt wird die Firbung, indem der etwas fenchtete und wiader
en gewordene Fenchel mit dem betreffenden F
wird, event. unter Zusatz von etw:

Als Farbstoffe werden verweni

arbstoffe durchgeschaufelt

r mit Alaun

durch Fi

T der
h FEisenocker ist nachgewiesen.
Hi Chem.-Zite. . 21, 832 Neumann-Wender,

~Unters., Hyg. u. Warenk. 1897. 11, : OUsterr. Chem.-Ztg. 1899,

Geg. Gregor, Osterr. Chem.-Etg. 1899. &, 648,

Untersuchung und Beurteilung. Der Aschengehalt betrage

1]

und Kreide oder und

Querzitronrinde, € 3lb: auch

rytsalzen gewonn

in max., 10% , der an in Salzstiure Unldslichem in max. 2.5

Zum Nachwoeilse entiilter Samen schiittelt man in einem Reagenz-
glase 8 —5 cem Fenchel mit dem drei- bis vierfachen Volum 96 proz.
Alkohol und 1Bt kurze Zeit stehen. Extrahierte Samen firben sich,
|-""'-"i-'|-|--r‘.- auffallend in den Tilchen, dunkel bis schwarz: reine Samen
behalten ihre natiirliche Farbe: auBerdem ist der iiberstehende Alkohol
Je nach der Griéfe der Beimischung extrahierter Ware stark griin bis
blaBgriin gefiirbt (von Chlorophyll).

winen die Olstriemen der Tilehen

Bei reinem PFenchelsamen erscl
bei Betrachtung mit der Lupe schillernd, lichtbrechend, die Tillchen der
€xtrahierten Samen sind schwarz. Die Rippen der extrahierten Samen
sind infolge der Behandlung mit Wasserdiimpfen mehr oder weniger ver-
\"th\'lllﬂ'lll'?]_

Siehe | A. Juckenack und R. Bendtner, Zur Untersuchung und

wen des Handels. Zischr. f. Unters. d. Nahr.- und

Ohavs . 3 ol
farakteristik der Fenchel
Genufm. 1899. 2, 69 n. 329.

Zum Nachweise von Schiittgelb und Chromgelb gibt Ver-

as von 200 ecem Inhalt,

fassor otwa 20 g des Fenchels in ein Becher
bedeckt dies mit einem Ubrglase, dreht das Becherglas um und schiittelt
|"'5i|"-|;_-' Der in dem Fenchel enthaltene Staub und der Farbstoff sammeln
Sich ant dem 1'I|!'I'_{1::u' und dem '.l!lI:_r-'llii""lil'll Rande des Becherglases.
Man dreht das Becherglas langsam wieder in seine richtige Stellung,
_l“'k-"i das mit Staub bedeckte ].}ll'_'_{]ilh ab, sammelt den Stanb, bringt
thn in ein Reagenzrohr und iibergieft mit etwa 1 cem Fisessig. Man
'I"JI'Ilzt bezw. kocht etwa '/, Minute und fltriert durch in kleines Filter
1n - der Riickstand

mzrohr. Lag Chromgelb vor, so st
zgu priifen johandlung mit KOH, Uber-

ein zweites Re

gelb gefiirbt und anderweitig i
Sittigen mit HOl und Priifang auf Pb und Cr). Zu dem obigen
Filtrate gibt man ein oder zwei Tropfen konz. ”-_-“':“r‘ W :‘I’_'I Schiittgelb
\'lltlliﬂlt!ilu, g0 18t der 'J]]u}‘-'{":.ll,ll:l]']1:»1”” in dem KEisessig gelost
Mirbung von

und die

ast farblose Lisung gibt mit Schwefelsiiure pine goldgelbe I

{ N » . i

duercetinschwefelsiiure. bericl
Zur Isolierung von Chromgelb kann man auch dén ganzen Fenchel

Nt warmer Salpetersiiure behandeln, die Losung eindampfen, mit kohlen

saurem Natron und Salpeter schmelzen ete,
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Dio Genullmittel,

l. Gewirznelken.

Unter Gewiirznelken versteht man die vollkommen entwickelten,
vetrockneten und von ihrem itherischen Ol noch nicht befreiten Bliiten-
knospen von Caryophyllus aromaticus L. (Myrtaceae)

Neben Seychellen-Nelken kommen im deutschen Handel hauptsiichlich
Sansibarnelken vor.

Der Gehalt der Nelken an #therisechem (1 (hauptsiichlich I‘:II;'_'i'rwl-
Nelkensiiure) betriigt gewthnlich 15—20°/ , soll aber auch bis 25"/,
steigen kinnen; Nelkenstiele (die Verzweigungen des Bliitenstengels) ent-
halten 5—6"/, #therisches Ol

Verfillsechungen. Dieselben bestehen in Unterschiebungen and
Zustitzen von entdlten Nelken, ferner in Beimengungen von Nelkenstielen,
Sandelholz, Piment, Mutternolken (getrocknete Friichte des Gewiirznelken
baumes), Mehlen von Getreide und Leguminosen, Brotrinde, Eichenrinde,
Carenmawurzel ete.

Mikroskopische Untersuchung. Das Nelkenpulver, welches
brann und von krifticem Geruch und Geschmack sein soll, kennzeichnet
sich durch das ]{I.'"-l‘l.’.l'll.'i_‘_':l' (Fewebe der Oberhaut, ein etwas radial ge:
strecktes Parenchym mit den in zwei bis drei Reihen angeordnet liegen-
den eirundlichen Olbehiiltern, die an beiden Enden sich zuspitzenden
Bastfasern und die Biindel enger Spiralgefiile. Stéirke sowie sklerotische
Elemente fehlen in ganz reinem Nelkenpulver vollstindig; doch werden
vereinzelte knorrige Bastzellen, parenchymatische Sklereiden und Treppen

gefiille (von einzelnen Bruchstiicken der Stiele) nie fehlen. Die Parenchym-

zellen enthalten gelbbraune, mit Kalilange sich Iﬂl!]fll‘_"l'“l' firbende Massen:
sowie Kalkoxalatdriisen. Das Gewebe der Nelken fiirbt sich mit Eisen-
chlorid liefblan (Gerbstoff. Bringt man zu &Slhaltigen Schniften konZ
h::||i,|:|.!l_'_f--‘ g0 entsteht nelkensanres Kali (siinlen- oder u:uiu-][iig'mi,_-_fu-_ titl'l"
lose Kristalle, deren Entstehen man in kurzer Zeit unter dem Mikroskop®
beobachten kann).

Jeigemengte Nelkenstiele verraten sich sofort durch ihre Stein-
zellen und Treppengefilie, Piment durch seine Steinzellen und charakte-
ristischen Stirkekérner: Sandelholz fillt sofort durch seine Farbe auf;
Mutternelken verraten sich durch die kernigen Steinzellen, die groben
eiformigen Stirkekdrner mit kleinem Kern am breiten Ende,

Bei der chemischen Priifung ist event. eine Bestimmung dé8
itherischen Oles auszufiihren,

Beurteilung. Ganze Nelken sollen unversehrt sein, aus |(I'il'}'
und Kopfechen bestehen, tiefbraune Farbe besitzen und beim Driicken
mit dem Fingernagel soll sich ein Ol aus dem Gewebe des Unterkelches
ausscheiden.

Der Gehalt gemahlener Nelken an iitherischem 01 soll |nill=§"“l'"”~.
10°  betragen (nach d. Cod. alim. Austr. 159/ Nelkenpulver darl

im Maxim, 89 Asche enthalten, wovon hichstens |I'."I.- in Salzsatit



Grewilrze.

Nelkenstielen darf 8—109/ nicht

unlgslich sein darf. Der Gehalt ar

'_".I"":'rl».'i;_:--|'|: mit einem htheren Gehalt an Stielen geht ein mniederer
Olgehalt und meist ein hoherer Gehalt an Aschenbestandteilen Hand in
Hand,

leicht man das

Zur Priifung auf den Gehalt an Nelkenstielen verg
resuchten reinen Nelken unter Zusatz von 109/,

LR : !
Pulver mit einer aus au

Stielen ]1--1"-;'.-~:l|-]11i-:|, gemahlenen Mischung.

S8iehe noch: H. Rittger, Die Gewilrznelken, ihre Verfilschung und Be-
Ber. iib. d. 11. Vers. d. fr. Vereinig. bayr. Vertr, d. angew. Chem.
burg 1892, 66. Th. Waage, Carvophylli (extrah. Nelken, Kunst
; Ber. d. pharm. Ges. 1883. 8. 1517. H. Krimer, Priifung von Ge-
..‘_.”“’""']i-\"-1l. \Eunli'l__-)h'_'_ 1894, 8T0. Sehimmel & Co.. Bericht 1895. Libey
I\VH:"'”'”’:- Notizbl. d, bot. (Gartens ete. in Berlin 1897. 1, 275; Chem.-Ztg.
1897, 21, Rep. 229 (Gewiirznelkenban auf Sansibar). — A. Mac Gill (Analyse
o Nelken 3= Ztschr, f. Unters. d. Nahr.- u. Genulm.
L3101, 4,

urteilny

5. Ingwer.

Die Wurzelstscke., Rhizome von Zingiber officinale Roscoe.

Man unterscheidet den gewaschenen, abgebrithten und getrockneten,
Ungeschilten, den vor dem Trocknen mehr oder weniger von der
dulleren Korkschicht befreiten, geschiilten, und den durch Chlor oder
"'"h‘»\"-lli;-.- Sture gebleichten und dann gekalkten, gebleichten Ingwer.’

Bei uns kommen vorwiegend in den Handel der halbgeschiilte Bengal-Ingwer
tind dep geschiilte, pekalkte Jamaika-Ingwer.

; ""l'r'l'iil.cr-1|::1|;_{|'-zl des Ingwerpulvers. Mehl, Curcuma, Mandelkleie,
[”'\'I:JII\'E'HH-. extrahierter Ingwer.

-\|1|il't':';11|i|||':. Kennzeichnend sind die charakteristischen Stiirke-
kfl']'”'"'. mit gelbem #therischem Ol oder braunem Harz gefiillte Zellen,
l”‘”"ll.\”]"l\" von Treppen- und Netzgefiben.

Chemie. Lufttrockner Ingwer enthilt 2 Lt durchschnittlich
* | #Htherisches (1.2 Der Aschengehalt soll 8°/,, der Gehalt an in
Salzsiiure Unlijslichem 3%/, nicht iibersteigen. Extrahierter Ingwer wird

a0

erkannt an erniedrigtem Gehalt an (Gesamtasche und besonders an wasser-
s L = ¢ a0
Illhli":l"’-‘1| Aschenbestandteilen; echter Ingwer enthiilt meist 2—9 7/,
Wasserlgslicher Asche,

' 9 7 989,
Ingwer Analysen siehe: E. H. Gane, Pharm. Ztg. 159=. 37, 282

E. G. Clayton, Anal. 15899. 24, 122. — A. H. Bennet, Pharm. Journ. .I‘.“’i.
e 12, 52, (Tber sxtrahierten Ingwer siche: Dyer u. Gilbard, Chem
4tg. 1898. 17, 838, A H. Allen und O. G. Moor, Anal. 1894 1_9. l,'-"!:
Hilgers Viertoljuhrsschr. 1894, 9, 347. I'h. P. Blunt, Analyst 1896. 21, 249.

! 2: Bekur ahresher. 1896, 117
Pharm. Journ. 1898. 57, 112: Bekurts Jahre r :
0. Hehner, Analyst 1899. 24, 1869,

Liverse

. 118, £ J.

Bavan, B. Dyer u.

1 Vi
\'En-rl.-]_i._-.||;
(Ing
!._>' ; B Uber das Sasquiterpen des ; 3
\Ilnl W, Rojahn. Pharm.-Zte, 1900. 45. 414: Ztschr. f. Unters
benufm, 1901, 4 5H1l.

: 1869 et Hilrers
gl Ztsehr. f. Nahr.-Unters., Hyg. u. Warenk. 18%2. 7, 951; Hilg

92, 7. 27 rwarku s Waestindien). — A. H. Allen
chr. 1892, 7, 278 (Ingwerkultur !Il;i,l--'-'l" Vierteljahrsschr. 1804,

e mig 8. i|'||--l Anal. 1894. 18, 218; o e Shdes

d. Nahr.- undd

Ingwariiles s

Rittger, Nubrupgsmittelecbemie. 2, Aufl




Jahrssehr,

v (renu frmittel.

Der sog. gelbe st Curcuma, Gilbwurz, das Ilhizom won
Carecuma longa L. e,
Siehe noch hesonders: Joh. Buehwald, Inewer. Arb. a. d. Kaizserl. Ges.-Amt.

1899. 15, 229.
6. Koriander.

Die getrockneten Spaltfriichte von Coriandrum sativam L. (Um

belliferae). Dieselben enthalten 0.1—1.0° o litherisches Ol. Der Aschen-

gehalt soll 79

betragen,

1

nicht {iberschreiten, der Sandgehalt nicht diber 29/

7. Kimmel.

Die getrockneten Spaltfriichte von Carum Carvi L. (Umbelliferae).

Da die Friichte sehr leicht in ihre zwei Teilfriichtchen zerfallen,
besteht die Handelsware gewthnlich nur aus letzteren: diese sind ea. 5 mm
lang, glatt, kahl, meist sichelférmi
Ol betriigt 4- der Ascheng
in HCl Unléslichem hiichstens 2° 7

Unter Mutterkimmel, rémischem Kiimmel versteht man die

retrockneten reifen Spaltfriichte von Cuminum e¢yminum 1

r gebogen. Der Gehalt an fitherischem

i bhalt betrage hichstens 8¢ 0 der an

Siehe noch: B. ]'.‘ er und H. Gilbard, Ub. ansrezorenen Kitmmel, The
Anal. 1896, 21, 245: Hilgers Vierteljahrsschr. 1896. 11, 501.

8. Macis (Muskatbliite).
Der getrocknete Samenmantel (arillus) der Muskatnul. My risticn

iragrans. [m deutschen Handel findet sich x-:|"\\"‘.r'--_rp-1|ri die wvon den

eln stammende Bandamaecis, in nenerer Zeit unter dem Namen
Papuamacis, Makassarmacis oder Macisschalen der weniger

Bandains

aromatische Samenmantel von Myr. argentea.
Unter Bombaymacis oder wilder Macis versteht man den vollig
:-'-""""‘”””-"'l“' und geruchlosen Arillus von M yr. malabarica Lam.
Verfilschungen. Als solche sind anzufiihren die Zusitze von Mehl,
gemahlenem Zwieback, Curenma, Zucker, gefiirbten Olivenkernen, Muskat-
nubpulver und besonders der Zusatz des Pulvers der wilden I""“"]”'.\"“;""::\'
Mikroskopische Untersuchung. Gepulverte Macis ist charakteri-
siert durch die :-_?'"i]l[-li'l‘ll'll oder 1|"|r|i.|-|;.-|, .‘-5';|"|.-|..-|._.-|1 ]'JI."J'IIl'hll'lllill-l-“'"]"'“
Grundgewebes, dessen Zellen von in Fett eingebetteten, mit Jod gich
rotbraun bis violettrot firbenden Amylodestrinktrperchen erfiillt sind:
ferner durch die kugeligen, glinzenden Olbehiilter; es finden sich auch
Fragmente der GefiBbiindel, Epidermisteile, oft auch britunlich gefiirbte
Teile der Samenschalenepidermis. FEchte Stirke ist nicht vorhanden.
Im Pulver der Papuamacis, das sehr dunkel erscheint, treten die

holzigen Teile der Samer

schale in grofierer Menge anf.
Bombaymacis fillt anf durch die zahlreicheren groflen Sekret-
7ellen, die mit einem gelben in Alkohol. Liaungen und Siuren |6slichen
Inhalte gefiillt sind, der durch Alkalien orangerot gefiirbt wird.
Vargl. T. F. Hanausek, Rev. intern. fals, 1887. 1, 28: Hilgers Viertel
1887. 3, 877.




Fett, Eiweil-

,"xi|1,: |\-;-‘1|1n|_'.|.l1'|\'.' r ist durch semne ditnnwandigen,
krper und Stirke enthaltenden Endospermzellen gekennzeichnet.

: Chemisches Verhalten. Echte Macis enthiilt bis 24"/ Fett, dessen
Schmelzpunkt 25—26°, dessen Jodzahl 77—80 und dessen Verseifungs-
7ahl 170—173 betriigt?; htherisches Ol ist 4—15°/, vorhanden. Bombay-
macis enthilt bis ca. 509/ TFett mit der Jodzahl 50—53 und Ver-

;1"[]"|l|-|\-__r\}—'_;||']] 180-—191: der (Gehalt an sitherischem ';"'1 R 4! -

halte der

im Extraktg
Der Petroliither-

d J i1 .
P. Soltsien? griindet auf die grofen IDifferenzen
Macissorten eine Methode de: Nachweises von Bombaymaeis.

extrakt reiner Macis soll nicht iiber 5.5%, betragen.

Zur chemischen Priifung des Macispulvers auf eine Beimischung
30 cem abso-

von Bombaymacis tibergieft man 3 g Macispulver mit
lutem Alkohol, 1liBt die Mischung unter Gfterem Schiifteln einen Tag
stehen und fltriert sodann ohne Auswaschen oder Ergiinzung des Filtrates.

1. 1 com dieses .‘|”-Cl':]]n!.-|ﬁ.i'}ll't| Ausznges ‘-'-'-lt'li 1m “I'?l.'_‘_l:!ll"._‘_'llil"‘ mit
der dreifachen Menge Wasser gemischt and die Mischung nach Zusate
,\I',"' l cem einer 1 proz. Kaliumehromatlgsung bis eben zum Sieden er-
hitzt. War die Probe rein, so bleibt die milchige Fliissigkeit rein gelb
rotgelb), liegt ein Zusatz von
terfarben bis sattbraun.
Waage,

33. 872 u. 1893. 34, 131. — P. Soltsien, Ztschr. off.

I- L & % s =
bei Gegenwart von Curcuma wird sie
30 1 s . Ny 1 :
l-u|:l]:r:1".i||:u-|_., vor, so wird die Fliissigkeit lehmig-ock
P Vergl. R. Hefelmann, Pharm, Ztg. 1891, 36, 122. Th.
IJ:.'JJ'::|, Centralh. 1892
Chem. 1897, 253.

y 2. Man versetzt 1 cem des alkoholischen Auszuges mit der drei-
fachen ”"“I-f‘-' Wasser, fiigt einige Tropfen Ammoniak zn und gehiittelt
stark um, Reine Macis liefert eine rosagefirbte Fliissigkeit mit schwach

se T =0 . W i S -0
relblichem Tone, schon 2.5°/, Bombaymacis furben tieforange, 9%,

gelbrot,

Die Chromatprobe hiilt sich mehrere Tage, die ,'l|l||uu|ﬁ:il\['1'-r3u- atwa 10 Min.
3 i i 1 i g neknete
3. Mit dem Macisauszuge (80 Min. lang) getriinkte und getrocknete
Qieden erhitztes gesiittigtes

11t|u|Il.l[.i.-|'n1-ru-;|ur| werden schnell in zum
Filtrierpapier zum

.iptll]‘j.j“lu" : ;.f"hl.l]-']ﬂ'- und dann sofort anf remnem
]n”:l’n”'“ ausgebreitet. Die wolliz trocknen Streifen sind hei reiner
o, ¥ i Bombaymacis ziegelrot
-‘“w'l"|'5i_!'hr'_ Jeim Betupfen der mit Barytwasser hehandelten trocknen
mnl”.ll”. mif verdiinnter H,50, fritt {ia-l'l‘aﬁirinln;!' @in.

Die Streifen halten sich monatelang.

wie bei PH}’H:IHLH‘-'i‘* britnnlich _f.]h het

Bei vorstehenden Proben sind stets \'.-r;_rlnu-llrr--.'i]i'.|=-:i--|: anzustellen. Vergl.

S Beki X )
hindley, Ztschr. §f. Chem. 1802, B, 1i

P

t Id--r obige alkoholische Auszug

PR i ;
Bei Anwesenheit von Curcuma zeig :
dem alkoholischen Auszuge

griinliche W : :
=1 |]ll_.!ll ||I||p]-,.:”.ll:“',: il"}lt: Man t]r-ll mit

1d. Spiith,

1w i ,

Forscl K. l rithling u. J. 8chulz, Chem. y 1886, 10,

sthungshear, 1805 9 -] o Y el |'|i'|_|_'|'1'.
136 2 4, 148, F., Held
PAeot f. Chem. 1897, 253.

w, 1884,

SCOr. O
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getriinkten, schwach getrockneten Papierstreifen durch kaltg
wiiirige Borsiiureldsung, so fiirbt sich derselbe rotbraun. Betupfen mit

KOH
roten). Hilgers Viertelja
Reine Macis enthiilt

l5sliche Bestandteile.

"--lj: einen blauen Ring (bei f:--_-__-'|r|'.'.'.|"1 Vo |'-ul:|||.'-._\'.‘|'.:|-'5-- F1Inen
1591. 8, 38.
ens 3" Asche und 1% in HCl un-

Eine stattgefundene Entziehung von fliichtigem 1 und Fett
ist durch Bestimmung des fliichtigen und fetten Oles nachzuweisen.

Uber den Nachweis von Zucker sieche bei .. Zimt‘.

Siehe noch: F. Held, Znr chemischen Charakteristik des Samenmantels der
Myristicaarten, speziell der sog

K. Th. Hallstrm, Vergleich

macis,  Iniug.-Diss. Erl

« studien iib. d. Samen

n 1893

o 3 sr Myristica-
ceen u. ithre Arillen. Arch. f. Pharm., 1895. 233, 443. W. Busse, Uber
Gewlirze III, Macis, Arb. d. Kaiserl

. Ges.-Amt. 1896. 12, 628,

Y. Muskatniisse.

Die Samen des MuskatnuBbaumes. Myristica fragrans Houtt,
und die weniger aromatischen sog. langen Muskatniisse, die Samen der
M. argentea Warbg. Dieselben kommen meist ungemahlen in den
Handel, da sich nur minderwertige, verdorbene, insektenstichige Ware
zu Pulver verarbeiten liBt.

Um die Niisse vor Insektenfrall zu schiitzen, werden dieselben ge-
kalkt (in Seewasser und Kalkbrei getaucht und dann getrocknet).

Vergl. A. Tschirch, Schweiz. Wochenschr, f. Chem. 1. Pharm. 1898, 386, 21.

Die echten Muskatniisse enthalten 8—15°/ #therisches Ol und im
Mittel 34/, Fett (Muskatbutter), das durch Auspres

Niisse gewonnen wird; die langen Niisse enthalten gl

n der erwiirmten
ichviel Fett, aber
itherisches Ol.  Der Aschengehalt der Muskatniisse betriigt
"I, mit 0.5/ in HCl Unléslichem.

s Substitutionen der Muskatniisse kommen kiinstliche Muskatniisse

vor, die aus |"'.'-fl'Jl‘lill"-‘3"lllll"'|1|. Bruchstiicken von echten Muskatniissen,
Pulver von schlechten Niissen, Ton ete. unter Zusatz von Muskatbutter
hergestellt werden, !

Verdorbene sowie kiinstliche Niisse sind durch Betrachtung der ge-
reinigten Oberfliiche und der Schnittfliiche leicht zu erkennen.

Siehe noch: O. Warburg, Die nutzl
(hes. 1892, 211. W. Busse, Uber Gay e, 11, Muskatniisse. Arh. d. Kaiserl.
Ges.-Amt. 1895. 11, 390. 0. Warbu Die Muskatnull, ihre Geschichte,

ete. Lewpzig 1897; kurz referievt in Hilgers Vierteljahrsschre, 1897.

aren Muskatniisse Ber. d. pharn

10. Majoran
Das _',E'I-I1'|Jf'|\'r]|1'|-. blithende Kraut won Hi'i_u_r;lnllrl: '\l:ll]'ur;.n:l Liiis
das als zerschnittene (aus allen oberirdischen Teilen der Pflanze her-

J. |t--"-il'|'|-.:||||\---:_ Ann. Pharm 1900, 8, 1: Che VAT | G, 3‘1-
" Ranwez, Ann. Pharm. 1900. 8, 1 u. 138; Chem.-Ztg. 1900. 24,
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gestellte) oder als abgerebelte (mur ans den blattartigen Organen be-
stehende, von den Stengeln und Zweigen gréBtenteils befreite) Ware
oder als Pulver in den Handel kommt. Nach der Herkunft unter-

scheidet man deutschen und franzésischen [nur abgerebelten) Majoran,
Majoran enthiilt 0.7—0.9°/ #therisches Ol. Der Aschengehalf

hieden, je nachdem die Ware ans der ganzen Pflanze
hergestellt ist. Geschnittener Majoran soll hée

Asche und 29  in HCl unlosli

ie Bestandteile, Blittermajor:

15° ”..\-\l'ln- und 2.5°¢ o Salzsinre unliosliche Bestandteile enthalten.?
. L ]{||_;-|._ angew. Chemie 1892, G651, Kd. -"":':'H|l.
For ber. 1896, 3, 128,

11. Paprika (Spanischer Pfeffer, Cajennepfeffer).

Die getrockneten, reifen Beerenfriichte mehrerer in Ungarn kulfa-
vierter Capsicumarten. bes. |':|].‘i.-||:|. annunm L. un I‘;;||-_ llHl_:_Hll!!
1 o ; S Sl . . .

L. C. Als Cayennepfeffer kommen kleinfriichtigce Capsicumarten,
Vapsicum fastigiatum BL, C. minium n. a. in den Handel

Das gewishnliche Paprikapulver wird ans den ganzen Friichten
l:1|:|| dem Samen, hiinfig auch noch mit dem Kelche und Fruchtstiele,
hergestellt, Rosenpaprika, die feinste, durch eine hellere Farbe und
milderen Geschmack ausgezeichnete Sorte soll nur aus dem Perikarp,
nach

“"“"if‘l_:.fll]l.u der Samen und :‘~':|[1;|-r|1:'ii_-_fr-|'. bereitet werden. * L
hi Die scharf schmeckende Substanz des] il'lll'”\c'l-‘- ist das von J.C.Tresh”
1s0lierta Capsaicin (O H,,0,); dasselbe ist micht in der ganzen Frucht
verteilt, sondern nur in den Driisenflecken der Fruchtscheidewtinde ent-
lalten A. Meverd)

Uber den roten Farbstoff des spanischen Pfeffers siche bel
H. Molisch 1. ¢, 52

o,

o \-"|'I;“l]-rl.']11t!l_!{l'll, Als solche wiirden beobachtet: ."rl"}'-lli'- Klelen,
1’”"-‘-_ Sandelholz. Holz-. Cureuma-, Olkuchenmehl, Ziegelmehl, Ocker,
\.]II'.””::‘E"‘ Schwerspat (gefiirbter), Chromrot ®, Teerfarbstoffe (Sulfoazobenzol-
{-Naphtol u, g).

Vergl. Béla von Bittd, Chem.-Ztg. 1892. 18, 1836

\"]‘!""L"]'l*n-i: wird gemahlener Paprika orkannt an den teils

III"']'”- teils in den Parenchym- und verkorkten ["3“"”"}3_"'“"'"1:"” der
Fruchtwand eingeschlossenen H.T';iI1'_E'l"_:".'|]1|'.’| und roten Oltropfen, die durch
konz, ”g-""l indighlau gefiirbt werden; ferner an den Collenchymzellen

e\ coatatten filr franzdsischen
agan. L .II“‘Z“'\_]I':!I...Ii,\..]i\ Zischr. Nahr.-
3 Pharm. Journal and Trar tions
4 I".|-'l. b1; Nr. 326, E .f\l'. 7, 478 ' ]r“' '_i_'..:u I-I.l:.lll.;:‘
Pl - £ Unters. ¢ Nahr.- u, Gesuline, (8#2 Sl ot Aveh
Phaym . Ikln‘:;“-qllhﬁll'- l.i”: \I.;rl:ll. M‘.Il:ﬂlh o : ’
Wiraxt 40 a..:]O, 105, 5 Varel. : r

W, 1868, 7. 339: Chem.-Zte, 1898, 17, 105.

1 .
]]|_" Deutschoen Versinbaru
“ermajoran 179, Asche und 8.8%, Sand!

g u. Warenk. 1898. 7, 38i

H. Eril. _,'_-,,l.-l,:-_ f Nahr.-Unters.,, Hyg. u.
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und den sklerotisierten Zellen der Innenepidermis der Fruchtwand und
den mit vielfach wulstig verbogenen Wiinden wversehenen Oberhantzellen
Gekrisezellen) der Samenschale. Paprika enthiilt nur sehr wenig klein-
kiirnige Stiirke.

Dem sog. Cayennepfeffer fehlen die unter der #ulleren Oberhant
liegenden Schichten verkorkter Zellen.'

Corenma, Nadel- und Laubholz wird leicht erkannt werden.

Siehe noch: C, Hartwieh, Ub, d. Epidermis d. S8amenschale von Capsicum.

1894. 27, 609.

Pharm.

Cl nische :",ll‘.'lIIIiIlI'IL.""."/.IIII;_'. Vergl. F. Stromer . Pharm.
1884 <10, Béla von Bittd, Landw. Versuchsst. 189¢ 1896,
48, 5 V. Vedridi, Ztschr. f. Nahr.-Unters., Hyg. u. Warenk. 18935. |
385: 1 ars Vierteljahrsschr. 1803, 8, 878. (z. ror, Ztschr. f. Unters.
d. Nahr.- n. Genuffm. 1900. 3, 460. wW. C. R. on (Cayennepfeffer),

Chem. Ctrlbl. 1900. T1 (1), 828,
Beurteilung. Die Asche soll rein weil sein und 6.5°/,, der
Gehalt an in Salzsiure Unlislichem 19/ mnicht iibersteigen; vergl. hierzo

G. Gregor 1. ¢. Der alkoholische Extrakt soll mindestens 25" . betragen.

12. Pfeffer.

Unter schwarzem Pfeffer versteshen wir die getrocknete unreife,
unter weiBem Pfeffer die getrocknete reife, von dem i#uBleren Teile
ihrer Fruchtschale, dem f'l-l'jic:lr'!.- befreite Frueht von I'ifn-l' nigrum L.°
Je schwerer, hiirter und dunkler die K&rner, desto wertvoller sind sie;
schlechte, leichte Ware schwimmt anf Wasser, gute sinkt unter: der
geringeren, leichten Sorte sind aulerdem oft die Abfille von der Her-
stellung des weillen Pfeffers (Pfofferschalen, Sand ete beigemengt, Solche
Sorten miissen vor dem Mahlen gesiebt werden.

Im deutschen Handel kommen vor: Malabar-, Tellichery-, Aleppi-, Singapore-
Penang- und Lampong-Pfeffer.

Verfillschungen des ganzen Pfeffers: Vor einigen Jahren wurden
ans Ton, Mehlteig ete. geformte, mit Rub ete. wefiirbte kiinstliche Pfeffer-
kiérner in den Handel ;fl'lrl':ll'hf—: in neuerer Zeit stellt man diese Pro
dukte unter Zuhilfenahme von Riickstiinden der Olivenslbereitung ete. her.

Vergl. A. Bartschinger, Schweiz, Wochenschr., f Chem. n. Pharm. 1901.
39, 245 hr. f. Unters. d. Nahr.- u. Gennflm. 1901. 4, 782, (Ther
filschten weillen, gen Pfeffer siehe: B. Fischer n. C. Griinhagen, Jahr
d, echem., Unters.-Amtes Breslau 1899/1900, 35 J. Heckmann, Zischr. f.
Unters. d. Nahr.- n. Genufim. 1902, 5, 302,

Verfiillschung des gemahlenen Pfeffers: Zusatz von Pfeffer-
abfillen, Mehl von Cerealien und Leguminosen, gepulvertem Brot, Sige-

I Bjehe T. F. Hanan k, Zur Charakteristik des Cavennepfeffers. Ftschr.
f. Nahr.-Unters.,, Hyg. n. Warenk. 1893, 7. .297. Gvyvula Istvanffi, Botan
Centralbl, 1803, 3, 468, 2 Wailler Pfeffar ird auch dureh Schilen des
schwarzen Pfeffers hergestellt und zwar auf nassemn Wege durch Aufweichen der
Kirner in Meer-, Siil

oder Kalkwas=or und Abreiben der Schalen zwischen den

“"“='|"=-. adar anf trockenem Wege durch Abrollen mittels @1renar Schiilmasc hinen.
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mehl, NuBschalen, gepulverten Olivenktrnern, Olkuchen von Palmkernen,
i'-T'lil:lll_'._ L

friichten !

samen und l::||l~'. Wachholderbeeren. Paradieskirnern, Koriander-

Mikroskopische Prifung. In dem Pulver des schwarzen Pleffer
kleinen polyedrischen

.l"'“'"-‘l'l"l'.‘i "]iil]':t‘l\|I"I'-|.‘-|E-""]i die zahlreichen mif
il"}\'l'li{l'i]"||-|'|-” vuwellen auch mit IL:I'!III'II l"i',];'..l_\]'--n und ]'i]"'!'il‘. erfiillten,
|

kérnchen, zwischen denen sich farblose, nadelférmige oder prismatische

eharf {10er ]'.-g'.-.]ln.-r[|-_..e'l'||-‘|. die zahlreichen kleinen, freien S ne-

| Iperinkristalle befinden, die stark verdickten, .'—r"““]!'I"”"“- '..""h:““ll‘ll;!’"“.
Fm ]|_\;-m]|-1'r|:

mit braupem Inhalt erfiillten Steinzellen der Sklerench
'"‘"_"I']II.. braune Epidermisfragmente und Stiicke der Samenschale, ein-
rolbe Steinzellen der inneren Steinzellenschicht,

verdickte, blafl

el enger Spiralgefiifie.
: Dem Pulver des weiflen Pfeffers fehlen die Steinzellen des Hypo-
derms, die braunen Stiicke der Oberhaut (Epidermis) und die #dubieren
ll'”""'—"i'_"'flw'l'hie-htu'n des Mesokarps.

Dem Pfoffer beigemengte Mehle, auch extrahierter Ingwer, werden
gemehl verrit seine Anwesenheit

auf Nullschalen

r'l den Stitrke annt; S
durch die cha
d

irnern  er

wkteristischen Tracheiden und (Gefiille:

”_i"” farblose Steinzellen; Olivenkerne haben gleichfalls farblose
nzellen, das Fruchtfleisch der Olive fiirbt sich mit konz. Schwefel-
re '1|l|!jil-]-1I':||J_::|-1'-|5_;2 Palmkernmeh]l ist durch die groben, derb-
wandigen Endospermzellen der Palmkerne ansgezeichnet; Erdnufmehl
Leinfl-

wWird 1ais . ERET Sl
rd leicht an den charakteristischen Oberhautzellen erkannt;

810

| . 1 ]
“uchen an den braunen Pigmenttafeln, den Faserzellen mit den

S1en

krenzend ; = -
‘rénzenden zarten Querzellen, dem dickwandigen Endosperm, den |
kteristischen Pallisaden-
an den tafelf

Kutikula s lis y
;-I-h"']'“F’l'd["!llwuz Rapskuchen an der char
;; 1cht der Samenschale: W ,']|'|_I‘1l_~il'1'1ll'i"|'l'lll‘
Pl a0 ; : i i T s
llen der Oberhaut. dem diinnwandigen, grobliickigen Parenchym

irmigen
der
ruchthant wie an den langgestreckten, dickwandigen Zellen der Samen-

hant; Samen von Amomum Meleguetta Rose.,
die mat

Paradiesktrner, die
“rden an den griferen Stiirkemehl fiithrenden Zellen erkannt,

i||r-.-- " . . n . g
ren Liingsseiten aneinander lagern und parallele, an den Enden meist

“gespitzte Biindel bilden.

Chemische Untersuchung. AuBer der Bestimmung der Asche ”]“'1
die ,“l'll_:.'_'f' aer

][ !_” Salzsiinre Unldslichen sind event. zu bestimmen:
\“JHH‘"II-‘ 'ii" "'f"l'._'_fl' der reduzierenden I/.'.ll'|-.'l'l' ii"f"”l'l"n g
“nwesenheit von Palmkernmehl), die Menge der N-Substanz (bel An-

Substanz (hel

von Olivenkernen, welche nur 1.2°/, N-Substunz enthalten,
‘ ' Be-

Pfeffer 10—18.7%/ N-Substanz enthilt). Event. ist die

1. Genufm. 1898. 1, 4990.
Warenk. 1885, 8, 205

Forschungsherichte

1
. \']. F. Hanausek, Ztschr. f. Unters, d. Nahn
ergl. Martelli, f. Nahr.-Unters., Hyg. w
ling  von Pl 3 Vergl. Ed. Spiith,
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360 Die
.~5i|1|l|11il|if des Alkohol- oder .."-11-}”-]"-'-.11';|=\".|'.\_ vielleicht anch eine i]i[n-!'ih'
bestimmung vorzunehmen.

Die Piperinbestimmung wird wie folgt ansgefiihrt: Ca. 5 g des
Gewiirzpulvers werden mit dem doppelten Gewichte an geliischtem Kall
und mit einer geniigenden Menge Wasser zu einem Brei angeriihrt, eine
Viertelstunde -_:.-_!\..c-]:r mnd auf dem Wasserbade zur Trockne "i'l;:'l"E'sll:]lf.L
die trockne M
and der d#itherische Auszung verdunstet (Cazeneuve und Caillol?
Nach den Deutschen Vereinbarun

wird im Soxhletschen Apparate mit Ather extrahiert

gen werden 10 20 o ]"n-li\!-z'!nl]\'r-]'

mit starkem Alkohol wvollstiindic ausgezogen, der Alkohol verdunstet,

der Riickstand (Piperin und Harz) behufs Ldsung des Harzes mit einer

kalten Lésung von Natrium- oder Kaliumkarbonat behandelt und die
P

ach Verdunsten des LUsungsmitiels getrocknet und gew

Losung filt

3 -Eilh ng |I"r.-l :;'!"ii.-l'rllt" ]'[!-n-r';.n wird ||--|'|||[|;||_« n \]Ic.-nlu.-]

_-_{u-[i'uﬂ und n

Das Harz kann aus der alkalischen Lisung mit Salzsiiure ausgel
abfiltriert und durch L&sen in Alkohol, Verdunsten des Alkohols
Trocknen annithernd quantitativ bestimmt werden,

Siehe auch die Methode von F. E. Bauer u. A. Hilger, Forschungsher.

113; ferner T. Stevenson, Analyst 1887. 12, 144: Hilrers Viertel
1887, 2, Ve W. Johnstone (Fliichtires Alkaloid im Pfe
Chem. News 1888, B8, 235: |'|I|'!||.Y.I_!',' 1889. 13, |:|'|-. 85,

Herlant, Joarn. de pharm. d. Anvers 1895, 55: H ilgers Vierteljahrsschr

1895. 10, 31.
Zum Nachweise einer Beimischung von Pfefferschalen und
schalenhalticen Abfillen dienen die Bestimmung der Stirke (siehe S, 847),

sowie die Bestimmung der in Zucker iiberfiithrbaren Stoffe nach
W. Lenz? ferner die Feststellung der sog. Bleizahl nach W. Busse?,

d. h. derjenigen Menge metallischen Bleies (in Gramm anseedriickt),

welche durch die im Ausinge aus 1 ¢ wasserfreiem Pfefferpulver er-
haltenen bleifillenden Koérper gebunden wird: endlich die Feststellung
der bei dem Erhitzen des Pfeffers mit Salzsiure anftretenden Furfurol-
mengen in Form von Furfurolhydrazon.*

Siehe auch: A. Halenmke un. W. Méslingoer, Ber. iib. d. 4. Vers, bayr.
Vertr. d. angew. Chemie 1885, 104.

Beurteilung. Der Maximalgehalt an Asche betriig
fiir schwarzen Pfeffer 7.0/
weillen i 1.0 :
Der Maximalgehalt in HCl Unléslichem
fiir schwarzen Pfeffer 2.0°

weiben . 1.0

1 Journ. de pharm. et de echim. [4] 25, 421, — 2 Zisehr. anal. Chem, 1884
23. 501, 3 Arb. aus dem Kaiserl. Gesundhe samte 18094, 8 509. 4 Nach
F. E. Baner und A. Hilger L ¢. und Ztschr. £ 1 nters. der Nahr.- u. ( 3
1901, ’1, 1141, 6 Vi rgl. Stock, Ztschr. £ Nahr-Unters.. Fil\"_"i"ll" 1.
1892, @, 302.
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Der Gehalt an Stirke schwankt

Ir_|-."L _-\-'|:\,\';|,r'_.'4-|||_ ]‘1‘|‘|‘§.l-|' _-'\\'}-.-h.-n al) IJ.’I"[ :;-“:”
welliem 5 e 38 0B
| 1 = . r o p
Die U--u-ﬁn- der in Zucker iiberfiithrbaren Stoff gsehwanlkt
bei 2em Pfeffer von 32—52"/,
02 b

Pfefferschalen ol i | 15
Der Rohfasergehalt schwankt

bei schwarzem Pfeffer zwischen 9@ und 15%/

weillem %4 e S g B o e
der |'=E---1'|||_:rl|n]|
bei schwarzem Pfeffor von 4.5 T N
welkem i L~ 5.5 .o -
Pfefferschalen enthalten etwa 0.2 5,

Bleizahlen schwanken

schwarzen Pfeffer zwischen 0.047 und 0.075

0.006 . 0.027,

bei geringen, an Pfafferschalen reichen Sorten his 0.157 .

Vg bei 100° getrockneten Pfeffers geben Furfurolhydrazon
bei schwarzem Pfeffer 0.20 0.23
weillem o5 0.046—0.052
.. Pfefferbruch, Schalen 0.41 —0.56.
B Siehe noch: E. Geilller, Zur Untersuchung des Pfeffers. . Cirll
|. i .":-'F. H. Ristterer, Kritische Stud. itb. d. chem, Untersunchnng method
'(}"'_'|"‘-1'n-r!|'l||'||'. ote. Arch. £ Hyve. 1886, 4, 188. Ders., Arch. f. 1859,
-|; 23 (Analysen). A, W.8tol Quant. Best. v. Pfeffer pischungen. '\“"l.]._“]'
57. 12, 147: Hilgers Vi sljahrsschr. 1887, 2, 378. — E. Hanausek, Uber

Hygiene n Warenk, 1895, 7, 258.

Ztsehr. angew. Chemie 18 :

Palliohawwwi.ir 3 faes :
R llichery pleffer, Ztschr, f. Nahr.-Ur
= Yon R

nmer (Stiirkehestimmn ? oo
d. Kaiserl.

tl__”' W Ber, pharm. Ges. 1803, 3, 210. W. Busse, Arb. e
..”' \“."" 894, 9, 509. Giunseppa T xoira n. Bimbi l"--l'l'lll'vl"l-l ]"""'I'
“m. Farm, 1900, 39, 534: Ztschr. f. Unters. d. Nahr.- n. Genuljm. 1901. 4, 382.

13. Piment, Nelkenpfeffer (Neugewiirz, Almodi).
p |.|ir- gotrocknete. micht \_.".Hi.-: reife Fracht von 1’i;|.\_1'll'|.'l- "?t].
-!|1:||1: [”m” auch wvon Pimenta acris Wright, kleiner mexika-
mscher Piment 5
‘ D itherische (1 des Pimentes (etwa ]".. 1st. dem der L\-'lkl“h
~r-||.r- ihnlich und besteht wie dieses ]|.-|-'\]|l.a'2i-."||'||r-]1 aus Eugenol, das sich
auf glaiche Weise wie in den Nelken (mit konz. KOH
nachweisen L,

T||il..;1'||c‘f||'r1li.‘¢"|'1

durch Sandelholz,

Verfilsehun : Win bei Pfoffer. auBerdem
- dlsch oren o bei Pfeffer, auberden :
.\I'.||;:-|;_,,1_[,. : sirbte Nlivenkerne, Kakao-

“‘"}lillnln_

le, Pimentstiole, Matta (s, unten), g¢

Steinnufd ['h_\].-].-].h”-.; |:|;;q|']'||t‘.'11']‘”-!

W Hyp. u. Warenk. 1894, 8, 95,

I. . Hanausek. Ztschr, {. Nahr.-Unters.,
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“1] r'-urxk-nlr\i\-u !"I -']I.‘I":Ii\-'l-."iwi"!"- r-I*lI da JLJ|||c-||r]||I]'.'I ' rhirn':'l r'il!"

kleinzellige mit Spaltéfinungen und kleinen tzen, dickwandigen Haaren

1 1 . . 1 - ' ' i ¥ 1 1
versehene Epidermis, durch eine mit grollen kugeligen Olzellen und zahl-

reichen, groBen, meist farblosen, von einfachen und verzweicten Poren-
kaniilen durchzogenen Steinzellen versehenes Parenchymgewebe und durch

vedrischen Zellen bestehende
I\."i”‘3"“'"“"'Ill"'”lfi"'l\"'}"" Die Zellen enthalten kleine, zwei- bis vierfach

das aus regelmiifig aneinander gereihten P

susammengesetzte Stirkekdrner mit zentralem Kern, auBerdem Pigment,
das sich mit Eisenchlorid blau, mit verdiinnter Salzsiiure, Salpetersiiure

oder Essigsfiure mit schin roter Farbe ltst (Pimentrot). !

Piment-
stiele kennzeichnen sich durch die helleren. zum Teil farblosen Bast-
fasern und duarch die zarter ausgebildeten, wenig stark 1
elemente, ferner durch die hellen einzelligen Haare, die

meist kolbenartig verdickt und von verschiedener Form sind.2

Jeurteilung. Der Aschengehalt von gemahlenem Piment betrage

hiichstens 6.0, der an in Salzstiure Unléslichem hichstens 0.5°
14. Safran.

Safran heiBen die getrockneten, ihres Farbstoffes und itherischen

r"h|.-. noch nicht beraubten Narben von Crocus sativus [,, Ihe Narhen

sind einzeln oder noch zu drei mit dem Griffelende zusammenhiingend,
diion, am oberen (freien) Ende trichterformig erweitert, daselbst fein

gekerbt und an der Innenseite aufgeschlitzt.

Bei uns vorkommende

Ilandelssorten sind der Ssterreichische (tenersts,
rannrote, weil nur ang den v

isehe (Gatir

Griffel abgetrennten Narben bestehend), der
ns) und der spanische, bei welchen der Narbe noech ein

franzd

varscie gelben fadenfirmigen Griffels anhiingt,

. f. Nahr.-Unters,, Hyg. u. Warenk. 1892, 8, 355)
Ware etwa G0—65000 Narben,

Verwendung als Gewiirz verdankt der Safran einem zur rruppe der

1o anf 100 ¢ trockner

ehiirigen Ole mit charakteristischem Ge

ilt; aulerdem wird der Safran wegen seines Farbstoffes (Crocin,
*hiitat. Vergl. R. Kayser, Berl. Ber, 1884, 17, 2228

schungen des Safrans. Als solche sind zu nennen: die

Beimischung von grofleren Mengen der (meist kiinstlich geflirbten

:he und Ge acke, von dem

enth

Griffel der Safranbliite (anch wohl ,, Feminell** genannt, z. B. bei Vogel;

Wiederauffiirben von extrahiertem Safran mit fremdartigen Farb
stoffen (Teerfarben: Aurantia, Martinsgelb® Corallin. Dinitrokresolkali,
Fuchsin® etc., mit den Farbstoffen der Calendula, des Carthamus, des
|‘-:ll:I'1r'l']‘.ll'f|l'l].*’.l'.‘¢ .

Anfeuchten des Safrans mit Honig?®, Sirup. O1% Glyzerin, Gelatine,

1 Vergl. T. ¥. Hanausek, Farbstoff des Piments. Ztschr, d. allg. Ostert.
Apoth.-Ver. 1893, b1. 2 Yorgl. E. Spith, Forschungsher. 1895, 2, 419.
3 aG. Possetto (Martinsgellb, Tr |-I‘-l|.||. Nachy s derselben), Ztschr. f. Nahr.
Unters., Hygiene u, Warenk, 1891. 5, 45: Chem Zte. 1891. 15, R

4 Chiecote, Journ. pharm. chim. 1886, 117; |'||i_'_(|-|-\ \ll'r'[l'i_i.‘l!rl‘-'-l"!l
46 (Fuehsin . Nachweis). — B Collardot, Rev, intern. fals. 1801/92
b H. Bremer (Nachweis von Fett), Forschung 1896. 3, 489,
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Crewiirze b 1ils]

und Beschweren durch Aufstrenen von Mineralstoffen Gips, Schwer-
Spat, Kraide, Kochsalz, Ammonnitrat, Magnesiumsulfat, Borax' etc.);
Bestrenen mit Mehl (Zuriickhalten von Feuchtigkeit)?*;

s ZIl_x';m';.; von dem S
tellen (zerschnittenen Bliiten des Granatbaumes, der Plingstrose, Bliiten

v 1 “y . . “ . 1 . - o y
von Calendula officinalis (Feminell) und Carthamus tinctorins (Saflor),

fran ifthnlichen oder #hnlich gemachten Pflanzen-

“"'I""”.'\"5-'I-|i|:j\_'--'.|. Maisnarben, Schnittlauchwiirzelchen ete.).
. Im gepulverten Safran finden sich aufferdem gefiirbfes Mehl,
Curcuma, Sandelholz ete.

auch Heim, Ein Ersatzmittel fiir Safran (Tritonia aurea).
K Nahr.-Unters.,, Hyg. u. Warenk. 1896. 10, 108. — Uber ,,Safran-
SBNnz" siehe W, Fresenius un. L. Griinhut L c.

.Mlkrf}fik(’lﬁ.‘.i(‘.]l(: Priifung: Man betrachtet Proben in Paraffinil
'":lll“'}m"::"l'-':—'{'-' Firbung der Fragmente), in konz Schwefelsiure (blane

Str

W Omchen des Safrans) und in Chloralhydrat; Betrachtung der mif
Asser gestreckte, zartwandige Parenchymzellen,

von ?\'r;'”-ll].,,,

ausgezocenen Probe: lan
: #Bbiindeln durchsetzt. Die Zellen sind mit rotem Farbstoff
'_""['I-]]H\ der in Wasser, Alkohol, Glyzerin, Alkalien ldslich, in fetten
['ll-u_ unléslich ist und sich mit konz. H_J:«'HL blau firbt. Die mehr qua-
dratischen Zellen der Epidermis zeigen keine Streifung, die Pollenkdrner

sind

glatt und kugelig, Stirke ist nicht vorhanden.
Farbstoff so

Altera Safrane halten oft beim Auswaschen mit Wasser den
jos Saflors

zith in de i pu . " X . .
m den Gefiflen zuriick, dall der Ungeiibte diese fiir Harziri

i
halten kinnte.

“i“.i-"‘Hnl umenblitter (Calendnla) haben liingsgestreifte I"-'!‘i‘i""'"'i"'

j]._l-llhlll‘. an der Basis der Zungenblittchen farblose, vielzellige Haare. Der
arbstoff wird mit Alkalien griin; der des Safrans bleibt gelb.
Im ganzen, in Wasser aufgeweichten Safran werden Ringelblumenbliitter

le ieht erkannt

Saflor behiilt bei der Behandlung mit Wasser seine karminrote

Farbe, wird aublerdem erkannt an den langgestreckten Oberhautzellen

mit nip : = S TR o) 1
% micht selten welligen Umrillinien, den braunen Harzschlinchen und

'L-n o 2o . - 1
I]""“"'“!“IL mit Warzen besetzten. Pollen.

__Dandelholz fullt durch seine Farbe, seine Holzfasern,
'..f‘L|1||1.]|._|, Qof) anf.

die gehoft

ilifragmente und grolien Parenchymzellen
15t ;u][.‘w['li-.'lll li”T"'h

Canre . g e :
ureuma wird mikroskopisch lei ht erkannt, |
nacn-

bekannte Reaktion des Farbstoffes im alkoholischen Auszuge
Mweisen.

'[}n

N Die Griffel der Safranbliite haben die gleichen Gewebe wie die
“arben, :_1.]""!_ keinen roten Farbstoff.
Beziiglich anderer Fiilschungsmittel siehe die unter

\\'i‘l]llléw” |-"|'II'|I§‘[.-}“-3-_

Literatur® er-

d. Nahr.- u. Genuljm.
Hyg. u, Warenk.

Vi
1900 ';“.' Fresenins u. L. Griinhut, Ztschr, f. Unters.
Bon o JEb 2T, ¥, Hanausek, Ztschr, f. Nahr-Unters,
S5, B8, 489, 2




Die Geunfimittel.

Chemische Untersuchung. Nachweis fremder Farbstoffe.!
Reiner Safran gibl mit konz. H.S0, Blaufiirbung. Den wiBrieen Safran-
anszug priift man folgendermafen:

A) Safranaunszug veriindert. mit verdiinnter HCl versetzt, di

Zusatz von KOH wird die Lsung goldeelb.
f Zn

fin von H( -_'|[!.'-|'i|‘.\ |\..|.|i!_.'_ll;_"" stellt t!'

priingliche
Durch

'“."""'fl_\'] amin, rii!li".":Jh.'z]»lll|||'-.;|‘.i'l.'|-:.

itrokresol kalinm.

e NIederse

= .
Hexanitro-

B) Safranauszug mit Zink und HCl oder schweflicer Sinra be-
handelt, gibt ein farbloses Filtrat, das sich weder anf Zusatz von Aldehyd,
noch bei linger .

ym Stehen an der Luft wieder firbt,

Durch Reduktionsmittel entfiirbte Anilin-)\Rosanilinfarbstoff
oxydieren sich nicht an der Luft zu cefiirbten '\'n-|‘|Ii.'|l]||ll;_.'r'l, wohl aber
Azofarbstoffe

Durech ;'.-5_|',\.'.-|"5'1_-__r.- Siure entfiirbte Rosanilinfarbstoff: werden anf
Zusatz von Aldehyd wieder rot.

0) Safranauszug mit Baryumhyperoxyd und Salzsiure behandell
oibt eine farblose ].I.-.‘-\IIII_'__".

Sulfoséiuren der Azofarbstoffe werden hierdurch nicht entfirbt.

D) Das Na-Salz des Sulfanilsiiureazodiphenylamins wird
durch verdiinnte HCl violett cefiirbt: regen  konz. ]i__!H'HI verhilt sich

dieser Farbstoff wie reiner S

Das Na-Salz des \-_‘.]i-.
verdiinnter HCl einen braunroten Niederschlag, durch konz. H,S0, wird
die Farbstoff'losung kirschrot.

I:,\:!|1l‘--w.illa'v:u---_',' r|.L||||r..'»~ ribt mifi

E) Corallin wird von Wasser nicht gelSst, Ammoniak list es mib
karminroter Farbe; ein Zusatz von Sioren zn dieser Lo ung  bewirkt
eine gelbe Fillung, desgl. Zinnchloriir.

I) Pikrinstiure. HCl erzengt keinen Niederschlag: mit Zn-Staub
gekocht tritt Entfiirbung ein: eine Probe der Lésung, mit KOH und
KON _::4'.--.’1--"]II, wird purpuarrot, r_i.-:;(l, mit alkalischer Zinnchloriirlésung.

Siehe noch: G, Possetto sowie Chicota (Noten N, 362, Edw. Dow
zard, Pharm. Journ. 1898, [4] 448: Ztschr. £ Unters. d. Nahr- u. Genufm.
1899. 2, 522, A. Alessi, Chem.-Ztg. 1894. 18, Rep. 182.

Fiir die Erkennung fremder Farbstoffe ist auch die Kapillaranalyse
nach F. Gdppelsriider wertvoll,®
Man behandelt den wiillrigen -":.'Ii‘!'.'il:;'lll-i}'.ll_'—f (5 ¢ Safran werden mit H0 com

Wasser [ohne Kochen] 24 Stdn. lang digeriert) mit weonig Alkali in der Wilrme

und neuatralisiert s t sich das Crocetin, das durch Kalilange aus
dem Crocinfarl __f--:-||.'||r|-|| wird, aus und die nur noch schwach

von etwas Cr irbte Losnng wird der Kapillaranalyse unterstellt, Teer

1 Vareinb, fiir das Deutsche Reich IL. ‘87, =R, Gippelsrider, [Ther
|';'|'I|:.'II'.'IIIH:\'- ete. Wien 1889: R. Kavaer, Ber. iib. d. 10, Vers, iu:l_\'l'. Vartr.
d. angew, Chem, 1881, 100; Ber, iib. d. 13, Vers. 1894, 25,
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bleitben bei dieser DBehandlunge in Lilsu t

nd ktnuen auf kapillar-

Analytischem Wege: rein erhalten retrennt werde
chieht durch

:']:‘_\Eil:r'l' IJ|”|.‘~-

Der Nachweis mineralischer Beimen ungen

<i|--- il:
|

'J_"' Aschenbestimmung, ferner dur
ll"l'—"“ und besonders des in HCl unld
}""_l”'“"”!'-i mit Wasser entstandenen Sedimentes.

Unter Umstiinden kann eine Cellulosebestimmung von Werb

Seln.  (Best. v. Sandelholz.

*-l"\‘..l‘-' \i!'.‘i |Jl'| Ht:-

Vergl, Ad. Bevthien, Ztschr. f. Unters. d. Nahr.- u. Genuflm. 1901. 4

y Beimengung von Safrangriffeln (bis zu

Beurteilung, Eine gerir

V) ist nicht zu beanstanden. Der Wassergehalt (im Wassertrocken
Sthranke bestimmt) betrage nicht iiber 15" Pl \schengehalt nicht iiber
o i 1 . ' - S TR LR iy |- 10

gr der Gehalt an in Salzsiure Unloslichem nicht iber 0.5°/,. Di

enthiilt Tonerde, die der Calendula ist mangan-, die des

1asche

mhaltig.

noch: &, Kuntze, Chem. ;lll:ll"!'.'l!\n:l'lul'-li‘-l'lll' Studien iiber

sorten des Handels. Inaune.-Diss. Erlangen 1886, E. Vinassa, Unter

hungap von Safran und sor. Safransur ton. Arch. f. Pharm, 231.

"l' M. Kronfeld, Geschichte des Safrans und seiner Kultur in Europa,
[1r, P : f

.
talsehune

oafray

raks Anleitung zum Safranbau, und einem Anha
1 T. F. Hanausek. Wien 1892,

&n vo

15. Senfmehl.

r'-‘“.*!'“n- wird gewonnen aus den Samen® von Brassica nigra

Koch schwarzer Sent), Sinapis alba L. (weiber oder gelber Senf) und

N * .
Inapis juncea L. Sareptasent).

Q Eingemachter Senf, Tafelsenf ist ans dem Senfmehl mit Essig

*OWllrz, xll'-']\'"i‘, Salz ]Il'!':r.\ll'lh-.

Der scharfe Gernch und Geschmack des schwarzen und des ."“.'H'l'|.l[;t:~'l’ll|ll'.‘i

ch sehen Oles. Allvleenfsl (C,H;.CNS) veranlaft.
t . entstaht,

die Gegenwart eines it

m den Samen nicht fertie gebildet vorhanden, sondern es
des Fermentes My rosin

Itene

nebean Glyl bed

q yisulfat, durch Einwirk

wose und K
3 von Wasser auf das in diesen Samen (
O8] a1 1 3 4 1
81d Binigrin (myronsaures Kali).
Dam

men:s

T

weillen Senf) entha

onwart

v o 1
|r|_\"|\

fon Senf ein analog

Sinigrin des schwarzen Senfes entspricht im wel

fetxles (lykosid, das Sinalbin, welches m wal

fusam

Myrosi :
. : -”“. It Llykose, saures schwefelsaures Sinapin und nicht
nfl H,0.0NS zorfillt
\.I. g H : : 3 . . L 11
gl J. Gadamer, Arch. f. Pharm, 1896. 235, 44.

44

jwor Lisung durch

1-1|||"|:|ri;,';1-~= Sinalbin-

\us  schwarzem Senf erhilt man durch Destillation mif Wasser-

'i'ifll f i 0 @ s . « 3 ] g ol s cewonnen.
Pten ca. 1/ iitherisches 01, aus weilem Senf wird keines gew
Beida durch Ather pxtrahierbares

. ; Senfsorten enthalten ca. 50"
"'1-“'_\' {]]_ l"l“'"' gschon hl'l';lllhl.

das englische :"I‘III'F']I‘:I.<I‘II|-|I]l'!l| ist seines fetfier

des in HCl Unlslichen mit der \1 ]I_i.c ;-.":ul]:;rlul\:.
rerieren der Schmelze mit HyO, ]"'l“_-i"‘"“' '\”t:““' :III l]i ;[.Jl
i in HCl, Fillung des I r.La) mil >4
hzierny

s oy . : i AEATH Ammon ete.
n ng des BaS0., durch Diperieren mit kohlensaurem Ammon
Meist que 4 \ ¥ B

1 paa
B0 Sehm
4 4 1
Menge .\.'L_l‘l]l_ Dig
im Filtrate :
Id !

Lisen des |

vileksts

W | ] o . i )
en Prelrilckstiinden der geschrotenen Samen.




el

Die Gennfimittel.

Senfmeh]l darf im Maximom 4.5° Asche und 0.5% in Sa

inre
Unlésliches enthalten.

Verfilschungen. Leinkuchen, Rapskachen wie PreBriickstinde
anderer olhaltiger Samen, Mehl, Curcuma, Maismehl,

Mikroskopie. Senf ist stirkefrei. Beigemengte Stirke und Cur-
cuma werden leicht erkannt. Leinsamen zeigt eine charakteristische
Faserschicht und Pigmentzellen. Die mikroskopische Unterscheidung von
weilem und schwarzem Senf, wie von anderen Cruciferensamen ist
schwierig.

Vergl. F'r. Nobhe in Dammers Lexikon d. Verfilschungen. Berlin 1887,

977 u. BZB. L. Wittmack, Uber dia Unterschiede zwischen ]|';|||.-, Riihsen 1.
Kohlsamen: Sitzungsber. d. Ges. naturforschender Freunde in Berlin 1887, 3

0. Burchard, Uber d. Bau der Samenschale einiger Brassika- und Sinapis
arten. Journ. f, Landw. 1894, 125.

Chemische Untersnchung, Hier kann auBer der Aschenbestim-
mung noch eine Bestimmung des Fettes, der Stirke (nach dem Entfetten
und des Senftles erforderlich sein,

Die I‘il'1'|-lllli!rlli[1;[ des Senfiles kann nach |'rn1.,l_’|-n-|r-1|| Verfahren

L:-'-_-h'lll'hl'”-

a) Nach A. Sehlicht!, Ztschr. anal. Chem. 1891. 30. 661:

20 =25 ¢ Senfmehl werden in einem Glaskolben mit warmem Wasser U

einem Brei angerithrt, der Kolben mit einem doppelt durchbohrten, sfen

den I‘-"l'l\-‘"l|rl“ll varschlossen, durch dessen eine Offnung eine g

o Glasrithre

bis auf den Boden des Kolbens goeht, durch dessen andere Offnung eine unter
dem Pfropfen al

schnittene Glasrthre zu einem Liebigschen Kiihler fithrt und

mit diesem luftdich

verbunden wird. Nach Verlauf einer halben Stunde wird
'\\:1----'|I|.'III|F'! I'ill;jl'|"|-’|'-', der nacl dichtung im Kithler in einer m
| e (Kolben oder Péligotschi
etwa 300 cem Inhalt anfgefangen wird, Die Vorlage

diesem

durch Korkpfropfen verbundenen Vorl:

hre) von
15t mit 50 cem einer g2
.hfl".li_':tl'l- |,-'-I|||'_" von |\-:l||||||||'|--r'|||,'||.-_-,'|||,']1 (20 mal so viel als Senfil _.|,|:!.|.||,,-|;:||;|'Il
werden kann) nund I.I des Permanganats an Kalilhvdrat ¢ it. Nachdem 1560 bis
200 eem Wasser iiberdestilli ] i

irmt, das iiberschii

vt sind,  wird ftig durchgeschiittelt,

a5 cem

|i;|i|||:|;|---|'|||:|||_

Alkol
. Ganze auf ein be
Filter filtriert und 0

n reduzieren b g
bracht

e (etwa der Hiilfte) die Rehwefel

Permanganats

stimmtes Volum y gemischt, durch ein tro

fiure bestimmt. Da jedoch
wwetzten Alkohol entstehende Aldehyd Kalim i reduziert
haben kann, so setst an zu dem abgemessenen Teile nach Ansiiuern mit Sal#
giiure etwas Jod und fiillt erst nach dem Erwiirmen die gebildete Schwefelsiure
mit Chlorl

Gefundenes ]'-.'l.“‘”I (14249 = Senfil.

der aus dem

ryum.

b) Nach O. Férster, Landw. Versuchsst. 1888, 35, 209; 1898.
50, 417; |\-I'_rl|'l_'..'. Unters. landw. wichtiger Stoffe 1891, 254,
Etwa b g Senfpulver werden mit 100 cem Wa

2 Stdn. im varschlossenen Kolben stehen 'l'|ii-\"ll_

v hei 20—21 mindestens

ann nach Zusatz von 10 cem
Alkohol und 5 ¢ Oliveniil der Destillation anterworan.  wohal B0 et tr.-u|1||-".f

in 25 cem Ammoniak eingeleitet werden. (Finta whenlagsen des Kiihlrolhirs und

4 . a 9
1 Das abgelinderte Verfahren von V. Dirl 8, Landw, Versuchsst, 1883, 28,

179; Ztschr, anal. Chem. 1883. 22, 461.
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eines zwe

1 KRilbchens mit Ammomak, um jegliche Verluste zu ver-
noaen. b Das Destillat wird auf 100 ce
=t harnd y T : : e

'_l"l rmitrat versetzt. Das ausgeschiedene Schwefelsilber (Ag,S) dia Abschaidung
wird dureh :

abfiltriert, mit NHg-halti dann

rdiinnt und mit {iberschiissi

Erwiirmen beschleunigt

:ll.l.l reinem Wasser anspewaschen, sellantiegel verascht und das reduzierte
Uber pewogen. A 0.4988
| 4 Uder man gibt zum ammoniakalischen Daestillate ! 1 Norm.-SilberlGsung und
estir :

mmt das {iberschiissige Silbernitrat nach dem Ansfiuern mit Salpetersiiure,
Volumetrisch mit

e) M. Pas:

F"i\lﬂ-\'i-.-

Rhodans; onium.

son (Ztscl angew. Chem. 1896, 422) destilliert das Senfil in
ber und ermittelt in letzterem den Stickstofigehalt nach Kjeldahl;
1.0715 = Senfiol, :

Varg|

Ferna

99

E. Haselhoff, Ztechr. f. Unters. d. Nahr.- u. Genullm. 1898, 1, 235.
| Eug, Dieterich, Helfenberger Annalen 1888, 5%: Erstes Dezennium
« Helf. Anp, 1897, 241,

Nachweis von Curcuma. Man zieht das Senfmehl mit Alkohol
US und priift die alkoholische Lissung mit Alkali in kaltgesiittigter
Sing anf

Curcnmafarbstoff.
16. Thymian,
{ Das getrocknete, blithende Kraut von Thymus vulgaris L., einer
'‘Mmergriinen Labiate.
.[.'I.iljh‘-h""' Tymian enthilt getrocknet etwa 1.5/ . franzdsischer bis

i "y Htherisches Ol .

. L n i v A0 1 b £ L
Der Aschengehalt betrage hichstens 8.0"/ . der Sandgehalt 2.0°

Cod. ql: :
od. alim, \ustriac.),

17. Vanille.

. Die nich villig ausgereiften wund getrockneten, schotenartigen
]\:!]Hr'!l:]'i:“'}”" von Vanilla ]I]:Irli!-lilill. Andrews [Orchidaceas).

s .[““ Vanille des Handels stellt lineale, bis 25 em lange, """—‘1[-'”'1'1“
reite, am Grunde verschmiilerte, flach gedriickte, an der Oberfliiche

rnzliga b Yo X L 5 . etk )
nzlige, tettgliinzende, biegsame, zithe, dunkelrote bis schwarzbraune,

manchmal mit

I gliinzenden, farblosen Vanillinkristallen bedeckte einfiicherige
Aapseln

Schoten) dar.? Die wiillrice Losung der Kristalle fiirbt sich
j I-,|>;.-:|.-\:1|:r-n \'i<|]|-1['_ Der ;|||-_:|-|?_-']]'||.||' (Feruch der .\'.'IIII”" rithrt: von
dem baim ¢ = : h S 5O

L beim [rocknen erst entstehenden Vanillin her®, das bis 'z 4.5%,

.klﬂ]:}:l:”“h“ sein kann. Gute Sorten sollen mindestens 2°/, Vanillin ent-
Dalten,

|Ji'!'

mit

'\"-"h"“_‘.\"'ll:l.]l der Vanille darf H" o nicht iibersteigen.

.'\I..; vEl‘fiilsuhung wurde extrahierte, mit Pernbalsam oder I.”:”.{m._
- rekristallen, sogar mit Glaspulver bestreute Vanille heobachtet ; ferner
Dag = N
N — C,H,

-'\]|_\'|.~.l"|| f5l O Allylthioharn-

bildet mit dem Ammoniak

NH,

T , ; R
fr, ]l'“lr-'ln.'lnnu [ . 2 [Therreife Vanille springt m zwel Klappen

anf NNIHLC,H et

duf, SR ' \ 1

91 3 Verg, W. 3 Ztschr. f Unters. d. Nahr.- v. GenuBm. 1800. 3,

Ztschr, f, Nahr.-Unters., Hygiene u. Warenk. 1895. 8, 363. 0. L,

P e
hagm, Ztg. 1900, 46, 415
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verden Substitutionen der echten (Bourbon-\Vanille mit Friichten anderer
Vanillearten (La Guayra-, Pompona-, brasilianische Vanille] vorgefunden;
letztere sind meist viel kiirzer und stets bedeutend breiter als die echt
Vanille, anberdem von schwiicherem oder ganz abweichendem (heliotrop
artizem) Geruche.

Quantitative Bestfimmung des Vanillins.

Extraktion von etwa 5 g zerkleinerter, mit Sand gemischter Vanille mit
Ather. Ausschiitteln des Athers mit einer Mischung wvon Natriumbisulfitlange
und gleichen Teilen Wasser. Zersetzen der Bi 1681 mit verd. Hy80, und
nach Bes erunge n s Ausschiitteln mit Ather. Ver
dunsten der dtl

O ., Trocknen im Exsikkator und

IS0 sung bei 40

ien Vanillins,

Wierpen des zurilckgebliel
Vergl. W. Busse, Stadien ilber Vanille, Arb. d. Kaiserl. Ges.-Amt., 1898,

R. Hefelmann, Apoth-Ztg. 1898. 13, 420. F. Diatza, Pharm.
trih. 1898. 30, 485. J. Hanus, Ztschr. f. Unters. d. Nahr.- u. Genufjm.
1900. 3, 531. 657.

18. Zimt,

Die getrocknete, von der Oberhaut, bezw. dem Periderhim, mehr
oder weniger entbléfite, ihres iitherischen Oles noch nicht beraubte Rinde
verschiedener zu den Laurineen gehfirenden Cinnamomumarten.’

]“l ri.‘llll‘:i'l |1ll|||||||'|| II:-'|||F-‘-;II'||ii|'I| I=.|'|'| \.l'|'.‘-"||il'|||'|||' ."“ll]':l'l! vor

1. Der Ceylonzimt, Cinnam
und tenerste Sorte, aulen hellbraun, zu mehreren ineinander geschachtelt, von
beiden Seiten her eingerollte Rinden von etwa '/, mm Dicke.

omum zevlanicum Breyne, die feinste

2 Der chinesische Zimt (Zimtkassie, gemeiner Zimt), Cinnamomum
Cassia Blume, Rinden von 1—8 mm Dicke, meist einfach gerollt und an der
Aullenseite teils noeh mit l\-nr'|c-r_"-.-'.1|-||-| II||-'1?.|::!-'||.

3. Holzzimt, Malabarzimt von Cinnamomum Burmanni Blume und
hen Zimt iihnlich, meist noch mit Kork

anderen Arten, Hullerlich dem echinesi

_'_>'|".\.|-|H- und gravem Flechtenanflng
Zur Vermahlung

ware, der oft noch die A

TEOZON
langt meistens der chinesische Zimt, gewihnlich |'x|'|""h

le von de

lonzimtgewinnung b yengt werden.

Cinnamom chips® nennt man die Abfille und Spine, die sich beim

Sehneiden und Abschiillen der Cortex Cinnamomi zeylanici argeben (Rindenbruch,

|\.-Il'.:L|I.'l|i:‘P':'I. Holz r Zweire): dieselben werden

piine, abgeschnittene Spitzen
auf Ceylon zur Gewinnung des Oles benutzt,

Der (Gehalt der verschiedenen Zimtsorten an itherischem ) In-[l'fi_:."-
durchschnittlich 1/,

Verfiilschungen. Mehl und Kleie von Cerealien, Sandelhol?,
Olkuchen, Zimtmatta (Hirsespelzenmehl), WalnuBschalen®, Mandelschalen,
HaselnuBschalen®, Zucker, entilter Zimt und Zimtbrach®, Chips, Fisen-
1""';"" |‘1'..

Mikroskopische Unfersuchung. Als [-s|r.-!'«-}i-.-'tnlnn.umur-:'knl:l'l-'

obiger Zimtarten werden in den deutschen Vereinb. aufgefiihrt:

1 Vergl, R. Pfister, Zur Kenntnis der Zimtrinden. Forschungsber 1894.
1, 6. 25. C. Hartwich, Arch. f Pharm. 1901, 239, 181. T WAl Ha
1L A . ditschr. d. alle. Osterr. \;-I-Ih. Vereins 1896, 34. 3 B. “]'.il:l.lll.
VAL f. Nahr.-Unters., Hyg. n. Warenk. 1885, 8, 281. 4 J. Malfatty, aas

1891. &6, 133. B Th. Waare, Ber. d. ]|||;|||||_ Ges. 1898. 3, 159,



Ceylonzimt: Bastfaser 7z getrennt, lar

[nhalt dey

n durchans gar

Parenchym hellbraungelb. Steinzellen sehr zahlreich,

ar dickw: Porenkaniilen, Stiirkekirner klein, nadel

L | mit verzs
)xalatkristalle

sia, chinesischer Zimt: Bastfasern nicht oder nur einzeln
r, mit gelblichen Wiinden; Steinzellen
"-\!'[Ji'_{"'!' verdickt, mit meist einfachen I'l'r]'u'rl]{:lnfill'n.
: gear, [!|}|:||: der E':|;'-‘-l\n'h_\']n','.n]|1'11 braunrot

getrennt

dicker und meist liing
:{]I'|I|.]-_ _!"rl}l
ohiirk

; ekdrner gribler, regelmiill
hig ]"J[.il]'::“H_

Holzeassia: Bastfasern breiter entwickelt, nicht oder nur einzeln
selrennt,

I T 1 o y WwTe
1elst mit Bastparenchym verbunden; mehr oder weniger Reste
des hmll‘-"“’i [nhalt der Parenchymzellen gelbbraun.

\le dyei Zimtrinden fiirben sich bei Behandlung mit konz. Salzsiiure intensiv

blutro Die Membran der Stein- und Bastzellen firbt sich bei lingerer Ein
“"_-"'l‘ g von HCl violett gninreaktion, Anwesenheit gering Mengen von
4 in oder WA dter I\-n]l-'al Ungefirbt geblial 1 im Y_ir!ll]-u]\.'l'l'
|1.‘-:1|TIIIII| anf By "“""|' Olsamenkuchen, Baumrinde., Mandelschalen ete. (H, Mo

. \I“”‘II lkleie ist durch die groben braunen Schilferzellen gekenn-
z6ichnet,

i Chips wird erkannt an der Anwesenheit von Holzelementen
mit; |

Clterformig g durchbrochener Querwand versehenen, einfach und gehoft-

8¢tlpfelten Tracheen mit Libriform und Holzparenchym, sowie mit reich

"‘ _”]’!"11'~i| _\]:L1']i:~'|!':||']|_o'_l'|||'|| und von kleinen dickwandigen Haaren der
l"|'J‘J{"l‘ll|i<

Gequollene Stiirke deutet auf stattgefundene Beraubung des
litheris ichen ()]ag durch Destillation mit Was
Nachwoeis von Zucker. Vorpriifung: Schiitteln mit Chloroform,

sich der Zucker abscheidet. — Zum quantitativen Nachweise we rden
<0 g Zimt pulver in einem Zylinder mit 100 ccm Wasser vermischt und
'”'"“' \Ilullln-n tiichtie I_n-.\r\in']lh-lf: nach 10 Min. wird das Schiitteln
Wie 1|'!]||JJ1 dann |i|!|'i|-['€_l Vom Filirate werden 25 ccm in ein Kilbehen
Tebrae ht, mit 2.5 cem Blejessie versetzt und die von dem ‘.1|_|'-_.[;5[]|_J|I'I|n'1|
Nieders ‘hlage abfiltrierte Fliissigkeit im 220 mm-Rohre polarisiert.
h“lh‘“]']“‘“" zeigt 'z.11|r|-=»-T'.f.h-:|— Rohrzucker an. Ceylonzimt
Schwyg achea I = s

diimpfen.

wobei

;n'.l‘i:_[f

Y i|I!|\r<|]r's-}|||1|j_:-. > Hefelmann,
Pharm, l"?:fl- Ed. Spiith, Forschungsber. 1896. 3, 291, E. Hele

rlh. 189 27, 699, .
: BEHItEl]IlIlg‘ Nach den Deutschen Vereinbarungen soll Rohrenzimt
oo Jaximom 59/ Asche und .\ Salzsiare Unlosliches enthalten.
t':“‘-i‘l\LEIHU']l darf L,- Asche und 4.5° in HCL Unldsliches,
Sk o in HOl Unlosliches enthalten.

Dix 19 \sche und
16 Zimtasche ,.,[]“l[ viel Mangan.

Ceylon-

b

mit solchem Aschen- ."~'.'|1!|1-
Publikum wird .~'--|n‘h-.- Ware nie-
Kenntnis hat. Zimt mit 4%/,

zebalt fitr i} hiilt die ‘{“]:l'-‘ll.lll_' von |'.|'|.::-:l|r'i5|-l
Mals kaufa Wy erflissig, denn das konsumierende
“"-'\H-| 15t |__, i -."lll deren Zusammensetzung
Lo !::.'ul'.1|:;1],[:.‘...~. Gewiirz
Rt g

er W 24
ger, :\'ll”'”!"'ﬁlniI1|-|-'|..-:..i.-\. 9 Aufl.

wénn
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t: Ihe soll von grauwelljer

ht iiber T%. betragen H{1 1 1 & Guter Zimt

als 5%, Asche. Dor Codex Austr. l#0t. wie die friil

11 5%  Asche und 1.0%, in HCl] Unlisliches

efelmann, Pharm. Ctrlh. 1896, 37, 699 (Die Vereinbarung
Bt bei marktfiihigem Zimtbruch einen Sandgehalt his 2°

. Ztschr. f. Unters. d. Nahr.- n. Genullm. 1899. 2, 209.

ische Lebensmittelbuch s:

¢

HaselnuBschalen 1" X Asche und 0.08"/, Sand, Mandelschaler
etwa 4" Asche und 0.2°% Sand.

Der I=-'|i|;||-' des Zimtes an iitherischem '._.J| soll nicht unter 1Y den

i'-l an alkohol. Extrakt nicht umter 18"/ betragen.
J

Siehe noch: K. Micko, l--'n-|' aine fa v fomtrinde (mif wearnler o wilra-

haftem Geschmack und sehr schleimhaltig). Ztschr. f. Unters. d. Nahr.- und

i

1

i

|
il
} | Genufim. 1900, 3, 305,
|

{

'r

|

]

|

i; | .

; ‘.l Walnubschalen enthalten etwa 1 Asche und 0.05" » Sand.
’ ||III

l

?

nik

il il Matta.

I i Matta ist eine von Osterreich aus in den Handel kommende, zu?
Fiilschung von Gewiirzen dienende pulverige Masse, die aus verschiedenen
1

ik minderwertigen und wertlosen Substanzen (getrocknete Birnen, Kleie,

Hirse, brandige Gerste, Schwerspat, Bleichromat ete.) besteht und m

1=
er

verschiedenen, dem zu fiillschenden Gewiirze nahekommenden Farben 1
gestellt wird, weshalb man auch Pfeffer-, Piment-, Cassia- etc. Mafi
I' I nnterscheidet.
il

|

|

Vergl. Hilgers Vierteljahrsschr. 1386 1. 58: 1887. 2 565, 51. M. Mans

!
W fald, Jahresber. d. Untersuchungsanstalt d. allg. Osterr. Apoth.-Ver. 1901, 9
|

an Asche

Hite Zusatz.
[.l Grenzzahlen fiir den Gehalt der _;r..-|.|||~.'.-|'|.-||4.'.-;\ firze
|

EE.. nnd Sand in Prozenten der lufttrocknen Ware,!
#
i

Nach d. deutsch.| Nach d. sterr. Nach d. schwats

i Yereinbarungen

|
L 10.0 (2.5) 10.0
1ibs @ 10.0 )
L f 10,0 (2.5) 10,0
i IH ( 8.0 ) 8.0 8.0 (8.0)
| 1l .0 (2 6.0
E ;_' ' 8.0 7.0
3 i 14.0 (3.5—4.0)
1] = reschnitten, dentscho 10.5
'{ |I ! » i frangds 15.0 10,0 (£.0)
il I : Blitter, dentscher ?__!_Il 156 (5.5)
' i franziis. 17.0
) | I Macis 3.0 (1. 95 a0 (0.5)
FRREH Muskatuulj 3.b 2.7—8.0 5.0 (0.5)
| { | lJ Nelken 5.0 3.0 (1.0) 7.0 ||.|.|!
| I :" i |'.".,-I'I|\.'l 6.5 6.0 5.0 (0.5)
|
heneehalt in Klammern .'|1|;\'|'i'|||||l. I'

| lu I Der Sandgehalt ist hinter dem Ase
i
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Nach d. deutsch.| Nach d. Ssterr. \Nach d. schweiz.

Vereinbharungen

A, Schwarze) 5.0 (2.0

wailler 3.0
6.0
8.0
5.0 5.0
5.0 (1.0) 7.0 (2.0)

assia-Rithren

1-Réhren

Bruch

2. Koehsalz, Chlornatrium.

g Das Kochsalz des Handels enthilt neben ]t_\':_:‘l'tr-:l\ll['-lh‘l'hl'lll i
Chemigel gebundenem Wasser eine geringe Menge Salze, die nicht Chlor-
natrium sind, A 38 |‘\"'II-II\__' fand in Kochsalz \'1':'.~|":|it-uiu-:u-|' H|-1'|\'l||11'!- bis
l;Il: =57/, anderweitige Salze Chlormagnesium, Natrium-, Caleium- und

0
ra-
ge

hli;n]

sheslamsulfat), bis zu
enes Wasser,

z = ey AT
06 '” ],-l.‘-__{r\-.~.'|{r,;]1;._|.h.-,\. und bis 3.1 o

I'jl" "|!"!I|i:.|'ilr- Untersuchung von Kochsalz beschriinkt sich —-

\“r”'llII";"";'-"i'I."I n und }"'.'il“!'h1i.'|ll_fn n kommen kaom vor - auf

4) die Bestimmung des Wassers (langsames Erwiirmen, Erhitzen
bis sy schwachen Rotglut);
Y b) die |"l'-':ril1ll]ll‘lll"' des unlyslichen Riickstandes. 20— 20g
Salz durch

Werden in heiBem Wasser gelést, der unlésliche Riickstand
o L l"“'.‘t-ill»-i.-.\. CEWOFanes Filter abtltriert, :__:’--11'||"|\'|]-'ﬂ und e wogen.

Iy = 2 . y 5 Talk KEisen-
1 dem Riickstand kann man nach Behandeln mit Salzsiure Kalk, Eisen
oxyd qu,

« W. bestimmen: :

¢ die Bestimmung des Chlors durch Titration mit sil
. Schwefelsiure, Kalk, Magnesia werden nach bekannten Regeln
0y bestimmt,
L\;:l.i.run
Yon h 1

gliiht

berlisung.
r|u:m-
|
50 com des Filtrats
die erhaltenen Sulfate
lsanren Salze

kann man so bestimmen, dafl man
St 3 : . : :
mit 4/, cem reiner konz. H,S0, verdampft,

Ao und wiegt, von dem (Gewichte die gefundenen schwete .
83 Kalks dem Rest durch Multi-

I'm\u.ti..“

und der Magnesia abzieht und sus
mit 0.4368 den Gehalt an Natron Na,U i”"""'h“"_" .
-.h:"'; Kochsalz ist in der Nahrung des Menschen ll[le'llt.ill'|'1]'l|.li']!'
18§ ain Nithrsalz:! i or dab allgemeinste Wiirz rm:.‘r..-l
";Inl iibt ; wesentlich giinstigen Ein-
Hull

andererseits 1ist
aul die Verdaunngstitigkeit einen
aus, : :

yvsiol, d. allgem. Stoffweach
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3. KEssig,

Literatur: Berscl
Lehrh. Essigfabri

einbarungen fitr das Deutsche Reich.

gmann, I8, Niehe anc

| Ilfl'!' ] "-I .“'|l|"§:-"'" :-i_" verstehen wir i:'I:J"-. bekannt --“ig__'-c;||_1-"'

Grenubl- und Konservierungsmittel, das entweder direkt durch die sog.

1

sigkeiten, oder indirekt durch Ver-

gotirung ans alkoholischen Flii

diinnen von sogr. E

Sprit entstanden 15t

Man unferscheidet je nach den Rohstoffen, die zur Herstellune des
Essigs dienten: Branntwein- oder Spritessig (in konzentriertem Zu-
stande; E i 16T
.\I.‘! |.'-_ / /
Kriuteressig wird durch Auszichen von Kriutern mit Essig her-

castellt,

-!Il'i:-. dreifacher !|f Wein-, Obstwein-, Bi¢

"'H"E\-"!". !I[lllli'[ ]':|

E':'-'i_'_f'"--“l':.". 15t eine aus den Produkten der ftrockne I ['l"»iil‘.illill“
des Holzes herg i :

Der Essig ist also der ||.||I[-I--;|-'|:|- nach eine verdiinnte Essigsiinre,

estellte hochprozentige

o0—80% ) E ure.

welche IJII!"'}I.“‘I‘.'|ilfi“ﬂ von \|. lalkohol gewonnen wird. Diese Uxy-

dation wird in der Technik durch die sog. Essigciivune bewirkt. bei

welcher die E rhakterien M I'||li'-\'||!-._ aceti i

Ubertragung des Sauerstoffs 1gen. Verdiinnte alkoholisch
|'l|-i\-il'_'_|\'r'.lil-’l ]:L':II'I!-‘i'L‘.":II\ \I-‘Ll';'ll_ “]|-I".','|i||, Hiu-r ate. -|--:' _'l,||\'n\|||||-
aehalt darf nieht unter 2 Vol.-Proz. und nicht iiber 12 Vol.-Proz. be-

1 werden mit etwas Essig und dem Ferment versetzt und bel
tiger Temperatur (18—35" C.) und reichlichem Lmfizutritt stehen
Wird 1

farblosen oder scl

reiner .\ih_\]:l::-.n||n!. verwendet. so erhiilt man
gelblich gefiirbten Essio: werden Bier, Wein,

Fruchtsifte verwendet 50 besitzt das gewonnene Produkt mehr ode

weniger Geruch, Geschmack und Farbe des benutzten Materiales.

Direktes Sonnenlicht verhindert die Bildune und das Wachstum
von \] coderma aceti1 (M. Giuntil, . Tolomei®,

Heit 1828 wird in Deutschland das von Schiitzenbach erfundene
Verfahren der ,,Schnellessigfabrikation® angewendet, nach welchem
qur Zeit die f__fl'lu-l.'\l:-' _\rl"ll_‘"" des im Handel vorkommenden Essig 4
wonnen wird.

Die sog. , Essigbilder* sind Holzflisser von 1—2 m Weite und

2—5 m Hohe mit zwei Siebbiiden und lose aufgesetztem, mit einer

Offhune versehenem Deckel. Der eme Siebboden befindet sich im oberen
Teile des Fasses; durch die Locher desselben hiingen kurze Bindfiden

die durch einen Knoten festgehalten sind) herab, an welchen die oben

| Le staz. gperim. agrie, Ital. 1889, 18, 172, Das. 1891. 20, 380.




oilo

o '.[-if"'--'".‘w"l‘.-- alkoholische Fliissickeit, das .. FEssi 6—10 proz. Alkohol
205 em Essig, oft mit Bier als Nuhrfliis eit) langsam 1n
ren Raum des Fasses h Dieser Ranm ist mit

eefiillt, welche

lienen, die Fliissigkeit

rithrung zu bringen, zug uch Nihrmaterial fiir

Sl { g
Sk M. In diesem mittleren de 18508 tritt durch i
" die FaBwand angebrachte, innen abwirts Lischer;
I dem oberen Siebboden befinden srihren, welche der
]'IHE Austritt nach oben gestatten. Der forti e Essig flieBt durch den
“Wely n, iI|' unteren Tl'ill' I|r"\ |..|.‘-.|'\' |.|-I ‘|-|--|'}I- n -"‘,l :.'>|J||-,|--|; .'.'i.‘. Lre-

WOhn] weiidai: a0l

: ich mufl der Hssig einige Male zuriick
Stiindige
Essignily

!]"I;

WTOSSen

la sonst der

”"~_\"|:I?i|1|| des Alkohols ist I;--'.!u.‘u nicht
Essi Kohlensiiure und Wa
Betrieb storen ki \l!|=_[-1|:']]||!.-: acetl oder
UXyphila und die sog. Essigfliege (Dro ophila fur abhris).

Uber £
e findot

{
. “ Lintner, Dentsch

Der Wi Inessie
Han ein Fap :
1)

r zerlegt

gsilure weiter

sglgale siehe die Monographie von Czernat, welche sich im Aus-

m: ithersetzt von E. Borgmannj; fernel

ich in der Weise !{,I..:_:I_\-I,.]I_]‘ daB
! ig fiillt, nach efwa
Tags wiederholt, Das Fall
: sinem obever Teilé swet Offanamen. waloke Rir di Luftzirkulation
|||--r|.‘-!|_ “"I' ,

atwa
P om

It Tagen Wein zu
hat ip

und dies all

vermige seines

~.|'Ii\'
Loy spezifischen Gewichtes zn i und bewirkt dadurch eine fort-
: end Zirkulation. Nach etwa vier Wochen kann man den ersten

oan . : ) : =
‘Zen Fssig ablassen und wieder Wein nachfiillen.

an der Obert

oD
griferey

”"]"'“-'-i_'.:' wird durch trockene Destillation von Holz in gub-

I : g
viele Verunreini-

orien Retorten gewonnen. Das Destillat, welches
R, H”E""'-r'-'i-\i. Aceton, brenzliche |..|]| enthiilt, wird mit Soda rl""”'
iIl..l|lrlllll.\|;.llll.llll'l\ aar I[-I'II."!-{'IH- '\'u-_|'-|.||1:!'-!1_-|]-1' Riickstand auf 250" erhitat.
Mg s werden die organischen Beimengu
atrinm )

leibt zuriick, auns dem dann durch Destillation mit i
wird duarch nochmalige

s Ungan

gerstirt und essigsaures

“'l'h‘.\'- fel-

BITe dip Tast wau { ;
||I r. lie ]-"-\I'.!.\;|I|.-'1- abgeschieden wird. Diese
estillation '

wber chromsaures Kali gereinigt

Biaka . o i
¥ 16he giinreriirung bel F. Lafar, Tac hniseh
a1 5 = ] 1]
. deutsch. bot. (o8, 11, 69.

7 218: Hilgers Viertel-

noch : [Thar die E |
terner E. Ch. Hansen,

ft, Ann. de P'Inst. Pasteur 1893.

"Rologria L.}
M. Werm

.-:I|:|'.~u.,i|”.l 18 1

) ]""' Presterpssic

Ubey ]J"Ilifll-.

ers \.i"'l”s_i-lhr»_

=1 Niirnbare

Uhay \]'i';- ; v stoe Ind. 1891, 14, 105.

o Malzessig ehner, Ztschr. f. Spiritus-Ind. 1591. sSighucs

b Weino. E_.I'i.HH hner, Ztsch 1 1880, 34 14: Ztschr.

rach, Industriebliitter 1886, 35, =
tos falsific. 1893/94. ¥, 151;

Mitt, d. stiidt, Unters.

1 Kimmarer,

Eckenroth, Ph: e Ltal. 25. 89:

= C. Silva, Le staz. oper N
G4 . . v il 170, K.Farn- I
Stoing 7 I, i 8. Steiner, Chem, Gtribl . |
Ty, Litsche & i . 0 (] 0
i tschr, | . Nahr.- 1. Genum. 18930, & 195, |




374 Die Genulfimittel,
Uber Behandlung von frisch bereitetern Essig: J, Bersch. Ztschr. landw.
Gew. 1888. B, 16,

Wirkung des Essigs auf die Verdauung.
Kssig steigert die Peristaltik und erzeugt leicht Diarrhoen; die

\myluomverdanung und die Peptonisierung werden durch ihn verlang
samt, daher 1m Gebrauch desselben Mal zu halten ist.

Siehe noch A. Stutzer, Landw. Versuchsst., 38, 257.

Verunreinigungen, Verfilschungen des Essigs. Verunreinigt
kann der Essig sein durch Metallsalze, die derselbe aus den Auf-

bewahrungsgefiifen oder wvon den Abzapfhihnen, Trichtern, Gummi-
schliiuchen anfgenommen  hat.

Gefiilscht wird Essig dorch Zusatz von Wasser, von Mineral-
giiuren oder organischen Siuren, von scharfen PHanzenextrakten, schiid-
lichen Farbstoffen, sowie durch Beimischung minderwertiger Sorten

.‘"-ll."ii.i-s.-:i',[ 71 besseren Sorten '“'4-5,-|s-~\»'];_5_

Untersuchung des Essigs.

Probeentnahme. Essigproben sind in einer Menge von ebwa
. Liter in mit Korkstopfen verschlossemen Flaschen einzusenden.

1. Bpezifisches Gewicht, Extrakt und Asche werden in gleicher
Weise wie beim Weine bestimmt. I':.:rl,f,l'll"i' Mineralbestandteile .l\.__'Gl', i‘-_'“..
bestimmt man in bekannter Weise.

2. Bduregehalt. Derselbe wird bestimmt durch Titration von 10
bis 20 cem Essig mit Normalalkali unter Zusatz von Phenolphtalein als
Indikator oder bei stark geflirbten Essigproben unter Anwendung der
sog. Tiipfelmethode auf Lackmuspapier, — 1 cem Normalalkali = 0.06
|-:h.q_-4-\:;ur-.-}t'_»m-ﬁx' C,H,0,).

Zur Umwandlung der so gefundenen Volumprozente in Géwichts-
prozente dividiert man die fiir 100 cem Essig gefundene Menge Essig-

.\'Ei.'.ll'l'h_\'I]r';si- durch das "'!’Jf'-.'l‘.if‘-l'h" Grewicht.
3. Freie Mineralsiuren. a) Behufs qualitativen Nachweises 16st
man 0.1 g Methylviolett (B 2, Nr. 56 der Farbenfabrik Bayer u. Co.

in Elberfeld) in 1 Liter Wasser und setzt zu 20—25 cem Fss der

anf 2 Y/, Essigsiiuregehalt verdiinnt ist, 4—35 Tropfen dieser Lisung.
Bei Gegenwart von Mineralsiiuren tritt Griin- oder Blaufiirbung emn.
H. Stockmeier, Ber. iib. d. 4. Vers. bayr. Vertr. d. angew. Chem.
1885, 6.

Ein Vergleich mit einer mit Mineralsiinre versetzten |-:,.,-;.i-__-[-|'u]u 150
zn empfehlen.

Zusatz emiger Tropfen verdiinnter Tropiiolinlésung (Tropiiolin 00) zn mineral
siiurehaltigem FEssig zieht das Anftreten roter Waolken (Fillung) nach si¢h.
K. Heumann, Berl. Ber. 1881. 14 ¢ Vergl. T, Gigli, Annunario della
Soe. chim. di Milano 1899, 6, 27; Chem.-Ztg. 1899. 23, Rep. 301
1 Tropfen einer alkoholi Rosanilinchlor
hydratlosong (25 ¢ Fuehsin in 100 cem 90 proz. Alkohol), so firbt sich die Flilssig

Gibt man zn 1 eem Essig




keit bei Anwosenheit von Mineralsiure schmutzig cel nach Nentralisation mat

Alkali erscheint die’ Fuchsir wieder. G. igei, Selmi 1893, 3, 176;
Chem,-z 1898. 17, %

2 qualit v rsmethoden siehe bei: J. NelBler, Pharm. Ctrll
II‘::_" aoil. -\\. Bachmeier, Ztschr., anal. Chem. 1883 23, 228. Jihring
Uhem. techn. Centrs &, 507: Hilgers Vierteljahrsschr. 1886. 1, 127

ia Ital. 1886. 10, 7+ Chem. Ctrlbl.
Vierteliahrsschr, 1895. 10, 604. Siehe

fiir das Deutsche Reich II, 83.

U. Pollacei, Riv. Viticolt. et Ei
260, — Wil d

auch dig
.\ill'l'!

os vollkommen

b Quantitave Bestimmung der freien Mine ralsiuren.
-_['iin5.|r-\| Es

1erte |"'||'1-,<]'\_f.:\f--|1 wird bis

man 20 cem des fr

\'. H!l.'—"'l" neutralisie
it Normalalkali ('] 'iil'!lr'lilii'lllll}ljl': die neutra
ainigen '|'|-..|.;'.|_| obiger _\]r-';h_\]\'in}:-l1-

wf den 10, Tei eingedampft, mit

A A

! 1 . . ' ] L e 4 !
Bung versetzt, bis anf etwa 3 i com mit Wasser verdiinnt nnd heik

it Norm,.-H,80, bis zum Farbeniibergange, der sehr scharf emtritt,

versetzt. Die verbrauchten Kubikzentimeter Normalschwefelsiiure werden
vom verbrauchten Normalalkali abgezogen, der Rest an Normalalkah
aul die vorhandene Mineralsiure (Salz- oder Schwefelsiure) berechnet.

| cem Normalalkali 0.049 H.80, und 0,03645 HCL

.Iu.ll' r die Bestimmung freier Schwafelsiinre siche noch B. |';'-:"II‘~'-""-_-
Journ., 1885, 256, 128 und M. Vizex 1586,
394 : Hilgars \”lvri|-|_|.'1-':|-—l'|||'. 1886, 1, 126.

Znr Bestimmung freier Salzstiure oder Salpetersiure fi"\!”lli'_'ﬂ
man 300—500 cem Kesie mit vorgelegtem Kiihler und bestimmt 1n
Destillate etwa vorhandene Salzsiinre quantitativ mit Silberlésung in be-
kannter W, '
‘I‘h']}lilll

e i . . o coavit  angacahonen
Dalpetersiure wird nach den bei ., Wasser angegenel

en bestimmt.
4. Fremde, freie organische Siuren Oxalsiure il o !{I.m
auf Zusatz von Chlorealeinm und Ammoniak entstehenden Niederschlage

erkannt, Der Niederschlar kann abfiltriert und gewogen werden, 1 CaO

2.25 Krist, Oxalsiinre. “'H"UI. - H,0 Jei Gegenwart von Schwefel-
Saure (]]] anch L;']]L»- ;|[[~:.‘|

extrahiert

Zur Priifung auf Weinsiure dampft man den Essig ei, L
_\||d<'r'-

Mit Alkohol und filtriert; ein durch Chlorcaleium --|.1-\‘..-!1|-r.u!|-'.'
hlag wird auf Weinsiure weiter gepriift. Siehe bei L Il
; : i . e 701 yualitativ
2. Nachweis von Metallen Kupfer, Blei, Zinn, Zink). Qu 111‘ ‘._
bei farblosem Essig
:-.-,af,'lliu-hl naci

i . 7 7 . g J
| '_““‘ man mit Schwefel wasserstoffwasser, auf Kupte
I fary X . . . T f
Ut Ferrocyankalilssung. Die quantitative Bestimmung

Il'-m .'-f"\\'I"l}ll:ll:r.'hr'll Gange der \I..'1]_\ S6.

den Riickstand be

.“”“ ||_-|||,|,|-', 250 oder 500 cem Essig ein nnd nimiml rascht man
Xt o S hom . TATRSE Y
I\I aktarmen Kssigen mit Salzsiiure auf; bei extraktreichen I I[“]II ] \] p ne wird
nen Rilckst : = . yio salgsaure LoOsung wil
B4 "l\~|.11|l| unter Zusatz von Soda u I

LA 48 |

b it Schwefelwassorstoff behandelt 1., 8. w.
G

Vergl,

. L g atviseh bestimmt werden.
ringe |\"i'|"t‘r|n'||'.;r'll kénnen anch kolorim triscl

1 . y :
unter , Branntwein*.

Arch. f. Hyg, 1888, 8, 448,
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Die Genufimittel,
6. Scharfe Pflanzenstoffe. 100 cem Essic werden mit Alkali aenat
nentralisiert und eingedampft; der mit Wasser foder in Ather anf-

genommene Riickstand darf keinen bitteren Geschmace

k haben. Die
Natur der scharf schmeckenden Stoffe wird in den meisten Fillen auf

chemischem Wege nicht zu ermitteln sein. Man vergl, event. &, Dragen-

dorf: Gerichtlich chemische Ermittelune von Giften. Gottingen,

7. Nachweis und Bestimmung von Konservierungsmitteln.
.“*:liif’l\ lsiure und Benzoesiiure, welche man dem Fssice durch Aus-
schiitteln mit Ather entzieht. ferner Bors:

5. 1564, nachgewiesen.

ure werden wie bei ,,Mileh*

Formaldehyd scheidet man durch Destillation des Essigs ab und
welst es in dem Destillate nach durch Ausfithrung der anf S. 9

eegebenen Reaktionen.

9 An-

Nach K. Farnsteiner! kann auch Essig, der frei von Formaldehyd ist,

eine schwache ]"l-!'.'-.:,'ll-i--'r._'-.-||'- aktion geben,
8. Priifung auf Teerfarben. Siehe bei , Wein*,

9. Nachweis und Bestimmung von Alkohol. Alkohol wird qua-
litativ nachgewiesen, indem man das Destillat

Essigs mit einigen
Tropfen Jod in Jodkalinm (1 T. Jod auf 5—¢ T, H,0) versetat,
diinnte Kalilange zufiigt, bis die braune Jodfarbe fast

verschwunden ist,
dann in heibes Wasser stellt und erkalten liBt: bei
Alkohol hildet sich Jodoform.

Bei der quantitativen Bestimmung des Alkohols mufB der Essig

Gegenwart von

(500 ecem) vor der Destillation genan neutralisiert werden: das Destillat
wird noch einer zweiten Destillation unterworfen und aunf 100 cem  ant
gefiillt. Bestimmung des sperifischen Gewichts, Alkoholtab. von Win-
disch; Division durch 5.

10. Prifung auf Aldehyd. Siche bei , Spiritus.

Vergl. C. Bittinger, Chem.-Zte. 1900, 24. T93.

11. Weinstein, freie Weinsdure, Dextrin. Wie bei . Wein'.

12. Ermittelung der Abstammung des Essigs. Ob ein Easig
ein Holz-, Obst-, Wein- oder Spritessig ist, LiBt sich nicht immer sicher
entscheiden. Eventuellen Aufsehlnf kinnen geben di Bestimmung von
Alkohol, Aldehyd, Extrakt, Asche und einzelne Bestandteile derselben
Kali, Phosphorsiiure), (lyzerin, Weinstein, freie Weinsiure. Apfelsiure,
Dextrin. Uber den Nachweis und die Bestimmung
vergl. unter ,, Wein*,

dieser Substanzen

Als Anhaltspunkte fiir die Ermittelune der Abstammung des
Essigs dienen folgende Angaben:

Sprit- oder Branntweinessig hat wenlg Extrakt und wenig
Asche mit neutraler oder schwach alkalischer Reaktion: er kann Alkohol
und Aldehyd enthalten.

1 I"ur'-:'laml-’:--|-:-|_ 1897, 4, 8,




Essip

Bier-, Wein-, Obst- und Malzessige liefern erhehlich mehr
. ¢ und eine alkalisech reagie
haltende Asche: auch diese
Weinessige entl
‘Mweilen freie Weinsiinre, !
Obstessice

ende, Kali und Phosphorsiure ent-
nen Alkohol und Aldehy

gewidhnlich Weinstein, etwas I.I_-;-- rin und

d enthalten.

oe enthalten gewidhnlich noch freie A pfelsiinre, =

ro enthalten meistens Dextrin;
I Bier. und Malzessigen sind auch geldste Proteinstoffe bezw. Amide
"'”|'|Iilllll.-!|l

Bier-, Malz- und Stiirkezuckeress

) Holzessige konnen an der eventuellen Gegenwart von Phenolen,
Kreosot; ete erkannt werden.

: Phenole erkennt man durch Priifung des iitherischen Auszuges der
881 mit Bromwasser.

ten ist, dalj

s Yorlu hestin
BEOrta (z. B, Weinessig), da die charakteristischen
Imischt

senheit keinen sicheren

ST |-:--||I|-'l|.

Beurteilung des Essigs.
I ! ‘4!||:_~:'----~i'f \.-'l r'i’||"l ‘.“‘I'-'""- -.n'i||r'r |;-
Teruch und
:-'|'h:|ri‘ |“\,-}|
Klariert jot.

‘ ichnung entsprechenden

Geschmack besitzen; er soll nach der Neutralisation weder

brenzlich schmecken, wenn er nicht als gewiirzhaltig

ige, welche Essigale

I t-_ Derselbe soll klar und durchsichtig sein.
S |""ll’-"-\llllr-|':|:|'_'_r'|' enthalten, sind als unnappefitlich, als verdorben

I Sing y ay Y
ne des Nahrungsmitt setzes zu beanstanden.

2. Dpeiseessie soll im allgemeinen 4 "/ . keinesfalls unter 3.0 7/,
mindestens 7.0 °/,, dreifacher

]':-' i sinrehvdyat 1 :
!'-:‘.'-J_'_f' lllil‘._,-]-\].'“.l. I-.Il-llllt.“l.“‘ l'l\.llll-l i

ssigeprit mindestens 10.5

& Essige, welche Miner
';“!”"‘]"'"'- sind als gefilscht zu beanstanden; Zusiitze von scharfschmecken-
Gen ".T||']'..!| Schwer-
metallep

M
juren oder fremde organische Siiuren

sind zu heanstanden, ebenso die Anwesenheit von
Wie von Holzteerbestandteilen l']l-!llill"ll. Kreosot ete..

o, I-:..-,j:-,.l
"|IT\||!'1-l_-[|,.

welche Konservierungsmittel enthalten, miissen dem-

nd }“'.""i-.'llnl--' --|i|!. v
6. "'\-"E'I"-\'i-.’_’ mull unter Verwendung von mindestens 207/, o
- Besetzlichen Bestimmungen entsprechenden Weines hergestellt BE
o, nach unter Annahme eines 1\Iillilll.‘i.‘.--\a"|'-'i3{1_‘-1"'h:‘]f-'\' yon [-'-.’n-u fiir

‘\'l'vr-' ] | s 4 3
ir ) 1 s g E L] 1 A8
') einen II‘\“-"“?.',"'|'1:.-]I von mindestens (.99 0.4 7/, besitzen.

den

oV Verpl.
f'J:.‘l!!H Zto
1898, 20"

H. Weirma nn. Rep. anal. Chem. 1886. 8, 402; H. i':l-‘l;un]-._‘ I|I.
1889, 84, 14 2 Varel. A. W, 8mith, Journ. Amer. Chem. Soc.
Chem, Zir, 1898, 22 Rep. 59: Franc G. Rvan, Amer. Journ.

Phay ' 22, y 99. 2. 954:
I{II-}F'I”. 1899, 71, T1: Ztschr, f. Unters. d. Nahr.- u. Genulm. 1899. 2, 954;
Zisep " 0little und W. H. Hess, Journ. Amer. Chem. Soc. 1900. 22, 218;
‘tschr, £ 1 e Pl W 3 Yergl. K. Farn-

Inta : . : F 210
Bleineg Nters, . Nahr.- n. Genunflm. 1900. 3, T18.
S : )

y Forsc |p=”;:_..]“__l.l 1896. 3. 54,
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7. Die ob Bier-,

nicht immer mit Sicherheit beantwortet

Frageo, Wein-, Sprit- ete. Essig vorliegt, kann
werden,

8. Zu beachten ist, dal} die .‘*~'|-.|-',»'--u-,~<'l,-,:'|- durchwege durch Verdiinnen
mit Brunnenwasser hergestellt werden, daher mehr oder weniger Sale-

nnd Schwefelsiiure in Form von Salzen enthalten.

Die alkoholischen Genubmittel.

1. Bier.

wdustrie.
smittal. Carl Lintner, Lehrb
. Bierboreitung 1900.
1iT P. Lind-
(iirungsrewerbe. Moritz und
bearb. von W. Windiseh 1893.

Literatur: A
J. Kiinig, Chemie der menschl, Nahr

d. Bierbranerei 1877. E. Leisar-Hq

C. J. Lintnar, Grundrif d. Bierbranerei

ner, Mikrosk. Betriebskontrolle in dem

Morris,

Jrgensen, Die Mikroorganismen der Giirungsi

thek).

Handb., der Brauwissenscha

1 des Malze und des Bieres 18306,
J. E. Thausing, Theorie und Praxis der Malzbereitung u. Bierfabrikation.

- W. Windigch., Das chem. Laboratorium des

E. Prior, Chemie und Physiolc

Unter ,,Bier* sind nur durch weinige Giirung ohne Destil-
lation erzeugte und noch in einem gewissen Stadium der Nach-
girung befindliche Getriinke schlechthin aus Malz (Gerste),
Hefe und Wasser zu verstehen. Alle

sonstigen Materialien erzeungten Getriinke diirfen nur unter

Hopfen, iibrigen ans

. ‘ i " # | ) . 1 }
anderen, sie bestimmt unterscheidenden Bezeichnungen, z bB.

., Reisbier* verkauft werden.?

Von allen alkoholischen Getriinken wird das Bier in den grifjten Quan
tititen genossen. Der Bierkonsum belief sich 15899 pro Kopf der Bevilkerung
in Deutschland auf 125.0 Liter,,wogegen der Verzehr von Wein sich auf 6.44,
der von Branntwein auf 8.8 Litar pro ]{--|.:" unid Jahr stellt.

A. Rohmaterialien.

1. Das Brauwasser.

Jedes gute Trinkwasser hat auch als tanglich zum Braued
und Mi#lzen zu gelten (Lintner).?

Gutes Brauwasser soll nach Lintner® in 100000 T. nicht meh:
enthalten als |

50 Gew.-T. Gesamtriickstand,

5 Gew.-T. Chlor,

= i Gew,-T.

Chlor nnd organischen Substanzen enthiilt),

VO

Salpetersiiure (wenn das Wasser nur Spuren

Mit Einleitung,
2 Nichi jedes
3 Ztschr

1 Reichseosaty, betr, den Verkehr mit :\':llnrl;||-_:-\|[|i.'1--||| ete

Erliinterongen ete. v. A. Zinn (2. Aufl. von K. Haas) p. 121.

y Brauwasser besitat ruten Trinkwassers.

f. d. resamte Braowesen 1879 62: 1880, .
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