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CH(NH. O0H u Vsl
Mlinrer ¥ die Muttersub-

odokten des

nde Salzsiiure die Diamidoessigstiur

scheinlich Diamidocapronsiiure

y Mal 1
|".' onn-

nilter 12 fest,
g (Jes
n Leneinimids.
n mit Kalit mper 10N ganal

ket

tsnlfonsiure, Kemn

ich bilden

R. Maly'* Uxypri

durch weite Oxy-
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1897. 24, 159.
Einteilung der Eiweillstoffe. Die eigentlichen EiweiBkorper
i N nmime -'-!"' foleg 1 !

sehiff

1€, i |
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b 1 1l iin

Die Glie N verden duarch d "
heit i Koagulationsten | uren, ihi pecit hen 1 o
sowie durch das Verhalten gegen e I I 1 AT

1 1
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[I. Durch fearn antatiy S H.'i'l_.‘f emes nativer Eiweillstoff d
Metaglobuling) entstehend: Fibrin.

[II. Kiinstlich veriinderte (denaturierte) Eiweilkiorner Alhuminat
Acidalbumin (Syntonin), koaguliertes Eiweil. Harnacks aschefi
Albumin.
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1. Die Nukleoalbumine, Verbinduneen der Eiweibstoffe mit Nukleinen:

2. Die Glykoproteide, Verbindungen der Eiweilistofte mait Substanzen
|\|11| pe: Mucine, Mucoide, Hy lo

S T Hiimoglobine, Verbindungen der Eiweillstofte mit plsen-

Hitmoglol obin, Methiimo-

10T Farbstoffen : ih_.-, hiimog

rlobin, ]\.,:!!fu-'----\_-. ,
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ne des Psendomucins bel
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:!,'|_-_r des Alkohols

a) Die Nuklecoalbumine finder sich neben den echten Eiweib-
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chy n /I len, =ie h vben  dex

verdiinnter Kalilange oder Kallkwasser
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sehr

lislich

e 81
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wobei diac

lurch den

wird
ne wWird

Die Nukleoalbumine geben im iibrigen simtliche Fiillungs. und
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enreaktionen der einfachen EiweiBstoffe. Durch K

- durch Magnesinmsulfat vollkommen ausgesatzen. 1 1

Das b cannte Nukleoalbumin ist das Kasein, ein Hauptbesiand-
teill der Kuhmilch. Siehe unter Milch!

b) Die Muecine finden sich in griBerer Menge
der Kleinen Driisen der Schlei
wuren Charal und sind in reinem Wasser nnléslich,
bei Gegenwart von ehr geringen Mengen Alkali zu neutraler
: 1 und beim Sieden nichf

unvollkommes

Speicheldriiser

.---~.-"|;|ZTI theit besitzen

1 O. Hammarst
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Essigsiiure und Ferrocyankalium nieder,

en simtliche Farbenreaktionen der Eiweilistofi

[ Mucoid e Mueinoid l¢ | Psendomus
oder M bumn e | ter uvaren ten
findet, erleiden durch Einwirkung verdiinnter siedender Mineralsiinren
oder cespannter Wasserdimpfe die gleiche Zersetzung wie die Mucine.

Das Psendomucin ist in Wasser (reinem wie salzhaltigem) loslich;

rschied von Muecin); die

langem St hen unter
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Mkheres richa: Krikenbos (Thar dis Hyaline. Witrzburge 1888: 8
Literatur findet man bei R. Neumeister, Lehrb. d. physiol. Chem. 1897, 48,
a) Uber die Hilmoglobine iehe unter ..Blut*® Kap. V
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e Nukleine besitzen starl anur
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I F 2 - |-||':-I--i. Chem 879, 3, 822.
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Disaccharide

oder Saccharosen (Biosen)

der emnlacher LucKer,

Anl 'l'i!'i!i'
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Osazoner
Vorkommen [0 Rohrzne ich in grdberer Menge
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Blaufiirbung.?
Bebandlung

Vorkommen, Die Stiirke findet sich 1

Form runder oder linglich
deutliche Schichtung erkennen lassen Nach C. Niig
skrner aus Granulose und Stirkecell

Kochen mit viel Wasser, sowl lnrch Einwirkung
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v Rtiirke v

3. Fette., Leecithine, Cholestearine.

Die Fette sind wie die Kohlel ickstofffreie Verbindungen,

Welche sinen groBen Teil des tierisc

bilden. Sie sind ihrer

nach Gemenge vor
[ette bestehen
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der
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llkoholischen Liaugen werden

IH“'“"_"' Mineralsiuren, besonders aber mit al
Uie  Fette unter Whasseranfnahme zersetzf; es hilden sich fettsaure Al

|\':-|i. n und

ten desselben wieder aus;
wefelkohlenstoff, Chloroform, Benzol,
Erwiirmen nicht ver-
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Masse ab. Die in Wasser loslichen Seifer
hrer Lisungen mit Salzen (Kochst
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1} wler mit wasserent nehenden ™

Kalinmbisnltat ), y mertiill
vd) CH,:CH.COH, das durch seme

Lecithine sind Verhi v
kale substituierten Glycs 1nphosphorsiinr SJie stehen dem Fette i
e. sind in Wasser anld

nnbetl ichtliche \[ll 1 Liecithin, 'L'f.!.'-- 2 fand 1m Samen dei _'_--_:; i

minosen 0.20

0.69" y ) Mit Siuren oder Basen, besonder Barvtwasser erwirmit @1 c¢h

fallen die Lecithine in Fettsiuren (Palmitin-, I il Ul :.;.

(lycerinp phorsiin nnd Cholin Nach E | | M

anch eine dem Cholin hestehende Base entstelien, das Neurin, d nch P

bei der Finlnis oder durch bakterielle Einwirkun; { lin und I

cithin bei eenficendem Zutritt von Saw ratoff | 1 | 8n
Die Cholestearine sind ihrer chemischen Natur nach wahrscheinlich m

sinwertige Alkohole von der Formel C,,H, OH + H,0; die nithere Kon . fle
itution 15t micht hekannt.® bl |-.I'i-.l lisieren 1n ._"""'-"*- perlmutte 5]
nden Blittern, die in Alkohol ' 15slict W i Wi
lHslict Von den Fetten 1 I cl reh il sl de
Unls t in Lan ell )@ hd
Fiigt man zu r Liisun win in Chloroform kon |
antriel Schwefelsiure, so filrbt ich das Chloroform purpurrot withrend

lie darm )i .|||']|i'i.- Jehwefelsiiure eriinlicl ."1“. fluore | T verduangstet Lo
v di thloroformlésung, so wird sie erst blan, dann griin und Al
<chlieBlich gelb. (Salkowskis Reaktion®) lig

finden sich im Tierkérper sehr verbreitet, besonders
ler Gallp, im Blut, den Nerven, dem Gehirn und im Eigelb. an
Das Phytosterin, da Cholesterin der PHanzen, 18t 1n allen vegi

enthalten Von amma- |

. verseift man die alkol
und fithrt die in Wasser 1

1 unlosliche Kalk

! Um die Lipochrome von de
lische Fettlisung mit Natronlau 3
sten Natronseifen durch Zusatz
. Nach ) k chiittelt n A0 e mit  Petrolenmd
al 2 Jahresher, f. Agrik. Chem. 1861/62, 5T7. 3 Zischr physiol. Chem. 2
1895. 20, 864. 4 Vorrl K. Obermiiller, Ztsch. physiol. Chem. 1891. 16, 4
87: J: Mauthner und W. Suida, Monatsh, f. Chem. 1894, 15, 8! T N
b Pflilgars Archiv 1872, 6, 207. '




III. Die Verdauung, die Verdauungssifte und ihre Ein-
wirkung auf die Néhrstoffe.

ohenen Nithrstoffe geben, in den Urga-

)ie im vorigen Kapitel besp . g .
J nfgenommer dicht direkt in die Siifte iiber; +» miissen noch i

Ak L e :
inische und chemische) Prozesse durchmachen, um assim I

rden. Die Gesamtheit aller der)¢ :.'|_:_.-,.|; Prozesse

1 rohen Niihrstof? in das fur

iiberzufithren, heilit die

Nahronesstoffe im Vi rdanungsapparat,

und che-

dan une, !'iu- Voris

der vom Mund bi |

ischer Natar. Der mechanische Prozess umfalit die Zerkleinerung
und innige Mischung derselben mit den s chemisch vorbe reitenden
i ||\|= n die Arbeit des Kauens und der Darmbewegung); der
I I hydrolytischen Spal-

themische Prozess besteht in der Lishichmachung (!
sog. Yerd wunungssiifte: den

ung) und Lbsung der Stofle durch die
+  die Galle und den

‘tlll:'|.i\|---i.-!...l, den Magensaft, den Darmsaf
| \NKreassaft 'l;illl<|.--!|-'. ||| !

1. Mundspeichel. Derselbe ist ein
den Mund ergieben glanduls parows,
Driisen

cemischtes Sekret der grolien
ldriisen, weleche sich in anb-
Naris und snblingualis), auberdem 1o h mehrerer
I E]I‘. 1I|I|!”i|]"'l'|" (zlandulae buceales nnd ]..':.-:.l]lr-'. Dex .‘“'1|1- .||!'|-'] f'-":-._'._'-l-'Tl

chwach alkalis Mahlzeiten, im Fieber, bei Diabetes
Wird auch eine nentrale oder saure Reaktion be bachtet. Die Menge
der Mundsehleimhaut aine

];:_l-;.'.l

h: maweilen, nach

ar-

'.l'. selbe 15t schwankend, da _|"'|"r Reiz

Whte Absonderens bewirkt: im Mittel sollen in 24 Stunden ca 19098

'Peichel abregondert wi rden (F Bidder '['nH',.‘“'l"I-II:i-':--' h l-r'I[-HII;IIL{_:'
nach-

Auch die Zusammensetzung des Speichels ist verschieden, je

dem gie ginen oder die anderen Driisen sich mehr oder
Absonde rang beteiligen. Nach Fr. Ham ||.A.-t"|-:||-5||-l":
Bidder un
6.) 0.4849 . Ale chemische Bestandteile Mundspeichels gind
:I!I-}:I;Illll."": =-II“'-|-- er, 2 .;|||||'--_|||__|\.-]-,.-,‘-;||.f‘- b -..n|-].<-|',-"-;.]l'-iI]:Ilh”\nl'hl'niﬂ.
_\]nn_-_jru von Eiwelld,

Cl

\\u'l'.]!_fl r ahn l|-'1'

enthielt mensch=
T lige : R
|I her speichel 0.5797" fost ]:f---|;||,||1r-||.-_ nach i Sehimn 1dt

ceringe
Bestandteil des
w. l".]lf'lllll rger
E. Pfliger®

;-|-|-;|'.]§:||.-|-.|. nund |']‘u‘"“]'l'"'| —— \!_'i§;||. R n
l, \]I]l"]ll. 5. Ptvalin I.‘E”. ||'l!:|__\!'” “:.‘.'k__“”“_ -"‘i‘l'll'lll‘l.ﬂ'.
i I\:e]iu|||.|.-!|m|:|||-“| (bei Tieren me 1stens nicht 'f'"“llllll'!l :;
Qanerstoff (nach

und f i e
1 ‘\ H||I||1-'-\‘,.-|'|_ 7 (Gase: freier

etwa 0.5 Vol.0 ), Stickstofl and Kohlensiure

al. Mitau
shr. i'i'."-‘;'"l- Che

Berlin 15394, 495,
e 1887, N.

Stoffwechs

3 unda
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