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Korrektionstabelle fiir ganze

Tabellen.

Tabelle I.

Milch,

Vollmileh.

Wiirmegrade der Milch nach Celsins

20 20,1
21 1.9
L ] 1 O
23 2
03 ] 'y
24 2
(5 3 [}
= | 256.2
26 | 26.2
_!: 13 |:
>|\ [y ]
!” iy 0
S0 | 530.2
31 | 31.2
32 | 82.2
)

whid

54

=

35

Tabelle I

1% 18 19 20
20.8 | 20.5
21 21.6
22, 22.6
28.06
24 24,6
25 25.6
26 28.6
217 21.
28.4 | 28
29

Korrektionstabelle fiir Magermilch,

Wiirmegrade de

12 | 18 | 14 | 15| 18

19.8 | 19.9 1 20 | 20.1

20.8 | 209 | 21 | 21.
21.8 | 21.9 ] 22 | 25,
22.8 | 229 | 28 | 28.
23.T | 28.9 | 24 | 24,
a= | o

17

Mileh nach Celsius

18 19 20

20.4 | 20,6  20.8




lange zum Sieden, als es fiir die einzelnen
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Wilrmen 18st und die Rohre

vsungen, a) K I]|||":']-'l\::!:_z » Chemisch reinex
Aupfervitriol des Handels wird einmal aus verdiinnter Salpetersinr

dreimal aus Wasser umkristallisiert,

awischen Filterpapier

und 12 Stunden an der Luft liegen gelassen; von dis
Werden 69.278 ¢ in Wasser zu 1 Liter
lz-Natronlauge

und mit 100 cem einer

b) Seignette
100 com Wasser g

Natriumhydroxyd im Liter ent

Nettesalz-Natronlange mull stets frisch bereitet

alter Losungen macht die Bestimmung ungenan, Das Zusammenmischer
der beiden, getrennt dargestellten Losungen soll immer erst kurz vor
".Il-!ll"l.'ll'|||'5_[' der Bestimmuneen vorgenommen werden.

halle 111
z vor (173 g

ithn eine andere Zusamr
lz und 125 g KOH
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18t anch di
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Entnommen aus E. Wein, Tab. zu
Bt bei Max Waag

ondern es ist eine Natronlauere zn verwent

tlelung mit Normal-Salzsiiure 51.6 ¢ NaOH enthiilt
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Tabellen,

Zur Bestimmung des Traubenzuckers (Dextrose) werden 80 cem
i';l']lj'n'l'|-'--|l}|'_". a0 cem Se i_.:’.‘l- 1'-7!.l.t:;|I}'.|_€'|~.|['|_-_-I' und 60 cem Wasser zum Sieden
erhitzt, 25 cem einer Zuckerlsung zugegeben, die nicht mehr als 1 proZ.
sein darf, und 2 Minuten lang im Sieden unterhalten,
Tab. I1I.

Zur Bestimmung des Invertzuckers werden 25 cem Kupferlosung

und 25 cem Seignettesalzlisune mit der [nvertzuckerlésung, die nicht

Berechnung nach

mehr als 0.245 g Invertzucker enthalten darf, gemischt; das Gemisch
wird mit Wasser auf 100 ccm ergiinzt. >Man unterhiilt 2 Minuten im

Sieden. Tab. IV.

Will man Rohrzucker in Invertzucker nmwandeln. so

l6st man ene
10 g Invertzucker entsprechende Menge desselben in 700 com Wasser,

gibt 100 cem einer Salzsiiure hinzu, die 0.72°/, HCL enthiilt, und erhitat

30 Minuten lang im Wasserbade. Sodann wird rasch abgekiihlt, mit
titrierter Natronlauge genau neutralisiert und auf 1 Liter aufgefiillt.?

Zur Umrechnung der erhaltenen Invertznckerzahl auf Rohrzucker
multipliziert man dieselbe mit 0.95.

Zur Bestimmung des Milchzuckers werden 25 cem Kupferlsnng
und 25 cem Seignettesalzlosung mit 20—100 cem Milchzuckerlésung j¢
nach der Konzentration gemischt, das Ganze mit Wasser anf 150 cem
ergiinzt und 6 Minuten lang im Kochen unterhalten. Tab. V.

Zur Bestimmung der Maltose werden 25 com Kupferlssung und
20 cem  Seignettesalzlésung mit 25 cem  einer Zuckerlisung, die nich!
mehr als 1 proz sein soll, zum Sieden erhitzt und 4 Minuten lang im
Sieden unterhalten. Tab, VI.

Tabelle III.

Jestimmung des Traubenzuckers (Dextrose) nach F. Allihn

i
mg mg mygr mg mg mge mg mgr

Kupfer | Dextrose  Kupfer = Dextrose Kupfer | Dextrose Kupfer | Dextrosé
10 6.1 22 12.0 34 18.0 16 25.9
11 6.6 2 12.56 35 18.5 47 94.4
12 1 24 13.0 96 18.9 I8 24.9
18 7.8 25 18.5 a7 19.4 19 25,4
14 8.1 26 14.0 48 19.9 50 25,9
15 8.6 27 14.5 89 20.4 Hl 26,4
16 9.0 25 15.0 40 20.9 52 26.9
17 9.5 29 15.5 41 3 27.4
18 10.0 80 16.0 42 ) 27.9
19 10.5 a1 16.5 {3 55 28.4
20 11.0 ¥4 17.0 14 {1 28.0
21 11,5 33 176 45 29.8

1 Vergl, Seite 107,







Tabellen,

154.9 401

185.4 402 452
186.0 403 453
156.6 404 154
187.2 405 {55
187.7 [ 156
188.8 407 457
188.9 118 {05
189.4 109 159
190.0 410 160
190.6 111 161
191.1 412 162

249.9



889 mg rechenden Mengan
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sucker

49.5
i1
0.7

Invi

L|
203.6
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192.6
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i
1

20,4
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25,0
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Tabelle VI.

Mileh

zuclker

Bestimmung der Maltose nach E. Wein.,

289.1
289.9

2490.8

'I_".ili_il
296.8
2971
208.5
299.4
300.8
301.1

2020

Cu | Maltose

10 33.9
41 34.8
42 5.
43
i

4H 38.8
40 89.1
17 40.0

=

mg mgr

Cu | Maltose

a0 19 @
ol 8.5

o2 44,4
58 45.2
o4 46.1
11
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bol Tabellen,

Tabelle VII
zur Ermittelung des Zuckergehalies wiliriger Zuekerltsungen
aus der Dichte bei 159
Zugleich Extrakttafel fiir die T Il_‘:l'!.'.-'!|<'}:1l,1|;f von Bier, StiBweinen, Likéren.
Fruchtsiften ete. (nach K, Windiseh).!

Dichte Gramm Dichte YA Giramm
bei 159 (. Zueker bei 15° OC. TAWIBALS: Zucker
15:¥ \ in . (16° e in
d | 15 Lo 100 ecem Vo ! 15 G 100 eem
000 (.00 1.039 10,09
0.26 0.26 1.040 10.856
0.52 0.52 1.041 10.61 !
077 0.7 1.042 10.87
1.08 1.08 1.043 11.18
1.28 1.29 1.044 11.39
1.54 1.t 1.045 11.65
1.80 . L.046 1.91
2,056 2. 1.047
1.048
049 |
JL50
051 !
52
058
054
055
056
067
L5688
L0569
T
L61
D62

063

J64

65
D66 16.07
JB67T 16.30
21 68 16.58
3 D69 16.76
3 070 16.99
O71 17.22
033 072 17.45
084 8. 078 17.68
085 8.75 074 17.90 19.21
036 9.00 075 18.18 19.47
1.087 9.24 076 18.35 19.78
1.038 9.48 077 18.58 20,00
I Erschienen im Verlage von Julius Springer, Berlin 1806. Die nich?

abgedruckten 4, Dezimalen kinnen fiir den Ausdruck pwaramm Zucker in IIIH(-:'nIl
ans der Weinextrakttafel XIIT bis zum spezifischen Gewicht 1.1150, entsprechen!
=9.99 g Zucker, entnommen werden.




\15°¢

1078
1.079
1.080
1.081
1.082

1.083

1.084
1085
1086
1L.O8T
1.0s8
1.089
1.090)
1.091
1.0492
1 083
1,094
1.095
1096
1,097
1.098
R M ]
00
101
102
108
104
105
1.106
1.107
1.108
1,109
1.110
1111
1.112
1.118
[.114
1.115
1.116
1.117
1118

1
1
1
1
|
|




111 ]
51.07
a1.84
al.61

51.87

b2.15

A4

ail §.52
4,49

v, 67

Gramm

ducker

hs.2

88,49
68.77

69,04




70.64
T0.80
70.96

9

101.07

101.

101.6

101.93
102.23
102.51
102.581

=1 =3 =] =] =3

.50

66.96




Tabellen.

gur Ermittelung der

Crramm Dichte
\p bei 15°
111 g .|' | B
OO ¢cm 150

1,490
1.500
111.4% 1.510
114.41 1,520
117.35 1.580
| 1.540
1.550
2

Tabelle VIII

Prozente Brix aus der

Dichte

(rewichts
prozent

Zncker

859.40

90.52

93.63
95.08
96,41

97.718

99.15

100, 00

bei

SRS S S S e —

=

Zahnt elproze

0.3 0.4 0.5

ilr die nebenstehenden |

stehenden Zehntelp

rozents

0.7

Prozonto




1
14522 | 1.4529 | 1.
14591 | 1.4598 | 1
od | 1.4660 | 1.4667 | 1.
89 | 1.4730 | 1.4787 | 1
JO0 01,4800 | 1.4807 | 1.4
91 |1 1.4870 | 1.4877 | 1
Ja |l 1.4941 | 1.4948 | 1
93 [ 1.5012 | 1.5019 1.:
d4 | 1.5088 | 1.} 1.509T
' 95 |l 1. 1.5162 | 1.5169 | 1
1611 1.5234
T 1.5306
15 1.5379
99 1.5452
100
‘ar Ber J'l.'.'i_:".}'|_§_ der Grad

20" Q.

ausfiihrliche Tal
IIIIIII'__f,.JI

III'|':"'!."l'|“'ll.

1.5104

5176

Tabelle IX

o Brix
|

\-nr"||.|]f|-||'|-.-.".ll.'
ibwelchenden

der Saccharomete

Zuckerstenerausfiihrangsl
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zur Berechnung des Rohrzuckergehaltes

Tabellen

Tabelle X

ir und

0.162¢

ans der gefundenen Kupfermenge

_\EJ|.|||:I.

]\'||]-||-I'

173
174
175
176
177
178
179
180
181
182
153
184
185
156
187
188
189
190
191
192
198
194
195
196
197
198
199
200
201
202
208
204
200
206
207
208
209
210
211
212

218

66.40

68.77

68.06
68.37

Kupfer

Rohr-

gucker




Tabelle XI.

000 | 2.

D S.000

o080 5.8504

024 HAIE S,

510,000

0.238
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Tabellen.

17.2 T

174 T
17.704(17.7 T.863
17981 1%7.9¢ 4 D67 | 15.0090
18,158/ 18. 18.227 )| 18272 205 | 18,318
18.386 | 18, 15.404 TI18.k D
18.5%90 18,618 18.636 | 18.659 | 18681 18,704 18.724 112
18.818 | 18.841 | 18.868  18.886 | 18.909 | 18.9381 | 18.95 9.000
19.045 1 19.06719.09019.11819.136 | 19.158 19,181 [19.204 [ 19.227

Aus

J3.6066

S.004

00

a9
Bty kel

3000
Yo DL

4G4

Tabelle XII.
Ermittelung des Alkoholgehaltes.
K. Windischs Alkoholtafel. Berlin 1893.

."‘;u-r.
Gewicht

des

Destillate

L0000

0.9993

0.9989
8

0,00

0.05
.11

Spez. Spez.

Gewicht GGawicht

des

Destillates| =

des

" &< | Destillates

0.00 0.9987 0.69 0.87 0.9978
A ¥ 0.74 0.93 2
0.01 B (.80 1,00 1
0.13 4 0.R5 1.07 0
.20 a 0.

) 9 = »40 1.14 0.9969
.zl a 0.96 1.20 .
0.8 o
| 1.01 1 p
0.40 0 1.06 1 :
0.47 '_'
0.58 0.9979 1.41 b
0.67 3 1.48 4
0.70 4 1 3
i 1.6 d

0.78 b |

0.80 4 1







I'aballen,

SPeE. - L - D Pes. .- L

Lrawichit R — 4 = s pF

0 4,14 4.

0.9719
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Tabelle XIII.
Wi I"i!"

ftir

dender

Wahl
Verfahrens

: - : Cinrs :
I Kaiserlichen Normal-Eichung |
im Kaiserlichen Gesundheit

F E
0.00) 1.0020 0.52 10040 1.0 1.0060 b 10080 2 0%
0.03 1 0. 54 1 1.05 1 1
.06 & 0.5 1.0 2 o 2
0.08 3 0.59 1.11 3 3 14
0.10 1.15 I & [ 210
0.13 ) 3 ]
(15 G f 1.18 0 )
(.18 T : (]
0,20 5 0.72 5 11
.23 9 () = } 30
0.26 1.0080 0.717 1.0050 0070 1.0090
0.28 | (.50 1 1
0.31 2 | 0.82




10100 1L.O150 ; 1.0300
; I 1 1 1] | ] G.49 1
2 93 2 21 6.51 2
| 3 3 6.54
| | i 1 3.98 i ! 68.56 {
| § i .00 5 ) 6.9 )
|‘: ' [ 41.08 [} } 3 i
il T T b006G 7| 5.85 T 6.64 7
I}‘ | fl 8 i 8 | 4.08 8| 3.38 8| 6.87 -
’ |" b 4.8z | .11 | )40 i 6.70 9
1Ml : )
LRI 1.0110 | 2.84 1.0160 £.13 || 1.0210 | 5H.48 1.0260 | 6.72 1.0810
| | | 2.87 1 k16 1 5.45 1 6.7H 1
¥ £, 19 2 e T r 6.77 2
.21 3 .01 6.0
i.24 i | 6.582 |
i, 5] g ] 6.85 1
g:.S 6| 558 6| 6.88 6
{.3 T Wi T 7
4.5 = .64 o =)
$.57 J .66 9 6.95 9 8,25
.39 1.0220 5.69 10270 6,98 1.0820 827
L 3 | 1 7.01 1 8.40
4.44 2 9 1.08 2 | 838
.47 8 3| 7.08 8.80
4.50 { ! T.08 3.838
§.52 ] ! ) T.11 ) s.40
10D 6 | 5. 6| 7.18 6| 8.43
157 71 58T 7| 7.18 7T | H.46
4.60 8 | h.89 81 7.19 g8 | B.48
{0 ] .02 1] 741 ] ].01
$.65 1.0230 | 5.94 1.0280 1.0330 B.03
1.68 1 | 597 I 1 | 8.56
4.70 2 8.00 9 | 8,59
4.748 3 | 6.02 3 | 8.61
.75 { | 6.05 { 4 | 8.64 !
F 1.78 y | 8.07 | 8.66
& 151 6| 6.10 8 6| 8.69
T | 4.88 71 6.12 7 7| 8.7%2
8 | 4.88 8| 6.15 8 8| 8.1
9 | 4.88 9| 6.18 it g | 817
1.0140 1.01590 1.91 1.0240 .20 1.0290 1.0340 8,79
R J 1| 4.94 1| 6.28 ! 1| 8.82
it | 2 2 | 4.96 2| 6.25 2 2| 8.89
ol 3 3 | 4.99 8 8| 7.58 g | 887
|l 4 i | 5.01 | 4| 7.80 ¢ | 849
] 5 5 | 5.04 5 51 7.68 5 | 8.9
| 8 | 8.7 6 | 5.08 6| ¢.38 6| 1.6p ¢ | 8.89
[ T 8.80 T .09 T B8.38 11 7.68 1 8.4
8 | 8.82 8 | 5.1 8 | 6.41 8| 7.70 8| 9.00
9 | 8.85 9 | .14 9| 6.44 9| 7.18 9| 9.09
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Tabellen.

; E . ; 1 E E

1.1130 1140

| 1

9 y

3 3

i \

5] )

B B

i i

3 ) b ]
1150 20,8

Tabelle XIV.
Extrakt-Tabelle naeh W. Schulze (Ztschr. ges. Brauwesen
1878, 19). 100 cem enthalten Gramm Extrakt
0 | 1 ; & " a 0
1.000 018 0,2 0.24
L.00] 0.45H 0.47% (0,00
1.002 0.71 0.78 0,76
1.003 0.97 1.00 1.02
1.004 1,24 | 1,97 | 1.80
10050 1.50 1.5 1.09
1.006 ‘i 1 1.50
1.00% 2 ()7
1008 5 9
1O B
1.010 2.80
1.011 &4
1.012 8

1.014 }. ML
1.014 b6 B8 | 3.91
1.015 £ {14 £17
1.016 {38 §.41 9 b
1.01% LGG 160 b71
1.018 194 4,97 499
1.019 R.99 .25 27
1.020 40 3 14
{021 574 =t 65.79
1.0292 } 6.02 | 6.06
1.029 7.29 5,51
1,024 6.52 855 | 6.57
1.025 .20 1 .86
1.026 7.09 .18 7.10
1.027 7.88 | T4l | 749







Verdiinnung

von hoherprozentigem Branntwein auf 24,

Tabellen.
Tabelle XV.

S0 \||]||:||I|J'|J,«'e-||', mittels Wasser be1 15" (.

=

S BY BO B BD BS ED |

11 17.2 ) k) 1.9 0.
17 |4 () 1 1.0
18.0 i.5




100.9

1012




Taballen.

T
(8.5
00
8.0
.0
9.1
{. T9.4
HR LG ! 19.5
k4.2 | 14,6 79.6
1.5 69,49 L60L0 4.8 1749 4
14,5 T0.0 160.8 T4.9 1%5.2 79.8
15.2 0.1 160.6 5.0 1155 10.9
L 10,2 60.9 5 Th.8 =000
| y
|

T ¢
{
6.7
6.8
16

1541
184.4
184.7
1 R5.()
85.3
185.6
185.9
186.2
186.5
| B ) ..
187.0
157.
2T,







v

Bereitune des Branntweins von 24.7 Gewichtsprozent

ans

Tabellen.

Tabelle XVI.

= 30 Volumproz.)

niedrigerprozentigem mittels Zusatzes von absolutem Alkohol bei 15° G,

Tabelle XVII
zur Ermittelung des Fuselgehaltes.

\ill'h

den Beobachtungen im Kaiserlichen Gesundheitsamte.

e

1]
U
(1)
(1)

1)
0
4
b
1)
()

0.1

A
A0
LD
A4
05
JG
07
NIk
A
L1
A1
12
A8
14
N i

CLAMIGG
00155

(L kSt

00464
00581

0.05H97 0.43 (60
0.0663 0,44 061
0.0729 e 5 (L2954 0,652
00796 0,46 0.3000) 1
00862 0.47 0.5117
00928 L4 0.5 185

0.0895
0. 1061

0.1127




Kalinn
Kobalt

Kohlenstot

]\'llilll-l'

Lithinm
Maernesin
Mangan
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