Nachtrag,

;111\\‘t'ismng' fiir die Probenentnahme zur chemischen Untersuchung !“1
von Fleisch einschlieBlich Fett, sowie fiir die Vorpriifung '

zubereiteter Fette.

A. Probenentnahme zur chemisehen Untersuchung von Fleiseh, aus- !

genommen zuhereitete Fette.

|
il
(Ver 11 1 d 11 r At { D i] |
@ Probenentnahme geschieht, soweit angiingie. durch de nit der Unter | I
g betrauten CGhemiker, sonst durch den als Beschauer best llten approbierten !‘ i:
TN AR A i : iy ; ¥
I. Die Auswahl der Proben geschicht nach fol den itwen: 1!

l. Bei frischem Fleische (8 13 Abs, 2 der Ausfi
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'
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1 .
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versucht
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b) Zur Untersuchn
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oder Fy




Nachtrag.

v Anzeichen von Konserviernngsmitteln wahr
1 } |

von Pikellake ein

Konservesilz

tens 200 cem) oder

[I. Die weitere Behandlung der Proben geschicht
Grundsitzen:
1. Dia

tellt werde

1 wat 3 Tal
kennzeichnen, dal

hei der Probenentnahme bes
Beo

Verbot 1m 8 5 Ni

die Probenentnaln

Fleisch nnter ds

fillt, oder wurd®

ant Grund derarti doolin ist eingé

Angabe hieriiber alls in das Schriftstiick
Fleische ist zugleic

oder Konservesals

3. Zur Vi rpackung sind sorpfiiltie rerainipte

Porzellan, .“I-ln; ut, erlasiertem Ton ader Gla

erschlossena Gefiife

en; in Ermangel

solcher Gefiifle dilrfen auch Umbiilluneen von st ientpapier zur
woendung gelangen
4. Die Anfbewahrung oder Versendung

1

Flaschen a

1T menen rsananan

farblosem Glase,

ebenfalls in Glasgefil)
i nicht ih |
eter Weise aufz

14
ahrt und werschickk

rderbens

B. Probenentnahme zur chemischen Untersuchung zubereiteter Fette

(Vergl. §5 15 und 16 der Ausfithrung

estimmungen [).)

1. Auf die Probe

wendung. Ausnahm

nmung unter A

Personen, welche
Kenntnisse nachg
2. Dur

IIIII|1|-

imittsproben entnel

&) wann e sendu

als =z

Packstiicken beste vhine alf eme gleiwch:
: 12 Abs. B der Ausfithrungshestimmunean 1) vOT
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Die Durchschnit

r getuhrt haty, gemil] § 12 Abs. 4, 5 und 6 ebenda
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Die Durchnitis)
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raben zu machen
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v der Sendung,
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und schlieflich darii

Grund eines 1
st den Prol
Priifung hei ufiicren

Aufbewahrung

; @ aunfzubewahren, his
y sendung petroffen ist,

C. Yorpriifung zubereiteter Fette

(Vergl. § 15 Abs. 2 und § 16 der Ausfilhrungshestimmungen D.)
-
Die Packstiicke miissen ¢ Be -
"nd die fiir den Handelsverkehi i

nKung speisefett'),
Die Fette miissen ein der betreffenden Gattur g

Verfilschten Zustande

158 anf rbe, K istenz, Gernch und

Folgende Gesichtspunlkto miissen orl onders beobs

l. Bei Gegenwart von Sehimmelpilzen oder Bakterienkolonien
ob diese

unwesentliche drtliche dullere Verun |--'.||:_'_:I' g (2. B, infolre ki
len der Verpackung),

1}
Wucherungen im Innern des I
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wasentlicher §

ar | |-|-|'._.g_-_' Fattmasse, oder

vorlieg
2. Bei d

Beurteilung der Farbe ist darauf =

irentiimliche Fiirbung oder sine Vorf:

sonst sinnlich wahrnehmbare fremde

4. Bei der Priiffung des Geruchs st au

'|||J‘:|>_"|,"|'|| ||||I||\‘.|'i ;:|'.‘||||-!i:

den Geruch zu achten.
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r reschmacek vorliegt, Aucl

1 durch den Geschmack kiinnen
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ﬁnweisuug fiir die chemische Untersuchung von Fleisch und Fetten.
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" nach dem ersten

Wi

Abschuitte, diejenige von zubereiteten Fetten nach dem

AL 8 . =)
Veiten Abschnitte dieser Anweisung ausgefiihrt.

Erster Abschnitt.
Untersuchung von Fleiseh aussehlieflich zubereiteter Fette.

(Vergl. §5 11 bis 14 und 16 der Ausfithrungshestimn ungen 1))
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————e e




Nachtrag.

M warden, 15t nac

letzteren gibt

a5 auf dér Bestimmung des Brechungsvermigens
des Pferdefettes beruht.

rlichst mit fetthaltirem Bindegpewebe d

Aus Stiicken v
Fleische wird das Fett

hmelzen bei 100° o

sucker).

tendem e hetraites fein werhacktes 17

ler ichen Me
die Masse daon durch ein Koli

r 2 Minuten gekocht
I'uche verbleibend®

mit Natronl:

i I|III|
der Traubel
|

fer Anwen
nmungen zum 2
att Deuntsche Reich 18¢

¢) Bestimmung der fettfreien Trockensubstanz., Siche S, 90!

ck

) 5. 264).

8. Verfahren, welches auf der Bestimmung der Jodzahl bern
Dieses Verfahren hen den Musk
abrelarerten Fattes. clichst mit A
durchsetztem Fleische wird das Fett in gleicher Waise

nach der im zweiten .

" der Priifung des
L0 200 n

en anzusehen, wenn die

e Fettes 70 und mehr bety

3 der Aunsfithrung®
1ren; "
ner Stoff sugese’
n fibrigen ist ant i
n. Ve

{ibrig

. Untersuchune anf verhotene Zusiitze (8 5 N

fla i allen Fiilllen zu unters

1 unter |
1 ist mindestens noch auf einen der

o pefunden, so braucht auf die iibrigen nict
yrob@ miE

werden etwa 200 g jeder Durchschnittsy "
1 pene

in verklei t, gut dr cemischt und von der Mischung die angeg®
Méngon fiir die Einzelpriifungen verwendet

e R




\':!I'i!:".'.'l'_'.

vy Der Nachweis der 1 leren Salze in Fleischmasse wird in i
18 folgender Weise auswef it
It i

n Gl |
aschi. || |

i} Streifen Cureun |
i : Entsteht || I
[1y i
’| 1‘

radampft, d
Woulf

von Formaldehyd.

580 werden in eir

von 200 ce

1 gtwa 40 cem

| ( iner  durel r@ er en 1 isinliisung wve |

i i 1 Die A sennoit von ivd hewirkt Rotfiirbung Tritt lats

‘ ainer Priifune nicht Falla 1 81t

|. Ammonial kot t Ill |r

§ Formaldehyd e

5 Diesa Ii

B auf LA

f grapriift: il
Uberschusse, s entsteht hierhei in 2]
r: hald isht n drei- und mel v |I|
entstehen in r Menge bei einer Kon

-"illillil|lll'l kil

venig verdiinnter

il.
1 : 100000 : _'1
'
i

ch hexagonale, sechss 1] |rall Ste hei einer K 1]
n 1:10000 noch sehr d { f
{ e nwart von Formaldehyd darf als erwiesen nur b trachtet wor i

' Riickstand die b iden vorsteh e beschriab

kristallinis

1 i
1
on schwefliger Siiure und deren Salzen und von il
1 1
nntarse '-\'-'I|!-_‘_-.'|I;|'|-|| Salzen, |
s ; |
a) 30 g der zerkleinerten Fleischmasse werder 1
atwa HOD cem |
{

h alkalischen

ren in das Innere des

ht bis auf den Boden des Kolbens, di 9 1

" ‘a8 Rishre fiihrt zu ei Li irschen K } !
e ittels durchhohrten { eing kugelig it |
! ]

en des Kolben

Palig

reinem Jod nnd 7.5 ¢

arate v iingt ist, bringt r

Apy

r (erhalten durch Auflisen von




649
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| —
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4. Nachweis von Fluorwassarstoff und dessen Salzen.
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] and nach be"
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. Sofo ]
J’:.‘llllll|il'r|:l'| mit einem grofjen
mnter Weise mit Wachs iibe
ben ist. Um das Schmelzen des Wachses zu verhitten, wird in

" aine _'\.~|,|'-l;-.'.'||!-- frest

auf der Unterseite 1n

in Stilckcehen Eis pole
Der Na iz von Fluorwasserstoff ist
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'|\|'||||--I|..
beaizter Wi
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Zweiter Abschnitt.

Untersuchung von zubereiteten Fetten.

(Vergl. 83 15 und 16 der Ausfithrung

wtimmungen 1D,)
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V Erdachtsg

rt, sind zundichst anf den
und zu untersuchen.
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unter a |
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Eine jede Durchschnitt sprobe

ist vor der Vornahme der einzelnen Priifungen
Bt durchzumisel

u untersuchen.

I. Allgemeine Gesichtspunkte.
1. Bei der Priifung, ob Hullerlich
M8 Vapfils hung oder Nachalim

11 | 1 hi v EalR6)
Wenheit hinweise

hrnehmbare

1, 18t ant

Geruch und Geschmack zn

Dabei sind die folrenden hariicksichtigen

der Ausfall derselben dem zum

dal} dasselbe




646 Nachtrag,

Bei ihm

Bei

nicht
mengungen enthiilt,
Bai der Priifn

n (mulstrig

15t auf ranzi

m, talgigen, Ol saunret,;

wilnden), schimmeligen, sowie faulig-ekelerregendén

¥
Dia

mg des Geschmacks ist

Fette sind hierzu vorher zu schmelzen,
S I

] 1, ob ein bitterer oder ein
mder Geschmack wvorliegt. Auch ist d:

allpemein ekelerr auf zu achten, ab

freamde Beimengungen durch den Geschmack erkannt werden kiinnen

t in Aus
Butter,
r.‘.-:\_'ull-"l'

wesenheit des vom Bundesr

wrineproben gind auf die Ax

fithrung des Gesetzes vom 15, Juni 1897, betreffend den Verkehy
3 smittel, vor benen Erkennungsmitte
. bo1 g priifen. Die Ausfiihrn
diesem Abschnitte unter ITI pefilhrten Anwi
raktometrische Prilfung mit einem Zeiss:
swereinteilung anszufiihren.
tiven (—) Wert oder einel
L) Wert als 1.3 (4 1.8), so ist das Fett eingehender auf ent
Ischungen zu unte

Kiis shmalz und deren E gelird

i der Unterst

dstng.

hmale lia T
hmalg 156 die 1e

v mit besonderer Thermor

einen auffallend groflen neg

grifleren positi

hen. Die Ausfithrung der refraktometrischen
tte unter 111 angi
useefithrten |,'r_-|¢-|~.|||'|||;||-_-\'<-:|| pinen
oben haben, so ist in Ausfilhrung des § 15 Abs b
ren D zu priifen:

betraffend die Schlachtvieh- und Fleisel
bhegchan, vom 3. Juni 1900 fallen, unter einer fiir Pllanzenfotte iiblichen
Bezeichnung oder als Butter, Butterschmalz u. -
Verdacht v (x
+ verfillscht oder verdorben

sprechende Vert:

Priifung geschieht nach der in diesem Abschni rebenen Anwelsung:

4, Wenn die nach Abs. I unter 1 bis
nd nicht er

Beanstandung
unter d der Ausfithrungshestimma
a) ob Fatte, welche unter das Ge

eingefithrt werden

jedoch nur, wenn ein hestimmter

b) ob das Fett anderweit

¢) ob es unter das Verbot des 3 8 des Gesetzes vom 15. Juni 1897 J,_l'I-'"ll'i";'
Gesetzbl, S. 475) fillt:
d) ob es einen der im § 5 Nr. 8 der Ausfithrungsbestimmung D verbotene®
Stoffe enthiilt.
Die Untersuchungen zu Abs. 4 unter bis ¢ sind nach den im zweil
Abschnitte unter ITI aufgestellten Bestimmungen auszufiihren,
Die Untersnchung zun Abs. 4 unter d peschieht nach der im zweiten ‘.‘ll.

ol

shenen Anweisung

schnitte unter 11 gey v,

Die Anzahl der zu untersuchenden Proben fiir die unter Ahs, 4 angefiihrie?
Priifungen richtet sich nach dem letzten Absatze des § 15 der Ausfithrung™
bestimmungen D.

[I. Untersuchung der Fette auf die im & 5 Nr. 3 der Ausfiihrungé
bestimmungen D werbotenen Zusitze.

.. . v " - X it

Sofern nicht ein besonderer Verdachtsgrund worliegt (Zweiter ,\!.an']ﬂ'-':

Abs. 1), ist in allen Fiillen auf die nachstehend unter 1 angefiihrten Stoffe 2

untersuchen. Verliuft diese Untersuchung ergebnislos, so ist mindestens not

auf einen der iibrigen Stoffe ]i nach Lacre des Falles zu |;|'|"1|'|'n_

1. Nachweis von Borsiiure und deren Salzen,
10 g Fett werden mit 20 cem alkoholischer Kalilauge (13 g Kalinmhyt
in 100 eem Alkohol von 70 Ranmprozenten) verse e Seifenlbsung wird &
ainer Platinschale eingedampft und verascht. Die Asche ist nach dem orste!

y % . 4 ar
Abschnitte gemill 1T unter 1 weiter zu hehandeln. Bei der |51|1|\|'.—-Ilt'h“‘”~'! '.hh
vl @1t

Jrosy®
i

Margarine kann das beim Schmelzen dieses Fettes sich absetzende Wasser 80§
auf Borsiiure gepriift werden.
2. Nachweis von Formaldehyd. 3
- : . : 5 v B el
50 ¢ Fett werden in einem Kolben von etwa 500 cem Inhalt mit 'I"”m
Wasser versetzt und erwiirmt. Nachdem das Fett geschmolzen ist, destilliert ™
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! Nachtrag,
I
[ I twa vorhandene Tritbung mit Kalkmileh bis zur stark alkalischen Realktion
1l i Nach m Absetzen und Abfiltrieren wird der Riickstand rocknet;

f :fl 1 in einen Platintiegel gegeben und alsdann nach der Vorschrift im

| il ersten Abschnitt unter II, 4 weiter behandelt.

I i | 6. Nachweis von Salizylsiure und deren Salzen.

;;' 1 Der Nachweis der Salizylsiure und deren Salze geschieht nach der

|-i; .i unter 111 regabenen Anweisung,

! 1\ 7. Nachweis von fremden Farbstoffen.

] [ Die Gegenwart fremder Farbstoffe erkennt man durch Auflisen des

il | Fettes in etwa der doppelten Menge absolutem Alkohol. Bei
! i Ml Fetten bleibt die erkaltete alkoholische Lisung deutlich rolh oder
i -IIII ].‘i}ill.
" i‘f]' i iweise bestimmter Teerfarbstoffe werden 2—8 g Fett in 5 cem
i b und die Lisung in einem Probierrbrehen mit 5 eem Salzsiiure vom
| “: spezifischen Gewichte 1,125 kriiftie chiittelt. Bei Gegenwart gewisser Azofarb

H 1 stoffe ist die unten sich absetzende zsiureschicht deutlich rot firht.

[

: I,',: [II. Untersuchung der Fette auf ihre Abstammung und Unverfilscht-
;":F.E heit bezw. darauf, ob sie den Anforderungen des Reichsgesetzes voul
1 15. Juni 1887 entsprechen.
f| ? ! Zu diesem Zwecke sind die Verfahren der , Anwaisung zur chemischen

b Untersuchung von Fetten und Kisen“ anzuwenden, welche s Grund des § 12
I|I|-‘ f des Gesetzes vom 15. Juni 1897 durch Bekanntms shung des Reichs-
|!:i:| vom 1. April 1898 (Centralblatt fiir das Deutsche Reich 1895 8. 201
! II | ] |~|'|:|.-\_~|'|| '.\'Ill'il]v. , : |
| i{|l ; \I'I.Il diesen Verfahren --:Jlll..'lll!:-'-!' Bestimmunge des J=|--1_‘|.fl|1|u'-\'|'|'|l|a| "“'
a0 | N die Bestimmung der Jodzahl und die Priifungen auf Pilanzentle in allen Iillen

1 ’I auszufithren (III B 4 unter b, g, i und 1 der ,,Anweisung®). Die Priifung aul
:'li i die Anwesenheit von Banmwollsamenil ist in folgender Weise auszufithren:

| ‘l iF | deem Fott werden mit der gleichen Raummenge Amylalkohol und b \:l'l_’I

[ iiiil | einer 1 proz. Lisung von Schwefel in Schwefelkohlenstoff in elnem weiten, ”':[

a1 Korkverschluff und weitem Steigrohre wversehenen Reagenzglase etwa '/, Stund®
]l 1 | lang im siedenden Wasserbade erhitzt. Tritt eine Firbung nicht ein, so setzt mad

1: “.il il nochmals b cem  der 5|'|I\\'r':'-'“l'i.QIlllg' zui und erhitzt von neuem " Stunde lang:

1 l:' i Eine dentliche Rotfiirbung der Fliissizkeit kann durch die Gegenwart von Baum”

1 wollsamenil bedingt sein. -

: | 1 Wenn die vorhergehenden Priifungen darauf hinweisen, da eine Ver

i l l: filschung mit Pflanzentlen stattrefunden hat, so ist die l.';.[q-]-_-\-11.‘]|[|||>{ aul
| al Phytosterin anzustellen. :
.l | Die Priifung anf das Vorhandensein von Phytosterin ist in folgender Weist
| ’ auszufithren:
bl 100 ¢ Fett werden in einem Kolben von 1 Liter Inhalt auf dem s
.1 (i bade geschmolzen und mit 200 cem alkoholischer Kalilauge, welche in 1 Liter
! Alkohol von T0 "-Irll|::-.|||'1l'a:f‘l'|ll"ll 200 g l\-.‘I[iI||||]|_\'|||'-l\:_\.'e| enthiilt, auf dem ii-ll""“"l;
.,l | | den Wasserbade am Riickfluflkiihler verseift. Nach beendeter Verseifung, die *'Nli
I 1, Stunde Zeit erfordert, wird die Seifenlfsung mit 600 cem Wasser versetzt ot
'It nach dem Erkalten in ll'i1||'||| Schiitteltrichter viermal mit ,‘i1|1.-|- :{||_-_-'v--1'|l‘:i1|"“'
| L Zur ersten Ausschiittelung verwendet man 800 cem, zn den folgenden je 400 cel
: i Ather. Aus diesen Ausziigen wird der Ather ahdestilliert und der I.'iiu']\-‘"_-"”:
I | nochmals mit 10 cem obiger Kalilange 5 bis 10 Minuten im Wasserbade --|-ln1f._-|<
!hl‘ dia T g mit 20 ecem Wasser versetzt und nach dem Erkalten '.’.‘.\'I'i““:l_ ”l-ll.
| A ie 100 ¢cm Ather ausgeschiittelt, Die iitherische Lisung wird viermal mif 'III.

| :1 I ] _1_“"*"” Wasser pewaschen, danach durch ein trocknes Filter filtriert “T“Ild_;-]l

AR Ather abdestilliert. Der Riickstand wird in ein Glasschiilelen gebracht und dar

I




Nachtrag 649

bei 100° rotrocknet.

ssigsiiureanhydrid hinzn,
unter B ckung de hiillechens inem irglase, lem Dr:
etwa '/, Minut ing zum Sieden und
-'I'.'il_\-ll'i|5~ il lam Wasserbade. Der
i n Meng , atwa 1 bis Jeem,
dritten Kristallisation
& Kristallisationsprodulkt
» Nachweis von Pil
der Ul suchung von Marearinepr 1 t 18 estimmung
ng auf PAanzenile let der Vorschrift im
4 zu unterlassen,
Scehlufibericht.
r der Untersuchy g 1st der Ausfall derse dem
y sehriftlich mitzuteilen,
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