DEUXIEME PARTIE. 145
SECTION VII.

svcs SUCRES DES FRUITS.

FERMENTATIOQN.

LA fermentation est un mouvement intestin
et spontané, dont Veffet est de changer la com-
binaison des parties constituantes du corps qui
I’éprouve, et d’en former de nouvelles.

On en connoit de trois espéces : la fermenta-
tion vineuse, acéleuse et putride.

La premiére donne le vin : elle est fayorisée
par le contact de lair et par une temperature

de 16 a 18 degrés.

La seconde, aidée par une chaleur un pen
plus forte, convertit le vin en vinaigre.

La troisi¢me n’a besoin que de quelques de-
grés au-dessus de la glace; et avec le COTCONTS

de l'air et de P'eau, elle parvient 3 décomposer

tous les corps organisés. Son résultat le plus
essentiel et le plus marqué est Pammoniaque.

Les sucs sucrés des végétaux, les solutions
des diverses modifications du sucre, les décoec-
tions des graines farineuses germées, lontes ces
liqueurs, appropriées et exposées a Vair, avec
le concours de 10 &4 16 degrés

1

de chalenr,
dans des vaisseaux convenables, se troublent
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s’¢chauffent , bouillonnent, se couvrent d’une
fécume qui s épaissit, se boursoufle , se fend,
laisse échapper du gaz acide carbonique, s’af=
faisse, se divise, se précipite. Alors les liqueurs
sont beaucoup moins sucrées ; elles ont une
saveur vive, piquante, agréable. C’est du vin,
du cidre, de la biére, du poiré, de I’hydromel
vineux, &c. Le vin dépose un sel essentiel qu’on
nomme tartre ; mis a la cave il s’y éclaireil :
une nouvelle fermentation, mais insensible, le
porte au plus haut degré de perfection; en-
suite il s’affoiblit, il se détériore, et enfin il
s’anéantit,

TEINTURE VINEUSE,

Le vin est un de ces véhicules qui, contenant

le 1’ ? " righd Q-
enfr’autres delcan, de Valkool et du tartre, cle.
uir a un certain degre des proprie-

peut bien jou

tés de chacune de ces matieres,e
se charger de Parome, des extraits muquenx,
savonnenx,extracto-résinenxet résino-extractif;
mais telle est la nature de sa combinaison, au
moins de celle des vins qu’on désigne sous le
nom de vins secs, qu’ils ne peuvent s'unir aces
différentes’ substances sans éprouver de grands
changemens dans leur maniére d’étre; c’est ce

qui ous a déterminearejeter ces sortes de vins
|

de la préparation des teintures vineuses offici-
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nales, & ne conserver que celles pour les—
quelles les vins Jiqu_zorel_t_\: sont prescrits, et &
admettre les vins médicinauy proprement dits

au nombre des remedes magistranx.

A la vérité Pinconvénient reproché au pre-
mier de ces deux vins n’empéche point qu’il
ne puisse étre considéré comme dn excellent
dissolvant de plusicmuf matériapx immédiats
des végétaux, et mériter dans ce cas la pré-
férence sur ’ean , parce que-les principes qui
le constituent, agissant ensemble sur les

ma-
tiéres huileuses et salines

yils se combinent avec
s extraits plus riches
savonneux et plus homoge

elles et fournissent de , plus

nes qu’ils n’étaient
varés, comme Sthaal
Pa fort bien remarqué dans les pilules balsami~
ques qui portent son nom. Mais le réle quejoue
le vin dansles vins médicinaux ¢

dansle corps d’oti on les a s€]

tant celui d’un
excipient, il doit agir comme 1] par iui—mémc,
et se trouver par conséquent d
état possible de combinaison. Cependant, quoi-
que Paction des vins de liqueur sur Jes parties
constituantes des végetaux semble

ans le meilleur

2 ¢
8 operer sans

que la composition du dissolvant sojf tout-a-fait
rompue, celan’empéche point que les teintures

vineusesnes’altérent au bout ’un cerlain temps:
nous persistons donc & ¢roire qu’il convient de

n’en préparer que peu a-la~fois, et de suivre le

K
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sage conseil de Bayen, qui recommande d’y
ajouter toujours un 52° d’alkool pour remplacer
celuiqui, dansle vin d’Espagne, s’est dissip€ pen-
dant Vopération, ou qui a été employe a dis=
soudre les matieres extractives, ou bien encore
pour servir de condiment a toutce qui constitue

les teintures vineuses.
LAUDANUNM LIQUIDE.
Vin d’Opium composé.
Prenez opium choisi et coupé en pe-

| jites 1ranches. s s« ocospms-sreiccs

CaunellcduChineconcassée]D , iy ]
j e chaque 8 g™| 2 gres.

64 gme* [ 2 onces. |

Cloux de girofle........ S
Cafiar FTICIRE < b 3% = oI lares e (hrs Vaia 16 gmes [ 4 gros. |
Vin de liqueur de France ou d’Espagne 3 km¢ [ 1 livre. ]
Meltez le tont dans un matras, et faites ma-
cérer pendant sept 4 huit jours, en agitant le
mélange; passéz a travers un linge avec expres-
sion , el ensuite par une é¢tamine placée sur un
entonnoir, en 'enfoncant un peu dans son col.
Si on filtroit cette teinture vineuse an papier,
elle pourroit déposer sur le filtre une partie de
la maticre extractive dont elle est trés-chargee,
et ses effets varieroient nécessairement. La seule
filtration au blanchet est donc suflisante pour
lui donner toute la clarté possible; elle contient
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environ, par 52 grammes [ 1 once|, 18 déci-
grammes [ 56 grains d’opium J.

A défaut du vin de liqueur ci-dessus, il fau-
droit prendre 436 grammes [ 14 onces | de vin
blanc , 64 grammes [ 2 onces | d’alkool a 35
degrés, et 32 grammes [ 1 once ] de sucre.

Nous avons cru devoir conserver la formule
du laudanum liquide, telle que Sydeniam la
publie, a I’exception cependant de la quantité
de salrap que nous avons réduite a moitié, at-
tendu que: Vexpérience a  démontré que la
proportion de vin employée est insuflisante
pour en séparer tout ¢e qui est soluble, Les
quatre substances.qui entrent dans la compo-
sition de cette teinture vineuse fournissant en
méme temps les principes qui leur appartien—
nent, se servent réciproquement de correctif,
et il résulte du tout un médicament dont les
propriétés sont assez constatées et connues.
Nous insistons sur cette observation, pour ne
pas paroitre en contradiction avec ce qui a été
¢tabli plus haut, sur les avantages précieux
de emploi de I'extrait ’opium aqueux qu’on
pouarroit délayer-dans la colature de cette tein-
ture, au lieu de le mettre a macérer concur-
remment avec les autres ingrédiens.

K 2
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Vin d’Ipécacuanha simple.

Prenez ipémmmnha concassé. ... 64 gmes [ 2 onces, ]
vin de liqueur de France

ou d’Espagne.. ...+ .. 1 kwe [ 2 livres. |
Faites macérer pendant huita dix

jours ; €t ajoutez alkool & 55 degrés. 64 gmes [.4 onces: ]

Tiltrez et conservez pour Yusage.

Yin d Ipécacuanha co nmpose.

128 gmes: | 4 onces.

Prenez poudre dipécacuanha. . . 1
|

sucre en poudre. ... .- 64 gmes | 2:onces.

Tritarez ces deux substances ensemble pen-
dant long-temps, el metlez ensuite le mélange
dans un ‘grand matras, et versez dessus.

alkool a 20 degrés. ... . 1 kwe [ 2 livres. |

Faites digérer aubail de sable a une cha-
jeur modérée; pendant huit jours, ayant soin
de tenir le matras fermé, et d’agiter de temps
en  temps.

Ajoutez ensuite:

vinblanc: . .. T AT g Jomes [ g livres. |
badiane.. lx Ju Jroie. Ba: gmes [11 once: |
SUOPE sk lowy of spaee b 128 gmes [ &itonces. |

Laissez le tout macérer pendant six jours,
ayant soin de remuer souvent , puis{iltrez au
papier, €t conservez dans de petites bouteilles
ment fermées et mises a la cave,

v note
EXdCLlCLLC
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Le vin d’ipécacuanha ainsi composé, est
susceptible de se conserver long-temps sans
s’altérer. Chaque once pent équivaloir a 8 de-
cigrammes | 16 grains ] d’ipécacuanha pris en
infusion; il ne fatigne pas autant et est plus
agréable. Les personnes de tout age sujettes
aux affections catharrales et pituiteuses, ont
donné a ce reméde beaucoup de vogue dans
plusieurs de nos départemens, par I'usage qu’en
font journellement les praticiens et les effets
salutaires qu’ils en obtiennent.

Fin scillitique.

Prenez squammes de scille séchées

et coupeesmenu. ..., ook 64 gmes [ 3 onces. ]

Mettez dans un matras ; versez des-
sus vin deliqueur de France on
A B pagnE s e e O r kme [ 5 livres, f;
Faites-les macérer pendant trois 3 quatre jours en été,
et plus long-temps en hiver.,
Passez a travers un linge,

...... 64 gmes [ 2 onces. |
Filtrez la liqueur et conservez-la dans de petites bou=
teilles bien fermées,

Ajoutez alkool & 35 degrés

On en prescrira la dose.
ATIE 0 O T

Le suc des raisins, et généralement toutes les
matieres susceptibles de la fermentation vi-
neuse, fournissent par la distillation 4 feu nu

K 3
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et au degré de I’ébullition, une liqueur connue
dans le commerce sous le nom d’eau-de-vie,
qui, par une premieére distillation au bain-
marie, prend celui d’esprit-de-yin, par une
seconde fractionnée ceux d’esprit-de-vin rec-
tifié , et desprit-de-vin trés-rectifié. Ce der-
' nier sur-tout est limpide, incolore , trés-léger,
j: tres - fluide, trés-inflammable, d’une odeur
| suave, d’une saveur forte, pénétrante, bri-
| lante, mais agreéable.
| Pour le déflegmer encore plus complétement,
on le met macérer sur des matiéres salines se-
ches, telles que le muriate calcaire, la po-
tasse, &c., qui, extrémement avides d’eau, le
dépouillent de celle qui lui restoit. Il ne s'agit
plus alors que de ’en séparer par la distillation.
_ Toutes ces ligueurs sont maintenant connues
| en pharmacie sous les dénominations d’alkool,
d’alkool rectifié, d’alkool tres-rectifie. Mais
elles n’ont pas un degré de force assez déter-
miné; il est nécessaire, pour plus d’exactitude,
1 de spécifier dans les formules o entre I’alkool,
' le degré qu’il doit avoir d’aprés I'aréometre de
| Baumé. Ainsi Palkool , depuis 18 degrés jus-
qu’a 25, remplacera alkool'qui désignoit 'eau-
! de-vie; Valkool de 25 a 3o indiquera Vesprit-
de-vin; V'alkool de 50 a 35 degrés tiendra la

place deesprit-de-vinrectifié, et 'alkool depuis
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55 jusqu’a 4o, occupera le rang donné a Tes-
prit-de-vin ou & Palkool trés-rectifié.

Quelle que soit 'indentité des alkools portés
au méme degré de concentration, cette iden=
{ité n’existe que par rapport aux effets chi-
miques qu’ils exercent sur les substances qu’ils
s’approprient ; car Valkool des semences cé-
réales, du sucre, des fruits pulpeux, des racines
sucrées et amylacées, ont chacun le gratter
qui en fait reconnaitre facilement la source.
qu’on saisit méme dans les combinaisons et dans
les usages élendus qu’on en fait, soit dans les
arts, soit dans la société,

I’alkool dissout, a 1’aide de la macération
ou de infusion, plusieurs substances; il en
entraine d’autres dans la distillation : de la les
liqueurs qu’on nommait teinfures , élixirs
esprit , essence, quintessence , taumes , &c.,
dénominations qui doivent étre bannies de nos
pharmacopées. Il vaut mieux désigner toutes
ces teintures alkooliques par le nom de la sub-
stance qui en fait la base, ou par la propriété
qu’on leur a reconnue de temps immémorial.

Alkoolaucochléariu,{ Conformément 2 la pharmacopes

~———au camphre. . t de Paris.
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Quelque bien séchées que spient

la mélisse et les zestes de citrons,

ils perdent beaucoup de leur arome
en altérant méme la suavité de Pean
de melisse. On pourroit distiller &
part Pun et Vautre avec de alkool ,
dans la saison ol ces deux substan-
ces sont renouvelées. On tiendroit

en réserve ces alkools aromatiques ,

[qui trouveroient facilement leur em-
Alkool & 1a mélisse. ploi lorsqu'il sagiroit de la confec-
tion de Palkool a la mélisse. Op a
méme ' tout lieu de croire que les.
différens aromales qui entrent dans
cette eau composée sont également
digtillés a part, et quapréslesavoir
réunis, on achéve leur combinaison
par une derniére distillation. C’est

ainsi , dit-on , qu’opéroient les reli-

gieux qui ont donné tant de vogue

\ & Peau de mélisse dite des Carmes

TEINTURES ALKEOQOOQLI QU E 8.

I alkool le plus convenable a la préparation
des teintures, sur - tout de celles destinges a
former, par leur mélange avec le vin, ces com-
posés nommés vins médicinaux , doit marquer
vingt degrés a Paréométre de Baumé. Le dis-

solvant alors exerce constamment la méme ac-

retales qui y sont

)
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soumises ; il enléve a-la-fois et I'extractif rési-
neux, et le résino-extractif, de maniére i ne
pas troubler la transparence du vin, quand
celui-ci sert de véhicule aux teintures qu’on y
méle en certaines proportions.

Une autre regle a établir dans la préparation
générale des teintures alkooliques, c’est d’y
procéder en deux temps, et de ne commencer
la digestion que par la moitié de P'alkool pres-
crit, afin qu’il se charge d’abord de Vextrait,
et dispose ensuite le marc a fournir plus faci-
lement ce qu’il en contient encore. Au moyen
de cette précaution , 'alkool se trouve saturé,
autant qu’il est possible , des deux extraits les
plus essentiels pour opérer l'effet médicinal

qu’on a en vue de produire.,

Teinture de Gentiane.

Prenez racine de gentiane....... 64 g™ [ 2 onces. ]
5 oe Voranoe 2 1es | i
écorces d’orange........ 32 g™ [ 1 once.
alkool a 20 degrés....... 1 kme X[ 3livres.]

Tous ces ingrédiens étant grossiérement pul-
verisés, sont mis dans un matras, avec la moi-
tié de I'alkool indiqué : le vase reste pendant
six jours exposé au soleil ou a la chaleur du
bain de sable, selon la saison, en I’agitant sou~
vent ; on décante et on recommence la diges-

tion pendant le méme espace de temps, en
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versant sur le marc autre partie d’alkool, On
exprime fortement; on réunit les deux I queurs
pour les filtrer et les distribuer dans des bou-
teilles de la capacité d’un double décilitre | demi-
setier |, qu’on place dans un lien frais pour
Pusage.

Teinture de Jalap.

Prenez jalap en poudre grossiére. . g6 g™es [ 3onces. |

cannelle de Chine concassée 8 g™ [ 2 gros, ]
alkool 4 35 degrés........ 1kme [ 2 liyres,,

Procédez comme ci-dessus.

Teinture de Cannelle.

Prenez cannelle de Chine. . .. ... g6 gmes [ 3 onces. ]
racine d’angélique deNiort 16 gmes [ L once. |}
alkool 4 20 degvéa. b ol 3 Eme i[ 3 livres. |

Procédez comme ci-dessus.

2 3 "
Teinture d’ A bsinthe.
Prenezsommités séches d’absinthe

coupées menu. . . . . . 128 gmes [ 4 onces.
alkool 4 20 degrés. . ... kme> [ 3Livres. |
Préparez comme ci-dessus.

—

Teinture d’. Aunée.

Prenez racines d’aunée séchées. . 256 g™ [ 8 onces.

=l

roseau aromalique. . , . 16 g™s [ I once.
alkool & 20 degrés. . . . 1 kmeZ [ 3livres.
Procédez comme ci-dessus,

[ M
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Teinture de Raifort composée.

Prenez racine fraiche de raifort,
coupée par tranches. . 384 gmes [ 12 onces. ]
écorces dorange. . . . . 22g™es [ 1 once. ]
alkool au cochléaria. . . akmes [ 4 livres. ]

Procédez comme ci-dessus.

A défaut de racine de raifort fraiche, on em-
ploie celle qui est séchée, mais dans la propor-
tion d’un tiers de plus, parce que la dessiccation
la plus ménagée lui fait toujours perdre une
partie de sa force : ce qui est le contraire pour
les racines en général qui, dans ce cas, ne per-
dent que leur eau de végétation.

Teinture de Quinguina.

Prenez quinquina concassé. . . . 256 gme® [8 onces. }
écorces d’orange . . - - - Zagmes [ 1 once. |
alkool & 20 degrés. . . . 1 kme2 [ 3 liyres. |

Procédez comme ci-dessus.

Teinture de Quinquina composde.

Prenez écorces de quinguina. . . 392 g [ 6 onces. |
de citron. . . . . Sa.gwes [ 1 once. |

racine d’angélique. . . . . 64 gmes [2 onces. |

de scille. oo o .. 32 gmes [ 1 once. ]

baies de genievre, . . . . 64 gmes [ onces. ]
alkgol 5ir s ia s « .. gkues [4livres. ]

Procédez comme ci-dessus.
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Teinture de Scille.

Prenez squammes d’oignons de
scille séchées et cou-
péesmenu. . . ., . . 156 gmes [ 8 onces.

cannelle de Chige ", o 3a gmes i
alkool a 3o degrés. . . . 1 kme! [

I
1 once. |

3 livres. |
Procédez comme ci-dessus.

] Teinture ou Elixir anti-scrofuleusx.
|

| " . .
| | Prenez racine de gentiane. . . |

f carbonate d‘:nnmrm];‘;-:luc. ;

alkool a 30 de

i

"aites digérer et filirez,

Leinture martiale.

Faites dissoudre

laririte de fer et de po

b4 gmes [ 2 onces. ]
dans eau.

* [ 4 onces. |
alkool & 20 deg
Filtrez,

64 gmes [ 2 onces. |
et conservez pour Pusage.

Teinture vulneraire. (Eau vulnérajre. )
| Prenez especes vulnéraires, . .

-+ 96 gmes[ 3 onces. |
Versez dess

us alkool 4 20 degrés. o kmes [ 4 livres. |

Mettez en digestion pendant huit jours, pas-

sez avec forte expression, filtrez, et conservez
pour Pusage,
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Teinture de safram. ..o - -+ s
dcsucoiu..----v-i e : 5 |
; |  Conformément a la phar- il [
de castoréum.. . ..< 2 é . |
3. . |macopée de Paris.

de myrrie et d’a-

loés. ...

N remulanera 16 >
B aE Comuandaiton.: f On remplacera le storax
lpar le benjoin.

Il faut supprimer le bois
d’aloés , qu'on ne se procure
que diflicilentent et a grands
frais, pour y substituer celiti
de sassafras: ou de santal ci-
trin, plus odorant , et réu-
nissant les mémes proprié~
tes.

SECTION IX.

FINAIGRE.

Sa préparation comsiste a“exposer du vin,
méme le plus généreux, aun contact de Vair et &
la température d’une chaleur.de vingt a vingt- 1
cinq degrés, dans des tonneaux non enticrement
remplis , et contenant pour ferment des bran-
ches de vigne et des rafles de raisin. Lia fermen-
tation s’établit dans le vin ; elle est moins tumul- i
tueunse que la’premicre , et moins acccompagnée '
de chaleur; elle a lieu sans dégagement, mais
plutbt avec absorption de gaz,
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