Vanilla. Veratrium. 397

Vergeblich suche ich nach einem haltbaren Grunde, warum zu dieser Salbe
'l'\\r'll.“\.‘ll’\'|l"5 S‘"linlllli?', l'll'.‘"':-L!'l' gl."

Rosenwasserpomade und zu dem vorigen ausg
nommen werde. Variationen ohne Zweck sind bei Pharmacopoen mdglichst

zu vermeiden.

Vanilla. Banille
Vanilla aromatica Swartz und Vanilla Ja.ifr!.f.'a".i?.'”u Aiton.  Orchideae.

Unreife, zusammengedriickte, 6 bis 8 Zoll lange, 2 bis 4 Li-
nien breite, gestreifte Kapseln, von braunschwarzer Farbe, hiufig
mit kleinen weissen Krystallen bestreut, mit Samen, die ein fettes,
etwas rothbraunes Mark vorstellen, gefiillt, von benzoéartigem Ge-
ruch und gewiirzhaftem Geschmack. Sie wird uns von Mexico
zugefiihrt.

Die Vanille hat als wohlriechendes Gewiirz einen untergeordneten Werth
in der Officine. Sie dient zur Bereitung der Tinctur. Vielleicht diirfte ein
Syrup derselben ein sehr gutes Versiissungsmittel sein, da er einen starken und
angenchmen Geruch hat, welcher manche schwiichere Geriiche verdecken kann
Man bewahrt sie in langen blechernen Futteralen auf. Zum Ankauf wiihle man
nur die beste fette Waare aus.

Veratrium. Beratrin.
Veratrinum.
Nimm: Gréblich gepulverten Sabadillsamen zehn Pfund,
giesse darauf
dreissig Pfund Weingeist,
eine halbe Unze rectificirte Schwefelsiiure.

Das Gemenge werde 1m [):lml\i'ia:u!u einige Stunden flif_{(.-rirl,
so dass es leicht kocht. Nach dem Erkalten giesse ab, presse den
Riickstand stark aus und wiederhole diese ”]“"r‘““Tl unter Zusatz
von zwanzig Pfund Weingeist und drei Drachmen recti-
ficirter Schwefelsiiure noch zweimal. Von den erhaltenen Tine-
turen werde der Weingeist im Wasserbade abgezogen und der
]u:l‘:nl.\-j_:l'r:lllullli‘lsl' Riickstand untex Zusatz von zwel bis drei
Pfund destillirtem Wasser in einer Porcellanschale go oft ge-
kocht, als eine herausgenommene kleine Menge durch Zusatz von
Aetznatronf Iuan*rl\m! noch einen Niederschl: ag erzeugt.

Die aus diesen Abkochungen erhaltenen I]llbb]l_':i\t‘lt[.‘ll sollen
i Dampfbade durch Verdunstung auf fiinf bis sechs Pfund
vermindert und nach dem Erkalten filtrirt werden. Diesen fiige
eine solche Menge Aetznatronfliissigkeit hinzu, als noch da-
durch vm\n{hnl]]ld" bewirkt wird, der auf einem Filtrum gesam-
melt und auf demselben sorgfaltig mit destillirtem Wasser abge-
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waschen, und zuerst an der Luft, dann in einer Temperatur von
39° Cent. (28° R.) vollkommen getrocknet werden soll.

Mit diesem vermische dann eine gleiche Menge gepulverter
Knochenkohlen und di sechsfache Menge Aether, worauf
er unter ofterem Umschiitteln eine Zeit lang macerirt werde, und
nach :\i‘.‘_{'i"-‘#illl}.ﬁ' der Fliissickeit wiederhole mit dem Riickstande
die Maceration mit der Hilfte des Aethers. Von den daraus
s’}']ulh:'m-ili"iii.«'ri;_-'|u-j1|'|| werde, nachdem sie filtrirt, der Aether durch
Destillation .'J}r;:i-'/_lll'_‘!'ll und der Riickstand in gelinder Wirme ge-
trocknet. Der Riickstand werde. auf jede Unze desselben in
zwOlf Unzen destillirten Wassers. denen eine halbe Unze

verdiinnte Schwefelsiure beigemengt ist, gelost, die Lésung

filtrirt und unter Umriihren so viel Aetzammoniakfliissigkeit
zugesetzt, dass das Ammoniak vorwalte. Den dadurch entstan-
denen Niederschlag sammle auf einem Filtrum, wasche ihn mit
destillirtem Wasser ab, trockne ihn an einem lauwarmen Orte
aus, verwandle ihn mit grosser Umsicht in Pulver und bewahre
dieses in verschlossenen Gefiissen mit der grossten Sorgfalt auf,
Es sei ein weisses Pulver. in der Wiirme zu einer harziihnlichen Masse
schmelzend, in stirkerer Hitze ganz verbrennlich, in Wasser kaum, in hdchst
rectificirtem \Vriu;!u:s[ leicht, in Aether schwieriger loslich, ]u‘ﬂ]_!_-_‘ir- Niesen

erregrend.

Das Veratrin ist eine unkrystallisitbare Salzbase. Fs ist in Wasser un-
loslich, in Weingeist loslich; seine Salze sind meistens unkrystallisirbar und
trocknen zu einer gummigen Masse ein. Sie sind in Wasser loslich und neu-
tral. Die Darstellung dieses Korpers beruht auf ciner Reihe von Auflésungen
und }‘.;l.lllnllﬂ_\'f('ll. wodurch die fremden Stoffe entfernt werden. Dies geschieht
nun theils durch die Anwendung verschiedener Losungsmittel, theils auch durch
die Thierkohle. Die Operation hebt mit der Verkleinerung des Sabadillsamens
an, Diese ist eine sehr unangenchme Arbeit, indem man die zihen Samen-

hilllen nieht leicht vollstin 14

g entfernen kann. Sie enthalten kein Veratrin,
edeutend und geben Stoffe an den Weingeist ab.

vermehren die Substanz
Ein Stossen des Samens zu Pulver ist wegen des durch den Staub veranlassten
h"“igi'n Niesens ganz unausfiibrbar, und man muss sich mit einem blossen Ver-

knirschen begniigen. Man kann den Samen etwas mit Weingceist besprengen
und jedesmal kleine Mengen mit heftigen Keulenschligen zermalmen. Die
Extraction geschieht in einem Kolben auf dem Dampfbade oder bei grisseren

Mengen in der Blase selbst. Die iibrigen Operationen geben zu keiner Be-

’_”"""”“‘15 Vi anlagsung. Das Auskochen des Riickstandes mit Wasser hat den
Zweck , die loslichen Veratrinsalze von Weichharzen und anderen in Weingeist,
aber nicht in Wasser

Die zweite

loslichen Stoffen zu trennen.

(jl'['l':lllﬂ'l'h nimlich das Ausziehen ‘des Niederschlags mit Aether
£ von Knochenkohle hat den doppelten Zweck, den Farbstoff
wegzunehmen und eing andere Salzbase, das Sabadillin, welches ebenfalls in
dem Samen enthalten 18t

unter Beimischun

y zuriickzulassen. Veratrin ist niimlich in Aether lis-
lich, das Sabadillin aber unlgslich. Durch die Abdestillation des Aethers und
das Eintrocknen des “11!.:1-&&-{:1["]-‘.\4 bleibt das Veratrin in der Schale als eine
gummiiihnliche Masse zuriick. Te wird nun wieder mit der zugesetzten Schwe-
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felsiure in rerwandelt, dieses in Wasser celost und nach dem Filtriren
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Vinum camphoratum.  Kampherwein.

Nimm: Geriehenen !\-;Iill[rﬁlw
gepulvertes arabisches Gummi, von jedem zwe;
Drachmen.
Mische sie auf’s Genaueste und giesse allméahlig hinzu
weissen Franzwein ein Pfund.

\ . . “ L | ] 3 0 e Tarl »
lis gei eine triitbe Fliissickeit, von weisslicher Farbe,

Dieges Mittel kann ex tempore bereitet werden
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Vinum Gallicum album. Weifler Frangwein.

Es ist nicht leicht abzusehen, warum der weisse franzosische Wein vor
dem deutschen Weine einen Vorzug verdiene. Er wiichst unter denselben Brei-
ten, hat dieselbe Anlage zum Sauerwerden, und ist im Weingeistgehalte und Ge-
ruch den guten deutschen Weinen gar nicht iiberlegen. Ein Grund dieser Aus-
wahl mag wohl darin liegen, dass die Nordprovinzen von Deutschland niher an
dem weinerzeugenden Frankreich liegen, als an dem weinerzeugenden Rhein-
strome, wenigstens findet man im nordlichen Deutschland viel hiiufiger Franz-
wein verbreitet als deutsche Weine. Was unter dem Namen Wein in Frank-
reich fabricirt wird, wogegen die franzosische Regierung selbst einen Pro-
cess eingeleitet hat und wovon sie Hunderte von Gebinden in die Fliisse hat
auslaufen lassen, das ist es, was fiir den Kiistenbewohner der Ost- und Nordsee
bereitet wird. Die Filscher selbst haben sich vor Gericht damit entschuldigen
wollen, der Wein solle ja nicht in Frankreich getrunken werden, »er wire fir
Deutschland bestimmt.« Ein Betrug gegen Deutschland wird kaum als etwas
Unehrenhaftes angesehen. Die Sitten unseres Volkes muntern andere Vilker
zu solchem Handeln auf.

Vinum Madeirense. Madeivamein.

Die neue Pharmacopoe hat abweichend von allen fritheren Ausgaben und
den Pharmacopoeen anderer Liinder den Malagawein durch Madeirawein ersetzt.
Auch hierzu bin ich nicht im Stande, einen inneren Grund aufzufinden. Die
niichste Wahrnehmung ist die, dass Madeirawein immer theurer ist als Malaga-
wein. Dem Nachmachen ist einer so gut ausgesetzt als der andere. Wenn
der Madeirawein im Allgemeinen fiir besser, edler oder wohlschmeckender ge-
halten wird, so ist dies eine Riicksicht, die hier gar nicht Platz greifen kann,
da man in den Arzneimitteln, welche Wein enthalten, den Geschmack desselben
kaum mehr herausfinden kann, auch des Wohlgeschmacks wegen iiberhaupt
Arzneien nicht bereitet und genommen werden. Im Elizir Aurantiorum compo-
situm, in der Tinctura Rhei vinosa wird man vergeblich nach dem Unterschiede
des Weines suchen, und in den tropfenweise zu nehmenden Tincturen und Wei-

nen, wie Tinciura Opii crocata, Vinum Colehiei, kann erst von Geschmack gar
nicht mehr die Rede sein. Ob aber ein Brechmittel aus Madeirawein besser
schmecke, als eines mit Malagawein bereitet, ist sehr in Frage zu stellen, da die
[’u'(:n:]nnit[i-lln_:lllll‘fii;{v]: meistens selbst nicht von dem reinsten Geschmacke sind,
und auch nicht gestimmt, dem (Geschmacke grissere Beachtung zu schenken.
In dieser Beziehung ist also kein Grund zum Wechseln vorhanden gewesen.

X Wir bediirfen zu lange aufzubewahrenden weinigen Arzneimitteln aller-
lh]l.;__\'_’.‘i der sudlichen Weine, die vollkommen ausgegohren sind. Nur diejenigen
Weine, ‘I“'“l\'-hl-‘ kein Ferment, keine stickstoffhaltige Substanz mehr enthalten,
werden nicht sauer, wenn , mit Zucker vermischt, !‘i“l{“]'“ Zeit der Luft aus-
gesetzt werden. Die gijdlichen Weine von Spanien, Portugal und den Azoren
haben diese Eigenschaft sehr bald nach der Vergiibrung, indem wegen des
Uebermaasses an Zucker alles losliche Ferment in unlosliches todtes iibergegan-
gen ist. Die nordlichen Weine erlangen diese Eigenschalt erst nach sechs- bis
achtjihrigem Aufbewahren, weil wegen des geringeren Zuckergehaltes nach der
Hauptgiihrung noch Ferment aufgeldst bleibt, was sowohl durch langsame Nach-
gihrung, als auch durch allmihligen Sauerstoffzutritt im unloslichen Zustande
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sich niederschligt. Dies ist der Grund, warum wir zu gewissen Tincturen siid-
liche Weine nehmen miissen. So- wie aber franzosische und deutsche Weine,
wenn sie ilter als acht Jahre sind, in dieser Beziehung sich einander gleich
gsind, so sind es auch die siidlichen Weine von Malaga, Xeres, Oporto und Ma-
deira. Es sind stark weingeistige, mehr oder minder siisse, mit Esprit absicht-
lich versetzte, fermentfreic Weine. Ich bin also weit entfernt, an ihre Stelle
irgend einen deutschen Wein setzen zu wollen. Als die nene Pharmacopoe er
schien, wurden den Pharmaceuten hohe Preise fiir den Madeirawein abgefordert
Allmiihlig hat sich die Concurrenz dieser Sache bemiichtigt und Madeirawein zu
immer wohlfeileren Preisen angeboten. Von diesem ist unstreitig der grisste
I'heil fabricirt, da man weiss, dass der Apotheker den Wein selbst nicht con-
sumirt und die Consumenten ihn nicht mehr schmecken konnen. Was sollen
sich auch die Herren Weinfabrikanten fiir Scrupel bei einem Weine machen,
von dem sie wissen, dass er zu Brechmitteln bestimmt ist. Was man von den
Kalauer Stiefeln sagt:
»Sie sind ‘rfl‘]I]:ll'hf um zu wverkaufen,
Nicht fir darin herumzulaufen,«

das gilt anch von dem pharmaceutischen Madeirawein, Fiir die Apotheker ist
er gut genug, sagt der Fabrikant, und klebt eine goldene Etiquette vor.

Das specifische Gewicht eines Madeiraweines, der nicht gerade den Ver

dacht von Unechtheit gegen gich hatte, fand ich =— 0,9978.

Vinum Radicis Colchici.  Seitlofentourelwein.

Nimm: Frische Zeitlosenwurzel zwei Unzen.
Nachdem sie zerschnitten sind fiige hinzu
Madeirawein vier Unzen.
Stelle kalt acht Tage lang hin, dann presse aus und filtrire.

Er sei von gelbbriunlicher Farbe.

Vinum Semanis Colchice.  Beitlofenjamenwern.

Nimm: Grob gepulverten 7 oitlosensamen fiinf Unzen,
Madeirawein vier und zwanzig Unzen.
Im Uebrigen werde er wie Vinum Radicis Colchicr. fertig ge-
macht.

Er sei von gelbbrauner Farbe
Vergleiche Tinctura Seminis Colchici.

2 o L 5
Vinum stibiatum.  Bredywein,
Vinum Antimonsi Huahami. Statt bder Aqua benedicta Rulandi.

Nimm: Brechweinstein vie: und zwa nzig Gran.
Lése ihn in
zwolf Unzen Madeiraweiln.

Mohr, Commentar. Il 26
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Filtrire und bewahre in gut verschlossenen Gefiissen.

Er sei klar, von gelbbrauner Farbe.

Viscum album.  Miftel.

Viscum album Tinn. Lorantheae.

Die jungen, runden. am Ursprung ringférmig gegliederten
Aestchen des gabelspaltigen Strauches, mit einer dusserlich griin-
gelblichen Rinde, zugleich mit den gegeniiberstehenden langlichen
oder Iunzt:ttfﬂrmigelu nach der Spitze breiteren, stumpfen, ganz-
randigen, lederartigen, gelbgriinen Bliittern. Eine Schmarotzer-
pflanze auf Fichten, Buchen, Linden, Birnbiiumen und ihnlichen.
seltner auf Eichen.

Iranseat cum ceteris corporibus.

Zaincum.  Jinf.

Zum pharmaceutischen Gebrauche soll nur das reinere ostindische Zink
verwendet werden. Da die I’h:u‘rn:u-upm- jedoch kein auf trockenem Wege be
reitetes Zinkoxyd mehr hat, so ist auch dies von geringerer Bedeutung. Beim
Verbrennen des Zinkes bleiben die Oxyde der fremden Metalle grosstentheils
beim Zinkoxyd; bei der Auflosung und th:mdhmg mit Schwefelwasserstoff,
Chlor und kohlensaurem Natron kénnen die fremden Metalle leicht ausgeschie-
den werden. Blei, Zinn, Kupfer bleiben an sich ungelost und Bisen wird nach-
triiglich entfernt. Man kann sich deshalb auch zu den folgenden Zinkpriipara
ten der Abschnitte der Zinkplatten bedienen, die von schlesischem und stollber
ger Zink herriihren, wobei man reine Stiicke auszuwiithlen hat, welche keine
Lothstellen enthalten.

Das Zinkmetall kommt im reinen metallischen Zustande nicht auf der Erde
vor, sondern mit Sauerstoff und Kohlensiure verbunden als Galmei, und mit
Schwefel verbunden als Zinkblende., Friiher wurde alles Zink aus oxydischen
I‘I_I'Zi‘n dargestellt. In der neueren Zeit verwendet man auch die Zinkblende zu
diesem Zwecke, indem man sie durch einen Rostungsprocess, wobei der Schwefel
verbrennt und galg schweflige Siiure entweicht oder benutzt wird, in Zinkoxyd
"*"‘“‘_“”1"]‘ und dieses wie den natiirlichen Galmei reducirt. Dus Zinkoxyd wird
erst in einer gehr hohen Temperatur von der Kohle reducirt, bei welcher das
-\_h‘t{i]l fliichtig ist; da es nun bei dieser hohen Temperatur selbst eine grosse
Verwandtschaft 7y, Sauverstoff hat, so muss man die Luft so lange davon ab-
h"'“”f\ bis es siel, verdichtet hat. Durch Kohlenoxydgas wird das Z‘i'nkl.lx_‘r"] nicht
reducirt. Die Reduction des Zinkoxyds ist zugleich mit der Destillation des
Metalles verbunden. Der Galmei wird erst gerostet, um Wasser und Kohlen-
f"il'“"' Zu \'f‘rll‘l'”"'"‘ lein gepocht und gesiebt, und mit Kohlenpulver vermischt
n ]"“'gl'"'" irdenen Rishren, die 7y Hunderten durch einen grossen Ofen, wie die
I"tt"!l’n'f}]'li'l'll in der [m._-(m",t',.,,“! liegen, reducirt. Jede Rohre hat einen eigenen
Vorstoss, der durch die Hussere Luft abgekiihlt wird, worin sich die Zinkdimpfe
verdichten. Die bedeutengtan Zinkproductionen sind in Schlesien und zu Stoll-
erg bei Aachen. Das Vorkommen des Zinkes als Galnei und Zinksilicat hei
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