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stiirkste organieche Gift, das Strychnin, bereitet wird. Alle Anwendungen, ein-
zelner |'1'E|p:|r:‘h' der Krihenangen bernhen auf ihrem Gehalte an diesem K--"Tn-l'.

Die Kriihenavgen sind sehr schwer zu pulvern. Sie sind zugleich hart und

ziithe. Dus beste Mittel. sie zum Pulvern vorzubereiten, besteht darin, sie lin-
gere Zeit im \'\':I\-i'r:i:uu]lw erweichen zu lassen, und in diesem Zustande in
“illi'm eigernen Morser mit heftiven Kl'-ll]:'l|:~s'|3]f‘|'j_5i‘:1 71 71-1‘.*1:1111!\1141. Wenn man
den Beindo rf’schen Apparat benutzt , so ist es am zweckmiissigsten, sie in
"iHl‘n r|'r|-:-hrur vonu “!m‘ll zu Iﬂ"l!l_'_"n']\. \\'--[u]n-. Eu l'ilii‘ Tnl.'-.l|11]i‘."m\'h.w'ni-1‘-.".|||1I_!
eingehangen und oben lose bedeckt ist. Man schliesst nun die etwaigen Dampf-
IIl‘i1l|l|_u|-|1 des Apparates, damit die Dimpfe in diesen Trichter einstreichen miis-
Sen. Nach einigen Stunden untersucht man die Niisse, ob sie weich genug sind,
Um gestossen zu werden. Bei dieser Operation wird kein Pulver erhalten, son-
dern die Samen werden nur zerstampft und erhalten unzihlige Risse. Nach dem
'.[.Wu‘klu-n lisst sich diese zerbrickelte Masse zu Pulver stossen. Znm Gebrauch
n der Officine wird es sehr fein dargestellt und durch ein Florsieb geschlagen.
Zur n\‘]'['i!l'l'li"f einer Tinetur und der beiden Extracte wird ein :_"I‘i"!!li[‘!ll'\\' Pulver
dargestellt. Ich ziehe diese Methode, die Kriihenaugen zu pulvern, jener auf
Seite

des ersten Bandes beschriebenen vor, weil sie ein feineres Pulver

Sl

rung durch Réstung unterworfen ist.

Ziebt und weniger der Gefahr einer Ze
Das Im ]‘mn]nﬁ- abfliessende Wasser schmeckt zwar bitter, _I_rit-=|1 aber mit Ammo-
mak eine .*'-“[.lu' einer Reaction auf Strychnin. Es gehen darum keine merkbare

'\I“Tiﬁl'n von diesem Stoffe verloren.

Oleum Absinthis.  Yermuthol.

Nimm: Frisch gesammeltes, miissic getrocknetes und zerschnit-
tenes Wermuthkraut, so viel beliebt.

Bringe es in ein Destillationsgefiiss und giesse hinzu

das Achtfache gemeinen Wassers,
oder gsoviel als hinreicht, dass eine breiihnliche Masse ent-
“;T"]Il‘. Das !.]l'.-'\lH[f”‘l”[]ﬁ;ﬂ‘l‘;i‘m =oll so 1-Ir|;§1~1-}t-]|i1>l gein, dass die
In einem andern Gefisse entwickelten \\':n.x.«v.'uIEimisil‘ das IKraut
[]lll‘('luil'i]:gvn, Die Destillation soll durch diese Diampfe gesche-
hen. Das erhaltene Oel soll vom Wasser getrennt und filtrirt
werden,

Diege Operation soll mit Anwendung einer neuen Menge
“'t‘l‘mu thkrautes, demiiberdestillirten Wasserund einer
geniigenden Menge gemeinen Wassers so oft wiederholt
werden, bis die ;_J'(~\\'ii|t.~:']1fn‘ .\ln-nj_-'v Oel erhalten ist.

Es sei von braun - griiner Farbe

Die Destillation des Wermuthils kann nach der Vorschrift der Pharma-
tOpoe nur im Beindor{’schen Apparate geschehen, da nicht anzunehmen THT
dass ein Apotheker zwei verschiedene Dampfdestillationsapparate besitze. Bei
dem kleinen Inhalt der Blasen ist die Destillation grisserer Mengen von iithe-
rischen Oelen eine sehr mithsame Arbeit. Viele Apotheken bhesitzen neben dem
I"“m!'!'il}rp:ir‘.'lt noch eine iltere gemeine kupferne Destillirblase. Bei manchen
Substanzen giebt die Destillation aus dem kochenden Wasser selbst mehr Pro-
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duct und in kiirzerer Zeit als die Dampfdestillation. Wermuthkraut, als eine
trockene, leicht durchdringliche Substanz. lisst sich gut im Dampfapparate be-
handeln.

Der Wasserdampf durchdringt das Wermuthkraut. welches das iitherische
Oel enthiilt. Durch die Beriihrung mit dem Wasserdampfe wird es verfliichtist,

indem es sich in dem ]’.'mliulin wi¢ in einer permanenten Gasart von derselben

Temperatur durch Verdunstung auflost. De Siedepunkt des itherischen Oeles
liegt weit hoher als der des Wassers; allein da es itherhaupt ein fliic htiger Kor-
per ist, wie es sein Geruch beweist. so muss es auch bei der weit hoheren Tem-
peratur des Dampfes in hoherem Maasse fliichtig sein. Wiihrend das Wasser
kocht und den Druck der \11nr1.~]rl|:|;'|_- z1u iiberwinden im Stands ist, ist das
itherische Oel hei der Temperatur des Wasserdampfes nur in Verdunstung be-
griffen, d. h. ‘es verdampft aof der Oberfliiche. insofern der D uck der Atmo
sphiire bereits iiberwunden ist, und lost sich im Was erdampfe wie in einem
leeren Raum auf, Dureh  die .-\[Jl\ilhluug wird nun das Wasser sowohl als das
Oel wieder verdichtet, und beide als Fliissigkeit erbhalten. Das Wasser 158t nui
eine kleine Menge von dem Wermuthil auf, und erhilt dadurch den Geruch

desselben. Die nicht geliste Menge des Oecls schwimmt we

specifischen Gewichts auf dem Wasser, von welchem sie mecha

wird. Das Wasser wird wegen seines Gehaltes an gelostem Oele
Blase zuriickgegeben,

Die Trennung des Oeles geschieht in verschiedener Art. Bei kleinen Men-
gen wird das auf dem Wasser in der Florentinerflasche schwimmende Oel darch
einen Baumwollendocht in das daneben gebundene Standgeliiss iibergezogen
Die ganze Operation nebst dem dazn gehdrigen Apparate

m Illl':-|ll r |:!|.’l-'ru:|
ceutischen Technik 1., Aufl. S. 184 Fig. 134 (2. Aufl. S. 208 F;

2. 17, 155) genau b
schrieben und abgebildet.
Bei grisseren Mengen von Oe¢l bedient man sich des Scheideirichters, des-
sen Behandlung ebendaselost, S. 185 (8. 209), beschrieben 1st.
Das Wermuthol ist frisch destillivt eriin. Mit der Zeit wird es gelb und

braun. Es muss sehr gegen den Zutritt von Lufi und Licht geschiitzt werden

Die l’lrul.n-n der Gliiser bei allen iitherischen Oelen mussen sehr passend einge-
schliffen  sein Die Art der l':].'llll'ih;;rl]:j_f dieger Gliiser in eng anschliessende
Blechbiichsen ist in meiner pharmaceutischen Technik. 1. Aufl S. 11, (2. Aufl

S. 13) beschrieben. Das --]lt-u'il' Grewicht ist 0.9725.

Oleum Alx.-a_w/_r,fr/u/mwm. Mandelol.

Es soll aus groblich gepulverten und in einem Sacke einge-
schlossener, Mandeln mit Hiilfe der Presse, mit nicht erwiirmten
Platten, durch Auspressen bereitet werden. Diese Arbeit soll mit
dem gepulverten Kuchen wiederholt werden. Das einige Zeit zu
Ruhe hingeste])yq Oel soll filtrirt und in einem wohlverschlosgenen
Gefiisse bewahrs

Es sei klar

und in der Kiilte

werden.
1 Von golher Farbe, von mildem Greschmacke, frei von Geruch

nicht diek werdend.

Das Pressen des Mandelij}q
fithrende Arbeit, iniil‘m
mittel ist, welches nur

18t eine in jeder guten Apotheke selbst auszu-
das Mandelsl ein mildes, vortrefflich wirkendes Arznel-
N Gusserster Giite das leistet, was der Arzt von thm ver-
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hervorbrinzen, den man mit
ler siissen Mandel:

1 hat man da-

icke enthalten, indem das Oel nur in

ung des atmosphirischen Sauerstoffs

iehen, welche im Sommer, wo
1 Diese werden zuniichst
mechanis . t. ind nan sie auf {feinen Siebe aus
- gere 7

"jll'll

'!-I\' [||

dermis, welche kein

-
- Del ¢ n wer( rlogsen,
3 durch ¢ Si regchlagrer bald auf epresst. s rauf zu achten,
. dass n Zeit sst, weil nun
> das Oel rn der 1 i
m """'l'!ul'.'l. Zustande es in eine rasch steigend 0t
i Theil der gestossenen aly slehen  man ; ich pressen kann, be-
1 wahre man in einem steinernen Topfe wohl bede im llex
h Man s !wi.l_ e nun die gestossenen Mandeln his zum Gew ichte eines Pfundes
In eine feste Leinwand, welche vorh 1 then mit Wasser von der Schlichte
{ i br as Zeug, worin man presst,

enes Press-

Man hat

ke, die aus grauem

Form des Stiches ertheilt

alb be-

s 1st d 1
n Faden gewebt

moeh der verei-

Digien Wirl widerstehen kann.

Dia

etwas Soda ode

1t

dann zum spiiteren Ge-

;\":Y;I.':IIII.'I

Tauche aulbe findet in einer Arbeit,

Die gestrickten

eme YWoche dauert jedesmal ‘-|'.'..|'|| Lnterg

mehrere Jahre lang, wenn sie gut behandelt werden, Ihre Form ist oben

id nach unten sich leicht verengend, damit man den Sack iiber den festen

uchen leicht abstreifen konr

| ||i|-\]:|:||]|l|:r__-|-:i-: mit der Presse

nik, 1. A

|\]_l_-‘-'1||:L1'|'|.‘lir~\'|u'|| Tech«

wde, genan beschrieben,
mem Messer bes

IMUuss augen

Rande mit

Schnitten un
|\||--|._|"..|| nach dem

im Rande
m alle cestossenen Man
gestossen und durch ein

n Art, jedoch in etwas

epresst, um den letzten

Mengen

von Oel zu gewinnen. 1

Rest

Oelmengen werden, in

cier I"iif"']h' vereini [, AN emnem len Orte 10 Tage zum Absetzen |l|ll‘

tellt und dann durch weisses Papier filtri besser ist es, das gewonnene

Vel in R. (112 120" ) unter Umriithren
lann sogleich zu filtriven, I}:Ililil'rllu j_’\lfm
Procent Feuchtigkeit

emer Pore 1gchale

! it einem 'i|:l.\-.»|r.1i\.
mnt  das

und die 4 i)

noch darin enth :
von Feuchtig-
werden veranlasst. Zu diesem
wurden, voll-

wo

rden verfliichtigt, |

18t wesentl jede fernere Bemmengung

Oel zum Ranzig
Lwecke miissen die Standgefiisse , die mit Natronlange ;_'"“':l--“'"hl'“ * d
erhitzt und mit

kei i J }
‘€1l zu vermeiden, welche d

kommen getrocknet sein. Sie werden im Trockenschranke stark
einem Blasebalge ausgeblasen. Der Trichter wird warm getrocknet und ebengo

a=
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das Filtrum noch warm aufgesetzt. Es ist wichtig, dem Papiere jeden Rest von
hygroskopischer Feuchtigkeit zu entziehen. Dadurch werden die Poren erst voll-

stindig geiffnet und das Filtriren ungemein beschleunigt. Das aus dem Oel Ab-
gesetzte bringt man zu allerletzt auf das Filtrum ., damit es nicht zu friihe die
Operation verzigere. Die Flaschen werden bis nahe unter den Stopfen gefiillt,
um die Oberfliche sehr klein zn machen. Der fest aufpesetzte Korkstopfen wird
mit einem Champagnerknoten befestigt.

Im Allgemeinen soll man das Mandelsl nicht auf lange Zeit vorriithic ma-

chen. Unterdessen kann man es ohne Gefahr, wenn es mit diesen Vorsichts-
massregeln bereitet ist, iiber ein Jahr lang aufbewahren und sich so einrichten,
dass man es nur im Sommer bereitet, weil alsdann jede kiinstliche Erwiirmung
entbehrt werden kann,

Das aus den bitteren Mandeln mit denselben Vorsichtemassregeln  ausge-
presste fette Oel ist dem der siissen vollkommen gleich, und die Pharmacopoe
erlaubt auch dasselbe zn gebrauchen, indem sie das Oel allzemein ans Mandeln
und nicht insbesondere aus siissen Mandeln zu bereiten vorschreibt. Die Phar-

macopoe verbietet die Anwendung e 'mter Platten. Vom praktischen Stand-

punkte aus ist dies ganz richtig gegriffen, indem eine solche Erwiirmung in

vielen Hiinden eine unsichere und ungleichmiissige Massr

werden diirfte.
Trocken erhitzte Platten lassen sich nicht nach ihrer Wiirme richtie beurtheilen.
Es ist kein Mittel vorhanden, zwischen Wirme und Hitze das Maass zu halten.

Fig. 28. Wenn die Platten nur bis zum Siedepunkte des Wassers
erhitzt sind, so erleidet das Oel keine nachtheilige Verinde-
rung; dasPressen ist sehr erleichtert und eine etwas grossere
Menge Oel wird gewonnen. Es kann dies mit den von mir
in der pharmaceutischen Technikl. Aufl. 8.128 (2. Aufl. S. 142)

angegebenen nnd beschriebenen hohlen Pressplatten leicht er-

reicht werden. Das heisse Wasser wird aus dem Apparate in
eine Giesse mit langem engem Halse eingelassen und damit in

den Trichter a -‘irlg:' rossen, bis es heiss avns dem Rohre

ausliuft. Das Oel fliesst bei guten Mandeln und einer kriif-
tigen Presse im Strahle von den Pressplatten herab.

Das Mandelél ist hellgelb, sehr diinnfliissig, vollkommen
Wirmbare Pressplatten. klar, hat einen angenchmen Geschmack und keinen Geruch,

Bein specif. Gewicht ist 0,917 bis 0,920. Es enthiili von allen Fetien die ¢

Menge Olein, und bleibt deshalb bei sehr grosser Kilte noch fliissic.
Behiibler soll es bei —20° R, (—25° C.) vollkommen erstarren. Es wird leicht
ranzig und ist in diesem Zustande ein sehr gefiihrlicher Korper fiir den Apo-
theker und Patienten. Es wird meistens in Emulsionen gebrauncht, nm Diarrhien

zu lindern. Ty ranzigen Zustande bewirkt es gerade das Entgegengesetzte und
kann dem Patienten und Apotheker grosse Verlegenheit bereiten. Letzterer muss
deshalb diesem Arzneikirper eine bestindige Aufmerksamkeit widmen. Wenn
das Oel in den Flaschen Flocken abgesetzt hat, muss es davon in reine trockne
Flaschen abfiltrirt werden. Man soll es in mehreren kleinen und nicht in weni-
gen grossen Flaschen aufbewahren. Auch miissen die entleerten und mit Oel
noch befeuchteten ]"1”-‘4']1\:“ der 1

etzten Campagne bei einer neuen Bereitung mit
Aetznatron ausgewaschen und, wie oben beschrieben, wieder getrocknet werden.

Ein kleiner Rest won ranzige

Oele steckt eine grosse Masse reines Oel an.

Die vollkommenste Reinlichlk it ist bei diesem Stoffe unerliisslich.
Die Mandelkuchen werden pestossen. mit Yo Weizenmehl vermischt und.
.s e = e = ’ ¥
mit etwas Bergamottol parfiimirt, y]s Handwaschpulver verwendet.
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Oleum Almy‘gr{tduwmf aethereum.
Aetherifches Bittermandeldl.

Nimm: Bittere Mandeln zehn Pfund.

Durch Auspressen unter Vermeidung jeder Wérme gollen sie
vom fetten Oele befreit werden, der Riickstand in Pulver verwan-
delt, mit fiinf und vierzig bis fiinfzig Pfund Regen- oder
Flusswasser innig vermischt und in ein Destillationsgefiiss ge-
bracht werden, in welches sogleich Wasserdimpfe aus einem an-
deren Gefiisse hineingeleitet werden, und eine moglichst rasche
Destillation soll stattfinden, bis zehn oder zwiolf Pfund iiber-
gegangen sind. Das auf dem Boden liegende Oel soll durch Ab-
giessen des Wassers sogleich getrennt werden. Das abgegossene
\Y:i.\‘“l‘l' .‘\[1” l’.il]l‘l' neuen., |111|'(']| \Y:l.‘-‘.—-‘l'l'lliil]lllﬁ‘ AN }N‘\\'il'lil,‘“lll'“
Destillation unterworfen werden, so lange Oel uibergeht, was eben-
falls getrennt werden soll. Das auf beide Weisen erhaltene Oel
soll in kleinen, gut zu verschliessenden Gefiissen mit der grissten
SUr;;;i':ilr aufbewahrt werden.

Es sei klar, farblos oder gelblich, schwerer als Wasser.

Die Behandlung der bitteren Mandeln durch Auspressen des Oels, sowie
die ganze Operation des Destillirens ist unter dem Artikel Agua Amygdalarum
amararum (Bd. I, S. 188) ausfiihrlich beschrieben, wo auch der theoretische
I'heil besprochen wurde. Um Wiederholungen zu vermeiden, soll hier bloss
darauf hingewiesen werden

Das Bittermandelol ist ein sehr beliebtes Wohlgeruchsmittel. Als solches
kann es aber nicht in der Pharmacopoe aufgenommen sein. Als Arzneimittel

}liI!;:r;:‘-n ist es neben Blausiure und dem Bittermandelwasser vollkommen ent-
|"‘I:rliy|1 und wegen seiner Veriinderlichkeit auch unsicher.

; Jeder, welcher schon Bittermandelwasser destillirt hat, wird sich von der
l“-‘-'il.‘hl'tlu-i1 dieser Operation zur Erzeugung von Bittermandelo] iiberzeugt ha-
ben, Iy den meisten Fillen erhiilt man gar kein Oel, zuweilen solche Mengen,
die man gar nicht erwartete. Die Bedingungen der Erzeugung grossér Mengen
F.J"l gind nicht allgemein bekannt, obgleich sie die Pariser Destillateurs, welche
Jahrlich ganze Centner von diesem Oel bereiten, kennen miissen. Boutron
Und Robiquet haben die Wichtigkeit der zweiten Destillation des iibergegan-
genen Wassers zuerst nachgewiesen, wobei ein fast mit dem ersten Producte
gleicheg Quantum an Oel gewonnen wird. Die Pharmacopoe hat diesen Um-
Sland benutzt. Sie lisst ferner die Destillation sogleich nach der Einteigung
l\"J!'Iu-hmi'll. withrend die meisten Lehrbiicher eine vorherige Maceration empfeh-
en.

I Ieh finde nirgendwo entscheidende Versuche iiber diesen Umstand, muss
hn

:flsn vor der Hand unerirtert lassen, da ich keine Veranlassung hube, dieses
Oel iy grosseren Mengen zu bereiten

Das Bittermandels] ist gewohnlich gelblich, schwerer als Wasser, |
kem angenehmem Geruch und bitterem brennendem Geschmack. Wegen seines
Gehaltes von Blausiiure ist es in hohem Grade giftig. Die Blausiiure lisst sich

von star-
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nicht durch Wasser auszichen, wohl aber durch kaustisches Alkali. Auch
das salpetersaure Silber aus der Auflosung des Wasseors in Oel nicht soy

('_\':||,~i'lf:r.':'\ sondern die Ausscl

sl

sd s *  F
weidune  geschiehi  erst

Man konnte versucht sein. a

nicht fertig im rohen Bitterm le
1 rkung emes basischen
Isammensetzunge de: I

dieser Proces weiter verfoloi

chen Substanz, so wir

I‘Elll'l' ill.
Cyan und bildet damit Blausiure
der Sauerstoff tritt an einen Korperx

2 v ' + L "
man noch einen Stoff hin

80 entsteht keine Benzoiisi
zoylwasserstoff, Dieser ha

]\\I:l‘;.\l'l':\ltqi

1 Sauerst

saure, \us diesem Grunde de

mandelo]l mit Kalkhydrat und Eisenchloriiy

darzuste
Auch das rohe Bittermandels] erleidet durch lange nde Einwirkung
des Sauerstofls dieselbe Ze setzung und scheidet Benzoésiure ws, da dieselbe im

tibrigen Oecle nicht unlislich

Das officinelle Bittermas

T a is 3
ileinen, schr gut schliessenden Fliischehen auf'bewa

Das Bittermandelsl wird hiiufiz mit Weingeist

hiiliniss zugesetzt, den Geruch des Oeles nicht

an der Verinderune de

erkennen. vedwood ist hierzuy Sal

petersiure das beste Mittel refiihr dem (]I'—i||\|-|,’1.’| seines

Volums Salpetersiiure von Grewicht vermischt. so findet anfangs gar
keine Reaction Statt. Der grisste Theil des Ueles hwimmt anf der Siur , und
5t es rein so bemerkt man anfa s selbst eine Aenderunge der I e. Nach
drei bis vier 'I'.!_' en jed weh bilden sich durch '-:'-._' lation Krystalle von Benzoé
siiure, die si vermeh Granze 1 e1 vstallisirten Masse
erstarrt, die ¢ eine chir mia ar mt Diese Reac-
tion 1ist charakteris Enthilt da e n8t. so [anget
die Salpetersiiure schon nach weniger 50 eaciren. es er
folgt ein starkes Aulbrauvsen mit Entwicl |'!. uren |J-|,-|\!.|'.-|'.
Bei Anwendung einer Riure von 1 ann man eine sehr kleine

Menge Alkohol erkennen.
mischt, giebt eine klare F

eine l_f.‘rihr_-'- \"..-.l.

leichem Volum ge

it, aus der sich nichts abscheidet . und die nur

arbe erleidet. Die Anwesenheit von 2 his 8 Proc

\lkohol 'lil_’_',t",{"ll geniigt, um salpetrigsaure IF.:lnj-Ii' zu gel

Oleum amimale aethereum. Aetheri{hed Thierdl.
\E[\ll{ ved Olewm anwmale [ f'll._;.,..;',','r

Das stinkende Thiersl werde aus einer im Sandbade lie-
_-\{'lliil'll Retorte bei I':'l‘]i|||j,,| Wiirme iiberdestillirt, B0 I”".'—'-" |||u'fl
I'ir\ diinnes Oel II]JI‘I':_"i']:I_ welches mi'. dem Vier i:\-'ju’u an Was-

ser gemischt von neuem destilliren soll. so lange es farblos oder
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nur ein wenig gelblich erscheint. Vom Wasser getrennt soll es in
kleinen, vollkommen gt-i'ii”l,t-n und wohl verstopften Fliischchen aut-
bewahrt werden.

Es sei klar, farblos oder ein wenig gelblich, von sehr starkem Geruch.

oenden

Die Reinigung des Thierols besteht in zwei hinter ecinander fi
Destillationen, von denen die erste trocken, die zweite mit Wasser ausgeltilrt
wird. Da der Verbrauch an diesem Korper sehr klein ist, so hat man auch
nur mit kleinen Gefi

retorte wird bis zu ¥/, ihres Volums mit dem rohen Ocle gefiillt, und dabei

ssen und Mengen hierbei zu operiren. Eimne kleine Gilas-

eine Beschmulzung des Halses durch Anwendung einer Glasrohre zum Durch-

lben ance

giessenn vermieden oder statt der Retorte ein kurzhalsiger Destillirk
wendet. 7Zum Abkiithlen wird ein Rohrenkiihlapparat genommen und das
Destillat kann unmittelbar in der zur Rectification bestimmten reinen Reforte

aufgefangen werden. Hierein wird nun die nothige Menge Wasser nachgegeben
und die Rectification mit einer Weing
vorgenommen. Fe diirfen die vorablanfenden Antheile nicht besond [
than werden, sondern das ganze Destillat muss vor dem E

reistflamme, welche sich leicht regieren lisst,

fangen und wegg

nd eingefasst werden. Es diirfte

fiillen vermischt, dann vom Wasser geschieden 1
nicht unzweckmiissig sein, das geschiedene Destillat noch mit etwas festem Chlor-
caleium zu schiitteln, um es vollkommen vom Wasser zu befreien. Da das
selbst wasserhell destillicte Thiersl sehr dem Gelb- und Braunwerden unterworlen
ist, welches von Aufnahme von Sauerstoff veranlasst wird, so ist 1 el seiner
Aufbewahrung sehr auf den Abschluss von Luft zu sehen. Man fiillt es in kleine
Fliischchen, die mit Korkstopseln und Ueberbindeschleife geschlossen sind, und
tauche die Korke sammt einem Theil des Halses in geschmolzenes Harz. Die
Gliiser sind bis aufl eine kleine Luftl
bewahrt Auch in Glasrohrchen,

dem andern in eine Spitze ausgezogen sind, kann man es lange unveriindert

ganz gefiillt und werden liegend auf-

ie an dem einen Ende ru;rt-srlllnnlxvn. an
aufbewahren. Ein solehes Rohrchen wird wie eine Thermometerrihre gefiillt.
Erst erwiirmt man es iiber eciner Spiritusflamme und taucht die Spitze schuell
in das OQcl. Es zichen einige Tropfen hinein. Diese erhitzt man zum lebhaften
I\""‘ll"!l._ taucht nun wieder die Spitze des Rohrchens in das Oel und liisst das-
selbe nach Verdichtung der Oeldimpfe in das Rihrchen aufsteigen.. Sollte es

man am oberen Rande der Flissigkeit

sich nicht ganz gefiillt haben, so err R e
der Weingeist-

etwas Kochen und taucht wieder ein. Die Spitzen werden n .
flamme ohne Geblise zugeschmolzen. Zum Gebrauche wird immer ein Rishe-
os Glasfliischchen durch Er-

chen vorn abgebrochen und in ein gut schliessend
wiirmen ausgeleert. Die iibricen Rohrchen bleiben so lange
eine verbraucht ist.

’ Dus rectificirte Thierol ist ein sehr
/.-llr‘.'mnn.-n.-v-"r.llll;! noch nicht genau bekannt
reren Stoffen . in einem unbestimmien
sind. Es diirfen deshalb auch keine chemischen Kiinsteleien mit diesem O

unberiithrt, bis das

stark wirkendes Arzneimittel, dessen
ist. Is besteht sicherlich aus meh-

Verhiiltnisse in dem Oele enthalten

le

ficationen mit Kalk, Kali, Siuren, Eisenvitrio]

vorgenommen werden, und Reeti -
und dergleichen sind ganz unzulissig, indem dadurch einzelne nicht bekannte
it : ganz ¢ : s L A

Stoffe entfernt werden, welche dem Mittel gewisse medicinische I

ertheilten.

Jigenschaften

Mohr, Commentar. II
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Oleum animale foetidum. Stinfended Thierol.
Oleum Cornu Cervi.  Hirfchbornol.

Ein brenzliches, etwas dickes, braunschwarzes, triibes Oel,
von sehr stinkendem Geruch.

Es wird in besonderen Fabriken bereitet.

Das Thierol wird durch trockne Destillation von Knochen (und Hirschhorn,
wenn man es hat und anwenden will) bereitet. Von dem im Handel vorkom-
menden diirfte wohl kaum ein Pfund von Hirschhorn herrithren. Man kann es
als Nebenproduct bei der trocknen Destillation der Knochen behufs Darstellung

von Entfirbungskohle zur Zuckerraffinerie erhalten. Sein Verbraoeh st
jedoch so gering, dass man auch hier meistens alle Destillationsproducte in’s
Feuer streichen lisst und zur Vermehrung der Hitze benutzt. Aus diesem

Grunde wird es auch von dem Pharmaceuten niemals selbst bereitet, namentlich
nicht in volkreichen Stiddten, wo der unvermeidlich entweichende iible Ge-
ruch fiir die Anwohner eine grosse Belistigung veranlassen wiirde. Seine Zu-

sammensetzung ist ebenfalls unbekannt

Oleum Anisi. Anidol.

Es wird aus dem zerstossenen Samen des gemeinen Anises
mit der sechsfachen Wassermenge, wie das Wermuthil, bereitet.
Es sei von gelblicher Farbe.

Wenn es durch Kiilte in eine kryst
es durch eine Wiirme von 4,8 bis 7,2° R. (6 bis 9° C.) diese Form behalten.

allinische Magse iibergegangen ist, soll

Das Anisol wird sowohl aus der Blase durch Kochen des Samens mit dem
“';LFF("_', als auch durch IJZ:].’I].-|l]l'rx|‘|”.‘|1itll| bereitet. Es ist ein furbloses oder

gchwach-gelbliches Oel von gewiirzhaftem, mildem, siisslichem Geschmacdke, Es
besteht aus einem bei gewohnlicher Temperatur festen und einem fliissigen Oele.
Von dem festen ist bei jeder Temperatur eine gewisse Menge in dem fliissigen
aufgelist Die Verhiiltniss
punkt verinderlich ist. Bei 0° lisst sich das flussige Oel vom festen durch Aus-
Pressen trennen. Das feste oder das Stearopten ist eine bei 16° R. (20° C.)
schmelzende Masse, sehr leicht in Weingeist loslich und im krystallisirten Zu-
stande an der Luft keiner Veriinderung unterworfen.

4 Jod 16st sich im Anisil ohne Verpuffung; die Verbindung wird schnell harz-
artig und sprade,

beider wechseln, weshalb denn avch der Sehmelz-

()}r"’!““_ f)‘(,}-.,j{”“”{f”'(', ﬂ*t‘l’ﬂtlillﬂ”l‘l‘
Citrus Limetia Risso und D candolle. Avrantiaeeae.

Ein #therisches, gelbes, stark riechendes Oel, aus der Rinde

der Frucht durch Zerreissen und Auspressen in Italien erhalten.
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Das Bergamotto] ist in der Officine nur ein Wohlgeruchsmittel, in wel-
cher Eigenschaft es auch in die einzige Arzoeiform des Acidum acelicum aro-
maticum eingeht. Sein bedeutendster Verbrauch ist zur Bereitung der Haarpo-
made. Es ist ein sehr diinnflissiges Oel von angenehmem Geruch nach Citro-
Gewicht ist 0,878 —0,885. Hiiufig ist es

nen und Pomeranzen. Sein speci
nicht vollkommen klar und setzt durch lingeres Stehen eine schleimige Substanz
ab, welche aber 1 von ausgepressten Theilen herriihrt. Durch Filtriren kann

man es davon trennen.

Oleum Cacao. Gacaobutter.
Butyrum Cacao.

Presse die gelinde geristeten, von den Sc shalen befreiten, zer-
stossenen. in emem erwirmten eisernen Gefiisse zerriebenen und
in einen Sack eingeschlossenen Cacaosamen mit Hiilfe derPresse,
deren Platten mit kochendem Wasser erwiirmt sind, aus. Die ge-
schmolzene Masse soll an einem heissen Orte durch Eiltrirpapier
filtrirt und in verschlossenen gliisernen Gefiissen bewahrt werden.

?‘*i-' el von ;-;l"lillit_']!-\\‘vi.-ril'!‘ ]“.‘l.rlu-, fester .'\].‘* llilillltll'kil["f. in :,'i']inlh‘l‘
Wiirme schmelzend, von mildem Geschmack .

Die Cacaosamen werden in einem flachen eisernen Kessel bei gelindem
geworden sind und sich durch
Driicken leicht zerbrechen und abschiilen lassen. Im Kleinen geschieht dies mit
den Hiinden.

Die reinen Kerne werden vollkommen erkaltet in einem eisernen Morser
zerstossen und duorch ein feines "\iuu'nwu‘h von Draht -';\:!lliﬂll dann (im
Wasserbade) erwirmt und in trockne leinene Sicke gebracht, welche sogleich
werden. Bei

Feuer geristet, bis die Schalen spride und briichig

n die ’]t]lil/\‘lil" erwiirmte Presse eingehoben und sofort gepresst .
§. (174) erwiihnten hohlen gusseisernen
siedend heis-

dieser Arbeit empfehlen sich sehr di
|'I't'~"-[-|| itten, welche wiihrend des Pressens durch durchgegossenes,
ses Wasser beliebig lange warm gehalten werden konnen. Diese Ill""?“;i\]illl‘h
sind in der pharm. Technik 1. Aufl, S. 123, 2. Aunfl. S, 142 genauer beschrieben. Da
das Cacaofett bei gewohnlicher Temperatur fester als T
ausgepresst we srden: eine jede

re

ist, 80 ]\"Illll e nur
bei einer erhihten, wobei es geschmolzen ist, :
Zeit ein, in welcher selbst die
rrt dahér gegen Ende des Pres-
ven erst die vollstindige Ausbeute.

» . . . .
1ir.~.s1mg nimm¢t aber nothwendig eine gewisse

vollstindig erwiirmten Platten erkalten. Es ers
sens das Fett, und wiederholte Operationen g«
Bei \T!“*‘Iulnn“ der von innen heizbaren Flatten kann man das Pressen beliebig
lange fortsetzen, und man erhiilt bei kleinen Kuchen in der ersten Pressung das
einmaligem Umstossen nach der zweiten

ganze Product, bei griosseren nach
I""‘-"““LI- I]il.?‘" ausgepresste Fett muss in den meisten Fillen noch filtrirt wer-
den. Es geschieht dies in einem kleinen ‘:‘]""'1"]'““‘1I"It'hh-r_ welcher durch ein-
gegossenes, siedend heisses Wasser warm gehalten werden kann, (Pharm.Tech-
nik 1. Aufl; S. 213, Fig. 161, 2. Aufl S. 241, Fig. 187)

Das Cacaofett wird durch Schmelzen ganz diinnfliissig und filtrirt fast
cbenso leicht wie Mandelol, wenn man ein scharf getrocknetes Filtrum aus gu-
tem Papiere anwendet. Man giesst es woll auch in Chocoladenformen um, um

es darin erstarren zu lassen.
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Die Cacaobutter findet Anwendung als ein nicht leicht ranzig werdendes
Fett zu Pomaden und Salben. Wenn man sich auf die Giite und Reinheit
des Schweineschmalzes verlassen kann, so ist die Cacaobuiter {iir den Arzt ganz
iiberfliissig. Tm Ganzen wird sie auch nur selten gebraucht Thr specif. Gewicht
18t 0,91, Sie ist in Aether und Terpenthindl sehr 1os

ich, in Weingeist aber wenig.

Olewm Cajeputi.  Cajeputol.
Melaleuca f__’r-"l,;-'fu.ff.’- }',’u,;'?'w,'lr.rfr. ”Ir_“'.".u‘n-frr'.

Ein 1[iir1:|ﬂii.~.\ig'v.~'. meistentheils griines, seltener gelbliches oder
bliuliches #therisches Oel, von starkem kampherartigem Geruche,
scharfem gewiirzhaftem Geschmack. Dasjenige, welches Kupfer
enthiilt, goll nur zur Bereitung des rectificirten Oeles oder zum
dusserlichen Gebrauch angewendet werden. Es wird durch Destil-
lation aus den Aesten und Blittern des obengenannten, auf den
molukkischen Inseln wild wachsenden Strauches bereitet.

Das Cajeputol ist ein diinnfliissiges, meistens griinlich gefiirbtes Oel von
kampherartigem starkem Geruche Seine griine Farbe hat es meistens von
einem Gehalte an Kupfer, den es aus den Gefiissen sich angeeignet hat. Sein
specil. Gewicht ist 0,918. Andere geben 0,927 an.
verschiedene Oelsorten enthalten. welche gich durch
irennen lassen. Zum innerlichen Gebrauch soll

werden. Vielfach wird es zur Stillung von 4

Auch soll es zuweilen zwei

Destillation griosstentheils
nur rectificirtes Oel angewendet
‘ahnschmerzen verwendet. welchen
Gebrauch man auch wohl als einen innerlichen anschen muss, da sehr leicht da-
bei Theile des Oels verschluckt werden.

Der Kupfergehalt zeigt sich, wenn man das Oel mit salzsiiurehaltigem
Wasser schiittelt, und nun das getrennte Wasser mit den Reagentien auf Kupfer
Blutlangensalz, Ammoniak, blankes Hisen) behandelt. Ein sehr griines Oel
kann ohne weitere Priifung der Rectification unterworfen werden

Oleum Cajeputi rectificatum.

NRectificivtes Cajeputdl.
Nimm: Cajeputsl einen Theil,
20 . Bemeines Wasser acht Theile.
Die “"‘-"'l“:llinn finde

farbloses Oel

aus emer :‘|Ei.-l'!'1u‘1| |':L'!ui‘1t- statt, so lance
- B o
llil:‘l';_rrhl.

Die Arbeit oeht ane . . i
hr leicht vor -_:m\ilm emer tubulirten Glasretorte oder einem Destillirkolben
genr leicht vor sicl M: T R . 8 =
; e an beschmiert dieselben mit Lehmbrei und setzt sie dann

einem freien Kohlenfey T an .
SF 8us.  Man kithlt durch Rihrenkiihler ond nicht durch
ren ab. Ist noech nicht

Vorla : :

; ] I | alles Oel bei dem ersten Gange llh‘"'!.ff'li-'”lilf'”«
so gesst man das iiberdestin:.. r - . # en T lus in di
2ok s 1 |I- estillirte Wasser mit Vorsicht durch den l'ubulus in die
etorte zuriick, wobei i 38 trarnd ; : W i i 1
1 1CK €1 man e tropfenweise auf die Flussigkeit und nichi durch

strahlweige guf

me lange Eingussrihre
e lange Eingussrihre den Boden der Retorte zu lenken hat.
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Die Destillation wird fortgesetzt, so lange noch farbloses Oel iibergeht. Es wird
nach bekannten Verfahrungsarten von dem Wasser getrennt und aunfbewahrt.

Oleum Calami.  Kalmusdol.

Es soll aus der Kalmuswurzel, wie das Wermuthol, berei-

tet werden.

Es sei von griinlich - gelber Farbe.
£ 4

Fs rothet nicht Lackmus, lost Jod ohne Erwirmung -‘N}r\'&'if.l'-t'wi-_'hl 0,962,

Oleum Carve. Siummeldl.

s werde aus dem Kiimmelsamen, wie Anigol, bereitet.

Es sei farblos.

Blassgelbes, bald briunlich werdendes Oel, sehr diinnflissig, von durch-
dringendem Geruch und gewiirzhaftem Geschmack, réthet stark Lackmus und
l6st Jod ohne Erhitzung. Specif. Gewicht 0,988. Durch fractionirte Destillation
zerfillt es in Oele von verschiedenem Siedepunkte.

Oleum Caryophyllorum.  Scwiirgneltendl.

Es soll aus den Gewiirznelken, wie Anisil, bereitet
werden.

Es sei farblos oder gelblich, schwerer als Wasser.

———

Ueber die Destillation des Nelkenoles hat Jahn in Meiningen eine umfas-
sende und gediegene Arbeit mitgetheilt, welche fast alle hierbei zu stellenden
Fragen beantiwortet.

Fr hat zuniichst gute Bourbon-Nelken in einer gewohnlichen Destillirblase
mit einer gentigenden Menge Wasser wiithrend dreier Tagen destillirt. Es gin-

gen am ersten Tage 7/,, am zweiten %, , am dritten "4, des iiberbaupt gewon-
nenen Oeles iiber. Der dritte Tag belohnte nicht mehr die Arbeit des Destil-
lirens und die Kosten des Feuers. Aus 4 Pfund Nelken waren 10,66 Unzen Qel

o e v

gewonnen worden ‘;.;1“.‘."1'_ (Gewicht 1,046. ;

{ Pfund Nelken mit ¢ Pfund Kochsalz und 30 Plund Wagser destillirt , ga-
ben unter Zuriickschiitten des destillirten Wassers in zwei Tagen 11,256 Unzen
Oelvom specif. Gewicht 1,055. Die Destillation am dritten Tage gab keine Oel-
tropfechen mehy.

{ Pfund Nelken mit einer gesittigten I{l.l-]=.~:t|zln.~'l1‘=_'_' (11 Pfund Kochsalz
und 30 Pfund Wasser) destillirt gaben 18,06 Unzen Oel vom specil. Gewicht 1,055.
Bei diesen beiden Versuchen zeigte sich eme grosse Neigung zum Uebersteigen
und Anbrennen. Selbst durch sehr starkes Verdiinnen wurde diese Neigung
nicht gehoben.

4 Pfund Nelken grob gepulvert wurden aus einem besonderen Gefiisse mit
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Wasserdampf destillirt. Es wurden 10%, Unzen Oel, welches sogleich ungefirbt
war, erhalten Specif. Gewicht 1,051,

¢ Pfund Nelken werden mit 11 Pfund Kochsalz und 31 Pfund Wasser ge-
mengt und einen Tag lang Wasserd

ampf hindurch ited Das gewonnene Oel
wog 12 Unzen, war fast ganz furblos und bedurfie keiner Rectification. Das
Oel wurde in zwei Hilften aufgefangen, von denen die erste ein specif, Gew. von

1,042, die zweite von 1,076 hatte. Das

gemischte Oel wog 1,058, wiihrend das

arithmetische Mittel 1,059 ist, welche Differenz leicht durchgesehen werden kann.
Es waren demnach im Ganzen erhalten worden, jedesmal aus 4 Civilpfun-

den Nel

Ken
:“\] ecif. GGewicht

1) auf gewohnlichem Wege . . . « + « 10,66 Unzen Oel, 1,046,
2) eichen. mit Zusatz von Salz SR ia s e ) » 1,055,
gleichen mit Zusatz von viel “n'/ sy 1808 x :

1 Dampfdestillation . . . . . . 10,50 0 » 1,051,

I-il'|.ul| mit Zusatz von Salz . . . 12,00 n : 1.058.

Es ergab sich aus diesen Versuchen, Ill'-'- die Destillation der Substanz
durch Kochen mit W;
von briiunlicher Farbe ot, dageg

rleich ein farl
giebt. Der Zusatz von Kochsalz scheint die \inu-v des Products sowohl bei

* in dem Destillationsge(iiss zwar das meiste Oel, aber
die Destill

ses  der

tion mit Dampf aus einem an-

nicht bedirfendes Qel

deren Gefiisse s

directem Kochen, als bei Dampfdestillation zu vermechren, letzteres wohl nur da-
durch dass die Substanz besser schwimmt und nicht zu Boden sinkt. Die Ver-
mehrung des Products bei starkem Kochsalzzusatz ist aber kaum grosser als die
Kosten des anzuwendenden Salzes. so dass dabei ein pecuniirer Nutzen nicht
erzielt worden ist. Das ginstigste Resuliat durfte dadurch zu erzielen sein, dass
man Wasserdampf in die grob gemahlenen und durch eine Rithrvorrichtung in
bestiing Bewegung gehaltenen Nelken hindurchlei :

Im Ganzen wurden aus 24 Pfund Nelken 67.47 Unzen Oel erhalten, also
auf das Pfund 2,81 Unzen, Van Hees in Barmen erhielt im Mittel vieler Ver-
suche aus 1 Plund Nelken 2 2,77 Unzen Oel, welches mit der obigen Zahl

atele,

genau genug ibereinstimmt. 3 Unzen Oel per Pfund zu erhalten erscheint als

ein sehr giinstiges Resultat, welehes nicht leicht erreicht wird, wonach die An-

gabe von Geiger, dass man 4 bis » Unzen erhalte, wohl etwas zu beschrinken
sein mochte. VanHees giebt das specif. Gewicht als Mittel aller seiner Versuche
zu 1,0875 an, was unter der Zahl von Jahn steht, Es konnten mehrere Um-
stiinde dazu concurriren. Die etwas kleinere Ausbeute von van Hees, welcher
nur mit Dampf und nicht durch directes Kochen destillirt hat, berechtigt zu einem
kleineren specif. Gewichte, weil das leichteste Oel immer zuerst ubergeht; es
mag ferner die Natur und das Alter der Nelken darauf einen Einfluss haben,
und endlich ist es moolich, dass
deren Aus fibrung keine Details angegeben sind, selbst kleine Differenzen vor-
kommen 1'|lt.!1|li'ln verschiedene Methoden .'l1'.gt'\\'l'llfit'l wurden

Das  aus verschiedenen Perioden der Destillation erhaltene Oel hat wer-
schiedene Eigensch, aften. Die vollstiindige Erschipfung der Nelken ist an sich
sehr schwer und trig : :

bei dzr Bestimmung des specif. Gewichtes, iiber

nur selten ein, so dass ungleiche Mengen von dem zuletzt
iibercehenden QOele ln-||r”,,| cht sein konnen, Anfangs geht ein leichteres Del
iber, allmiihlig ein schwereres und das schwerste l;:mrT pur bei einem durch Sit-
tigung des ““”‘lm mit Kochsaly, bewirkten hoheren Siedepunkt frei gemacht
wesden, :\.H[.h l.:llli“'l': ht'”'fhi das .\;!I:.i'lllJ] aus 7.\\'1'; xn'r'.ui'hll'l’l'lll.'ll Oelen,
einem indiff

renten , ”':"']'li'.{t'll und leichteren Oele, und einem welches saure

!'I'i'—l"“'\"l'”'r'.'.“ hat und ‘\I"lk"l‘-‘-'.lln‘c' genannt wird Dass diese beiden ]{ual‘}'l'l'
‘ . . Bl x G ,

einen ihnlichen Geruch haben, erinnert an das ganz iholiche Verhalten des
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Baldriantls und der Baldriansiure. Die Trennung beider Oele {_:l'ril'!lit'hi. bei
beiden Stoffen durch Destillation mit Kali oder Natron, wobei bloss das indiffe-
rente Oel iibergeht und das saure gebunden zuriickgehalten wird. Dies erkliirt
auch die verschiedenen Angaben iiber das specif. Gewicht, welche zwischen 1,033
und 1,061 schwanken. Bei der Rectification treten diese Differenzen noch rascher

lieferte bei

ein, Ein Oel welches als Ganzes ein specif. Gewicht von 1,056 zei
der Reectification erst 3 Unzen von 1,022, dann 6 Unzen von 1,055, zuletzt 4 [In-
zen von 1,075.

Das Oel von 1,022 specif. Gewicht hat einen etwas milderen, fast [etfartigen

Geschmack, ist leichtfliissiger und bricht das Licht stirker, als das spiitere

Destillat. Das chemische Verhalten beider ist sehr @hnlich: ren Alkohol,

siure ganz gleich. Destillict man das ze

"\Q”IL'T. Schwelelsiure und Essi

O¢l mit Aetzkali so geht ein Oel iiber, welches kaum mehr nach Nelken riecht,
sondern eher einigen Labiaten, etwa dem Hyssopus iihnlich und ein specif. Gewicht
von 0,91 hat Durch vorsichtige Destillation allein konnte es nicht erhalten
werden Man hat also gar keineV

darzustellen, indem demselben die wesentlichen

nlassung ein iibermiissig gereinigtes Product

wehen, welche

nschaften

das Oel bei seiner Anwendung, z. B. bei Zahnschmerzen so wirksam machen.
Der scharf brennende Geschmack, welcher der Nelkensiiure vorzugsweise zu-
L"'””II[. ist hierbei die ”;L:I]‘Ir:l“]ll‘. da es daber auf eine Betiubung der schmer-
zenden Nerven ankommt, und ein durch Dampfdestillation bereitetes fast farb-
loses Ocl kann als die richtige medicinische Substanz angesehen werden

» Fliissigkeit von 1,079

Das .\.:'“\I'lI.‘\;LIITl'h‘\'lll'aH ist eine farblose, olarti
""i"'-'l‘“‘“\.'Wil'\tl, von gewiurzhaltem .\Il'“;l'I:IL:\'I'le']l und Geschmack |_\;i||,_-\',-n;_y wie bei
Baldriansiure und Oel); es siedet bei 194.4° R. (245" C.) und bildet mit Baryt
und Kali krystallisircbare neutrale Salze. Die niihere Beschreibung der chemischen
\"'1'\a:|1'.|15.~.~|‘,_ welche fir den Pharmaceuten kein besonderes Interesse haben, fin-

det man in den Lehrbiichern der Chemie.

Oleum Chamomullae citratum.
Eitronenbaltiqes Kamillenol.

Es werde, wie Wermuthél, aus zwanzig Pfund frisch ge-
remeiner Kamillenblu-

Sammelter und miissig ;g.-nm'Lllvln-t'
Men, denen, nachdem sie in einen diinnen Brei eingeteigt,
eine halbe Unze Citronenol

“ugesetzt worden ist, bereitet. :
Es sei von gesiittigt blaner, durchaus nicht griiner Farbe, und. werde ‘in

ehr Kleinen, gut eingewickelten Glisern aufbewahrt. . :

! Bemerkung. Dieses Oel soll verabreicht el wenn ‘nicht . reines

Kamillens] vorgeschrieben ist.

Bemerkung liisst sich Einiges ecinwenden. Un-

Gegen die Fassu der | I
eoraucn

ter dem Wort Olewm Chamomillae wire nach allgemeinem Sprachg
IIIL'||1 nach dem Usus der Pharmacopoe selbst |llu< reine Substanz zu verstehen.
S0 wird unter Acidum hydrochloratun und nitricum mit Recht die reine Salz-
und Salj i .s muss der Zusatz crudum gemacht werden,

elersiiure verstanden, und e
wenn die unreine rohe Siure genommen werden soll; denn die reine Siure be-
. o . . . -
steht nur aus Salzsiiure oder Salpetersiiure, wiihrend die rohe noch fremdartige
Zusiitze, Eisen, Chlor und Aehnliches enthilt. Ebenso miisste Oleum Chamomillae
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nur Kamillensl bezeichnen, und wenn der Arzt das mit Citronendl verseizte ha-
hen will, so steht ihm die Sprache zu Gebote, diese seine Meinung klar auszu-
driicken. Es scheint demnach richtiger, dem reinen Kamillendl, wie allen anderen
reinen Oelen, den Namen Oleum Chamomillae platt weg zu geben, und das citro-
nenolhaltige durch den Zusaiz citratum zu unterscheiden. Solche Erklirungen,
wie die in der Bemerkung der [’]r:l]'ui.‘l:‘r:|nu-, hv]:i.\l’igl'n das Gedichtniss des
Arztes iiberfliissig und fithren leicht zu Verwechselungen, wiihrend das Festhal-
ten an dem Grundsatze, die reinen Substanzen mit dem einfachen Namen ohne
Zusatz zu bezeichnen, fiir alle Fille gilt, leicht zu behalten und ]IPI'_{-I.‘-'l'|| am rich-
tigsten zu vertheidigen ist. Wir haben drei Arten Kali carbonicum, niamlich
erudum, depuratum und purum, zwei Kali chloricum, zwei Kali nitricum, zwel
Kali sulphuricum. Was soll der Apotheker nehmen, wenn einfuch Kali carhoni-
cum, chloricum, nitricum ete. vorgeschrieben ist, was doch hiufig vorkommt ?
Ein Grundsatz kann hier nur eine gleiche Praxis bedingen, und dieser kann in
ciner Pharmacopoe kein anderer sein, als dass der einfache Name die Substanz im
reinsten Zustande bedeutet. Es hiitte dieser Grundsatz in der Vorrede wohl
erhoben und im Texte selbst in Anwendung gebracht sein konnen

Die Bereitung des Priparates bietet keine Schwierigkeiten dar. Destillirt
man aus der Blase. so muss, um Anbrennen zu verhindern, mehr Wasser, als
zum fliissicen Brei nothig ist, angewendet werden Das Oel ist sebr der Sauer-
stoffaufnahme unterworfen und muss in sehr kleinen, fast ganz gefillten, gut
verstopften und verpichten Flaschen aufbewahrt werden. s besteht offenbar

aus Citronenol, dem eine gewisse Menge Kamillendl beigemischt ist

Oleum  Chamomallae purum.  Reined Kamillendl.

Es soll aus gemeinen Kamillenblumen, wie Wermuthdal,
bereitet und in sehr kleinen, wohl umbhiillten Glischen aufbewahrt

\\'l'l'li"]l-
Es sei etwas dicklich, von gesiittizt blaver Farbe, durchaus nicht griin.

Dass auch hier frisch gesammelte Kamillenblumen angewendet werden, liegt
im Interesse des Apothekers oder Fabrikanten, indem durch Aufbewahren dieses
theure Oel sich theils verfliichtigt, theils veriindert. Die Ausbeute muss des-
halb bei aufbewahrten Blumen geringer sein, was auch mit der Erfahrung iiber-
einstimmt.

Das Kamillenol ist dunkelblau von Farbe, in Masse undurchsichtig, etwas
dicklich, in der Kilte fast butterartig von Consistenz. ‘Es besitzt den Geruch
und {;“'u"h“lill"\ der Kamillen im hichsten Grade. Durch Einfluss von Luft und

Licht wird es briunlich und zihe. Es reagirt nicht saver. Specif. Gewicht 0,924

Oleum Cinnamoma.  3immtol.

Oleum Cassiae cinnamomeae. iﬂiltllllf{ﬂfﬂt‘ll{‘[,

Ein f_{('”rr-.r-' :iilwmm:h.‘_,.,- Oel, mit der Zeit in die braune Farbe
neigend, stark riechend: von siissem, brennendem Geschmack,
schwerer als Wasser,
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Bs wird in Ostindien dureh Destillation aus der Zimmtcassia
bereitet.

Das kiufliche Zimmtsl muss die allgemeinen Eigenschaften der Aechtheit
und Giite besitzen. Es darf nicht zu dunkel von Farbe sein, und sein speci-
flsches Gewicht muss zwischen 1,03 und 1,09 liegen. Mit Weingeist versetztes
Oel ist leichter.

Es giebt zwei Zimmiole, eines von Persea Cinnamomum, das sogenannte
ceylonische Zimmtol, das andere von Laurus Cassia, sogenanntes gemeines
Zimmtol. Der Unterschied des Preises ist sehr gross, wihrend in der Beschaf-
fenheit kein so bedeutender Unterschied besteht. Es ist demnach auch mit Recht
das Cassiazimmtol, welches im Geruch kaum, in Wirksamkeit dem Ceylonzimmtol
gar nicht nachsteht, als officinicll empfohlen worden.

Wird Zimmiol lange aufbewahrt, so setzen sich daraus Krystalle ab.
Diese sind saner und haben so viele Aehnlichkeit mit Benzoiésiiure, dass man sie
lange dafiir gehalten hat. Diese Krystalle sind eine eigenthiimliche Siure, die
Zimmtsiinre. Sie sind einfach durch Oxydation auf Kosten des Sauerstoffs der
Luft entstanden. lhre niihere Kenntniss beriihrt rein das Gebiet der Chemie
und fiillt in den Lehrbiichern einige interessante Kapitel.

Nach Ulex (Archiv der Pharm. 78, 13) kommt hiiufig eine Verfillschung
des Cassiadls mit Nelkenol vor, welche sich im Preise sehr unterscheiden.
Die blosse Erhitzung weniger Tropfen auf cinem Uhrglase oder Loffel verriith
schon diese Beimischung durch den Geruch. Mit sehr concentrirter Kalilunge
soll reines Cassiaol erstarren, nelkenolhaltiges aber nicht.

Der Geruch mochte wohl das beste Reagenz sein.

Oleum contra Taeniam Chabertr.

Ehabert's Bandwurmol.
Nimm: Terpenthinil zwilf Unzen,
Stinkendes Thierdl vier Unzen,
I”']n;_:'n- sie, mit Hiilfe eines Trichters, in eine gliserne Retorte und
zieche durch langsame Destillation z wolf Unzen davon ab; diese
tiille sogleich in kleine Gliser ein und bewahre sie nach gutem
Verschlusse auf.

Es sei farblos, mit der Zeit gelbwerdend.

Oleum Corticis Citre.  Gitronendl,
Oleum de Cedro. Gl‘bl'L‘{‘].
Citrus medica fr‘{'f'afmr!:l”a'. y |r’H"-'Hf.f-r'rr'r.-,r,-_
Ein ftherizsches Oel, aus den Schalen der Frucht durch Zer-
reissen und Auspressen derselben in Italien bereitet. diinnfliissig
gelblich, duftend, von angenehm gewiirzhaftemy Geruch.

Dieses Oel wird, wie das Bergamottdl, auf mechanischem Wege, und nicht
durch h"“”l:lﬁlm gewonnen. [os 18t in Driisen dey Schale enthalten, welche vor

Mohr, Commentar. II, e
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dem Auspressen gedffnet sein miissen, Dieses geschieht durch Rollen der Frucht
auf Brettchen, die mit feinen Stacheln besetzt gind.

Das im Handel vorkommende ist meist {riib von mitdurchgepressten wiis-
serigen und schleimigen Substanzen. Durch Filtriren wird es klar, triibt sich
aber zuweilen nach einiger Zeit noch einmal. Rectificirt ist es wasserhell und

diinnfliissig, von starkem angenehmem Citronengeruch und scharfem gewiirzhaftem

Geschma Das specifische Gewicht des zuerst destillirten ist 0.848 und steigt
nachher anf 0,85 und dariiber. Es enthilt keinen Sauverstoff und besteht aus
10 At. Kohlenstoff und 8 At. Wasserstoff, welches einer Zusammensetzung von
87,98 Procent Kohlenstoff und 11,57 Procent Wassorstoff entspricht. Es reagirt
nicht saver auf Lackmuspapier.

/ Y . -~ "
Oleum Crotonis.  Grotondl.
Croton 'f.r"_a.rh‘HH.‘ Linn. et ( roton Pavana Hamalton. f“.';.r)Jﬂr:.r'e’lr.f'frr!r-'.w.

Ein fettes, gelbbraunes Oel von sehr scharfem Geschmack. Es
wird besonders in Ostindien aus den Samen der oben genannten
Strituche bereitet.

Es werde mit Vorsicht aufbewalrt,

18t zu verwundern, warum die Pharmac poe nicht die eigene Darstellung
dieses Oeles vorschreibt, da sich das fertige Oel viel leichter verfilschen lisst,
als die Samen, da das Oel in den Samen selbst am besten gegen Verderbniss
geschiitzt ist und man dem kiiuflichen das Alter nicht ansehen kann. und da
ferner die Bereitung nicht die geringsten Schwierigkeiten darbictet.

Die Crotonsamen, Grana Tighi, werden in einem Morser kriiftig zerstossen,

415

wobei man sich zu hiiten hat, dass nichts in die Augen spritze. Schon die blos

Ausdunstung bei dieser Operation ist gefiihrlich und bewirkt Aug: nentziindung.
Man muss deshalb das Stossen im Freien vornehmen und nicht anhaltend daran

bleiben, sondern ab und zu andere Arbeiten dazwischen vornehmen. Die ge-

stossenen Samen werden in einen Sack ecingeschlossen und zwischen erwirmten
Platten ausgepresst. Hierzu eignen sich wiederum ganz vortrefflich die von mir
empfohlenen hohlen gusseisernen Platten, welche man durch eingegossenes sie=
dendheisses Wasser beliebig lange auf der Temperatur des siedenden Wassers
‘-'Lh"_‘ nahe daran halten kann. Nach jedem Pressen verlasse man das Loeal,
worin die Presse steht, und woran Thiir und Fenster geoffnet bleiben. Wenn
nichts mehr abliuft, werden die etwas trockener gewordenen Samen noch einmal
geslossen und in dergelben Art gepresst. Beide Producte werden gemischt und

in eine , 4 . . . . .
- '_“ m yon Aussem gewirmten Glastrichter durch trockenes I’;:im-:' flltrirt. Aus
2 Pfund Grana

'”_r,.f!"ﬁf- habe ich eipmal 7 Unzen 1 “1';:!‘]|l|il'. e andermal 7%, Un-
; o sehr schinen und w saumen Oeles im filtrirten Zustande erhalten.
])fll"w.‘ {.I“'L.‘ll,r"”}" schon f{ur ecin bedentendes Geschift {iir liingere Zeit hin.
Die Gewissheit, ein

Zén eines

? ;) ©I Yeines, unverfilschtes und unverdorbenes Priiparat zu haben.
('rli-‘:" :Fl,'_'r reichlich fiiyp die gehabte Miihe. Das Oel ist harzartiger Natur und
loslich in Alkohol. Aug diesem Grunde hat Soubeiran empfohlen, die zweite

» S iter 7Zus e 1 .
Pressung unts ‘_ Zusatz von Alkohol vorzunehmen und diesen nachher abzudestil-
liren. Er erhielt bej der

ersten Pressung 14,6 Procent, mit Alkohol noch
9 donoant AT ma L 2 . - . - g
12,4 Procent, zusammen algo 27 Procent. Obiger Versuch gab in zwei Pres-

sungen ohne Alkohol 22 Procent, und in dieser Hinsicht aul Ausbeute und Qua-
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litit scheint die einfachere Darstellung durch zweimaliges Pressen vorzuziehen
zu sein,

Auch in Aether ist das Oel sehr loslich, und durch Behandlung mit Aether
und Abziehen desselben erhiilt man, nach Stiimer, an 60 Procent Oel. Von
diesem werden %, von Alkohol geldst, worin das abfiihrende Oel enthalten ist.
Das iibrige Drittel soll mild sein. Das Crotontl bewahrt gich in gut verschlos-

senen Flaschen sehr lange ohne Verlust seiner Eigenschaften.

Oleum Florum Auwrantie.  Pomerangenbliithenol.

Olewm Neroli.
Citrus Aurantiwm Tinn,  Citrus vulgaris Decandolle.

Aurantiaceae.

Ein gelbes, duftendes, titherisches Oel. Es wird im siidlichen
l':lil‘u[m aus den Blumen des obengenannten Baumes durch Destilla-

tion bereitet.

Das Neroliol ist einzig nur ein Wohlgeruchsmittel, und deshalb in pharma-
ceutischer Beziehung von geringem Belang, Es ist hiiufiz, wegen seines hohen
Preises . mit iihnlichen, aber geringeren Oelen verfiilscht. Es ist ein Hauptbe-
standtheil des kolnischen Wassers und wird in der Miztura oleoso-balsamica ver-
wendet. Es darf nicht zu dunkel gefiirbt sein und muss einen sehr angenehmen
Geruch haben. Die Nase muss hier entscheiden.

Oleum Foeniculi.  Fenchelol.

Es werde aus dem Fenchelsamen, wie Anisol, bereitét.
Es sei farblos, in der Kiilte zu krystallinischen Blittern gestehend.

Es schmeckt angenehm siisslich. Specif. Gewicht 0,097. Bei starker Kiilte
kann man das fliissige Oel von einem Stearopten auspressel , welches seiner
Zusammensetzung und Beschaffenheit pach mit dem Stearopten des Anisols iiber-
einslimmt. Aus gestossenem, lange liegendem Fenchelsamen blithet zuweilen das

Stearopten in Gestalt einer lockeren Wolle aus.

Oleum Galbana. ®Galbanumol.

Nimun: In Stiicke zerschnittenes Galbanum zwei Pfund,
gemeines YWagser gsechszehn Pfund.
Die .l)‘n-siiH:H.l::n geschehe aus einer Retorte, so lange brenz-
freies Oel iibergeht, dann werde es getrennt,

Es sei farblos oder gelblich.

Der Galbanum enthiilt nur gehr wenig itherisches Oel. Analysen geben
nur 3,4 Procent an. Sein specil Gewicht ist 092. Es besitzt den Galbanum-
geruch im htchsten Maasse und ist dessen Triiger. Als reiner Arzneikorper ist
es ganz iiberflissig, weil es in dem destillirten Wasser und in der Tinctur ent-
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halten ist, worin die Gegenwart der anderen Stoffe wenigstens nicht nachtheilig
ist. Anwendung Husserst selten.

Oleum Jecoris Aselli.  Leberthran.
Gadus Morrhua Linn.  Pisees .”r-'fafr'ryw” Mgt Subbranchiales.
Weichfloffer.
[Nin fettes, :lll]'!'ir.‘il'}lliLff'-" Oel, von _:_"I‘IIJ!']' oder li:'fju‘:-”u'r' Farbe
und einem fischartigen Geruche. Das ranzige soll verworfen wer-

den. Es wird aus der Leber des Kablhiaus (Gadus Morrhua) be-
reitet und aus Norwegen und Schweden eingebracht,

Der Leberthran wird von mehreren Sorten Gadus gewonnen, welche Fische
sehr reichlich in den nordischen Meeren vorkommen. Es werden folgende Fische
genannt: 1) Gadus Morrhua, Kabliau, Laberdan oder K“Mhﬁ.\'uil, in ungeheuren

Mengen vorkommend: 2) Gadus Molva, der Leng, mehr an den englischen Kii-
sten; 3) Gadus carbonarius, der Kihler oder Seyfisch; 4) Gadus Ballarias, der
Dorsch; 5) Gadus Pollachius, der Haakjering, auch Haifisch, nicht zu verwech-
seln mit dem deutschen Wi te Haifisch; 6) Gadus Merlangus. Nach den Mit-
theilungen des Kaufmanns Konow in Bergen wird die H
Dorsch wiihrend des Winters bei der Insel Lofodin vor

auptfischerei auf den
genommen. Sobald die
gelangenen Fische an’s Land gebracht werden, wird die Leber ausgeschnitten
und in Fisser geworfen, worin sie ruht, bis der Fang zu Ende ist. Geht der-

selbe unregelmiiss vor sich, 8o wird der blanke Thran gewohnlich nicht

und klar, als wenn die Fischerei auf einmal aulhirt. Wenn also der T

§0 rein
‘ang vor-
bei ist, wird das klar obenflicssende Fett in den Fiissern abgeschiiumt und in
Tonnen abgegossen; es ist dies der blanke Thran. Das Ueberbleibsel in den
Fissern wird sodann gekocht und daher kommt der braune Thran, Braunblanker
Thran ist verdorbener blanker Thran, welcher zu lange auf den Lebern gestan-
den hat, oder weil die Lebern verdorben waren. Die Haltbarkeit des blanken
Thrans hiingt hauptsiichlich von der Bebandlung desselben ab, T kann dies
von Kennern genau erkannt werden. Wenn der Thran diinn, wie feines Oel
fliesst, so hilt er sich, welches nicht der Fall ist, wenn er zihe fliesst. Es wird
viel Thran von der Leber des Seyfisches gewonnen , jedoch bei weitem nicht
soviel als vom Dorsch. Der blanke Hl'_\'”ll',‘lli ist heller als der Hul'.krhl]n.-m. Der

braune dunkley als der vom Dorsch und etwas kornig. In allen Jahreszeiten

wird der ganzen Kiiste .-“I‘,:m;_v gelischt, und die Leber von verschiedenen FFisch-
arien, sowie die deg Sechundes und anderer Seethiere opeck pile-méle behandelt.
Wenn der Thray

i : sogleich in den Handel kommt , ist es off schwierie
mischten Sortep

g, die ge-

2 . vom Dorschthran zu unterscheiden.
_:\;“'!',t'”"'r andern Mittheilung von Mack in Tromsoé, die mit der obigen
ganz Il‘}rr’l":lll]i‘_'ﬂ.!.lllrll » kommt der meiste Leberthran vom Dorsch, Dieser Thran
H‘"_]" ) '1_‘"' |\;1|[|-' diinner | fliissig und klar, wiihrend der Seythran selbst bei
geringer Kiilte steif ung lui:-”iu wird. Die niichst folgende 1'[“”?!‘. Vel das
Seyfisch, und darnach der Haakjering, Alle diese ’I‘[IIIHJIH.JI'I'I'I:I werden nur aus
Lebern bereitet.  Man '“”“-"-“l'!u-illvl,_ im Handel die folgenden Thransorten:
1) Oleum Jecoris As U fuscum, Farbe dunkelbraun, im durchiallenden Lichte
griinlich ,in  diinnen Schichien

tdurchsichtig; Geruch eigenthiimlich unangenehm
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und empyreumatisch: Geschmack bitter, den Rachen stark reizend, schwachsaure
Reaction auf ]‘.'il'iillll!hl\.‘l}!it'l'. -“\'pm't"li'. Gewicht 6,929, In Alkohol losen sich in
der Kilte 5 bis G, in der Siedhitze 6 bis 7 Procente. In Aether jede Menge

2) OMleum Jecoris Aselli

subfuscum. Farbe dem Malagawein iihnlich, (n-ilu'h
eigenthiimlich, nicht unangenchm, aber stiirker als bei der folgenden Sorte; Ge-
schmack fischiihnlich, bitterlich, den Rachen reizend: Wirkung :mt' Lackmus
N_"]“‘-“"F' sauer; specif, Gewicht 0,924; Loslichkeit im kalten Alkohol 2 bis 8, im
Sledend heissen 6 bis 7 Procent.

8) Oleum Jecoris Aselli flavum. Farbe goldgelb; Gernch eigenthiimlich,
nicht unangenehm; Geschmack fischiihnlich , nieht bitter; Wirkung auf Lackmus
schwach sauer; specif. Gewicht 0,923 ; Loslichkeit in kaltem 2 bi
Alkohol 3 bis 4 Procent.

, im heissen

Die Untersuchung der Zusammensetzung des Leberthrans hat zwei Mo-
mente im Auge zu halten: die organischen und unorganischen Bestandtheile. Die
ersteren sind, wie bei allen Fetten, Kohlenstoff, Sauerstoff und Wasserstoff, und

wenn man auch durch wverschiedene [osungsmittel ungleichartige Bestandtheile
auszichen kann, so ist (iir den Arzt der Thran in diesem Sinne nichts anderes
als ein sehr leicht sufnehmbares, die Verdanungsorgane nicht belistigendes Fett
von grogsem Kohlenstoffgzehalte. Die Wirkung des Thranes in den vielen Fillen
WOrin er mit Erfolg angewendet wurde, besteht wesentlich darin, dem Umsatz
dey .\['J.‘-]U'|gr]l“sil' entgegenzutreten, indem ein leicht verbrennlicher Stoff dem
arteriellen Sauerstoff d
die Muskeln fast eben so schnell wieder ve
Zuryg

wrgeboten wird. Bei Atrophie, bei Calor mordaz werden
-zehrt , in den Kreislauf des Blutes

genommen, als sie gebildet worden sind; und bei aller dargebotenen Nah-
Ming findet keine Korperzunahme Statt. In Ermangelung geniigender Menge
von Respirationsstoffen zerfallen die Muskeln in die Gallenfette, welche durch den
Darmkanal in’s Blut zuriickkehren und hier zur Wiirmeentwickelung verwendet
Werden, und in Kohlensiiure und Harnstoff, welche durch Lunge und Harnwerk-
“8uge ausgeschieden werden. Der Leberthran, welcher seiner chemischen Qua-
litiit nac h den Gallenfetten am niichsien steht, wenigstens in Betreff des hohen
Gehaltes an Kohlenstoff, wvertritt ihre Stelle, und vermindert den Umsatz der
'I\hw"'-'-']:-'"|'='l|nlv bis anfl ein gewisses Ma:
;!u-n kann, weil dieser Stoffwechsel die Bedingung- der Erscheinungen des Le-
ens ist,

g, unter welches er nicht herunter koms-

Durch eine Untersuchung von Winckler in Darmstadt hat sich ergeben,

sich der Leberthran wesentlich von anderen verseilbaren Fetten dadurch unter-

et, dass sich bei der Verseifung kein Oelsiiss, sondern éin anderer Korper,
Propyloxyd (C, I, + O), bildet. Tritt zu gleicher Zeit Ammoniak hinzu, so entsteht
I'“‘\]dllll]l\.\l{ |

thran mit ¢ Ilish']nn--ll Kalihydrat und mit ¢ Unzen Wasser verseift, und der
lll L1g =

C; H.). Man soll dies erhalten, wenn man 3 Unzen Leber-

n Seife ein Gemenge von 6 Unzen Kalk und 1 Drachme Salmiak zusetzt
und gleich umschwenkt. Bei gelinder Erwiirmung bildet sich Kalkhydrat, und ¢
destillirt cine concentrirte wiisserige Losung von Propylamin ohne freies \'1””“'
niak iiber. Durch S Siittigen desselben mit verdinnter Schwelelsiinre und Vermi-
sthen mit Wei geist lisst sich das schwefelsaure Propylamin {illen, Es hat die-
selbe Eigenschaft als wenn es aus Hiringslake gewonnen ist.

Von den unorganischen Best: andtheilen hat eine kleine Menge Jod am mei-
sten die \u!uuwl\.‘:nnlu'lt der Chemiker aul sich gezogen. Es ist zu bemerken,
duss das Jod nicht in einem solchen Zustande darin enthalten ist, dass es durch
Wasser ausgezogen oder durch die gewthnlichen Reagentien entdeckt werden
kann, Dey Thran muss mit reiner Aetzlauge von Natron oder Kali versetzt und
dann damit gegliitht werden, Aus der Kohle wird das Salz ausg en, die Fliis«
sigkeit beinahe mit Salzsiiure neutralisirt, und nun der grisste Theil des Koch-
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salzes, wenn man Natronlange angewendet hat , herauskrystallisirt. In der' Mut-
terlange wird das Jod durch die bekannten Mittel, niimlich Chlorwasser und
Stiirk

und Chloroform aunfgesucht. In einigen Thranarten hat man es nicht gefunden.

:papier oder Stiirkekleister, oder salpetrigsaures Kali, verdiinnte Schwefelsiiure,

Der Leberthran ist in neuerer Zeit von einem gewissen Dr. de Jongh
im Haag zum Gegenstand einer Speculation auf die Leichtgliubigkeit und den
Beutel der grossen Menge gemacht worden. Derselbe hat diejenigen Schritte
gethan, welche das Publicum glauben machen sollten, dass er eine besonders
genaue Kenntniss des Leberthranes und seiner Heilkriifte besisse, und dass gein
Thran ganz besonders wirksam sei. Er hat iiberall Agenten zum Vertrieh seiner
Waare angestellt, und densclben mit marktschreierischen Annoncen, wie bei den
Goldberger'schen Rheumatismusketten, in die Zeitungen einriicken lassen.
Sein Thran wurde nur in versiegelten und etiquettirten Flaschen und (das ist
des Pudels Kern) zu einem sehr hohen Preise verkauft. Eine Vergleichung

des de Jongh 'schen Leberthrans und einer sonst im Handel vorkommenden
dchten und guten Waare zei
nschaften noch in den Wirkungen. Directe Nachfragen, welche achtbare Hiiu-

rle durchaus keinen Unterschied, weder in den Ei-

ser in Bergen anstellen liessen, gaben das Resultat, dass Herr Dr. de Jongh
seinen Leberthran aus den in den Handel kommenden Mengen wie jeder andere

Kaufmann ausgesucht bat, und dass er, auf den Rath eines Kaufhauses in Ber-

gen selbst, die sehr einfache Operation in Bergen damit vo
Thran nach 8 Tagen rubiger Lagerung noch cinmal in andere F
hen, wodurch die Waare per Tonne ungefiihr 2 S
aber mit dem von Dr. de Jongh gewonnenen Aufschl:

nommen hat, den

itherzuzie-

peciesthaler hil kam, was

von tiber 100 Proe.

in keinem Verhiiltniss steht. Dr.

le Jongh wollte iiberall dem Publicum ge-
geniiber glauben machen, dass er die Wirksamkeit seines Thranes durch eine

vorangegangene Analyse gelunden habe. Dieses ist jedoch Irrthum oder

Betrug, weil man die vorzugsweise wirksamen Stoffe im Thran weder kennt,
isoliren, noch bestimmen kann, und zu sagen, dass die Wirksamkeit dem Jod-
gehalt proportional sei, wagte Herr Dr. de Jongh selbst nicht, indem er sonst

Geheimniss verrathen hitte, und andere ihm -auf diesem Wewe leicht mit

Erfolg hitten entgegen treten konnen Herrn Dr. de Jongh kommt es auch
nicht auf einige Kriimmen seiner Wege an. Er schickte ein Exemplar seines
Werkehens iiber den Leberthran an Liebig mit einem sehr hoflichen Briefe
und in der Absicht von diesem Gelehrien eine Antwort zu erhalten. Liebig,
der in dieser Ucbersendung nur eine Artigkeit sah, antwortete verbindlich, wie
man in solchen Fillen zu thun pflegt, mit einigen Aeusserungen iiber die Niitz-
lichkeit dieser Arbeit. Auf diesen rief hin hatte Dr. de Jongh die Unver-
:-l‘ll;l:ll:ljl’lil‘ aul j
worauf neben anderm Humbug stand, » Approbirt von Prof. Liebig in Giessen.¢
Man ersieht hieraus, dass man nicht auf alle Briefe antworten goll.
Nachde

ten \\'[Il'i]l_"

de Flasche seines Leberthrans eine |",l‘|-illl-]‘.v :lr|y_[||-|"|ll;_"l‘||-

m dieser Gegenstand in einigen Zeitungen ziemlich lebhaft verfoch-
ynd

hat sich das Publicum iiber die grundlose Preiserhdhung geni
belehrt, und ag ist

dieser Speculation wesentlich die Spitze abgebrochen worden.

Oleum ./.’HH‘/H".I‘H.'. Wachholderol,

ks soll aus den Beeren des Wachholders wie Anistl be-
reitet werden.

Es sei farblos,
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Es wird am besten aus noch nicht ganz reifen, jedenfulls frischen Wach-
holderbeeren durch Destillation bereitet. Es ist farblos und hat ein specif. Ge-
wicht von 0,839 und l6st sich in Alkohol von 0,85 specif. Gewicht nur wenig
Oele in Wachholderbeeren enthalten. Das

os und von 0,878 specif. Gewicht. Es geht

auf. Es sind zwei ungleich fliichtige
|
bei der Destillation in den spiiteren Producten iiber und bleibt bei der Rectifi-
cation des rohen Oels auf dem Wa

weniger |'|l|.-'5|1i_-_"|' Oel ist nicht f:

zuriick.

Jer

Olewm Lauri.  Lorbeerol.
Oleum laurinum. Laurus nobilis Linn.  Laurineae.

Ein fliichtig -fettiges, dickliches, kirniges, gelblich - griines Oel,
von gewiirzhaftem Geruch, in Aether vollstiindig, in hochst rectifi-
cirtem Weingeist, vorziiglich in seinem fliichtigen Theile, 16slich. s
wird aus den frischen Friichten des obengenannten Baumes im

siidlichen Europa bereitet, von woher es zu uns gebracht wird.

Das Oel wird durch Kochen und .\Il.\l\l'i':-.-\t'h aus den frischen Lorbeer-
friichten bereitet. Is hat eine griine Farbe, die Consistenz von Butter und ist
Clwas kornig. Es schmilzt in der Wirme der Hand. Alkohol nimmt daraus
das flichtige Oel und die griine Farbe auf und hinterlisst ein talgartiges farb-
loses Ocl. Bs wird als iusseres Mittel gebraucht.  Es wird bisweilen nachge
macht, indem man thierisches Fett, pewohnlich Butter, mit Lorbeeren schmilzt,
und mit einem anderen Fette, welches durch Kochen mit frischen griinen Pflan-
Zen, z. B. den Nadeln des Sadebanmes (Juniperus Sabina), gefirbt worden ist,
mengt, und etwa noch einen Geruch durch Hitmlll'u_-_{-'u einiger I]‘I’Ill'li‘ll Melis-
Sen und Wachholdersl hinzubringt. Dieses Oel erkennt man daran, dass es
nichg 1il'\:‘1|i_:' ist, und mit dem 5 bis Gfachen Gewichte starken kalten Wein-
Eeistes sehr wenig an Gewicht wverliert. Das iichte enthiilt zwel flichtige Oele.
Illlh erste rohe Product der Destillation ;_:54-?-1 ein .‘-!'!Hl]lll.’i_-_'_ weisses itherisches
“"I’ von starkem Geruche und bitteremn Geschmacke. Es erstarrt schon iiber 0°
Es hat ein h[:lvii'.fi.-\\'i.'hl von 0,914. Durch Rectification erhiilt man ein leicht-
fliissizes Oel von 0,857 specif. Gewicht. Es findet von diesen Oelen kein be-
Sonderer Gebrauch Statt.

Oleuwm Lavandulae.  Lavendeldl.
Lavandula vera Decandolle. Labiatae.

Ein iitherisches, griinlich-gelbliches, stark riechendes Oel. Es
wird durch Destillation aus der blithenden Pflanze, besonders im siid-
lichen Frankreich bereitet.

Es ist dies ein blassgelbes diinnfliissiges Oel von starkem Geruch und
brennend gewiirzhaftem bitterlichem Geschmack. Es réthet Lackmuspapier. Das
im Handel vorkommende enthilt stets eine grosse 3]”1!_‘_’1' von -“;L!':ll'uliln‘ll. oft
ein Viertel bis dje Hiilfte seines Gewichts. Durch Destillation des Oels mit
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Wasser kann es anf das '\'|n'\"|1'. Grewicht von 0,877 bis 0,872 gebracht werden.
Mit Jod verpuflt es schwach, unter Bildung eines gelbes Dampfes. Starker

Spiritus lost es sehr reichlich.

Oleum Lane.  Leindl.
Linum usitatissimum Iinn. Linoideae.

Ein fettes, briunlich-gelbes Samensl. Man sorge, dass es nicht

VAl \\'vlli;' dick ist.

Das Leinol wird im Grossen aunf Miihlen ansgepresst. Der Leinsamen
enthidlt 20 bis 22 Proe. Qel. Es besitzt einen eigenthiimlichen Geruch und er-
starrt erst bei sehr hohen Kiiltegraden. Specif Gewicht 0,93 bis 0,94. Es hat

eine geringe Anwendung in der Pharmacie.

Oleum Macidis.  Mustatbliithenol,
,'!;{J)u-f.\-.f.r'.m moschata .u‘rlJ'l-n’-’-’Hfr-’r'J'lrF. .]J"‘-',l'i'fl-"ff’.f'n'ff',

Ein gelbliches, starkriechendes, iitherisches Oel. Es wird durch
Destillation aus der Macis (sogenannte Muskatbliithe) in Ostindien be-

reitet, von woher es zu uns gebracht wird.

Dieses Oel ist wohl fast oanz ilentisch mit dem I1|ir'[11]_-_>'|-r| Oel der Niisse

selbst.

Olewm Menthae crispae.  Kraufemingol,

Es soll aus den Blittern der Krauseminze wie Wer-
muthdl bereitet werden.

Es sei von ;_rl‘!inliv]; gelber Farbe.

Specif, Gewicht 0,969.

Oleum Menthae piperitae.  Pfeffermingdl.

Es soll aus den Blittern der Pfefferminze wie Wer-
muthdl bereitet werden, ausser dass es durch wiederholte Destilla-
tion durch l)iiml.i't. P R
Es soi farblos, auf dep Oatie, dak Gafiihl vor Kilte |II.:.\.|,!.]”.i“:_,.,“l]‘

Dieses Oel ist von sahp auscedehntem Gebrauche; als Zusatz von Pualvern,
zu Pfefferminzpastillen und 2y gehr vielen Zahnmitteln, indem die damit ver-
setzten Zahnpulver und Zohnlatwercen am Morgen das Gefiihl eines reinen

Mundes , frei von dem Nachgesckmack der am vorigen Tage genossenen Spei-
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sen und Getriinke, erregen. Bs kommt deshalb auch viel auf die Reinheit des
Ocles und seine gute Erhaltung an. Dabei muss auch der Geruchssinn beson-
lers in ,\u."{;rn-']l genommen werden Es ist hierbei zu bemerken, d der
liindruck der ricl ist, indem durch lingeres oder ofteres Riechen an

ien Sorten Oel die Nase, wie man sagt, ganz Jdomm wird, und ga

sen Zustand

eine Pause machen, his alle Ein-

richtic beurtheilen kann. Wenn man sich in dic

itet hat, so bleibt nichts ibrig,

dar ce verwischt sind. Altes Oel nimmt einen terpenthindlartigen (rerud h an
Man kann es durch Rectification mit Wasser reinigen. Sein specil. (rewicht ist

0,902 bis 0,910. Kahne stelite durch fractionirte Destillation ein Oel von

wich nicht

0,899 specif. Gewicht dar, welches fiir den pharmaceutischen Geb

nach Ober-

nothwendig ist. Eine Verfiilschung mit Weingeist findet

dorffer (Archiv der Pharm. 73, 1) am besten durch Schiit mit Chloreal

Gl oder essigsaurem Kali, welche Salze alsdann zerfliessen.

Oleum Nucistae. Musdtatnufol.
_1:,”:,';'.\'.-'.:&- a;fa..\'l‘,'l.-raJ"-.' f ‘.I":HH{;H ﬂ‘l-.f. .11'"{.‘."-’-\'-' 1CECL.

Ein fettes, mit einem iitherischen gemischtes Oel, von der
I)i{'hliglu-il des '|_‘:1]\-_"n'.-‘ aus dem Gelben in’s Weisse marmorirt,
leichter als Wasser, stark riechend, in siedendem Aether mit klarer
|n"'.~t|||g loslich. Es wird durch Auspressen aus den Kernen der
Muskatnuss in Ostindien bereitet, von wo her es zu uns gebracht
\\'ir'fl,

|'-'Il"iII']II"]i."-.'!.I".I Kuchen im Han-

Die Muskatbutter kommt in platten, pare

del vor. Sie ist ein Gemenge von einem talgartigen farblosen Oel, einem but-
terarticen . gelben, fetten Oel und einem rieehenden fliichtizen Oel; 16 [Unzen
enthalten, n: Schrader, 7 Unzen |.L|,_:"l]'|‘\!'_"l':'i_ 8, Unze gelbes und */, Unzen
|I‘“"!|'_I-_;.--, Oe¢l. Kulter Alkohol und Aether losen das flichtice und ¢ lette
Oel aul. und lassen den Talg zuriick, welcher aber immer den Musk ruch

1 Oele kann
n, Wird die

eekocht, so

|“'|'1::,L_ Von dem nach Abdampiung des Alk
das fliichtige i

.\l“] 11

sSKatbutter 1:\-|[ dem \;.l'!'l..ﬁx'.fli'il [In'\\.h'l.lln' Alkoh

len wer
oder Aether
calten das talgartige Oel wiede

«ch Destillation mit Wasser

lost sie sich giinzlich auf und setzt nach dem E

al . v . { a5 : s .
. Die Muskatbutter wird meistens nur Husserlich gebraucht. Sie lisst gich

und 1'!"1I|i\_!-.]|-

N dem mit heissem Wasser umgebenen Trichter le

N

achgeshinte, durch Vermischer ben mit Orlean

mit :\iil.'==i:l1]|||\';~<[sll\\'1'1' nunil
_"]'1"‘\}1.\' ]‘1':|;|;l":U:- gind nieht in der wvierfachen i\ll'n__-u- kochenden \”i"]lﬂi"
lGslich,

Oleum Oliwarum. Olivendl.  Vanmdl.
(leq europaea Linn. Oleinae.
l';ill !'t'th":-'.. ('III\\l'llt‘!' .l_:’l'“u'r. l\'].’l.l‘t‘.‘-. ;jt‘]‘uyh- und ‘[_!'l‘r-t'llll]:!(.'k'lt:—
ses, an der Luft ranzig werdendes QOel, oder griinlich, von etwas
scharfem Geschmack. etwas ranzigem Geruche, beide durch Kiilte

Mohy., Commentar. I1. i
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in eine kornige Masse iibergehend. Es wird in den wérmeren Thei-
len von Europa aus den Friichten des obengenannten Baumes aus-
gepresst; das zuerst beschriebene, welches das bheste ist, und von
seiner Herkunft aus der franzosischen narbonnesischen Provinz
Provencer Oel genannt wird, sell zum inneren Gebrauche angewen=
det werden.

Das Olivendl kommt in verschiedener Giite und Reinheit im Handel vor.
Das beste, oder Jungfernsl, wird durch ein gelindes Pressen erhalten. Darauf
erhiilt man durch stiirkeres Pressen in der Wirme das gewohnliche Baumal,
und zuletzt wird eine neue Portion Oel aus dem Kuchen durch Auskochen des-
.'"I']]”']l |||i] \"-‘L.‘*"[‘:‘ l‘f'll\'lﬂltl'll._ \V{P]\!'.l f!:l.“ {)|'l lllrl']l (1!11“‘["[\"““”[[ ””-] El[\;:l‘rll'||ll|]|']l
wird. Das letztere wird nur zur Seife benutzt. Jedes Olivendl hat einen schwa-
chen eigenthiimlichen Geruch; das am heissesten gepresste besitzt ihn im hoch-
Das schlechteste hat eine I'_fr‘lllj]ii'ill' Furbe von :llll;_l'l-ll'lﬁll'm (:MHI‘U'
phyll mnkte des Was-

sers setzt es krystallinische Korner von Stearin ab, und zwar in um so grisse-

sten Gr

Sein specif. Gewicht ist 0,91. Schon iiber dem Gefrier

rem ,\]:1:1.-\.\1-1 als es heisser gepresst worden ist. Bei 48" R. ( 6" (.) setzt
es 28 Procent Stearin ab, und ein heissgepresstes Oel gesteht giinzlich. Durch
r|m'|\m:l|'t;_:'l'k ,'\1]‘}”'['.":*\'“. Wiederschmelzen und Gestehenlassen erhilt man das
Stearin immer reiner und schwerer schmelzbar, doch schmilzt es immer noch
viel leichter als ‘llul’..’\« und ist also wahrscheinlich von anderer '/:H‘i.'ml||||'H-1-l?.nl1!
als das Stearin des Talges. In der Sommerwirme schmilzt auch das aAnsge-
presste und _-_"I'1'l'|'!||;"'rl‘ Stearin de: Oliveniils Man hat sich viele Miihe gege-

ben, fremde Oele; die dem Olivenile beigemischt sein konnen, zu entdecken.

Diese Priifungen sind sehr unsicher und beruhen meistens auf der Erhirtung
des Oeles durch Schiitteln mit Salpete
Elaidinsdure, bildet. Allein jedes, auch verf:
in gewi

iaure, indem sich dabei eine neue Siure,

iehte Olivendl enthiilt eine ;_1:\'\\"‘.:.-..-
Erhiirten , was sich dem Grade

Menge dchtes, und zeigt dadurch ei
schiedenen ichten Oelsorten schon

nach nicht bestimmen lisst, und bei den
ungleich ist. Auch bedingt ein Zusatz von thierischem Fett ein schnelleres
Gerinnen. Ein dholiches Gerinnen, wie die Salpetersiiure bewirkt , wird auch
von einer |,|':_-u]|:_“ VOII “:ti.l.'ll'[l'|'.-.‘l[J|‘I'|lI l,_l,m-u'\\_\i|||‘-1'n\_\d|;l undd !\ium‘|\_~-||i||-5‘rs\_\'l|-
h\'l'vftl';;l']ﬂ‘:ulll, Allein diese ]':i_ul'll‘-l'li-l“ besitzen auch Ricinusol, Mohn - und
Mandelsl, weshalb diese Probe viel von ihrer Zuverliassigkeit verloren hat Es
mogte also ein ;'.-'."‘niilli-.\ Auge und (reruchsorgan immer noch das beste Crite-
rium sein, weil eine unsichere Probe cher verwirrt als belehrt, und man hat
deshalb eine um so grossere Sorgfalt auf Aussuchen einer zuverlissigen und
guten “!‘Zlig.~|i|i|=llv zu richten.

Das Baumol hilt sich linger, ohne zihe zu werden, als andere Pflanzen
ole , und eg wird deshalb auch vielfach von Uhrmachern als Reibung yermin-

derndes Mittel gebraucht.

Oleum Papaveris. Mobnol.
/

2 i “p ¥ . » NOPLOR D
Papaver sommnaferum Lann. Papuveraceae.

Ein fettes Samend), gelblich, von stissem Geschmacke, fast kei-
nem Geruch.
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Es wird im Grossen dargestellt und aus dem Handel bezogen. Sein spe-
oil. Gewicht ist 0.924. Es gesteht bei —— 144"R. ( 182 (. Es muss aul
seinen Geschmack und Geruch, der nichts Ranziges zeigen darf, genau betrach-

tet werden.

Oleum vhosphoratum.  Bhodphorol.
procp

Nimm: Gut getrockneten und zerschnittenen Phosphor gechs
Gran,
|)rin;;<- sie in eine Flasche, welche
eine Unze Mandeldl
enthiilt. Diese tauche verschlossen n warmes Wasser ein, damit
der Phosphor schmelze. Dann werde das Geliiss ;_rl-m'hi'mrh. bis
der Phospho gelost ist. Das erkaltete Oel giesse vorsichtig von
dem etwa ausgeschiedenen Phosphor ab.

Es sei klar und von ausgeschiedenem Phosphor frei

Eine mit Loschpapier rasch and ohne Reiben durch blosses Driicken ge-
trocknete Phosphorstange wird auf einen reinen Tisch gelegt and davon die
erforderliche Menge Phosphor abgeschnitten. Ist der Phosphor schr kalt, so
splittert er und Stiickchen fliegen davon, aul welche man wegen ihrer Entziind-
lichkeit Acht zu geben hat. Das iibrige Verfahren ist geniigend genau im Texte
angegeben.

Dieses Oel soll nicht lange vorrithig gemacht und in kleinen, fast ganz
goliillten Glischen aufbewahrt werden. Es enthiilt nahe 1 Procent Phosphor.
Es leuchtet im Dunkeln bei Luftzutritt

Oleum Ricine. Ricinudol.
Olewm Castoris. Oleum Palmae Christi. P;‘H'H,JIHIf'r‘afrr*'i'-u. Ricinus

COMIMUIIE Linn.

Ein fettes, etwas dickes, farbloses oder schwach-gelbliches Oel,
in alkoholisirtem Weingeist loslich, geruchlos, von etwas scharfem
Geschmack.

. Es wird durch Auspressen aus dem Samen in Westindien bereitet. Es sei
nicht zu dick.

i Das Ricinussl wird im Grossen bereitet md in blechernen . wiirtelartigen
Gefiissen , welche iiberall zugelothet sind , sogenannten Kanistern . in den Han-
E!_':ll gebracht, Um es daraus auslaufen zu lassen, schligt man mit einem rundeu
Eisen ganz am Rande und an der Feke des oberen Bodens und diagonal ge-
geniiber ein kleines Loch, um Luft emzulassen. Das letztere kann sehr klein
Sein. . Man kippt nun den Kanister um, legt ihn auf die sonst senkrecht ste-
hende Seite, das grosse Lioch am unteren Rande ., iiber den Rand eines Tisches
hf.wm‘mm.“'i‘ hin. Die zu fiillenden Glasgefisse des Kellers stellt man , in
eine

weite Schiissel gesetzt, unter. Das Auslaufen findet langsam, aber stetig

St 3 . ? £ ’ i g
tatt.  Um einen Verlust bei etwaigem Verlassen des Ortes zu vermeiden, 1st
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die Schiissel untergestellt Die runden Locher in dem Kanister verstopft man

mit runden Holzpflocken, nachdem man das Gefiiss wioder anfgerichtet hat
Vieles Oel ist so rein, dass es ohne Weiteres zum (ebrauche taughich ist. Der
und unreines Oel muss warm Glirict werden,

Die dazu néthigen
1 in meiner pharmacentischen Technik genan |

eschrieben.

18t sehr wenig gefiirbt, das beste am tarblosesten. Es hat

ein specif. Gewicht von 13 0,97. Bei — 142° R, ( 18° C.) erstarrt es
zu einer durchsichtigen, we relben Masse. Schon in der gewohnlichen Win-
te scheidet es etwas Stearin ans. welches durch Erwiirmen wiei relist

wird und im Raum der Officine sich nicht wieder ausscheidet. Der Luft aus

, wird es ranzig

y Z

er und trocknet endlich ganz aus. In Alkohol und

ist es schr losli Diese Lislichkeit in Alkohol unterscheidet es von

anderen fetten Oelen und man benutzt dieselbe, um \'n-|-|||_l'|-i-||i_-__'|||_;u-r. mit den

selben zu entdecken. Die Frage, ob das Ricinusol durch ein

emischtes

enden Eigenschaften erhalte, berithrt den Pharmacen
ten nicht, da er das Oel doch nur

scharfes Harz seine pu

caufen und auf seine Bereitune keinen Eit

fluss ausiiben kann. Sicher st, dass auch das ganz mild schmeckende Oel pur
girende Eigenschaften besitzt. Mit Olivenol gemischt, wird es in F

ngland auch
als Haarsl benutzt.

i Y
Olewm Rosarum. Rofendl.
Rosa centifolia Linn. und anbere Arten ? Rosaceae.
Ein dtherisches, etwas dickes. in der Kiilte fest werdendes,
gelblich-weisses, sehr stark duftendes Oel. Es wird durch Destil-
3.‘!"5111} aus l]l'.’ll !:]!IJIJ(‘I|||]fiTli'|'|‘I tll'l' I\’l!hl'. ]_J('HJIIIL'I:‘ 'm ]'t‘l‘,\il‘n. l::’—
reitet, woher es zu uns gebracht wird.

Das Rosenil besteht aus ejnem geruchlosen fliissizen Fett, Stearopten,

welches das Gestehen in der Kilte veranlasst, und aus einem 1’:|1.\.~."_-_ﬁ-|g. nicht
nither untersuchten Oele. Dag specif, Gewicht ist 0.832. In der Wiirme lost
sich das otearopten vollkommen auf. 1In \\'n-:n: h

scheidet sich das St

15t es ganz loslich; dod

‘opten zuweilen in diinnen, farblosen , krystallinischen
Bliittchen aus, Trennt man sie durch ein Filt um, 80 verlieren sie nach Ab
duften des anhiincenden fliic
Pharmaceuten ein Wohlgeruchsmittel, mit dessen grosserer oder geringerer
hoheren Zwecke verbunden sind. Man hat sich beim Ankaufe nur
wden zu verwahren.

gen Oels allen Geruch. Das Rosensl ist fiir den

i nur
Giite keine

oeore .
gegen Scl

Oleum Rosmarini. Rodmarindl.

!"”'*"‘*-'I-'r'f;rmx officinalis Lann. Labiatae.

Fin dtherisches. farbloses oder griinlich - gelbes Oel, von ge-
wurzhattern, ]‘”"‘f"""'“I'fi_:'z-ll: Geruch. Es wird im siidlichen Europa
durch Destillation aus dey blithenden Pflanze bereitet.

Es konnte die Frage

erhoben werden, ob der Namen nicht :'it'l:[igm' Oleum
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Rorismarini wie auch jl‘.' squrandum 1m enitiva

",

thilt ebenfalls einer
inrere Menre auf «
n 0,911 b

von I
bei dem durch Rectifieation '-I'I'lil.i;_"_l'll. Es ist cines der wohlfeileren 0"1'

narinol . h Meum Anthos genan

ieren tofl, dessen grosserd

phera

fluss 1ist Diecses ist im

und wird aus dem Handel bezogen.

Oleum Sabinae. Sevenbaumpl. Sadebaumdl.

Es werde durch Destillation aus dem Kraute des Sade-
baums (Herba Sabinae) wie Wermuthol bereitet. Es werde sorg-
i?i]li;‘ auf bewahrt.

Es se1 farblos

Dieses Oel muss vom Apotheker selbst bereitet werden. Das Kraut giebt

ziemlich viel aus. Specif. Gewicht 0,905,

Oleum Salviae. Salbeiol.

Es werde aus den Salbeiblittern wie Wermuthsl bereitet.

Es sei von ].I'.:'.:-S---_'ri'iu‘l' Farbe.

Dijeses Oel briiunt sich mit dem Alter. Es muss alsdann mit Wasser um-

destillirt werden.

Oleum >\rflfff'f}”-w\'. @enfol.

Nimm: Senfsamen zehn Pfund.
Er werde zerstossen, mil
vierzie Pfund Regen- oder Flusswasser

mnig gemischt und in ein Destillationsgefiss cebracht. Dann sollen

\\-:l‘rt'?'li;iill]l_l‘. aus einem anderen Gefiisse hineingeleitet, durch

Gemenge hindurchgehen, so lange dtherisches Oel iibergeht,
Die Destillation soll schnell vollfithrt und das am Boden erhaltene
Oel i“'_:_"lt'il'll durch Filtration von dem Wasser getrennt werden.
Um eine grossere Menge Oel zu erhalten, mische das destillirte
Wasser mit einer neuen Menge von Senfsamen und wiederhole die
Destillation. Bewahre es sorgfiltig auf. |
Es sei von gelber Farbe. |

Das fliichtice Senfol ist, wie das Bittermandeldl, nicht fertie in der Pflan-

sondern entsteht erst durch Zersetzung ::—.-\\'i.\kn-]‘ Be-
nwart von Wasser.  Die dem Amyedalin l'lif.\'i\t'i_‘i'}]l']il|i'
i 3 1 Stoffes dem

) 1 1
zensubstanz enthalter

standiheile bei Getr

1 2 . . .
mMHuss eines ejwelssartiger

reme Substanz. welche durch den

Dentol geipng Existenz otebt, ist noch nicht entdeckt und rein dargestellt, wih
rend man e dem Emulsin entspre hende Substanz durch :_{'mri.wr Li EUNZE-

und '\'“\'lhl.“'”t"_'\'*-flij\‘l':iLErl-l"H rein .,;l]-;;|-~11-]‘|1 zu haben glaubt, und ihr auch einen
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hesonderen Namen , namlich Myrosin, beilegte. Da man die S nfolbildung be
fordernde Substanz wenigstens im concentrirten Zustande dargestellt hat, so ist
daraus ersichtlich, dass verschiedene Stoffe zur Bildung dieses Oeles concurriren.
Der eiweissartige Stoff, Myrosin, ist im schwarzen und weissen Senfe enthalten,
gerade wie das Emulsin in siissen und bitteren Mandeln vorhanden ist , wiih-
rend der zweite Bestandtheil nur im schwarzen Senfe , wie das Amygdalin nur
se Senf al-
lein ebensowenig Senfol, als die siissen Mandeln Amygdalin. Was die Berei-

in den bitteren ,\I;lln]l'hi, sich vorfindet: es _i:iv'rnl_ demnach der we

tung des Oeles betrifft, so ist dieselbe nur in etwas grossem Maassstabe vor-
theilhaft, weil das Oel etwas loslich in Wasser ist und nur wiederholte Opera-
tionen Gelegenheit geben, das erst iiberg gangene Wasser , nach Anleitung der
Pharmacopoe, wieder zu benutzen.

Den Senfsamen muss man erst zerstossen oder zwischen Walzen quetschen
Auch kann man ihn . unbeschadet seiner Ausbeute an Senfol . kalt und trocken
auspressen , wobei im Grossen nicht unerhebliche Mengen eines geniessbaren
fetten ‘:Jl']l'.'é von _',fi'”.'i'l' T“:N"I-t' rewonnen werden “i" rllli'|l I'i!lln.'ll gFeslossenen
Kuchen werden nach Anleitung der Pharmacopoe der Destillation unterworfen.
Das mit dem Wasser iibergehende Oel ist triibe und gelblich, wird aber durch
Rectification mit Wasser klar und farblos. 15 Pfund Senfsamen geben etwas
mehr als 10 Drachmen Oel. Die Menge desselben beruht Jjedoeh auf der Giite
und Frische des Senfsamens, sowie auch darauf, ob nicht zun viel Wasser mit
iibergeht, weil dieses etwa 2 Procent des Oels in Auflosung halten kann. Das

rohe gelbliche Oel hat ein specif. Gewicht von 1,0387. Das Oel besitzt einen
ausserordentlich starken und stechenden Geruch, sein Dampf reizt die Augen
und das Oel selbst bringt auf allen nicht zu harten Stellen der Haut sehr
schunell Rothung und Blasen hervor welcher BEigenschaft es seine Anwendung
als das wirksamste Ableitungsmittel verdankt.  Es kocht bei 114,4° R. (148°C.).
In Alkohol und Aether ist es sehr lislich und wird aus diesen Liosungen durch
Wasser ausgeschieden. In der Wiirme lost es viel Schwefel auf. der beim Erkalten
zum Theil herauskrystallisirt. Es enthiilf 20,48 Procent Schwefel, Seine iibri-
gen interessanten chemischen Verhiiltnisse sind in den Lehrbiichern der reinen

Chemie nachzulesen.

Oleum Succini. Bernfteindl.

Ein brenzliches, etwas dickes, braunes Oel, von t‘l':lll:it'zif_:'l-ln
Geruche. [n den chemischen Fabriken wird es zugleich mit der

] ot T - -
Bernsteinsiiure durch Destillation gewonnen.

Die trockene Destillation des Bernsteins wird vortheilhaft nur im (Grossen
hetrieben, weil man Apparate ausschliesslich dazu verwenden muss, die zu nichis
anderem gebraucht werden konnen, und die im Ganzen sehr geringe Verwen-
Priiparate in den einzelnen Officinen nicht die nothige Uebung und
Erfahrung erlangen lisgi Di¢ Gegenden Preussens, denen die Natur das Mo-

dung der

!I“]""l dieses Ki'”""'-‘ tlln-:',‘_{wi;.-” hat, eignen sich wohl am besten zu diesem
Geschiftszweige, weil dazy auch die kleineren Stiicke und Abfille von der
mechanischen ]:v:ll‘]u'il.lmg des Bernsteins sehr gut verwendet werden konnen
[Das gerostete I,'""“-‘“'ini‘-'u'z- auch ]:l-|-|l,-1n-int'1lifi'!hrlf nm genannt, findet eine
rosse Anwendung in der ]"i"“-l-"i\'l'l'l'l‘lll'lill,t_', und es lisst sich diese Manufactur
zugleich mit der “"T""“'lllg des Oels und der Siure verbinden. Jedenfalls ist
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die Gewinnung des geschmolzenen Harzes eine Bedingung einer mit Nutzen zu
bewerkstelligenden Bereitung der Siiure und des Oeles.

Der Bernstein ist ein Product des Pflanzenlebens einer untergegangenen
Schopfung. Er wird in fast unverminderter Menge aus dem baltischen Meere
durch den Wellenschlag ausgespiilt und am Ufer aufgelesen. Er enthiilt in sei-
ner Mischung Sanerstoff. Dieses Element bedingt in der Zusammensetzung
organischer Stoffe immer einen hohen Schmelzpunkt und Siedepunkt und grissere
Unlislichkeit in reinen Kohlenwasserstoffverbindungen, wie die iitherischen Oele
meistens sind. In gleichem Maasse ist auch eine grossere mechanische Hiirte
damit verbunden, So sind roher Bernstein und (.‘-Il|l:|.] fester und ziher als die
geschmolzenen Harze. Durch die Anwendung einer hoheren Temperatur findet
in dem Bernstein, wie in allen organischen Korpern . eine Zersetzung Statt und
der Sauerstoff geht gleich zu Anfang mit Wasserstoff entweder als Wasser, oder
mit kleineren Mengen von Kohlenstoff und Wasser als entschiedene Siiure iiber.

50 aus dem Holze die Es

rsdure, aus dem Bernsteine die Bernsteinsiure. Mit
dem Entweichen einer sauerstoffreicheren Verbindung vermindert sich das rela-
tive Verhiiltniss des Sauerstoffs in Reste und er wird schmelzbar. Der reine
Bernstein ist unzersetzt ganz unschmelzbar; er schmilzt nur nach dem Entwei-
chen eines Theiles des Sauerstoffs in irgend einer Verbindung , und es muss
deshalb die Hitze langsam und nicht zu heftig zugefiihrt werden. wenn nicht die
bereitg geschmolzenen Theile verbrannt und verkohlt werden sollen, wobei sic
durch Entweichen des Wasserstoffs in Verbindung mit Kohlenstoff einen Theil
dieses letzteren in immes grosserer Unschmelzbarkeit zuriicklassen. Die kohlen-
wasserstoffigen Producte d trockenen Destillation kommen deshalb nach den
sauerstoffhaltigen, und weil nicht an allen Stellen der Retorte dieselbe Wiirme
und dasselbe Stadium der Zersetzung vorhanden ist, iiberdecken sich die Gren-
Zen des Auftretens beider Korper eine Zeitlang, bis die spiiteren Producte in
‘mmer grisserer Reinheit auftreten. Die fliichtigen Kohlenwasserstoffverbindun-
1, und die schwerer flichtigen

gen kommen zuniichst hinter den saunerstoffhaltige

d. h. wasserstoffiirmeren, zuletzt. Zu diesen gehort der zihe Theer bei der
Destillation des: B rnsteins. DBeide bestehen aus mehreren ungleich flichtigen
Oelen und enthalten harzartige Kérper in Auflosung, von denen sie durch Destil-
lation mit Wasser getrennt werden konnen. Diese theoretischen Betrachtungen
Mmussen als Anhaltepunkte genommen, werden, wenn man die trockene Destilla-
tion des Bernsteins mit dem grossten Theil ausfithren will.

Arbeitet man in einer sernen Retorte, so _-_.-\-};1 diese verloren und man

vurde  das Bernsteincolophonium nur durch Zerschlagen der Retorte gewinnen
Kounen. - Destillirt man bis zar Zerstorung des Bernsteins , so ist die Retorte
'I!mn!””‘; unbrauchbar, weil die kohlige Masse sich nicht mehr daraus entfernen
Prinar s gEsty - . / !

Taparat aufgefiihrt ist, so wird nicht leicht Verlassung sein, zu den grisseren
ine Zuflucht

nun auch die Bernsteinsiure von der Pharmacopoe als ein kiiufliches

el - i i | | | |
£908 1 conatinrendus Apparaten aus Gusseisen oder Steingut se
U nehmen,

Das rohe Bernsteindl dient nur zur Jereitung des folgenden Priiparats.,

Olewm Succini rectificatum. Rectificivted Bernfteinol.
Das Bernsteinol soll mit der dreifachen Menge gemei-
nen Wagsers aus einer ;_flii.-&l‘t'm‘n Retorte destillirt werden, so
dass ey dritte Theil des angewandten Oeles zuriickbleibt, odes
ange dag Qel noch farblos iibergeht.
s soi farblos, mit der Zeit gelb werdend.

80 |
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Die "l'ii\'—f""“-'i”"“ ll"",‘""-“ der Destillation finden bei dieser Arbeit Anwen-

dong. Die Réhrenkiihlung ist vorzuzichen. Das’ Destillat muss in kleinen,

CATIE {_{{ri'h}]]l-l. und wohl u--'|>':"_‘|ll-|1 Crlisern aufbewahrt werden.

Oleum Tanaceti.  NRainfarendl

Es zoll aus dem Kraute nnd den Blumen des Rainfarrns

wie Wermuthil bereitet werden. Es sei gelblich.

Oleum Terebinthinae.  Terpenthinol.
F’JI;H."\' .~'f'i{J‘a'.\'|f-';-.\' Lann., f'xlg.wv }”u,a.’\.'.;- f_..fm“. uno _Iu’l-.’.w .-,f'a"a'.".\--r ,N.r'r',
f"u,lul‘.l'lr','..-.-_

Ein datherisches, farbloses, stark riechendes Oel. Es wird durch

“l"e—fi”:iiinn aus gemeinem .II.I'I"II'“"il.!:l erhalten und es soll jenes,
f= I d

welches aus dem siidlichen Frankreich zu uns kommt, vorgezogen

werden.

oebotene iithe-

Dieses wohlleilste und von der Natur in grisster Menge d:
rische Oel ist we
handels. N

farbloseste ist vorzuziehen. Das rohe Qel hat immer schon ein gewisse Oxy-

semer grossen Awendbarkeit im Leben emn Legenstand des

ballons, Das

Gro

in bezieht es in holzernen Gebinden und in Gla

dation erlitten , welche mit der Zeit immer rascher vor sich geht, bis es sich o

wendes Harz verwandelt. Dag gewohnliche Oel hilt

ein zihes, zuletzt austrod
und kann nur darch Destillation von demselben voll-

werden Fine Behandlung mit Weingeist fuhet nicht

dieses Harz in Aufli
standig und rein

zum: Ziele, weill das Oel davon etwas in si wlnimmt. Man erkennt den Harg-

gehalt beim Verdampfen aof einer reinen Glasplatte, besonders aber beim Bren-
"alle der Docht

umer erst nach

nen in einer sogenannten ( :|||||[-i..:-!-l!l'.i e, wobel

sehr bald verstopft. Aus diesem Grunde kann

einer Rectification in Dochten unter Anwendur celiser gebrannt wer-
den. Zu allen anderen technischen Anwend: noen ist das rohe Oel ohne Weiteres

anwendbar, Im [ ebrigen siche den folgenden Artike

Oleum Terebintlhinae rectificatum
NRectificivied Terpenthinol.

Es soll aus dem Terpenthinol wie das rectificirte Bern-
steinol bereitet werden.

Es sei furblos.

Die Rectification

geschieht am besten aus einer breiten und flachen Blas¢

von Kupfer. Man bringt iy . Dest

ionsgefiiss eine Schicht rohes ’I'l-rin'n'
thintl und eine drei- bis \En-[r”;,l 50 hohe Schicht Wasser darunter. Nach cutem
Verschlusse aller Fugen giebt man  gelindes Destillationsleuer.  Sobald die De-

hLIl]'.Liil.-n elnd Zeit la

8 1m CGrange ist, kann man das Feucr etwas verstirken, so
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lass die gemischten Destillate in rubhigem Strahle iibergehen. Das mit tiberge-
hende Wasser giebt man von Zeit zu Zeit in die Blase zuriick und setzt die De

stillation so weit fort, bis man nach Schiitzung des Eingesetzten und des Ueber

gegangenen zwei Drittel bis drei Viertel iibergezogen hat. Man
von Wasser und bewahrt es in ganz trockenen, fast ganz gefiillten kleineren
Flaschen gut.

In diesem Zustande ist es farblos und wasserklar, sehr diinnflussig, von
lll'l\l |':- |._.';t|1||u|| starken l;v1'|¢'11u IIJLc] i--.n('uu -P-_'('i]_ '.;l'l'.'-:l']li' von U810,

[}:h '1'1' |n'i|1]1i1ml 18t ill .\”;n"m], der tﬁl_'h] \\':lwmi"l-i i.-r. schwe 08 Eniu.

13 Thle. :\.-]'ln":'.:ilil il

100 Theile Spiritus von 0,84 specif. Gewicht lisen nur
auf. Erst ein 94 bis 96procentischer Weingeist lost es reichlicher aul’, und ein

solche |"'-‘-IJIJ,‘_" wird in den Liidersdorf’schen H;l-—]:im]u-l; febranmi In diesem

‘;l'uu-tl;_fl‘ ist der Sauverstoft des \\'('ill;]l‘\“-:"'“ hinreichend , das II""']II'I['.IINl'

diinnem Dampfstrahl an freier Luft ohne Russen verbrennbar zu machen.

Oleum Thyme.  Thymianol.
.’r}[a‘i_f’a'u.f.r.-.' .".-’."flafrr;'f'.\-_ Linn. Labiatae.

Ein gelbes oder rithliches, stark riechendes, ftherisches Oel
Fs wird durch Destillation des blihenden Krautes, besonders in Frankreich

gewonnen, von woher es zu uns gebracht wird.

Oleum Valerianae. Baldrianol.

Es werde aus der Wurzel des Baldrians ( Valeriana minor)
wie das Wermuthol bereitet.

Es sei von grunlich-gelber Farb:
.\ lmer |i ung. .\”l' :ll]]t".'iH- ]h'\l Oele Hl‘.‘.l n vom |,i 1|I|' entiernt, 1n klein

ritt der Lufl

wohl verschlossenen Flaschen aufbewahrt und vor dem Zu
sorgfliltig geschiitzt werden
Sie sollen klar sein und den ausgesprochensten Geruch derjeniger

Substanzen besitzen, aus denen sie bereitet sind

! Das rohe Baldrianol ist ein Gemenge von Baldviansiure und einem fliich
Hgen Oele. Beide Stoffe haben eine Glige Consistenz, und da die Pl

Armacopot

“me Abscheidung der Siiure nicht verlangt, so ist auch eine entschieden saure
I"‘Eli'lllllt des Oeles nicht zu tadeln. Beide I\-Il'!lll' sind gich threr dusseren und

’”I]l-]"-“ r

renschaften wegen, was Geruch ., |'-l|1\'i!!i'r'|"L"l und medicinische Kriitls
betrifft | sehr ihnlich. i
Die Hlll‘i‘il\m,'_f bietet keine Schwierigkeit und die Ausbeute 1st AT
Ein -““\1:m|1rii'|1 und Schroten der Wurzeln befordert die Verflichtigung de
0,944,

Oeles. Dgg Oel wird mit der Zeit braun und dicklich. Specif. Gewicht
s wird zu Oeclzucker in Pulvern verordnet und ist in kleineren Mengen in aller
Priiparaten der Baldrianwurzel enthalten, in der itherischen Tinetur fast aus-
\!'Il“l:ﬁ.‘-\h‘.hl

Mohr, Commentar. 11,
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Olibanum. 2Weibrauch.
f','r,u,l,.’_\-‘ }rfu_u.r'. Ui serrata ( .Ir.l.l'lr'r':r'l.rll":', /llffJ'.\'r'J'r.fr'i'rH"

Ein Harz in runden Stiickchen und weisslich-gelblichen, kaum

glinzenden, gleichsam mit Pulver bestaubten, zerbrechlichen Kérn-
chen, von bitterlichem Geschmack, beim Anziinden stark riechend.
In hichst rectificirtem Weingeist wird es zum grossten Theile ge-
lost. Wie es scheint, st es der verhiirtete Saft des oben _'_’l']r.‘llltlit‘ll
Strauches, wird in dem d&stlichen Arabien gesammelt und zu uns

Lau-lug;u'hl‘

Der iichte Weihrauch findet eine geringe Anwendung in der Pharmacie
Er kommt in zwei verschiedenen Sorten in den Handel. 1) Olibanum electum,
wserlesener Weihrauch, in Kornern von der Grisse einer Erbse bis zu der
einer Banmnuss, meistens randlich und wegen  der Weichheit und -\‘lnrmli;_’_ki'i!
\‘i'l'iill':ﬂh'h

1gen, unreineren, marmorirten, dunkleren, zusammenge-

zum Theil zo Pulver zerrieben und bestaubt. (MHibanum in sorlis

oY

in Sorten, in unrege!mi

backenen Stucken , il.!llﬁ_: mit wvielen salzigen Theilen, Erden und Steinen
vermischt sind. Fir ist leicht zv]‘i:l'rrh.illl. :-fll'-u]l', i|1 Bruche .l-[-lillu-l'[;_r, muatt und
wenig glinzend. Der feine giebt ein {ust weisses Pulver. In der Wiirme schmilzt
er unvollkommen unter Aufblihen . verbrennt mit heller russender Flamme und
verbreitet einen starken balsamischen Geruch. Er besteht aus einem Harze, sthe-
vischem QOele und Gummi. Die hellen Stiicke werden vorgezogen. Hi-i;u-mi.\rh'
tes Fichtenharz erkennt min an der schmierigen Consistenz, der vollstindigen
und leichten Schmelzbarkeit und dem terpenthinartizen Geruche.

Der Weihrauch wird zu Riucherungen bei Kniegeschwulsten, zu Pflastern
und Salben gebraucht. Er macht einen Bestandtheil der Pilulae de Cynoglossoy
des Spirilus Mastiches n'-.--n.rh-:.'-'f-a.n' des Emplastri aromatici und “.-’_a'_.'u'.-'ur'-.r'. sowie

des Riiucherpulvers, der Riucherkerzen und des Ofenlacks aus. Die Pflanze ge-

hirt zur Decandria .Ur-u.-_r),rlw.-.iu.

Opium.  Opinm.
-”""'.‘H.‘a’e.h‘.-n. '{}_](‘L‘hll]lﬁt[. J'”H,rur-"f':' .\'ra.r.ruri.f.- rum. Linn. J'I'-."[]-'ii‘a'.l'm"a'rrr,

Eine dichte Masse in ]\'|1|m|u’n oder Kuchen, braun, hier und
dort mehr und weniger gelb und dadurch gefleckt, durch Bearbeiten
mit den Hinden erweichend, getrocknet und in Pulver verwandelt
gelblich-braun, von bitterem Geschmacke, widerlichem Geruche, 1m
W asser zum grissten Theile mit klarer Lésung loslich, hiufig mit
dem damen einer Rymex-Art bestreut und in den meisten Fiillen
in verschiedene getrocknete Blitter eingewickelt. Es wird aus den
unreifen Hillll!'ll]\illm:ln des oben genannten Mohns in verschiedenen
Orten des Orients, besonders .'lllli' der Insel Chios bereitet. Das
Opium von ,h“',""'“" ist das beste. Man hiite sich vor dem zu
weichen, sowie auch vor dem allzuharten und sproden, mit einfarbi-

gem gleichmassigen bruche. Pewahre es sorgliltig aut.
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Von einem so wichtigen Arzneimittel, wie das Opinm ist, darf nuor die

allerbeste Sorte in Gebrauch gezogen werden Diese ist. wie” auch der
festatellt

. das 5:11_\'1‘1!.‘:'1‘«']':(' Sie kommt in rundlichen Broden von 1
2 Pfund Gewicht vor, die Klumpen sind &usserlich hart, innerhalb mehr oder
weniger weich , zoweilen schmierig, mit Mohnblittenn eingehiillt und hin und
wieder mit dem Samen eciner Ampherart bestreut. Sehneidet man ein solches

I

Stiick durch, so finden sich im Inneren ene Menge kléiner elinzender, hellbraun

f']'.’!l

ammelns entsiehen. Es be

gelblicher Korner, welche von der Art des

sich oft in dersclben Kiste einzelne diinne, platte und weiche Stiicke, welche

keine Thrinen mehr erkennen lassen und aucl
Die gute Sorte liefert 13 bis 13
L =]

reringhaltiger an Morphinm sl

) + 1
Procent

Procent Morphium und hicehstens '/
ksten umtd am entschiedensten ausge-

It

Codein. Dieses Opiam ist durch den st

sprochenen l'ij_l'l-ll1]1l||:1|i|'f|~'|1 Geruch des Opinms ausgezeichnet , der vielen nic
unangenchm erscheint. Verschicdene andere Sorten. von Smyrnaischem Opium,
welche im Handel vorkommen, sind von geringerer Giite und, diivfen nicht als
solches, sondern (bei gunstigem Einkaule) nur zur I’n'l't',ilrnsj_{' der .\1|1|‘||]:i imsalze

Sorte besteht aus kleinen kugdliunden , sehr

verwendet werden. Eine

in Mohnblittern eingewickelten, etwa nur ¥, Plund sehweren Broden. Der

ruch ist nicht me rein opinmartig, sondern mulstrighgs dumpf und im Inneren
erblickt man kleine, mit gelbem und weissem Schimmel angefiillte Hohlungen.

alt k 7 Pro-

cent. Alle in kleineren oder viereckigen Stiicken wvorKemmenden Sorten sind zu

Die Farbe ist dunkel, fast bravnschwarz und der Morphiimge
verwerlen

Dieses iichte ”1‘i1i1|1 von Smyrna wird nun von dem _\]nrﬂn-]wr' zum (e-
brauche vorbereitet. Vielfach wird es als Pulver gebrancht und bei Ausyahl

der richtizen Sorte mit grossem Erfolge und vollkommener Sicherheit. [is ent-

und ist

hiilt in sich alle Kriifte der verschiedenen Stoffe des Opiums v
ohne alle Vorbereitung, als der des Trocknens und Pulverns , ein ausgezeichne-
tes Arzneimittel.

Um das Pulver darzustellen, wird der Opiumklumpen mit einem scharfon
Messer in diinne Scheiben zerschnitten und diese am besten iiber Chlorealcium
(siche Castoreum) nusgetrocknet. Auf diese Weise verliert es am wenigaten
Geruch, weil es ohne Luftwechsel trocknet. Ohne diese Vorrichtung trocknet

Stelle, oder

man die Opiumscheiben im Sommer auf Sieben an einer warmen 3
zu jeder Juhreszeit an einer nicht zu warmen Stelle des Trockenofens, Die
trockenen und vollkommen sprioden und briichigen Sticke werden zerstossen und

Das Pulver wird in einem gut verschlos-

'!'ll‘i']! ein feines Haarsich :_'l‘:-:'h.’;l“ n.
senen Glase aufbewahrt. Zu den Tincturen muss auch gepulvertes Opium

nommen werden. damit es immer aul demselben Grade der Trockenheit sich

befinde, Morphium wird am besten aus natiirlichem E"1|i|1|n ohne vorhergehende
r[Il“h'|-\'llll||;_i' bereitet, da es leicht in Wasser auseinandergcht.

Ein constantinopolitanisches Opium ist im Handel nicht regelmiissig und
sicher zy bezichen. Es soll an Gite noch das «1:1_\1'|1;1i-—t'1h' iibertreffen. Allein
da es nicht in solcher Menge und mif derjenigen Bestimmtheit vorkommt, welche

re Sicherheit des Arztes erfordert, so dart es
(xe

das Bediirfniss und die nothwendi
trotz

an Morphium gar nicht zum innerlichen

es grosseren Gehaltes
werden

brauche angewcndet werden, weil es nicht ausschliesslich angewendet
kann

Das :|;;\'p1i.~n-|u- Opium , Opium thebaicum , ist aussen and innen gleich

trocken und I\]”'i]"_!l"l'(], wie ‘mit dem Samen eines Rumex bestreut, von 1 sch-

]"\".“"H] l"l'lll'llt‘ und ]"I'||_'_l.-'-”:' aul dem Bruche. Es .-rq-'_n-‘ln[ in }'1'””'[I-“'l'll‘\'!".'!‘[l
Sticken, Eg hat einen schwichern Opiumgeruch. Es ist an Morphinmgehalt
Beringer als das smyrnaische.




2014 Os Sepiae.

Das ostindische Morphium weicht in seinen Eigenschaften noch mehr ab
und siebt’ einem getrockneten Extracte nicht unihnlich. Es ist selten im euro-
pitischdn Handel, nicht zu verwechseln und darf nicht angewendet werden. Das-
selbe gilt ‘von allem in l",!}:'n[:.'t Fezogenen !)Pimn,

Die Priifung des Opiums auf seine (iite besteht gewdhnlich in einer (quan-
titativen  Bestimmung des Morphiums , indem dieser Bestandtheil als der Haupt-
korper der arzneilichen Wirksamkeit, und wohl mit Recht, angesehen wird. Man
hat sich dazu verschiedener Methoden bedient, die aber simmtlich keine grosse

che Sehiirfe zulassen, deren Resultate aber, wenn sie nach derselben Meo-

i:'|l.l|i.- erhalten wurden , untereinander \'i‘]';_:'].ri‘_—'r||,;“- sind. Merck hatte dazu das
folgende Verfahren angegeben. Man kocht 1, Unze zerschnittenes Opium  mit
8 Unzen gewohnlichem Branntwein, filtrirt und kocht den Riickstand noch ein-

mit 4. Unzen Branntwein, und setzt den filtrirten Ausziigen 2 Drachmen

lensaures “Natron -aw.. Die Fliissigkeit wird zur Trockne verdampft, dic

Masse mit kaltem Wasser aufgeweicht, in einem schmalen Cylinder de-
antirt, der Riickstand mit, etwas Wasser gewaschen, dann mit einer Unze kal-

em Weingeist von 0,85 specif. Gewicht eine Stunde lang in Berithrung gelas-
en, alles anl ein Filter _',:l-|r:'.'u'h‘.. mit \\'r-iu;:i"u-] ;_"1-\-\':L.-l'|li'l|. der Nil'lll’f‘.\'l'hi.’l'
cetrocknet in einem Gemische von ', Unze destillirtem ]':r-"-i;_l' und ebensoviel
Wasser aufeelost, anf dasselbe Filier gebracht unmgd mit %, Unze derselben sauren
Mischung nachgewaschen, das Filtrat mit Ammaniak in kleinem Ueberschusse
el die Wiinde des Glases mit einem (slasstab ;_fvl'il'hl‘ll , woraul das Mor-
phium niederfiillt , welches man nach 12 Stunden sammelt ., trocknet und wiegt
Von gutem Opium muss man auf diese Art 30 10 Gran reines Morphium er
halten. Riegel®) hat die verschiedenen Methofen der Opiumprifung  unter-

sucht und ebt der von ihm modificirten Methade Guille rmond’s den Vor-

1ig. Er lost %4 Unze Opium in verdiinntem Weingeist, driickt aus und wiischt
den Riickstand mit demselben Weingeist aus, dann {Gllt er mit Ammoniak. Den
Niederschlag wiischt er nach der Auswaschung mit Wasser und nach dem

Frocknen mit oform, um das Narcotin aufzulésen, indem das Morphium
darin eanz unloslich ist.

Ich sollte zweifeln, ob diese Methode kiirzer und sicherer wiire, als die von

mir empfohlene mit iiberschiissigem Kalk auszukiehen und mit Salmiak zu f(idllen.

Os Sepiae. Weifies Fifchbein.
Sepua f-l,n’:lff.r"i,f.uf.f'ﬂl\' f_.;,r;”. Mollusea f‘i'}ah-‘f}”;urr!ﬂf,

Die innere im Riicken der Thiere gelegene Schale, lEin;_{[h'It.
s - . " "
von der einen Seite fast flach, von der andern convex. zerreiblich,

A lls 'illtlllt'il |'|i||l£'i|r-1| ]J".““'Ilf'l“‘. IH:‘ Izlir ”I”I“i' Hl"lr' 1{iil|1|:’|' }m]l]i'f'
Siaulehe - .
Saulchen zZusammenhangen, aus kohlensaurem Kalk bestehend. s

wird von dem todten Thiere getréennt und an den Ufern des Mit-
telneeres: ausgeworfen gesnmmelf.
Jag weisse Fiao ol ‘ LA, . s .
Das ¢ Fischbeiy ist die Biickenplatte eines im atlantischen Ocean, dem
Mittelmeere und der \n“]

_ 2 see vorkommenden Weichthieres, welches die Liinge
von 1 bis 2 Fuss erreichi

und Tintenfisch, Seekatze,’ Kiittelfisch genannt wird

Pharmacie 28 . 210: Jahresbericht von Liebig und

Kopp fur 1840, 8, 607, mir 1RE0 & 617
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Sie besteht grosstentheils aus kohlensaurem Kalke mit sehr wenig gelatiniren
der Substanz dorchdrungen Etwas Kochsalz adhiirirt aus dem Seewasser.
Zusatz zu Zahnpulvern gebraucht, wozu es
als Absorbens

Das Pulver wird hauptsiic
sich seiner Textur wegen sehr gut eignet; dann auch wohl

innerlich.

Ozymel scilliticum. Meerzwichel - Saucrhonig.

Nimm: Meerzwiebelessig ein Pfund,
gereinigten Honig zwei Pfund,
mische sie und verdampfe sie im Dampfbade bei einer Wirme von
‘5 bis 850 Cent. (60 bis 680 R.) zur Syrupsdicke und colire.
Bewahre ihn an einem kalten Orte auf.

Er sei klar, gelb-braun, von bitterem und saurem Geschmack.

Diese Arbeit soll in eimmer Porcellanschale unter .\hw;-m]!ln;; des Ruhrers

vorgenommen werden.

Ozymel simplex.  Ginfacher Saucrhonig.

Nimm: Rohen Essig ein Pfund,
gereinigten Honig zwei Pfund,
mische sie und verdampfe gle 1m ]):lmpf].:hln- ber einer Wiirme von
5 bis 850 Cent. (60 bis 680 R.)) zm ?‘4.\ I'll[l:‘-i]iﬁ'l\t' und colire.
Jewahre ihn an einem kalten Orte auf.

Er sei klar, ;_’t']?l-]rl'li-‘lh[il'll

Essie wird erst filirirt, um ihn von allen gechwimmenden und

Der rohe
Die remeinschaftliche Ver-

riitbmachenden Stoffen, Essigilchen, zn belfreien.
’!-"llljlhmg_- beider Stoffe findet dann im vollen Dampfbade unter Anwendung des

Riihrers in einer Porcellanschale Statt.

Pasta (a'/rr/r"r;m'f; 1zae.  Sifibolteiq.
f’.;\.'-.- ,J{J..'I.'!.-’.,:'F.fal“'.
Nimm: Siissholz, griblich zerschnitten, zwei Unzen,
Mmacerire es eine Nacht hindurch in
zwel Pfund gemeinen Wassers.

Die colirte Fliissizkeit soll einmal aufkochen, dann nach dem
Erkalten filtrirt werden und nach dem Zusatze von
sechs Pfund gemeinen Wassers
darin gelost werden,

ausgesuchtes arabisches Gummi zwei und ein hal-
bes Pfund,
Zuckerraffinade ein und ein halbes Pfund.

Es werde colirt und unter gelindem Sieden ohne umzuriihren
ge

gekocht, bis ein Tropfen, auf eine kalte Metallplatte g tripfelt, bei
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