
Sand

1,44°/»
0,56 »
0,36 »

fiiss

ab» 11'

ir»

lieb .
9 IfJ

ch e9'

„de«6'

Alkoholische Getränke.

Alkoholische Getränke.

Bier und seine Rohstoffe.
Hopfen.

Blüthendolden von Kumulus Lupulus L.

1057

Nähere Bezeichnung

CDe
«>■£-1
Sa

a>O)eses*
0 cü

Alkohol-
Extrakt

Wasser-
Extrakt «4~

0 £=

to<°

O09a
0

Gesammt-
Asche

«0. im
Gan¬
zen

Harz
im

Gan¬
zen

Gerb¬
stoff

Rein¬
asche Sand

Ana¬

lytiker
a-J

saa^^^^
3 '1 "1/o '0 °/ In /o "1/o /o "//o "1/o

1

2 f a «-Kent, Goldings .
MM-Kern .

Jellow weald 0 f Kent .
*/ ne weald of Kent , .
Snssex

1861 — -- 21,45 — 25,74 3,55 — — 8,09

8

4 »
— -- 21,24

22,09

— 28,02
23,80

7,22
3,47

— '— 7,35
9,63

5 V
— — 25,31 — 28,13 4,55 — — 8,82

6 » — -- 24,13 — 24,33 6,84 — — 10,42
^

7 Atn erikan I , . . . » — — 25,69 — 26,84 6,87 — — 6,78
I

S " H ' ' ' '
^ngutb. bd Scllmiegel _

^otusch bei Schmiegel .
" acz bei Schmiegel . .
Ne,«omisehel . . . .

„ — — 20,95 — 24,80 2,97 — — 9,02 M
9 „ — — 19,73 — 18,80 10,89 — — 9,44

10 JJ
— — 16,12 — 18,32 11,36 — — 10,68

n
n

— -- 23,44
24,45

— 25,90
27,15

8,54

7,57

— — 9,23
6,73

12

13

Spät hopfe n aas Lind-
ste »erhorst*) . . . 1867 12,06 13,50 9,78

Nach der
Alkohol.

Extraktion

4,56

InWa^ev
lösliche
Asche

4,56 9,20
U } Äu s Holzhausen mit ] „ 13,24 — 20,00 11,16 11,50 3,79 5,18 — 6,94
H grüner Farbe 1

Pat hopfen (hellgrün) aus
Lotsche

Pat-H. (grün) au9 Ho]z .
hause n *)

jChterb airischerGrün-H

» 13,54 -- 19,60 12,00 11,00 4,38 4,53 — 7,53

u » 10,85 18,00 13,82 12,50 4,00 4,82 8,06

1? n 11,53
13,45 __

25,50
23,00

16,70
18,40

12,00
12,50

3,49
3,24

5,16
5,18 _

6,74
6,70

M»'«l(No.i_ 17)bezw .
12—17) 12,44 21,43 13,72 11,34 5,72 4,74 8,31

g£

18
Nach ,1er
Aether-

Extraktion
Stickst.-
SubataTiz

§3

19 1878 12,00 16,99 13,43 — — 1,22 17,50 9,92 5,38 1,55
20 „ 11,80 17,46 17,20 — — 1,43 14,88 16,60 5,72 1,46
21 n 11,68 19,10 14,70 — — 1,41 15,05 17,60 6,30 1,70
22 Aus n 13,90 13,43 12,33 — — 0,83 13,39 15,58 8,40 1,90
23 We stpreussen n 12,00 18,84 13,20 — — 1,01 12,94 15,20 6,10 2,56
24 » 10,00 18,40 13,00 — — 1,40 12,34 17,12 5,56 2,70
25 n 10,40 16,71 13,00 — — 1,08 15,75 14,44 7,00 2,64

. ?i 10,00 19,03 14,50 — — 1,50 16,01 15,62 6,20 1,90

1\ -rj~
=1 V ",c'h ,0Iit>l. d. Ann. der Landw. 1862, 468.

'"' "siin-. a. Landw. Centr.-Vereins der Prov. Sachsen 1868, 272 und Allgcm. Hopfenzeitung 1878, 385.

Kö ni
■12 war auf Moorboden und No. 16 auf fettem Lettenboden gewachsen.

6, Nahrungsmittel. I. 4. Aufl. 67
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fJo.

2G

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36
*)

37
*)

38
*)

39
*)

40
41

42
43
44

Nähere Bezeichnung

Aus
Westpreussen

Mittel (No. 18—28

Aus Oesterreich.

Un geschwefelt .
Derselbe geschwefelt

Ungeschwefelt .
Derselbe geschwefelt

I Aus Neufelden I Früh-H.
} aus Saazer \ Spät-H.
| Setzlingen (Früh-H.

Aus Rohrbach

Ans Grieskirchen . .

Aus Saaz.....

Aus Auscha ....

Mittel (No. 29—39;

Saazer **)
Taborer"" 5)

Aus Chile .
„ Böhmen
„ Bayern

1881

1888

< LÜ

Alkohol-
Extrakt

Wasser-
Extrakt

2«
G.(0m&
JSe

im
Gan¬
zen

Harz
im

Gan¬
zen

Gerb-
stoff

/o /o /o 7, 7. "110 7»

Gesammt-
Asche

Rein-
asehe

9,90
9,40

10,73

18,39
15,28
11,30

Nachder
Aether-
Estrakt.

11,10
12,33i
10,19[

11,07

16,75

16,78

14,87

17,13

13,10

13,25

14,95

11,32

10,21

9,90

10,61

16,81

Äthe¬
risches

Oel

1,34
1,01

— 0,90

13,39
16,01
15,75

15,20
15,42

6,60

Saud

2,90
6,00 !5,50

18,20 5,80 j1.60

13,18 —
In Alkohol

von 0,82 spee.
Gew. löslich

In:
Ganzen ="■

0,48 29,93 17,05
I

0,45 30,46:16,35

0,31 133,19 16,88

0,48 30,97;17,00

0,25 21,93|18,09
0,21 22,13 17,43

17,98

— { 1,09 114,82 15,45

Nach der Alkohol- j
Extraktion

Wasser-
Extrakt

0,18

0,18

21,98

21,99

0,15 24,07

0,13 20,12

0,17 20,97

13,53

14,11
13,55

3,88

0,27 |25,24

17,69

18,62

14,57

15,14

9,95

10,31

10,17

14,95

15,21

16,66

15,61

Ascheim Gerbstoff
Wiisser-

Ganzen
4,01

5,01

3,43

4,85

3,47

5,13

4,00

1,3S

3,27

2,52

3,18

3,10

2,91

3,16

4,32

4,95

5,42

5,10

6,28

4,34

4,86

5,59

2,40

1,08

1,03

0,96

5,29 0,65

5,72|1,14

5,01

6,19

8,57

10,01

7,87

0,60

0,29

0,38

0,91

0,81

16,98|13,02j 3,66
In der Trocken - Substanz

6,09 0,93

Aether-
Extrakt

Stick-
atoff-

SubstaTiz

(5,74)
— — —

12,87 (51,15)

(4,91) — — — 14,18 (53,21)
6,42**)
6 ;26 :;::i:)

In der natürlichen Substanz
Aethe¬
risches

0,16

Alkohol-
Extrakt

Hopfen-
Harz

Gerb¬
stoff

15,30 9,54 —
1,28 10,55 — 6,52

27,86 19,42 —
1,26 11,45

— 6,56
25,36 17,38

— 1,19 11,52
— 6,36

3,34
2,48
1,76

Ana¬

lytiker

\,

') Allgeni. Hopfenzeitung 1878. 385.
2) Erster Bericht der Ver.-Stat. Wien 1871—1877. Wien 1878.
•) Bericht der landw. Vcrs.-Stat. zu Tabor 1881: Centrbl. Agrik.-Cheni. 1882. II. 427.

fr.

Hol*

■)

Fr- f"
1 i,

«SU»

0I<"!

_,■>■■
*) Observaciones quimicas «obre El Öblon Chileno por Dr. Ch. Killing-, Valparaiso 1S85: VierteJJ

Nahrungs- u. Grenüssmittel 1888, 3, 65.
*) Die Analysen No. 29—32 wurden 3 Monate, die Analysen No. 36—39 5 Monate nach der Ernte ausg L

**) Fr. Parskv fand ferner: , ,
In Procenten der Af^-*CBestandtheile des Hopfens

Hopferuneh. Blhtiien- Bltthen-
1. Saazer Hopfen..... 12,40 69,79 17.51
2. Taborcr ,, ..... 6,12 74,79 18,52

Früchte
0,27
0.57

Kali
33,14
12,3"

Kalk
12,45
16,04

99J"

No.ii

48

«6

57

58

59

«0



Ana¬

lytik« 1'

M. SU*

*lf

aW 8
A¥-

45 O hlleil ähere Bezeichnung

Saaz er, fei nst e Sorte .

E'sässer, rauh, aber ge-
Su »d und kräftig . .

osener

Saazei-

Spalt « Stadt-H.

,, Wii ntemberger
Wol nzacher .

I Al 'märker

En 8Hscher .

»rktwaare
;sSl.

Ur

r Gr
Original

um
18S5

1890J

1891

20,43 — | — |31,62| — 115,27
In der natürlichen Substanz

Petrol-
äther-

Extrakt

Harz
Im

Ganzen

**)
Gerbstoff

im
Ganzen

Wasser,
lösliche
Stickst.-

Substanz

Wasser-Extrakt
nach der
Alkohol-

Extraktion

6,79 (29,06) 43,06 -- (13,86) 4,06 14,56 5,38 --

7,30 (26,70)

Benzol-
Extrakt.

43,29 — (13,88) 3,72 15,25 4,50 —

8,08 30,10 45,50 19,46 25,88 5,39 13,19 4,31 14,29

8,29 33,09 46,21 19,15 27,04 5,84 14,69 4,69 16,28

8,48 33,27 48,76 22,20 26,55 5,31 12,81 4,56 13,79

9,26 36,19 49,57 26,10 23,47 4,37 12,25 4,00 12,09

8,17 34,52 47,62 24,31 23,30 4,89 13,31 4,31 13,63

8,72 26,41 39,07 17,92 21,14 4,40 15,44 4,56 15,79

7,63 27,45 41,39 15,62 25,76 4,43 17,19 5,06 11,15

8,35 30,85 42,00 19,81 22,15 4,02 14,12 4,69 14,52

7,51 32,64 43,48 21,64 22,49 4,89 13,06 3,94 14,59

6,33 — 47,08 — 24,12 4,67 — — —

6,19 — 46,48 — 24,73 4,95 — — —

6,00 — 45,54 — 27,55 4,74 — — —

9,38 31,06 49,66 — 28,80 5,33 15,37 — —

uer (Grosse reife

°P fe " j Dolden . .
(Unreife Dolden

ssiseher .

'} Original-Mitthüiluiig.
Zeitschr. ges . Biauw. 1894, 17, 1.

i st* u °n ^er Hopfen-Trockensubstanz waren löslieb in Wasser: 7,02% Stiokstoffsubstanz,
ifKstofffroif,Extraktstoffe und 5,64 »/„ Asche.
■ r Gerbstoff wurde nach dem Verfahren von Carpene-B arb i er i bestimmt.

ubr y fand ferner in einigen anderen 1890-er Hopfenproben:

Bestandtheile:

isser
der 'p

Auer
Land-H.

7,26 °/0
42,44 „
10,98 „

Ausehaer
Land-H.

0,17 "/»
40,87 „
11,92 „

Saazer
Hopfen

6,25°
46,65
10,20

^uljst'r Ken" J Alkohol-Extrakt .
\ Wasser- __________

"Seilen 6-? Saam (No. 46) und dem Els'asser Hopfen (So. 47) fand L. Aubry in den vorher mit Petrolather
Gerbsäure in So. 46 :
Stickstoff-Substanz „ „ 46:

3,99 °'„ und in No. 47 : 3,66 "/,
14,69 „ „ „ „ 47 : 14,06 „

12,64 »/o Aetber-Extrakt.

Spalier
Land-H.
(schwere

Lage)
5,28 %

44,09 .,
13,96 .,

Aisoh-
gründer
Hopfen
6,24 •/,

41,66 „
14,72 „

Stadt
Weiler- II
(Württem-

berger)
4,21 »;„

43,26 „
13,20 „



Hopfen-Untersuchungen von C. G. Zetterlund. Chemische und Samenkontrolstation in Orebo.
(Allgem. Zcitschr. f. Bierbrauerei u. Malzfabrik. Wien, No. 46, 1886).

Herkunft
des

Hopfens

Aeussere Beschaffenheit*) dei Fruchtzapfen Botanische Untersuchung**) Chemische Untersuchung**)

No. Form und
Geschlossenheit

Farbe Geruch

§ =
■wB-£ B
So

E
'S

X

C

«a
J3MoOo

co
Q.
ai

BCoa>
o0.

EO£
03

e
s

o■so
SB<

o
"Sjat.e
CS

N
c5
X

°5
<Ui

s 0/IQ 7« % 0//o % % 0'/o 0/ 7« 7» %
61 Spalt

( dicht grüngelb nicht sehr stark 17,74 98,45 11,10 75,95 9,36 2,91 0,68 12,62 7,01 4,43 7,43 32,40
62 Kindig . n n stark 12,94 98,57 10,50 75,33 10,4 8 3,69 — 14,93 6,94 3,98 9,10 32,44
63 Au ... . cu | ( 15,22 98,11 16,59 70,51 8,45 4,33 0,12 13,16 6,77 4,20 11,57 35,57
64

65

Wolznach .

Aischgrund .

***)
nicht dicht

\ bleich gelb-[
1 grün mit 1
[ braunen j

1 nicht sehr 1
stark 15,78

13,51
97,54

96,41

15,54

13,52

73,40

70,17

8,29

11,92

2,59

2,10

0,18

2,29

11,92

10,09

7,12

7,62

3,36

3,69

9,18

12,80

35,03

38,20
66 Hersbruck ( der gross teTheil

zerbröckel t
] Flecken 1 schwach 10,12 94,72 12,75 68,15 12,70 1,98 4,42 11,25 7,41 4,03 10,62 36,30

67 dicht") grüngelb stark 19,95 98,64 11,70 77,29 7,28 3,17 0,56 11,82 7,56 3,78 11,21 39,23
68 ") bleich grün mit schwach 13,91 97,81 13,42 73,23 10,90 2,35 0,10 11,64 7,11 4,37 9,50 37,25

braun. Flecken

69 n grüngelb n 14,57 98,40 11,38 72,93 10,31 4,61 0,32 11,90 6,63 3,41 13,80 37,38
70 Altmark,Brande nburg theihveise zer¬

bröckelt
bleich gelb¬

grün
n 11,83 96,90 10,42 63,25 13,52 2,22 0,50 12,02 7,52 3,93 9,14 39,85

71 Württemberg . nicht dicht grüngelb stark 15,85 98,59 13,19 72,36 11,51 2,08 0,86 10,14 6,31 3,67 15,42 41,71
72
73

Saaz 1
Bohr

Auscha j
nen 1

dicht

Jl

hellgrün

ji

Mitte

nichtsehr stark
18,31
17,05

98,46

98,05

13,58 72,95

12,04 77,38

9,05

8,09

3,71

2,49

0,71 9,66

11,68

7,18

7,58

3,91

3,95

11,61

11,62

38,79

40,27

(No. 61 — 73) 15,14 97,75 12,75 73,19 10,14 2,94 0,98 11,76 7,14 3,90 11,00 37,25

o
Olo

o

Untersuchungen von 1891-er Hopfen von Max Levy 0

1\ Saaz, Stadt
T& - , \V-;.Vf'

DoldengiitaBe
m\tte\ ge\\yvoÜ\

seUo

Der Bierbrauer 1892, 911; Centrbl. Agrik.-Chem. 1893, 22, 348.
+ 1

Zapfen-]
Densen

Wasser- IAlkohol-1 Aether- I
Extrakt \ Extrakt I Extrakt

scYiwac\\V>\tter\ \8,20\ \4,32A1 \,66 \\,2,3 U,33\0,64 \ 9,36 \ 31,98 \ '26,34 \ 23,08
womatweh, \\9,60 — V4,56\TV,88 V0,32 3,60\o,68\ 9,\4 31,78 -26,ti3 \ '23,24

Hoyjfen-
Oel

0,521
0,531

76 II Saaz, Kreis

77 Spalt, Stadt . ■ -I
// /

78 | Spult, fSch were Lage/
79///Land (Leichte „ /

80

81

82

83

84

85

8 6

87

88

S9

Bayerisches Gebirge

Kinding . . . .
Wolnzafh . . . .

Au......

Hallertau .

Rot Auschau .

Baden.....

Württemberg .
Elsass ....

Posen ....

mittel

klein

mittel

klein

sehr klein

mittel

grüngelb
grün

gelhroth

gränroth
grüngelb

grünroth
röthlich

gclbroth
grüngelb

n
gelbroth

grün
grüngelb

herb, bitter
schwach uro- I / 3 82

inatisch
stark bitter

I wie No. 77

aromatisch,
bitter

wie No. 77

» „ 76

. » 11
schwach

schwach herb

bitter, kräftig
schwach bitter

aromatisch,
kräftig

17,00/ — 13,27 72.5.1 0,58 2,90lo,58/ / /
12,12 71,28 15,71 2,52 0,51/

13,08 7a,23 14,12 (3,32/0,58

9,70i74,88 15,64 j 1,98

9,78168,60 16,21

9,80i76,50

13,28|73,79

13,78 74,31

8,90i71,35

9,30J7O,54

12,28

11,96

11,35

12,72

76,93

71,23

72,05

71,65

12,12

9,43

9,93

15,37

15,49

8,57

10,78

11,45

11,89

0,32

0,72

0,48

0,36

0,23

0,59

0,53

4,230,37

2,13'0,91

3,92 0,76

3,80,0,40

4,10

2,89

4,01

3,88

4,60

4,01

32,60 I 25,12 / 22,98 / 0,501
: 22.72 19,53 0,325

DO) |

18,34 I 0,496

0,4 76

0,483

0,498

0,412

0,372

0,443

0,352

0,462

0,397

0,402

0,398

*) 0. Gr. Zetterlund macht über die äussere Beschaffenheit ausser obigen noch folgende Angaben:
Geschmack der Fruchtzapfen war bei sämmtlichen Proben rein bitter, die Farbe des Hopfenmebles goldgelb; die Proben No. 61, 63, 65, 66 und 68—73 waren

trocken, während die übrigen Proben Xo. 62, Gl und 67 in Folge ihrer Klebrigkeit „sich ballten". Die Deckblätter waren bei sämmtlichen Proben hautig und der Glanz
derselben bei No. 64—68, 70 und 73 unbedeutend, bei den übrigen Proben dagegen wird er als „nicht unbedeutend" bezeichnet.

**) Die angewendeten Untersuchungsverfahren waren folgende:
Reinheit: 50 g wurden abgewogen, mit der Scheere die Stiele abgeschnitten und diese mit den anderen Verunreinigungen gewogen. Gewicht von 100 g Frucht-

zapfen: Dasselbe bezieht sich auf gereinigte Zapfen. Hopfenmehl: Etwa 10g Hopfen wurden, nachdem sie gut getrocknet waren, über ein Haarsieb mit 0,5 mm weiten
Maschen mittelst Pmcctto zerpflückt und abgesiebt. Deckblätter, Rippen, Perigone und Samen wurden sortirt und gewogen.

Gerbstoffgehalt: 10 g Hopfen wurden zwei Stunden mit Wasser gekocht, abfiltert, der Rückstand mit Wasser ausgewaschen und das Filtrat auf ein Liter verdünnt.
In 200 Bern wurde der Gerbstoff mit aninioniakalischer Zinkacctatlösung im Ueberschuss ausgefällt und auf zwei Drittel des Volumens eingedampft. Der Niederschlag wurde
abfiltert und mit warmem Wasser ausgewaschen, darauf in verdünnter Schwefelsäure (1 : 1) gelöst und mit Kaliumpermanganat der Gehalt an Gerbstoff bestimmt. Der Harz¬
gehalt wurde aus der Differenz des Wasser- und Alkoholauszugcs berechnet. Alkohol-Extrakt: 10 g Hopfen wurden zwölf Stunden mit 85°/0-igem Alkohol gekocht, ab¬
filtert und nochmals zwölf Stunden mit 85%-igem Alkohol gekocht. Die vereinten Auszüge wurden eingedampft und bei 100° getrocknet.

***) Stiel zu lang.
°) Stiel zu lang, mehrere Zapfen an demselben Stiel.

°°) M. Levy bezeichnet den Glanz bei No. 74, 75 und 76 als „sehr lebhaft", bei No. 77, 86, 87 und S9 als „lebhaft", bei No. 78 als „schwach lebhaft", bei No. 80. 83
und 88 als „schwach", bei No. 79 und 81 als ..matt" und bei No. 83, 84 und 85 als „sehr matt". Die Klebfähigkeit war bei No 74 75 76 80 und 88 „stark", bei No. 77,
78, 85, 86 und 87 „ziemlich", bei No. 83, 84 und 89 „gering" und bei No. 79, 81 und 82 „schwach".

TJntersuchungsverfahren: Es wurde bestimmt Wasser durch Trocknen bei 90—100° bis zur Gewichtsbeständigkeit, Wasscr-Extrakt durch ein viertelstündiges
Kochen von 5 g Hopfen mit 250 com Wasser, Abfilteren und Wägen des Rückstandes, Alkohol-Extrakt durch zweistündiges Ausziehen von 5 g Hopfen mit 94%-igem
Alkohol im Soxhlet scheu Apparat, Hopfen öl durch Versetzen von 10 g Hopfen mit 250 com Wasser, Abdestilliren von 150 cem und Ausschütteln des Destillates mit Aethcr.

M. Levy bestimmte auch die Farbe der Hopfenlösung mit Wasser nach Lcyser; diese Bestimmung scheint (nach L. Aubrv, Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm.
1892, 7, 321) nicht ganz zweckmässig zu sein und sehen wir daher von der Mittheilung dieser Ergebnisse ab.

M0) Im Original steht 29,53!

ffi

O
OS
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Untersuchungen von Th. Remy (Wochensehr. Brauerei 1898, 15, 530).

Anbau-
Gebiet Gewinnungsort

e

S'i
cp

o

Gehalt des Hopfens an: Die Trocken-Substanz jrithjW--

No.
• cJ= !_CDCO

J3

e
o•ac
a.
CO

cO
o

Ü.

3 <D

=1
■acCS
CO

1r
5«
C3

»SB ES ss
Sc? |» :.2j2
•H~ S 2.2 ».2
»1*»" r"

o«.a
ma

15 fl

g 710 % 0//o "1Io % 0/ I 07 ' 3/ | 0//o 1 'o [ '0 /O "1/o
0/

3,30
5
1,1'

90 i Dreihöfe — 83,4 9,7 0,5 5,2 1,2 21,12 17,00,2,64 0,81 2,92
91

92
> Saaz

Dobri tschau 11,1

8,8

85,2

81,2

9,2

11,0

— 3,8

6,1

1,8

1,7

20,28

20,78

15,86 2,87

15,19 2,62

0,83

0,74

3,75 3,24

3,54 2,92

93 1 Stadt Saaz 18,2 84,6 9,5 — 3,6 2,3 20,42 14,49 2,95 1,03 2,88 3,68

94

95

96
[ Spalt |

Windsbach

Absberg
Spalt

10,9

15,9

12,2

86,5

86,4

86,7

9,0

8,2

9,1

—
3,2

3,9

3,0

1,3

1,5

1,2

20,65

20,27

20,20

15,66 2,61 0,94

15,51 2,44 0,98

16,53 2,36 0,60

3,03

3,22

2,99

0,96

3.16

3,19

1,3*

1 3?
97

98

99

Ober-

Bayern

Schrobenhausen
Pfaffenhofen

Abens-Au

9,8

13,4

12,0

84,8

87,2

85,7

10,4

9,2

9,4

—
3,2

1,8

2,5

1,6

1,8

2,4

20,46

19,99

20,45

14,89

13,77

14,95

2,51 0,84

2,30 0,66

2,12:0,62

2,71

2,84

2,86

2,?6

2,93

2,64

1)

1,»»

100

101

102

Aisch-

grund

Neustadt
a. d. Aisch

12,5")

11,9

11,6 2)

81,5

85,5

76,1

11,4

9,7

16,1

3,6

1,6

3,6

1,5

2,0

2,8

2,0

1,2

1,4

17,37

20,24

17,28

12,73 2,61 1,011
14,34 2,79 0,94

12,07 2,44 0,78

1.95

2,13

1,42

o,62

2,64

2,52

1)

1,4'
1,2»
,,ll

103

104

105

Württem¬

berg

Munderkingen
Rottenburg

Tettnang

9,5

10,0

7,7

88,7

85,2

86,2

7,6

9,4

8,9

0,5

0,5

2,5

3,5

2,0

1,2

1,4

2,4

22,84

22,53

20,68

14,85

13,59

13,97

2,26 0,91

2,03 0,74

2,25 0,89

3,40

3,15

4,25

2,74

2,2'J

2 ,4l

I,* 5
l,' 4

l,» 3

I," 4
106 | f Mundolsheim 13,0 88,2 8,7

—
1,6 1,5 19,41 12,87:2,35 0,65 1,96 2,33

2,70

2,21

2.52

2,76

3,0°

1,85
o 246,-

2,96

2.6»

2,5'

2,1«

107 > Elsass < Hiirtigheim 9,0 88,4 9,3
—

0,8 1,5 22,55 14,74 2,59 0,92 3,34
1,03

108 J l Berstett 16,3 88,8 7,6
—

1,2 1,4 21,56 13,97 1,88 0,72 3,22
1,1«

109

110

111

Neuto-
mischel I

Bolewitz
Wonsowo

Altomischel

17,8

17,8

16,6

86,3

90,0

85,3

9,5

7,8

9,2

1,0 1,6

0,8

4,2

1,6

1,4

1,3

18,53

22,48

19,67

12,81

14,47

13,51

2,47

2,39

2,44

0,59

0,84

0,78

2,38

2,38

2,98

1,2°
1,3«

112 ) f | f — 3) 65,8 12,1 18,2 2,3 1,6 14,00 9,47 2,39 0,40 1.82
u i0

113 } Altmark < > Schenkenhorst i 13,9 ä) 78,1 11,2 5,9 1,6 3,2 15,41 9,75 2,61 0,66 1,85
.,,1)5

114 ) l ) i - 3) 66,5 12,2 15,7 3,2 2,4 14,91 9,58 2,28 0,88 2,13
I,' 4

115
Ost- und

Marienhof bei
Neumark

17,7 89,4 8,8| — 0,4 1,4 20,36 14,46 2,71 0,87 2,32

I,» 1
116

117

> West-
preussen

Mühlenthal bei
Sensburg

Soldau

18,0

13,5

86,2

85,5

9,8 0,5

10,0, —

1,5

3,2

2,0

1,3

19,24

19,74

13,17

13,41

2,80

2,65

0,85

0,84

2,22

2,13
1.54

118 Wolhynien — 13,2 79,7 10,7 2,9 3,6 3,1 15,50 9,86 2,87 0,86 2,43 3,' 5

rk Zl'
') Sandfrei, einschl. Pcrigonc und Drüsen. — -) Diese Zahlen sind unsicher, da die Dolden s a

waren. — 3) Zerfallen. — 4) Mengen unter 0,5% sind nicht in Anrechnung gebracht. -hl' 1 '
°) Untersuchungs-Vorfahren: Gesammt-Harz wurde bestimmt durch Ausziehen mit Aethcr im ^ ,\lk;'' ,-.

sehen Apparat und darauf folgendes Ausziehen dos Aether-Kxtraktes mit kaltem Alkohol, Filtriren. Abdunstcn ,p 6tr"l* rf?I>
und Trocknen des Rückstandes hei '/i« Atm. bei 60° bis zur Gewichtsbeständigkeit. Das Weichharz \g eäii«eExtrakt) wurde in derselben Weise getrocknet. Der G-erbstoff wurde nach dem von v. Schröder ■
LöwenthaTschen Verfahren bestimmt.

*Palte

1lall er

Pto c

vetit

Wo
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1,30 i
•24 !>'

l'i

1,28

1.5"
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,.1»
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.63

24 l.-*
>.0»
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V°n 11—139

Bestimmungen

0m«

/o

0
o
CO----■r*©
1°
<
7/o

J2

0//o

|s|
-*-UJ•CD ^T

%

Alkohol-
Extrakt

Wasser-
Extrakt

Stickstoff-
Substanz l.

COa
0oc

/o

CDsz0CO<

IQ

3

/o

j

/o

Ö 1

aSs
■ sWW "

/o

d ^

7„ '0

a

0//o /o

CL.

V10

Mittel

8<*Wankungen
**)

10,40 083 15,89
6.00— 0,13— 11,17-

17,13 0,48 22,92

Natürliche Substanz.

13,4329,54
0,81— ;13,75-

20,46! 49,10

1624 24,57 3,40 14,63 4,46 15,56 8,00 2,49
7,62— 18,32- 0,87— 10,53- 2,24— 10,10- 5,83— 1,60 -

25,77 32,291 11,36 17,82 5,77 18,27 10,95 3,36

1,16
0.91—

1,84

Mittel
Sc] Wankuni

Trocken-Substanz.

10,37 17,7314,99 32,74 18,12 27,42 3,79 16,33 4.98 17,37 8,93 2,78 1,30
0,14—

i 0,58
12,47- !7,60—

25,58 22,84
15,35- 8,50—

54,80 28,76
20,45-

36,04
0,97—

12,68
11,75- 2,50—

19,89| 6.44
11,27-

211,30
6.51—

12,22
1,85—

3,75
1,02—

2,05

Anhang zu Hopfen.

I. Gehalt des Hopfens an Gerbstoff, Harz und Aschenbestandtheilen.

3 '• Gg. Barth (Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 20, 153) fand für verschiedene Hopfen

ehalt

die in

folgenden procentigen
an Wasser und nach dem von Heron verbesserten Verfahren von Löwenthal an Gerbstoff:

q ' lto 'genden Zusammenstellung nach ihrer empirischen Güte geordnet sind

H
Gerbstoff Gerbstoff

er kunft:

5Palt e

Sie

er (Stadt) .
(Land)

ß atli s
oaer .

„""«her.
Hali e]

Wasser

9,28

10,43
7,69
9,55
9,21
9,61

lTo,

ftaue r I

2 ' L. Briant u. C.

in der
natürlichen
Substanz

5,40

4,41
4,31
3,87
2,49
3,07

in der
Trocken¬
substanz

5,95

4,93
4,67
4,27

2,74
3,39

Herkunft:

Hallertauer II

Württemberger
Gebirgshopfen
Elsiisser . .
Kenter . . .
Californischer
Altmär ker

Wasser

9,47
10,09

9,44
9,38
8,04
8,12
9,26

in der
natürlichen

Substanz

3,00
3,51
2,99
2,26
3,22
2,80
2,39

in der
Trocken¬
substanz

3,31
3,90
3,30
2,49
3,50
3,04
2,63

cent S. Meacham (Zeitschr. ges. Brauw. 1894, 17, 262) fanden folgenden

&ei» Gehalt an Gesammtharz (in Aether löslich) und Weichharz (in Petroläther löslich):

s »s sex
G°Uli n

bester

'Uns;

3 - Th.Remv

Gesammt-Harz

14,90
14,38
14.35

12,72

Weichharz

9,40
8,20

10,10
7,60

11e r k u 11f t:
Californien .

Bayern
Amerika .

Burgund .

Gesammt-Harz

18,60
22,40
19,30
20,80

Weiohharz

11,70
12,10
13,20
12,30

(Wochensehr. Brauerei 1899, 16, 421) ermittelte in dem auf der Hopfen-Ausstellung

stof f • Ŝ este " ten Hopfen folgende proeentigen Gehalte an Gesammtharz, Weich harz und Gerb-
der Trockensubstanz:

'I'lif'i ici i1ct Berechnung der Mittel- und Schwankungszahlen sind auch die Analysen des nachfolgenden Anhang
"';' b°rteksichtigt worden.

l̂l),40»/\ le ^°hwankungszahlen für die natürliche Substanz sind sämmtlich auf solche von mittlerem Wassergehalt7o) b,ezogen.
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Herkunft

Spalt Mittel
(7 Proben) ( Schwankungen

Aischgrund f Mittel
(10 Proben) | Schwankungen

Württemberg f Mittel
(3 Proben) 1 Schwankungen

Mittel

Schwankungen

Elsass

(3 Proben)

Neutomischel

(7 Proben)

Mittel

l Schwankungen

Gesammt-
I iarz

19,5
18,1—21,2

17,5
15,4—19,4

20,0
16,7—21,7

21,0
20,3—21,8

19,4
18,3—21,4

Weichharz

17,4
16,5—19,1

15,3
12,7—18,1

18,1
15,0—20,0

17,3
17,1—17,4

17,0
16,1—18,4

Gerbstoff

3,08
2,89—3,2 t

2,37
1,80—2,93

3,18
3,02—3,41

2,97
2,82—3,00

2,45
2,13—2,78

Lupulinfteie Bestandtheile

Spindeln

12,60
11,2—14,4

11,33
10,5—12,2

11,17
10,5—11,7

Früchte

5,85
3,3—9,1

0,25
0,2—0,3

0,40
0,4—0,4

Stiele und
Laubblätter

3,32
2,1—4,0

2,67
2,4—3,0

2,90
2,5—3,3

HochbH
it.')'-

Pen?'
und hnt

«li»

78,23

76,0^

85,7 5
84,6-S«' 9

85,5»
ss,o-« 6'6

4. E. Hantke u. W. Lawrence (Chem.-Ztg. 1899, 23, 545)
in Procenten:

Wasser P *g tBr- Weichharz

1898-er Californier......9,00 9,63 8,33

1898-er Newyorker......10,40 9,40 7,22

5. M. Barth (Allgem. Brau- u. Hopfen-Ztg. 1891, 31, 1014

fand für die auf der landw Ausstellung in Strassburg ausgestellten Hopfe

Trabe 1™ Sfekstoff As '' h1'

Mit höchsten Preisen ausgezeichnet . . 7 2,23 7,27

Mittelgute Hopfen........25 2,11 7,23

Unprämiirt...........19 2,09 7,18

fanden in amerikanischem
Hop fe»

4,2 5

3,7 5

w , Aether-Extrakt GerPSt0"
^ achs (Harfharz)

1,30 5,50

2,18 6,23
233)

; Vierteljahresschr. 1891, i

n folgende procentigen Mitteln ;
phosf "

Kalk Magnesia Kali sHu"

0,38 0,29 2,31 °'
, 0.8'

0,93 0,39 2,15

1,03 0,50 1,97
0,' l

*eni.

:

II. Einflüsse der Sorte, der Düngung, der Erziehung (Wachsthumsart) und der Erntezei
auf die Zusammensetzung des Hopfens.

a) Einfluss der Sorte.

Nach Th. Remy (Wochenschr. Brauerei 1899, 10, 424). ,he

Für je fünf im Aischgrund gezogene Hopfen Hallertauer und Aischgrunder Fechsungt j L,r

in verschiedenen Jahren von demselben Züchter gezogen waren, wurde gefunden in Pvo cc
Trockensubstanz:

Gehalt au lupulin- ,, , TT w - ,.j, ■ rz c i-i i u-esammt-Harz V\eich harz
freien Zapfengehilden

Mittel 21,2 17,2 14,6
Schwankungen 19,8—22,8 15,4—18,1 12,7—16,4

Mittel 22,4 17,8 16,0
Schwankungen 18,6—24,0 13,4—18,4 13,4—18,4

Fechsun <

Hallertauer

Aischgrunder

Gerbstoff

2,33
1,86-2,93

2,42
1,93-2,71

b) Einfluss der Düngung.

1. Nach Th. Remy (Wochenschr. Brauerei 1899, 16, 701).

A. Einfluss verschiedener Stickstoff-Düngung.

Im Jahre 1897 wurden für jeden Stock bei sämmtlichen fünf Parzellen als Grunddüng
un? 2l S

uiiJ

Thomasmehl-Phosphorsäure, sowie bei den Parzellen I, IV, und V 9 g wasserlösliche Phosph° rs

9 g Kali in Form von Kainit gegeben. oO $

Im Jahre 1898 wurden für jeden Stock bei sämmtlichen fünf Parzellen als Grunddüng«"" ^\

Kali als schwefelsaures Kali und 15 g wasserlösliche Phosphorsäure, sowie bei den Parzellen >

V ausserdem noch 10 g Kali und 9 g Phosphorsäure in den vorgenannten Formen gegeben.

(20,

24
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Versuche in Lotsehe (Kr. Gardelegen in der Altmark) auf übersandetem Moordamii
8 er guter Lage:
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Hopfenart und Düngung

Alt-

"»ärker
^i'üh-

ho Pfen
189 7

■aesgi.
189s

AU-

«närk er
s Pät-

i,0 Pfen
'897

uesgl.

I Stiekstofffr. Grunddüngung
II Stallmist......

III Poudrette......
IV Schwefels. Ammon.

V Chilisalpeter.....

I Stiekstofffr. Grunddüngung
II Stallmist......

III Poudrette......
IV Schwefels. Ammon.

V Chilisalpeter.....

I Stiekstofffr. Grunddüngung
II Stallmist......

III Poudrette......
IV Schwefels. Ammon.

V Chilisalpeter.....

I Stiekstofffr. Grunddüngung
II Stallmist......

III Poudrette......
VI Schwefels. Ammon.

V Chilisalpeter.....

In der Trocken-Substanz

/o

14,3
14,7

17,0
15,4
14,7

16,0
15,9
15,3
16,5
16,6

16,1
16,5
13,2
14,7
12,4

16,1

15,6
15,4
16,8
14,8

Weichharz

°/

9,0
11,0
12,0
11,3
11,8

14.8

14,9
15,3
14,9
15,2

12,9
13,4
10,8
12,3
11,3

15,4

15,4
14,8
15,2
13,8

/o

CS

"I/o

7,5
9,3
7,5
8,0
8,3

8,9
8,5
9,7
9,4

10,2

6,9
6,8
5,9
6,3
5,9

1,49
1,84
1,20
1,34
1,76

2,57
2,05
1,76
2,06
1,43

1,46
1,46
1,14
1,58
1,46

10,5 1,71
10,2 2,06
10,4 2,10
10,7 2,40

9,0 1,54

Morphologische Zusammensetzung

, 3.SP 3

/o

60,9
60,4
62,8
61,4
63,3

67,8
68,9
69,2
68,8
70,5

58,7
71,1
68,9

68,5
67,8

18,9
17,6
17,0
17,4
17,5

11,4
10,5
11,3
11,3
10,4

9,6
10,1

9,9
9,9

°//o

13,6
15,5
13,6
14,5
12,9

15,4
15,9
14,7
14,8
14,9

17,5
15,0
16,4
17,0
18,2

6,6
6,5
6,6
6,7
6,3

5,4
4,9
4,8
5,1
4,0

5,0
4,3
4,6
4,6
4,1

\20, er suche in Paprotsch (Kr. Neutomischel) im Jahre 1897 auf typischem Hopfenboden
unioser schwarzer Sand, auf den ein eisenschüssiger Sand folgt):

Dün gung

• Po «tlrettetv
Sch w
Chili

cfels. An
aa lpeter

Saazer Hopfen
Aether-
Extrakt

18,1%

18,7 „
18,9 „
19,0 „

Weichh.arz

13,1 %

13,0 „
13,5 „
13,9 „

Gerbstoff

2,66 %

2,88 „
2,96 „
3,01 „

Neutomischelcr Hopfen
Aether-
Extrakt

14,9%
16,2 „
'6.7 „
17,4 „
15,6 „

Weiohharz

10,8%
12,6 „
11,6 „
11,9 „
1 0,8 „

Gerbstoff

2,15%
2,15 „
1,89 „
2,27 „
2,07 „

IS. Einftuss verschieden starker Kali - Düngung.

9 e K ClSucllc in Paprotsch im Jahre 1897:
24 * ali auf den Stock. . .

«e rp A "t. R ukl
roc kensub sta ,

16,7% 13,8% 2,36% 12,9% 10,4% 2,17%
17,4 „ 14,8 „ 2,36 „ 15,1 „ 12,9 „ 2,36 ,.

(Chem.-Ztg. 1896, 20, Rcp. 204) fand für verschieden gedüngten Hopfen für

ae sam
ehl

Düngung für den Strauch:

vo>,
mt-E

•etat,

90 g
Chilisalpeter

12,74%
xtrakt . .....34,71

°rem in Aether und Alkohol löslich.....«7,01 „

sog 16»/0-ige8
Superphosphat

12,3 5%
44,46 „
59,51 „

130 g Kainit

10,94%
44,46 „
80,00 „
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Salpeter erhöht weder die Feinheit (Griff) noch die Güte (Extrakt); Kali erhöht den Grift ^
den Extraktgehalt, giebt aber wenig Mehl; Phosphorsäure erhöht den Extrakt- und Mehlgehalt, »
aber keine feine Waare.

3. Bernh. Dyer und Hadlow (Zeitschr. ges. Brauw. 1899, 22, 321) stellten Versuch 0
über die rationell anzuwendende höchste Salpetermenge, sowie über die vortheilhafteste Zeit
wendung desselben; auf diese Versuche kann hier nur verwiesen werden.

c) Einfluss der Erziehung (Wachsthumsart).

an

KV

J. Behrens (Zeitschr. ges. Brauw. 1898, 21, 40) fand für an verschiedenen (Draht- u
Anlagen in Karlsruhe gewachsenen Schwetzinger Landhopfen 189 7-er Ernte in Procenten

Stau ,.-eil

Gewachsen

an 1896 angelegter

Herrmann'seher Drahtanlage

Höherer Drahtanlage .

Stangetuinlage.....

12,56

13,78

10,18

d) Einfluss der Erntezeit.

Die Versuche wurden von W. Behrend (Wochenschr. Brauerei 1899, l(i, 684) auf <icra
der Versuchs- und Lehranstalt für Brauerei in Berlin mit Schwetzinger Hopfen angestellt

fe [de

Bau

der Dolden
Farbe Geruch

Wasser
in den luft¬
trockenen

Dolden

In der Trocken-Substanz

Zeit

der Ernte

Ge-
sammt-

Harz

Weioh-
harz

Gerb¬
atoff

% 7o % %

1899
----------~~T

25. August locker rein grün leicht richten-
nadelduftartig

11,30 14,02 11,84 3,66

30 August geschlossener desgl. desgl. aber
stärker

9,69 15,30 13,01 2,99

4. September unverändert mit einem Stich
ins Gelbe

unverändert 12,67 17,38 14,30 2.98

9. September unverändert unverändert unverändert 12,24 17,72 15,17 3,17
14. September unverändert mehrfach

rothe Flecke
unverändert 11,89 16,69 14,60 2,72

1,6»

1,6»

1,72

1,72

III. Morphologische Bestandteile der Hopfendolde und chemische Zusammensetzung ders
tof te"

1. Gustav Marek (Zeitschr. ges. Brauw. 1889, 12, 405) untersuchte eine Anzahl Hop c 0.
nach dem Verfahren von Haberlandt und bestimmte ausserdem den Harzgehalt mit folgen
centigen Ergebnisse:

No Bezeichnung des Hopfens

Saazer Stadthopfen 1878 .
desgl. desgl. 1879 .
desgl. Bezirkshopfen 1878
desgl. desgl. 1879

Gewi clit
von 10
Dolden

g

1,254
1,588
1,354
1,703

Lupuliu

2,69
3,15
3,39
1,61

In Procenten der frischen Dolä en

Körne*Perigone

1,38
1,76
1,62
2,52

Frucht¬
spindeln

7,48
6,74
7,15
7,92

Blatter
W\

No.

5
6
7
8
9

10
n
12
13
u
15

'ein

hör

Blätt<
S'e n „



utid

AB'

9,36

8,9'

6,75

Feld 6

„rf

garz-

16.9 4
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Gewicht
von 10
Dolden

e

In Procenten der frischen Dolden

Bezeichnung des Hopfens
Lupulin Perigone

Frucht¬
spindeln

Blätter Körner Harz¬
gehalt

Saazer Kreishopfen 1878..... 0,840 3,47 0,90 8,55 69,88 — 17,10

desgl. desgl. 1879 . . 1,506 1,49 2,49 8,20 59,13 — 26,86

; Auschaer Roshopfen 1878 1,151 2,53 1,77 9,82 67,67 0,66 17,39

desgl. desgl. 1879 1,145 1,79 2,27 8,56 60,96 1,92 21,35

Sehwetzinger Hopfen 1878. . 1,717 3,22 1,06 9,48 67,30 1,31 17,63

Aliensteiner, bestgut 1878 . . 1,619 2,36 2,05 10,29 69,82 0,45 15,03
desgl. bodenroth 1878 . 1,242 2,09 1,23 11,01 69,76 1,15 14,76

desgl. stangenroth 1878 1,061 2,07 0,79 10,24 68,76 0,59 17,64
Württemberger Hopfen 1879 . 1,692 1,51 2,69 6,94 58,71 0,29 29,25
Saazer Hopfen, verdorben 1878 1,304 2,84 1,10 6,47 71,80 0,89 16,90
desgl. desgl. desgl. 1879 1,337 1,87 2,24 8,23 62,76 0,14 23,52

5
6
7
8
9

10
ll
12
13
14
15

2 - A. Lang (Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 20, 663) fand in
Blatter

1897-er Sehwetzinger Hopfen 82,50 ü/„
1896-er böhmischem Hopfen. 80,25 „

l^ang fand ferner in

2e"issenem Hopfen . . . 9,39 % Wasser

U0 ' fe ' n zer "ssenem Hopfen . . 9,79 „ „

ein

° eln "nd Stielen . . . . 11,12 „

ll0 3 ' A - Lang (Zeitschr. ges. Brauw. 1898, 21, 391) fand für die Theile des Spalter Stadt-

Lupulin Lupulin-
Blättchen

Stiele und
Blatttheile

4,50 % 3,75% 10,50%
10,00 , 4,50 „ 4,75 „

41,3% Wasser-Extr vkt 8,74 % Asche
44,2 „ » 8,46 „
45,1 „ n 7,91 ,, „
47,0 „ 10,72 „ „

J pf e n bei verschieden langem Kochen folgende Mengen Wasser-Extrakt in Procenten:

Xt (9,' 33 %) "d L-upulin-
Blat;r (4 ' 0 ° U«.....

Gehalt der Dolden
an den einzelnen

Bestandtheilen

13,33
80,00

6,66

E x t r a k t hei Kochdauer
Wasser

10,82
12,26
13,00
12,06

'/, Stunde '/» Stunde Vj. Stunde 2 Stunden

28,59
27,33
28,12
27,26

29,76
30,47
28,60
29,09

30,37
31,62
30,07
30,02

30,80
31,87
33,02
30,10

(Wochenschr. Brauerei 1898, 15, 593) erhielt in Procenten der sandfreien

G

*M des

,lo Pfen s

ähnliche,
4l "»ärk er

H°pfen

deiner

Hal lertau er
H °Pfen

*) Mit

Morphologischer
Bestandthe.il

Aether-
Extrakt

Stickstoff
Phosphor¬

säure (P a 0 5)im Ganzen wasser¬
löslich

Gerbstoff Kali (K.,0)

Lupulin
Hochblätter*)

Spindeln und Stiele
Früchte

63,21
12,60

5,12
25.64

1,53
1,54
2,23
5,50

0,76
0,26
0,82
0,31

0,89
2,15
0,59
0,09

1,16
1,90
2,38
1,48

0,91
1,28
1,60
2,73

Lupulin
Hochblätter

Spindeln » nd Stiele

63,84
11,50

8,18

1,13
1,91
2,45

0,59
0,68
1,10

0,97
3,32
0,33

1,04
2,05
3,31

0,53
1,18

1,64

ci| iein Theile der Lupulindräsen.
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Der durch Auslesen mit der Hand von 25"g Hopfen ermittelte proccntigo Gehalt an Hoc
Spindeln etc. war folgender:

hblitt« 1'"'

Hochblätter <j+. , .
(einschl. Perigone und T ,,,"', Spindeln

Lupulindrüsen) i.aubbiatter
Altmärker . . . 67,4 2,3 12,1
Hallertauer . . . 88,1 2,5 9,4
Neutomischeler 86,0 2,7 11,0

Alkohollöslicher
Früchte Aether-Extrakt in cUn

Trocken-Substanz
18,2 14,80

0,3

20,45
18,24

5. ßussell W. Moore (Journ. Soc. Chem. Ind. 1899, 18, 987) fand in 25 Proben von fr' sC
europäischem Lupulin 60,62—79,57%, im Mittel 69,70% Aether-Extrakt und 9,50 — 24,39%, ,m
16,11% Asche.

6. Georg Barth (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 509) gieht für das Lupulin oder HoP
mehl folgende procentige Zusammensetzung ant

Mittel

fe»'

In Aether löslich In Aether unlöslich

Im
Ganzen

l - Harz -Harz
(durch Titra- Sonstige Be- Sonstige

Pentosane Stickstoff-

Hayduck) „^„^ u.'derglÖ" Teilens) Stoffe...... 1Sälich

63,93 0,18 11,55
a-Harzes)

43,31 0,17 4,78 2,34
+ Rohfaser

10,89 2,75

Wo „, (durch Blei- Y- ' a i standtheile Stickstoff- "~ ■'7"»'-Wachs A,, , tionnachAb- Asche ,^ ^ r\ , c, i + (nach freie Extrakt-______ ^^——ILueli
^f,"^ 1 zng des 9! eth..2A[ Sub9tanz Teilens) stoffe ^^hl«» 158"

15.3'

7. E. Hantke u. F. Kremer (Letters on Brcwing Hantke's Brew. School and Labor-
93; Zeitschr Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 715) fanden für Hopfensamenkörner folgen
centige Zusammensetzung

Wasser ■?££ Rohfaser Ascl

5,50

Stickstoff-
Substanz

28,35

Aether-
Extrakt

28,18

Stickstofffreie
Extraktstoffe

11,81 18,22 12,94

8. F. W. Richardson (Journ. federated Instit. Brewing 1898, 4, 128; Wochensc hr- *<

1898, 15, 160) fand in einem Hopfen mit 8,10% Feuchtigkeit (+ ätherischem Oel), 3,90/o
und Phlobaphen und 10,00% Harzen folgende procentige Zusammensetzung der Asche:

xiesels

1,96 0,97 0,01 0,19 0,39 7o

Ger b9t°"

Im Ganzen Eisenoxyd Kohlen- Phosphorsaure Kohlen- Phosphor- Kohlen- Kieselsäure
Asche -f Thonerdc saurer Kalk Magnesia saures Kali saures Kali saures Natron
5,93 0,09 2,32

IV. Hopfen - Extrakte. «.
Fr. Wyatt (Brauer-Journal 1898, No. 11; Woehenschr. Brauerei 1898, 15, 628) unters

einen von ihm selbst durch Ausziehen von einjährigem Newyorker Hopfen mit Petroläther nerf, ,e
Hopfen-Extrakt und fand ferner für 13 in derselben Weise hergestellte Hopfen-Extrakte des Handels
procentigen Schwankungszahlen:

Selbst hergestelltes Hopfen-Extrakt .
Hopfen-Extrakte f Höchster Werth

Spec.
Gewicht

1,0227
1,0302

des Handels Niedrigster Werth . 1,0768

In Petrol- In der Tr ocken-.
Wasser Weichharze iither Blatter. Sand />.-. l

unlöslich etc. ^pll 1'
91,04 0 0
45,39 3,13 0
87,42 44,61 2,13

8,96
4,82

21,50

0,1 5
1,30

Art des Morphologischer
Bestandtheil

Aether-
Extrakt

Stickstoff

Gerbstoff Kali (K,0)
Phospb»J\rp«0(jsäure (1*

Hopfens im Ganzen wasser¬
löslich

Mittelguter Lupulin 69,91 1,18 0,90 1,28 1,48 0,33
1,5'Neutomischeler Hochblätter 10,91 2,28 0,77 3,80 2,26

Hopfen Spindeln und Stiele 7,75 2,74 1,07 0,63 2,34 1^6^,

Lupulin 65,7 1,41 0,63 1,05 1,23 0,59

Mittel Hochblätter 12,0 1,91 0,53 3,09 2,27 1,32
1,60Spindeln und Stiele 7,0 2,47 1,05 0,52 2,68

No.

1 l

"'i in
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E. Kantke u. W. Lawrence (Chem.-Ztg. 1899, 23, 545) ermittelten für den Hopfen-Extrakt
r̂ Nawyork Höh. Extrakt-Works folgende procentige Zusammensetzung:

W — atheÄkt ™> ara WadlS (AeÄfrakt.) G "" stoff
8,40 57,54 53,24 4,30 32,84 Spur

Asche

1,21

iscb« 10
Mitte 1

A eitere und sonstige Hopfen- Analysen.
- Amer. Journ. Science de Siliman 1820, 2, 302; auch mitgetheüt in Hassall: Foods, its adulterations etc.

London 1876, S. 676"
a * e n und Chevalier

Ha

Journ. Pharm. 8, 209; gleichfalls mitgetheüt von Hassall vergl. Xo. 1.
sinayer — Cheni. Centrbl. 1872, 360.

, a ' 2 > Hos eh „,,<i Wein — AUgem. Hopfen-Ztg. 1879, 588.
." Aubry (in Lintncr's Lehrbuch der Bierbrauerei 1S78, 96) fand im Lupulin 82,5 "/„ Aether-Extrakt, 7,5 »/„ durch
:, """nniak/uoniak ausziehbare Stoffe, 6,0 "/„ LupulinhüUen und 4,00 "/, Asche.
. '"'• 'üntl (AUgem. Brauer- u. Hopfen-Ztg. 1888, 28, 2074; Vierteljahresschr. ^
'l,l(' ill Xilo.,,... C._ Jil ___i?-_. nrntU 1JT_____ onetW ~l.,,.„K„ t\AAfH T}lnf++U™lr.SKK<^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^ Nahrungs- u. Gcnussm. 1888, 3, 421)

Un i ' 8aazer -Stadthopfen: 7,79"/,, Wasser, 8,95-/„Lupulin, 0,44•/„ Blattthcile, 8,55"/„ Spindeln (Zapfen), 7,01«/„ Stengel
AVa,u' 55 °'° KXtiakt
in ^ nn & Henius (Zcitschr. ges. Brauw. 1893, 16, 336; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1893, 8, 265) fanden
trat ten Hopfen 26,6—62,0 "/o, im Mittel 52,13"/, Alkohol-Extrakt und in 36 Proben Lupulin bis 31,77»/,, Ex-
I ' 1U1<1im Mittel 22,57°/, Asche.
ex+r , . ^ (2eitschr. ges. Brauw. 1894, 17, 1) berichtet über den Einituss verschiedener Hopfenarten und verschieden
l'h i!' rt" "»l'fimsorten auf die Würze.
U p '° llr S c (Wochensehr. Brauerei 1896, 13, 329; Vierteljahresschr. Nahrungs- und Gcnussm. 1896, II, 245) fand in
Ext/t V" U b(,1 S iseri °ni Hopfen (von Poperinghe) 5,6—9,4 "/„ Wasser, 1,95—2,50 °/0 Tannin, 7,3—14,0 ■/„ Acther-
1[„ lrt; femer 3,33—8,88 -/„ Lupulin mit 1,83—5,52 % Aether-Extrakt und endlich 1,0—22,4"/,, Körner. — Aloster

011 enthielt 4,8% Wasser, 2,37"/« Tannin und 9,57«/, Aether-Extrakt des Lupulills.

15.3 1

, 1900.
,de f°-

rbä«0'1

ud' te
eilte»

*o.

Malz und Würze.
(Ueber die Zusammensetzung der Gerste vergl. S. 481—519).

Malz.

Grünmalz und Darrmalz.

a) Zusammensetzung von Grünmalz.

Näh <=re Bezeichnuno

Intel
v°n 2 Analysen .

htle nähere Bezeichn.*)
uesM

Mittel

1855

1871

In der natürlichen Substanz In der Trocken¬
substanz

s 15=52

/o

in •» ;
o

"I10

47,46

42,40
44,10

6,60

7,13
6,34

45,35 6,67

1,30
1,26

s : = f

% %

40,50
39,53

/o

4,31

6,81
6,61

10

2,17

1,86
2,16

1,28] 39,10 5,512,09

CO« =a
V

, slif

12,56

12,38
11,35

12,21

>0/-/o

70,31
70,71

70,51

Analytiker

iL Ritthauwi
')

E. Schulze u.
M. Märcker l)

b) Zusammensetzung von Darrmalz (Luftmalz).

2 ^ näl ^eBezeiehnung|
3 1)

'»rrmalz

■+-DQx-
trin etc.

1855 8,00 7,59 1,68 24,67 48,17 6,95 2,94 8,25 —
\li.JIetlriegel')

7,90 9,42 1,43 22,66 48,59 7,10 2,90 10,23 — 1
n //. Ritthausen

n 4,20 8,33 — — '— 8,70 2,67 8,70 ')

>l '■ Bericht der Vers.-Stat. Möckern. Leipzig 1857, 29.
') Ob » Land wirthsehaft 1872, 21. 52 und 74.

l *\ , Ackersm. 1855, 284.
"'"" Di,: ,, '"«.Malz enthielt 0,606% in kaltem Wasser löslichen Stickstoff (= 3,79•/, Stickstoffsubstanz) und 0,801-/.

' " , " 1 »> der Wärme löslichen Stickstoff (= 5,01»/« Stickstoffsubstanz).
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CT
CC-3

■DO

C3

In der natürlichen Substanz In derTrocken-
Substanz

No. Nähere Bezeichnung
CDOlCO
s
/o

N

■gig|'-**~*£)
0)

/o

CDU.

%

CDMu3N

/o

Z
3

/o

S£2

/o

O <A
CCtg

/o

O
o
0»< Stiok-

;5Stoff-

Substanz
Stickstoff-

5«freieEx¬
traktstoffe

Aus Landgerste . 1869 10,30 12,56 — 6,11 2,144 67,29 15,00 75,01
5 ,, Hanna-Gerste . . )1 12,95 10,96 — 65,32 5,78 3,18 12,59 75,03
6 „ böhmischer Gerste T) 11,53 11,38 — 66,62 5,75 3,02 12,88 75,41
7 „ mährischer „ V 12,10 14,31 — 64,75 4,70 2,29 16,18 73,69
8 Ohnenähere Bezeichnung !) 9,35 11,37 —

68,27 |5,53 3,51 12,54 75,30
9 massig lange ge¬ Stärke

10
Aus

unga¬
rischer
Gerste

führt . . .

desgl., aber mit
S0 2 - haltigem
Wasser (nach
Kukla) geweicht

1900

11

3,24

3,07

10,68

10,85

59,56

58,92

6,21

5,58

2,38

2,27

11,04 61,54

11,19 CO,79
" lange geführt . n 2,72 9,35 — __ 62,28 — 5,60|2,35 9,62 64,02

— 7,76 10,76 1,56 6,18 2,70
##)

Mittel 71,04 11,66 77,02

Anal.v« ker

Heide" ■

f. lf» slerJ)
II />»'"'

KtiM11'1*1

f ttrm

ob»

c) Beziehungen zwischen Grünmalz und Darrmalz.

1. Nach Lintner u. Krandaucr (Zeitschr. ges. Brauw. 1880, 2, 303).

Beziehung 6"
sehen P» rl"

ans a) »' - ,,,..
undsW 68
lag«'-

ausa,^
und 3 T
lagert ___^

issfÄ ">■
unter B^Jj.aiisa^J>-—

') Original-Mittheüung.
*) Bericht der Vers.-Stat Karlsruhe 1870, 58.
3) Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 418.
*) Ueber die Ergebnisse der brauereitechmsehen Analyse vergl. unten S. 1082.

**) Stickstofffreie Extraktstoffe.

9

10
n

13
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i-unj,,
getr
oh,

Durch die Untersuchungen sollte der Einfluss des Schwelk- und Darrprocesses auf die Verände¬
rn des Malzes dargethan werden. Für die Untersuchung des Grünmalzes wurden die Keime ab-
' en nt. Das Grünmalz verblieb bei den Darrmalzen aus Grünmal/. No. I und IV acht Stunden auf der

erer, und weitere acht Stunden auf der unteren Darre.

2. Nach Untersuchungen der wissenschaftlichen Station für Brauerei in München.
Zeitschr. ges- Brauw. 1880, 3, 581.

Nähere Bezeichnung

sfc.3
•o os+- v>

=>

03

In

Aus lOOThcilen Malz-Trocken¬
substanz gingen in die Würze

In 100 Theilen
Extrakt

i N

0. «.9ig

%

N

CO
%

Se
E
/o

oszoco<
/o

N

.2 o »
to « =

"110

o
COo
7ä
E
°//o

CD.£=OW<
/o

2 °

•
Gr ünmalz*) . .
0b «darrmalz*) .

1 gemälzt bei 1
\ nicht über <

1877 42,62
10,18

58,91
74,43

2,71
3,39

38,79
53,08

0,94
1,25

4,60
4,56

65,86
71,40

1,60
1,68

49,81
62,94

r-J Unterdarrmalz*) . J 27° R. 1 n 5,18 73,29 3,08 50,46 1,11 4,20 68,85 1,51 61,97
Gl 'ünmalz*) . .

>\ 0b erdarrmalz*) .
"J Unterdarrmalz*) .

| desgl.
[ 18,5° R. 1

n
n

40,29
7,41
3,75

53,87
76,09
75,71

3,04
3,64
3,35

36,87
52,40
50,18

0,95
0,94
0,97

5,17
4,80
4,43

68,43
68,86
66,28

1,61
1,23
1,28

45,63
64,45
64,13

J Gr ünmalz*) . .
1PWdarrmalz*) .

desgl.
15° R. 1

o 36,06
9,29

60,86
75,82

3,27
3,98

42,91

52,67
0,99
1,28

5,38
5,25

70,51
69,47

1,63
1,68

53,39
66,51

vv ^nterdarrmalz*) . n 3,01 74,29 3,62 49,24 1,14 4,87 66,28 1,54 65,17

ireV

,Hl;"rl

Darrmalz.
Malze von Gersten verschiedener Länder und verschiedener Bodenarten.

N"'l' Näh
er e Bezeichnung

9 ;i

10

U
12

u|j

, E "glische
Mal zlz e zur Ale-

Bereitung:
ß lass gedarrte

Mal *e vom Sudjahr
'878/79

No.
al 5

wovon
1 und 7 noch
gelagerte vom
Vorjahre

881

%
7,01

7,13

5,87

6,93

8,71

4,57

6,03

5,81

5,65

4,54

5,15

5,43

6,40

In bezw. aus der Malz-Trockensubstanz

s i!
o/
[o______(0

78,91

80,75

78,63

81,22

80,45

77,83

76,75

79,01

81,29

79,79

77,70

80,66

80,00

> ° 3 "

0/ 0/

8,94

9,74

8,81

10,12

8,80

10,80

3,44

4,06

2,92

2,46

4,16

46,05

52,52

47,40

52,16

49,54

10,22 3,91

9,99 4,33

9,56 4,41

9,15 4,87
— 4,57

10,11 4,85
— 4,21

4,03 48,57

46,69

52,66

51,43

50,99

55,04

51,54

56,71

/o

23,59

13,11

18,30

13,19

10,66

10,58

18,91

8,94

13,01

17,20

12,98

8,45

10,26

COCO:0<-1
°//0

1,37

1,43

1,43

1,31

1,40

1,57

1,44

1,38

1,46

1,42

1,28

1,48

1,08

In der Extrakt-Trockensubstanz

"/

4,36

5,03

3,70

3,02

5,17

5,18

5,10

5,48

5,43

6,10

5,88

4,77

/o

58,36

64,71

60,28

64,23

/o

29,89

16,23

23,28

16,24

61,57 13,25

62,14 13,59

60,84 24,64

66,65

63,28

63,90

70,84

63,90

5,25 [70,89

11,31

16,00

21,56

16,70

10,47

12,82

°/
1,73

1,77

1,82

1,61

1,74

2,02

1,87

1,73

1,79

1,78

1,65

1,83

1,35

> Zeitschr. ges. Brauw. 1881, 4, 181
S? 8tadi e„^' e Versuche wurden... mit grösseren Mengen Gerste ausgeführt. Bei denselben wurde das Malz in verschiedenen
u" All|hir ""'"sucht: Oberdarrmalz nach 24 Stunden, als es auf die untere Horde gebracht wurde, Unterdarrmalz nach
Lei" " Win !'" 1)u; Gerste enthielt 15,6 °/„ Wasser. 10,18»/» Stickstoffsubstanz und 2,92°/,, Asche in der Trockensubstanz;

"'iiuer "'"eicht bei Versuch No. 1: 120 Stdn..'bei Versuch No. 2: 100 Stdn. und bei Versuch No. 3: 76 Stein. Die"»Her bet
r"g 6, bezw. 7'/i und 9'/» Tage.
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CDB <D
In bezw. aus der Malz-Trockensubstanz In der E xtrakt-Trockeiisnbstanz S

No. Nähere Bezeichnung 'S tß a Ma
Xbi

£ ° SB ** ca1 2»™^ SSin o-Bcd-jz 3
C3S W

.e o =O •*->CO— «o+-Sil
-"Zo»

o
COe
75
E CDO

COJ= CD
— O
a>«:o<
-1

-aste rt

35 ■»=
CO

CDCOO
75
E

"5
CDa

0

COA
'Ss
4

No.

3 7 7 7/o /o 7/o 7 7/o /o 7/o 7/o %=
14 1881 8,62 79,04 4,78 56,40 6,05 71,35

—
Englische 39

40
41

15 Malze zur Ale- » 9,20 80,85 -- 5,33 57,27 13,36 — 6,60 70,84 16,52
16

Bereitung: j; 5,96 80,37 5,10 55,02 6,10 — 6,35 68,46 7,60 r [
17 7,43 81,83 -- -- 56,30 10,10 — — 68,79 12,36

—
u j

18 Blass gedarrte
8,42 82,35 _. 5,29 58,43 10,75 _ 6,43 70,95 13,05

— 1 42 ■

19 Malze vom Sud¬
5,64 80,04 _ 4,53 54,99 13,88: — 5,66 68,70 17,34

— ° ■ 43

20 jahre 1879/80, nur 5,77 78,95 _ 5,12 52,62 _ _ 6,48 66,65
— — *

21 No. 20 verhältniss- » 5,08 75,66 — 4,25 52,08 13,51 — 5,63 68,84 17,86
— 44

22 mässig stark » 5,80 77,42 — 4,97 51,38 — — 6,55 66,36
— — 45

23 gedarrt n 5,75 78,92 — 5,11 53,56
— _ 6,61 67,87 —

1,75
46

Mittel (1—23) —
6,39 79,50 9,66 4,40 52,58 12,09 1,39 5,49 66,10 16,35

Malze aus: Lösliche 47

24 Böhmischer, weisser
Phosphor,

säure
Phosphor¬

säure
1,53

48
Gerste*) .... 1881 8,29 76,04 - 2,78 53,25 0,50 1,16 3,65 70,03 0,66 49

25 Mährischer Hanna- 50 ^
Gerste, gelb . . » 7,07 79,24 — 2,65 49,03 0,51 1,14 3,34 61,88 0,67 l,* 9 r

26 Schweinfurter Gerste n 3,16 74,06 — 2,58 45,17 0,44 1,07 3,49 61,00 0,60 1,45 1 •>1

27 Niederbayerischer
1,59

| 52
Gerste (Landshuter) n 7,06 74,50 — 3,35 47,79 0,56 1,18 4,49 64,15 0,75 $

28 Elsässer Gerste . n 9,96 70,58 — 3,52 39,77 — 1,30 4,99 56,35
— 1,84 t

29 n 6,64 71,20 — ' 3,53 48,68
—

1,08 4,96 68,37
— 1,5 2

1,69
5

30 Champagner-Gerste*) ji 6,82 70,97 — 3,64 49,62
— 1,21 5,14 67,79

— ~
folgeilMaltose: |

Nlcht- *> hn
Malze aus: Gesammt-

iische
maltose
=r=1:

0

31 Ungarischer Gerste**) 1882 5,79 77,83 10,16 4,73 51,33 2,48 1,29 6,07 65,95 0,52 1,66 I
32 Slovakischer „ n 6,55 79,91 10,00 4,77 53,02 2,39 1,24 5,97 66,35 0,51 1,55

1,83
1,60
1,66
1,63

4
1133 Regensburger „ n 4,80 76,05 11,61 5,14 56,56 2,44 1,39 6,76 74,37 0,35 \1 ' f"ab;.

34 Böhmischer „ n 5,40 77,47 11,33 4,71 57,13 2,30 1,24 6,08 73,74 0,36
Vi35 Fränkischer „ „ 4,72 72,26 10,81 4,95 56,37 2,42 1,20 6,85 78,01 0,28

36 Saalgerste .... n 5,42 78,61 9,80 4,82 57,10 2,35 1,28 6,13 72,64 0,38
37 Mährischer Gerste . n 5,07 78,73110,83 4,74 54,55 2,32 — 6,02 69,29 0,44

1,7438 Schwedischer '„ **) " 4,85 65,05 8,83 3,69 46,75 2,31 1,13 5,G7 71,87 0,39 'fr IC

') Zeitscbr. ges. Brauw. 1881, 4, 33; 1882, 5, 189.

*) Von den Malzen No. 24—30 stammten No. 24—27 ans einer und No. 28—30 aus
Mälzerei; es enthielt die verwendete G-erste: No. 24 25 26 27 28

Wasser................14,87 14,67 15,73 15,66 15,57

(Stickstoff-Substanz .
Asche......
Pbosphorsiiure . . .

Von der Stickstoff-Substanz f Im Darrmalz . .
der Gersten-Trocken-Substanz \ In der Würze . .

Von 100 Thln. Stickstoff-Substanz der Gerste gingen
in die Würze über........... 34,7 31,3 28,5 35,0 36,6

Von 100 Thln. Phosphors'äure der Gerste gingen
in die Würze über..........44,57 46,49 47,81 4S,54°/ 0 —

**) Vergl. Anmerkung *) S. 1073.

einer anderen
^

r Stickstoff-Substanz 8,01 8,43
2,73
0,94

9,07
2,77
0,80

9,54
2,86
0,99

9,61 1
2,99

( Phosphors'äure . . 0,97 0,68

Von der Stickstoff-Substanz f Im Darrmalz
der G-ersten-Trocken-Substanz \ In der Würze .

6,8S
2,39

7,24
2,27

7,78
2,22

8,19
2,S7

8,25
3,02

'Od
Trn

SW'S
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Nähere Bezeichnung

c
(_ 3cdj=•o o3-*•w
55c

3

2S— o
Sä
^ CDeuCO
X

o(0tnm
S

/o

Extraktder

j°Malz-Trocken-

Substanz

In der Extrakt-Tro kcnsubstanz
OD~JX CDO N3 CON C3>i- SCD3> «-
Min.

No. oMO
"rt
E

In

N, C

««■§
CO

/o

CÔ o;
3 ^ £:cfl<<wfl

/o

cd.CO(0<

/o

iil
= 1 :

Ana¬

lytiker

■59

40
41

42:
43

Zahl dei
Proben

S ( Diluvialboden ... 5
■n{ Plänerkalkboden . . 5
^ l Kalkreicher Lössboden 3

1889 54,6
54,8
53,7

—
75,78
74,52
75,14

70,71
73,48
74,02

5,27
4,92
4,93

— —
0,41
0,36
0,35

—

Mährische Frucht . .
Kalkarmer tertiärer Lehm

3 rt 52,1 — 74,50 71,12 4,97 — —
0,41 —

^
u e und Gneiss .... 4 n 52,1 — 73,66 72,22 5,46 — —

0,39
—

s
> Bin B Gneiss...... 3 n 55,2 — 74,01 71,81 5,73 — — 0,39 —

46

47

.so

in

Granit und Gneiss . .

Kalkarmer Amphibolit-

4

2

r>

n

55,5

54,4

73,44

76,15

70,15

72,49

5,62

5,67

0,43

0,38

s

4« 3 „ 54,9 — 74,40 69,69 4,95 — — 0,44 —

4t» 3 n 53,4 — 75,07 68,96 5,34 — —
0,4 5

—

So ^Feldspathaltiger Boden . 2 J7 53,6 — 72,71 73,80 6,34 — —
0,36

— >
' us Gerste von Öland . . n

— 6,15 73,68 70,29 3,89
**)

3,19
**)

4,08
**)

— —
0,422 36 }$i.

5a n ., Gotland

n „ Skäne . .

n

—
6,10

5,53

73,40

75,37

69,44

67,46 — —
0,440

0,482

31

32

} Brauer- und Hopfen-Ztg. 1889, 1623: Zeitschr. ges. Brauw. 1889, 12, 465.
1 Zeitsohr. gcs. Brauw. 1889, 12, 216; Zeitschr. angew. Chem. 1889, 466.

"' Iij!iiil,. a *-Z11S. 1072] Ueber die Zusammensetzung der Gerste bezw. der aus dem Malz gewonnenen Würze sind noch
Angaben gemacht:

=*schni( Mälzungsergcbniss: No. 31
-~e,'ewicht eines lufttrocknen G-eratenkorns 37,64

l| l'l.,'ll(bn!„l." lev aM lufttrockner Gerste..... 0,73

U^S»^ 8 Iuf ttrockner Gerste ....... 14s!l
lz-Tr,,!.i, Uar ™alz aus lufttrockner Gerste

c'isubstanz aus Gersten-Trockensubstanz
,2

91,27

32 33 34 35 36 37 38
38,02 41,17 44,50 47,40 43,60 38,65 39,93 mg
0,44 1,28 0,82 1,40 0,56 1,34 1,U»/,
92 79 74 95 73 94 92 Stdn.

9,4 8,9 8,9 10,25 9,33 9,25 11,05 Tage
133,1 157,3 151,9 146,4 153,7 158,2 152,9 °/„

84,4 81,0 83,3 78,5 83,3 80,8 79,6 „
90,62 91,09 91,30 90,82 91,01 89,17 92,86 "/„

Ueken o!e, Ersten zu No. 31—38 enthielten:
"au «stanz............. 85,87 $7,03 84,65 86,31 82,35 86,56 86,07 81,07 Vo

Stickstoff-Substanz
Asche ....
Kali.....
Kalk.....
Magnesia . . .
Phosphorsaure
Kieselsäure . . .

Kali . . . .
Kalk . . . .
Magnesia . .
Phosphorsäure
Kieselsäure . .

11,31 10,18 11.73 11,31 11,62 10,60 10,94 10.03 °/„
2,69 2,64 2,85 2,57 2,81 2,86 2,65 2.63 „— — — 0,515 0,608 0,526 — 0,592 •/„
0,056 0,059 0,065 0,062 0,059 0,037 0,040 0,067 „— — — 0.231 0,229 0,216 — 0.224 „
1,010 0,790 1,078 0,923 0,798 0,817 0,804 0.767 „
0,599 0,671 0,656 0,651 0,826 0,579 0,645 0,711 „

0,468 0,363 0,470 0,367 0,385 0,417 _ 0,470 °l„
0,091 0,072 0,087 0,077 0,084 0,096 0,085 0,082 „
0,253 0,266 0,236 0,219 0,239 0,239 0,219 0,212 „
0,929 0,868 0,904 0,708 0,779 0,784 0,830 0,693 „
0,598 0,711 0,677 0,644 0,725 0,556 0,770 0,651 „

Stickstoff-Substanz
Extrakt ....
Asche.....

9,27 9,06 10,57 10,35 9,81 8,92 9,66 8,21 •/„
71,03 72,41 69,27 70,73 65,62 71,54 70,20 60,47 „

2,26 2,17 2,22 2,10 2,19 2,14 2,07 2,15 „
G-wsten-Trocke

lÜ 1mJ5xtrakt
''''■'""•" Thln - Stickstoff

Stickstoff-Substanz 4,32 4,42 4,68 4,49 4,38 4,22 4,43 °/0

Lkci«ub 5ti

"«<?
Substanz

a"z sind in der Würze
der Gersten-
gelöst . . ■

]n J'"" 1 Zahlen sind als „Protein in der Maische" bezeichnet. Der
Rö„- Tro ekensubstanz betrug bei No. 50: 11,37 »/„, No. 51: 9,25°),Nah mngsmittel. I. 4. Aufl.

46,58 47,69 44,29 41,50 45,79 49,17 43,73 41,77 °/„
Gehalt der Malze von Gesammt-Stickstoff-
und No. 52: 11,13°/,.

68
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In der Extrakt-Trockensubstanz
CD—

£_tZtu 3> *-
Min.

No. Nähere Bezeichnung
COCOo
rt
E

/o

* -j= eoo co
ü pcq *-
CO
°//o

so!

Sil
/ü

O

/o

hl
uz"
E £

A

53 Bayerisches Malz (für dun-
1891 5,31 74,18 49,61 3,79 6,88 25,26

54 Norddeutsehes Malz (für
mittelfarbiges Bier) n — 6,27 74,95 53,36 3,91 9,53 19,79 — — '

55 Böhmisch. Malz (für lichtes B.)
Zahl der
Proben

n 6,97 74,82

(Balling)

56,93 2,17
Stickst..
Substanz

8,29 17,77 !

56
57

Pilsener Malz
J l 60

1895
1896

55,2
54,0

5,33
5,50

77,38
77,00

64,80
66,33

5,00
5,06

z _
0,555
0,508

9

58
59

1 1 30Wiener Malz
1 1 20

1895
1896

54,4
54,4

4,17
4,88

76,48
76,91

61,24
64,60

5,00
4,87 __ — 0,653

— 0,547

15

60 1 . , f 30 1895 54,6 5,00 76,42 57,78 4,75 — 10,738 19

61

Mitte

( 20 1896 53,6 3,85 75.72 59,24 4,87 — !0,688 —

v 1 100
1 (No. 56—61)v 100

1895
1896

54,8
54,0

4,88
4,74

76,82
76,54

61,59
63,70

4,94
4,94 — — 0,633

0,590
13,7

Aus bayerischer Landgerste: (=Milcli-
aäure)

62 Gut gelöst und gedarrt . 1892 50,75 3,64 77,21 65,06 — 0,466 — 0,54 29 b
63 Fehlerhaft gedarrt . . . n 53,37 8,39 72,31 45,71

— 0,512 — 0,79 60 J
64 1 Malze aus ( hell 1896 — 7,50 78,81 — — 0,99 — 0,400 15 1«
65 1 Montana-Gerste*'"' [ dunkel n 3,30 77,00

Saccha¬
rose

0,09
Gesammt-
zucker:
Nicht-
zucker

0,490 25

über

1

66 ) ST 'Esterhazy .... 1894 — 10,08 75,1 60,4 9,68 0,43 — 0,65 60

67 Ö o Vesprim .... n — 10,02 76,1 65,1 5,29 0,42 0,53 35

68 3 "£ Beled..... »1
— 9,88 74,7 62,9 6,69 0,44 0,58 45

69 .lü, n — 10,12 75,3 58,9 7,91 0,50 — 0,69 45 i
70

03 U

— 10,05 75,5 61,8 7,79 0,44 — 0,62 50
über

71 s-~ n — 9,79 74,2 55,1 8,12 0,58 - 0,81 60

72 bX Wienerboden . » — 9,34 75,1 61,3 8,45 0,43 0,63 55

nalyti" er

Lintn* >

E. Ehr
■clt!

E. Pi'i"' '

A»W! '

73

u
75
76
77
'8

79

81
«2

84
85

■) Zeitsokr. ges. Brauw. 1891, 14, 113.
!) Bierbrauer 1896 3, Hauptheft 33; Chem.-Ztg. 1896, 20, Rep. 158; Zeitsokr. ges. Brauw. 139'- 20
■) Bayer. Brauer-Journ. 1892, 97; Zeitsokr. angow. Chem. 1892, 310.
4) Wochenschr. Brauerei 1S96, 13, 569; Viertel]ahrcsschr. Nahrungs- u. G-enuasm. 1896, (I, 242.
5) Zeitsokr. ges. Brauw. 1894, 17, 427. lUiil

*) Die TJntersuchungs-Verfaliren waren die von Heron (Zeitsokr. ges. Brauw. 1890, 13, 555). Saec
„reduzierender Zucker" sind im Malze vorgebildet vorhanden. . „, o/n l'' 1

**) Die Gerste enthielt 11,70 % Wasser, 10,78 •/„ Stickstoff-Substanz, 69,0 •/„ Stiirke, 2,6 •/. Asche und
phorsäure

282-

1,01 •/.

***) Die zugehörigen Gersten ergaben:
N 0. 66 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76

Gewicht von 100 Körnern g . . 4,04 4,06 3,90 4,14 4,18 3,81 4,25 4.39 4,23 (.20 1.13
Glasige Körner °/0 ...... 76 87 80 GS 91 85 59 54 76 65 5J

12,40 12,20 11,99 12,05 11,72
1,53

12.15
1,89

12,04
1,51

12,39 12.04
1,59In der | Stickstoff »/„ . . 1,59 1,58 1,55 1,42 1,50 1,49 1,49

Trocken- i Stickstoff-Subst.°/ 0 9,95 9,88 9,69 8,87 9,11 9,55 11,83 9,17 9,34 9.92 9.34
Substanz | Starke °/0 ... 71,87 71,06 72,42 71.29 70,97 70,38 70,06 71,87 72,48 70,87 72,15

12,33

8,86
73,47

Die Malze wurden sämmtlick auf der Keischl-Darro gedarrt. Die Untersuchung erfolgte nach den
einharungen. Die Saccharose wurde nach der von Jais abgeänderten MeissTschen Methode bestimmt.

L. Aubry berichtet ausserdem noch über die Zusammensetzung verschiedener Malze der 1894-er &

AVicn1'1'

8W»
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*■s In d r Extrakt-Trockensubstanz

Nähere Bezeichnung

a

3 „ 0
C.m09co»0. mCO0 0 S ijjäS CD ö • £(0+- ??

O.C.2
Ana¬

"5 *~
S X

S
öl co

es
E co •5 =5 =>« N N

CO< OS5 2E E
CD3> *- lytiker

°//o /o 7'0 0/ = 1: "110 = 1: Min.
'3

t ^ Seelowitz...... 1894 __ 7,91 75,5 61,9 8,16 0,43 _ 0,61 55
74 :c3 0 über

7ä
s g Nisehau . . . Vi

-- 8,07 76,1 60,1 8,56 0,46 — 0,60 (10 ~
So.
OJ Braunowitz . Jl

— 9,08 77,0 63,1 8,34 0,40 — 0,58 30
CDO -- 10.60 76,2 62,4 4,79 0.49 __ 0,60 45 N

i i

1* 11 Znaim n
— 10,00 76,4 58,9 5,75 0,5 5 — 0,69 45

^
-- 8,91 75,5 58,9 6,77 0,52 — 0,69 35

Sticksfc.-
.9

Aus 1895-er Minesota-Gerste**)
Siibstanz

1896 -- 6,07 72,15 66,89 3,97 — — 0,495 20
«0 1 Aus 1 über iT

«1 1896-er
Kalifor. .
nisoher

aus besserer Sorte 1897 — 3,41 72,08 46,39 2,48 — — — 60
) 0

85 ) aus gering. Sorte, f I n
- 3,65 75,48 5 8,73 3,60 — — 0,703 55

^
^

' "-erste**) ) aus 2 Mälzereien l II — 6,35 74,62 56,08 3,57 — — 0,765 40

«3 Pil.
Dextrin 100Körn..

Gewicht

84
85

tlls ener M
Wiener

Mü nchener

1899

n

55,2
53,7
53,2

5,30
4,70
4,96

77,43
75,82
76,04

—
5,12
5,12
4,68

— • — 0,477
0,536
0,617

33,1
32,0
32,2

1 Jf*

es
Mute! ron No. 83-85(100 Analys.) )i 54,0 4,99 76,43 — 5,00 — — 0,543 32,4 1 0j

Mittel — 53,9 6,55 7634 65,02 5,16 16,98 1,69 0,52 —

Malze aus Wintergerste.

Nähere Bezeichnung

8te mit bauchigem Korn mit
ur geringen Grannenresten

ypUs cler echten Wintergerste
klein; der Sommergerste

ahnlich.

ste aus Crengeldanz*
dänischer Gerste .

aus Mühlberg .

~ CO

1897

1898

Gerste

S ä
(DO

kg

67,0
63,8

63,3
67,6

4,00
3,58

3,27
3,74

3,68

/O

13,40
13,60

13,10
12,03

11,04

7/o

7,22
8,50

10,90
10,28

8,90

Mittel |65,4|3,65 12,63 9,16

Malz

2 s
X

kg

56,2
49,0
52,1

6,00
7,04

7,90
5,79
2,80
5,82

in der Trocken¬
substanz

/o

7,70
8,50

9,44
9,85
8,47
8,65

°/

76,60
74,40

75,20
75,36
73,47
74,36

Im Extrakt

/o

0,50
70,20

69,80

52,4 5,87j8,77!74,90|70,17

<ei

0,725
0,808

0,826

0,786

Min.

10
10—15

25

18

' £eitschr. ges. Brauw. 1894, 17, 427.
„, gertscbj. ges. Brauw. 1897. 20, 227.
> Bierbrauer 1900, 31, 5; Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 162.

*2 7y re}: Anmerkung ***) S. 1074.
IJ1U Gersten enthielten:

4) Wochonschr. Brauerei 1897, 14, 581.
8) Woehensehr. Brauerei 1898, 15, 333.

Stiekstoff-
7'->'t «;„„ Wasser Substanz

,,;;«• l ;;-'a-(iers te .... „,„.,. 11,27»/„
,'1"' <0 , l I Be sserc Sorte . 11,25 „ 10,31 „

t>- - c I Geringere Sorte 11,73,, 10,02,,

Fett
1,62 "/„

Starke
69,11 «/o

Asche

Ut v < hungere öorte 11,13 „ ru,ua „ „ 'r , •' "
Sw .......»)ii."■ "' '»'trug das hl-Gewioht 72.2 kg und das 100-Kiirner-Gewiciit 3,854 g.

2,58 »/„

Phosphor-
Säure

0,924 "/„

1,094 „

Keimungs¬
energie
97,6 •/„

99,4 „

sta «z. j, as aus diesem Malze gewonnene Bier enthielt: 3,86 Gcw.-°/ 0 Alkohol, 5,00 »/„ Extrakt und 0,54 •/„ Stickstoff-
asselbe war rein, vollmundig, nicht hart, kohlensäurereich und schaumhaltig.
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Ueber weitere Analysen von Wintergerste und den Extraktgehalt (75,3—77,7% in der Tr° Cv
sabstanz) der daraus gewonnenen Malze berichtet F. Schonfeld in Wochcnschr. Brauerei 1899, l<>i

«93-

Frisches und gelagertes Malz.

Nähere Bezeichnung

CS
c- 3a>.e

3•**t/t

is|
=3 %

Aus 100 Thln. Malz-Trocken¬
substanz gingen in die Würze

In 100 Thln. Extrakt

NO.
2 <° ^a g .5
£ tu g
uj __.p.

/o

, C
.So»
co « =

CO
In

■ °>
S o

"I

,SüOB<
%

N

7„

l COX tno ©

/o

o
0»<
/o

1 1876 6,49 76,79 4,04 35,44 1,21 5,30 47,15 1,57
2 desgl. 1 Monat alt . . . n 6,24 75,16 3,16 34,47 1,12 4,20 45,86 1,49
3 desgl. 2 .,

Malz aus:
■n 6,29 73,48 3,09 31,70 1,11 4,20 43,13 1,51

4 Ungaiischer [ frisch 1878 — 77,89 4,73 34,22 1,29 6,07 43,93 1,66
5 ) Gerste \ 4 Monat alt j?

— 67,07 4,18 32,31 1,36 6,23 48,17 2,03
6 ) Slovakischer J frisch . n — 79,91 4,77 35,35 1,24 5,97 44,24 1,68
7 ) Gerste 14 Monat alt ii

— 74,99 4,13 32,82 1,26 5,51 43,77 1,68
8 | Bayer.(Regens - [ frisch 71

— 76,05 5,14 37,71 1,39 6,75 49,59 1,83
9 J burger) Gerste l 4 Monat alt n — 76,2 7 4,78 3-1,61 1,39 6,27 45,38 1,69

10 Böhmischer [ frisch . n
—

77,47 4,71 38,09 1,24 6,08 49,17 1,55
11 ) Gerste [ 4 Monat alt r>

— 78,16 3,97 34,84 1,16 5,08 44,58 1,47
12 | Fränkischer | frisch n — 77,26 4,95 37,58 1,20 6,41 48,64 1,55
13 j Gerste 1 4 Monat alt n

— 77,29 4,90 37,73 1,20 6,34 48,82 1,55
14
15

Saale-Gerste [ frisch
1 4 Monat alt

— 78,61
77,95

4,82
4,61

38,07
38,05

1,28
1,26

6,13
5,91

48,43
48,81

1,63
1,62

16 | Mährischer | frisch n — 78,73 4,74 36,37 — 6,02 46,20
—

17 J Gerste \ 4 Monat alt n
— 76,58 4,87 35,21 1,20 6,36 45,98 1,57

18 1 Schwedischer | frisch . n — 65,05 3,69 31,17 1,13 5,67 47,92 1,74
ia 1 Gerste 1 4 Monat alt n

— 69,13 3,73 31,26 1,14 5,40 45,22 1,65
20
21

1 Saale-Gerste | 3 Wochen al
In „ „

n
n __

77,60
77,84

4,29

4,38
41,93
31,05

— 5,53
5,63

54,03
39,89

—
22 | Ungarischer [ 6 n n — 75,68 3,08 31,56 — 4,07 41,70

—
23 J Gerste l 10 n n

— 76,53 3,31 36,51 — 4,32 47,71
—

24 9,56 73,21 4,61 36,45 __ 6,31 49,79 —
25 i tum

desgl. nach
( ,< im

2 Monaten .' lin 1

Licht aufbewahr n 6,56 71,83 4,04 36,38 — 5,62 56,65
—

26
27

Dunkeln
Kohlensäure

n
n

9,56
9,56

70,48
69,11

4,04
4,36

33,08
33,02

— 5,73
6,31

46,94
47,78

—

28 1879 4,42 74,37 2,36
Maltose
37,54 __ 3,17

Maltose
50,48

—
29
30
31

1desgl.nach].
I 2 Monaten j.' um

Glase auf bewahr
Blechdose „
Sack „

n 4,77
5,67
9,69

72,73
73,52
74,41

2,49
2,48
2,33

39,96
37,84
39,73

—
3,42
3,37
3,13

54,94
51,47
53,39

—

32
1desgl.nach].
1 7 Monaten |' Mm

Glase n )) 4,95 73,76 2,37 38,37 — 3,21 52,02
—

33
34

Blechdose
Sack n n

6,47
11,33

71,49
73,19

2,41
2,41

38,94
38,22

— 3,37
3,29

54,47
52,22

—
35 desgl. nach weiteren 7 Monaten

in Blechdose n 8,29 72,46 2,29 38,62 — 3,16 53,30
—

Ana lyt*<*

k. **;
schalt"' >

«o.

36
37
38

39
40
41

42

43

44
45

46
47

48
49

50
51
5o

53

54
55

56
5?

58
59

%h

"Vit

') Zeitschr. ges. Brauw. 1885, 8, 262.
!) Zeitschr. ges. Brauw. 1885, 8, 263.
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Nähere Bezeichnung

OlBL. 3GlJ=T3 OS

c
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cdo>J= oCON
C375
ÜEd)
COCDCOTJ

°//o

Aus im) Thln.Malz-Trocken¬
substanz gingen in die Würze

In 100 Thln. Extrakt

No. •*•a bf.
■5 ~ c
±; «J~

7/o

.2o«+**- ,Q</)» 3

710

0
COO•**
E
7/o

ojaoatt
7/o

N

WM 3
CO

7/o

oe)e
15
E
7'0

CDJEQtß<
0/In

Analytiker

36

37

Sq

Malz aus:

rr- • , ( frisch....1 ungarischer
1 Nontra.Gor.te ' M ° nat *" 'U „ „ .

1880 5,15

6,08

6,78

78,22

78,01

77,54

3,38

3,44

3,48

48,29

47,73

48,05

—
4,32

4,41

4,49

61,67

61,18

61,97

—

10

4]
1 Pressburger (

~ {2 Monat alt .
4,29

6,07

75,55

76,45

3,11

3,35

46,84

48,42

--
4,12

4,38

62,00

63,34

—

4?
' 4 n 6,79 75,37 3,32 50,50

—
4,40 67,00

— „-

43

41

Ch evalier-Gerste/ 1 " » '
12 „ „ .

J Zi "idorfer Gerste [1 „ „ .
(Mittelfranken) [i „ „ .

" 6,12

6,42

79,13

78,77

3,72

3,53

51,15

50,93
: 4,70

4,48

64,64
64,66

—
1

45 „ 5,2 2 78,44 3,65 53,11
—

4,65 67,71
— ■S

4fi JT 7,24 79,12 3,78 47,40
—

4,78 59,91
—

SS

47 j Els ässer Gerste | frisch ....
Wasslenheim) (2 Monat alt .

J? 4,84 78,95 4,08 43,89
—

5,19 55,59
— £

4* „ 8,64 77,34 4,07 54,14
—

5,26 70,00
—

S

49 Champagner- [20 Tage alt .
Gerste (Vitry) l 2 Monat alt .

}} 5,29 77,45 3,84 47,29
—

4,96 61,06
— SS

■2

50 » 7,65 76,45 4,04 48,68
—

5,28 63,68
—

5]

33

r | stark (frisch
Elsässer j j gedarrt (gelagert*)

Ma,z | | schwach (frisch .

1881 2,53

5,53

2,72

76,9

76,8

76,9

3,09

3,17

3,17

46,0

44,2

4 8,5

— 4,02

4,13

4,12

59,82

57,55

63,01

—
«"

£

54 11 gedarrt { gelagert*) W 6,73 77,3 3,26 46,4
—

4,22 60,03
—

55 |) stark (frisch „ 4,19 75,3 3,19 43,9
—

4,24 58,30
—

56

5?
^ itry. J | gedarrt [ gelagert .
' alz I ) schwach | frisch . ))

6,32

4,54

75,5

77,1

3,19

3,25

44,3

47,2

4,23

4,22

58,68

61,22

—

58 11 gedarrt 1gelagert . )! 7,77 78,9 3,41 49,6
—

4,32 62,86
—

5g
1 Mal z [ frisch .......

' 7 Monat gelagert . .
1882 —

77,91

77,72

3,90

3,06

54,83

50,07

—
5,00

3,94

70,38

64,40
__ \l, Aubn/ 2)

fol "indisch (Woehenschr. Brauerei 1898, 15, 53) fand für frisches und verschied

8ch es

Sen <ie Zahlen:

Malz
Jassolb,

Wasser

3,10%

^'ich La {u«r Lagerung l
' in geschlossenem Kasten 4,30 „

Extrakt in der
Trocken¬
substanz

74,03 %
74,08 „
75,23 „

100 g Trocken¬
substanz erfordern

N.-Natronlauge
7,93 cem

8,37 „
14,79 „

en gelagertes

Ver¬
zuckerungs-

zeit

20 Minuten
15
10

»lit
ei ne m

auf dem Boden . . . 11,30 „

n C Matthews und Frank Lott (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 158) wurden Versuche

S'e8eh " (Juni) untersuchten frischen Malze und demselben Malze angestellt, nachdem es in ver-
f°W , las chen bis 1899 (Juni) aufbewahrt worden war. Die Ergebnisse der Untersuchung waren

r d 'e Extrakt-Trockensubstanz:

Zeitsohr. ges. Brauw. 18S5, 8, 263.
' e' tschr - ges. Brauw. 1SS5, 8, 154.) In -iit

10 Wochen gelagert.
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Extrakt Vorgebildeter Zucker Maltose Dextrin Sonstige
lösliche Stoß»

1896
1899

Reduc. Zucker Saccharose Im Glänzen

69,01 11,50 4,78 16,28 54,00 19,10 10,62%
69,50 13,50 4,08 17,58 50,82 15,38 16,22 „

(Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 20, 265) stellte Untersuchungen über den Ein'
des Malzes, der Würze an

L. Aub

der Lagerung des Darrmalzes auf die Beschaffenheit
Bieres an. Für frisches und verschieden gelagertes Malz ermittelte er folgende procentig e

Zu¬

sammensetzung:

Malz

Vor dem Einlagern
Nach 6-monat¬

licher Lagerung

I
II

III

Wasser

3,10
4,49
3,67
5,83

G-esammt- Wasserlös-
Stickstoff- liehe Stick- Aetlier-
Snbstanz stoff-Substanz Extrakt

in Kasten

L. Aubry fand ferner:

9,62
9,28
9,50
9,31

2,71
3,19
2,84
2,19

Maisehzeit

3,04
2,50
2,55
2,57

Saccharose
(vor¬

gebildet)

5,65
6,14
5,86
5,73

Aus der Malz-Troekeiis«bst»»*.

Extrakt

76,1
75,3
74,7
75,4

Malt"«!,
Maltose jjjchtöi*

47,9 i:°' 5

Ito»«

47,1
46,4
47,4

1:0,53
1:0,6'
1 : 0,0»

Vor dem Einlagern......35'
I . . . . 45'

Nach 6-monatlicher

Lagerung in Kasten
II

III
35
40'

Fermentativ-Ver¬
mögen des Malzes

35.2

21,2
21,0
21,3

Beschaffenheit
der Würze

schwach trübe
fast klar

schwach trübe

fast glänzend

Farbe der W «#'

0,70 cem
0,60 n

0,55 n
0,60 „

itet«Ueber die Art der Einbringung etc. der Kasten ist Folgendes zu bemerken:
I. Eingebracht bei 30" K; Kasten offen, Temperatur nach 6 Wochen 17 'E, dann zugedeckt, darauf Temp era

-unter 17 'E. ^ _j i»
II. Eingebracht bei 39° 11; Kasten durch einen Deckel fest verschlossen; Temperatur nach 3 Wochen 3°

den 6 Monaten nicht unter 20° R. | w<&
in. Mit 16 Tagen in offenen Haufen gelagertem Malz gefüllt; Kasten blieb offen. Temperatur nach 5 VvOC

der Herstellung an gerechnet) immer unter 17 ° R.

■Nach 6-monatlieher Lagerung wurden die Malze unter möglichst gleichmässigen Verna
nach dem bayerischen Dickmaisch-Verfahren (55 hl Schüttung und 66 Pfd. Hopfen) gesotte •
Würzen Hefen sämmtlich gut ab, zeigten guten Bruch und hatten folgende procentige Zusammen 9

Im Extrakt

Würze aus

Malz I
> n
. ni

Extrakt

14,90
15,11
14,76

Maltose

9,52
9,59
9,45

Maltose :
Nichtmaltose

1 : 0,57
1 : 0,57
1 : 0,56

Maltose Saccharose

63,9
63,4
64,0

6,62
6,52
5,76

Die Jungbiere und die schankreifen Biere (nach 2 Monaten) hatten folgende P
Zusammensetzung:

Jungbiere

Schankreife
Biere

Alkohol Extrakt Stickstoff¬
substanz Maltose Milchsäure Stamm

würze
I . — 8,83 — — — —

II . — 8,61 — — — —
III . — 8,89 — — — —

I . 3,93 7,41 0,427 2,50 0,105 14,9
II . 3,83 7,90 0,406 2,92 0,105 15,2

III . 3,99 7,23 0,427 2,41 0,105 14,8

graA
40,9
4-1,°
38,6

50,0
48,0
51,3

„ci^ 1"
In den Eigenschaften und im Geschmacke zeigten die Biere keine wesentlichen Verseht ,| che"

Das Lagern in Silos (bei den unter II angegebenen Verhältnissen) hat demnach keinen
Einflass auf das Malz und das daraus gewonnene Bier.

wesen

W e

W,

Wfi
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Malz und Würze.

Bei verschiedenen Temperaturen gedarrte Malze.
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^fsuchangen von 0. Reinke (Wochenschr. Brauerei 1888, 5, 1013; Zeitschr. angew. Chem. 1888, 715).

ürs Pi'ung
der

Gerste

^ThüTT
^ rin gen |

E ei 55° B. gedarrt Bei 70° R. gedarrt E ei 75° B. gedarrt

L.m

CSS

<710

IS 1 B
Hl © 5

°7'0

»1
cd h

E d

In

CD.. co

11
CD—
= 1
O => *~
"Min.

CD̂13 *CD
CD£■C!.-
BSU.

t-CDCOCO

"1/o

IS g-Esei
/o

»1
COHo t;

%

CD.. CO.2
iE-1

3E

CD~.* CSO N3 CON =n
CD3> t-

Min.

CD
~° CD
<Dt-£3:s
S*
Li.

C_CDCOCOCD

/o /o

3
O rt
co r2
S H

e a

/o

CD.. CO
CD.3
°>"3
iE
= 1

CD+Z■* CDa w3 COm esC C<D3> «-
Min.

CD
■° CDIM

1*
u.

5,98 74,31 76,26 0,31 15 1,2 4,76 75,35 71,47 0,40 23 1,9 2,71 73,60 70,75 0,41 25 —
6,11 77,12 72,70 0,38 18 1,0 2,98 73,18 73,66 0,36 25 1,7 2,93 75,43 72,53 0,48 25 —

Sac «s en |
4,63 76,57 66,66 0,50 25 1,5 6,26 76,93 72,72 0,38 20 1,6 5,44 71,29 63,50 0,58 40 2,9

>st-

5,25

— — — — — 4,35') 74,89 72,07 0,38 25 1,9 3.28 75,18 65,37 =0,53 25 2,7
75,79 74,01 0,35 18 |l,5 3,44 |75,97|70,57|0,42 17 11,4 2,80 74,33 71,52|0.40| 20 ; 2,9

Hannover Ost-Preussen West-Preussen

9,20 75,95 71,91 0,39 22 1,6 10,73 69,99 73,83 0,36 25 1,6 1

7,46 75,86 71,87 0,39 19 1,2 9,4 0'2) 74.85 74.64 0,34 30 1.7 3,37 71,98 64,19 0,56 22 2,2
8,14 75,56 76,90 0,30 25 1,5 — 1— 4,54 75,60 C,8,33 0,46 20 2,2

M&h ten
2,89 73,43 66,53 0,50 18 1,2 2,46 75,34 66,00 0,52 28 2,1 1,71 4) 72,77 64,08 0,56 35 2,8
5,95 77,20 74,00 0,35 18 1,0 Vi 3) 7ß,86 69,80 0,43 25 2,2 2,62 76,02 66 62 0,5 0 23 2,6
6,08 76,87 75,34 0,33 22 1,2 5,26 74,80 69,97 0,43 18 2,3 6,03 5) 72,36 67,62 0,48 27 2,4

Mittel
8,01

6,34

75,44 78,17 0,28 18 1,3

75,83 74,94 0,37 20 1,3 5,24 74,82 71,47 0,40 24 1,8 3,54 73,86 67,45 0,49 26 2,6
l - Th i," Jlr ^ e Gersten liegen noch folgende Ansahen vor:

• lliU'^ 5) fi«/0 lialhglasig-
') a. Th. glasig; 2) kleine Landgerste; 3) Kanna-Gerste;

1) K
Einfluss des Darrens auf Malz, Würze und Bier.

•ich P. Matz und J. Balcke').

Darrtemperatur "R,
I

65»

Mab

> tr «kt in ,
r ll 'o Sc ; J. er Malz-Trockensubst
Verz llr.,' Nlcll tmaltose wie 1

^ru ngsdauer .n M .n

Extrakt WürZC

'U ge¬
Züge: schlössen

(Heizrohr)

4,00
78,90

0,397
30

schlössen
(direkt)

3,80
77,30

0,466
30

III
65"

ge¬
schlossen

(1 Stunde)

3,06
78.10
0,395

30

IV
65"

3,42
78,30

0,430
30

V
65"

geschlossen
(gesteigerte
[39"] An¬

fangstempe¬
ratur)
3.20

7 6,31
0,400

30

VI
70"

geschlossen

3,3 7
77,47

0,510
40

VII
70"

3,58%
77,30 „

0,486
53

hellgelb hellgelb hellgelb hellgelb hellgelb bernsteingelb

^

fr*'

f, cl1 ßalling
itnii

Bier:
' : N 'chtmaltose

^'tose

13,05
0,360

5,00
4,00
1,43

13,00
0,396

4,95
4,04
1,47

42,57
61,2

13,05
0,360

4,95
3,86
1,40

42,39
60,1

13,20
0,380

5,00
4,00
1,43

42,15
60,7

13,20
0,408

13,05
0,404

5,25
4,06
1,66

42,44
59,9

3,92
1,43

41,22
58,9

13,10%
0,412

5,40 %
4,00 „
1,46 „

40,65
58,8

Vergähr°uT are ' n Proc - <ier Asch0 42 >U
"gsgrad (wirklicher) . 60,7

1,29., Die^? d, enscllr - Brauerei, 1888, 5, 858.
8ur ]'" s tickstoff Vera uchen verwendete Geiste war Hanna-Gerste mit 99°/„ Keimfähigkeit; sie enthielt 13,10"/„ Wasser,
•Us tt S8crcnl ,2'G5°/o Asche und 0,83"/,, Phosphorsäure. Zur Darrung diente eine gewöhnliche Malzdarre, in welcher

" ''euer no ,u s-Veichung in den Temperaturen in den Ecken der Darre ein eisernes Heizrohr angebracht war, in welchem
™ einmal unter der Horde herumlauft.

"'"' wie «ii e ,? ilnlen geben an wieviel cem '/„,» N.-Jodlösung erforderlich sind, um 100 cem Wasser dieselbe Farbe zu
S1CAk 5 »/„-ige Würze hat.
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2. Nach E. Prior (B.Brauer. 1892; Zeitsohr. angew. Chem. 1892, 312). Ein Grünmalz *
42,00 °/o Wasser und in der Trockensubstanz mit 12,58 % reduz. Zucker und 88,88 % Fermentativverm 0?
lieferte auf der Engelhardt'schen Darre ein Luftmalz mit 8,44% Wasser und 13,74 % reduz. Zoc
und 134,0% Fermentativvermögen. ,

Die von diesem Luftmalz bei 35—80° R. im Luftbade getrockneten Proben hatten fo'S
Zusammensetzung: __ --

Bestandtheile

Wasser.......
Extrakt der Trockensubstanz
Maltose im Extrakt .
Maltose : Nichtmaltose

Vorgebildeter Zucker im
Malze, in % des Extraktes

.... = 1 :

Vergährbar (Maltose)
Nicht vergährbar (Iso¬

maltose) . . . .
Maltose
Isomaltose .

10Beim Maischen gebildeter
Zucker

Dextrin............. n
ßöstprodukte...........„
Von der Maltose ( durch Nürnberger lleinhefe A.
sind in % des Ex- < durch norddeutsche Betriebs¬
traktes vergährbar [ reinhefe L......
Braune Korner ..........%
Fermentativvermögen der Trockensubstanz .
Verzuckerungszeit........Minuten
Farbe der Würze (ccm '/io N.-Jodlösung) . . .

35°

8,44

74,57
0,34

68,12

62,57

134,0
7

45° 50° 55" 60" 65"

6,15
76,30
74,82

0,34
9,94

1,88
52,82
12,79
12,00

68,24

62,76

85,2
8

0,25

5,89
76,78
74,68

0,34
10,18

1,77
51,72
12,90
12,00

68,01

61,95

85,0
10

0,25

4,41
76,71
72,88

0,37
9,05

1,77
50,66
12,90
14,58

0,84
65,85

59,71
0,5

72,6
10

0,3

4,31
76,77
70,62

0,42
9,28

1,71
47,46
12,96
17,39

1,55
62,70

56,74
1,0

72,6
10

0,3

3,88

75,26
69,66

0,44
8,63

2,12
46,23
12,55
19,11

2,47
61,73

54,86
2,5

66,5
12

0,4

70°

3,17
75,22
68,59

0,46
8,28

1,97
45,84
12,70
19,84

2,14
60,52

54,12
7,5

47,2
13

0,5

60,'

1,75
«rurd«Die Isomaltose wurde nach L i n t n e r bestimmt. Der vergährbare Antheil des vorgebildeten Zuckers

Kaltwasser-Auszuge des Malzmehles mit der Reinhefe L. aus der Betriebshefe einer norddeutschen Brauerei best1"

Ueber die Zuckerbildung beim Darren des Malzes

stellte F. Schönfeld (Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 245) Untersuchungen an und fand an
gebildetem Zucker in verschieden gedarrten Malzen aus derselben Gerste in der Trocken
folgenden Gehalt in Procenten : In der Malz-Troe
Versuch Behandlung des Malzes Invertzucker

( In der Trommel gemälzt und gedarrt (schwer zu trocknen).....3,50
l Ai

fei'"*
ul)»taI"

II

III

IV

V

VI

VII

Auf der Tenne gemälzt und auf Horden gedarrt . . . .

Grünmalz.................

Bei 50—55 ° C. mit steter Durchlüftung gedarrt (Mürbmalz)
„ 50—55 ° C. ohne „ „ (Hartmalz)

' Grünmalz.................

Als Grünmalz 24 Stdn. bei 35—37,5 "C. in mit Durchlüftung (Mürbmalz)

„ (Hartmalz)
bedeckter Schale gelegen und getrocknet <

bei 43,8 ° C. ' ° hne
| Hartmalz.....................
I Dasselbe Malz in feuchter Kammer längereZeit gelagert und wiederum gedarrt
I Hartmalz.....................14,36
' Dasselbe Malz wie beim Versuch IV behandelt.........15,75
I Hartmalz ..................... 5,79

' Dasselbe Malz wie beim Versuch IV behandelt......... 6,16 ___

Hartmalz..................... 10 >64
Dasselbe Malz wie beim Versuch IV behandelt......... 10 '

Seh D

Kar a

l'a
]

TVü

Bir,



gen^

60,' 5
0,6 5

,03

;43 65

3?-°
15,'

26
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Mals und Würze.

Farbmalze (Karamelmalze).
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1.■ E. Prior (Deutsch. Bierbr. 1888, 3, 645; Vierteljahresschr. Nahrungs- und Genussmittel
' 3, 287) fand beim Maischen mit lichten Malzen für:

Extrakt in Im Extrakt
Wasser der Trocken- Säure (—•

R Substanz Maltose hjj^^j
g J stall-Farbmalz von M. Schramm-München......8,00 74,77 60,60 0,68%

nei('er's Patent-Farbmalz von L. Rübsam-Bamberg . . . 6,07 75,53 54,59 1,06 „

fii a ' H. Fischer (Allgem. Zeitschr. Bierbr. 1892, 33; Zeitschr. angew. Chem. 1892, 96) fand
Farbmalzproben 4,4—7,9%, im Mittel 5,8% Wasser und in der Trockensubstanz 32,3 — 76,1%,

Mittel 62,9% Extrakt.

j. 3 - F. Schönfeld (Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 545) erhielt für eine Anzahl Färb- und
m elmalze folgende procentigen Werthe:

Farbmalze Karamelmalze

I II III IV I II III IV

Nasser

. ' rakt der Trockensubstanz .

^ im Extrakt . . . .
' raft (ccm N - Jodlösung

100 g Extrakt bezogen

4,8 9,6 7,8 5,0

a

7,5

b a

8,9

b a

7,6

b a

5,9

b

63,1
16,2

39,1
17,7

63,3
24,3

61,3
15,9

47,9
37,1

76,5
45,8

56,7
41,9

72,9
64,0

56,8
50,9

74,5
51,7

50,9
49,3

70,3
67,6

103,0 128,0 106,0 109,0 22,0 — 9,1 — 18,2 — 13,0 —

«nter z
" ei den Karamelmalzen sind die Proben „a :1 für sich allein vermaischt, die Proben „b" dagegen

'893,

nsatz von hellem Malz.

E. Prior (Bayer. Brauer-Journ. 1893, 8, 517: Vierteljahresschr. Nahrungs- und Genussm.
4H) fand in Karamelmalz 57,78% Extrakt und im Extrakt:

in P
r°eenten

Saccharose Maltose + Invertzucker
(direkt vergährbar)

Isomaltose
(schwer vergährbar)

D xtrin und sonstige
Extraktstoffe

des Malzes . 2,45 % 11,02% 13,04% 31,27%
„ Extraktes 4,24 „ 19,07 „ 22,57 „ 54,12 „

von E

aht »»g s .
&

Z

Sudversuche mit Patent-Farbmalz

"fior (Bericht der Vers.-Stat. für Brauerei in Nürnberg. Febr. 1890; Vierteljahresschr.
und Genussm. 1890, 5, 66).

us ammensetzung der verwendeten Malze:
Wasser Extrakt

4,64% 66,97%

a te nt P
R "* arbmalz (von L. Rübs;
Uamber»

Maltose Maltose : Nieht-
im Extrakt maltose Milohsäure lrl - Gewicht

2,89 . 76,62 .
77,14%
65,73,,

1 : 0,29
1 : 0,52

1,10%
0,38 „

43,75 kg
52,62 „arr ma.u .,,''■

frei e ^ m erste n Sud (1) wurden 44,1 hl Darrmalz und 90 1 gewöhnliches von brenzlichen Stoffen
\vc;t '"'''malz, zunl zw eiten Sud (II) 40 hl Darrmalz und 7 hl Patontfarbmalz eingemaischt. Die
!_,„ Handlung der Würze und des Bieres war die gleiche. Würze und Bier (nach 2 monatlicherberuf,,,*, ,

w natten folgende procentige Zusammensetzung:

v, s pec. Gew. Alkohol Extrakt
Ut*e T , „1,0534

35
11

ler i
1,0525 —

^0201 3,21
l .°191 3,43

13,47
13,25

6,86
6,66

Stickstoff-
Substanz

0,572
0,537

0,391
0,4 f 9

Mal¬
tose Dextrin

9,25 1,96
8,92 2,47

2,41 2,85
2,23 2,49

Gly-
cerin

Milch-
saure

. , Phosphor- Farbe (ccm
Ascno säure '/io N.-Jodl.)

0,104 — 3,5
— 0,129 — — 9,7

0,12 0,170 0,25 0,075 4,1
0,11 0,200 0,25 0,085 7,7
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___. ___. ^ \Viss«1:

Nach verschiedenen Verfahren gewonnene Malze

c ■j = In der Extrakt-Trockensubstanz .«-

No. Nähere Bezeichnung

t- 3

3

s
=3

od
X

o09WCOs

°/

all

/o

<x>COO
«
E

/o

N
■ • =

CO
/o

:CBS B
"1"

/o

ccJZo
<£

1//o = 1:

N £)

Min.

Temperatur

-r. Weich- m Höchst-
Dal,cr wasser Tenne Temp.

1*) 6 Tage 7,7° R. 10°ß. 24° R. 1880 — 5,21 75,05 70,51 5,38 — 1,63 —
2*) 8 „ 7,0 „ *9,5°R. 16 „ » — 5,30 76,42 69,47 5,25 — 1,68 —
3*) 10 „ 6,0 „ 8,0 „ 12 „ ,, — 5,73 77,22 66,28 4,87 — 1,54 —
4 ) Aus f Tennenmalz 1893 55,4 5,61 78,70 68,34 — — — 0,46 20
5 >englischer< Trommelmalz (nach

J Gerste [ Galland) . . n 53,0 5,76 79,38 67,88 — — — 0,47 20

Dextrin

In der Malz-
Trockensubstanz

stickstolf.
Substanz

6 ] Abgeschwelkte 1 Bohemianpale

\ englische j High Dried
j Trommelmalze { Englisch .

1896 53,2 2,92 79,11 66,09 20,77 0,28 2,54 8,38 10

7
*)

n 53,1 2,64 80,64 64,09 20,77 0,28 2,22 7,82 10

Im Extrakt
Maltose:
Nicht-
rualtose

8 1 Aus derselben 1 Tennenmalz .

1 Gerste 1 Trommelmalz

1899 52,0 1,21 77,08 56,07 — — — 0,74 30
9 r> 53,0 1,94 77,64 60,45 — — — 0,65 20

10 Tennenmalz, wenig aufgelöst,
nach

Stolba
Stickstoff-
Substanz

nacb
Ku k I»
über

Gerste mit 96% Keimfähigkeit 1900 — 9,49 67,94 60,97 4,66 0,40 — 0,64 60

11 desgl. schnell aufgelöst; Gerste
mit 100% Keimenergie . . n

— 7,11 73,42 67,79 2,90 0,17 — 0,47 30—35

12 Von Gerste aus schlechter Brau-
rt — 3,83 75,17 63,42 4,05 0,35 — 0,57 10—15

13 desgl. guter Gegend, aber bei der
Reife trat Dürre und bei der

Ernte viel Regen ein . . . rt — 3,21 76,85 62,50 4,70 0,29 — 0,60 20—25

14 ) § £ «> massig lange geführt***) „ 53,8 3,24 71,98 62,89 5,00 0,48 — 0,59 5

15 1 es rt x
mit SO;; - haltigemi|d' Wasser geweicht . „ — 3,07 72,37 62,18 5,01 0,62 — 0,60 5-W

16 jl :s lange geführt***) . . n 53,3 2,72 74,S3 70,44 1,75") 0,27 — 0,41 10

Ana¬

lytiker

uer"ff. B''"' *.

o. w*»*>

I£ ßllU-■«*•>

A»J«' !

') Wochonsclir. Brauerei 1803, 10, 089; 1896, 13, 606; Vierteljahresschr. Nalirungs- u. G-enussm.
1896, II, 243.

2) Zeitschr. gcs. Brauw. 1889, 22, 375.
') Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 418.

1893,

°„a^;5
*) Die Gerste enthielt 14,88% Wasser und in der Trockensubstanz 10,84% Stickstoff-Substanz, 2,84 ° "f'^JK'st' 1"1

1,27% Phosphorsäurc. In Procenten der Gersten-Trockensubstanz wurden folgende Ausbeuten au Malz und M
Maltose Asche

n,9°/»
0,9 „
1,0 „

theilen erhalten: Malz-Trocken- p + . f Stickstoff-
Substanz rxcmKi Substanz

No. 1: 85,8 •/, 64,4% 3,7 % 42,21%
No. 2: 85,2 „ 65,1 „ 3,9 „ 49,10 „
No. 3: 84,6 „ 65,3 „ 4,0 „ 44,46 „

**) Davon waren löslich bei No. 6: 4,08% und bei No. 7: 3,78%. eji>e '"
***) Ueber die Pührungszeiten giebt Kukla an, dass bei dem' massig lange geführten Malze ini!" „^fuh 1'' 1

223 Stunden auf die Schwelke und nach 258 Stunden (10% Tagen) auf die Darre kam, während bei dorn lang 6 »
Malze diese Zeiten 254 bezw. 289 Stunden (12 Tage) betragen.

") Diese. Zahl bedeutet losliche nicht gerinnbare Stickstoff-Substanz.
°") Ueber den Gehalt an Gesammt-, löslicher und gerinnbarer Stickstoff-Substanz vergl. unten S. 1098.

in"'"

18
19
20

21

22

25

de r!

«1%
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*!*

*»■>

lo,
Nähere Bezeichnung

us schlechter Braugerste, lange
geführt.........

| Mit S0 2-haltigem Wasser
(nach Kukla) geweicht

gewöhnliche Führung auf
langes Gewächs . . .

künstliche Führung (Nach-
spritzung) auf langen
Blattkeim.....

ünstliche Führung (Nachspritzung)
au f langen Blattkeim ....
c"Cerrjy geführt (Unterdrückung
des Wurzelkeimes).....
S'-i aber stärker abgedarrt

"'echt aufgelöst und unnatürlich
geführt . ...

Aus
derselben

Gerste

K.

IM®

1900 52,4
47,6
49,4

54,0
52,3

In der Extrakt-Trockensubstanz
m ~ S n*

/o

3,95
4,79

4,14

5,94

5,80

7,14

6,74

6,38

4,72

/o

73,08
71,94
71,98

73,67

73,88

71,77

74,52
75,52

73,99

E
"I

66,77
70,57
70,39

67,36

65,78

64,37

67,17
67,30

2.2 :rt S ,§

/o

4,89
4,75
4,59

5,40

5,25

5,41

5,08
4,59

0,29
0,77
0,74

0,32

0,38

0,32

0,44
0,51

56,03 3,42. 0,46

0,49
0,42
0,42

0,48

0,52

0,55

0,49
0,48

0,78

10
15—20
15—20

5—10
10—1

über
60

Ana¬

lytiker

"• Pfahler und M. Nauck (Zeitschr. ges. Brauw. :1900, 23, 173 u. 767) haben Vergleiche
1d> G,

^selK
Gerste angestellt. Von den 5 Versuchsreihen mögen hier die beiden ausführlicheren letzten

(]e,___ SCn zwischen Tennenmalzen und Trommelmalzen bei kalter und warmer Haufenführung aus

8etl^lt werden.

le beiden verwendeten Gersten ergaben folgende Wcrthe:

Bezeichnung der Gerste Wasser
Stickstoff-Substanz

in der
Trockensubstanz

Sedletzer (polnische) . . . 17,54% 10,72 7„
Minsker....... 17,93 „ 12,12 „

Hektoliter-
G-ewielit

65,8 kg
65,2 „

100 Körner-
Gewicht

3,940 g
3,848 „

Zusammensetzung und Eigenschaften der Malze.
le tu

auf . D^ e ^e 1' vermälzten Gerste betrug
der T,,«

Al-nne je 4500 kg, in der grossen
Y-. Trommel 10650 kg.

"eichdauer betrug stets 72 Stdn.

Gf ün-f Wasser........%
»ial z | Vorgebildeter Zucker (== Maltose)

•n der Trockensubstanz 0//o

U|>r r .
'«alz

Malze aus Sedletzer
Gerste

kalt wann

45,8

5,17

Hektoliter-Gewicht ... kg
lQ 0 Körner-Gewicht . . . . g
Wasser........ °/0
Stickstoff-Substanz in der Trocken¬

substanz .......%

Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 418.
> Ueber den Gehalt an Gesammt-, löslicher und gerinnbarer Stickstoff-Substanz vergl. S. 1098.

55,1
2,92

2,06

10.91

45,9

5,86

54,7
2,91
4,67

10,81

Grosse
Trom¬

mel

44,9

5,81

53,8
2,98
7,79

10,69

Kleine
Trommel

kalt warm

46,2

4,57

54,3
2,94
1,65

11,06

46,0

4,50

56,7
2,92
2,18

10,86

Malze aus Minsker
Gerste

Tenne

kalt wann

45,6

6,81

54,3
2,83
1,77

12,13

43,9

6,18

53,0
2,86
3,76

11,19

Grosse
Trom¬

mel

46,4

53,8
2,85
1,43

11,31

Kleine
Trommel

kalt

44,9

6,50

52,2
2,81
2,97

11,44

46,5

6,47

53,0
2,84
1,96

11,56
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Die Menge der vermälzten Gerste betrug
auf der Tenne je 4500 kg, in der grossen

Trommel 10 650 kg.
Die Weichdauer betrug stets 72 Stdn.

Extrakt
der

Trocken¬
substanz

Maltose
in der

Trocken¬
substanz

'o

Maltose :
Nicht-

maltose
= 1 :

Verzucke¬
rungszeit
Minuten

Gesammt- (
probe I

Schwimmer-
Sinker-

Gesammt- |
probe I

Schwimmer-
Sinker-

Gesammt- J
probe [

Schwimmer-
Sinker-

Feinschrot
Grobschrot

Feinschrot
Grobschrot

Feinschrot
Grobschrot

Gesammt- | Feinschrot
probe (Grobschrot

Schwimmer- „
Sinker- „

Malze aus Sedletzer
Gerste

Tenne

kalt warm

77,5
76,0
77,0
74,7

76,8
73,6
76,1
70,8

Grosse
Trom¬

mel

Kleine
Trommel

kalt warm

76,1

75,8
68,0

50,8
50,7
52,0
49,2

0,52
0,50
0,48
0,52

47,9
45,0
47,6
43,4

0,60
0,63
0,60
0,63

12 10
15 15
10 10
25 20

49,5

49,0
42,0

0,54

0,55
0,62

15

15
25

76,1
74,8

75,3
73,0

48,9
48,3
47,9
44.5

0,56
0,55
0,57
0,64

12
15
12
20

76,4
74,6
76,4
73,9

46,9
45,9
46,7
43,8

0,63
0,63
0,63
0,69

12
15
10
20

Malze aus Minsker
Gerste

Tenne

kalt warm

75,8
73,4
75,5
70,3

47,7
45,6
47,7
45,5

75,5
74,1
74,7
72,4

0,60
0,61
0,5S
0,54

47,9
45,5
47,1
45,2

0,58
0,63
0,59
0.60

12 12
15 15
12 12
20 22

rfjonrffl*
warfl

Extraktausbeute im Sudhaus.....67,8 j 08,5 j 67,2 { 66,7 67,9 65,5 | 66,7
PßUllSSl 11,

A. Kukla (Oesterr. Brau- u, Hopf.-Ztg. 1895, 8, 175; Vierteljahre.-schr. Nahrangs- u. " .
1895, 10, 415) stellte aus einer Oregon-Gerste (hl-Gewicht 69 kg, Wasser 12,03%, Gesammt-

5 Ar 1 .
stoffsabstanz 9,92%, Stärke 57,48%, Milchsäure 0,243%, Keimfähigkeit und Keimungsenergie 99,6
Malze dar, von denen das eine (A) 52 Stunden geweicht und 9% Tage geführt und das an
5 7 Standen geweicht 10'/j Tage geführt wurde. Im Debrigen war die Behandlung die gl eic
Analyse ergab:

T?^+,..,i,f at i+ Maltose : Nicht- Stickstoff- Lösliche Stick- t,,.. . . cr,i, r)Extrakt Maltose __ ,. „ c.i..*..„.. „.-.,« o..i.„t..... Starke AscIH

dere (B)

Kraft
706
632

in)

A . . . 69,65% 43,80% 1:0,59 10,68% 3,66% 59,55% 2,38%
B . . . 72,60 „ 51,14,, 1:0,41 9,35 „ 1,89,, 62,28,, 2,35 „

Hiernach ist das durch langsame Führung gewonnene Malz B besser geworden.

H. Becker (Zeitschr. ges. ßrauw. 1896, 20, 437) fand für eine Gerste und die u n
übrigen möglichst gleichen Verhältnissen nach dem gewohnliehen Verfahren (Malz
Bergmüller'schen Cirkulationsbottiche (Malz II) geweicht worden war, folgende Zahlen-

In der Trockensubstanz Maltose im Maltose : Verzucke- Ken̂ Alt,Wasser
Extrakt Milchsäure Phosphorsäm-c Extrakt Nichtmaltose rungssei. ^

Malz I . . 12,51% 75,98% 0,041% 1,1135% 70,08% 1:0,41% 20 Min. 6 ^- 0 00
„ II . . 12,83 „ 76,78,, 0,036 „ 1,0391 „ 70,84,, l : 0,43 „ 18 „ 2 , t.; IT ,i;1"

Die Schimmelbildung war bei I gering und bei II sehr gering. Die Würze war bei I nicht ganz klar,
gegen glänzend. q-bst»»*

Die Gerste enthielt 17,58% Wasser und in der Trockensubstanz 10,62% Stickstoff-^

69,01% Stärke, 2,94% Asche und 0,77% Phosphorsäure. Die Keimungsenergie betrug 76%, die
fähigkeit 80%. 1 g enthielt 1 251 000 Keime von Mikroorganismen.

Sonstige Einflüsse auf die Zusammensetzung des Malzes.
1. Einfluss der Blattkeimlänge auf die Güte des Malzes. ._ e.

Franz Czerny (Zeitschr. ges. Brauw. 1892, 15, 290—293) stellte Versuche mit f« 3C
darrtem Pilsener Malz an und fand:

W e
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warm

75, 9
7J, 3
76,0

72^
52,3
50,5
52,2
47,7

)0
15
10
20

MaltoBeExtrakt in der

Wasser lufttrockenen Troern- 100 Teilen Ni= ' sc ™* ^
Q/,0

77,16
%

4,75" Ü,isortirtes Malz . . .

• passelbemit 20%ungewach-
s ne » und schwach gewach-

3 Cnen Körnern.....4,9 6

'f 0°rnJaIe 2 Körner, Blattkcim
i T '» la Kornlänge

' "^"«gewachsene Körner;
laLa" k6itn 3A bis 8 anze Korn-

Substanz
%

73,51

Maltose in
00 Theilei

Extrakt
%

70,76 0,41

Verzueke-
rungszeit
Minuten

15 sehr rasch

5,73

nge . ,00
6,32

73,11

72,35

72,20
71,61

76,92

76,74

77,63
76,44

70,18

67,23

68,65
76,09

0,42

0,48

mehr :ils
15

weniger als
15

desgl.

desgl.

0,45
0,31

12
10

desgl.
massig schnell""gewachsene Körner

\\-Ur(i _an delt es sich um die Erzeugung eines ma 11 osereichen Malzes, so muss dieses womöglich lang geführt
init '/ ' m ^ le 'l der Körner bis zum Auswuchs; kleine Verluste an Extrakt sind hierbei jedoch unvermeidlich. Körner
a"f &f Kornlänge sind an und für sich kein gerade vorzügliches Malz, weder in Bezug auf Extraktausbeute noch
'' ,,l*i]i seSchalt; ein minder gleichmassiges, sonst gut gelöstes Malz mit einem kleineren Antheile der schwächeren und

5 seren der langgewachsenen Körner liefert extrakt- und maltosereichere Würzen.

2- Zusammensetzung mehliger und harter Körner desselben Malzes.

L- Prior (Bayr. Brauer-Journ. 1895, B, 2; Zeitschr. ges. Brauw. 1895, 18, 72) fand:

Offenheit
<ler Körner

«<4iig;

Njlast

Waßser

0/

11,45

11,23

In der Malz-Trockensubstanz

Extrakt-
Aus¬
beute

7»

76,15

70,29

Stickstoff- Substanz

Ganzen
7o

in die
Würze

übergehend
_7o___

10,19

10,19

2,82

2,28

durch
Kochen
gefüllt

0,74

0,68

Fermen¬
tati v-
Ver-

möfren

16,73

18,02

Im Extrakt

Redn-
cirender
Zucker

%
61,93

61,19

Saccha-

/o

5,99

5,43

Gc-
sammt-
Zucker;
Nicht-
zuck er
= 1 :

0,47

0,50

Ver-
zucke-
rungs-
dauer
des

Malzes
Min.

45
über
60

Farbe
der

Würze

0,8

0,4
Bruch der Würze beim Kochen war bei den mehligen Körnern ziemlich gut, bei den verglasten dagegen schlecht.

3. -Geschwefeltes Malz.

1; 0s - L- Rausar (Oesterr. Brauer- und Hopfen-Ztg. 1894, 7, 133; Zeitschr. ges. Brauw. 1894,

*«l*e
64 ,063

6 ) fand: Gewicht von 100 Körnern 3,561 g; Wasser 6,85%. Extrakt im natürlichen
in der Malz-Trockensubstanz 69,383 %, Maltose 40,896 %; Zucker : Nichtzucker = 1 : 0,58.

' r;'kt'\ V r^ geschwefelte Malz hatte eine ungewöhnlich schöne weisse Farbe, lieferte aber nur eine geringe1üsboute.

im '»!«
m me n

Malze aus Weizen und sonstigen Cerealien.

'fitzung der Gerste, des Roggens, Weizens und Hafers vor und nach dem
Mälzen. (Nach Schneider: „Die Mälzerei" S. 111.)

In 1er Trocken - Substanz Die Korn¬

Nähere «—•-i-
Stickst -Subst.

Fett

7»

Zucker

7»

Dextrin

/o

Stärke

%

Roh¬
faser

7»

Asche

7»

substanz

l^mnau

;- K̂ mah

-^mau
Safer

Raf«m alz '

"cicicnnung
löslich

%

un¬
löslich

%

Trocken¬
substanz

7o

1,11
2,31

10,84
9,11

2,93
1,87 0,49

6,31
7,22

66,32
61,91

9,54
6,24

2,95
2,61 91,76

1,04
1,41

12,31
11,32

2,41
1,91

z 6,87
6,92

67,49
64,19

7,15
6,54

2,73
2,31 94,60

1,21
1,73

12,14
11,21

1,87
1,62 0,41

5,32
5,72

70,20
64,51

7,32
6,54

1,94
1,41 93,15

1,02
1,51

13,47
11,12

6,41
5,91 0,30

4,78
4,91

60,64
55,34

11,27
8,39

2,41
2,14 89,62
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Die Asche hatte folgende procentige Zusammensctzun

17

18

Mittel No. 1-

Von H. Schramm
München

Trommelmalz nach
Galland's Verfahren *)

Ueber weitere Weizenmalz-Analysen von W. Windisch vergl. unten S. 1089.

') Wochenschr. Brauerei 1890, 7, 221: Zeitsclir. angew. Chem. 1890, 374.
!) Zeitsclir. ges. Brauw. 1888, II. 137.
3) Wochenschr. Brauerei 1893, 10, 689; Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1893, 8, 267
*) Das Hektoliter-Gewicht betrug 66,7 kg.

Se\vi :

V°HS;

No.

la
lb

2a
2b
3a
3b
4
5

nach
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Chi»'
(CD

1,2

1,8

1,8

2.1

1,8

Mai s m alz.

^. Nach. Brillie und Dupre (La Distillerie Francaise; Wochenschr. Brauerei 1892, 9, 752;
ne l)ahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1892, 7, 183) hatte das Maismalz, aus dem das weiter unten
SMührte Maisbier hergestellt war, folgende Zusammensetzung:

Wasser Stickstoff-Substanz Zucker Dextrin Stärke

5,60 17,12 1,63 4,83 54,02%.

D a r i m a 1 z.

(Analyse mitgetheilt von W. Bersch, Landw. Vers.-Stat. 1896, 46, 103).
Stickstoff- tt,q++ StickstofffreieWasser

8,00
Substanz

10,30

Fett

4,50
Extraktstoffe

73,30

Rohfaser

1,80

Asche

2,10%.

Se»

V0ll;

Theilweiser Ersatz des Malzes durch ungemälzte Gerste.
Versuche von F. Wyatt (Brewers Journ. 21, 97; Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 22, 98).

■*us Gerste (welche vorher wie Mais aufgeschlossen ist) lassen sieh mit Malzdiastase 72% Extrakt
nen. D er E xtra iit von Gerste und Malz enthält:

Malzextrakt: 4,50% Stickstoffsubstanz und 0,85% Gesammtsäure (= Milchsäure)
Gerstenextrakt: 0,75 „ „ „ 0,28 „ „ „

Jrn Grossen wurde folgende Zusammensetzung für Malz und Malz mit 10"/« Gerste erhalten:

Extrakt Stickstoff- M1 3?" a ~(= t AscheSubstanz Milchsaure)
Malz........13,85 0,92 9,83 0,17 0,22%
Malz mit 10% Gerste . . 13,85 0,73 9,62 0,13 0,21 „

•>1e bei 11,5° angestellten Würzen ergaben für das Bier aus Malz mit 10% Gerste schnellere und
■gere Klärung und guten Geschmack.

ie Biere hatten beim Ausstoss folgende procentige Zusammensetzuno;:
Stickstoff

liier ai
Einern Mal
Malz

Bier aus: Alkoll<!

. . . 4,08
mit 10% Gerste . 3,90

5,69
6,05

Substanz

0,74
0,52

Nichtflüchtige Flüchtigo
Maltose Säure (= Säure (=

Milchsäure) Essigsäure)
1,67 0,179 0,004

Ver-
Asche gährungs-

grad
0,210 60

1,82 0,136 0,003 0,203 58

Würze.
Analysen verschiedener Würzen.

*0.

Nähere Bezeichnung

CDCI_ 3CD.=•a o
3■*■•COäss3 Spec.Gewicht

In der Würze In Procenten des Würze-
Extrakts J-

2£

XU
"1

m«
O
"5
E
/o

N

%%S
CO«ü

CO
/o

is
5=8
°//o

«, l. £
O O 3-= J= :rtD-sa.cn

°//O

»e
E
/o

N

= 1«
COW 3CO

"1/o

2. =

/o

COU.?
O O 3

7.

öS
<

^ 0Pfenkesselwürze*) . .
80

1«B1 1,0496 12,63 7,98 0,566 0,2565 0,0904 63,18 4,486 2,031 0,716

^Uvviirze*) .
^Pfenkesselwürze .
^stelhvürzc
^Pfenkesselwürze .
Ans tellwürze
A nstellwürze
des gl. .

1,0546 13,76 8,52 0,548 0,1161 0,0985 61,92 3,982 0,843 0,716

1,0548 13,81 8,88 0,609 1,1701 0,0970 64,30 4,413 1,232 0,703 —
1,0558 14,06 9,58 0,623 0,1071 0,1004 68,14 4,431 0,761 0,713
1,0545 13,73 7,83 0,458 0,0831 0,0803 57,03 3,331 0,605 0,585 »5
1,0591 14,91 8,49 0,506 0,0959 0,0848 56,94 3,416 0,643 0,569 ^
1,0578 14,57 9,21 0,483 0,1044 1,1018 63,21 3,306 0,716 0,697

n 1,0556 14,01 8,54 0,583
— 0,1045 60,95 4,1 61 — 0,745

, **fc ges. Brauw.
t ,.„, r Unter a und b sind

"'■'" Ä& ^«schlagen.
abkühlen mit Hefe vi

8, 417.
Würzen desselben Sudes zu verstehen und zwar a = Würze aus dem Hopfenkessel un-
d. h. ehe dieselbe auf die Kühle kommt und b = Anstellwürzc d. h. Würze, ehe dieselbe
ersetzt wird.
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No.

6
7
8a
81a
9 a
9b

10
11
12a
12b
13a
13b
14a
14b
15a
15b
16
17

18

19
20
21

22
23
24
25

26
27
28
29

Nähere Bezeichnung

Anstellwürze .

desgl.....
Hopfenkesselwürze
Anstellwürze .

Hopfenkesselwürze
Anstellwürze
Anstellwürze .

desgl.....
Hopfenkesselwürze
Anstellwürze .

Hopfenkesselwürze
Anstellwürze .

Hopfenkesselwürze
Anstellwürze .

Hopfenkesselwürze
Anstellwürze . .

Würze v. d. Hefengabe
desgl. nach dem Dekok

tions-Verfahren *)

desgl. n.d Infusions-Verf.

Ungehopfte Würzen
**)

3 =>p ©MI

Mittel No. 19—21)

1. Würze 0)
{ 2. B

3.
Gemisch d.3Würzen

{1. Würze

3. „
Gemisch d.3Wü

1884

1886

1,0592
1,0585
1,0552
1,0599
1,0596
1,0625
1,0579
1,0589
1,0586
1,0624
1,0612
1,0643
1,0589
1,062
1,0572
1,0583
1,0559

1,0745
1,0583

1,1037
1,0685
1,0238
1,0626

1,0980
1,0605
1,0286
1,0618

In der Würze

/o

14,94
14,74
13,91
15,11
15,04
15,69
14,59
14,86
14,75
15,67
15,40
16,09
14,86
15,76
14,41
14,70
13,70

Hz2
« 5>09"
fe I
0, 0/

15,95
17,40
17,43
16,93

25,00
17,10

6,14

15,72

23,80
15,25

7,39

9,18
9,21
7,81
8,49
8,49
9,39
9,21
9,19
9,21
9,90
9,19
9,55
9,19
9,55
8,55
8,86

10,88
11,93

0,575
0,570
0,511
0,541
0,546
0,548
0,620
0,594
0,628
0,638
0,600
0,625
0,614
0,654
0,481
0,481
0,83

°//o

1,00
1,13

12,1911,13
11,67

16,72
11,23

3,66
10,29

16,73
10,47

1,09

1,33
0,91
0,39

0,0409
0,0423
0,0586
0,0866
0,0582
0,0954
0,0723
0,0766
0,0868
0,1035
0,1404
0,1467
0,1044
0,0954
0,0738
0,1026

/o

0,0719
0,0683
0,0721
0,0782
0,0790
0,0785
0,0684
0,0670
0,0828
0,0922
0,0947
0,0944
0,0973
0,0981
0,0913
0,093
0,084

Aeche
0,298
0,348
0,284
0,310

0,140
0,109
0,057

0,86

1,21
0,84

4,86;0,43

0,102

0,171
0,109
0,064

0,144
0,157
0,143
0,148

15,54:10,73:0,83 ,0,115 | —

In Proeenten des Würze-
Extrakts

61,44
62,62
56,15
56,19
56,45
59,86
63,13

61,84
62,44
63,18
59,67
59,35
61,84
60,60
59,33
60,27
64,82

59,47
58,12

68,21
68,56
69,93

3,850|0,274J0,482
3,856 0,287 0,46«
3,681,0,417 0.51 9
3,58i;0,573
3,640!0,387
3,490'0,608
4,250 0,496
4,019 0,515
4,262

68,90

66,88
65,68
59,66
65,40

70,30
68,64
65,78

68,45 5,33

100
802

0,517
0,526
0,501
0,469
0,452

0,588 0,563
0,66010,591
0,912J0,61 5

850 0,9HjO,58 7
150 0,702 0,654
162 0,605 0,622

-i

') Zeitschr. gcs. Brauw. 1883, 8, 117.
2) Zeitschr. ges. Brauw. 1884, 9, 140.
3) Original-Mittheilung.
4) Zeitschr. gcs. Brauw. 1881, 6, 181. -,>• 1\'

*) Ans Darrmalz gewonnen, indem nach dem Deko kti ons-Verf ahren aus 200 g Malz bei j9' JL,stelK B'119«f
während einer Zeit von vier Stunden vom Einmaischen bis zur Filtration eine Dick- und Lautermaische darg j^gsaS 1 '
nach dem Infusions-Verfahren wurden 200 g Malz ebenfalls kalt eingemaischt, innerhalb zwei Stunde
60" 11. erwärmt und darauf die Maische eine Stunde der Verzuckerung überlassen.

**) Es wurde ferner gefunden in den natürlichen Würzen:
No. 19: 0,20°/„ Keinprotein, 3,97% Dextrin (Differenz) und 0,071% Kali

., 20: 0,35,, „ 3,99,, ., „ ,. 0,075,, „ J,'S
„ 21: 0,35,, „ 3,98,, „ „ „ 0,072,, ., ui nmaiBcllrfflrZe

•) Die Würzen (Infusionswürzen) waren reine .Malzwürzen für die Ale-Fabrikation, welche riure ü^ i]äutt .rte "„JAf j^n. ,v uiAyn ^j.iiiu:>iuiikw mzeiij waien lerne iviai/.vvuizeii lui uie .rt-ie-r iiuniv<iuuji, ,n.i L..~---- pliiu
Malzes mit Wasser von 73—74° C. und Stehenlassen während 2 Stunden gewonnen wurden. Die klar al)g' ■' ^ v0 :
wurde in 3 Pfannen laufen gelassen als 1., 2. und 3. Würze, mit etwa 1 kg Hopfen für 1 Hektoliter 2
duroh Hopfenseier liltrirt und gekühlt.

30
31
32

33

34

35

36

37
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SS

>2 ff

E»es
t- smsz■o o3-*-CO

s
5

o
S«
ö
a.U)

In der Würze In Procenten des "Würze-
Extrakts t->

»0.
Nähere Bezeichnung M

OS
"><
ÜJ
°//o

OMs
cgE
/o

N
•gft!

(0
°//o

« =

/o

09 t. 2.o o n
0- a 09

/o

o
09O

E
°/

iii
35 » =

CO
/o

E 09

/o

<oil 2
O O 3
O. &09

°//o

C

30
»1

=5. .
p!S«B - Sud III 1. Würze 1881 1,0967 23,40 15,68 1,24 0,156 --- 67,02 5,30 0,67 ---

So ^ ~ 9 *ti 2- „ n 1,0611 15,38 11,31 0,84 0,111 — 73,53 5,43 0,72 —

J<i ' a "

3. „ !1 1,0254 6,55 4,24 0,41 0,061 — 64,75 6,27 0,94 — -

Gemiscli d. 3 Würzen 1881 1,0615 15,47 10,64 0,85 0,109 — 68,94 5,47 0,71 — 1
04

35
36
37

o t „ f Sud IV1 ot ammwürze

vor ) V
1 d em Stellen

n
n

1,0522
1,0698
1,0517

13,81
17,80
13,43

7,98
11,79

8,78

0,79
0,79
0,71

0,135
0,095

—
57,81
66,30
66,37

5,73
4,40
5,30

0,76
0,70

—

s

a - Hop

' „ VII 11 1,0542 14,00 10,10 0,73 0,128 --- 72,16 5,20 0,91 ---

enkesselwürze . . --- 1,0566 14,28 8,57 0,557 0,1146 0,0872 60,06 3,923 0,821 0,613
* • Anstellwürze(einschl.4,

5 > 6, 7, 16, 27, 31, 35) — 1,0605 14,94 9,44 0,629 0,0948 0,0865 62,48 4,215 0,629 0,586

"Aus»
»er Schrotung auf die Zusammensetzung der Würze. — Beziehungen zwischen im Labora¬

torium und im Betriebe gewonnenen Würzen.

selb ' *""' Matthews un| ä Frank Lott (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 158) stellten aus dem-
(V, a ^ verschiedene Schrote her, vom gewöhnlichen Malzmehle (I) bis zum gröbsten Schrot
Qr zu erhalten war, ohne ganze Körner zurückzulassen. No.III entspricht etwa dem gewöhnlichen

'"Qrote. Die Analyse ergab folgende Werthe:

Seh

" II
n III
o IV
» V

rot
In % des natürlichen Malzes

Extrakt

72,40
72,86
69,54
67,20
66,10

Vor¬
gebildeter

Zucker

13,23
13,23
13,23*)
13,23
13,23

Maltose

43,00
44,20
35,35
34,60
33,70

Dextrin

7,80
9,22

10,70
13,00
12,50

Sonstige
lösliche
Stoffe

8,37
6,21

10,28*)
6,37
6,67

In % des Extraktes

Vor¬
gebildeter

Zucker

18,27
18,15
19,03*)
19,69
20,02

Maltose

li»au,,

59,39
60,67
50,83
51,49
50,98

)1, 8,

Dextrin

10,77
12,65
15,38
19,34
18,91

Sonstige
lösliche
Stoffe

11,57
8,53

14,76*)
9,48

10,09

Zeitschr. ges.Untersuchungen von W. Windi seh (Wochenschr. Brauerei 1891, 8, 83;
' l89 l, 14, 58).

»rch diese Versuche sollte festgestellt werden:
a ) ob durch zu feines Schroten die Würze eine abnorme Zusammensetzung,

insbesondere an Stick Stoffsubstanz erhält.

le Procentigen Ergebnisse waren folgende:

w eizenmalze.
' Xtrak < der T ,

Itn , lrock ensubstanz
Ext, , Malt °se . . .

^1 Stickstoff.

No. I No. II No. III No. IV
grob fein grob fein grob fein grob fein

78,34 85,22 79,04 89,99 80,7 6 86,09 75,84 85,95
71,25 70,89 69,59 68,78 72,06 72,90 71,20 71,20

0,63 0,63 0,56 0,53 0,68 0,67 0,67 0,67

'! Zeitschr. ges. Brauw. 18 6, 181.
\\'!. S* OriJ:1, d,ei: Ar, gabe des vorgebildeten Zuckers in der Trockensubstanz von Schrot No. III liegt wohl ein Versehen

"■ fliv « i stellt 12,3%), wir hallen den obigen W'crth eingesetzt und dem entsprechend die mit *) versehenen
* Schrot No. III abgeändert,

"nie v i-
*■• Nahrungsmittel. I. 4. Aufl. 69
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Gerstenmalze
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Pilsener

Extrakt der Trockensubstanz
Maltose . .
Stickstoff

Im Extrakt

Norddeutsches
grob fei Q

69,73 76,14
69,72 70,34

0.93 0,95

München« 1
grob «*

7 4,3o '«-;;
68,79 69 '*
o.si °<81

nicht s°

grob fein

76,88 80,63
74,60 75,30

0,81 0,81

Bei den Gerstenmalzen sind die Unterschiede zwischen der Extraktausbeute bei weitem -

gross wie bei Wcizenmalzen. — Bei 6 weiteren vorzüglichen Gerstenmalzen betrugen die Lnt
nur 0,80 — 3,83, im Mittel 1,98%.

Betriebs- (Vorder-) Würzen aus Weissbierbrauereien enthielten im Extrakt:
No. 1 2 3 4 5

Maltose . . ■ . 71,33 70,74 69,01 69,03 67,19%
Stickstoff . . 0,81 0,91 0,80 0,81 0,73 „

b) Inwieweit sich die Betriebs würzen
unterscheiden.

von den im Laboratorium berei' e
te"

Es wurden im Laboratorium aus einer Anzahl von Weizen- und Gerstenmalzen Würzen herg

stellt, und diese mit den Betriebswürzen, die aus denselben Malzen bereitet waren, verg
Untersuchung der verwendeten Malze lieferte folgende Ergebnisse:

liehen-
pje

/3/ vATei^e
Die Würzen (Vorderwürzen), welche aus dem Gemische der vorstehenden Malze (, u ^jj

-)- Vs Gerstenmalz) im Laboratorium und im Betriebe erhalten wurden, und die Jung' 1
folgende Zusammensetzung:

ot- N
®.-
- *

Die Würze enthielt in °/< des Extraktes Das Jungb er enthielt

Maltose Stickstoff Im Extrakt

No.
Lü O00 eö o

g 1o 3
ci c 03m BetriebmehralsLabora¬torium

o
o
t

a

Ul
ODe
«
E

SC©«
o

7/o 7/o 7 7/o /o /o 7/o 7/o 7/o 7

1 11,9 71,35 71,59 0,723 0,820 11,9 3,55 5,03 27,83 1,42
2 12,1 72,47 71,82 0,749 0,901 16,8 3,49 5,35 33,09 1,58
3 12,0 72,03 71,42 0,693 0,827 16,2 3,46 5,29 32,70 1,34
4 12,2 74,57 70,74 0,781 0,932 16,2 3,42 5,61 33,51 1,58
5 12,0 69,42 66,58 0,749 0,821 8,7 3,25 5,70 30,70 1,28

Die vorstehenden Zahlen, welche im Laboratorium für die Gemische der Malze
wurden , stimmen fast vollkommen überein mit den Zahlen, welche sich aus den obigen A
Weizen- und Gerstenmalze und ihrem Mischungsverhältnisse berechnen
Betriebswürzen ist, jedenfalls in Folge der längeren Dauer des Maischprocesses, durchweg
höher als der der Laboratoriumswürzen.

Der Stickstonv .;<.„
wese" 1

*&re

St«ll>a
a

h

d

r°'ei n
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78,« 4

69,4 3

0,8'

sclii c'
de

ste"

her?
pie

Einfluss verschiedener Dauer der Anwärmung auf die Zusammensetzung der Würze.
Nach Kukla (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 430).

Kukla stellte seine Versuche mit dem Malze aus der Gerste No. 18, S. 10S3 an und zw

««̂ ^ J Jauer und Temperatur der Anwärmung und die dabei gewonnenen Ergebnisse folgende:

»'oft.

Dauer Im natürlichen Malz In °/0der Malz-Troekensubst. In »/„ der
Stickstoff-
Substanz

In % des Extrakts
Stickstoff-Substanz

s ä

in Minuten

et
XUJ

0//o

coo
*rt
E

0'

o
.. COoCD+-11

= 1 :

d4co
"><
UJ

Stickstoff-Substanz l||
bis
50»
C.

bis
62,5»

C.

bis
70
bis

75" C.

Im
Gan¬
zen

:0

% % °/o

ÖS

bn
%

3
ä
/o

IS

% ojO
0//O

©Oh

S.S
l>ä

10 10 10 30 68,20 46,23 0,47 73,42 8,64 2.27 0,14 26,27 1,62 11,75 3,09 0,19 6,17
30 30 30 90 68,54 47,76 0,43 73,79 8,64 2,90 0,16 33,56 1,85 11,70 3,93 0,22 5,51
3ü 30 60 120 69,40:51,68 0,34 74,7 1 8,64 2,76 0,20 31,94 2,31 11,56 3,83 0,27 7,24
bU 30 30 120 69,15 51,77 0,33 74,44 8,64 2,88 0,14 33,33 1,62 11,60 3,87 0,19 4,86
»U 60 30 120 69,00 52,22 0,32 74,28 8,64 3,05 0,16 35,30 1,85 11,63 4,10 0,21 5,24
90 30 30 150 69,05 55,40 0,24 74,33 8,64 2,67 0,19 30,90 2,20 11,62 3,59 0,25 7,11

f Ut ei den Versuchen a und d war die Würze stark opalisirend, bei den übrigen dagegen klar.

Ver i.. "^ Möglichst grosse Extraktausbeute ist demnach das Verfahren b, für ein möglichst günstiges
ti-ru.- 1SS von Maltose : Nichtmaltose das Verfahren e und für die möglichst grosse Aufschliessung der

eine

rr ote
«Stoffe das Verfahren d am günstigsten.

Vergährung der Bierwürze zu Bier.

44,9°
43,5'
44,03
42,S-*

e«en»> 9"'

re h»<tC"

7

57,»

55. 8

55, 9

5*.°

K

„t^ 1

Näh ere Bezeichnung

Ols
CDsz

Ssc

Q

CDCD
ÖCD

In der Würze bezw. im Bier In Procenten des
Extraktes u

Extrakt
o-eo
<

CDCOo
75
E

Nt B
C3*=■—•—CTO,
COcfl"§

CO

CDJ=0CO<
»igo o a

o
e

E

t s
.—O CO
cO»-§

CO

M

j*3
n

1 H

P=3
—---__ /o % /o % 7c 7o % 7o % 7n

D .Ur7-e vor der Hefengabe
'^elbe am 2. Tage bei
hohem Krausen . .

u "e am 8. Tage bei

1884 1,0559 13,7 — — 8,88 0,83 0,234 0,084 64,81 6,06 1,71
_-

n 1,0452 11,5 — — 6,09 0,75 0,230 0,082 52,97 6,52 2,00
3

s

A ^ Ul'ück gehender Gähr.
Scb/ 2 ', Tage beim

chl auchen

,, 1,0279 6,7 7,59 2,95 3,34 0,66 0,222 0,079 49,85 9,85 3,31
,s-
^

» 1,0246 6,0 6,98 3,27 2,19 0,60 0,219 0,078 36,50 10,00 3,65

s Sud I.

Gahr «ndeWürze,2 2 Stdn.

B nach der Hefengabe .
R.Cr bei m Fassen .

"' ' Monat alt . .

Milch¬
säure

Essig¬
säure

1881 1,0626 15,72 15,72 — 10,29 0,861 0,102 — 65,40 5,48 0,646

n
1,0558
1,0185
1,0148

15,94
15,61
15,78

14,42
6,94
6,04

0,80
4,68
5,13

9,38
1,72
1,06

0,761
0,683

0,119
0,157
0,166

0,0006
0,0012
0,0071

65,00
24,75
17,61

5,28
9,85

0,827
2,26
2,76 i1

R( Sud II.
>»»• vor d. Stelle.

ahre »<ieWürze,25Stdn.
n 1,0618 15,54 15,54 — 10,73 0,827 0,114 — 68,45 5,33 0,736

B ach dem Stellen .

_J^ bei m Fassen n
1,0546
1,0191

15,53
15,09

14,07
6,98

0,77
4,38

10,30
1,65

0,768
0,641

0,120
0,150

0,0003 73,25
23,60

5,45
9,18

0,849
2,15

'ertsel
'"■Ses. Brauw. 188 t, 9, 140. — !) Zeitschr. ges. Brauw. 1881, 6, 181.

69'
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No. Nähere Bezeichnung

Sud III.
Stammw. vor d. Stellen

GährendeWürze,25Stdn.
nach dem Stellen

Bier beim Fassen

Sud IV.

GährendeWürze, 2 7Stdn.
nach dem Stellen

Bier beim Fassen

Bier, 8 Monate alt . .

Sud V.

GährendeWürze, 18 Stdn.
nach dem Stellen

Bier beim Fassen

Sud VI.

Gähren deWürze, 21 Stdn.
nach dem Stellen

Bier beim Fassen . .

Bier,-7 Monate alt . .
Sud VII.

GährendeWürze, 20Stdn.
nach dem Stellen

Bier beim Fassen . .

Bier, 7 Monate alt . .

1881 1,0615

1,0482
1,0173

1,0522
1,0214
1,0140

1,0698
1,0282

1,0517
1,0169
1,0124

1,0542
1,0175
1,0126

In der Würze bezw. Bier

Extrakt

15,47

7o

15,47

15,38 12,78

16,49
16,09
16,11

19,62
18,52

13,81
7,59
6,16

17,80
9,51

15,37 l13,43
15,28 6,47

15,29|' 5,49

15j55
15,10
] 5,23

°/o /o

_ te.2„ o W
CO"«3in

%

14,00
6,56
5,56

1,37
4,26

1,42
4,49
5,25

0,98
4,82

1,02
4,63
5,15

0,815

4,48
5,08

10,64

8,37

7,98
1,76
1,00

11,79
2,40

8,78
1,60
0,99

10,10
1,50
0,89

%

0,846

0,727
0,650

0,794
0,608
0,617

0,785
0,580

0,713
0,597
0,593

0,729
0,660
0,593

0,110

0,139

0,173

0,135
0,174

0,095
0,149
0,169

0,128
0,157
0,157

0,0018

0,0018

0,0008
0,0011

0,0005
0,0012
0,0059

0,0005
0,0012
0,0041

57,81
23,22
16,32

66,30
25,15

65,37
24,62
1

5,73
8,01

10,02

4,40
6,06

5,30
9,23

8,00|l0,80

72,16
22,90
15,96

5,20
10,06
10,65

2 29

0,756
1,83

0,701
2,30
3,08

0,9l 4
2,40
9,84

n (« ea
Vergleich des bislang üblichen (alten) Maischverfahrens mit dem abgekürzt

Maischverfahren nach Windisch.

Versuche von P. Behrend und A. Eberts (Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 20, 564;.
Die Zusammensetzung der Malze, Würzen, Jungbiere und Schankbiere war s ^ r.

ei'''

hl-Gewicht Wasser
In der Malz-Trockensubstanz

Im Extrakt

Malze [ hell
I dunkel

55,8 kg
52,7 „

9,3 %
5,8 „

Extrakt

77,8%
73,9 „

Maltose

54,3 %
47,2 „

Hell

Stickstoff

1,53 %
1,57 „

Maltose Njchtmaltose

69.8 % 1 : °>43
63.9 „

Würzen

(beim
Aus¬

schlagen)

Altes Ver¬
fahren*)

I
Spec. Gewicht.....1,0544

Neues Verfahren

Extrakt.....
Maltose.....
Maltose im Extrakt
Maltose : Nichtmaltose
Stickstoff im Extrakt .

°l■ ;o
°l■ w

■ lo
= 1 :

°/• /o

13,33
9,01

67,6
0,48
0,694

IV
1,0532

13,04
9,01

69,1
0,45
0,794

VI
1,0542

13,29
9,02

67,9
4,47
0,744

Altes
Verfahren

II
1,0529

12,98
8,12

62,5
0,60
0,759

Maltose : MSte»

20
1:0,57

Dunkel______.------
" VerftW^-.

"V .
1.052 3

Neues
"Tu

1,0537
13,17

7,66
58,2

0,72
0,693

l2i B

8,0'
62,9

0,59
0,69 '

') Zeitschr. ges. Brauw. 1881, 6, 181. . lete Vf^M&S
*) Bei diesem Versuche ist durch ein Versehen die zu dem Jungbier und fertigen Bier verwci ^ piiiU'

untersucht worden. Die angeführten Zahlen beziehen sieh auf eine in einem besonderen versuche
möglichst gleicher Bedingungen neu hergestellte Würze.

'uns

ab,
geg
(ta S;

Eir

ges

Wfir

Mal t0
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Hell Dunkel

ea e0>

J un g .
b i e r
deim

E^ssen)

S
c 'ienk-

bi er

Altes Ver¬
fahren

I

1,0234
3,47
7,44
2,98

14,09
47,2

0,844

Neues Verfahren

Spec. Gewicht . . . . %
Alkohol ....... %
Extrakt......%
Maltose...... 7„
Stammwürze (bereehn.)
Vergährungsgrad (wirkl.)
Stickstoff . . . . g in 1 1

Spec. Gewicht...... 1,0171
Alkohol......% 4,11
Extrakt......% 6,17
Maltose......% 1,83
Stammwürze (bereehn.) . . 14,05
Vergährungsgrad (wirkl.) . 5 6,1
Stickstoff . . . . g in 1 1 0,801
Farbe (= cem '/io N.-Jodlös.

auf 100 cem Wasser) . . 0,80

II

1,0216
3,62
7,10
3,02

14,02
49,4

0,859

1,0159
4,21
5,88
1,86

13,90
57,7

0,825

0,55

III

1,0222
3,44
7,12
2,88

13,73
48,1

0,778

1,0158
4,10
5,80
1,67

13,67
57,6

0,772

0,50

Altes Ver¬
fahren

IV

1,0290
2,70
8,44
3,53

13,65
38,1

0,787

1,0203
3,46
6,67
2,09

13,33
49,9

0,733

4,90

Neues Verfahren
V

1,0294
2,76
8,61
3,38

13,90

38,1
0,782

1,0239
3,29
7,45
2,23

13,77
45,9

0,748

3,66

VI

1,0267
2,85
8,04
3,31

13,49
40,3

0,748

1,0205
3,61
6,77
2,19

13,70
50,6

0,724

4,50

Sieht man von dem in Bezug auf die Maltosebildung nicht vollkommen verlaufenen Versuche III
" '8t der Vergährungsgrad der nach dem neuen Verfahren hergestellten Biere durchweg etwas höher

ber den nach dem alten Verfahren hergestellten Bieren. Die Unterschiede sind jedoch so gering,
88 man

<1
S1e nicht ohne weiteres dem Maischverfahren zuschreiben kann.

Uss der Art der Kochung (Dampfkochung und direkte Feuerung) von Maische
und Würze auf das Bier.

"ersuche von 0. Reinke (Wochenschr. Brauerei 1889, 4, 498) und Ed. Jalowetz (Zeitschr.
ira uw. 1895, 18, 28).

in " e 'de Versuchsreihen ergaben, dass die nach beiden Verfahren erzeugten Würzen und Biere weder
Sch- jUsarnmensetzung noch im Geschmack noch in den sonstigen Eigenschaften irgendwelche Unter-

Ei n

ges

e «^Kten Es kann daher hier von der Wiedergabe der ausführlichen Versuchsergebnisse ab-
erden.

Würze in verschiedenen Stadien der Gährung.

Bau (Wochenschr. Brauerei 1890, 7, 710; Chem. Centrlbl. 1890, II, 361) fand für Würze in
versehiede

Ür^ nach

„ ; G «v.eht (15»)

^Xtrin ' * ' '

«e n
-^iscriiedenen Stadien der Gährung folgende procentige Gehalte an Extrakt, Maltose und Dextrin'»UV,

.1 2 3 .4 6 7 8 10 24 Tagen
1,0419 1,0402 1,0375 1,0336 1,0256 1,0227 1,0210 1,0192 1,0153
7,92 7,25 6,91 5,83 3,98 3,19 3,02 2,66 1,68 0/„
1,55 1,58 1,63 1,81 2,33 2,48 2,30 2,31 2,51 „

■Arn • eV Dextrin- Gehalt erfährt hiernach im Laufe der Gährung jedenfalls in Folge Bildung von
5 Onoi me " cinc nicnt unwesentliche Zunahme. Das fertige Bier enthielt 2,85 Gew.-°/ 0 Alkohol und

'» Extrakt (Balling).

Einfluss des Lüftens auf den Verlauf der Gährung.

auf j V' ^»chel (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 358) stellte Versuche über den Einfluss des Lüftens
triel erlau f der Gährung an, indem er in die Maische bei 50° C., bei 70° C. und beim Kochen Luft
kes . , ei 50 war das Lüften ohne Einfluss, bei 70° trat eine raschere Verzuckerung ein. Im Hopfen-
a u(! r ' e Eiweissausscheidung eine stärkere und die Klärung der Würze eine bessere, dagegen trat
Earl • na eh dem Beginne des Hopfenkochens ein auffallendes Dunkelwerden der Würze ein. Dieentiefe

stieg von 2,5 auf 8,0.
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Zwei aus dem gleichen Malze hergestellte Sude zeigten während der Vergährung
sammensetzung:

folgende Z°*

Während der Verzuckeruri g gelü ftet Normal remaisc

Zeit der Extrakt
Alkohol Reduc.

Zucker

Vergährungsgrad Extrakt
Alkohol

Gew.

Reduc.
Untersuchung schein¬

barer
wirk¬
licher

schein¬
barer

wirk¬
licher

schein¬
barer

wirk¬
licher

Zucker

10 °/'0 /o /o °//o /o /o •/10 /o

Beim Anstellen . — 14,50 9,85 — — — 14,90
— 9,85

Nach 2 Tagen . 13,80 13,90 0,22 9,47 4,83 4,14 13,50 13,52 0,72 9,72

„ 4 „ . 12,30 12,74 0,98 9,16 15,17 12,13 10,80 11,18 1,96 7,04

n 6 » 10,80 11,54 1,64 7,41 25,52 20,41 9,40 10,04 2,55 5,82

n 8 Ji 9,40 10,42 2,27 6,02 35,18 28,14 8,30 9,16 2,77 5,89

» 10 „ 8,70 9,61 2,65 5,53 40,00 32,00 7,60 9,04 3,07 4,27

. 15 „ 6,50 8,06 3,37 3,78 55,20 44,40 7,10 8,63 3,29 4,24

(beim Fassen)

Nach 29 Tagen . 4,10 6,10 4,39 2,16 71,70 57,90 6,20 7,89 3,67 3,85

VergährungsB
rad

jchein-
barer

9,38
27,52
36,92
44,30
48,99

wirk¬
licher

8,8S
25.1°
32,1 6
35,5°
39/' 1

10

Hiernach ist in dem gelüfteten Sude bis zum zehnten Tage nach dem A
etwas zurück geblieben; dann aber überholt die Gährung die des normal gemaischten Sudes

52,30 42

58,40 47,0»

„stellen die Gähr«»S

Vergährung von Bierwürze mit Reinhefen.
Gewiss 01-

C. Amthor (Zeitschr. physiol. Chem. 1887, 12, 64; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. ^
1887, 2, 561) untersuchte das Verhalten von acht nach Hansen's Verfahren rein gezuehte ^ ^
in sterilisirter Bierwürze (100 cem von 15° derselben enthielten 17,73 g Extrakt (Schulze;. ' f(je

Maltose und 0,1075 g Stickstoff) im Pasteur'schen 1 Liter-Kolben. Bei der Einsaat der t e ^ ^ ^
in allen Fällen nur von einer einzigen Zelle ausgegangen. Die mittlere Temperatur bei
11,9°, bei Reihe II anfangs 11,9° und später 13,7°. Die Ergebnisse waren folgende (Gew.
in 100 cem):

Reihe 1 "
bez*'

No. Bezeichnung der Hefen

CJ
&**
.1 m
03 CJ
ja u
Ü Ü
Oj

Franziskaner
Rotterdamm

Königshofen
Carlsberg I

» II (neu)
S. Pastoriane-Form (aus hefe¬

trübem Bier).....
Oberhefe Berlin (Kühle Blonde)
Sacch. ellipsoideus (aus ober-

elsässischem Weisswein) .

I. Reihe. Die G-ahrung
wurde (nach 1-1 Tagen)
unterbrochen, als nur noch
schwache Kohlens. - Ent¬
wicklung bemerkbar war

1,0279 4,50 9,39 47,0
1,0288:4,30 9,37 47,1
1,0302^4,25 9,76 44,9
1,0259 4,69 8,71 50,8
1,0247 4,75

1,0278 4,31
1,0260 !4,37

8,49 52,1

9.34 47,3
8,59(51,5

1,0432|2,83|12,61 28,8

steW"
II. Reihe. Die Kolben blieben so 1ang^ ^
(40 Tage), bis keine KohlenBäure-Entwic „—wordenzu bemerken war und die Biere klar g

1,0239
1,0243

1,0245
1,0245

4,75
4,50
4,50
4,81

1,0240k,81

1,0247 4,69
1,0242 4,75

1,0369 3,47

-1 14 :

8,27J0,090|0,107J1,886J&3> I |j,
8,35 0.095 0,096 1,99*}»»' ,,

8,37 0,094 0,125 2,014 52,^^^
8,46 0,098 0,123 1,938 5-,-- ^ u
8,33 0,095 0,106 1,919 53,

8,46;o,097 0,078 1,916^
8,33 0,094|0,120| 1,888 "

rt 1".53,0 '"

11,23 0,098 0,149
36, 12 50

des

ties»

«er.
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Anhang zu Malz und Würze.

I. Ueber die stickstoffhaltigen Bestandteile der Gerste, des Malzes und der Würze.

1- K. Lintner (Zeitschr. ges. Brauw. 1882, 7, 365) fand im Mittel von 8 Gerstenproben (mit
'' 4 °'o Gesammtstickstoff) 0,717% in 70%-igem Alkohol löslichen Stickstoff (= 41,23% des
^äammtstickstoffs). In 13 Malzproben wurde im Mittel 0,639% in 70%-igem Alkohol löslicher

8ö<*etoff gefunden.

Durch Bleiessig nicht fällbar waren in % des Gesammtstickstoffs in der Würze 82,15%, in der
8eho Pften Würze 89,03% und im Bier 72,07%.

Gerste.
~- L. Aubry (Zeitschr. ges. Brauw. \t 7, 421) bestimmte den Amid- Stickstoff in
Malz und Würze theils durch Zersetzung der Amide mit Natriumnitrit, theils durch Ausfällung

iroteinstoffe etc. mit Phosphorwolframsäure und fand im Mittel in 4 Chevalier-Gersten 1,59%
a nvmt,- und 0,35% Amid-Stickstoff', in den daraus gewonnenen Malzen 1,60% Gesammt- und

/o Amid-Stickstoff. — Die von 3 anderen Malzen gewonnene Würze, enthielt im Mittel im Extrakt
"gehopft 0,83% Gesammt- und 0,40% Amid-Stickstoff und gehopft 0,80% Gesammt- und 0,43%

4mi d- Stickstoff.

,.50

Mal "■ H. Bungener und L. Fries (Zeitschr. ges. Brauw. 1884, 9, 69) bestimmten in Gerste,
und Würze den Protein-, Pepton- und Amid-Stickstoff*) und zwar wurden untersucht:

Jln Auszug aus gemahlener Gerste (18-stündiges Einwirken von kaltem Wasser unter Zusatz von
- m °l als Antiseptieum); — b) eine auf dieselbe Weise aus Malz dargestellte Flüssigkeit; — c) eine

Kn. ^ /o-ige Würze durch Infusion aus demselben Malz erhalten (% Stunde bei 20—70°, '/a Stunde

a,

bei 7
)■ Weder Auszüge noch Würzen wurden gekocht. Die Ergebnisse waren folgende:

Elsässer Gerste und Malz
(Gerste = 1,69% X, Malz = l,5x»/„ N)

^ Sarn 'nt- Stickstoff .

Auszug a

r i-otcY'»-Stickstoff

Aept0 »- Stickstoff. . .
mm -Stickstoff (fällbar) ,

"'• Wicht fällbar) .
e8am «U-Amid-Stickstoff

0,355
0,161
0,040
0,052
0,102
0,154

0,642
0,230
0,060
0,182
0,170
0,352

c

0,581
0,163
0,080
0,197
0,141
0,338

Champagner - Gerste und Malz

(fi erste = 1,84 "/„ N, Malz = 1,73»/, N)
a b c

0,380 0,625 0.630%
0,223 0,249 0,184 „
0,041 0,042 0,060 „
0,025 0,134 0,165 „
0,091 0,200 0,221 „
0,116 0,334 0,386 „

Uesesani

2uge
Pro 'ein.
^«Pton.
Gesa m

oder in Procenten des Gesammt-Stiekstoffs der Gerste (a) bezw. des Malzes (b und c):

m t-Stickstoff im Aus-

' Stickstoff . . .
Stickstoff . . .

""-Amid-Stickstoff

21,6 40,6 36,7 20,6 36,2 36,9%
9,5 14,5 10,3 12.1 14,4 10,6 „
2,4 3,8 5,0 2,2 2,4 3,5 „
9,1 22,3 21,4 6,3 19,4 22,3 „

Auf dieselbe Weise wurden 6 aus verschiedenen hellen, bei 65 u abgedarrten Malzen zu-

' ete (Infusion: % Stunde bei 20 — 70°, '/» Stunde bei 70 u C.) nicht gekochte Würzen untersucht:

in j e ,) ^ s wurde bestimmt: a) Der Protein-Stickstoff durch Fällen mit Bleioxydhydrat und etwas Bleiacetat
mit Si anne ' '') der Pepton-Stickstoff durch Fällen mit Gerbsäure im Filtrat des Bleioxydniederschlages, nachdem
u"cl, r. Wê wasserstoff das überschüssige Hier entfernt war; c) der Amid-Stickstoff als der weder durch Bleioxyd

r<a*säure fällbare Stickstoff.

^.f ;i|| ' ,nv eiie n wurde die von Protein befreite Lösung, ohne das Blei abzuschneiden, mit essigsaurem Quecksilberoxyd
Tabeii r ^ llsafz yon so viel Natron, dass die Flüssigkeit naeh der Fällung schwach alkalisch reagirte. In der obigen

beutet „fallbare Amide" = durch Quecksilberacetat fällbare Amide.
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Malz aus Gerste: Auvergne Ungarn Elsass Elsass
1883 1S83 1882 1883

Stickstoff im Malz...... 1,40 1,43 1,58 1,59
Gesammt-Stickstoff in der Würze . 0,504 0,535 0,581 0,580
Protein-Stickstoff......0,158 0,125 0,163 0,170
Pepton-Stickstoff......0,070 0,072 0,080 0,070
Amid-Stickstoff......0,276 0,338 0,338 0,334

Ungarn Champagne
1883

1,72
0,514
0,166
0,060
0,288

oder in Procenten des im Malz enthaltenen Stickstoffs:

Gesammt-Stickstoff in der Würze
Protein-Stickstoff.....

Pepton - Stickstoff.....
Amid - Stickstoff.....

36,0
11,3

5,0
19,7

37,3
8,7
5,0

23,6

36,8
10,3

5,1
21,4

36,4
11,0

4,4
21,0

29,8
9,6
3,5

16,7

1882

1,73
0,630
0,184
0,060
0,386

36,4
10,6

3,4
22,4

Mittel

1.58%

0,5 60 n
0,16! "
0,072 »
0.32' »

35,6 »

un"
4. A. Hilger und Fr. von der Becke (Arch. Byg. 1890, 10, 477) fanden für Gerste

die daraus hergestellten Malze folgende Mengen von löslichem Stickstoff in den verschiede
bindungsformen (auf Trockensubstanz bezogen):

Löslicher Stickstoff in Form von

Rohgerste .
Geweichte Gerste
Grünmalz .

Eiweisa

0,0600
0,0354
0,1671

Peptonen Ammoniak Amidosäurcn Amiaen

0,0046 0,0169 0,0417 %
—

0,0009 — 0,0294 „
—

0,0058 0,0290 0,1417 0,0505 %

0,0233 0,0057 0,2257 0,0029 ,,Darrmalz . . . . 0,1194
... it Kui* 1"

Untersuehungs-Verfahren: In dem mit kaltem Wasser hergestellten Auszüge wurde Eiweiss pfcos-
hyaroxyd gefällt; im Filtratc wurden die Peptone nach Entfernung des Kupfers mit Schwefelwasserstoff o ^fsses
phorwolframsäure gefällt, — In einem zweiten Theil des Kaltwasserauszuges wurden nach Abscheidung de j ^j
und der Peptone bestimmt: a) der G-esammt-S tickstoff , b) das Ammoniak durch Destillation mit Mag
c) die Ainidc durch Kochen mit Salzsäure und Destillation des daraus gebildeten Ammoniaks mit Magnesia.

5. W. J. Sykes (Wochenschr. Brauerei 1891, 8, 719; Vierteljahresschr. Nahrungs.- " D ^
nussm. 1891, (!, 227) ermittelte in Gerste und dem daraus gewonnenen Malze folgende Ge
den verschiedenen Stickstoffverbindunge»:

G-esammt-Stick- G-esammt-Albu- Koagulirban
Stoffsubstanz min (löslich) Eiweiss

Gerste . . . 10,56 2,23 0,70
Malz .... 9,68 4,05 0,70

Ueber die Untersuchungsverfahren vergl. die obigen Quellen.

6. E. Ehrich (Bierbr. 1895, 145; Centralbl. Agrik. - Chem. 1896, 25, 333) fand «'
schieden lange bei 45° gemaischtes Pilsener Malz folgende Mengen Stickstoff in den versc

Albumosen

0,55
1,11

Amide

0,98 G/c
2,24 „

Verbindungsformen:

G-esammt-
Stickstoff

Vj Stde. gemaischt 0,8130
2 Stein. „ 0,9337
Vi Stde. „ 0,6527
2 Stdn. „ 0,6895

Es werden also durch das

übergeführt.

In % des Extraktes

Malz I

II

Protein-
Stickstoff

0,3130
0,3424
0,2396
0,2664

Pepton-
Stickstoff

Amid-
Stiekstoff

0,5000% '
0,5913 „

0,1199 0,2932%
0,1358 0,2873„

In % des Gresammt-Sti
cksto*

Protein-
Stickstoff

38,50
36,67
36,71
38,64

Pepton-
Stickstoff

längere Maischen etwas mehr Stickstoff-Verbindungen

18,37
19,70

un«
7. A. Schulte im Hofe (Zeitschr. ges. Brauw. 1898, 21, 231) stellte Versuche mit ei ^

demselben Malze an über den Einfluss des Darrens und Lagerns des Malzes auf die Aus
Extrakt und Maltose, sowie auf die Diastase, den Eiweiss-, Pepton- und Amid-Stickstoff. Die pio
Ergebnisse waren folgende:

No.

9
10 li

u! !
la! :
13

anah,

'''"iiiin
Sti<*st

Hell e
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,6 n

Nähere Bezeich¬

nung der Malze etc.
et
SS

In der Trocken¬
substanz

In % des Malz-
Stickstoffs Im Extrakt Vom Extrakt-

>£ |

Nr, 3
63H
H

sco

CG

'S =
löslicher Stickstoff

in Form von SS11
handen in Form von •igl

■f.

2

o

PH

3
1

o

CS <
S §.8
sie

«*- =^^____ °/o % °/o % tu % 7» 7» % % % % /o 7«
1
2

G<J1'ste .... 14,87 61,85 31,20 1,856 82,00 2,12 7,00 8,79 50,44 0,540 12,03 38,90 49,07 42,56
Grünmalz . . .

End-
n Temp.

45,14 81,45 60,43 2,100 58,62 4,24 8,09 29,05 74,19 1,067 10,21 19,59 70,20 74,00

3

4
ol>eren Darre 40 35,90 81,47 58,57 2,100 62,43 5,5 7 7,48 24,52 71,88 0,969 14,86 19,92 65,22 78,00
mittleren „ 43,8 16,26 81,4055,10 2,100 66,95 4,29 7,52 21,24 67,71 0,853 13,01 22,74 64,25 66,50

fi n „ 52,5 10,02 81,17 55,34 2,100 68,76 3,05 8,33 19,86 68,18 0,808 9,78 26,61 63,61 57,17

7
unteren „ 53,8 9, 4378,34 50,4212,100 67,71 3,29 8,43 20,57 64,36 0,865 10,17 26,13 63,70 49,06

l^ Trocken-f 80,0 5,78 79,49|50,50 2,100 73,05 2,29 9,23 15,43 63,55 0,712 8,57 34,27j57,16 24,94

9
in

| schranke 1100,0
' 8edarrt bei ll31,3
No. 5 1 (,, 1 nach

n b |
- (1 Wochen ,
„ untersuchtn o ) 1

3,78 76,94 41,92 2,100 76,38 2,24 8,95 12,43 54,49 0,644 9,47 37,88 52,65 6,93

2,02 37,97 — 2,100 88,71 1,76,1,76 7,77 — 0,625 15,52 15,52 68,96 Spuren

U
12
13

15,79
15,23
11,80
11,51

79,13
78,82
79,19
80,25

43,58
42,66
48,57
46,57

2,100
2,100
2,100
2,100

74,39
71,81
72,52
75,19

1,95
2,95
2,09
2,10

8,05
9,19
8,95
7,38

15,67
16,05
16,48
15,33

55,07
54,13
61,30
58,03

0,682
0,752
0,729
0,650

7,62
10,50

7,41
8,46

31,38
32,45
32,51
29,69

61,00
57,05
60,08
61,85

26,64
11,11

la»ge. IJie Gerste war 64 Stunden in der Weiche und 7 Tage auf der Tenne. Blattkeim = 2/3 Korn-
Hie Auflösung war eine gute.

,1 " tersuchungs-Verfah ren: Der Extrakt wurde nach Schnltze-Ostermann, die Maltose gewichts-
1 mittelst Fehling'scher Lösung bestimmt.

-ckfl JlU ^ es^ mm ung der koagulirbaren Eiweissstoffe wurden 50 cem der hltrirten Würze zwei Stunden am
^tick-t ü"l et über freier Flamme erhitzt, nach dem Erkalten auf 100 com aufgefüllt und in 50 cem des Filtrates der
'"iiiriu

'l;il'C)i r- timmt. Die Differenz aus dem Gresammt-Stickstoff und dem so gefundenen giebt den in Form von koagulir-
Weissstoffen vorhandenen Stickstoff an.

'an,,- ur Bestimmung derPeptone und Amide wurden in weiteren 50 com der Würze mittelst 15 ecm einer 5 <1/0-igcn
dickst JSUn̂ *l'c Peptone und koagulirbaren Eiweissstoffe gefällt, auf 100 ecm aufgefüllt und in 50 cem des Filtrates der
©tgigi Amid-Stickstofi) bestimmt. Q-esammt-Stickstoff weniger koagulirbarem Eiweiss-Stickstotf und Amid-Stickstoff

den Pepton-Stickstoff.

if„, ' ßol. de Verbno Laszczynski (Zeitschr.
. al »Was

Brauw. 1899, 22, 140) ermittelte für den
Ser-Auszug, die Würze und das Bier aus demselben Malze folgenden Gehalt an löslichem Stickstoff
ver schiedenen Bindungsformen:

Nähe r e Bezeichnung

Heile, n
h es D arrn,
5?ke] !t Darrmalz

«or (S m l Liter) .

Im Kaltwasser-Auszug
Stickstoff in Form von

% /o %
X

7o

0,021 0,219
0,268

5,06 1, 6200,512,0, 167J0..10
7,98 1,570J0,522|0,141 0.101,0,013

Helles Bier

| — |0,6380,013J0,148,0,032:0,445

In der Würze
Stickstoff in Form von

<l
0//o

0,617 0,062
0,571J0,056

<!
% %

0,122 0,034
0,110 0,032

0,400
0.374

Dunkeles Bier

0,860|0,015|0,190JO,048[0,607

^l| ii;il i n *ers ttchungs-Verfahren : Der Kalt Wasser-Auszug wurde durch zweistündiges Rühren von 100 g fein-
l'lu Malz mit 500 cem Wasser bei gewöhnlicher Temperatur erhalten. Das Albumin wurde durch einstundiges

> D er Stickstoff des Malzes wurde in Probe No. 6 bestimmt.
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Aus ,]."•
Erhitzen bei 1 '/• Atm. im Dampftopfe abgeschieden und im ausgeschiedenen Albumin der Stickstoff bestimmt
eingeengten Filtrat wurden die Albumosen nach A. Bö'mer mit Zinksulfat gefällt und aus dem Piltrat von
Xan think örp er nach Krüger mit Kupfersulfat und Natriumbisulüt abgeschieden.

Die Würze wurde aus 100 g Malz und 500 com Wasser hergestellt.

7ihl von
9. A. Kukla (Zcitschr. ges. Brauvv. 1900, 23, 418) ermittelte in einer grossen '^ ^

nach verschiedenen Verfahren gewonnenen Mälzen den Gehalt an den verschiedenen Verbindung ^
des Stickstoffs — über die Ergebnisse der üblichen brauereitechnischen Analyse vergl. oben ö.
und erhielt folgende Mengen von Stickstoffsubstanz:

No. Nähere Bezeichnung

1892-er ungarische
Gerste

) . ( Auspitz1892-er mährische
„ { Ungarisch-Ostra
Gerste .,

J l Eibensemtz
1892-er Nieder-Oesterreicher (Marchfeld)

Wieselburg
Raab
Gran

Szt. Mihäly .
9 ! [ Miskolcz . .

10 I 1892-er bayerische I Regensburg
11 | Gerste l Augsburg .
12 i 1892-er serbische Gerste (Semendria)

13 j 1893-er schlechte { Gerste A.
14 | Braugersten ans
15 Russland und daraus

16 ' gewonnene Malze
17 Normales Malz

18 Gerste (Keimfähigkeit 98"/ 0 , -energic
96 %).......

19' Malz daraus, wenig aufgelöst
20 !; Malz aus Gerste von 100% Keimenergic,

sehr schnell aufgelöst.....

21 !jGerste aus schlechterBraugerste-Gegend
Gerste aus guter Braugerste-Gegend

(Dürre bei der Reife, viel Regen bei
der Ernte) .... . . . .

Malz aus Gerste No. 21.....

» n n ' n 22.....
Südungarische Gerste ......

' massig lange geführt
desgl. aber mit SCIj-haltigem

Wasser (n.Kukla) geweicht
lange geführt.....

22

2»
24
25
26
27

28

Malze
aus

No. 25

71,74
73,28

67,94

73,42

75,17
76,85

71,98

72,37
74,63

In °/0 der Gerston-
bezw. der Malz-
Trockensubstanz

8,48

10,87
12,56
10,92
12,35
11,44
12,87

1,75 I 0,81
1,11 ; 0,60
1,42 0,57

0,631,71
1,45 0,57
1,76 0,51
1,47 0,51

12,681 1,65 j 0,46
12,62J 1,55 0,44
12,31 i 1,35
11,55 1,69

1,84
1,98
2,93

9,89
13,88
11,25
11,25
11,02

9,35

12,68
9,99

8,64
10,60

3,44
3,31

1,65
3,40

2,27
1,67

9,84 1,85
9,35 3,31
9,38 3,74

11,26 1,60
11,04 3,78

11,19
9,62

3,83
1,94

0,36
0,52
0,54
0,53
0,87
0.18

0,13
0,15

0,46
0,23

0,14
0,28

0,14
0,15
0,12
0,17
0,18

0,21
0,64

In °/„ der
Stickstoff-
Substanz

20,64 9,55
10,17! 5,51

i
11,34 4,54
15,65; 5,80
11,74 4,61
15,38 4,45
11,42, 3,97
13,01 3,62
12,28 3,48

10,96
14,63
18,60
14,27

2,92
4,50
5,46
3,82

26,04J 7,73
42,131 1,60
31,211 1,18
35,41 1,60

34,03

26,27
15,75

2,30

1,62
2,64

18,80| 1,42
35,41! 1,60
39,87' 1,28
14,20
34,24

34,22
20,16

1,52
1,63

1,87
6,65

in %des Extraktes

15,68
15,03
12,24

14,70

11,75

12,44
12,20

15,33 0,26

2,60 0,85
o4<32'

*) Die zusammengehörigen Malze sind ausser an der näheren Bezeichnung
der Malz-Trockensubstanz zu erkennen, die in beiden Tabellen aufgeführt ist.

auch leicht an dem Gehalt a

So.

29

30
31
32

33
34

35

36

37

38
39

40
41

18.

Schi,
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So Nähere Bezeichnung
'SS

%

Schlechte Braugerste (98% Keim¬
energie) ..........

A us No. 29 lange geführtes Malz . .
Ge rste(Keimfähigkeit u.-energie98,8%)
™ a lz aus No.31 mit S0 2-haltigem Wasser

(n. Kukla) geweicht.....
Anderes Malz, ebenso geweicht . . .
1 Malze r gewöhnliche Führung auf

aus J langes Gewächs
derselben I künstl.Führ.(Nachspritzung)

Gerste 1 für langen Blattkeim . .
Künstliche Führung (Naehspritzung) auf

langen Blattkeim.......

^ach Cerny geführt (Unterdrückung
des Wurzelkeimes)......

Mährische Gerste .......

Malz aus No. 38, wie No. 37 geführt,
aber stärker abgedarrt .....

El>glische Kolonialgerste.....
"Maus hergestelltes, schlecht aufgelöstes

un d unnatürlich geführtes Malz . .

73,08

71,94
71,98

73,67

73,88

71,77

74,52

75,52

73,99

In °/o der Gersten-
bezw. der Malz-
Trockensubstanz

10,85
11,06
12,61

11,07
12,30

11,69

10,19

6,97

9,4 lj
7,71

9,42
9,48,

2,23
3,74
2,12

3,87
3,75

4,23

4,14

4,05

3,90
1,09

0,58
0,15
0,43

0,45
0,45

0,25

0,26

0,17

0,11
0,34

3,93 j 0,46
1,27 ! 0,14

8,40, 2,68 : 0,15

In % der
Stickstoff-
Substanz

20,55
33,82
16,85

34,96
30,49

36,19

40,13

58,10

41,44
14,14

41,72
13,39

5,24
1,36
3,46

4,06
3,66

2,14

2,55

2,43

1,16
4,41

4,88
1,47

31,90, 1,79

In % des Extraktes

15,11

15,38
17,08

15,87

13,79

12,63

12,47

5,09

5,37
5,21

5,74

5,60

5,64

5,23

0.20

0,62
0,62

0,34

0,35

0,23

0,15

5,20 ] 0,61

11,35 3,62 0,20

26,00
4,00

20,00

11,62
12,00

5,91

6,28

4,20

2,82
31,19

11,70
11,01

5,59

,' 6

.11

I.4»

II. Einfluss von Schimmel auf Malz, Würze und Bier.

.„ '■ Jos. L. Rausar (Oestorr. Brauer- u. Hopfen-Ztg. 1895, 8, 16; Zeitschr. ges. Brauw. 1895,
-. "•>) fan(j f"fir gesundes und schimmeliges Malz aus derselben Gerste folgende

"»mm ensetzuns
Extrakt

G
blinde

im in der Malz- Maltose Maltose : Säure Vorzucke-
Wasser natürlichen Trocken- im Niehünaltose (— Milch- rungszeit

Malze Substanz Extrakt — säure) Minuten

Seh- alz .....5,03% 60,00 "/o 63,12% 34,82% 1:0,71 0,36% 60
lm melig es Malz . . . 6,63 „ 59,25 „ 64,45 „ 26,79 „ 1:1,21 1,08 „ über 90

\v,.;|.| as gesunde Malz enthielt 5% harte, 11% übergehende und 84% mehlige Körner, das schimmelige Malz 11%
inl, , ' £elbe, vom Schimmel gänzlich aufgezehrte Körner: die übrigen Körner hatten einen mehr oder minder weichen

u Würze des schimmeligen Malzes lief langsam und färbte sieh dunkler.

og — ^r. E- Lott (Journ. Federated Instit. Brewing 1899, 5, 1; Zeitschr. ges. Brauw. 1899,
8 .' ,ß ' verwendete für jede Versuchsreihe schimmelfreie und verschimmelte Körner des-

lben Malzes.

, Die Ergebnisse, die daher keinen absoluten sondern nur einen vergleichenden Werth
"Sitzen

i waren folgende:
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Bestandtheile

Wasser.........

g Fertig gebildete Jvergährbar
2> Kohlenhydrate (nicht vergährb.
S Rohrzucker......
TS
jS Maltose (leicht vergährbar)
S Amylomaltose......
S Amylodextrose.....
£ Freies Dextrin.....
£ [Stickstoffsubstanzen ....
Treber .........

Im Extrakt und in % | Zucker .
des Extrakts | Stickstoff

Säure (= Milchsäure) ....
Diastatische Kraft (nach Lintner)
Farbe..........
Stickstoff im Biere.....

Der blaue Schimmel bestand meist aus Penicilluim glaucum nickt selten auch aus Aspergillus g ,1^11- . . __.._._ _ . . . . .. 1 -........Iren -w
rotlie Schimmel aus Fusarium hordei. Da die schimmeifreien Körner aus den theüweise verschimrae < ^j,
ausgelesen wurden, so erklärt sieh daraus die geringe Qualität der schimmelfreien Körner. Die Analy s0
Heron ausgeführt. Die in Klammern stehenden Zahlen werden als offenbar fehlerhaft bezeichnet.

No.l

Aeltere und sonstige Analysen von Malzen, Würzen etc.

1. Mulder und Oudemans in ß. Stierlin: Das Bier, seine Verfälschungen etc. 1878,
2. J. B. Laves — Journ. Boyal Agric. Soc. England 1849, 10, II, 299 und 323.
3. F. Stein — Wilda's Landvv. Centrbl. 1860, 2, 8; Weende'r Jahresbericht 1857/60, 2, -
4. W. Krandauer — Zcitschr. ges. Brauw. 1884, 7, 140.

zahlreiche Mal 2'
Ausser den neuern in die obigen Tabellen aufgenommenen Analysen liegen noch za.....

analysen vor, in denen meist nur Wasser, Extrakt, Maltose, Verzuckerungszeit etc. bestin
lmehrsind. Wir haben darauf verzichtet diese Analysen sämmtlich aufzunehmen, begnügen uns vie

die Analytiker und die uns darüber zur Verfügung stehenden Litteraturquellen hier aufzuführen.

dafl"'-

1894, 17. 69, 341 u. 449; lS9a,

1. C. Amthor: Patentfarbmalz — Zcitschr. ges. Brauw. 1888. II, 318.
2. R. Albert: Analysen von Krausen — Zeitschr. ges. Brauw. 1889, 12, 58
3. L. Aubry: Malzanalysen — Zeitschr. ges. Brauw. 1893, 16, 1 u. 458

1896, 19, 529 u. 682.
4. E. Gifhorn: Malzanalysen — Bierbrauer 1900, 31, 5; Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 162.
5. H. Hanow: Malzanalvsen Wochensehr. Brauerei 1900, 17, 141, 300, 457 u. 607: 1901, 18, 13, «1 °- -
6. M. IIa 5-duck: Gersten-, Hafer-, Roggen- und Weizenmalzanalysen — Wochensehr. Brauerei 1892, 9, *> ■ , (je-

249.
510:

angew. Chem. 1892, 310 — Zeitschr. Spiritus-Ind. 1894, 17, Ergänzungsh. 26: Vierteljahresschr. Nahrungs-
nussm. 1895, 10, 95.

7. T. Hayck: Malzanalysen — Bierbrauer 1901, 1: Chem.-Ztg. 1901, 25, Kep. 55. _ ^,
8. J. Jais und ,T. Fuchs: Malzanalysen — Zeitschr. ges. Brauw. 1894, 17, 163: Chem.-Ztg. 1S94. 18. Kep-
9. Jalowetz: Maische-Analysen — Wochensehr. Brauerei 1899, 16, 11.

10. C. Kraus und K. TJlseh: Malzanalysen — Zeitschr. ges. Brauw. 1894, 17, 356.
11. A. Kukla: Malzanalysen — Zeitschr. ges. Brauw. 1892, 15, 134.
12. A. Lang: Malzanalvsen — Zeitschr. ges. Brauw. 1897. 20, 227: 1898, 21, 69S.
13. II. Lange: Wintergerste als Braugerste — Wochensehr. Brauerei 1S98, 15, 333.

9
10
u
12
13
U
15
16
17
18
19
20
21 1
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11.
15.
16.
17.

•*■ Luff: Malzanalysen — Zeitschi. ges. Brauw. 1898, 21. 16.
*'• H. Morris u. J. G. Wells: Beitrag zum Studium der Amylolne — Zeitschr. ges. Brauw. 1892, 15, 384.
Pfründner u. Fuchs: Malzanalysen — Zeitschr. ges. Brauw. 1893, 16, 1.
E - Prior: Malzanalysen — Bierbrauer 1887, 18, 733; Zeitschr. angew. Chera. 1888, 83 — Bierbrauer 1S94, 25, 415;
Centrbl. Agrik.-Chem. 1891, 23, 860.
0. Reinke: Malzanalysen — Wochenschr. Brauerei 1888, 5, 1013; 1892, 9, 1237: 1899, 16, 341; Zeitschr. Spiritus-
Ind. 1893, 16, 18 — Vergl. auch Zeitschr. angew. Chem. 1888, 715; Viertel]ahresschr. Nahrungs- und G-enussmittel
18»2, 7, 466; Centrbl. Agrik.-Chem. 1893, 22, 839.
Saare: Malzanalysen — Wochenschr. Brauerei 1888, 5, 17.
Schifferer und Fr. Krämer: Analysen von Malzen, Malzkeimen und Würzen — Zeitschr. ges. Brauw. 1898,
21, 271.
F. Schönfold: Malzanalysen — Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 173.
"• Sehwackhöfer: Malzanalysen — Mitth. österr. Vcrs.-Stat. für Brauerei u. Malzerei 1890, 3, 71.
E. Wachsmann: Malzanalysen — Zeitschr. Bierhr. 1895, 159; Zeitschr. angew. Chem. 1895, 209.
>vah 1 und Henius: Analysen von Malz, Würzen etc. — Bericht der Brauerei-Vers.-Stat. Chikago: Vierteljahres-
B(,1|rift Nahrungs- n. Genussm. 1891, 6, 366; 1S93, 8, 26S u. 269; 1894, 9, 564 u. 568 — Zeitschr. ges. Brauw. 1893,
'•>, 336; 1894, 17, 425; 1897, 20, 49.
1-- Weibel: Würzeextrakt-Analysen -^ Zeitschr. ges. Brauw. 1892, 15, 355.
Brauerei-Vers.-Stat. Weilienstephan: Malzanalysen — Zeitschr. ges. Brauw. 1888, II, 133.
A - Zoebl: Malzanalysen — Centrbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 257; Oesterr. Landw. Woclientil. 1892.

Bier.
Leichtere Biere.

Gew
o//o

3,70
*)

3,60
3,23
3,50
3,48
3,61
3,45
3,48
3,24

3,42
3,41
3,43
3,86
3,81
3,71
3,61
3,80
3,98
3,33
3,34
3,41

5,87

5,90
6,61
6,01
6,20
6,35
6,22
6,40
6,50
6,54
5,62
5,42
6,26
6,32
6,12
6,13
6,49
6,22
6,05
6,11

/o 0/ I 0//o I /o

1,38
1,01
1,17
1,07
1,00
1,06
1,25
1,38
0,82
0,78
1,00
1,09
0,96
0,96
1,04
1,00
1,22
1,19
1,00

Analytiker

') Dingler's Polyteclm. Journ. 189 397: Chem. Centrbl. 1870, 710.
*) Alkohol ist nach der Destillations-Methode, Extrakt nach der Saccharometer-Anzeige bestimmmt.
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Analytik

5,64 0,26
4^22 0,25
5,95 ! 0,22

') Bericht über (lie deutsche Brauerei-Ausstellung in Hannover 1884.
2) Wochenschr. Brauerei 1896, 13, 1343; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1896, II, 555.
*) Jahresb. der Münchener Brauer-Akademie 1898/99; Zeitsehr. ges. Brauw. 1899, 22, 693.
4) 5. Jahresb. 1897j9S der Münchener Brauer-Akademie S. 33: Wochenschr. Brauerei 1S98. 15, 083.
s) Zeitsehr. ges. Brauw. 1879, 2, 416. g x -
*) Spec. Gewicht ist in dem von Kohlensäure befreiten Bier mit der WestphaTsohen Waage_ ''ffit z e"'s°',e0

tra kt nach Verjagen des Alkohols aus dem spec. Gewichte des gleichen Volumens Extraktlösung nach der Sehä' tjfflnlOJ>l
Tabelle; Alkohol einerseits nach Neutralismen des Bieres mit Magnesia durch Destillation von 100 com und ^ l 'tn il;t ' l'"
des spec. Gewichtes von 100 com Destillat bei 15» C, andererseits durch Division der spec. Gewichte von -^ gj er u«"
Bier; aus beiden Ergebnissen wurde das Mittel genommen. Asche wurde durch Eintrocknen von _50 com ^ jgt
Verbrennen des Rückstandes bestimmt; in dieser Asche die Phosphorsäure nach Schmelzen mit . fn ccni '*tl''
Molybdiinniethode: Milchsäure durch Titration von 50 cem Bier mit Normalalkali; Kohlensaure in •><
durch schwach alkalische Chlorbariumlösung; Stammwürze und Vcrgährungsgrad nach den bekannten Methode • „^ (:(.ni

**) Spec. Gewicht wurde mit dem Aräometer in dem entkohlensäuerten Bier bestimmt, Alkohol teT A&
durch Destillation, Extrakt durch 6—8-stündiges Trocknen auf dem Wasserbade und 24-stündiges st( ' p, „ s ph 0!'
Luftpumpe, Asche in 50 com durch Verbrennen des Extraktes über freiem Teuer, Schwefelsäure und 1 ' „etroc*'
saure in der Asche, Jetzterc nach der Molybdän-Methode. Kohlensäure durch Destillation und Auffangenaei -^ 28g).
iictei! Kohlensäure in Natronkalk oder Kalihydrat nach der (Mas son 'sehen Methode (Zeitsehr. analyt. Cheni. 18< ,

«0.

49
50
51

52!;

?3
54 !;
55
56
57
58

No.

53
60
61

63!
64
65
6fil
67
68
«9
70
71

' 2 I
73 I
u\
75
76
77
78
79

81
82
83
84
85
86
87
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ihere Bezeichnung

Sommerbiere (."/,— a /t 18 ~ 8 ) Winterbiere 0 7,'— "7,187 9)

«0. N

co Gew.

2
CS
*><
UJ
7/o

co
atn<
%

1»
Q_
7

03£«J =5

7/o

Ha m
(ß

"1/o

E CDCDL.— 3
■5=«

In 100
cem g

o
-Coje<

Grew.»/„

et

UJ

/o

es
oM<
7„

<

50

51

52

! 3
54
55
5ti
57
58

Schultz .... 1,021 1,80 7,95 0,26 .0,097 0,020 0,008 0,166 1,021 4,10 7,66 0,24

Reiseh Wwe. 1,015 1,40 5,04 0,27 0,067 0.030 0,007 0,17 7
— : — — —

Durst..... 1,013 5,40 5,24 0,18 0,127 0,022 0,010 0,171 — — — —
5 1,014 1,30 5,65 0,28 0,099 0,025 0,007 0,190 1,021 4,20 | 7,42 0,25 ...,.

O
Sick, Wiener-B.

n .....

1,020
1,016
1,017

1,30

1,60

1,90

7,47 (

5,55 (

5,43 (

),24

),23

),24

0,093 0,024

0,102:0,022

0,097 0,026

0,005
0,012
0,007

0,144

0,082

0,285

1,021

1,017

4,00 7,50

4,20 7,07

0,25

0,23

■44§1
,, , Wiener-B. 1,020 5,00 7,59 (),27 0,100 0,026 0,009 0,173 __ ___ 1 ___ —

Pöhe..... — — — — — — —
1,015 ; 3,70 5,74 0,31

Schultz, Wiener-B. — — — , — — —
0,023 4,30 8,26 | 0,26

Sommerbiere ^/ fi— 3,V'M 18861 Winterbiero {l/,—"l, 1887) 5^-

*o.|

59
60
«1
f>2 i

Nähere Bezeichnung
—* o. JS JEO ü 1 o

£. "iE ^
C3 7/o

Cd
H
UJ
7/o

CS
CDQ
CD
710

iij

In

cdj=üw<
7

2. 5CO es
CS

o
o
<
7/o

UJ
710

a
'cmo>.
C3
7/o

= -5 ~:<0<< ~

7/o

CS
OCA<
7/o

76

<

Tucher 1,0170 4,24 6,14 0,232
1,0165|3,65 5,65 0,162

0,27 2
0,247

0,232
0,230

1 _
3,65 5,65 0,162 0,247 0,230

Strebel . 1,0150 4,52 5,10 0,123 0,255 0,224 1,017513,93|6,10 0,169 0,241 0,243

63 j
64

1t , 1teuerer 1,0180
1,0175

4,20 5,78
3,936,03

0,183
0,168

0,213
0,256

0,202
0,246

—
3,93|6,03 0,168 0,256 0,246

fi>i
Zeltner . . . . 1,0175 4,43 5,82 0,227 0,240 0.236 1,0147 4,68 5,80 0,178 0,223 0,236

6(i 03 Denk..... 1,0133 5,37 5,15 0,232 0,282 0,234 1,0150 3,88 5,46 0,17 5 0,265 0,199
67

6s
1 Bernreuther . . 1,0169

1,0158
4,05
4,55

5,83
15,84

0,168
0,224

0,202
0,208

0,249
0,225

1
1 4,05 5,83 0,168 0,202 0,249

fiq cp Durst sen. . . 1,0164 3,3? 5,34 0,146 0,199 0,199
— — — — — —

'0 1 Durst jun. . . . 1,0164 4,85 5,97 0,224 0,249 0,238 1,0166 3,59 5,83 0,150 0,252 0,230

71 j
7? ■

5
c 1 Lechner . . .

1,0183
1,0200

4,67
3,52

5,78
6,25

0,199
0,152

0,210
0,227

0,196
0,198 1 ~ 3,52 6,25 0,152 0,227 0,198

7a 1
!3
25 Seiderer & Worlein . 1,0158 4,37 5,59 0,223 0,214 0,230 1,0150 3,42iö,35 0,140 0,230 0,262

'4
ma Kummet . . . . 1,0150 4,92 5,80 0,240 0,239 0,241 1,0158 1,07 5,71 0,169 0,239 0,228 fa
■*? Liebel..... 1,0170 4,30 6,10 0,218 0,275 0,227 1,0175 3,99 5,78|0,174 0,271 0,228 1

7fi Reif . . 1,0168 4,18 5,83 0,192 0,270 0,260 1,0155 4,00 5,46,0,164 0,270 0,229 g

77 Süss . 1,0174 4,42 6,22:0,193 0,224 0,253 1,0149 4,11 5,40 0,174 0,266 0,279 öä

7« Loewen-Br. (Müller) . 1,0198 3,86 7,33:0,163 0,253 0,283 1,0158 3,94 5,59 0,172 0,212 0,233

7l Aktien-Br. Nürnberg . 1,0173 4,12 5,78 0,172 0,203 0,268 1,0185 3,87 6,09 0,161 0,221 0,235

8n Sctaauser&"W'einmaiin 1,0153 4,30 5,59 0,185 0,237 0,289 1,0170 3,59 5,65 0,149 0,252 0,2211; Durst sen..... 1,0155 3,94^5,27 0,165 0,261 0,215 — 3,35;5,34 0,146 0,199 0,199

S] Mittel (No. 59 —80) 1,0156 4,43 5,28 0,206j0,242 0,221 1,0138 3,85 5,72 0,163 0,239 0,232

Ro Hnmbser.Fürth . . . .
G aismarm-
G riiner-

Ma iländer

1,0145 4,52 5,15 0,198 0,243 0,222 1,0170 3,65 5,83 0,16 5 0,255 0,210

8a 1,0145 4,25 5,15 0,20310,211 0,203

84 f 1,0165 4.49 5,97 0,205,0,203 0,243 — ! — — — — —
«•> 1,0175 4,24 6,10 0,181 0,263 0,230 1,0165 4,37 5,98 0,185 0,266 0,259

8fi ^ktien-Brauerei Zirndorf .
Dr ej'kor n -Lauf .
D om-Vach . . . . .

1,0177 4,73 6,26 0,239|0,257 0,260 1,0178 3,64 5,83 0,162 0,25 5 0,194

87 1,0172 3,93 6,03 0,174 0,248 0,281
— — — — i — — 1,0132 3,66 4,84 0,180 0,225 0,206

'
NMgl. Anmerkung s) 11 ......) Sei e HC 2. *i Z it ehr. gl s. B ■auw. 1SSO, 12 6



1104 Alkoholische Getränke.

No.

S8
89
90
91
92
93

94
95
96
97
98
99

100
101
102
103
104
105
106
107
108
109

Nähere Bezeichnnne

Heidelberger Biere

Meelasheim .

Eppelheim**)
Kohrbach .
Weinheim 1 .

2 .
Neuenheim

Strassburger Sehen
biere.

Zum Kaiser ....

Zum goldenen Adler .
Zum Rappen
Zum Einhorn . . .

Zum goldenen Bing
Zum Mohrenkopf . .
Zu den 4 Winden .

Zum grünen Wald
Zum weissen Hahn

Zur goldenen Kette
Zum Fischer
Zur Axt . .

Zum Tiger
desgl.....
Zur Stadt Paris

desgl.....

110
Schiltigheimer Biere.

Kutz.......
111 I Gebr. Ehrhardt ....
112!' Weltz & Co......

Aktienbrauerei ....

Schützenberg ....
desgl. Hauer.....
Hauer.......

113
114
115
116

1886

Gew.
/o /o

s-S

"//o 0/ 0//o I___[0

SS

1,0207 5,00
1,0191 4,00

100 cem Bier enthalten g

1,0176
1,0199
1,0166
1,0147

bei
17,5°

1,0181
1,0151

1,0209
1,0195
1,0160
1,0168
1,0202
1,0174
1,0169
1,0198
1,0179
1,0179
1,0161
1,0203
1,0188
1,0178

1,0202
1,0197
1,0220
1,0168
1,0178
1,0167
1,0145

4,12
4,50

7,70
8,24
6,42
7,53

4,50j6,38
4,62 6,05

4,866,27
3,61 5,58
2,57
3,92
3,80
3,90
4,90

6,46
6,67
6,16
6,37
7,10

.0,108 0,208
— 0,108
— 0,108
— 0,072

— jO,072
— 0,054

0,193
0,219
0,268
0,201

0,061
0,056
0,058
0,072
0,074

0,212 0,074

3,97|6,40
4,866,28!
3,89|6,57
4,96,'6,64
4,27 6,28
3,15 5,54
4,70 7,03
4,41 6,71
4,68 6,39

3,70 6,68
4,15 6,99
2,73 6,76
4,63 6,10
4,53 6,51
4,62 6,21
4,70 5,75

1,22,3,24
0,94 3,25
1,25
1,47
1,24

3,80
3,61
3,17

1,31 3,62
l,3oU,28
1,28 3,58
1,17 3,23
1,25 3,87
1,13:4,06
1,24
1,06
1,24
1,28

3,50
3,01
4,10
3,58

1,17 3,75

0,121
0,128
0,133
0,129
0,128
0,160
0,187
0,155
0,153
0,147
0,133
0,157
0,112
0,171
0,133
0,144

0,233
0,226
0,232
0,222
0,270
0,224
0,240
0,224
0,239
0,231
0,232
0,220
0,212
0,258
0,227
0,230

1,54
1,45
1,28
1,22
1,26
1,16
1,01

3,55 0,117
3,84 0,147
4,30:0,121

0,043
0,030
0,046
0,032
0,017
0,043
0,043
0,042
0,027
0,049
0,049
0,047
0,034
0,048
0,045
0,045

0,228
0,209

3,24|0,182i0,263
3,200,153
3,19 0,151
3,28lo,183

0,220 0,034
0,044
0,038
0,061
0,061
0,060
0,054

0,272
0,272
0,226

A« a '

lvtikef

') 2. ii. 3 Jahresber. der städtischen Laboratoriums Heidelberg 1S86. 10.
!) Allgern. Hopfen-Ztg. 1879, No. 23 u. 2i.
*) Spec. Gewicht wurde in dem entkohlensäuerten Bier, Akohol durch Destillation, Ph osphorsä" j eB.

der Asche nach der Molybdän - Methode bestimmt; die übrigen Bestimmungen geschahen nach den üblichen Me
In Procenten der Asche wurde ferner gefunden :

No. 88 89 90 91 92 93
Kali (K 20)..... 38,17 39,8li 44,00 39.00 25,16 34,06 "/„
Natron (Na, 0) .... 3,65 1.24 3,65 2,84 7,86 2,13,, jeB

**) Dieses Bier ergab 0,00045 g schwefelige Säure (bestimmt durch Destillation von 200 cem und Auffang
Destillats in Bromwasser). . -s,-3k'11

***) Spec. Gewicht ist mit der WestphaTschen Waage bei 17,5» C, Alkohol mit dem Geiss l eri;nS.'9
Vaporimeter, Extrakt durch das spec. Gewicht der entgeisteten Flüssigkeit mit dem Pyknometer nach i* a. f [)»t!
Tabelle, Zucker, Dextrin und Milchsäure nach Lintner bestimmt, Phosphorsäure in der Asche titm .^mi
Zahlen verstellen sich für 100 cem Bier: das Mittel derselben ist auf 100 Gcwichtsthcile umgerechnet, um sie den
Zahlen vergleichbar zu machen.

No.

U 9

120
»81

122 |
123 i

'24
125
126
'27
'28

'89

»80
131
»82
»33
I34

135
186
137

"W,,,

Sykit11, k'



An*-

lvtik er

Bier. 1105

»0.

'17
n

119

iao
'21
122
123

'24
12;
126
'27
'28

129

'30
13,
l3o

'33
I34

135
136
»37

13 8

Nähere Bezeichnung
■o 0s*! w
"5 £j

ts
=3

JS0

CD0
ci -*nca.co

0JS0
<

(t(!W.
/o

■3*

XLLi

%

0 =

°//o

VIe

E

/o

e
X
O

/o

p

3 -r:«^
■OS

0/~'/o

0■s0(0<

/o

le
0.3
= »
Q.

10

CDL.

/o

Ana¬

lytiker

1 N,T (
1u. Deo.j
1 1878 1

1,0154

100 cciu Bier enthalten g

Kronenburg, Tyatt . . . 4,43 5,86 — 0,99!3,50 0,175 0,222 0,034 —- ~
Uischheim, Müller & Koch . 1,0227 3,29 7.23 - 1,25 3,95 1,130 0,226^0,038

— &
Mittel (No. 88—118) — 1,0182 4,13 6,42 —

1,23 3,59 0,146 0,234 0,041
— Es

oder Gewichts-Procent — 1,0182 3,24 6,23
—

1,20 3,52 0,143 0,229 0,040 — ü

Chemnitzer Biere.
0 Akt.-Brauer. Schloss

Chemnitz 1878 1,0131
0//o

3,84
%

4,85
7o 0//o

1,02
°/o

1,77
% 0//o

0,170
0//o

0,027

0

0,213
's
~ 1- Feldschlösschen-Br. . n 1,0071 3,88 3,66 —

0,48 2,42 — 0,165 0,062 0,201
:o ~?t Böttger's Brauerei . n 1,0062 4,00 3,47

—
0,48 2,40

— 0,185 0,062 0,215

1 CJ
Societäts-Brauerei n 1,0093 3,66 3,96 — 0,48 1,82 — 0,165 0,061 0,215
Bergschlösschen - Br. n 1,0128 3,71 4,80 —

0,85 1,92 — 0,160 0,069 0,176

s> s Akt.-Br. Sehl.Chemn. n 1,0200 3,96 6,64 — 1,04 3,21 — 0,175 0,078 0,215
Feldschlösschen-Br. . n 1,0097 4,24 4,71 —

0,623, 18
— 0,168 0,071 0,222 ;p

•—
Böttger's Brauerei . n 1,0114 4,53 5,53

—
0,90 2,96 — 0,235 0,079 0,210 %

1^ 'S Societäts-Brauerei . it 1,0240 4,26 7,81 —
0,92 3,69 — 0,237 0,086 0,228 g

Bergschlösschen - Br. n 1,0151 3,72 5,26 —
1,05 2,51 — 0,210 0,068 0,183

■c

Akt.-Br. Schloss Chem¬ O

nitz, 4 Mon.**) . . n 1,0129 4,00 4,84
—

0,83 2,88 — 0,17 0,073 0,227
0
IS Peldschlössch.-Bi'.,43Ion. n 1,0103 4,40 4,53

—
0,83 2,07 — 0,19 0,072 0,208

Böttger's Br., 4 Mon. . n 1,0095 4,48 4,56
—

0,55 2,50 — 0,20 0,073 0,198
03

Societäts-Br., 3 Mon. . ji 1,0136 4,67 5,43
— 0,96 2,93 — 0,22 0,073 0,228

Bwgschlösseh.-Br.,5Mon. n 1,0134 4,6815,16
—

0,80 2,49 — 0,20 0,071 0,186
Waldsch]össch.-Br.,4JIon. n 1,0160 4,00 5,56

—
1,04 2,53 — 0,21 0,073 0,220

resdener Biere bezw. in

Dresden getrunkene Biere.

Garnbrinus ^ ( n 1,008 2,10 2,97

Gly-
eerin

0,125 0,034 0,159 k « 51 3 *
Schneider
St - Pilatus

Einfache

Schenkbiere \

n
n

1,004
1,013

1,75
3,87

1,98
5,09 — 0,45 — 0,137

0,205
0,035
0,102

0,146
0,187

1 s^
1§I

Nur nb Jrger 1 n 1,012 4,27 6,39 — — ) — 0,255 0,065 0,200
Nl

plö

) 7 (,.rSl- Anmerkung ') XL.***) S. 1104.
' Leip zjg eI z eit schr. gegen Verfälschung der Nahrungsmittel 1878. S. 356.
1 Jahresbericht Agrik.-Chem. 1878, 663 und Pharm. Centrli. 1880, 21, No. 10.

v'.!*'''lit 9 llto hol wurde durch Destillation bestimmt, Extrakt durch Trocknen bei 110° C. bis zum Constanten
1 ""eii'i c .k ei" durch Fchling'sche Lösung in dem 4—5-fach verdünnten Bier, Dextrin durch 6—8-stündiges Er-
'i Nitrat68 n -if etwas Schwefelsäure versetzten Bieres auf 106° im Salzbade, Neutralisiron mit Baryumcarbonat, Titriren

<' 1 Ebil '^^ ^chling'seher Lösung, wobei der gefundene Zucker in Abrechnung gebracht wurde; Kohlensäure ist
'^'"Nak ?l^ln ('es Destillats in ammoniakalische Chlorcaleiumlösung und dureh Titriren des gut ausgewaschenen Calcium-

erinittelt; Phosphorsäure durch Lösen der Asche in Salpetersäure nach der Molybdän-Methode.
***n D!e An Saben bedeuten das Alter des Bieres.

1 '' die -P iv Ücstiimnung des spec. Gewichtes wurde im Pyknometer bei 15°C. vorgenommen; der Alkohol wurde
"•;' den ," u'(-'kte Destillations-Methode, der Extrakt bei den Analysen von 1878 durch Eintrocknen bei 100—105 «C,

)>''«'■ vor, ä 8en von 1880 durcli Eintrocknen von 10 g Bier bei 70° C. bis zum konstanten Gewicht, nach dem Vor-
cl '"harrt*- huItzc (Zeitschr ges Brauw 1878), das Glyccrin nach der Methode von Eeichardt bestimmt. Die
■1'"l'ft un 1 SChc &1yccnn-Bestimnmngsmethodc besteht darin, dass man 100 com Wein oder Bier mit etwa 5 g Kalk ein-
1 ''lyl. Oh» ■'" Rü<'kstand mit 90-proccntigem Alkohol extrahirt. Neubauer und Borgmann haben aber (Zeitschr.

""•B gcl,'" e 1878 ' l7 ' 4*2) gezeigt, dass durch Alkohol von dieser Stärke ausser Glyccrin auch noch andere Körper in
>b also die so erhaltenen Zahlen zu hoch ausfallen.

B, Nahrungsmittel. 1. 4. Aufl. "0
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No. Nähere Bezeichnung

esC

■o O3
"ö>m

c
3

O
| d
CDoirsö rt
(Oca.
CO

o■eo
<

Gew.
/o

2es

UJ

7„

H
7/o

CDCOe
15
E

°/'0

e

t<
0a

»/
/o

0 r;kc- _= ~rM^
tn —

4L
/o

CD
Qco<

"1/o

© es
£3.3»:»°»
O.

/o

C (D
1 =

V
139
140
141

Pilsener \ ., . , iBöhmisches
Cziskowitz } _. <Bier
Colin. Schloss > l

1878

n
n

1,012
1,014
1,011

3,42
3,43
3,90

4,34
5,09
4,88

— --- —
—

0,190
0,190
0,192

— 0,220
0,212
0,240

142 Kamenz 1 „, , , iEinlache
Bayer. Brauhaus > _. {J Biere
Naumann > V

1880 1,0252 1,70 7,10 — — — — 0,170 — —
143 ii 1,0075 2,36 3,03 — — — — 0,120 — —
144 1,0080 2,16 3,00 — — — — 0,120 — —

Lagerbiere:
145 1878 1,0110 3.59 5,66 __ __ — — 0,18 0,056

—
146 1,0140 3,79 5,35 — --- — _ 0,20 0,066

—
147 Plauenscher Lagerkeller ii 1,01204,00 4,83 — — — — 0,20 0,076

—
148 n 1,01304,31 5,06 — — — — 0,19 0,061

—
149 1,0120;3,93 5,41 __ __ — __ 0,22 0,063

—
150

o

17 1,0120 4,27 4,54 — -- — — 0.22 0,064
—

151 1,0140 3,59 4,99 __ __ — —
0,21 __ —

152
' 1 '

1,0120 4.04 5,29 0,24 0,073
0,065

_.
153 „ böhmisch 1,0080 3,75 3,59 — -- — _

0,18
—

154 Bayerisches Brauhaus . 51 1,0150 3,75 5,28 — — — — 0,22 — —
155 Waldschlösschen, dunkeles . n 1,0130 4,65 5,46 — — — ~ 0,29 0,103

—
156 „ helles . n 1,0100 3,61 4,22 — — — — 0,23 0,073

—
157 „ böhmisch . ii 1,0080 3,11 3,44 — — — — 0,19 0,045

—
158 „ Bavaria V 1,0140 6,09 6,52 — — — — 0,36 — —
159 1,0190 3,70 7,11 __ __ _ — 0,24 _ —-
160 ii 1,0190 4,57 7,47 — --- — —

0,21 0,062
—

161 1,0160 3,90 7,20 __
0,26

_—
162 Waldschlösschen, dunkel, Febr.

11
1880 1,0152 4,78 5,99 — --- — — 0,23 — —

163 Hofbrauhaus, Juli .... 1879 1,0142 4,29 5,58 — — — 0,20 0,24 — —
164 „ Januar . 11 1,0195 3,65 6,64 — — — 0,18 — —
165 Elsterwerda, Februar . 1880 1,0182 3,70 6,46 — — — — 0,20 — —
166 Reisewitz, Februar .... „ 1,0160 3,96 5,73 — — — 0,19 0,18 — —
167 Gambrinus, November . . . 1879 1,0136 4,13 5,35 — — — 0,23 0,23 — —
168 Waldschlösschen, hell, Februar „ 1,0123 4,57 4,36 — — — 0,19 0,20 — —
169 Plauenscher Keller, Februar . 1880 1,0141 4,09 5,20 — — — 0,20 0,18 — —
170 Bayerisches Brauhaus, Septbr. 1879 1,0110 4,16 4,79 — — — 0,19 0,23 — —
171 Meissener Felsenkeller, Januar 1\ 1,0120 4,00 4,94 — — — — 0,20

— —
172 Feldschlösschen, Juli . . . ,1 1,0130 3,90 5,14 — — — 0,16 0,17

— —
173 Felsonkeller, December . . „ 1,0134 3,84 5,08 — — — 0,16 0,18 — —
174 1,0100 3,37 4,07 — — — 0,20 0,20

— —
175 „ November . . .

Hannoversche Biere.
Schenkbiere:

1? 1,0099 3,38 4,02 0,21 0,19

176 Hannoversche Aktien-Br. I . 1878 1,0150 4,48 6,29 — — — — 0,26 0,060
—

177 n n * I . 11 1,0151 4,42 6,39 — — — - 0,27 0,062
—

A" a '

Ivtiker
No.

IT8
179
ISO
'8]
182
183
I84
'85
18 6
'87
'88
'89
ISO
191
l9o

193
'9-1
!9 5
»96
•s;
'98

199
20o
201
20 2
20 3
20 4
205
206
207
20 S
209
210
211
212

213

ilie J;

') Vergl. Anmerkung 3) u. ***) S. 1105. 2) Vergl. Anmerkung ') u. *) S. 1107
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No.

'99
20o
20]
20 2
20 3
20 4
205
206
207
20 S
209
210
211
212

213

Nähere Bezeichnung

Union ....

Wülfel (Fontaine:

Kran de & Mayer
^- Bornemann

Änderten (Schaale)
Leidenroth . .
v'othoer Brauerei

"ückeburger „ .
Schilling (Celle) .
°snal>rücker Aktien Br

Ue ynhauser Brauerei

Hannov. Aktien-Br., Februar
>i ,, Juni
51 „ Septbr.

Rernmer (einfaches Braunbier)
M >ndener (Brettholz & Denken)
Ccl le (Harmuth & Worbs)

» (A. Schilling) .
(Achilles) .

lenburger Bier .

Lagerbiere
I

II
III
IV

v V
Cclle (Schilling)
Ei nbecker .
Irrenhäuser . .

Sta dtische f Lagerbier
Brauerei n . Pilsener

"> "annov. | Doppeltlagerbier
nion-Br. I n. Münchener Art

^ n Bannov.j n. Pilsener Art .
«eins-ßr. Herrenhausen bei
Hannover

«hlombs-Br.Ahhen bei Lehrte

1878

1S79

Nie

St ädtisches
J-agerbier

Art

1878

1879

1884

1,0150
1,0140
1,0190
1,0115
1,0135
1,0150
1,0134
1,0149
1,0129
1,0140
1,0170
1,0208
1,0120
1,0170
1,0151
1,0164
1,0186
1,0128
1,0108
1,0101
1,0156

1,0145
1,0181
1,0166
1,0158
1,0168
1,0151

1,0146
1,0162

1,0151
1,0140
1,0262
1,0190
1,0131

1,0158
1,0150

Gew.
/o

4,00
4,15
4,81
4,80
4,04
4,48
4,07
3,28
3,94
4,08
4,24
4-07

4,21
3,44
3,84
2 28

3,60
2,88
3,24
3,60
3,52

/o

6,69
6,39
6,65
5,20
5,84
4,43
5,43
6,81
4,55
4,71
5,72
5,43
5,04
6,01
5,73
5 36

6,48
4,66
4,33
4,26
5,70

4,02 5,84
3,68
3,71
3,60
4,48
3,19
4,02
4,32
4,01
4,29
3,79
3,88
3,91

6,64
6,49
6,23
6,45
4,46
5,66
6,56
5,72
5,5 7
8,45
6,71
5,70

3,74 5,82
3,88|5,70

/o "I

0,77
0,60
1,24
0,84
0,67

0,65
0,62

0,132
0,147
0.091

0,147
0,136

0,118
0,141

0,19
0,23
0,28
0,24
0,28
0,28
0,28
0.25

0,21
0,24
0,25

0,23
0,30
0,23
0,21
0,17
0,25
0,23
0,23
0,21
0,28

0,25
0,24
0,22
0,26
0,25
0,23
0,30
0,27
0,20
0,21
0,24
0,20
0,19

0,19
0,23

0,073
0,068
0,065
0,042
0,065
0,048
0,093
0,082
0,049
0,075
0,076
0,093
0,091
0,080
0,065
0 035

0,080
0,053
0,062
0,084
0,080

0,05
0,076
0,068
0,075
0,070
0,060
0,075
0,075
0,085
0,086
0,093
0,088
0,091

0,070
0,060

E CD
ü =

0,227
0,230
0,228
0,201
0,193
0,211
0,233
0,167
0,142

0,230
0,120
0,248
0,230
0,177
0,162
0,198
0,188
0,081

0,179
0,156

Ana¬

lytiker

'sI

X:ilin'i'11Zl,-h,s, 'lM'' R'eR'l!" Verfälschung der Nahrungsmittel. Leipzig,
'SstaUcher 1879, 177—181.

L878, 355 und Hannoversche Monatsschrift wider

\VX,| '*kt-<P!i"' Zal| len beziehen sich auf ontkohlensäuertes Bier: das spec. Gewicht ist im Pyknometer ermittelt, der
' "'"-halt aus den) spec Gewicht des von Kohlensäure und Alkohol befreiten Bieres nach der Tabelle

sa 8v °nAlile ! der A
.'''.".''• i'iiK,')' ,"' befreiten Bieres; die Phosphorsäure durch Titration mit Uranliisung, von der 1 com 0,005 g Phosphor-

,l ■ Schult 13" :uis 'l'' 1" BPeo- Gewicht des von Kohlensäure und AIK01101 oclreitcn Bieres naeii der Tabelle von
' : der Alkohol-Gehalt aus der Differenz des spec. Gewichts des frischen entkolücnsäuerten Bieres und

l " tfiir],t w,"',<>ht> in 100 oem" Bier "die Veiheileii Sorten direkt titrirt werden können, bei dunkelen erst durch' Thierkohle
u "'«cn müssen.
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No. Nähere Bezeichnung

Et- 3CDSZtj ej3-**CO
im™s

3

o
* ö
C3 o. LO
O ""7CD
CO

e.co
je<

G-ew.
/o

CO
XLÜ

7.

«= 3Sa
J2»a -=

°/'0

CDCOo
75s

°/

T<
CDa

/o
l
/o

CD■Be
CO<

"1/o

O CD■s •_Q.3
2:C8
OL

"1h

C CD
.£ =
■S:tBO co

"1

214 Lindenev Aktien-Brauerei . 1884 1,0171 4,19 6,31 0,65
— 0,132 0,25 0,078 0,189

215 Hannoversche Aktien-Brauer. 77 1,0140 3,98 5,45 0,85 — — 0,171 0,20 0,065 0,158
216 Kelbra-Kyffhäuser . . . 77 1,0130 3,17 4,66 0,72 — — 0,134 0,19 0,058 0,157
217 Hasenburg bei Lüneburg 1,0170 3,88 6,14 0,81 — — 0,137 0,22 0,069 0,188
218 Leipziger Kindl-Br., dunkel 77 1,0200 1,87 5,99 1,45 — — 0,348 0,23 0,048 0,229
219 Schaumburg.B. in Stadthagen 17 1,0150 3,19 5,33 0,66 — — 0,127 0,28 0,075 0,147
220 1 National- j Lagerbier |l89l| 1,0136 3,98 5,63 0,44 1,18 — — 0,198 0,026

—
221 i Aktien-Brauerei <„Pilsener" 19. 5.| 1,0152 3,68 5,75 0,50 1,63 — — 0,212 0,021 —
222 (Aktien-Brauerei 1 Lagerbier Il89lj 1,0125 4,48 5,19 0,67 1,10 — — 0,252 0,070

—
223 i Streitberg ' „Pilsener"

Westfälische Lagerbiere.

|2. 6.| 1,0099 4,32 4,62 0,58 0,91
Gly-
cerin

0,251 0,069

224 1879 1,0151 3,52 5,57 — — — — 0,24 0,084 0,120
225 1Victoria-Br. | goldfarbig . .

1 Dortmund (nach böhm.Art
1884 1,0190 4,50 6,93 0,99 — — 0,152 0,228 0,075 0,125

226 „ 1,0175 4,31 6,44 0,95 — — 0,118 0,201 0,082 0,118
227 Marien born bei Siegen, 2 bis

1,0113 4,13 4,93 0,88 __ _ 0,184 0,18 0,065 0,152
228 Barmer Aktien - Brauerei 1,0190 3,49 6,50 — — — 1,161 0,203 0,084 0,147

229 Gebr.Meininghaus-Uortmund „ 1,0138 4,39 4,85 0,87 — — 0,020 — — 0,290

230 1 Westfalia-Br., f hell . . 1887 1,0130 4,56 5,64 0,65 0,99 0,197 0,302 0,236 0,111 0,236
231 ] Münster | dunkel . n 1,0150 3,95 5,79 0,62 1.60 0,151 0,317 0,218 0,091 0,269

232 Löwenbräu, Dortmund .

Hessische Biere.

1893 — 4,48 5,02 1,19 0,270 0,234 0,075

233 W. Engelhard-Hersfeld . 1893 1,0157 3,83 5,62 — — — 0,179 0,235 — —
234 G. Wolff- Schmalkalden „ — 3,88 4,47 0,410 — — 0,270 0,209 — —
235 Kaufmann ,, . . 11

— 3,48 4,62 0,540 — — 0,271 0,192 — —
236 Falk „ . . „ — 3,39 4,87 0,390 — — 0,218 0,193 — —■

237 Messerschmidt ,, ., — 3,41 4,72 0,440 — — 0,262 0.224 — —■

238 Gramer „ 11
— 3,38 5,00 0,650 — — 0,232 0,231 — —■

239 Wwe. Lessei' ,, — 3,87 5,31 0,420 — — 0,232 0,225 — —•
240 Wwe. Köhler ,, 1,0140 3,43 ;",69 0,380 — — 0,152 0,249 — —
241 A. Wiegand ,, 11 1,0098 4,37 4,62 0,440 — — 0,148 0,196 — —■

242 Bühner „ 11 1,0120 3,37 5,39 0,390 — — 0,211 0,194 ■
—

243 Kühn „ n 1,0170 4,50 6,66 0,570 — — 0,137 0,236 -
—'

244 C. Wolff „ . . :i 1,0140 3,31 5,69 0,390 — — 0,137 0,198 — —
245 H. Wiegand „ . . „ 1,0132 3,31 5,23 0,427 — — 0,137 0,183 — —
246 Rückert-Siemen „ . . „ 1,0180 3,31 6,23 0,394 — —

0,179 0,221
— —

247 Bitter Sauer-Hersfeld ii 1,0113 3,83 5,18 0,510
— — 0,194 — —

Ana¬

lytiker

J. ®f
teert )

friilil""'
"■,{'■-

Sei'"1'

, St«1'*****
Bö!*«! '

tum '

ff.«""'
b. <:•

!*,«
*#*»'

') Vergl. Anmerkung ') u. *) S. 1107. ,,\.
'') Zeitsehr. angew. Chem. 1891, 665. thode» V'' "
•) Bericht über die deutsche Brauerei-Ausstellung in Hannover 1884. Uebcr die Untersiiehungs-M™

S. 1102, Anm. *). _ *). ,s-
4) Zeitsehr. ges. Brauw. 1884. Ueber Untersuchungsmethoden vergl. weiter unten S. 1120, Armier K1̂ r| r Wf
*) Original - Mittheilung. Die Untersuchung wurde nach den „Vereinbarungen" bayerischer Chenu

gegeben von A. Hilgcr, Berlin 1885, ausgeführt.
*) Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarcnk. 1893, 7, 166.
') Bericht der agrik.-chem. Vcrsuchsstellc Marburg: Zeitsehr. angew. Chem. 1893, 616.

No.

248

249

250

251

252

253

254

255

25ß

257

258

259

260

261 j
262

263

264

265

26 6

267

268 I
269

270

271

272

27 3

274

275

27 6

277

27 8

279

28o

281

282

283

284
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Ana¬

lytik«"'

Fr 0""-'
"■ ■!:•■•

Sehe''

, St' 1'

Röhr"! '

;.&<!""

DUP

,<&>■

252
253
25 4
255
25ß
257
258
259
260
2B1
262
263
264
265

267
268
269
27 0
271
272

273
27 4
275
276
277
278
279
28o
281
282
283
284

Nähere Bezeichnung

ssomelius-Marburg . .

Lederer „ . .
Hessische Aktien-Br. Cassel

Hamburger Biere.

G- Hastedt- Harburg . . .
Marienthaler, hell . . .

,, dunkel
B orgfelder Bier . . . .

R 'cr zu Bergendorf . . .
B °sselmann- Hamburg . .
d<*gl. .......
Aktien-Bier St. Pauli . .
r eufelsbrücker Bier . . .

Copperhold . . . .
Von Uelzen, Septbr.

„ „ Oktober .
Leitmcritz.Br.Elbsohloss

Holsten-Br., Altona .

Hol sten-Br.. Altona

•^ [Malz-Exp.-Lagerbier .

^te'J I)o])pel-Malz

1893

risia-B

Lagerbier

Exportbier

l M «ienthaler r Helles Ex-
o ) portbier

I Gesellschaft T ..
<■Lagerbier

Heizener Br., Exportbier
Einbecker

Export - Lagerbier - Br.
Br - Bahrenfeld, Lagerbier

[G ermania-Br.|Exportbier
Wandsbcek I Helles Lagerb

Br - Ditmarsia, Heide, Lagerb.
B

B
rauerei

animonia,
Hamburg

Lagerbier

Klosterbräu

„Pilsener"

18,

1893

Gcw
"I

1,0132

1,0120

4,75 5,82
4,56 5,20
3,725,54
3,77 4,79

/o /o

4,28
3,92
4,74
4,1615
4,60 5
4,12

,36
3,92

4,84|4
4,62 5
5,05
4,72
4,30 4
5,78

4,19
3,12
3,20
2,88
3,24
4,00

4,00
4,28
3,40
4,00
3,92
3,65
3,92
3,84
4,12

3,44
3,49
3,7Ci7
3,36 6

0,472 —

0,423

48
«7
06
■19
25
79
.34
7 9
55
23
88
44
83
8G

03
52
30
77
60
19

92

55|
88
12
97
11
46
96
46
00
98
54
63

1,28
1,05
1,01
1,01
1,02

1,22
1,29

2,05

0,51

Gly-
cerin

0,290

"'S

/o

0,097
0.210

0,140

/o

0,242

0,233
0,198

0,185 0,176

0,351
0,401

0,175

0,198
0,270
0,150
0,110
0,272

0,250

0,180
0,198
0,300

240
230
270
260
220
220
210
300
240
250
250
280

/o

0,048

0,032

0,089

0,069
0,110
0,036
0,058

0,031
0,042
0,071
0,086
0,085
0,085

1900 066
240

226
199
192
189
184
221

242
199
234
214
205
226
220
198
286
215
210

0,088

0,043
0,053
0,039
0,063
0,068

0,089
0,089
0,097
0,042
0,058
0,089
0,086
0,086
0,067
0,079
0,077

0,2440,08!
0,224J0,071

°/

Schwefel,
säuro

0,017

0,032
0,01

Ana¬

lytiker

) Bericht der agrik.-ehem. Versuchsatelle Marburg; Zeitsohr. angow. Chciu. 1893, 616.
> UngÜMl-Mittheilung.
> ^eitschr. Nahrimgsm.-Unters., Hyg. u. "Waarenk. 1893, 7, 166.

■TabelleJ A. lk ohol ist durch Destillation, Extrakt nach Entfernung des Alkohols durch das spee. Gewicht nach der
M"i W. Schnitze, Phosphorsäure in der Asche gewichtsanalytisch nach der Molybdän-Methode bestimmt.
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NO.

285

286
287
288
289
290
291
292
293
294
295

296
297
298
299
300
301
302
303
304
305
306
307

308
309
310
311
312

313
314
315

316

317

Nähere Bezeichnung

Elbschloss-Br., Hamburg,
Lagerbier......

) Lagerbier v. Richard | hell .
) Behn in Ottensen l dunkel

Hansa-Br., J Lagerbier
Hamburg 1 Exportlagerb.

\ r . ( Prälatenbräu .
Lowen-Br., I

„Pilsener
Hamburg> [ Kaiser-Tafelb.

Kronen-u.Krystall-Lagerbier

Kaiserblume- Lagerbier

Bremer Biere.

Braunbier aus Bremen

Lagerbier, hellbraun
„ braun .
„ hellbraun
„ braun .
„ desgl. .
„ hellbraun

Bremer ( Lagerbier
Aktien -Br. 1 „Pilsener'

Hemelingen bei Bremen

i Andr. Müller, [Lagerbier
Bremen l desgl. .

Kieler Biere.
Schlüter & I dunkel . .

Co., Kiel i hell . . .
Kieler Aktien-Brauerei, nach

Wiener Art.....

Dreves & Co., Kiel, Lagerbier

|| Brauerei Holsatia, Kiel . .

1893

1879

1884

1893

G-etv
/o 10

fc g

1,0100
1,0140
1,0220
1,0120
1,0125
1,0120
1,0160

1,0165
1,0145
1,0120
1,0140
1,0120

1,0162

1,0091
1,0121
1,0117
1,0138

1,0138
1,0155

1,0153
1,0189

3,68 6
4,35 3
4,04 4
4,08 5
4,08 6
4,40
4,17
3,60
4,64
4,81 5
4,08 4

5,13
4,51
2,87
3,90
3,32
5,13
17,00)

5,77
2,17
5,77
(7,09)

5,7 7

4,62
4,30
3,89
5,51
5,64

4,01
3,58

3,63
4,60

3,60

1,11
0,77
0,92
0,80
0,79

lo

0,47

0,50

1,32
0,94
0,67
0,92
1,64
1,71
0,92

o

* :3 tf>*~% jB
•xsS

o
II

<

In 0/'0 /o

0,300
0,314

0,270
0,212
0,315
0,405
0,293

0,200
0,135

45 0,42
70 0,63

0,82

1,34

0,142
0,145
0,137
0,04
0,01

0,128
0,111

207| —
199 0,096

0,096

0,079
0,092

199
222
217
231
239
189
192
221
224

265
180
109
201
284
199
28
24
23
22
22
22

230
201
20

0,23
0,22

(0,02)
(0,02).

— 0,223

0,070
0,064
0,078

0,081

0,026
0,034

0,035
0,090

0,097
0,104
0,076
0,097

0,095
0,081
0,065

0,058
0,063

0,046

0,152
0,168
0,174
0,26
0,22

0,151
0,169

0,390
0,310

0,133

Analy'^

B.C-"ief
stallt >

C.J/" lte '

■■>'st«"',
liohrni

1 (■'■ <>

J. ^" m"%
u. 0**>

Zetter'"""

lieber Untersuchungs - Methode»
vers

') Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 166.
2) Zeitschr. gegen Verfälschung der Lebensmittel 1879, No. 10.
3J Bericht über die deutsche Brauerei - Ausstellung in Hannover 1881.

8. HOL' Anrh. *).
*) Zeitschr. ges. Brauw. 1884. lieber die Untersuohungs-Verfahren vcrgl. S. 1120, Anmerkung *)• ,..
*) Extrakt wurde durch Trocknen bei 100°C. bestimmt, Alkohol durch Destillation und Wägen des 1

m Pyknometer, Phosphorsäure in der Asche nach der Molybdän-Methode.

No.

318

319
320
321 !

323

324

325

326

32?

32S

329
330
331
33o

333
334
335
336
337
33S
339
310

341
340

343
344
345
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No.

318

319

320

321

322

323

324

Nähere Bezeichnung

CR

~ COCDt-
M ®

c
53

0
1 d
ei '- ,
a
CO

JE0

Gew.
0

es

Ul

"1/o

= 5
.2 =

/o

0COs
es
E

0//o

e

XCD
O

/o

gl
»■§:cöä

Jl,
/o

CDJSOVi<

0/,0

«■3

/o

CDt-
a' a

"1/o

Ana¬

lytiker

Künigsberger Bierc.
Ponarther, Winterbier . .
Schönbuscher, „ . .

1880 1,0222

1,0290

3,54

4,00

6,63

9,23 0,35 1,94 6,70

0,245

0,113

0,31

0,20 0,071

0,21
0,26

Woriener, Sommerbier . ?i 1,0172 4,08 5,32 0,45 1,02 3,62
—

0,21 0,072 0,18 t.

Ponarther, „ . ■ n 1,0250 3,22 7,25 0,43 1,05 5,57 — 0,19 0,051 0,25
"3

Wickholder März-Bräu . . n 1,0191 3,68 5,01 0,38 1,01 3,39
—

0,22 0,084 0,23 3
Schönbuscher, Sommerbicr . n 1,0188 4,48 5,25 0,44 1,03 3,51

—
0,25 —

0,19 fej

„ Herbstbicr . n 1,0265 4,01 6,75 0,73 1,43 4,12
—

0,39 0,120 0,24

325
Berliner Biere.

Br.-Aktien-Ges. Friedrichs¬ Gly-
cerin

hain, Lagerbier ' . . . 1887 1,0246 4,26 8,02 0,5 6 2,03 0,201
**i

0,247 0,097 0,295 |f
326

327
1 Br.-Akt.-Ges. [dunkel .
j Königstädt, j

Lagerbier l hel1 ■

1,0238

1,0157

3,94

4,19

7,73

5,28

0,40

0,37

1,68

1,38

0,210

0,242

)
0,148

**)
0,141

0,229

0,191

0,064

0,070

0,323

0,346 15
328

329

330

331

33a

Erfurter Biere . . 1879 — 3,6 7 4,31
— — — **)

0,16 0,22 0,054 0,2 5

" n n — 3,15 5,60
— — —

0,15 0,22
— 0,15

11 n n
—

3,49 5,35
— —

0,15 0,21 0,052 0.21

" !! n
—

3,46 5,10
— __ 1 ___ 0,15 0,22 0,053 0,20

333

334

335

" n

n ,,

» 3,91

3,98
4,64

5,23
I — | — 0,12

0,13

0,25 0,072 0,27

0,20

" n ;: — 13,31 6,27
— — —

0,11 0,24 0,055
—

33 6

337

* n — 3,44
— 3,61

5,98

5,13
— — 0,10

0,09

0.24

0,23 0,057

0,18

0,15
«

33 S

339

" n

" n

Ji — 4,25
4.00

5,23

5,71
— — —

0,06 0,24 0,055

0,15

0,15 j
340 „ • n

—
4,06 5,90

— — — 0,11 0,26 0,062 0,10

34, " n n
—

3,99 5,99
— — —

0,15 0,28
— —

343 " n n — 4,07 5,91
— — —

0,10 0,23 0,061 0,20

343 " n n — 3,73 5,53
— — . — 0,11 0,23 0,061 0,25

344

345

" n '7
—

4,02 6,48 — 0,09 0,25 0,061 0,20

» n n —
4,64j7,75j —

— —
0,09 0,26 0,076 0,0S

» ■ n
—

5,07 6,00

J Zeitschr. analyt. Chem. 1880, 19, 167.
> Kep. analyt. Chem. 1887, 398.
> Korrcspon'denzbl. dos Vereins analyt. Chemiker 1879, No. 17.

«er inv *). Alkohol ist durch Destillation, Extrakt durch Abdampfen .Zucker durch Titriren, Dextrin desgl nach
I,| 1(| "MTsioii. Stickstoff-Substanz durch Verbrennen mit Natronkalk and Multiplikation desselben mit 6,25, Plios-

lSi.iUl'e in der Asche snec Gewicht bei 16,5 C. durch das Pyknometer bestimmt.
**) ^chtige Säure (LEsri^Iurc): No, 325: 0,015'/., No.326 : 0,027«/., No.827: 0,009'/..

Uli,,, ***) Nach den Vereinbarnneen bayer. Vertreter der angewandten Chemie (Berlin 1885) untersucht, s pec. Gewicht
T i mit d™ l'vkn, um t Extrakt ans dem spec. Gewicht des von Alkohol befreiten Extraktes nach der
BÄ ™" Schutt™ hidcm I " 100 ccaü Bier etwa 3!5com abdestillirt und der Rückstand wieder auf das ursprüng-

"cwicht gebracht wurde- die Stickstoff-Bestimmung ist nach Kieldahl ausgeführt.
rtes „ °) De]^Alkohol wur.bi diiiel, Destillation von 200 cem Bier unter Zusatz von etwas Tannin und Ermittelung
U 'N t,'n, CTewi <*tes des Destillats (100 com) mittels des Pyknometers bestimmt- Extrakt durch Eintrocknen im trocknen
( 'lil„, m »ei 85» C ■ Kohlensäure aus dem Gewichtsverlust nach dem kochen in einer Kochflasche mit aufgesetztem
Ki';;7^iu,„ r„hr; Lp k ^ llJ^SXÄsch?theils muh dem Molybdän-, theils nach dem Uran-Verfahren; freie

Mrch Titration mit Normal-Kalilauge und Umrechnen auf Milchsäure.
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NO. Nähere Bezeichnung

Ols
fc.3<D-=•a o3** CO
IM42c

3

■soI"
C3 c

o
EXCO

o
o

Gew.
/o

P
u

/o

S a

.2 =»">
/o

et
e
~ts
E

V10

IS

eo
a

In

ei
3 -r:rt —
COSr^

,11
"Vh

CDjao
<

/o

o »
a. 3
«2:rt© 0»

°//o

.2 =
= „

346 1879 — 3,54 5,70 — --- — 0,06 0,26 0,082 0,20
347

Breslauer Biere.

31 3,15 6,76 " 0,09 0,24 0,052 0,10

348
349 i Nach Pilsener Art*) i1 ' 1 II

Oesterreichische Biere.

1894
1897

1,0100
1,0146

3,71
3,53

4,09
4,98 0,47 1,26 2,26 0,161

0,228
0,227

0,079
0,098

0,247
0,322

350 | Schenkbier . 1866 — 3,12 4,48 0,563 1,57 2,23 — 0,173 — 0,248
351 Aus desgl. . n — 3,04 4,32 0,510 1,48 2,14 0,203 — 0,262
352 Bodenbach Abzugsbier . ii

— 2,02 4,42 0,604 1,55 2,24 — 0,163 — 0,258
353 Lagerbier n — 4,00 5,63 0,501 1,98 3,01 — 0,5 i 9 — 0,445
354 1 1 Schenkbier . n — 5,5914,98 0,511 1,75 2,54 — 0,172 — 0,405
355 Aus 1 Abzugsbier . n

— 4,91 4,84 0,562 1,42 2,17 — 0,162 — 0,418
356 Teschen Schenkbier . n — 2,95 4,31 0,597 1,88 1,70 — 0,209 — 0,209
357 ' ' Abzugsbier . n — 1,63 4,31 0,618 1,81 1,5 5 — 0,203 __ 0,254
358
359
1160

I Wern- [ La Scrbier ■
} „ { Schenkbier .stadier

1 Abzugsbier .

n
Ti

n

— 2,97
1,99
2,97

4,55
3,98
4,55

0,501
0,561
0,501

1,28
1,50
1,28

2,47
1,66
2,47

—
0,298
0,124
0,298

—
0,147
0,194
0,147

361 Kl.-Schwechater (Flaschen-
Bier) ....... >4' 1,0174 3,90 6,15 — — — — 0,194 — 0,25

362 St. Marxer Lagerbier n 1,0189 2,76 6,00 — — — — 0,243 — 0,24
363 Liesinger „ » 1,0179 3,11:6,55 — — — _ 0,221 — 0,20
364 Pilsencr „ ?5 1,0129 3,55 5,15 — __ — 0,197 — 0,14
365 Chotzener „ ?7 1,0126 2,99 4,95 — — — — 1,171 — 0,10
366 Wittingauer ,, o 1,0106 3,42 4,65 — — — — 0,214 — 0,30
367 Kreuzherren - Br. (Prälaten-

Flaschenbier) .... n 1,0160 4,32 5,95 — — — — — — 0,29
368 Prager Flaschenbier . n 1,0128 3,42 4,75 — — — — 0,174 — 0,24
369 Lobositzer Flaschenbier . n 1,0129 3,41 4,85 — — — — 0,167 — 0,19
370 Gräflich Larisch - Damen-

n 1,0181 2,89 5,95 — — — — 0,214 — 0,15
371 Mönisch'sche Flaschenbier n 1,0173 3,45 6,35 — — — — 0,242 — 0,17

*) Fischer fand ferner bei No. I: 0,30
Schwefelsäure.

ß.l-W""'

ffohre«'

o. «f.Li¬
ra"-"«/.')

') Vergl. Anmerkung ') und °) S. Uli.
2) Zeitsohr. ges. Branw. 1895, 18, 209 u. 1897, 20, 305.
3) Bömisclies Centrbl. für die gesammte Landeskultur 1876, 373.
4) Jahresber. Agrik.-Chem. 1873(74, 2, 264.

Glycerin und bei No. II: 0,226"/, Glycerin und Harz.0

**) Alkohol ist durch Destillation bestimmt, Kohlensaure durch Gewichtsverlust beim Erwärmen de #£
Trockensubstanz durch Eintrocknen bei 110° C. Zur Bestimmung von Zucker und Gummi (Dextrin) y V>';i;;Sjj!
Bier zu Syrupskonsistenz eingedampft, das G-uinmi durch wiederholtes Fällen mit Alkohol und Wiederauflösen-iV^jiki"
abgeschieden, der Zucker durch Fehling'sche Lösung bestimmt. Der Stickstoff wurde durch Verbrennen mit «*
bestimmt An koagulirbarem Eiweiss wurde gefunden 0,021—0,121 °/0, im Mittel 0,075 °/0. . t uO1'

***) Alkohol und Extrakt wurden nach der Balling 'sehen saceharimetrisehen _Bierprobe kesS? aiischej!j
beziehen sich auf entkohlens'äuertes Bier; zur Kohlensäure-Bestimmung wurden 200g Bier mit einer amnionia ' [iSi!lii<
von Baryumkarbonat freien Chlorbaryumlösung geschüttelt und '/■:Stunde stehen gelassen: das ausgeschiedene K° solß^
Baryum wurde nach dem Filtriren, Auswasehen und Glühen in schwefelsaures Barium übergeführt und »
gewogen.

«0.

372

373

374

37 5

376

377

378

379

380

381
38o

38 3

384

385

386

387

38g

389

39 0

39)

392

393

39 4

395

39 6

39 7

398

399!

400

401
40o

'»du.

der
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^"»Ulnelil. Alkoll ol wurde durch Destillation bestimmt
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Nähere Bezeichnung
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Simmeringer Abzugsbier
81

18 85 1,0153 2,66 4,69 0,24 — 0,17 — 0,15 0,051 —
R'--Schwechater Abzugsbier J? 1,0120 2,94 4,25 0,26 —

0,09
—

0,14 0,041
—

kt. Marxer Abzugsbier . . n 1,0145 2 72 4,49 0,23 —
0,11 —

0,13 0,046 —
Ottakringer „ . . rt 1,0153 2,66 4,95 ü,29

—
0,10 — 0,15 0,049 —

Sehwechater, Wien . . . n 1,0163 3,72 5,60 0,31
—

0,18
—

0,18 0,059
— ~

Ansbacher Flaschenbier r> 1,0156 3,87 6,32 0,44
— 0,13 — 0,20 0,076

— 1
Olmützer Lagerbier . . . n 1,0142 3,40 5,46 0,35

— 0,18 —
0,18 0,076

— §
^Heher'sches Flaschenbier . 77 1,0182 3,63 5,95 0,44 —

0,17
—

0,25 0,061
— ^

Klein-Schwechater . . . 77 1,0153 3,95 5,41 0,30
— 0,12 — 0,17 0,059 —

Wittingaucr..... n 1,0158 3,24 5,35 0,41 — 0,11 —
0,17 0,047

—
Grazer in Flaschen . . . „ 1,0156 4,07 5,9 7 0,54 —

0,09 0,15 0,21 0,092
—

Liesinger, Abzugsbier . . 1876 1,0162 2,86 4,64 0,32
— — 0,17 0,18 — —

S '- Marx, „ „ 1,0148 2,74 4,87 0,28 — —
0,10 0,16 — —

Simmering, Abz., 6 Woch.alt „ 1,0149 2,63 4,91 0,30
— — 0,10 0,17

—
B runner, Abz., 1 Monat alt n 1,0136 2,85 4,75 0,36

— — 0,10 0,18 — —
Hütteldorf, Abzugsbier . . )7 1,0147 2,52 4,700,31

— — 0,09 0,14 — —
Nussdorf, Abz., 6 Wochen alt 77 1,0153 2,93 4,92 0,30 — — 0,09 0,16 — —
"ähringer, Abzugsbier . 77 1,0105 3,21 4,06;0,29 — — 0,10 0,19 — —
Grin/.inger, „ . . •n 1,0131 2,75 4,43 0,29

— — 0,11 0,18 — —
Lichtenthaler, „ . . . n 1,0142 2,67 4,73 0,33

— — 0,08 0,16 — —
c.

O'takringer, „ . . . n 1,0096 3,27 3,89 0,29
— — 0,11 0,15 — — 1

R^uensteiner, „ . . . 77 1,0156 2,77 4,68 0,21
— — 0,12 0,16

— — 5

Pi 'sener Schenkbier . . . ,, 1,0138 3,81 4,95 0,41 — — — 0,21 — —
g

D reher's Böhmisches Bier . „ 1,0157 3,60 5,54 0,38
— — 0,17 0,20 — —

■t
S ch Wechater, Lager . . . 77 1,0176 3,62 6,01 0,52 — — 0,13 0,21

—
Liesinger, „ . . . n 1,0179 3,72 6,04 0,38

— — 0,15 0,22 — —
Slr»meringer,Lagerb ,3M.alt
Br unner, Lagerb., 5 Mon. alt

71 1,0211 4,06 6,74 0,45 — — 0,20 0,2 1 — —
)7 1,0140 4,07 5,17 0,45 — — 0,16 0,21 — —

Hütteldorfer, Lagerbier . .
N issdorfer, Lagerb., 3 M. alt
"ähringer, Lagerbier . .

„ 1,0149 3,94 5,46 0,38
— — 0,11 0,19

— —

77

1,0196
1,0153

3,56
3,85

6,08
5,58

0,41
0,42 — — 0,13

0,14

0,19

0,22 _

«0.

372

37 3

374

375

«76

377

378

379

380

381
38o

383

384

385

386

387

388

389

39 0

39)

39 2

393

394

395

396 |j
3 97

39 8

399 I
*00
<0l
402

' Mittheilungen d. K. K. cliem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. 1888, 5, Tabelle 56.
'"liistri, ' Allgem. Zeitseli. f. Brauerei und Malzfabrikation. Wien 1876 und Organ des Centr.-Vereins f. Rübenzuekcr-

_ln Oesterreich-Ungarn 1875, 398.
'.'^tllode■■ u^ as s P ec - Gewicht ist bei 15° mittels des Pyknometers bestimmt; Alkohol nach der Destillations-
?8ra ent ' .Extrakt durch Eintrocknen und 2'/j-stündiges Trocknen im Wasser-Trockenschrank, oder nach Balling in
f ''samt jlsteton Extrakt, Glyccrin wie bei Süssweinen mit geringen Abweichungen von den vom deutschen Gesund-

's, ilbiti c', ' oss enen Methoden (vergl. die Weinanalysen desselben Verfassers). Die schweflige Säure ist durch
v,ll:1üelti. t mit Phosphorsäure im Kohlcnsäurcstrom und Auffangen des Destillats in Jodlösung bestimmt. Die Biere
, ('ll«-ef r mer: No. 372 373 374 375 376 377 378 379 380 381 382
i ''ScU- urt! ....."/" 0,0088 0,0095 0,0028 0,0056 0,0085 0,0037 0,0021 0,0075 0,0057 0,0084llpp 'sa

de, 8**«
. °/„ 0,0150 0,0140 0,0193 0,0183 0,019» 0,0257 0,0213 0,0356 0,0210 0,0137

."''igen Saure ontsprechon-
0,0029 0,0110 0,0179 0,0039 0,0059 0,0091 0,0132 0,0219 0,0230

■asserbade bei 100° unter gleichzeitigem TJeberleiten von getrockneter Luft und unter Anwendung einer Saug
(;,as scln! lr " ei'stal lung eines luftverdünnten Raumes; Stickstoff-Substanz durch Eintrocknen von 40—50 g Bier ii
StUn<li£re«'i Ulld v orl)rennen mit Natronkalk, Zucker durch Titration mit Fehling'sehcr Lösung, Dextrin durch 6—7-
408—ijno ^'wärmen von 20 g Bier mit 3 cem verdünnter Schwefelsäure in zugeschmolzenen Röhren im Kochsalzbade bei

Neutralisiren, Verdünnen auf 200 cem und Titriren mit Fehling'sehcr Lösung, wobei der ursprünglicheUl'ker '
Ul>* Ber«.i zug e ebriwlit wird, Säure durch Titration des entkohlensäuerten Bieres ('

inen als Milchsäure (als Indikator diente Kurkumapapicr).
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No.

403
404
405
406
407
408
409
410
411

412 j
413 |
414
415
416
417
418
419
420
421
422
423
424

Nähere Bezeichnung

Grinzinger, Lagerbier
Liehtenthaler, ,,
Ottakringer, ,,
Schellenhofer, ,,
Rauhensteiner, „ . .
) Pilsener | Bgl. Brauhaus
) Lagerbier I Aktienbrauerei
Wittingauer, Lagerbier .
Badweiser, ,,
Jaroscher, ,,
Napageldner, ,,
Leitraeritzer, ,,
Pardubitzcr, ,,
Medleschitzer, ,,
Olmützer, ,,
Reichenbacher, Salonbier

Königinhofer, ,,
Bürger!. Brauhaus, Pilsen
Aktien- „ „
Böhmisch-Kamnitzer

Münchengrätzer . .
Libotschauer ....

Nähere

Bezeichnung

Böhmische
Bicrc.

425[Pilsener,bürgl.Brauh
426 „ Aktien-Br.
427 Tusehkauer .
428 Rokycaner .
429 Seckmirer .
430 Radnicer
431 Dobraner . .
432 Tscheminer .
433 Rochlauer . . .
434Ü Libocaner
435 Kladrüber
436 Choteschaucr . .

1886
27.3
so.;;.
20.4.

5.4.
21.4.
23.4.

6 4.
20.5.
22.5.

7.4.

1,0145
1,0125
1,0131
1,0143
1,0135
1,0142
1,0119
1,0129
1,0131
1,0110
1,0116
1,0135

2,98 5
3,24 4
3.08J4
2,745.
2,85|4
2,684
2.9714
2.75 4
2,574
2.92 4
2,804
2,40 4

230,196
,82 0,192
90 0,162

,0310,187
900,160

,980,165
540,162
700,171
64|o,152
260,166

,36 0.157
67 0,158

Planer
Stenovicer

439| Postoloputer
440 Staabcr .

Klattauer
Wseherauer
Wilkischener
Ulicer
Krimicer
Stankuuer
Lukovicer
Malesiser

IPilsenerjBürgl.Brh
J Lager IAktien-Br

441
442
443
444
445

446j
447j
44S|
449J
450 1

3.4.
8.5.

31.3
S.4.

20 5.
19.5.
17.4.

1.5.
23.4.
27.4.
15.5.
1SSG

1,0138
1,0127
1,0107
1,0099
1,0102
1,0096
1,01 15
1,0090
1,0112
1,0101
1,0074
1,0066
1,0154
1,0127

2,524,21
2,80 3,72
2,30 4,03
2,413,80
2,76 3,27;
2,65 3,00
3,35 5,39
3,59 !5,03

0,184
0,132
0,153
0,1* 4
0,156
0,160
0,126
0,l5 fl
0,153
0,12»
0,14?
0,125
0,21°
0 200

Di« Bi<et*') Vergl. Anmerkung 2) u. **) S. 1113.
2) Norddeutsche Brauer-Ztg. 1885, 717. Hier sind die Untorsuchungs - Methoden nicht angegeben. /,'':'■ b;0 l

dürften wie die von G-cissler und Hofmann S. 1105 Anm. ***) untersucht sein oder naeh den „Vereinbarung
rischer Chemiker, herausgegeben von Hilger 1885.

3) Nach'Listy ehem. II, 6: Cliem. Centrbl. 1887, 175. . ,1(.r
*) Die Bicre waren die in Pilsen gangbarsten Sorten. Dieselben wurden naeh den „Vereinbarungen" '''V.i! V1'1

Chemiker, herausgegeben von Hilger 1885, untersucht. Der Alkohol wurde indirekt bestimmt, nachdem
überzeugt hatte, dass die so erhaltenen Werthe mit den durch Destillation erzielten übereinstimmten.

No.

«1
452

453

455
456

45?
45g

459

460

4 6l ,

462

463
464
46 5

466

467

469
47o
471
472
473

474
475
47 6

189()



lere Bezeichnung

Pilsenor
Akt.-Br.

*lt-Pilsener .
Bockbier in

Flaschen .
Exportbier

Bürgerl. Brauh., Pilsen .
Pilseuer Bier . . . .

I In Zürich [ BÜrgl -BraU -
verschenkt haus >Pilsen

l Akt.-Br
Pilsener Export- Br., in

Bern verschenkt
Bürgert. Brauh., Pilsen .

Brauhaus,
Pilsen l Lagerbier .

Pilsener Bicrl in Berlin f
Wiener Bier 1verschenkt]

151
152

«3
154

155
156

157
158

159

160

161

162

163
I64
165

166

s
li 167

168
169
170
171
172

,-. 173

3

J
174
175

•- 176
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No. Nähere Bezeichnung
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477 Mährisch-Neustädter Lager¬
bier ä la Pilsen 1894 1,0111 3,74 4,59 0,462

—
0,094 0,194 0,215

— —

478 Wiener Lagerbier . . . 1S96 — 3,89 5,52
—

1,25
—

0,150
— — —

479

480

) Aas der Br - ( Fassbier .
„Fohrenbürg" i

1 in ßludenz l Flaschenb.

1897

n

1,0158

1,0157

3,17

3,00

6,23

6,69

0,550

0,480
—

0,181

0,110

0,131

0,163

0,210

0,223

0,026

0,035
Sclnvef-

life'e
Säure

(mg in
i »

481 Kaudnitzer . . . . 1890 1,0106 2,97 4,49 — — —
0,15 0,15

— 4,5

482 Aktien-Br. Pilsen . . n 1,0158 3,25 4,58
— — —

0,21 0,19
— 9,1*

483 „ Smichow . n 1,0164 2,68 5,39
— — —

0,17 0,21 — 4,8

484 j Kreuzherrn .... n 1,0203 2,60 6,73 — — —
0,15 0,21

— 6,8

485; J- desgl. (Prälat) . . . n 1,0201 3,82 6,78
— — —

0,29 0,27
— 5,9

486 13 Petromitzer . n 1,0124 2,62 4,75
— — —

0,27 0,20
— 2,9

487
s

Wittingauer .... r> 1,0124 3,7 5 4,87
— — — 0,16 0,22 — 9.2*

488 "3
33 Nusler...... „ 1,0156 2,30 5,34

— — — 0,17 0,20
— 0

489 S Jinonitzer..... n 1,0147 2,65 5,08
— — — 0,12 0,18

— 1,5

490 O Wisotschauer Bockbier „ 1,0167 3,17 6,32
— — —

0,27 0,23
— 8,3

491 ■c „ .... )i 1,0130 2,69 4,54
— — — 0,15 0,17 — 3,8

492 Bürgerl. Brauh. Pilsen n 1,0107 3,39 4,16
— — —

0,17 0.20 — 9,0*

493 Müiner ... n 1,0105 3,00 3,90 — — — 0,23 0,19 — 6,8

494 t£ Pracer ..... n 1,0127 3,14 4,72
— — —

0,17 0,16
— 2,7

495 fa Wrschowitzcr » 1,0182 2,4 5 5,64
— —

0,18 0,19 — 2,1

496 S Konopischter n 1,0178 2,29 5,64
— — — 0,14 0,20

— 1,6

497 W
Br. „n.Flecu" (schwarz) ,'i 1,0162 3,11 5,62

— — —
0,18 0,25

— 6,3

498 Popowitzer .... n 1,0109 2,85 4,41
— — —

0,17 0,17
— 4,6

499 Br. „n. Stajgru" . . n 1,0113 2,56 4,34
— — —

0,15 0,19
— 0

500 Br. zum blauen Hecht

(schwarz) .... n 1,0I25 !3,19 4,70
— — —

0,26 0,22
— 2,1

501
fc 'S Helles Dampf bier der
1 § Bukowinaer Akt.-Br. n 1,0163 4,26 4,85

— —
0,230 0,120

— 0 042
--

502 — N Helle Ex- f Steiner &
° Q
=3 „ portbiere 1 Co. . . n 1,0155 3,78 4,95

— — 0,175 0,114
— 0,036

—
503 . S a

et von 1 Jos. Göbel n 1,0168 3,16 5,5 2 — —
0,201 0,140

—
0,055

--"

No.

'feU ')

'"; 55

') Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hvgiene u. Waarenk. 1890,
1890, 5, 331 und 1894, 8, 298.

rViurss 11
203; Vicrteljahresschr. Nahrung«- u. w"

ittte"

. 2) Wochenschr. Brauerei 1896, 13, 1343: Vierteljaliresschr. Nahrungs- u. G-enussm. 1S96. II.
3) Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hvg. und Waarenk 1891

mittel 1897, 12, 262.
4) Allgcm. Brauer- u. Hopfcn-Ztg. 1890, 30, 2079.

II, 155: Vierteljahresschr. Nahrungs- und ,rjen« 89"

8) Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hvg. u. Waarenk. 1890, 4. 270: Vierteljaliresselir. Nahrungs- um
5, 484.

d G» 1»*
sü"

, f;i»"i Riei'1'" ,u
*) Klaudi u. Svoboda wollten feststellen, in welchen Mengen sich schweflige Säuren in den d> 0\n+\,

Dieselbe wurde nach dem Verfahren von Weigert bestimmt. Die Menge der schwefligen Säuren steigt n;u y 0. !*'
Zahlen mit der Vergährung. Der Gehalt an schwefliger Säure betrug bei No. 482 nach 4 Monaten 5,4 mg, |K
nach 3 Monaten 4,4 mg und bei No. 492 nach 1 Monat 5,4 mg in 1 1.
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504 Rreher's Märzenbier . . . 1891 --- 3,86 5,88 — 1,76 __ 0,092 0,024 --- —
&05 Smichower Granatbior . __ 3,35 6,80 - 1,49 — 0,121 0,028 — —
"U(j Pracer • „ • • JT

— 3,58 6,39 - 1,90 — 0,092 0,008 — —
507

508

509

»Schwarzes" Bier
Bayerisch - Bier ....

n — 3,49
3,63

6,34
6,44 :

1,56
1,62 :

0,173
0,097

0,018
0,007

--- z
1 n 3,57 6,93 — 2,62 — 0,155 0,019 — —

a l0

511

512

513

5l 4

515

516

517

518

519

j Schwarzes Lagerbier {

Pilsener Schenkbier . . .

3,25
3,92
3,62
2,87

5,20
5,21
5,65
5,03

—
1,02
1,17
1,54
1,15

—

0,096
0,154
0,211
0,092

0,021
0,004
0,008
0,019

—
—

1
Wittingauer weisses Lagerb. n — 3,72 4,86 — 1,34 — 0,099 0,018 — —
Pracer Schenkbier . . . » — 3,16 4,55 — 1,13 — 0,131 0,015 — —

Schwechater weisses Lagerb. n — 4,34 5,06 — 1,27 — 0,076 0,019 — —

Weisses Lagerbier . . . „ — 3,17 5,48 — 1,20 — 0,140 0,027 — —

Weisses gewohnliches Bier :i
— 3,33|3,98 — 1,54 — 0,137 0,020 — —

( Schwarzes bayerisches J » — 3,52,5,78 — 1,82 — 0,133 0,006 — —
Bier ' „ — 3,89:4.93 — 1.09 — 0,208 0,014 — —

Kolileitsliure
Gesammt-Mittel — 1,0130 3,69 5,39 0,52 1,26 3,07 0,178 0,181 0,207 0,063 0,207

ntt«9"

, f;'»"

Aeltere und sonstige Analysen.
"rao ken roder: De. cerevisiae vera mixtione et indole chemiea Jenae 1850.
&ayser in R. Stierlin: Das Bier seine Verfälschungen etc. Bern 1878, 125.
c - Leriner in Cliem. Centrbl. 1866, 1086.
A. Uilgcr (Arch. Pharm. 5, 3) fand in 1874/75-er Erlanger Bieren folgende Schwankungen:

Alkohol Extrakt Zucker Dextrin Asche
Winterschenkbiere aus 17 Brauereien 2,80—4,06% 4,27—6,58 «/„ — — 0,18—0,29°/«
s "iniuerl)ierc aus 5 Brauereien . . . 4,06—4,50,, 4,37—6,18,, 0,38—0,67 n/0 0,03—1,64"/, 0,04 ('.')—0,48 «/„
-- auf Veranlassung des Kgl. Polizei-Präsidiums in Berlin ausgeführte Analysen („Tribüne" 1877, No. 290) ergaben:
1,82—4,65"/„ Alkohol, 3,11— 6,44 »/„ Extrakt, 0,152—0,339 "/„ Asehe.
*• G-oppelsrÖder: Baseler Lagerbiere — Dinglers Polytechn. Journ. 217, 328.
0. Reinke: Lagerbiere — Wochensohr. Brauerei 1887, 4, 795.
J - Samelson: Bieranalysen ohne nähere Angabe der Art und des Ursprungs. — Chem.-Ztg. 1889, 13, 757.
-"• Kämmerer: Nürnberger Bicre — Allgem. Brau- u. Hopfen-Ztg. 1890, 30, 165, 1895, 35, 1682, 1896, 36, 1669,
J 8S)8, 38, 1937: Vierteljahressehr. Nahrungs- und Genussin. 1890, 5, 69, 1894, 9, 409, 1895. 10, 416, 1896, II, 402;
z eitschr. ges. Brauw. 1898, 21, 538, 1900, 23, 129.
" Wacker: Ulmer Biere — Zeitschr. angew. Chom. 1892, 312.
Gawalowski (Zeitschr. ges. Brauw. 1892, 15, 158) untersuchte die Biere des Brünner Bezirkes und fand für die 7
111Mähren selbst gebrauten Biere 2,50—3,53% Alkohol, 3,94—5,65 °/„ Extrakt, 0,087—0,255 0/0 Säure und 0.170 bis
°<252 »/„ Asche.
"• bischer: Bier nach Pilsener Art aus einer Breslauer Brauerei. Jahresbericht des chemischen Untersuehungs-
anitcs 1893/94.
"• Schonfeld: Analysen und Betrachtungen über Pilsener Biere und Vergleich derselben mit norddeutschen
B'eren nach Pilsener Art (Wochensohr. Brauerei 1S95, 12, 1157 und 1230) ergaben:

Alkohol Extrakt Extraktgehalt der Ver-
Stammwürze gahrungsgrad

-, ,,;, , Mittel . . • 3,55 Gew.-% 4,56 % 11,44 »/„ 60,3 %
"Sener (Böhmische) Biere { Schw ,ulkunge)1 3,23-3,71% 4,05-4,87% 10,81-11,99«/. 58,0-63,2«/,

') Wochensclir. Brauerei 1891, 8, 286; Chem. Ccntralbl. 1891, I, 766.
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-•■

7 Norddeutsche Biere nach f
Pilsener Art 1

Silddeutsche helle Biere . |

Zahlreiche Angaben über den
1895, 2, 330.

Mittel . . .

Schwankungen
T

II

Alkohol

Gew.-%
3,76

3,16—4,20
3,15
3,80

Extrakt E^ktgehaltderStammwürze gährungsg"
•ad

4,SO
4,45—5,90

5,75
5.91)

12,17
11,10—13,85

12,37
13,20

60,0
50,8-65,1

53,5

Yergührungsgrud bayerischer Biere — Forschungsberichte über Lebens! uittcl

15. E. Ehrich (Zeitschr. Bierbrauerei 1S96, 361: Zeitschr. angew. Chem. 1896, 308) Untersuchungen über den
Vergährungsgrad ergaben, dass in den Bieren (6 Proben) noch 0,385—2,130•/, vergährbarer Extrakt vorhanden ^

16. Blochmann: Auf der Ausstellung zu Königsberg i. Pr. 1895 ausgestellte Biere — Jahresber. des Polytw
G-ewerbe-Vereins zu Königsberg für 1895, 52. ,.,r

MüncW"Bernhold u. Karabibarowic: 1898-er in München ausgeschenkte Biere
Brauakademie S.,33; "Wochenscbr. Brauerei 1898, 15, 683.

18. E. Donath: Zusammensetzung der Biere des Jahres 1899
Analysen ist in die vorstehenden und nachfolgenden Tabellen aufgenommen.
G-. Lenz: Heilbrunner Biere. — Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 287.
B. Woy: Breslauer Biere — Zeitschr. öffentl. Chem. 1901, 7, 210.

Schwerere Biere.

17

19.

Jahresber. 1897/98 der .

rnheil deI
Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 313. Em J-"

Export- Biere.

Ho. Nähere Bezeichnung

o

CS o

fl
CO

o■sO
<

Gew.
/o

5
UJ

/o

o =
CO■—
•Sl

h

CD09O
~ä
S

/o

XCD
Q

/o

ü

CD%

ii
■/7

cd-£=Oin<

0,

i •
a- 3«:cöO CO
a.

/o

C CO

S"

»/

1 Weihenstephaner .... 1874 1,0189 3,20 6,75 0,50 0,96 3,22 0,225 0,24 _ —
2 n 1,0149 4,75 5,63 0,47 0,85 2,40 0,216 0,23 — —
3 Aus Norwegen .... r> 1,0170 4.40 6,12 0,50 1,06 4,32 0,270 0,23 — —
4 Aus Stralsund .... r> 1,0190 3,94 6,56 j — 0,96 1,76 0,270 — _ —
5
6

I [ aus der 1 hellKulm „ . 'S , , .\ ) Paszta 1 dunkel
1878 1,0153

1,0182
3,59
3,62

6,10 ! —
7,53 ! -

— — 0,17
0,13

0,28
0,32

0,086
0,102

0,227
0,201

7 bacher , ,. n , ,-,. . .
1 | hell, Gebr. Christ 11 1,0151 3,66 5,89 — — — 0,18 0,39 0,085 0,232

8 Weihenstephan .... n 1,0147 4,06 5,4 9 — — — 0,19 0,22 0,067 0,218
9 Erlanger, A. Schelle ji 1,0175 3,98 6,59 — — -- 0,12 0,27 0,089 0,113

10 „ Niklass . . . n 1,0190 3,40 7,85 — — — 0,19 0,26 0.082 0,150
11 Nürnberger, Hobby ii 1,0158 3,77 6,18 — — — 0,21 0,22 0,070 0,181
12 „ 1,0150 4,52 6,76 — — — 0,19 0,30 0,070 0,222
13 Erlanger, Niklass 1S79 1,0210 3,82 | 7,27 j ■

— — — 0,38 0,112 0,209
14 Kulmbacher, Aktien-Br. n 1,0174 3,84 I 6,27 i • — — — 0,29 0,097 0,198
15 Nürnberger I., braun 1878 1,0180 3,87 6,04 — — — — 0,26 0,061

—
16 H., „ • . n 1,0210 4,40 6,58 ■ — — — 0,29 0,056

—
17 75 1,0250 5,13 7,16 — — — — 0,28 0,071

—
18 Erlanger, Erich .... n 1,0160 4,15 5,36 — — — — 0,21 0,075

—
19 „ Henninger . n 1,0200 3,90 5,74 _ — — — 0,23 0,084

—
-20 Bayerisches Export-Bier 1879 1,0180 (9,92)? (6,18) — — — — 0,28 0,093

—
21 Nürnberger „ ji 1,0140 5,77 5,78 — — — — 0,28 0,097

—

Au 11'

lytifetf

1) C. Lintncr: Lehrbuch der Bierbrauerei 1875, 55G und Mittheil, der bayer
1874/75, 12. Uebei die Untersnchungs-Methoden ist nichts angegeben.

2) Zeitschr. gegen Verfälschung der Nahrungsmittel Leipzig 1878, 355 und Hannov
Nahrungst'iilscher 1879, 177—181.

3) Zeitschr. gegen Verfälschung der Lebensmittel Leipzig 1879, No. 10.

Central-Landwirthsclian-

Monatsschr. Wderr &

No.

22
23
24
25
26 -

27 j, t
28

29 Ni
30 K;
31 Nj
32 1
33 h
34 1>

3 5 S,
36 |:

3 <l|Li||

39 j
40
41
42
43
44
45
46
47

48
49

50
51
52

53
54
55
56
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BD1=■- 3et .=:T3 O3ll
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U
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CD©
eS *"7sa.

I
o
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Gew.
°//o

UJ

/o

o =

SS»

/o

oa>o
n
E

/o

C

"£
cdo

°/IQ

3 -r
tn\=,

II
77

s
oin<

/o

3- 3

O.

"/'0

CDL.1=1Ana¬

lytiker

22 ■
I. Aktien-Brauerei 1878 1,022 5,29 8,40

— ' — _ —
0,32 0,106 0,300

23 u Export-Brauhaus . „ 1,016 4,47 6,62
— — — —

0,30 0,104 0,302
24

n n 1879 1,0193 4,51 7,94
— —

0,20 0,33
— —

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

et)1 Dec.

Nov.
1,0240

1,0182

4,82

4,86

8,19

7,91

— —
__ 0,28

0,23

0,32

0,24
__ __

w
Pätz...... März 1,0214 4,78 7,49 — — —

0,26 0,31
— —

Nürn
Kitzi
Nürn

berger, Aktien-Br.
nger, Ehemann .

Aug.

Nov.
März

1,0132

1,0172

1,0175

1,0184

5,47

4,60

4,88

4,30

6,07

6,63
5 740,1*

6,63

— —
—

0,27

0,23

0,23

0,23

0,30

0,25

0,23

0,27

— —

',.... , I Spaten - Br.
f München«- 'l Lowen-Br. .

Dec.

Aug.
1,0201

1,0147

3,74

4,20

6,59

5,66
z I 0,19

0,23
0,20

0,22
:

Bq

Dresdener, Waldschlösschen 1879 1,0190 4,96 7,33 — — —
0,20 0,27

— —
Speyerer, Sick..... 17 5 78 1,0220 5,00 8,22 _ _ — __

0,27
__ — HalenJce

36

37
1,0250 4,30 8,64

— — — —
0,27

— — 1 2)

Löwen brau, München, pasteu-

38

39

40

41
4o

43

44
4^

risirtes Flaschenbier 1884 1,0187 3,47 6,37 0,88
— —

0,260 0,296 0,090 0,018
Kulmbacher I dunkeles . n 1,0259 4,31 8,51 1,12

— —
0,180 0,321 0,105 0,189

Akt.-Exp.-Br. 1 helles 77 1,0133 4,19 5,35 0,87
— —

0,132 0,240 0,084 0,140

| H. , helles . . . r> 1,0141 4,43 5,70 0,95
— —

0,127 0,22 0,080 0,172

( Henninger, | mittelfarbiges
Erlangen ( dunkeles . .

n 1,0170 5,07 6,71 1,03
— —

0,142 0,23 0,095 0,136 5T

?7 1,0145 4,61 5,82 1,08
— —

0,148 0,23 0,088 0,162 IT-

1 Ca r i Niklass, | dunkeles . n 1,0200 4,49 7,26 0,99
— —

0,127 0,24 0,089 0,201 ,8

Erlangen ' helles 1,0205 3,49 6,85 1,18 — —
0,108 0,23 0,094 0,187 1

*0

46

47

Kubra-Kyffhäuser, dunkeles
^nion-Brauerei in Hannover
»ereins-Br. in Herrenhausen,

"
1,0144

1,0195

3,78 5,45

3,68 6,71

0,70

0,87 — — 0,135

0,129

0,21

0,21

0,062

0,081

0,128

0,150 S
■S1

48

49

1,0140 5,12 5,91 0,62 — —
0,132 0,22 0,073 0,129 r|

Aktien-Brauerei in Hannover 1,0150 5,57 5,53 0,63
— —

0,183 0,19 0,078 0,165
^

**• & J. ten Doornkaat-Kool-
Bä

50

51

52

53

54
5",

mann in Norden . . . „ 1,0171 4,50 6,41 1,20 — —
0,135 0,23 0,082 0,187

s c'naumburg. Br., Stadthagen 77 1,0151 3,64 5,5 7 0,76
— —

0,128 0,21 0,062 0,159

Memelinger Aktien-Brauerei „ 1,0120 4,11 5,20 0,73 — —
0,135 0,21 0,070 0,188

Barmer Aktien-Brauerei .

Müller, Bremen ....

71

77

1,0210

1,0120

3,47

5,50

7,01

5,40

0,79
Flucht.
Säure

(=Eas!ff-
sSure)

0,008

0,152

0,120

0,251 0,073 0,227

0,16

Herrmann, „ .... 77 1,0138 3,65 6,37
— —

0,008 0,09
— — 0,16 ' <älf

56
Ge isel, Neustadt a. H. . . 77 1,0177 5,83:6,85

— -- 0,005 0,14
— —

0,07
) *Kulr nbacher . . . 77 1,0202 3,35 6,44

— -
0,003 0,12

— —
0,13

lch» le
.',) Pharme. Centralhalle 1880, 21, No. 10; Jahresber. f. Agrik.-Chemie 1878, 663 u. 661.
) Zeitschr. ges. Brauw. 1879, 2, 41.6.

() Bericht über die deutsche Brauerei-Ausstellung in Hannover 1SS4.
) Zeitsohr. ges. Brauw. 1884.

*) Vergl. Anmerkung ***) S. 1105.
... ) Uoher die Untersuchungs-Metluidon vergl. Amu. *) S. 1102.

> Vergl. Anmerkung *) S. 1120.
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No.

57
58
59
«0
61
62
63
64

65
66
67
68
69
70

71
72

73
74
75
76

7 7
78
79
80
Sl
82

Nähere Bezeichnung

Frankfurter Bierbrauerei- |
Gesellschaft |

Vereins - Br. in Bergedorf .

Aktien - Br. Ilemelingen I

Münchner Kindl . .

Bayr. Exportbier für
die Marine . . .

Nürnberg. Exportbier
Erlanger „
La Colombiana

Kulmbacher Exportb.
Pilsener „
Akt.-Br. in Aschaffen-

burg.....

Ursprung unbekannt
desgl. **) . . . .

Aktien-Brauerei Nürnberg
Sedlmayer, München
Augustinerbräu, „
Frankfurter.....

Löwenbräu, München
Leistbräu, ,,
Wahl, Augsburg . . .
Königsbräu, Lindau .
Henninger, Erlangen .

„ Frankfurt

1884

1887

1886

1883

Gew. 1
/o

4,03
3,58
4,00

1,0196
1,0179
1,0214
1,0176 4,72
1,0136|4,28
1,0106 4.08
1,0157 3,86

5,78
6,28
6,59
6,21

"/

1d

eng, H» • 3 o
o JS » £P 3 T o

E a» ä "s <
II 11

(0 /o /o °/Ml

0,61

1,21
0,52

5,23'0,48
5,27
6,35

1,0133 5,80 5,44,1,13
1,0229 4,26 6,99

0,46

1,0232
1,0180
1,0230

4,11
5,45
4,19

1,0116|4,63

1,103215,0

1,0157
1,0195

1,0179
1,0182
1,0210
1,0198

1,0196
1.0155

1,0192
1,0206
1,0185
1,0186

4,07
4,00
Vol.

/o
4,40
4,90
4,60
5,35

4,90
5,60
5,50
5,20
5,60
5,40

7,52
5,69
7,34
4,80

4,88

5,95
6,75

6,40
6,55
7,41
6,98

7,12
6,02
6,93
7,28
6,85
6,66

1,7:

0,69

0,55
0,35

0,004
0,003
Spur

0,04
0,03
0,07

0,005jO,55
0,0040,03
0,005 0,02
0,003 0,11

1,26
2,10

0,005
0,005
0,003
Spur
Spur
Spur

Spur
Dex¬
trin

2,42
3,68
Gly-
eerin

0,124
0,185

0,04
0,02
0,07
0,14
0,13
0,02

0,09

0,180
0,176

0,108
1,081
0,135
0,144

0,207
0,291
0,207
0,234
0,366
0,216

0,23
0,187

0,223
0,220
0,204
0,225

0,187
0,179
0,195
0,248
0,238

0,098
0,067

0,050
0,068

0,048

0,073
0,070
0,075
0,095
0,088

0,2270,098

0,31
0,30
0,19
0,18
0,10
0,19
0,34

0,33
0,35
0,24
0,30
0,36
0,38

0,32

Ana¬

lytiker

0. »gf

') Zeitschr. ges. Brauwesen 1884.
-) Nach Wochonschr. f. Brauerei in Zeitschr. f. ehem. Industrie 18ST. 291.
3) Berieht des Laboratoriums f. den Kanton Bern für 1887, 7.
4) Bericht d. stadt. ehem. Laboratoriums der Stadt Zürich für 1883, 6. r ii

im Pyknometer bestimmt: Alk° b ° h JS»'*) Spee. G-ewicht wurde in dem entkohlensäuerten Bier bei lö°C. —
Destillation des entkohlensäuerten und mit Natriumcarbonat neutralisirten Bieres im Destillat; Extrakt ^>
dampfen des Bieres mit Quarzsand uud Troeknen bei SO—90° C: Kohlensäure wurde doppelt bestimmt, ea \ u.nliMi^f
Einleiten entkohlensäuerter Luft und Auffangen der Kohlensäure im Natronkalkrohr, dann durch einfaches ^ n \V ^,irnlil j
Bieres in einer mit Chlorcaleiumrohr versehenen Flasche aus dem Gewichtsverlust; Säure durch Titration ro >rten flff
Natronlauge und ferner die flüchtige Säure aus der Differenz der Titration des ursprünglichen entkohlen*' 11
des zum Syrup eingedampften Bieres.

**) Dieses Exportbier war bereits in Amerika gewesen.
*%*) j)j e Untersuchungs-Methoden sind nicht angegeben. HJlati0*1

°) Das spec. G-ewicht im entkohlensäuerten Bier mit der Westpharschen Waage, Alkohol dur pkospk°jj
und Bestimmung des spec. Gewichtes des Destillats, Asche durch Eindampfen und Einäschern von 50 cem, * ^ + ro"#v
säure in der Asche nach der Molybdän-Methode, Glycerin nach der Clausnitzer sehen Methode, ExtraK'

n bei 80» C. als indirekt durch Bestimmung des spec. Gew/a iultze'sehen Tabelle. Meistens wurden übereinstimmende u
direkt durch Eindunsten und Trocknen von 10 com
von Alkohol befreiten Extraktlösung nach der Seh'
halten, anderen Falles das Mittel aus beiden genommen.

00) Die Methoden der Untersuchung sind nicht angegeben: wahrscheinlich sind die Biero nach dei^
von F. Schaffer angewendeten Methoden untersucht.

ehte"
lih'ii '

im

vors« l,cn"

No.

84

85
86
87

88
89
90
91
92
93

95
96

97 |
98
99

loo
101
loa
103

IO4
105

106
107

108
I09
1.0
Hl
112

Bo ts
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No.

SO

91

9 2

93

94

95

96

97

98

99

lOo

10!

loa
loa

lOi

105

106

107

lOg

'09

Ho
Hl
110

Nähere Bezeichnung

Bürger!. Brauhaus, Pilsen
Aktien-Brauhaus, „

Kulmbacher, dunkel . .
Frankfurter, hell . . ,
Spatenbr., München, dunkel

p schorrbräu, München .
s Patenbräu, „
Eri ch, Erlangen . . .
Eh-emann-Kitzingen, hell
J;>cob & Co., Behau . .

I Tucher'sches, hell . .

Österreich.Biere(No.94—101
Staaber Exportbier

Schwechater „
Eiesinger „
Pilsener „

" "
Pa rdubitzer „
^"ndenburger „

A us Puntigam bei Graz

B «dapester Exportbier .
desgl.

Hackerbräu, München .
Bür gerl. Brauhaus „ .

1 Münchener ( L °wenbräu
J E xp.-Biere | Leistbräu

1(Franziskaner)

Münchener Bierc

Speyerer Bier

1883

1884

1885

1873

1876

1880

1884

1887

11

1888

11

1889

* ü

Vol.
%

1,0144
1,0109

1,0240
1,0205
1,0220

1,0185
1,0196
1,0180
1,0170
1,0160
1,0192

1,0100

1,0174
1,0256

1,0139
1,0146
1,0148

1,0194

1,0150
1,0149

1,0200
1,0214

4,60
4,60

4,89
3,92
3,56

4,00
3,92
4,50
5,10
4,60
3,95
Gew.

/o
4,79

3,52
4,26
3,39
4,59
3,19
3,47

4,70

4,06
4,31

3,92
3,86

3,66

3,74

4,12
4,30
3,20
3,94
4,18

"I

5,48
4,42

8,08
6,94
6,92

6,45
6,65
6,40
6,40
5,90
6,50

4,65

6,00
8,08
4,78
5,37
5,08
5,15

6,90

5,49
5,63

6,79
6,83

7,86

7,60

7,10
7,18
8,42
7,75
7,00

5-?

%

0,47
0,64
0,34
0,42
0,28
0,30
0.51

Dex¬
trin

1,66

3,27

1,06

0,152

0,131
0,164

2,60

2,39

— 0,184
—- 0,196

— J0,220
— j0,164
— j0,170

0,180
0,144

0,153
0,108
0,099

0,140
0,200
0,198
0,210
0,234
0,175

0,13
0,23
0,13

0,12
0,15

0,157
0,152

0,238
0,223

0,184
0,176

0,270
0,200
0,210

0,186
0,203
0,256
0,270
0,238
0,252

0,19
0,36
0,20
0,23
0,17
0,20

0,25
0,20

0,256
0,237

0,212
0,265
0,272
0,256
0,220

/o

0,070
0,065

0,086
0,086
0,085

0,062
0,047

0,090
0,066
0,110
0,052

0,081
0,086
0,086
0,082
0,079

IQ

0,22

Ana¬

lytiker

A. Bert-
schinger')

F. Schaffer
2)

L.
Friedrich

3) *)

0. Kohl¬
rausch 4)

Fr.
Schwack-
höfer s)

Lintner 8J

j S» Fischer
i 7>

i "•Kämmerer
l ")
1 C. Räch u.

C. Gott-
I fried'-')

J.
SameUon

1»)**\

elu""'

) Vergl. Anmerkung •>)u. 00) S 1120.
> Bericht des Laboratoriums f. den Kanton Bern für 18S4, 9.
> Bericht d. Vereins gegen Verfälschung der Lebensmittel in Chemnitz bis 1S85 von L. Friedrich.

J Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1873/74. 3, 264. Untiirsuehungs-Methoden vergl. S. 1112 Anni. ***■).
1 Allgem. Cheni. Zeitsohr. f. Brauerei u. Malzfabrikation 1876. Üntersuchungs-Mcthoden vergl. S. 1113 Anni. **).

. Correspondenzbl. d. Vereins analvt. Chemiker 1880, 64.
Hob { Archiv f. Hvgicne 18S4 2 432. lieber Untersuchungs - Methoden vergl. die Analysen desselben Verfassers

5 Zeitscnr. ges. Brauw. 1889, 12, 61.
,„. Allgem. Brauer- u. Hopfen-Ztg. 28, 711; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 188S, 3, 179.

> Lhcm.-Ztg. 1889, 13, 757.

**l ?r1C ünter8 uchllngB-Verfahren sind nicht angegeben.
'ein» ""''Siicliiiiifs-Vcri'alircii: Extrakt indirekt nach Schulze, (rlycenn nach Neubauer und

' n 'i, Phosphorsäure durch Eindampfen mit Barythydrat und dann nach der Molybdän-Methode.

1116, Nahrungsmittel. I. 4. Aufl. 71
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No. Nähere Bezeichnung

eL- 3
XI o3
iE «Ss

■3

o
Bö
CS o. °
COa.

o.s
O
<

Gew.

CS
"><
ÜJ

6S~

CO»

s
COO
75s

e
CDCS_>.
CD

= •=
con

II

o
o<

ca-n
S !rt
O.

CO P

CO "1 /o % "1/o /o /o °/ °//o 0/ ~'/o

113 \ , Pschorr - München,
dunkel .... 1892 1,0203 3,96 6,81 — 1,91 0,10 0,162 0,226 — --

114 Br. Beau-Rogard in
05 o Freibarg, hell . . n 1,0127 4,60 6,45 — 2,00 — 0,230 0,300 — —"

115 c Br. Jäger-Solothurn,
- braun .... n 1,0251 4,16 8,01 — 2,05 — 0,132 0,250 — ■-----------

Braunschweiger Biere.
116 j National- ( „Münchener" 1891 1,0178 4,01 6.78 0,52 1,46 — — 10,245 0,045

—
117 1 Aktien-Br. 1„Kulmbacher" 35 1,0202 4,23 7,12 0,54 1,48 — — 0,254 0,048

—
118 Akt.-Br. Streitberg: „Löwen¬

bier" (nach Art des Mün-
ehener Exportbieres) . n 1,0135 5,30 6,03 0,76 1,50 — — 0,280 0,081

119 Kulmbacher dunkeles | n
— 3,90 8,73 — 3,10 — 0,137 — — 0,020

120 J Exportbier 1 n
— 4,62 7,80 — 2,20 — 0,142 — — 0,028

121 Aicher Exportbier . . . n
— 5,10 6,39 — 1,54 — 0,127 — — 0,030

122 0>.- Bergische Br.-Ges.
■= '5 Elberfeld . . . n 1,0110 4,44 4,71 0,358 1,12 — 0,126 0,182 0,077

—
123 Cj p. GambrinusbräUjBöhra.

e g Brauhaus Berlin . n 1,0203 3,31 6,64 0,460 1,44 — 0,117,0,218 0,075
-~

124 1 I Munkebräu, Exp.-Br.
§»« Flensburg . . . n 1,0176 3,60 5,99 0,561 1,29 — 0,151 0,205 0,084

—
125 ~ 0 Export- Fassbier**),

Exp.-Br. Bamberg. n 1,0168 4,19 5,89 0,583 1,32 — 0,173 0,235 0,094
—

126 1- Prälatenbräu,Gaarde-
ner Exp.-Br., Gaar-11 den bei Kiel . . rt 1,0119 4,37 4,74 0,293 1,17 — 0,120 0,195 0,067 ■—

127 ■so Hansa-Br.-Gesellsch.,
rt i Hamburg . . . n 1,0150 4,01 5,18 0,445 1,26 — 0,129 0,183 0,068

—
128 0 «S Andr. Müller, Exp.-

£ 2. Br. Bremen . . n 1,0103 4,64 4,75 0,324 1,16 — 0,144 0,206 0,074 —■

129 sK NachPilse-l -\y_
ä|
.2 §

ner Art l D>Kemmer,< n 1,0037 5,62 3,47 0,319 0,82 — 0,129 0,169 0,062
130 Nach Mün- „, . , BremenchenerArtJ \ n 1,0163 4,68 6,42 0,663 1,62 __ 0,145 0,277 0,091

—
131 g .35 c Pschorrbräu . . . » 1,0189 3,87 6,56 — 1,20 — — — — —'
132

f? -5 Löwenbräu n 1,0234 3,41 7,44 — 2,70 — — — — —
133 ö. 2 Leistbräu (Franzis¬

kaner) .... n 1,0230 3,57 7,44 — 2,55 — — — — —
134 c jaCJ o

J3 'C
2 sa

Hackerbräu n 1,0201 3,87 6,87 — 1,95 — — — — —"
135 Bürgerbräu n 1,0241 3,45 7,63 — 3,00 — — — — —
136 Jg.s Metzgerbräu . . . n 1,0197 3,87 6,75 — 1,95 — — — —

An 3'

lytik er

', Scl>«ff

) 0 d
Art»!'

in"1 ,.
J.Sd'» 1-

"1

&**>

0:ik>

') Schweizer. Wochenschr. Chem. u. Pharm. 1892. Sonderabdruck,
"-) Zeitsohr. angew. Chem. 1891, 665.
3) Wochenschr. Brauerei 1891, 8, 286; Chem. Centrbl. 1891, I, 766. f zll
4) Bericht über die Danerwaaren auf der 5. Wanderausstellung der deutschen Landw. Gresellscha

1891, 6, 236. Die Bierc hatten bereits eine Reise über den Aequator mitgemacht.
8) Zeitsohr: angew. Chem. 1891, 728.

*) Vergl. unter Schweizer Bierc S. 1132 Anm. **). erebe11'
**) Das Bier war in einem Metallfass pasteurisirt und mit einem hölzernen Fasse u. Sägespänen mag

Bre",e
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, Schaff
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«j S"j tscJlr - ges. Brauw. 1879, 2, 416.
ran 0,01 % flüchtiger Säure (= Essigsäure).

No.
Nähere Bezeichnung
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3II
e
5

0
!o
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O -"<0a.u>

eje0
<

Gew.
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lytiker

137
138
13a

Wo
Ui
142
I43

| Akt.-Brauerei Kulmbach 1
1891 1,0262

1,0155
4,38
4,92

8,49
6,11

— 2,85
1,05

.g | =3

Henningev-Erlangen . . .

|Br-zum Spaten,! Spatenhräu

n

1893

1,0203 3,87

4,16

6,89

5,70

1,80

1,36 0,215 0,078
München \ Exportbier n — 4,40 5,44 — 1,15 — — 0,206 0,086 —

1 Akt.-Exp.-| HellesExI> - B -

Brauerei \ Dunkeles »
Kalmbach Monopol-l Kulmbacher

r>
— 5,05 5,74 — 1,36 — 0,150 0,286 0,084 —

I44

US

11

n

5,30

4,81

8,74

5,41

1,32

1,13 0,203

0,314

0,284

0,086

0,090 5J

Kgl. Bayer. Staats-Brauerei

'46 Weihenstephan, Exp.-Bier » — 3,24 7,66 — 2,13 — 0,216 0,099 — '<,

AschafFenburger Bayer. Akt.- =5
147 n — 4,12 7,00 — 1,87 — 0,180 0,292 0,087 —

Erlang.Exp.-B. v. H.Henninger r> — 3,96 7,41 — 1,13 — 0,281 0,291 0,082 —
U»

Strassburger Exp.-B.-Akt-
Schwefel-

Fänr«

U9

151
152
153

Gesellschaft .....

Spatenbräu, Exportbier . . 1894 1,0201

4,10

4,17

6,01

7,07 0,610 __ 0,17

0,150

0,180

0,204

0,223

0,065 0,008
M* Mans-
feld")

desgl. 1900 1,0200 3,94 6,72 0,410 2,06 — 0,160
*)

0,209 — — F. B.
Ahrens 4)

Münchener 1 f1 in Berlin ver- 1

Nürnberger j SCheDkt 1

1898

n
n

—
3,73
4,02
3,79

6,44
6,63
5,96

0,409
0,470
0,447

— —
0,195
0,240
0,231

0,077

0,090

E.Donath

1 5>
Mittel __ 1,0178 4,29 6,50 0,66 1,65 017 0,174 0,239 0,078

Kohlen,
säure

0,207

Destrin
etc.

3,61

Doppelbiere

Märzen-, Salvator-Boek

Märzenbier, Altenburg
des 8l-, Eger . .

des 8'-, Altenburg

Sa lvator, Zacherl .
desgl.
ß ockbier

B °ekbier, Speyer, 2 6. Jan

J Zeitschr. angew. Chem. 1891, 728.
1 Zeitschr. Nahrungsm .-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7.
I £eitschr. Nahrungsm.-Unters., Hvg. u. Waarenk. 1894, 8, 298

»1 w lt8ohr - an gew. Chem. 1900, 483.
«( r, °™™sclir. Brauerei 1900, 17, 345,

Tafel-, Salonbier etc.
Dextrin

1874 1,0156 4,17 5,75 0,48 1,02 3,60 0,342 0,23 — —
)

n 1,0108 4,24 4,62 — 0,50 3,42 0,270 — — —

n 1,0156 4,17 5,75 — 1,02 3,60 0,342 — — — 1
1875 1,0280 4,64 9,08 0,40 1,47 5,40 — 0,263 — —

" 1,0324 4,35 9,78 0,68 — — — 0,27 — —

» 1,0206 4,20 7,10 0,56 — — 0,18 0,24 — — 1
1878 1,0250 3,60 8,54 — — — — 0,28 — — 1

tmh' Llnt ner: Lehrbuch der Bierbrauerei 1875, 556 u. Mittheü. d. bayer. Central - Landwirthsohaftsschule
'1 avL 1874 !! 5.' 12 - Uebcr die Untersuchung B-Methoden ist nichts ^angegeben,8»Phan 1874/76] 12 _

" lu'rku,,„ i,'f° m - z «itschr. t. Brauerei u. Malzfabrikation. Wien 1876. Ueber Untersuohungs-Methoden vergl. S. 1113
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No.

8
9

10
11
12
13

14

15

16

17

18

19

20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

32
33
34
35
36
37
38

39
40
41

Nähere Bezeichnung

s o o «s
CS o. 1Q

e
<

cd

UJ
j2»

e O Uew.
(0

'0 °/'0 °/
Kulmbacher

Klosterbräu
Felsenkeller

Medingen .

Plauenscher Lagerkeller

Münchener Hof bräu, Einbock

Kulmbach, I.Aktien-Exp.-Br

Kitzingen, Batavia

In { Hofbräuhaus .
t3 I
3 { Naumann .
■~ |

\ Plauenscher Lagerkeller
Striessen.....
Dresdener Feldschlösschen
Zieschen .....
Einbecker Bockbier .

Uelzener Bock-Exportbier
Celler Doppelbier . . .
Einbecker Bier

i Bremer Doppel-Braunbier,
I frisch

a f Ponarth 1 Königs-

111 Wickbold I berg
3 [ Berneeker-Insterburg

Oesterreichische Biere
Karwin......

Schwechater, Märzenbier
St. Marx, Märzenbier
Brünner,Märzenb., 14Mon.alt
Schellenhofer Märzen
Reichenbacher Salonbier

Königinh. Salonbier . .

Exportbier- [ Kaiserbräu
Brauerei in < Märzen

Pfungstadt [ Bock-Ale

1878 1,033 5,58 11,39 —
„ 1,015 4,48 6,70 —
n 1,019 4,62 6,51 —
n 1,021 4,82 7,15 —
!7 1,018 5,89 7,20 —
n 1,016 5,36 6,65 —

1S79
Mai 1,0342 4,75 11,60

—
1880
Jan. 1,0280 5,28 9,68 —
Febr. 1,0250 4,72 8,69 —
1879
Jan. 1,0235 4,49 8,08

—
Okt. 1,0175 4,68 6,64 —
1880
Febr. 1,0192 4,34 7,20 —
1879
Nov. 1,0202 4,23 7,10 —
Bec. 1,0180 4,34 6,65

—
1878 1,0153 3,79 5,67 —

)7 1,0218 5,39 7,41
—

r> 1,0219 5,08 8,07
—

1879 1,0127 3,84 5,08
—

ji 1,0193 5,39 7,41
—

1878 1,0200 5,77 7,58 —
n 1,0140 4,51 5,95

—
1895 1,0137 4,75 5,73 0,46

n 1,0103 4,62 5,02 0,37
n 1,0113 4,47 4,98 0,35

1873 1,0285 4,36 8,45
—

1876 1,0169 3,83 5,88 0,48
n 1,0192 3,69 6,42 0,63
n 1,0167 4,39 6,11 0,43
n 1,0215 3,51 6,81 0,41
H 1,0103 3,42 4,10 0,34
n 1,0159 2,76 5,10 0,29

1884 1,0215 4,49 7,60 1,12
n 1,0161 4,07 6,04 1,01
n 1,0122 5,23 5,53 1,03

0,220

0,294

"'S

/o /o

0,24

0,15

0,18

0,23

0,19
0,14
0,18
0,15
0,22

0,14
0,11
0,19
0,14
0,14
0,16

0,132
0,127
0,113

0,47
0,29
0,23
0,32
0,31
0,27

0,39

0,35

0,28

0,21

0,27

0,21

0,26
0,21
0,22
0,34
0,26
0,27
0,30
0,21
0,27
0,239
0,210
0,189

0,312
0,21
0,17
0,27
0,21
0,19
0,18

0,24
0,23
0,26

V

0,111
0,129
0,081
0,115
0,089
0,082

0,085
0,095
0,081
0,075
(0,041)

0,100
0,065
0,083

0,254

0,217

0,108

0,201
0,197
0,248

0,25

0,192
0,190
0,188

Ana¬

lytik^

{l,jf

rao** '

') Jahresbcr. f. Agrik.-Chem. 1878, 663 u. 664 und Pharm. Centralhalle 1880, No. 10. . ^id*
s) Zeitschr. gegen Verfälschung der Nahrungsmittel. Leipzig 1878, 355 und Hannov. Monat^schi-

Nahrungsfalscher 1879, 177—181.
8) Zeitschr. gegen Verfälschung der Lebensmittel, Leipzig 1879, No. 10.
4) Jahresbericht des Polytechnischen und G-ewerbe-Vereins zu Königsberg i. Pr. 1896, S. 52.
s) Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1873/74, 2, 266
6) Allgem. Zeitschr. f. Brauerei und Malzfabrikation

Industrie in OesteiTeich-Ungarn 1875, 398.
7) Bericht über d. deutsche Brauerei-Ausstellung in Hannover 1884

*) lieber, die Untersuehungs-Methoden vergl. 8. 1102 Anm. *).

Wien 1876 und Organ des Centr.-Vereins f. R ul '
.,iz>11'■l;.'<-
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Bier.

Nähere Bezeichnung

Schlombs-Brauerei in Ahlten

U nions-Br. Hannover, Bock-
Ale .......

Ki <=lerAkt.-Br., Bayer.Salvator

Seeger's | Krone aller Biere
Bier Wiener Salon-

p ) Tafelbier . .
r-xport, I

tt Münch. Salvator
namhare

Super. Pilsenbeer

"tterbier von Iienninger in

Erlangen......

Pf,u ngstädter Märzenbier

Münchener Salvator, Zacherl

Würzburger Bier . . . .
Salvator .......

D ettelbacher Klosterbier .

Münchener Kindl-Br. .

Petuel-Schwabing . .

Zacherl- f Keller ■ •

Brauerei 1 Original-
Flasche .

München. Brauerschule

ßuda pester Biere.
u °Ppel- Märzen
desgl. . .

1884

1887

1886
1885
1886
1884

18

1884

Gew
°//o

1,0195

1,0170
1,0162
1,0227

1,0131
1,0185

4,18

4,48
4,03
4,10

5,51
4,00
5,83

1,0192,4,00

1,0197

1,0300
1,0274
1,0305
1,0192

1,0338
1,0298
1,0280

1,0289
1,0284

1,0225
l,O190|4,06

3,88

5,05
5,60
4,76
4,69

4,78
4,29
5,08

5,13
5,24

4,19

/o

6,99 0,92

6,44
5,78

7,61

4,84
5,22
5,03

6,29

6,47

10,05
8,95

10,10
6,67

10,67,0,65
9,52 0,79
9,49 0,73

0,53
0,61
1,01

0,73
0,79

0,91

0,45

9,66
9,54

7,26
6,77

0,61

1,6

3,44
2,60
3,02
1,70

3,23
3,04
2,85

2,63

Spur
0,004

0,004
0,003
0,005

0,003
Gly-cerin

0,172
Dex¬
trin

3,21

3,87

3,16

1,99

5,31

4,09

4,18

4,39

/o /o

0,132 0,28 0,072

0,121
0,04
0,50

0,15

0,15

0,04

0,14

0,25

0,247

0,242,0,288
0,215 0,345

0,207
0,308

0,147

0,139

0,144

0,183

0,183

0,211
0,141

0,305

0,242

0,294

0,285

0,289
000}

0,290

0,274
000}

0,284
0,248

0,097

0,088

0,116

0,102

0,099

0,093

0,088

1«

"I__[0

0,137

0,173

0,310

0,390

0,29
0,33

0,23

0,29

0,149

Gly-
cerin

0,099

0,125

0,160

0,155

0,177

1125

Ana¬

lytiker

E. Röhrig
und

J. Skal-
u-eit ') ;;;J

& Bein')°)

& Fischer
•)t)

) Bericht über d. deutsche Brauerei-Ausstellung in Hannover 1884.
) Zeitsohr. ges. Brauw. 1884.
> Repertoriuin analyt. Chem. 1887, 397.
) Ebcndort 1886, 365.
) Ebcndort 1887, 313.
J Archiv f. Hygiene 1884, 2, 432.

,) Heber die TJntcrsuchungs-Methodcn vergl. S. 1102 Anui. *).
,::JJ JJeber die Untersuohungs-Methoden vergl. S. 1120 Anm. *).

> Gesammt-Säurc ist nicht angegeben, an flüchtiger Säure = Essigsäure wurde 0,0117 °/0 gefunden.
,"' '"eher die Untersuchungs-Methoden vergl. S. 1111 Anm. •).

5?Seben Hertz und H. Trillich untersuchten die Biere nach den Vereinbarungen bayerischer Chemiker, heraus-
Urai V»«n A. Hilger. Berlin 1885. Phosph orsäurc wurde von Trillich nach der Molybdän-Methode bestimmt, da

j*ga 0 '"-^'thode beim Titrircn der direkt in Essigsäure gelösten Bierasche bedeutend niedrigere Zahlen (0,050—0,060 »/,!
i '''''eil ,lssei 'dem wurde von Trillich das Glvccrin nach der Clausn i t zer'schen Methode durch 8 - stündiges Ex-

etbode"i- f Ahzn S der Asche (die nur 0,003—0,004 g betrug) bestimmt. Kontroiversuche nach der B o rgman n'sehen
oi 'iefertcn etwas niedrigere Werthe.

1 Die Asche von diesen beiden Bieren hatte folgende proeentige Zusammensetzung:
Kali Natron Kalk Magnesia Eisenoxyd P1*" S™"

Ho 57 . CK.O) (Na.0) (CaO) (MgO) (Fe a Os) ^ ™™
**■ 59 Bl C.herl -? ra ™rei . . 33,60»/. 6,23»/„ 2,35 »/o 8,21% Spur 34,60»/. 0,51»/,

tauersehule Spur

Chlor
(Cl)

1,00 •/,
2,02 „

Kohle +
Sand etc.

13,69 •/„
12,08 „

^°huH^ Dor Extrakt ist theils indirekt aus dem spec. Gewicht der von Alkohol befreiten Extraktlösung nach
*l *6fl rp„i...ii ...,-,.,. . n. .,____ ,,„.. *i.j.......*.j;«ir„+„„.i,-... r,„; m__ qko n i„.c+;,llm +. illrnt,», indirekt

Titration
x'li Di ■ ? Tabelle, theils direkt durch Trocknen des Abdampfrtlekstandes bei 70—80" C. bestimmt; Alkohol indi

1" it '/. v'v"" (les ursprünglichen spec. Gewichts mit dem der alkoholfreien Extraktlösung etc., Säure durch Titra
0 ^--Natronlauge. Ueber die Bestimmung des spec. Gewichtes, der Asche und Phosphorsäure ist nichts gesagt.
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No. Nähere Bezeichnung
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j=oCO<
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62 1884 1,0161 3,82 5.98 — — — 0,203 0,221 0,068 —
63 n 1,0161 3,84 6,04 — — — 0,118 0,256 0,070

—
64 n 1,0121 3,24 4,69 — — — 0,1190,165 — —
65 n 1,0139 3,12 5,18 — — — 0,149 0,195 0,059

—

66 1878 1,0327 4,69 10,19

Stamm¬
würze

18,94

Vergäh-
rungs-
Gra>i

46,20
67 1879 1,0318 4,73 10,02 0,717 — — — — 18,84 46,80
68 1880 1,0268 5,12 8,93 0,715 — — — — 18,49 51,73
69 1881 1,0290 4,96 9,330,668 — — — — 18,59 49,81
70 1882 1,0294 5,07 9.68 0,668 — — — — 19,12 49,37
71 1883 1,0312 4,67 9,83 18,56 47,03
72 1884 1,0338 4,63 10,43 0,670 — — — — 19,05 45,26
73 Salvator-Biere 1885 1,0315 4,64 9,78 — — — — — 18,46 47,01
74 der 1886 1,0282 4,75 9,20 0,606 — — — — 18,09 49,18
75 Zacherl - Brauerei 1887 1,0288 5,21 9,37 0,594 — — — — 19,07 50,89
76
77

in München*)
1888
1889

1,0308
1,0287

4,66
4,79

9,80
9,32

0,822 " — — 18,50
18,28

47,00
49,03

78 1890 1,0400 3,41 11,45 0,644 — — — — 17,85 35,84
79 1891 1,0373 3,70 10,93 — — — — — 17,87 38,87
80 1892 1,0355 3,95 10,56 0,850 — — — — 17,96 41,19
81 1893 1,0326 4,28 9,98 0,690 — — — — 18,30 45,49
82 1894 1,0346 4,19 10,45 — — — — — 18,24 42,84
83

Salvator-Biere.

1895 1,0326 4,30 10,02 18,07 44,57

84 ] Zacherl-Brauerei f Fass . 1890 1,0390 4,10 11,18 0,700 4,23 4,89 0,153 0,280 18,83 40,63
85 j in München [ Flaschen n 1,0376 4,19 11,02 0 694 4,15 4,87 0,171 0,290 18,83 41,48
86 Salv.-Br. Schwabing . r> 1,0343 4,82 10,30 0,775 3,54 4,34 0,180 0,300 18,98 45,73
87 Kronenbräu, Augsburg . Vi 1,0414 4,56 11,84 0,800 4,76 5,04 0,171 0,340 20,27 41,58

88 Bockbier von Jos. Göbel in
phoa-
jjhor-
süure

n 1,0227 4,25 7,20 — — — 0,145 — 0,062
—

89 Bockbier der Akt.-Br. Streit¬ 1891
2. 6.berg in Braunschweig 1,0172 5,70 7,06 0,890 1,61 — — 0,302 0,086

—

Ana¬

lytiker

1,00

, iiw' '

.v-•)

im";,»

90
91
92

93!

94 |
95
96

97

') Yergl. Anmerkung e) und t) S. 1125.
*) Zeitschr. ges. Brauw. 1895, 18, 129. .,.
3) Allgem. Brauer- u. Hopfen-Ztg. 1890; Vierteijahresschr. Nahrungs- u. G-enussm. 1890, 5. 70. t89°'^
4) Zeitschr. Nahrungsm.-TJnters., Hyg. u. Waareiik. IS!)0. 4, 270; Vierteijahresschr. Nahrung*- u.G-enussiö-
5) Zeitschr. angew. Chem. 1891, (365. ■ ..v.mtfS*'&aw?
*) Aus den obigen Zahlen ergiebt sich eine mittlere Stammwürze von 18,40°/ n und ein mittlerer ,"uL' r;' 1,,>

grad von 16,01 "/q. A. Lang führt ausser diesen noch zahlreiche Analysen von Salvatorbieren anderer J ' &\\ 1J1»■
Münchens und von ausserhalb München erzeugten Salvatorbieren auf. Dieselben hatten im Mittel 18,6 /o
Stammwürze und 47 °/0 Yergährungsgrad. r Viln ''!',]

**) Der Referent der Vierteljahresschrift (L. Aubry) bemerkt zu den Analysen Folgendes: "^'V] t 00 ','',-
Alkoholgehalt unter Benutzung der angegebenen Extraktzahlen bezw. der spec. Gewichte berechnet, so er < ^ gt;1n ■
niedrigere Werthc: desgl. berechnet sich aus dein angegebenen Alkoholgehalte und dem Extraktreste eine Ri
würze: es dürften demnach Versuchs- oder Druckfehler nicht ausgeschlossen sein."
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Bier. 1127

No.

90

91

92

»3

94

95

96

97!

981

99

lOO

101

loa
103

104

105

10(5

107

108

109

Uo
ni
n 2
113

n 5
U 6
117

118

119

'20

121

Nähere Bezeichnung

Wiener Märzenbier .

| Münchener Bockbiere

Münchener Starkbiere
der 1899-er

Salvatorsaison

Von J. Hoff
in Wandsbeck

Bock-Exportbier der
Dampf- Br.-Akt.-Ges.

Einbeck
Salon - Tafelbier, Akt.

Exp.-Br. Kulmbach
Tafelbier, Gebr. Sedl

ma yr-München .
Löwenbräu
Hackerbräu
Spatenbräu
Salvatorbräu
Zacherlbräu

Tafelbier der Br. „zumf
Spaten" (Gabriel Sedl-j

mayr) {

Akt. - Br. Nürnberg
Gebr. Lederer „
Löwenbräu „
Br- Reif
v- Tucher'sche Br.

Nürnberg . . .
ßr - Geismann-Fürth
Knöllinger-Schwabach
Spaten (Gabr. Sedl-

ma yr) München .

0
0

-C
0 0
c ujia b.~,~

Ä

1896

1899

1893

1886

1892

1895

Gew
°//o

1,0327

1,0347

1,0357

1,0295

1,0324

1,0278

1,0323

1,0341

1,0288

4,75

4,71

3,90

4,37

4,32

4,37

4,63

4,14

4,20

5,02

5,05
4,12

3,76

4,06

3,24

4,81

8,1

4,53

4,26

3,69

4,29

4,20

1,0360:7,00

/o /o

6,29

10,23

10,35

10,80

9,28

10,00

9,00

9,88
10.35

9,42

7,72

9,00

8,04

6,50

9,17

6,03

12,90 1,01

9,97| —
9,45: —

11,70 -

10,43

10,60

10,35

°//o

1,45

3,68

4,16

4,30

3,67

3,52

1,93

2,85

2,00

2,93

32
"3

/o

— 8,17|12,90

1,0311

1,0326

1,0316

1,0301

1,0241

1,0350

1,0392

0,71

1,012

0,130

0,170

0,150

0,150

0,150

0,150

0,120

0,120

0,150

0,17,0

0,200

0,138

0,140

0,190

2,91

2,50

3,60

3,53

3,83

2,27 6,29

0,2S4

0,287

0,248

0,275

0,277

0,100

0,114

0,080

0,052

0,092

0,085 0,283iO,080

0,330|0,400 0,154

— ,0,300

0,330:0,400

g in 100 cem

0,154

5,24 12,12

4,19 10,32

4,20 ; 9,71

4,81 j 7,79

4,81 8,16!

5,92 11,14

3,78 ;11,42

GlycL'i'in
0,0710,195

0,126 0,213

10,109 0,198

0,146 0,188

— 0,17 7 0,185

— 0,097,0,205

— 0,1290,305

0,293

0,352

0,312

0,347

0,292

0,279

0,300

1,0340 5,0010,72 0,166l0,222 10,29S 20,00 46,40

Stamm¬
würze

19,84

18,20

17,60

16,87

17,22

22,00

18,45

runga-
Grad

48,99

43,30

44,83

53,80

52,67

49,36
38.10

J Wochenschr, Brauerei 1896, 13, 1343: Vierteljalircssehv. Nahrungs- u. Genussm. 1896, II, 555.
» y -Jahresbericht der Mimchener Brauer-Akademie 1898/99; Zeitschr. ges. Brauw. 1899, 22, 693
I £ertschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. U. Waarenk. 1893, 7, 166.

s-i Ti~ SK! U- BeK- Brauw. 1S93, 16, 235: Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1893, 8, 412.

Ana¬

lytiker

Doemens ')

Doemens '■)

R. C.
Nieder-
slaM ')

M. l'rintz *)

A. Sainme-
reyer 5)

L. Äubry")

Kämmerer
')

) Munchener Fremdenblatt 1893, 3, 31; Chem.-Ztg, 1893, 17, Kcp. 135.
' Zeitschrift ges. Brauw. 1893, 16, 235.

Jahresbericht des städtischen Untersuchungsamtes Nürnberg 1895; Zeitschr. ges. Brauw. 1896, 19, 685.
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No. Nähere Bezeichnung
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e
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CDca.
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e
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■a
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CO*-

CDCOO
15
E

e
Oo_>»
CD

CD
o99<

CDN
es
ä
E
E
cd
(0
"//o

C

■I 2:CSc9
cCD>

1 i 1 Zacherlbräu . 1895 1,0345

g n 100 ccm

18,77 43,69122 4,39 10,57
— — 0,083 0,189 0,306

123 1 S 2 1 Patrizierbier
> C3 CJ <
1 — 5 Gebr. Lederer-

J w \ Nürnberg . . o 1,0321 4,68 7,08
— — 0,122 0,202 0,213 16,00 55,75

Mittel (No. 114—123) ---
1,0324 4,70 9,90| ■

—
0,123 0,210 0,299 18,50 47,69

oder in Gew. %
—

1,0324 4,55 9,59
— —

0,119 0,203 0,290 18,50 47,69

124

Dortmunder Adam-
Bier.

Kloster-Adamb. von Mei-

Gew.
% % 0//o 0/in %

De.\trin

%

*)

% %
PllOS-
phor-
säiire

%
Kohlen¬
säure

ninghaus -Dortmund") 1884 1,0199 7,81 7,80 1,46
— —

0,180 — — 0,300
125 Ohne nähere Bezeichnung 1889 —

7,38 3,37 0,700 0,660 0,500 0,610,0,284 0,133 0

126 1864-er Bier™*) . . . 1897 — i7 . 35 13,38.0, 662 3,610 5,480 0,360 0,433i0,158
—

Gesammt-Mittcl — 1,0255 4,64 8,34 0,72 2,77 [4,09 j0,1810,276 0,095
g in 100 ccm

0,221

°) Essig¬
säure

Meth vom Jahre 1835 1897 —
6,14 29,02 21,16

—
0,738 0,582,0,006 0,198

Ana¬

lytiker

Kam«**'
rer')

lund i

R.K«yser)

Aeltere und sonstige Analysen.
1. Engelmann: Wiesbadener Doppelbiere der 1850-er Jahre. Journ. prakt. Chem. 50, 133.
2. Kayser: Münchener Bockbiere. — Stierlein: Das Bier, seine Verfälschungen etc. Bern 1878,
3. C. Leimet: Munchener Bockbiere. — Chem. Centrbl. 186G, 1086.
4. 0. Kohlranseh: Salonbier. — Jahresbericht Agrik.-Chem. 1S73/74, 2, 264.
5. H. v. d. Planitz: Analyse eines Münchener Bieres. — Zeitschr. ges. Brauw. 1891, 14, 230.

Ausländische gewöhnliche Biere.
Schweizer Biere.

No. Nähere Bezeichnung

eC_3CDJ=
3

~ co
Ss

c
=3

JSo
1«
CS s. *°
<Da.
CO

c
jeo
<

Vol.
"1

et
XLU

°/10

ti
^ in
£■§

°/,1

CO«o
"3
E

°//(i

.E
QO
5

/o

=•1
:C8^
eo-^ia

ii

/o

CDJSOCO<

/O

le
O. 3
o »x:
Q.

/o

C CO

01

Biere aus Canton Luzern. 00)

1 Br. Arnold in Triengen . 1876 1,0127 4,06 4,89
—

1,06 0,118
—

0,280 0,068
—

2 Basel-Strassburger Br. 1879 1,0169 4,90 6,33
—

1,75 0,085
—

0,202 0,051
—

3 desgl. andere Sorte .... n 1,0168 5,16 6,37 —
1,60 0,185 —

0,212 0,059
—

An a '

lvtik er

') Jahresbericht des städtischen Untersuchungsamtes Nürnberg 1895; Zeitschr. ges. Brauw. 1896, 19, 680,
2) Zeitschr. ges. Brauw. 1884.
*) Wochenschr. Brauerei 1889, 6, 814; Zeitschr. angew. Chem. 1889, 460.
4) Wochenschr. Brauerei 1897, 14, 494.
,) Zeitschr. ö'ffcntl. Chem. 1897, 3, 120: Vierteljahresschr. Nahrungs- n. Genussm. 1897, 12, 232.
e) II. Stierlein: Das Bier, seine Verfälschung etc. Bern 1878, 129.
*) Mit 0,007% flüchtiger Säure (= Essigsäure).

**) Ueber die Untersuohungs-Verfahren vergl. S. 1120 Anm. *). Rraubalj9efl
***) Das Bier wurde beim Abbruch der alten Lindenbrauerei in Dortmund aus dem Fundament des alten [<

(nach 33 Jahren) zu Tage gefördert. Es enthielt noch lebende Hefe und war wohlschmeckend.
°) Kayser fand ferner; 0,219 g Kalk, 0,109 g Magnesia, 0,054 g Schwefelsäure und 0,059 g Chlor. 1S76I1 . iS'V
°°) Die Biere sind dort zum Theil gebraut, zum Titeil anderswoher bezogen; sie stammen aus den Jahren -8' (| lire '

00°) Spec. Gewicht ist mit dem Pyknometer bei 15°C. bestimmt, Alkohol durch Destillation, Extr" (llltcH
36-stündiges Trocknen im Wasserbade und Erkaltenlassen über Chlorcaleium, Maltose mit Fehling'scher Losr e
Titration, Phosphorsäure aus der Asche nach der Molybdän-Methode.

«0.

9
10
11
12

13
14
15
16
17 I
18
19
20

21 j
22

23 j
24 |
25

26 i
27

28 |
29
30

31 j
32:
33
34
35
36
37
38
39
40

*1 1
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No.

40

41
49

Nähere Bezeichnung

Kernet in Altbüren . .
Brun in Luzern . . .
Bühler in Willisau . .
ß ühler in Altishofen . .
Baumberger in Langenthai
Br- Dali in Root . . .
Falken-Br. in Luzern
Bier von Dagmarsellen .
uebr. Friedinger in Malters
Freienhof in Luzern . .
Furrer in Hoehdorf . .
Steinhofbier.....
Gassler in Luzern . . .
"rieb in Dagmarsellen .
Hurliman in Zürich .
St. Jacob in Luzern . .
Jos. Hügi in Schötz . .
Bfungstädter Export . .

:;J ' Limacher in Luzern .

I Lüwengarten „ „
desgl.
Carlsruher Bier

| desgl. Exportbier .
desgl. Dtobier . .
Brauerei Münster .
Pfungstädter Br. .
°- Reeb in Büron
ßenggli in Hasle .
Rosengarten in Luzern .
Schweizerhalle in Luzern
Burgdorfer Bier . . .
s urscner Br.....
"onesch in Werthenstein
Br - Vitznau.....
Bf. Wäggis.....
"illiman in Dagmarsellen
Br. Zell......

Mittel**) (No. 1-40)

Schweizer Lagerbiere.
Fä sch, Basel, hell.....
Merian, Basel, hell . . . .

1879

| d
C3 o

Vol.
°/'0

1,0137
1,0129
1,0176
1,0191
1,0150
1,0161
1,0117
1,0177
1,0161
1,0146
1,0187
1,0174

4,35
5,22
5,38
5,28
5,34
5,90
4,83
4,71

4,80
4,85
4,48
5,30

1,016412,99

5,37
5,41

6,91
6,95
6,01
6,23
5,06
5,85
5,92
5,81
6,48
6,32
5,82

1,016415,58,6,86
1,0167 5,52
l,013o!4,ll
1,0179
1,0159
1,0137

1,0181|4,05
1,0186U,48
1,0117 5,76
1,0193 5,82
1,0206
1,0174

1,0152
1,0152
1,0153

1,85
5,74
5,67

4,99
4,64
5,61
5,42
5,38

°//o

1,0133,4,80
1,0151
1,0162
1,0159
1,0191
1,0170
1,0272
1,0172
1,0177

5,44
5,69
6,32
4,55
5,70
5,52
5,18
5,18

6,19
5,65

5,5
6,16
5,86
6,62
6,39
5,32
7,01
7,31
6,13
5,9 5
5,88
6,71
5,18
5,53
6,16
6,19
7,01
7,22
7,11
6,94
6,54

1883
1. 5.

1,016315,02
Gew.

/o
5,131,0132

1,0176 4,10

0,179

5,80
6,44

/o

1,22
1,31
0,43
0,25
1,16
0,46
1,23
1,70
0,40

/o
l
/o

0,061
0,210
0,104
0,238

0,360
0,186
0,165
0,215
0,185

0,97 0,224
0,51 0,233
0,93 0,345

1,28
2,45
1,60
1,40
0,38
1,61
1,03
1,50
1,77
1,11
0,77
1,24
0,32
1,47
0,27
0,10
1,49
0,87
0,21
0,19
0,36
0,32
0,27
0,33
0,22

0,405
0,221
0,193
0,083
0,321
0,260
0,217
0,100
0,225
0,363
0,570
0,193
0,164
0,190
0,230
0,106
0,233
0,180
0,174
0,188
0,150
0,094
0,076
0,283
0,168

n,ss:i 0,218 —

0,22
0,19

0,076
0,063

/o °//o

0,210
0,228
0,213
0,225
0,214
0,264
0,249
0,237
0,210
0,225
0,210
0,250
0,228
0,228
0,252
0,182
0,184
0,242
0,298
0,239
0,200
0,242

0,250
0,261
0,194
0,244
0,226
0,230
0,175
0,237
0,243
0,252
0,229
0,234
0,248
0,223
0,255

0,073
0,068
0,089
0,080

0,062
0,083
0,062
0,072
0,074
0,072
0,066
0,070
0,068
0,084
0,058
0,056
0,046
0,079
0,079
0,071
0,066
0,069
0,0
0,069
0,064
0,067
0,06
0,089
0,051
0,062
0,068
0,067
0,071
0,083
0,087
0,089
0,078

0,231

0,208
0,177

0,069

0,068
0,063

') R. Stierlein: Das Bier, seine Verfälschung etc. Bern 1.
) Vergl. Anmerkung ') und *) S. 1130.

*) Vergl. Anmerkung M0) S. 1128.
) Diese Mittelzahlen sind von Stierlein an besagter Stelle

178, 129.

seihst angegeben.

Ana¬

lytiker

Abel-
' janz"1)
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No.

43
44
45
46
47
48
49
SO
51
52
53
54
55
5 6
57
58
59
60
61
62
63
64

6 5
66
67
68
69
70
71
72
73
74
75
7 6
77
78

Nähere Bezeichnung

Hürlimann, Enge, hell
Eeichenbach, Bern, hell . .
Steinhof, Berghof, hell .
Thoma, Basel, hell . . .
Feller u. Sohn, Thun, hell.
Billweiler-Gnägi, St. Gallen, hell
Hemmann bei Bern, hell
Attenhofer, Zurzach, braun .
Aktien-Br. Lenzburg, hell .
Spies, Luzern, hell . . .
Stehle, Steckborn, braun
Br. d'Aigle (Vaud) braun
Aktien-Br. Chur, hell . .
Füglistaller, Basel, hell . .
Schnell u. Co., Burgdorf, braun
Dietrich, Basel, hell .
Br. Uetliberg, Zürich, hell .
Giger, Ragatz, hell . . .
Siebenmann, Aarau, hell
Künzli, Reinach, braun .
Dietschy, Rheinfelden, hell .
Wüthrich und Roniger, Rhein

felden, braun.....
Schwab, Lyss, braun . . .
Walz, Richtersweil, braun .
Akt.-Br. Solothurn, braun .
Br. Haldengut, Winterthur, hell
Würkelmann, Affbntern, braun
Irion, Winterthur, hell . . .
Br. Felsenkeller bei Zürich, hell
Frank, Feldbach, hell . . .
Akt.-Br. Basel-Strassburg, hell
Br. Bavaria, St. GalleD, hell .
Schmider, Porrentruy, hell .
Weber, Wädensweil, hell
Br. St. Jean, Genf ....
Fässler, Appenzell.....

Mittel (No. 41—78)

1883

4. 5.

5. 5.

6. 5.

9. 5.

10. 5.

11. 5.

12. 5.

13. 5.

14. 5.

15. 5.

1(3.5.

17. 5.

18. 5.

19. 5.

20. 5.

21. 5.

22. 5.

27. 5.

28. ä.

29. 5.

30. 5.

31. 5.

1. 6.

2. G.

3. G.

4. 6.

5. 6.

6. G.

7. 6.

1,0195
1,0170
1,0200
1,0153
1,0132
1,0176
1,0710
1,0310
1,0160
1,0145
1,0130
1 0150

1,0142
1,0165
1,0250
1,0233
1,0180
1,0175
1,0170
1,0228
1,0158

o
cd

o = 0

J*< tu SS40
es

Gew.
/o /o /o In

2? o

"/

1,0195
1,0180
1,0141
1,0163 5
1,0176
1,0153
1,0175
1,0180
1,0175
1,0210
1,0190
1,0155
1,0200
1,0200
1,0280

1,0180 4

,43;7j
,33 6,

,78 6,'

,25 6,
,22 5,'
,00 6,
,50 6,
,01 9,
,25 5,1
,25 5,
,46 ■>,
,58 5,
,22 5,
,15 6,
,59 8,(
,19 7,
,07 6,-
.20 6,
,78 6,.
,88 7,
,07 6,

,69 7,
,68 6,-

,87 V
,25 6,
,08 6,
,20 6;

,54 6,
,94 7,
,69 6,
,00 7,
,98 7,
.75 6,
,12 7,
,87 7,
,00 7,

.63 6,

,39

,96
,19
,40
,44
.50

',85
,82
,94
,45
,99

,45
,19
,09

,93
,44
,50
,58
,71
,19

,26
,44
,91
,59
,19
,20
,46
,46
,74

,03
,22
,19
.48

,39
,2 6

6 5

0/
/o

Q.3
S2=rt

/o

0,20 0,085 0
0,067 0
0,085 0
0,085|0

0,17 |0,067!0
0,23 jo,072 0
0,18 0,085 0.

0,0720
0,072 0
0,085 0.

0,076j0.
0,099 0
0,085 0.
0,085 0.
0,081 0
0,067 0.
0,076,0
0,072,0.
0,085 0
0,072!0
0,081 0

0,26
0,24

0,081
0,076
0,072

0,085|0
0,072
0,067
0,085
0,081
0,076J0
0,076 0
0,081 lO
0,067
0,076
0,090
0,085

(0,21)[0,07S 0

225
189
204
169
182
183
192
255
121
257
203
208
181
227
211
205
191
224
201
202
191

224
212
208
207
198
278
185
183
205
172
186
161
194
249
218

0,079

0,065
0,056

0,041

0,050

202'(0,060)

') Schweiz. Landes-Ausstellung in Zürich 18 Bericht über Gruppe V. S. 109.
*) Alkohol ist durch Destillation aus dem speo. Gewicht des Destillates mit der West p halse he 11

W» 9?6'

No.

79
80
81
82

83 j
84 I
85 j
86

87 1
88 I
89
90
91
92
93
94
95
96
97

98 ;

99 j
100

»Olj
10 2 i
103
104
log

106
107
108
109
Ho

Ulj
112
113
114

115 i
116

Extrakt aus dem spec. Gewicht des entgeisteten Bieres nach der Tabelle von W. Schultze, Säure durefl ^ nhe un (1
entkohlensäuerten Bieres mit Vto Normal-Natronlauge bestimmt worden. Heber die Bestimninngsmethode der A9 ^ (| Lu'
Phosphorsäure, welche bei No. 78 und 80 sehr gering ist, sind keine Angaben gemacht. Die Biere gelangte
Schweiz. Landes-Ausstellung in Zürich 1883 zum Ausschank.
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No. Nähere Bezeichnung

t_ 3
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M

R<

Berner Schenkbiere.
?9 Stiimptii, Schupfen, hellbraun . 1884 1,0230 4,56 7,32 — — 0,212 0,153 0,240 0,089 —
80 Bamberger, Langenthai, „ 71 1,0150 4,60 6,00 — — 0,280 0,189 0,220 0,073 -
81 Egger, Aaarwanger, „ 11 1,0191 4,76 6,36 — — 0,090 0,237 0,056 —
82 Tüscher, Langenthai, ,, ■n 1,0178 4,60 6,29 — — — 0,162 0,240 0,084 —
83 Bächli, Matte (Bern), hell . . ;) 1,0210 4,68 6,76 — —- 0,213 0,164 0,235 0,091 —
84 Baumeister, Matte (Bern), hellbr. n 1,0192 4,56 6,49 — — — 0,234 0,230 0,056 —
85 Fischer, Reichenbach, hell . . n 1,0175 4,64 6,33 — — — 0,090 0,230 0,068 ~
86 Heinzelmann bei Bern, braun . „ 1,0245 4,89 7,63 - — 0,326 0,190 0,250 0,079 —
87 Teuscher, Matte (Bern), hell . V 1,0221 5,05 7,16 — - — 0,180 0,240 0,087 —
88 Chipot, Biel, hellbraun . . . „ 1,0170 4,32 5,95 — — — 0,090 0,180 0,057 ~
89 Müller, „ . . . ?i 1,0220 3,12 6,51 — — 0,163 0,099 0,190 0,068 —
90 Walther, „ „ ... 71 1,0205 4,32 6,96 — — — 0,117 0,240 0,081 —
9l Käser, Büren, braun .... n 1,0250 4,72 7,65 — ~ — 7,117 0,260 0,099 —
92 Christen, Burgtorf, braun 71 1,0245 4,12 7,70 — — — 0,099 0,240 0,089 —
93 Roth, Kirchberg, braun . . . n 1,0210 4,32 6,79 — — 0,122 0,090 0,225 0,065 —
94 Steinhof, Burgtorf, hellbraun . ,, 1,0240 3,32 7,04 — — — 0,099 0,230 0,070 —
95 Hauert, St. Imier, „ 77 1,0225 4,24 7,02 — — — 0,117 0,240 0,081 —
96 Jacquet, „ „ „ J) 1,0200 4,40 6,63 — — — 0,089 0,230 0,057 —
97 Gürtler, Delsberg, „ )7 1,0175 4,08 5,80 — — — 0,090 0,200 0,073 -- ST
98

Michel Stein bei Meiringen, hellbr. ?: 1,0120 3,68 4,48 — — — 0,072 0,200 0,059 — h
99

i r. Schmider, Pruntrut, hellbraun . ?i 1,0250 4,24 7,86 — — 0,225 0,118 0,210 0,076 —
lOo
»Ol
'02
103
104
In.

Heller u. Sohn, Tbun, „ 77 1,0205 3,88 6,36 — — 0,184 0,154 0,215 0,068 — &Q

Schüpbach, Steffisburg, braun . „ 1,0187 4,89 6,28 — — — 0,153 0,240 0,083 — K

Burger, Sumiswald, hell. • . 77 1,0223 2,8816,94 — - — 0,108 0,184 0,059 —
Minder, Huttwyl, braun . . • n 1,0215 3,28 6,67 — — — 0,081 0,230 0,053 —
Christen, Herzogenbuschsee, br. ji 1,0205 3,88 — — — 0,211 0,225 0,235 0,067 —

105 Reber, Dürrraühlc, braun • • n 1,0198 5,25 — — — — 0,108 0,22o'o,057 —

Mittel (No. 79—105) — 1,0205 4,27 6,74 — — 0,215 0,129 0,226 0,072 —

Berner Lagerbiere.
106
107

Schwab, Lyss, dunkel . . • 1884 1,0230 4,28 7,12 — — — 0,135 0,240 0,087 —
Hemmann, Felsenau, dunkel n 1,0215 4,89 6,83 — — — 0,132 0,245 0,083 —

'08 Hess, Steinhölzli, braun . . • 71 1,0242 4,81 7,98 — — — 0,162 0,260 0,078 —
I09

Inker, Wabern, braun . • • 75 1,0210 4,85 6,83 — — 0,191 0,112 0,240 0,086 —
Uo
Ul

Tröhler, Liebefcld, hell . • ■ » 1,0250 4,64 7,78 — —
— |0,153 0,260 0,078 —

Bari, Dicki, hellbraun . . ■ 71 1,0158 5,30 6,13 — — — 0,1620,250 0,084 —
112
113

fcelli, Wynigen, „ . • • n 1,0220 3,88 7,03 — — 0,307 0,108 0,230 0,070 —
Schnei!, Lochbach, hellbraun . )i 1,0185 3,36 5,83 — — — 0,081 0,195 0,041 —

U4
115 Stolder, Jegenstorff, „ 71 1,0135 5,42 5,80 — — — 0,099 0,230 0,043 —

A ktien-Br. Interlaken, hell . • n 1,0205 4,32 6,63 — — 0,256 0,126J0,240 0,078
—

116
Nickel, Laufen, braun . . • 17 1,0130 3,88 4,81 — — — 0,144 0,200 0,078 —

') Bericht des Laboratoriums f. d. Kanton Bern für 1884, 9.

g tfiu *) Diese Riere sind, wie F. Schaffer auf briefliche Antra
rt; vergl. unter „Exportbiere" S. 1120 Anm. ").

re mittheilte, nreli den gcbräuehliclien Methoden nus-
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No. Nähere Bezeichnung
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117 Abel, Tavanner, dunkel . . . 1884 1.0173 4,89 6,23 — — — 0,153 0,240 0,084
—

118 Aegerten, Bärau, braun . n 1,0205 4,64 6,72 — — — ;o,ii7 0,245 0,047
—

119 Hofer, Signau, „ ... n 1,0190 4,85 6,35 — — — 0,144 0,230 0,077
—

120 Marti, Glockenthal, „ ... n 1,0192 4,56 6,54 — — — 0,153 0,245 0,083
—

121 Schüpbach, Steffisburg, braun . r> 1,0180 4,89 6,28 — — — 0,153 0,240 0,083
—

122 Egger, Worb,
Mitte

braun .... n 1,0205 4,08 6,60 — — — 0,095 0.233 — —

1 (No. 106—122)
— 1,0196 4,56 6,56 ! — — 0,251 0,131 0,237 0,070

—

123
124
125

\ \ [ G., hellbraun

J berg Ist.,
1892 1,0150

1,0123
1,0165

4,20 5,87
3,84 4,67
5,28 6,50

—
1,00
0,88
0,96

— =
0,333
0,130
0,234

0,179
0,200
0,265

—

126
127 r!°: : 1,0208

1,0174
3.88 6,86
4,44i6,50

— 2,22
1,50

z — 0,145
0,108

0,270
0,169

—
128 u jwMgen[ Hij 1,0140 4,40 5,59 — 1,07 — — 0,180 0,218

—
129 15 B., 1,0168 4,72 6,45 — 1,16 — — 0,270 0,230

—
130 ex

c3 G-> 1,0160 4,32 6,07 — 2,43 — — 0,180 0,230 ■—■

131 ►J H.(a.d'.M.),„ 1,0150 4,64|6,05 — 1,13 — — 0,117 0,270
—

132
Bern H. (i. Kl.), braun 1,0162 4,44 7,14 — 1,32 — — 0,230 0,280

—
133 H. (i. d. F.), hell r> 1,0227 4,04 7,21 — 1,95 — — 0,250 0,260

—
134 H. (i- R-), „ „ 1,0140 3.76 5,31 — 1,14 — — 0,110 0,190

—
135 J-i n n 1,0145 4,16 5,67 — 1,13 — — 0,170 0,240

—-
136 H. (i. St.), hellbr. n 1,0176 5,05 6,54 — 1,44 — — 0,180 0,220

—
137 Sehenkbier v. Seh. in Biel, hell n 1,0202 3,44 7,16 — 1,78 — — 0,081 0,220

—
138 Wl. in Biel, hellbraun . . » 1,0140 4,64 5,64 — 1,28 — — 0,216 0,240 —■

139 Wa. „ „ „ . . n 1,0215 4,12 7,21 — 1,70 — — 0,108 0,195
—

140 K. in Büren, braun n 1,0208 4,81 7,21 — 1,40 — — 0,230 0,290
—

141 Ch., hellbraun . n 1,0250 4,40 8,18 — 2,60 — — 0,260 0,270 —■

142 ■s "•! II „ 1,0218 4,24 7,30 — 1,80 — __ 0,162 0,260
—

143 Burg¬ L., hell . . n 1,0164 4,08 6,05 — 1,79 — — 0,108 0,200
—

144 dorf M., hellbraun . n 1,0170 4,04 5,87 — 1,11 — — 0,198 0,235
—

145 R., braun . n 1,02104,82 7,26 — 2,14 — — 0,270 0,325
—

146 St., hell . . n 1,0204 3,68 6,67 — 2,16 — — 0,144 0,228
—

147 1Exportbier aus JH., hellbraun n 1,0223 3,36 6,70 — 1,70 — „ 0,210 0,240 —■

148 1 Coartelary 1 J., „ n 1,0167 4,20 6,20 — 0,98 — 0,270 0,275
—'

149 G. in Dclsberg, „ n 1,0241 3,44 7,81 — 2,80 — — 0,122 0,280
—'

150 03 H. „ Fraubrunnen, „ „ 1,0200 4,65 7,01 — 1,80 — — 0,270 0,215
—

151 <V' "■ 1 >! !! n 1,0153 4,36 5,97 — 1,06 — — 0,306 !0,2S5
—

152 C3 W. „ Freibergon, „ n 1,01724, 64 6,48 — 1,47 — — 0,130 0,230
-—

153 Hr. „ Interlaken, „ n 1,02103,84 6,66 — 1,79 — — 0,135 0,195
■—

154 Schenkb.,Hn.in Interlaken, braun y 1,0227 4,24 7.34 — 2,15 — — 0,176 0,240
—'

155 „ E.inB .onolfingen, hellbr.

Laboratoriums f. d.
Toehenschr. Chem. u.

n

vantoi
Pharn

1,0168 4,0816,20; — 0,96 — — 0,1400,200

') Bericht des
!) Schweiz. T

l Bern für 1884, 9.
. 1892, Sonderabdruck.

*) Vergl. Ann
Die Unters

lerkung *) S. 1131.
uclinnjrs-Verfahren n -aren die vom „Ve ein s chwei zeriscv ler an; lytisch ;r Chei liker" verei

Ho.

156
157
158
159
160
Hl
162
163
164
16

166
167

168

169J

170
171
172

;inl>a>'te»

Konservirungsmittel waren nicht nachweisbar.
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No.

156
157
158
159
Ho
161
162
163
I64
165

166
167

168

169

Nähere Bezeichnung

Lagerh.,M.inOberhasli,braun

Schenkb., Ch.1 in I braun
„ K. Iprunt-j hellbr.

Exportb.,Seh.J rut { „
Schenkb., W. in Signau, „
Lagerb., F. in Thun, „
Schenk!)., M. „ „ „

(Sch.R.inThun,ganz hell
Seh. S. „ „ braun
M. in Trachsehvald,

hellbraun . . . .

Ch. in Wangen, braun
I.R. „ n n _

1892

Gew.
/o

Mittel (No. 123—167)

Schweizer Biere.

22 bis 312 I Mittel

Analysen 1 Schwankungen

170
171
172

1,0205
1,0186
1,0200
1,0144
1,0150
1,0179
1,0185
1,0136
1,0139

1,0175
1,0219
1,0219

4,04
4,16
3,72

°//o

7,49
6,91

6,38
4,24 5,69

4,66 5,85

4,64 6,76

4,56 6,63

4,52 5,32

4,81 7,54

/o

4,08
4,62
4,52

28 Biere
Mittel

Schwankungen

Schweizer Bockbiere.

Br. Uetliberg ....
n Romanshorn .
i, WeinfeUlen . . •

1882
bis

1890

1891

1889

l,018l|4,28

4,12
2,61-

5,87

1,0179
1,0120-

1,0264

6,30
7,25
7,22

4,04
3,30-

5,29

— 3,46
— 2,98
— 4,02|8,68

1,97
1,39
0,78
1,13
0,97
1,50
1,29
1,43
0,65

1,52
2,70
2,64

in':

0,160

/o

0,090
0,140
0,252

S »

/o

0,190
0,220

0,190| —
0,110,0,190 —
0,216 0,305 —

Ana¬

lytiker

0,288
0,135
0,270

,0,225

0,230
0,176

0,150,0,220

6,55

6,6510,456
4,48- |0,094-

},85 0,594

6,37
5 22-

8,17

9,09
8,20

1,55

1,75,0,220
0,72-

3,07

1,79
1,05-

2,85

3,01
1,38

0,12
0,32

0,162
0,072

0,313

0,270
0,230
0,255
,0,270

0,230

0,240

0,188 0,215

0,210
0,121

0,330

Stammwürze
14,45

13,22—16,45

16,00

14,20
16,70

0,071
0,025-

0,106
Vergäh-

rungsgrad
55,79

45,4—64,3

43,7

42,2

48,0

F.
Schäfer

)*)

Holländische Biere.

Süsses Bier
Balkerbier

1871 _ 4,30 7,00

1874 1,0090 3,20 6,07

1884 1,0172 4,56 6,51

n 1,0152 4,37 6,05

n 1,0081 4,5 6 4,13

ji 1,0034 4,50 2,90

o 1,0156 4,19 5,93

n 1,0215 3,94 7,39

Amerforstsche Br. .

1 Konink- fßairisches
ilykeBier-!

^ >raiiweryl Pil8ener '
De" Haan I Ale . . • •
«• Raven- 1 De withe Ex-

Haarlem l tra Stoute .
! Arnstelbier, Amsterdam . •

') Schweiz. WochenBchr. Cbem. u. Pto 1892, Sonderdruck.
2) Zeitschi, angew. Chem. 1890, 169 und 660.
') Zeitschr. angew. Chem. 1891, 728.
') Compt. rend. 1871, 73, 801. , w ;rtlla „hafts8chule Weihenstephan 1S74/75, 12.

? £££ gket Ä. ^ÄÄÄ^*» vergl. S. U20 Ann, •).
*) Vergl. Anmerkung **) S. 1132.

— 1,63 — — 0,22 —

0,52 0,96 3,22
— 0,25 —

0,48 — — 0,18 — —
— — — 0,51 — —
— — — 0,51 — —
— — — 0,31 — —

_ _ _ 0,28 — —

0,26

0,18

0,17

0,32

0,20

A. Bert-
ichinger*)

A. Bert-
schinger,
E. Holz¬
mann u,
J. Schulz

■)

A. Bert-
schinger 3)

E. Moni»-*)
Krandfiuer

C. <:.
} Zetter-

lund 6)
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Belgische Biere.

NO. Nähere Bezeichnung
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a
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cd
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"1/o

CDCOo
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"1/o
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CDO

/o
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:CÖStos
II

77

03fOCO<

%

O.

"1/o

E CD
SS
■S:M2."

%

1 Lambic 1839 f — 1,0115 7,77 5,65 — 1,06 2,51 1,11
*)

1,18

— — —

2 „ 1869 E. Begquet 1 --- 1,0024 6,20 2,97 — 0,33 0,73 — — —
3 1872 Bruxelles | — 1,0033 5,94 3,30 — '0,48 1,74 1,00 — — —
4 Faro . . . l — 1,0130 4,33 6,15 — 0,71 2,90 0,90 — — —
5 Lambic 1868 aus Thielrode — 1,0023 5,93 2,63 — 0,44 1,55 0,85 — — —
6 Doppel-Bier, ebendaher . 1874 1,0030 4,99 2,90 — 0,48 2,05 0,55 — — —
7 Lambic 1871 (de Boeck freres-

1874
1,0090
1,0028

6,38
4,77

4,48
2,70

" 0,66
0,44

1,87
0,89

1,06
0,46 __ —8 Gerstenbier aus Oud-Turnhout.

9 Aus Brouwers Oppucrs . ji 1,0066 8,44 4,80 — 1.20 2,50 0,32 — — —
10 Stanbier von Breda .... n — 3,85 3,10 — 0,36 1,33 0,320 — — —
11 n 1,0012 6,14

Gew.
2,95 0 43 n 49 — 0,120 0,31

12 De Winter freres 1 dunkeles 1

Oppuers . . . J Winter-Bier l

1884 1,0120 6,59 5,47 0,96 — — 0,23 — — 0,14
13 57 1,0060 7,21 3,90 0,95 — _ 0,30 — — 0,24
14 Export-B. von Schulte-Hülscn-

1893 — 3,28 6,25 — — — 0,220 0,310 0,092 —

15 1898 — 3,03 4,28 0,25 — — — 0,165 — —
16 n — 5,67 6,24 0,66 — — — 0,320 — —
17 Ohne nähere Bezeichnung - n — 2,93 3,74 0,25

—
18 n — 3,33 4,25 0,25 — — — 0,210 — —
19 , % n — 3,00 4,2 7 0,26 — — — 0,160 — —

An»"

lytiW

Französische Biere.

Aus Nordfrankreich. ) sauere
desg 1...... \, , Biere
desgl...... )
Aus Paris 1

} süsse Biere
desgl. . . )

Aus Nancy......

dauef I

rdlGira'

c.«-

im« '

giedtf
Start >

ZW»'KU»*)

1871 — 3,20 4,04 — 0,70 — — 0,16 — —

n — 2,60 3,79 — 0,48 __ — 0,21 — —

V)
— 2,88 3,19 — 0,66 — — 0,22 — —

Vi
— 3,76 6,19 — 1,43 — — 0,26 — —

r> — 3,60 6,50 — 1,16 — — 0,21 —
(

1885 4,64 7,60 — — — — 0,35 —
. Gif''"

*0.

10

11

12

9

10
u
12

13

') Mitth. d. kgl. bayer. Ccntral-Landwirthschaftssehule Weihenstephan 1S74/75, 12. . sS5. Zt*
2) Ch. G-irard: Documenta sur les falsifications etc. 2-ieme rapport du Laboratoire Municipal ä Paris
3) Zeitschr. gcs. Brauw. 1884. Ueber Untersuchungs-Methoden vergl. S. 1120 Anm. *).
4) Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 166.
8) Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 343.
•) Compt. rend. 1871, 73, 801. . lg8 5, l 9b'
') Ch. Girard: Documents sur les falsifications etc. 2-ieme rapport du Laboratoire Municipal h Parts .,

.Milch* 0*) Die Säure ist im Original in com Normalkalilaugo angegeben; wir haben diese Zahlen auf »
umgerechnet, indem 1 ccui N.-Alkali = 0,0912 g Milchsaure gesetzt wurde.

**) Ueber die Methoden der Untersuchungen ist nichts Näheres angegeben. htlich
£ifl

j Ob die Analyse No. 10 von Girard selbst ausgeführt ist, ist aus der angeführten Quelle nicht ersic' j^culc"
von Krandaucr herrührenden Analysen belgischer Biere sind dort auch aufgeführt. Ueber die Untersuchungs- ^ voi'
vergl. weiter unten unter „Ale". Die Bestimmung der Stickstoff- Substanz ist in der Weise ausgeführt, das. g^ifi»"
der Zuckerbestimmung herrührende Alkoholfällung von 50 com Bier getrocknet und nach dem Zerreiben in zn 'i il. VVej*_
getheilt wurde; die eine wurde eingeäschert und diente zur Bestimmung der Salze; die andere wurde in besann g^jcK-
mit Natronkalk verbrannt. Der gefundene Stickstoff wurde nntcr der Annahme, dass die Stickstoffsubstanz 18,0 ;o
stoff enthält, mit 6,45 multiplicirt.

sucht,



Bier.

Nähere Bezeichnung

^ | Aus Tantouville, Lagerbier .
„ Toul ......
n Vittel......

n Lille, starkes Bier
n dem Norden, in Paris
verkauft.......

Aus Paris, nach Wiener Art,
Mittel von 67**) Proben .

^eleban fils, Dou-ai-Nord,
blondes Tyroler Bier . .

Jansen, Pipa 0), hell, trübe
n Pilsener, hell, klar
!i Exportacao, hell, trübe

Trinidade, Bohemia, hell, klar
„ Pipa"), hell, klar
„ Preta engarrafada,

d ankel, klar . . .
Schreck, Engarrafada, hell,

trübe (Flaschenbier) .
Trinidade, Munich, dunkel,klar
Le ao, Pipa 0), hell, trübe .

n Engarrafada, hell, trübe
Trinidade, „Bohemia" .
Jar >sen, „Pilsener" . .

1885

1,0148

Gew.
%

4,79
4,00

"/

6,00
4,00

5,2116,01
3,35;5,30i —

°//o

6,70

3,54

5,89

3,36 -

5,32 —

6,05|0,82

0,86

1,92

1,11

/o

II
/o

0,13

/o

0,32
0,19
0,14
0,35

0,21

0,19

7/o

— 0,32

n 'ao, „Vienna"

Bedcka de f , „ , .,„
la Cruz- I Im P- Bock-Ale

Santender 1 double Bock
SPecialidade.....

Portugiesische Biere.
Glvcerln

1892 1,0064 3,88,3,28 0,37 0,62 1,61 0,343 0,187 0,048 0,045

■n 1,0121 4,69 5,04 0,58 1,04 2,50 0,188 0,241 0,050 0,033

n 1,0115 3,65 4,50 0,39 1,11 2,15 0,311 0,185 0,052 0,018

" 1,0124 3,71 4,79 0,43 1,53 2,11 0,116 0,190 0,036 0,029

)7
1,0131 3,65 4,90 0,49 1,42 2,21 0,152 0,185 0,036 0,033

?7
1,0215 3,82 7,42 0,57 2,12 3,63 0,148 0,243 0,043 0,025

?7 1,0138 4,47 5,55 0,45 1,30 2,44 0,195 0,219 0,037 0,046
» 1,0160 4,06 5,84 0,63 1,54 2,38 0,123 0,240 0,084 0,059

77 1,0116 2,17 3,87 0,26 1,09 1,87 0,096 0,127 0,038 0,020
11 1,0089 3,12 3,46 0,31 0,60 1,85 0,258 0,143 0,049 0,017

1897 1,0119 4,35 4,40 0,37 1,04 1,89 0,128 0,190 0,046 0,17
n 1,0126 3,72 4,74 0,28 2,09 1,75 0,155 0,180 0,050 0,09
)5 1,0131 4,50 4,70 0,25 1,23 1,92 0,115 0,170 0,070 0,13

Spanische Biere.

1135

Ana¬

lytiker

Ch.
Girard ')

*)

C. G.
Zetterhmd

«) ***)

H. Mast¬
baum u.
F. Vick-
mann SJ

aäure \
1884 1,0068 6,33 4,24 — 0,93 — 0,19 — 0,21

n 1,0142 4,38 7,31 — 0,89 — — 0,07 ~ 0,25 j
?! 1,0130 4,31 4,80 — 0,84 — 0,24 — 0,39 1

it. Hoff-
mmm*)m)

C. G.
Zetter -
lund s)

) Vergl. Anmerkung ') S. 1134.
) Zeitsohr. ges. Brauw. 1884, 7. ,__...
) Zeitschr. angew. Chem. 1892, 201: Untersuchuags-\ erfahren nach Konig: Untersuchung landw. etc. Stoffe 1891.

*). "Wochenschr. Brauerei 1898, 15, 121.
*) Vergl. Anmerkung °) S. 1134.

■ ,) Am '
Ua't betrugen:
. '*) Aus der angegebenen Quelle ist nicht ersichtlich, ob diese Biere in Paris selbst gebraut sind. Die Schwankungen
"alt betrup-en- Alkohol Extrakt Zucker Asche

0,86-0,17 Gew.-Proc. 1,68—8,89% 0,35-5,40 (?)«7» 0,04 (?)—0,40%.
Alkohol

.,..—0,17 Gew. . -
t}et . Der Gehalt an „Asche" ist bei mehreren der untersuchten Sorten Bier so gering, dass kein Bier aus reinem
'su<'l' IUmalz angenommen werden kann; möglicher Weise hat dieser geringe Gehalt aber seine Ursache in der Unter-

"gs-Hethode, welche zu niedrige Zahlen liefern durfte
**) Heber die Untersuchung«-Verfahren vergl. oben S. 1120, Anmerkung *).

) Cerveja da pipa ist oberg'ahriges Bier.
) M. Hoffmann fand ferner:

Aussehen und Geschmack Kohlensäure Samen'
0,013%Ho. Klar, aromatisch ....... °i 16 /o

Etwas trübe, siisslich, wässerig . . 0,18 „
Klar, angenehm frisch..... 0,11 ,,

0,010 .
0,009 .

Earbentiefe = cem
Vio N.-Jodlösung

1,3
0.6
0,0
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9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20

21

22
23
24
25
2 6

27

Alkoholische Getränke.

Englische Biere.

Nähere Bezeichnung

Wohl gehopft und von
guter Haltbarkeit

Gewöhnliche schwere
Biere für den Konsum
Besonders starke Biere

zum Abmischen (Blenden)
von schwachem Bier

isuss
hell
bitter

Süsses Bier

Ohne nähere Bezeichnung

Bitteres Bier

Isüss .

Exportb., bitter
bitter . . .
bitter .

Tottenham - Lagerbier, hell
braun, massig ....

The finest London Cooper
schwarz, bittev ....

]Totten-f U 8 erbier " '> < Pilsener Bier

J " ( Münchener Bier
hell .
hell .

goldgelb

Ohne nähere

Bezeichnung

1879

1882

1888

1896

1898

1,0080
1,0091
1,0106
1,0110

1,0144

1,0203

1,0800
1,0620
1,0640
1,0555
1,0607
1,0737
1,0440
1,0450
1,0446
1,0530
1,0570
1,0570
1,0590

1,0151

1,0138

GrCW%
4,20

5,10

4,50

5,00

6,43

8,11

6,78

5,37

5,44

4,60

5,13

6,50

3,29

4,34

4,69

4,62

5,00

5,50

5,87

3,59

5,03

4,52

4,30

4,92

4,42

3,83

5,13

/o

8= ~
o H

36 0,35

53 0,38

0,32

0,40

0,68

0,79

0,26

0,21

0,16

0,20

0,20

0,30

0,23

0,16

0,21

0,35

0,30

10,30

0,32 0

0/ I 0/

1
1
0
1

0,14
0,14
0,81

1,55
1,47
1,56 0
1,81

1,57

2,79

3,64
2,48
2,60
1,88
1,73
2,05
1,37
1,48
0,75
0,86
2,50
1,45
1,38

2,61

2,02

)
0,21

27
36
36

40

5 5

18

14

17

14

15

10

09
10
14
14
09
10
20

**)
187

**")
204
155
126
216

/o

0,25
0,28
0,24
0,36

0,40

0,45

0,052
0,057
0,048
0,072

0,091

0,092
Essig¬
säure

0,010
0,020
0,015
0,036
0,031
0,024
0,010
0,030
0,060
0,030
0,060
0,020
0,030

0,110 0,029
0,130^0,045
0,349 —

An»-

lvtiker

Körtings I Püsencr Art
Bruggeri, <
Oerebro Ba .ver - Art •

c. "fi
t.C.0f
frie<r>

Schwedische Biere
1884 1,0148 3,45 4,65 — — — 0,11 — — 0,22 l

n 1,0200 3,60 6,76 — - — 0,11 — — 0,21 1

psm"" •

g 1)00'"

liind">

') Zeitschi', ges. Brauw. 1871), 2, 244.
!) The Brewers Guardian No. 291; Zeitsohr. Brauw. 1882, 5, 29.
ä) Allgem. Brauer- u. Hopfon-Ztg. 1888, No. 51.
*) Wochenschr. Brauerei 1896, 13, 1343; Vierteljahresschr. Nahrnngs- n. Genussm. 1890, II, 555.
') Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 343.
fl) Zeitschr. ges. Brauw. 1884.

*) Vcrgl. Anmerkung *) S. 1134. f . £sc>s8
•*) Extrakt wurde durch Eintrocknen bei 70» C, Alkohol nach dem Destillations-Verfahren (engl. A'^'gtic**

method"), Zucker mittelst Pehling'soher Lösung, Dextrin durch Berechnung aus der abgelesenen Polarisation,
stoffsubstanz durch Verbrennen mit Natronkalk und Multiplikation des gefundenen Stickstoffs mit 6,25 ermittel .

***) Ueber die TJutersuehungs-Verfahren vergl. S. 1120 Anni. *).

No.

3
4
5
6
7
8
9

10
11
la
13
H

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41
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A. Sog. Bayerische Biere. Winter
3

1 bayerisches | Venersberg .... 1880 1,0146 4,64 5,32 — — — 0,150 — — 0,252
4

' Bier aas \ Alingsas n 1,0180 4,48 5,99 — — — 0,132 — — 0,177
5 Sandvalls Bier ans Boras n 1,0132 4,16 4,58 — — 0,115 — — 0,184
6 Ulriahamm r> 1,0132 4,24 4,64 — — 0,106 — — 0,183
7
8 ( Bayerisches Falköping 57 1,0120 3,68 4,24 — — — 0,098 — — 0,211

Bier ans
» 1,0188 4,40 6,44 — — -- 0,167 -- — 0,168

9 Mariestad ii 1,0184 4,24 6,13 — — — 0,194 — — 0,106
10

n 1,0164 4,32 5,33 — — — 0,106 — - 0,394
U

K'appans Bier aus Aby n 1,0156 4,88 5,49 — — — 0,097 — — 0,216
12

Finnlands „ „ Kristianstad . . n 1,0140 4,16 5,03 — — — 0,177 — — 0,336
13 Mendels . . n 1,0178 5,12 6,09 — — — 0,118 — — 0,343
U 1 der deutschen Brauerei

15
Bayerisches 1 in Karlskrona . . . n 1,0216 5,20 7,24 —' --- 0,132 — — 0,267

Bier aus | Lykeby...... n 1,0180 4,48 6,15 — — — 0,176 — — 0,186
>6 1 . • • n 1,0204 4,94 6,56 — — -- 0,202 -- — 0,239
17
18
19
20
21
22
23

Kronlein u. Co., Bier aus i önköping n 1,0160 4,08 5,15 — — — 0,115
— — 0,204

*ands Bier von Jonköping 77 1,0172 4,88 6,04
— — — 0,127 — — 0,303

!7 1,0176 4,32 5,74 — — — 0,150
— — 0,134 --

n 1,0164 3,68 5,00 — — — 0,155 — — 0,190
Bayerisches n 1,0176 5,52 6,14 — — — 0,141

— — 0,307

Bier aus n 1,0132 4,40 4,91 — — — 0,115 — — 0,221 -3

1,0182 4,24 5,96 — — --- 0,106 -- — 0,300 S
24

1,0148 4,41 5,39 __ _ __ 0,185 _ — 0,332
a

25
26
27
28
29
30
31
32
33

Sala Dampfbrauerei-Akt.-Ge s. Sala . 7. 1,0174 4,16 5,90 — — — 0,097 — — 0,163 g

^rlangens bayerisches Bier 1,0187 3,44 5,43 — — — 0,115 — — 0,200 i
n 1,0176 4,40 5,68 — — — 0,106 — — 0,335
n 1,0152 4,00 5,27 — — — 0,141 — — 0,242

Bayerisches Lindersberg
n 1,0160

1,0164
3,44
3,68

5,24
4,93

Z — _
0,119
0,113 __ — 0,205

0,334
Bier aus n 1,0156 4,08 5,04 — — — 0,106 — —

0,188

Baughammer •n 1,0156 3,50 5,34 — — -- 0,180 — — 0,250

Nordlings Brauerei, Akt.-
34
35
36
37
38
39
40

Ges. in Oerebro . . n 1,0200 3,70 6,84 — '— --
0,140 — —

0,340
h 'arkbier von derselben Brauerei . . ?7 1,0225 4,32 7,28 — — — 0,106 — — 0,269

i Akt.-Ges. | Bayerisches Bier . . J7 1,0226 5,04 7,35 — — ---
0,114 — — 0,201

Oerebro | Starkbier..... n 1,0228 5,78 7,59 — — — 0,123 — — 0,187

Bayerisches | von J. Zenk . . . • n 1,0164 4,00 5,70 — — — 0,164 — — 0,175

Bier | n Askersund . . . n 1,0264 4,56 8,49 — — — 0,144 — — 0,138
Bilsener Bier aus Kristinehamm . . B 1,0184 3,52 5,72 — — — 0,265 — — 0,151
Samen- . . n 1,0172 4,24 5,25 — — — 0,159 — — 0,199

41
B. Bockbier.

Eflangens Bo ckbier aus ups ah 77 1,0437 4,72 12,22 — — -- 0,146 -- — 0,140

') Brauer- u. Hopfen-Ztg. Nürnberg 1884.
Kün 'g, Nahrungsmittel. I. 4. Aufl.
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No. Nähere Bezeichnung
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«
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cdQ
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n
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Q.

a
3
OBC
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=3 CO /o °//o /o /o '0 /o /fl
C. Porter. Winter

42 Carnegu a. Co., Göteborg

D. Süss hier

1880 1,0162 6,33 5,75 0,355 0,447

(Schwedisches Bier).
43 | Nordlings [1 Brauerei- 1

Weihnachtsbier » 1,0283 5,26 8,64
— — —

0,124
__ --- 0,261

44
1 Akt.-Ges. in \

Schwedisches
| Oerebro | Bier . . . • n 1,0429 0,96 10,00

— — — 0,103
— — 0,190

45 Schwedisches Bier der Oerebro
Brauerei-Akt.-Gesellsch. in

,, 1,0431 1,09 11,61 — — —
0,108

— — 0,274

F. Dünnbier.
46 Nordlings Brauerei-Akt.-Ges.

n 1,0092 2,10 1,64
— — — 0,070

— — 0,260

47 Oerebro Brauerei - Akt. - Ges. „ 1,0184 1,72 4,65
— — —

0,126
— 0,178

48 Biere der .nach Art des
deutschen Farbe

„Nürnberger" Lagerbieres 1889 goldgelb 3,95 6,580,535 1,91 3,01 0,098 0,270 0,098
—

49 Brauerei in
Erlanger Bieres n

dunkel-
4,31 6,39 0,540 1,87 2,75 0,110 0,248 0,090

—
50 Stockholm*) Pilsener „ n hellgelb 3,37 4,37 0,330 0,99 2,22 0,090 0,188 0,067

—
Zahl der

Analysen
Spcc.

Gewicht Alkohol Extrakt Stammwürze Verg ihrongsgrad

51 .SP
Ja
i)

Bayerisches Bier 174 j 1892 — 4,24
2,96—5,78

5,79
3,16—8,49

13,92
111,52—18,40

5,83
48,2—74,3

52 Pilsener „ 31 { n
— 3,76

2,34—4,88
4,77

2,80—6,99
11,92

7,44—14,26 g
60,1

1,0—66,9

58 P Bayerisch. Schwachb. 39 1 n
— 2,62

1,37—3,65
3,33 8,47

1,90—4,66 ; 5,29—11,42
60,5

40,1—68,2

54 tu (Porter 18 { n
— 6,07

4,80—7,51
7,22 18,52

4,39—9,92 .14,79—23.t i:; 5
61,2

1,7—70,4

55 'ms Schwedisches Bier 17 1 n
— 2,47

0,96—5,26
7,53

3,37—13,30
12,26

6,73—18,43 1
39,6

5,3—58,7

56
J3
O Dünnbier ,Dricka) 52 { n

— 1,
0,45-

54
-1,77

2,87
1,44—5,60

4,96
2,96—7,39 1

43,0
5,1—69 7

Ana¬

lytiker

1 x
s

2

JA
O

4 EG
5 <l
1) 8 |a
7 Fl
x Q

9 «T

Christ, ßrewery, Pale Ale
Frieden- ( Pale Ale . .

lunds l Bock Beer .

Breweryl Export Beer
Ringnes u Co., Pale Ale
P. Ltz- f Norw. Beer

Aas \ Norskt Exp.
Christ, f Biere de Wriedt

Wriedt I „ Salvator

statt*" '"
Oeretro >

Norwegische Biere
1884 1,0212 4,57 6,80 0,89

— —
0,11

— — 0,25

ii 1,0214 4,38 6,17
— — —

0,14
— — 0,34

n 1,0254 6,02 7,30 1,30
— —

0,09
— — 0,21

)i 1,0187 4,38
— — — —

0,11
— — 0,24

;i 1,0228 4,00 6,45 0,97
— —

0,13
— — 0,23

n 1,0184 4,69 5,90
— —

0,15
— 0,25

n 1,0206 3,83 6,35
— — — 0,17 — — 0,33

n 1,0146 3,77 4,94 0,64
— —

0,07
— — 0,26

n 1,0228 4,94 7,06
— — —

0,09
— — 0,28

lund )**)

') Brauer- u. Hc-pfen-Ztg. Nürnberg 1884.
') Zeitsohr. ges. Brauw. 1889, 12, 216; Zeitsohr. angew. Chem. 1889, 466.
3) Zeitschr. ges. Brauw. 1884.
4) Zeitschr. ges. Brauw. 1893, 16, 155; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussin. 1893, 8, 149. ,|, p

*) Die Biere werden meist aus Mischungen der drei oben (S. 1073, No. 50—52) aufgeführten Mal' 1, " lr
**) Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. S. 1120 Anmerkung *).

B'Men :

Dänis
Engii,

£'.

man" >

Ho.

1

2

3

4

5

6

7

8

9

cq oj
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Sonstige Analysen schwedischer, norwegischer etc. Biere.

R. !• Aug. Almen (Upsala Läkareförnings Forhandlingar 1879, 14, 8) fand bei 20 schwedischen
lerc «: Spec. Gewicht 1,0135—1,0356, Alkohol 2,10—4,81%, Extrakt 3,20—12,40%.

2 - Hercules Tornoe bestimmte bei Gelegenheit der Prüfung seiner spektrometrisch-aräo-

r 'schen Methode der Bieranalyse mit dem Differentialprisma von Hallwachs (Zeitschr. ges. Brau¬
sen 1897 ; 20, 373—375 und 387—390) den Alkohol- und Extraktgehalt zahlreicher Biere aus

rw egc n , Schweden, Dänemark, England und Deutschland. Er fand (nach der Destillationsanalyse):
Zahl der Proben Alkohol Extrakt

Schwach vergohrene untergährige Biere aus Norwegen 9 1,31—2,20% 5,80—12,77%
"Bayerische" „ „ „ „ 8 3,50—4,28 „ 5,38—6,50 „
"ockbiere, Exportbiere, „Kulmbacher" etc. „ „ 9 4,35—5,56 „ 5,30—10,37 „
»filsener", Haushaltungsbier, Eiskellerbier „ „ 3 2,42—4,73 „ 3,42—8,78 „
Schwedische Biere.............8 2,23—4,32 „ 2,82—4,87 „
Dänische Lagerbiere............2 4,28; 4,12 „ 5,49; 5,16 „
^"glische Biere (Double Brown Stout)......2 7,05; 6,98 „ 8,46; 8,59 „

Serbische Biere.

«o.
Nähere Bezeichnung

4 Monate alt .

2 „ „ ■
Dunkelfarbig .

Kräftiger Schaum

3 Wochen alt .

2 Monate alt

Schwarz süsslich,
6 Wochen alt

T)unkelgelb 1894/95-er
ii 1896/97-er

H

o
«s tc

hl
fe o
qo uu o
SJ H

3Q
eo

DQ
a TZ
QJ
(0 a

a
13

u, bjD
«J Da
ß, c
B

tfl
03
Q 03

CS

1885
1886

1887

1886

1894
1895

1896

1,0199
1,0207
1,0181
1,0193
1,0202
1,0174
1,0227
1,0200
1,0177
1,0174
1,0205
1,0127
1,0140

Gew.
/o

ffcgSa
o
COo2 »

o-S
w""

E
0/ i 0//o I /o

1,0174

3,18
3,73
4,10
3,68
3,91
3,24
3,66
3,40
3,36i
3,24
3,79
3,83
3,86

6,44
6,30
4,57
4,83
5,15
4,35
7,29
6,30
6,19
4,35
5,13
5,06
5,33

3,33! 5,92 —

% I %

SM<Ö:rt -=

0,130
0,140

0,019

1,25
1,24

1,87! -

0,230
0,213

0,155
0,130

0,158
0,217
0,196

"I

0,27
0,36
0,31
0,30
0,36
0,28
0,35
0,31
0,31
0,28
0,30

Russische Biere.
Dextrin

1898 — |4,67 12,02 0,835|3,27 6,32
n — 6,00 10,42 0,922|3,13 4,52

IIDu nkelgoldgelb 1898

Türkisches Bier.

|3,07J 5,52!o,31o| —

') Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 20, 687.
) Woehenschr. Brauerei 1900, 17, 343.

0,187 —

0,24 |0,306j —
0,21 |o,358|o,148

(0,080 O,170|0,051

72"

Ana¬

lytiker

Jos. Zd.
Rausar')

IE.Donath

B.Donath
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Amerikanische Biere.

No.

2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14

15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25

26

27
28
29

Nähere Bezeichnung

Bieranalysen,
ausgeführt für die

„Moderation Society"
in New-York.

(Verfälschungen und
schädliche Stoffe
Hessen sich nicht

nachweisen.)

Bre-

Lagerbier, Mittel**)
170 Proben . . ,

V. Bartolomay,
wing-Co.....

Von Brewing-Co. .
n desgl .....
_ JG. Bratzel u. Broth.

1873

1885

1884

1 =i 5*
Gew

"//o

1,0280 4,00

1,031512,00
1,017514,60
1,027512,80

1,0330J3,40
1,021014,60
l,025l)|2,50
1,0180 2,80
1,0150 3,10

0,0/ 0//o I /oj __ /o

8,52

8,46

0,86

0,86

6,56 0,70

8,34j0,61
— |o,63

6,83'0,64
6,97(0,67

1,0125
1,0155
1,0120
1,0150
1,0150

5,20
4,30
5,20
4,60
4,60

1,0145:4,25
1,0150 3,70
1,0156|3,70
1,0134 4,25
1,0197
1,0187
1,0120
1,0175
1,0174
1,0162

3,50
3,70
4,10
4,30
4,20
4,25

6,86
5,18

5,47
6,04

5,07
6,49

0,64
1,61

0,79
0,84
0,77
0,46

6,07|0,86

5,75
5,67
5,77
5,35
6,47
6,46
4,29
6,59
6,38
6,2l|0,70

2,21
*)

2,20
1,23
2,78
3,03
2,65
0,97
1,03
1,05*)
1,44
1,26
1,15
1,53
0,30

*)

/o

0,189|0,29

0,171 0,34
0,081 0,37

- 0,10810,27

— |o,090 0,37
— 0,135.0,34
— 0,1 62 0,29
— 0,163 0,46

2,63

2,30
2,69
1,97
3,58
2,38

0,225

0,225

0,25

0,26
0,270 0,24
O,27o|o,27

0,162;0,21
0,315 0,29

0,60
0,68
0,71
0,32
0,87

0,76J1,56
0,6210,91

1,44
1,45
1,49

1,42|2,74|0,153 0,30
1,43
1,59
1,29
1,43

0,66
0,81

2,68|0,174 0,28
2,51 0,150 0,31
2,56 0,212 0,32

0,32
0,31
0,32
0,34
0,34
0,35

3,16
3,30
2,04
3,14
3,00
3,03

l,0160;3,75l5,80! —

1,0110
1,0110
1,0150
1,0220

5,30
4,58
4,25
3,83

3,95
4,00
4,87
5,70

0,35
0,30
0,40
0,47

Mal¬
tose
0,51
0,50
0,55
0,57

2,70
2,75
3,10
4,30

0,150
0,202
0,150
0,123
0,212
0,212

0,120
0,160
0,140
0,200

0,26

0,18
0,21
0,22
0,24

,
0 o 5 <■>

S.2

O.

10

0,130 —

0,161 —
0,178 —
0,058 —
0,120 —
0,188 —
0,088 —
0,063 —
0,100

—

0,100 —
0,112

—
0,117 —
0,085 —
0,120

—

0,093 —
0,107 —
0,107

—
0,118 —
0,076 —
0,078 —
0,076 —
0,097 —
0,098 —
0,098 —

0,096
—

(0,02)? —
(0,03)

—
(0,03)

—
(0,04)

—

Ana lytikef

r. e- EnS' 1"
hardt-)

lall' »off

SO. Dort sind die von

Sixt arm. Report. Report of the exaniiuations of beers.

pore"
') Nach der S. 1141 Anmerkung l) angeführten Schrift von C. A. Crampton S

und Engelhardt angewendeten Methoden nicht erwähnt,
!) State Board of health of Ncw-York.
3) Brau- u. Hopfen-Ztg. Nürnberg 1884.

*) Bei den Analysen 1—8 ist der Zucker und Maltose einfach als Zucker aufgeführt; bei den Analy ^^j,
hallen wir die Zahlen für Maltose und Glukose addirt und als Summe aufgeführt; sie enthielten an Maltose nw

No. 9 10 11
Maltose . . 0,547 0,312 0,204
Glukose . . 0,509 1,122 1,058

**) Die Schwankungen der 170 Proben betrugen:
0,68—7,06 Gew.-Proc. Alkohol 3,66—9,65% Extrakt

12 13 14

0,754
0,391

0,689
0,845

0,095 °/0
0,206 „

No.

30 j
31*):

3 2») |
33
34
35*)
36*)
37
38

39
40

:. ü ER♦« 3.*
«*) I, ä>

et
44*) ~

45»)
46 !:

8*)
49
50
Sl
52

53

5 4

55

Sal.ru

0,172—0,412° „ Asche.
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No.

30

31»)

32»)

33

34

35*)

36*)

37

38

39

40

41

ii")
43*)

44*)'

45*)

46

47

48*)
49

50

M
5S

53

54

55

Nähere Bezeichnung

I Philadelphia

Lagerbier, Milwaukee . 11887

Exportbier „

T f Alexandria,Va.
Lager-

<Washington .

(Cincinnati .

Exportbier, St. Louis

Lager¬

bier I ^^^^^^^
Budweissb., Philadelphia

Buffalo.....

Washington
Cincinnati ....

Alexandria, Va. . ,

Washington . .

desgl.....

Lagerbier

Erlangerbier !

Lagerbier, Boston .

Exportbier .
Salnitbier

Exportbier .
Böhmisches Bier

Bayerisches Bier
Mittel

1 Schwankungen

\ Mittel von 88 Analysen

: Schwankungen bei 176 Analys

Gew

1,0100;4,28

1,01404,42

1,0171 4,55

1,0143:4,18

/o /o I /o I /o I __.'» ■" "

4,18

5,40

5,71

5,05

1,0100 5,53 4,55

0,51

0,40

0,68

0,67

1,10 1,57

l,06j2,63
2,0412,21

1,25]0,98

0,51 0,94 2,25

0,057 0,20i0,065

0,057 0,31 0,056

0,07410,36 0,091

0,059|o,39,0,086
0,0730,24 0,082

Analytiker

1,0178,4,40

1,0147 4,29

1,01474,35

1,0181 4,52

1,0241 3,84

1,0146

6,15,0,46

5,220,54

5,09|0,74

5,94|0,53

4,29

2,14,2,5410,06710,3110,074
1,40 2,30 0,078 0,24 0,071

1,37:1,80,0,080

2,14|2,57 ;0,086

7,05|0,52|2,81 3,09 0,035
5,18!0,67|l,22j2,21;0,044

St. Louis

51 Analysen

1889

1892

2,59

2,75

2,58

0,071|0,26
— 0,31

I,0169 l|4,63j5,86j0,46j2,37j2,29|0,074
1,0137 4,71 4,91 0,62 1,10|2,40|0,008
1,Ol 40,4,30,4,83:0,68 j1,49 [1,45

l,018l'3,86!5,62|o,62,l,52

1,0178 4,28)4,64 0,46 2,17

l,0203J4,68l6,82J0,68!2,51

1,0077 5,30 3,94

1,0150 4,59 5,38
1,018314,22 5,88

1,0183J4,22J5,84
1,0183 4,16 5,86
1,0187 5,02 6,26

0,067

0,046

0,107

1,87,2,46,0,071

1,88:2,8210,061

0,56 1,06 1,63

0,43

0,42

0,41

0,41

0,104
0,078

'3,92
[3,20-

5,43

6,46
5,00-

7,68

— j3,64[6,21
_ 2,28-3,45-

4,92] 8,12

1,75 3,1 2

1,82 3,04

0,56 1,75|2,87

0,52]2,Ol|2,67

0,053

0,071

0,074

0,27

0,24

0,22 0,069

0,24,0,086

0,24jO,085
0,26J0,089

0,087

0,083

0,064

0,093

0,065

0,059

0,059

0,058

0,057

10

0,411

0,300

0,489

0,415

0,328

0,471

0,717

0,219

0,324

0,18

0,22

0,33

0,19

0,19

0,22

0,22

0,31-
(l.TI

0,50

0,35 0,077

0,20

1,06-1,26- — 0,14-
3,111 3,92 ! "i 25

1,99 — 0,1100,20

0,629
0,344

0,242

0,265

| /;. Wahl u.
f M. Henius-)

dieselben'*)

dieselben*)

,,,.,,, , . tWs and food adulterants 3. Permented alcoholio beverages. Washington 1887.
I.A. Crampton. Foods u vierteljahresschr. Nahrung,- u. Genus™. 1888, 3, 288.

-) Allgem. Braue, u .*£** ^ 8«2ssch, ^„ng,- u . Genusem . 1889 , 4, 3,4.

v 5 ^SSStSrZ^Z «r Bratlerei in Chicago; Zelts.,, ges. Brauw. 1893, ,6; Vierteilahressch,
'* ri»igs- u. Genussin. 181)3. 8, 269. ,„«»„♦

*) No. 31, 32. 35, 36, 45 und 48 waten mit Salicylsaure versetzt, No. 42 und 44 mit Soda, wahrend No. 43 Sulfite

• d spec. Gewicht eines gleichen Volumens Destillat nach Hehner's
'l'nr,,.,. ",' Uct Alkohol ist entweder direKt:aus u» i Midien Bieres und dem der von Alkohol befreiten, auf
... "e-lle bestimmt oder indirekt aus dem speo. bewiora "« /;™id,t diente and. zur indirekten Extraktbestimmung;

Liivunui ">" "•------ fi-pwicht ÜCS UrSprungllCUeu i>ieief> in... uou. uci vun ninwuui u^i.v^w., .....
............ oder indirekt aus dem spec. "\" ' Gewicht diente auch zur indirekten Extraktbestimmung

ninij,;;:;;. X"lumen gebrachten Extraktlosiiiig. ?^^™v™Anmvt<m von 10 hezw. 5 g Bier und Trocknen des Rückstandes be
Seiches
n,ui ,"' s Volumen gebrachten Extraktlosiiiig'. u | yrndamnfon von io bezw. 5 g Bier und Trocknen des Bückstandes bei
lOoon f lte Wlu'dc der Extrakt auch direkt (ln.cn .... u i ; cler Stickstoff-Substanz wurden 10 g Bier in

u '»s zur Konstanz des Gewichtes brat.mint z,ui ._.?, , „..... 0i . , ^ „. r ......
"T;.i;„„„t Zur Bestimmung ner oiimhou - o u us ranz wurden 10 g Bier in
S Ärrönkalk verbrannt (Stickstoff X 6,25 = Stickstoff-Substanz). Maltose und
cSLn taohFehli ng-sehe Lösung bestimmt, wobei das reducirte ^eroxydul als

S ,i ' '
l) l,l'1' c' 1!' |i zur Trockne" verdampft und i ot,„c „„„„„ „„„.................. „„....._.....—„--------
-K,,, r wurden vor und „ach der Inversion uuicu a c b MaUo8e uorC(.iinct wurde; 10 cem Bier wurden mit Wasser
tn ' t,:r "xyd- gewogen und durch Multiplikation ™ ,"•„' pehling'scher Losung behandelt; ferner wurden 10 com
j; iU0 CC,mn»W,°t ,,„J Wramn 20 CC1Udirekt 1UU W C;»' J j ^ O ^ 0«„„J,.„ k„! 1nn 0 ' ...... - ._u-i>- -----

lr,^ >u gewogen uno nuim w U.»r'-v . , , ■, on ,.oin renn..* o^.^. ..»^i* mv...»....—., —— ---------- -
n K... ".eem verdünnt und hiervon 20 oem direkt mt so eo ^ ^ Stunden bei 100» C erwärmt (invertirt); von
der. ' 3 fem Schwefelsäure gemischt, auf100 ecm v utrali8at ion mit Natriumkarbonat zur Reduktion wie vor
den? 10° ccm ergänzten Lösung dienten 10 l ™ „ ''„ (.fu .'ulenl ,u Menge Maltose. Die freie Säure wurde nach Ent-
fc«.r lVe'Bion: das Dextrin ergab sich nach Abzug uer gm , t; t .._., ;lls Milchsäure berechnet: IM, osph orsäurc"«r Inv» • orgaii/.ieu uo»u..s •«—-- ,, deJ. g„fui,( cnen menge m
''«",um , ,on ; d!ls Dextlin erP b S10h- " -i Noriüahilkali bestimmt und
Ä S, ^Kohlensäure durch Titration u,t,,Nonml. ü^^ ^ ^ ^
*tok'i . den hellen Bieren (

»»"an-Verfahren bestimmt.

,"» «6— ""• — •* 1/ Mormalalkall besnmmi und als Milchsäure berechnet: Ph osph orsäurc
ttde°l " l'r JV01UCIlsitlire. d" rcn .Tlta h demUran-Verfahren, bei den stark dunkele,, Bieren in der Asche nach dem
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No. Nähere Bezeichnung a» CS o
o
<

cd
X

23 1
i-S -5« E

X<D
Q

ii

USOtn< |5
0_

SJ5.5F
|co| II

Analyt* er

a. Gew.
CO /» 0, 0/ °//o "1/o °/ •/.11

56 Mittlere (Gewöhnl.Biere 1896 — 3,82 5,29 0,460; 1,62
—

0,101 — 0,068 0,0035 1 & ll '(,W"'
57 Zusammen-^ Ales n — 5,55 5,64 0,4601, 81 — 0,256 — 0,061 0,0094
58 setzung: [ Tonics . , . n — 4,88 8,85 0,6703,88 — 0,141 — 0,229 0,0041 1
59 „Pilsener der Br. An-

häuser Bock in St. Louis 1899 1,0130 3,844, 98 - 1,56 —
0,150 — - — Domen* >

Mexikanisches Bier
der Oaxaca Brauerei 4)

Ohne näh. Bezeichnung

Südamerikanische
Biere.

Lagerbier der Caracas Br. j
in Venezuela

Brasilianische f hellgelb |
ßiere | dunkel

„Yebisu" der Japan Beer
Brewery Co. Tokyo**)

„Asahi-Lagerbier" der
Osaka Beer Brewing
Co.**)......

Braungelb.....
Asahi......
Kirin......

Sonstige amer kanische Biere.

Glycerln
Kohlen¬
säure— — 4,01 5,25 0,500 1,11 0,151 0,124 0,203 0,089 0,235

1899 1,0137 4,57 5,52 1,68 0,150

Schwefel¬
säure

1893 — 6,02 6,11 — 1,21 — 0,315 0,260 0,076 0,060
1898 — 4,56 5,76 0,580 __ 0,140 0,290 — —

„ — 4,43 7,39 0,625 — — 0,140 0,300 — —

Japanische Biere.
De.\trin Glycerin

1896 4,56 5,23 0,491 1,29 2,41 0,161 0,222 0,051 0,120

1897 __ 4,60 5,64 0,454 1,73 __ 0,133 0,214 0,072 0,145
1898 — 4,17 5,85 0,528 0,77 3,29 0,120 0,240 0,072

—
1899 1,0151 3,80 5,47 — 1,50 — — — — —

» 1,0144 3,90 5,37 — 1,23 — — — —

A. £«* '

Uömenr)

| nieder^ '

R pönal 1™

0. Saar» >

A. I'a"9''
e. so«"' 0

No.

1»
11
12
13
U
15
16
17
18
19
20

21
22

23

24
25
26

I I ßörne"''

Ale.....

o ~5 | Brändlin

CQ.; desgl. .
Burgvogtei.

<! «

2-i a
' Cardinal

Besondere Biere.
Ale.

1875 1,0106 5,43 4,81 0,57 — —
1809 1,0120 3,23 5,02 1,00 —

n 1,0137 3,51 5,26 0,93 —
„ 1,0123 3,711 6,25 0,99 —
„ 1,0157 4,30 4,00 0,99 —

0,31 ,0,36 —
— 0,21 0,028
— 0,22 0,026
— 0,23 0,032|
— 0,22 0,037

0,205
0,261
0,195
0,269

fr. Sein'«
liö/er'l

Fr-
1 GopF 1!'
I röder >

') Amerie. Brcwers Keview 1806, 10, 152; Zeitsehr. ges. Brauw. 1897, 20, 49.
2) 5. Jahresbericlit der Münchener Brauer-Akademie 1898/99; Zeitsehr. ges. Brauw. 1899. 22, 693.
») Zeitsehr. ges. Brauw. 1897, 20, 179.
4) Zeitsehr. Nahrungsin.-ünters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 166.
B) Wocheuschr. Brauerei 1900, 17, 343.
''•) Wochenschr. Brauerei 1896, 13, 1036; Zeitsehr. ges. Brauw. 1897, 20, 27.
7) Zeitsehr. ges. Brauw. 1S97, 20, 27.
H) Allgem. Zeitsehr. f. Brauerei u. Malzfabrikatton. Wien 1876.
°) Dingler 's Polytechn. Journal. 217, 328.
*) Das Bier war aus bayerischem Malz von mährischer G-crste, Spalter und Saazer Hopfen und Kein' f (

gebraut; es war von heller Farbe und hatte durch Pasteurisiren stark abgesetzt. Die Brauerei liegt 1400 m
Meeresspiegel. (ler u0rl1'

**) Die Koncentration der Biere entspricht der der Lagerbiere, während der hohe Vergährungsgrad dem . ^flu"!,
deutschen Biere entspricht. Der G-esehmack des Yebisu-Bieres war weinig, das Asahi-Bier hatte, jedenfalls , ]i;ttt<
durch das Pasteurisiren, einen an Apfelmost erinnernden, gleichwohl bierartigen G-eschmack. Es war nicht klai
ziemlich abgesetzt. Die Ausscheidungen bestanden aus G-lutin und enthielten keine lebenden Organismen.

"*15
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No. Nähere Bezeichnung
£ ö

9

10
U
12
13
U
15
16 !
17
18
19
20

21
22

23

24
25
26

«■jl Dietrich

"? ,j§ I Gesler . . •
"5 « I Gloch .

~" * * Hoch, 2. Pflug .

Pale-Ale aus Burton

de sgl.......
Aus Bremen . . . .
Bass's Ale von Burton .

Allsopp's Ale von „
Pale-Ale, Bass u. Co. .
Burton-Ale, Bass u. Co.
desgl. (Allsopp's) . . •

Bassu.

^^^ Co.
Prinzess-Ale von Vellen-

hoven ......

Ale von Helgoland .
Pale-Ale, Unions - Br,

Hannover ....

desgl., Bass u. Co. .

1 Pale-Ale

aus Christiania,

' Brewery Ringes u. Co.

1869 1,0157
1,0157
1,017
1,0181

o 2 ■M
O
<

cd

LÜ .»■§5"
Gew.
% /o °//o ! °//o

India Pale - Ale

1871

1879

1880

1874

1,0200
1,0138
1,0144
1,0174
1,0540
1,0361
1,0226
1,0140

1880

1884

U

1884

4,30
4,00
4,05
4,28

6,05
5,50
9,82
6,34
6,30
3,92
4,81
5,54
1,36
5,42

6,07
6,35
6,73
7,13

5,05
5,781 —
3,69 —
6,87lo,48
4,37lo,45
4,50J —

13,61
9,24
5,84
5,90

"//o

1,16
0,85
0,10
1,02

0,83
1,51

1,0180

1,0170

1,0212
1,0214
1,0228

5,05
5,54

4,51

4,97

4,57
4,38
4,00

/o

0,25
0,21
0,24
0,26

0,28
0,27
0,26

0//o

0,135
0,235

0,66

4,25
5,62

6,44!0,78

5,08lo,61
I

6,80 0,89
6,17 -
6,4ö| ■■

1,57

0,60 1,09

0,032
0,035
0,030
0,036

/o

0,185
0,228
0,207
0,181

Analytiker

0,40

1,11 2,32

0,300
0,276
0,453
0,523

0,66

0,138

0,182

0,11
0,14
0,13

0,24

0,30

0,084
0,027
0,026
0,060
0,039
0,056
0,078

0,121

0,095

0,057

0,175

0,25
0,34
0,23

E.
Qoppelsröder

')

F. Monier 2)

Z. Janke :i)

Lawrence und
Reilly*)")

II. Schmidt')
**)

Klandauer'')

Niederstadt 1)

E. Rührig und
J. Skalweit A)
R. Sendtner*)

*.*)
C. G.

ZetUrlund'")

110:

') Dingler's Polyteohn. Journal. 217, 328.
-) Compt. rend. 1871, 73, 801. „ ,,,
:i> Zcitschr. gegen Verfälschung der Lebensmittel 18,9, No. 10.

■• BS""™'!..!. ,.„,™i-A„-t.ll,..,,- in II.....™ 1«. IM», ,li. H~U>U.....'•■ ™*
Anm. *).

'») &^JÄruM; "b« die Untersuehungs-Methoden vergl. S. 1120 Anm. *).
,., „ . , „.. , T -»„ „„o-oo-pben- wir haben sie auf Gewiohtsprocente umgerechnet. Dur Stickstoff

sgÄ ^^^^"is^Ä^ssr von Jackson uWindsor (Joum - 01 the u,,yiü
Uubl >n 80c. III, 163). Letztere ist uns nicht zugänglich geworden. ...„ ... , , pvknometera bei 15" C, der Extrakt aus dem spec. Gewicht <lci von
Alk„i, i ) „Das s P ec - Gewicht ist mittels <au, J „ Schnitze, der Alkohol-Gehalt nach der Methode vonBolley
<l>i\k; bl? reitDn Flüssigkeit nach der Tabelle von w. ^ ^ ^ ^ Alkohol befreiten Flüssigkeit für gleiche»
Volu™0\ de,s sl>oc- Gewichts des ursi>run Bliu cn bestimmt. Tür die Asehc von No. 16 u. 18 sowie von
-""' ^cr^^ÄÄ' Affia. folgende procentige Z»™«-,. ■ Phosphor-

Kali Natron Kalk Magnesia ^
(K.,0) (Na 3 0) (CaO) (MgO) (P ä 0 3)

J- *«** Double Stent Barklay 27,2_7% «,35% 0,97% 2,02% 8 10%
:: "*™-Alc, Bass u. Co. . . 11,62 „ 27,37 „ 7,21 „ 8,27 „ 14,01
' ]l 'd.a Pale-Ale, Bass 11. Co. . 17,02 „ 31,10,, 6,12 „ 3,UU„ 1°' 1 "

Der hohe Natron- und Chlor-Gehalt rührt von einem Zusatz von Kochsalz her.
• ' -- i-_..„_:„«u ä-« Chemiker, heruusgegehen \ mi llnun

Schwefel¬
säure
(so 3)
6,54%
4,29 „

12,12 .,

Chlor
(Cl)

6,27%
10,71 „
10,17 „

Kieselsäure
(S10 2)
7,31%

16.32 „
5,13 „

~w iiuuo iNauoil- unu ojiiui-"." — -- .
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No.

27
28

29

30

31

32

33

34

Nähere Bezeichnung

Ale (d'Ecosse) . . . .

Ale zum Export .

Mittel von 17 Proben**)

Mittel von 199 Proben**)

Bass-Pale-Ale in Flaschen

Ale aus Philadelphia .

Aus Philadelphia Pa.

Aus Reading Pa. .

35 | | Fass-Ale | 2 Jahre alt
l! } aus <

36 I j Somerset | 3 n n

37 Palc-Ale von Bass u. Co.")

38

39

40

I)evenish-Pale-Ale°) .

Neues Ale, 18 Monate alt

Altes Ale, 90 Jahre alt .

1885

1887

1882

1890

= x.<
Gew

"//o

— 4,60

— 5,84

— |s,09

1,0130|4,62
1,0095.5,66

1,0059 6,24

1,0171 5,25

1,0125 6,92

10,50

5-,90J -

7,64j -- [1,12

5,42

4,42
3,46

6,02

5,55

II
tocz

1,0710

1,0850

6.50

8,57

6,02

5,49

0,50

0,53

0,57

0,73

0,42

0,71

0,49
0,59

2,200,117

0,900,232

1,49|2,80'0,094
0,93 l,99|o,382

1,0112|6,06; 5,85

1,01274,73 5,45
beiOü»F.

i,0305|7,85j —
l,0305!8,7o' —

1,54

1,36

1,51

1,21

0,35 —
*) !

0,31; —

0,31 0,083

0,31 0,056
0,40

0,33
0,47

2,48 0,640
°)

1,96 0,630°)

0,085

0,05 7

0,077-
Flüchtige
Ester(Ea.
sigester)

1,14

1,46

0,189

0,178om

0,554

0,914

0,033
0,060

/o

0,150

0,503

0,441
Fluchtige

SJLure
(Essigs.)
0,070

0,225

0,014

0,011

0,210
0,140

Analy« ker

F. K- ...
Engelhard' 1

C *■ „
Crampto" I

Ch. öralm" 1')

\c. Räch »■.['■

i^r 1
y) Doeuments sur les falsiücations; 2-ieme rapport du Laboratoire Munieipal. Paris 1885, 205.
-) State Board of Health of New-York. Sixt Ann. Report of Beer. 1886. r . ^ on 1S8'-
;!) Foods and t'ood adulterants. 3. Fermented alcoliolie beverages. Von C. Ä. Crampton. Wasning

Ueber die Untersuchungs-Methoden vergl. S. 1141, Anmerkung **). +1öden s''
*) Nach The Brewer's Guardian No. 291 in Zeitschr. ges. Brauw. 1S82, 5, 29. Die Üntersuehungs-Metn

in letzterer (Quelle nicht angegeben.
6) Allgem. Brauer- und Hopfcnztg. 1888, No. 51. , ß-fiiu ss'
') Trans. Labor. Club 3, 4; Allgem. Brauer- u. Hopfcnztg. 30, 513; VierteljahresBChr. Nahrungs- unu

mittel 1890, 5, 70. ,eS

*) Alkohol ist nach Entfernung der Kohlensäure und nach Neutralisation durch Destillation und 1'" clll' ]!i'' r
Destillats mit einem in ' 'M Grad eingctheiltcn Alkoholometer bestimmt; Extrakt durch Eindampfen-von ■" it,11des
bei 70° C. und schliessliehes Trocknen hei 110°—115°; Asche durch Eindampfen von 100 cem Bier und Veröl
Rückstandes.

Für die Asche wurde folgende procentige Zusammensetzung gefunden:
Magnesia Phosphorsäure

No.
No.

Kali Natron Kalk
(K..O) (Na.O) (CaO) (MgO) (P.. 0,)

. . . . 23,5% 38,0% 1,1% 1,2% 22,0%
• • • • 19,4 „ 37,1 „ 1,2 ,, 0,5 „ 19,1 ,,
**) Die Schwankungen betrugen:

No. 29: Alkohol 4,00—0,82%; Extrakt 4,62—14,90%; Asche
No. 30: „ 2,41—8,99,, „ 2,70—9,50,,

Bei No. 29 wurden Zucker und Kohlensaure nur in je einer und die Asche nur

Schwefelsäure
(SO.,)
2,7%
5,9 ..

Chlor
(Cl)

6.1" 0
6,5 „

1S1O31
5,2%
9,i>„

0,22 -0,36
0,197—0,552

'in 4 Proben bestimmt. cilU"»
fei'

mit Chlorcalciumrohr versebenen Kolben auf 70—80° aus dem Gewichtsverlust bestimmt. Mal
von 50 ecm Bier bis zum Syrup, Fällen des mit 10 cem Wasser versetzten Syrups mit 100 com 90%-igeni ^
triren, Verjagen des Alkohols und Fällen der auf 100 cem gebrachten Lösung nach Fehling oder Polansiren.
mit basisch essigsaurem Blei oder Thierkohlc entfärbt war.

°J Beide Biere waren hellbraun, bitter und hatten starkes Hopfen-Aroma.

naeh'b'

Kell'' 1'
») Das Bier wurde in Bourton-on-Trent um 1798 von AVortington u. Co. gebraut und wurde in ' %tc ab«'

Das Bier war ein starkes Ale und noch vollständig g''.snntt, n_'w-n_ pa»eines alten Gebäudes der Brauerei 1864 entdeckt.
den allgemeinen Biercharakter während seiner langen Aufbewahrung in der Flasche
starke Bouquet glich dem eines alten Madeira.

Brown u. Morris fanden ferner
Stammwürze

irrössten T' ■il verlor''"

In % der Trocken-Substanz der Stammwürze

Neues Ale
Altes „

Spec.
Gewicht

1,1036
1,1104

Trocken-Sabstanz
in 100 cem

26,785 g
2S,595 g

Vergohrene
Substanz

50,04
59.98

Freie
Maltose

0
0

Freies
Dextrin Amyloine

17,0S
17.57

Stickstoff

«0.

41

43
u

1 Ras:

Alls

Ohn

■3

<
5 ;

« I
7
8
9

'°;
llj
12

15

16
17
18

19 [
20

21

23
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Nähere Bezeichnung
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ö ^
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o
<

Gew.
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XUl

O
CDQ

ii

O0»<
ca.s

0.

.CT© m

ZU Analytiker

3 a> /o /o /o /o /o /o °/ /o 7o

Bass | Pale - Ale • • ■
1896 __ 5,58 4,32| -- 0,76 — 0,234 — — —

u.Co | Stron r̂ Ale ' ■
» — 6,85 11,80 — 3,811 — 0,288 — — 0,017 ■Hamens ')

'Light Porter-Ale n 3,49 2,82 — 10,60; — 0,090 ~ — 0,031
£! ls Opp, LightPinner-AIe „ 4,651 4,05 -- 0,70 - 0,198 - — —

Kohlensäure
Mittel — 1,0219 5,27 5,99 0,601,0711,81 0,284 0,32 0,055 0,089 0,255

' Oh

23

uc näh. Bezeichnung
Aus Dublin ....

Deutscher Porter .

Double Stout | aus )
Sin Sle „ I Dublin I
Porter......
Stout ......
A «s Hermelingen ( Brown

\ Stoutbei Bremen I Porter

Aus f Grabower
Mecklenburg \ Rostockor

gü ( Imperial Stout . .
° B ]
5 0 j Brown Stout . .

S ' Double brown Stout

5 =

Double stout

Double brown stout .
Single „ „
Double „ „***)
Ohnenäh. Bczeichn.

V °n Helgoland . . .

Aus London . . . .
Dublin . . . .

Mittel von 8 Proben °°)

Porter ;stout).
1875 1,0207 5,72 7,43 0,83 0,340

1873 — 9,04 8,49 0,79 0,34 7,12 0,525
1879 1,0355 2,32 13,06 — — — 0,315

•n 1,0116 7,23 6,17 0,78 — — 0,546
n 1,0243 4,92 5,34 0,43 — — 0,333

n 1,0125 5,07 5,40 0,56 1,82 1,62 0,236
n 1,0160 5,10 6,50 0,72 2,22 1,69 0,273

1880 1,0180 6,33 7,32 — 0,99 2,88 0,46
n 1,0260 5,62 6,71 — — — —

n 1,0301 6,27 7,93 — __ —

n 1,0290 2,08 7,48 — — — —

n 1,0442 5,62 11,20 — — — —

1,0272 4,40 7,04 — — — —

n 1,0301 4,32 7,93 ~ — — —

n 1,0374 4,56 9,5 5 — — — —

ii 1,0313 2,40 8,00 — — —

» 1,0271 2,0S 7,01 — —

1884 1,0160 6,00 6,78 — — 0,46
1880 — 7,34 7,57 — —

n — 7,24 6.80 — — — ---

1885 — 4,16 6,40 — — —

n — 3,75 6,00 — — —

n 4,32 6,47 — — — --- j

0,40 ; —

0,42 —

0,35 —
— 0,173
— 0,115

0,34 0,071
0,33 0,008

0,37

0,57

0,126

0,097

0,38 0,075

0,33 0,061
*)

0,37
0,32

0,45

0,34
0,54
0,39
0,54
0,66

") !
0,32 0,060
0,37 0,060°)

0,027
0,086

0,037«)
0,050
0,084

0,162
0,121

— 10,38

Kohlen¬
säure

0,16

Fr.
Schwachöfer' 1)
Jacsonu.Won-

fore ;iJ
E. Geisler*)

| Lawrence und
Reilly 5)

I ,/. Steiner 8) *)

Krandauer')

tl. Schmidt*)

v. Fodor^)

\ B. C.
| Niederstadt'")

Ch. Girard")

«oh, L^ochenschr. Brauerei 1896, 13, 1348; Vierteljahres-
• Nahrungs- und Genussmittel 1896, II, 555.

üB7q l AHgem. Zeitschr. Brauerei u. Malzfabrikation, Wien ]in r\ ülu ' Org an (| cs Centr. Vereins f. Rübenzucker-Industrie
Jf'erreich-Ungarn 1875, 398.
J Chem. News 3, 10.

P\ ) Jahresbericht Agrik.-Chemie 1878, 663 u. 664 und j
!" iuj. Centralhalle 1880, No. 10.
> Urem. News 1878, 38, 215.

6) Zeitschr. ges. Brauw. 1879, 2, No. 14.
7) Mittheilungen der bayer. Central-Landwirthschafts-

schule Weihenstephan 1874/75, 12.
8) Hannov. Monatssehr. gegen Verfälschung der Nah¬

rungsmittel 1880, 49.
'■') Arch. Hyg. 1884, 2, 432.

I0) Original-Mittheilung.
") Vergl. Anmerkung l) S. 1144.

*) Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. S. 1136, Anmerkung **).
**) Durch Titriren mit Uranlösung, bei den anderen aus der Asche von 100 g Bier durch Gewichtsanalyse bestimmt.

***) Diese Probe wurde in Budapest vertrieben. Ueber die Untersuohungs-Verfahren vergl. oben S. 1125 Anm. f).
°) Für die Asche der beiden Proben wurde folgende procentige Zusammensetzung gefunden:

Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsäurc Schwefelsäure Chlor Kieselsäure
No. 21 2 8 0 3 20,9 33,4 18,6 6,5 7,7 10,0

„ 22 . 1,4 0,7 19,5 S6,0 16,2 4,1 5,5 15,9
) Vergl. Anmerkung *) S. 1146.
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No.

24

25
26

27
28
29
30

3!
32

33
34
35
36
37
38
39

40

41

42
43
44

Nähere Bezeichnung

Mittel von 7 0 Proben*)

Dublin stout

Deutscher P. von Hollack
Porter aus Chile .
Deutscher Porter . . .

Porter aus England .
„ „ Reading Pa.

Victoria St. I schwarz, bitter,mit starkem
Guiness St. I Hopfenaroma

| Von Haacke u. Co.
in Bremen

Aus Hamburg ....
Export - Porter - Brauerei

Einbeck.....
Deutscher P. von Scheffer

in Königsberg .
Desgl. von O. Engclbrecht

in Braunsberg .
Special Stout, Bass u. Co.
Guiness Extra Stout

Allsopp Luncheon Stout

Mittel

1885

1882

1887

1888

1891
1893

1895

1896

tt N

< xUl SU
in«

G-ew.

10 /o /o /ü

1,01504,46 6,00 — I —

— ;5,50 8,71 0,26 3,45

— ;6,78| 9,52 0,43|5,35

1,0564 3,42 14,60 1,09 6,54

1,0124J4,16| 5,160,43jl,05
],046l'3,1812,90j0,62 —

— 4,56 6,68!0,52|1,66

1,0147 6,13 5,900,76 0 57
1,02694,89 8,190,7612,67

°//o
Jl,

/o % ; %

— 0,35

3,07(0,172
2,09io,252i

0,094

1,0094,5,36 4,90
1,018115,66
1,0220,7,17

— :4,94
— 3,13
— 14,40

— 4,64

7,42
8,58

11,53
8,85
9,12

1,30

- |l.51
0,50|1,95

— 2,25

6,20
2,38

3,46

2,76
2,88

0,157:0,331 0,123
0,122 0,229

0,088 0,256

0,081

0,077

0,1510,37 0,049
0,166'0,41 0,100

9,00 —

1,0228,7,72 9,210,98

1,0108 7,79 6,04
6,11 5,27
5,64 7,02
5,35: 5.37

0,50

2,14 0,526
1,81 0,523
— 0,207
— 0,450 0,446
— 0,260(0,343

0,308 0,080
0,082
0,080

0,240 0,290|0,075

0,80!
1,03
1,53

0,225

0,432
0,477
0,504

0,288

0,443

0,399

1,0256 5,16 7,97 0,63 2,06 3,08 0,325 0,380

0,044

0,086

-»3

0,012
0,036
Gh-cerin
0,059

Kohlen¬
säure

0.397

0,592
Flüchtige
Säure=
ÜBsi^süurc
0,05 6
0,028

0,034
0,082
0,030

0,040

Aua!j!vtik er

f. F-
fdl 1)lingell""

Ch. ardM»

R . Senätn"-

C. •*■,«
Ci-ampl«'1"1

ßo'i-
Räch «■

friei >

L Künill''1

meder^"' '

■BloclimO'"' ■

Döinens

0,383

No.

Hahi

Aeltere Analysen. ,„«
.■ 18TS, '-

1. Kayser: Porter aus London u. Edinburg — R. Stierlin: Das Bier und seine Verfälschungen. Bern
2. Aug. Almen: Porter aus Schweden — Wagner's Technologischer Jahresbericht 1873.

J) State Board of Health of New-York; 16. Rep. of the oxaminations of beers.
-) Brewers Guardian No. 291: Zeitschr. ges. Brauw. 1S82. 5, 29.
») Vergl. Anm. 9) und ***) S. 1143. hutas""'
4) Woohenschr. Brauerei 1887, 4, 125 und 795: Chem.-Ztg. 1887, II, Rep. 57 und Zeitsohr. ehem.

1887, 2, 291. _ g-,
r') C. A. Crampton: Foods and Food adulterants. 3. Fenuented alcoholic beverages. Washington i Ll
c) Allgein. Brauer- u. Hopfenztg. 1888, No. 51. „()I_ 6, 2
7) Bericht über die Dauerwaaren auf der 5. Wanderausstellung der Deutsehen Laudw.-Gesellschaft 1 ■ ,'gQ3).
s) Zeitschr. Nahrungsm .-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 166. No. 36 enthielt 0,017 g Schwefelsaure 1
'') Jahresbericht des Polytechnischen u. Gewerbe-Vereins zu Königsberg i. Pr. 1896, 53.
I0) Wochensohr. Brauerei 1896, 13, 1343; Viorteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1896, II, 555.
*)

Bei

Die Schwankungen betrugen:
bei No. 23 (8 Proben) Alkohol: 3,20—5.58%; Extrakt: 5,90—7,43%
„ „ 24 (70 „ ) „ 1,67—6,69„ „ 2,84-11,78 „

No. 23 wurde die Asche nur in 4 Proben und die Kohlensäure nur in
lieber die Uhtersuchungs-Verfahren vergl. Anmerkung **) S. 1141.

Asche: 0,32—0,42%
0,17—0,56.,

Probe bestimmt.
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Kondensirtes Bier 11) (Condensed Beer).

»0. Nähere Bezeichnung

Bt- 3
■a o3■*■■COäs

B5

a
lö
cd e

o
Ob
CO

ej=o.*!
<

Gew.
/o

5
cd
X

%

o {=

°//o

mmo
15
E

/o

■c

o
Q

/o

=1
«OKx

/o

s.s5w<

"1/o

°»
Q.

/o

Ana¬

lytiker

1
2
3

A us London erhalten.
1» München gekauft .
n Frankfurt „

1887

n

1,0722
1,0650
1,0714

17,98
19,13
17,68

24,94
23,80
25,82

0,720
0,873

13,04
14,06

6,85
8,01

0.101

0,126

0,224
0,209
0,221

0,081
0,076
0,076 R. Sendtner

4

5

Selbst [AusMalzextrakt
<lar- | und Alkohol .

SesM1 H Aus Pale-Ale .
1887 1,0685

1,0417
18,20
25,61

24,59
22,10

1,28
2,95

16,56
3,61

4,36
10,73

0,135
0,475

0,369 0,152
1,047^0,322

—
i\ **)

Weissbier.***)

goli-

A us München .

A,,„ r. ,• I NovemberAus Berlin
1 Dezember

Potsdamer Weisse . .

berliner „ I
II

1866 1,0129 3,51 4,73 0,53 — — — 0,15 — —
1879 1.0175 2,60 5,45 — — — 0,32 0,13 — —

n 1,0120 2,92 4,62 — — — 0,30 0,12 — —

1878 1,0138 3,26 4,72 —- — — 0,60 0,19 0,035 0,388

ji 1,0133 3,91 4,85 — — — 0,51 0,17 0,037 0,321
;, 1,0128 3,33 4,28 — — — 0,55 0,16 0,032 0,293

C. Lermer ->
E. Geisler
u. O. J-Jof-

mann :i)

J. Skalweifiy

') Archiv für Hygiene 1SK7, 6, S5.
■) Chem. Central. 1866, 1086.
3) Jahresber. Agrik.-Chem. 1S78, 663 u. 664 und Pharm. Centralhalle 1880, No. 10.

1^1 4) Zeitschr. gegen Verfälschung der Nahrungsmittel Leipzig 1878, 355 und Hannov.
' "'»U'sfalscher 1879, 177—181.

Monatsschr. wider die

*) Das „Condensed Beer" wird nach F. S pringmühl (Pharm. Ztg. 1886, 31, 107) von der Concentrated Produce Co.
)n in der Weise hergestellt, dass stark gehopfte und extraktreiche aber nicht zu alkoholreiche englische liiere in^o„ d,eren Vaccuumapparaten hei 40—50° C. auf y 5—% ihres Volumens koncentrirt werden. Unter Zugrundelegung der

{' ' I,;i1 Zusammensetzung der englischen Biere berechnet Springmühl, wie der G-ehalt der auf V.. des ursprünglichen''Clt.no „:------Jl____i„j___ n: —„ ....;.. mnooa ,,«*) n „ ,1,-.+■es oingodunsteten Biere sein müsse und findet
Ursprüngliche Biere

Alkohol
5,09%
6,24 „
5,85 „
4,89 „
6,30

AI, (ord.)
Ale (Export)
Porter . . .
Stout (ord.) .
Double Stoul

Extrakt Asche
4,25% 0,42%
6,29 „ 0,50 „
7,92 „ 0,53 „
5,44 „ 0,39 „
7,48 „ 11,52„

Auf •ls des Gewichtes koncentrirt
Alkohol Extrakt Asche Milchsäure
25,45% 21,25% 2,10% 1,85%
31,20 „ 31,45 „ 2,50 „ 1,55 „
29,25 „ 39,60 „ 2,65 „ 1,75 „
24,45 „ 27,20 „ 1,95 „ 1,90 „
31,50 „ 37,40 „ 2,60 „ 2,00 „

Milchsäure
0,37 %
0,31 „
0,35 „
0,38 „
0,40 „

Dann will Springmühl in einigen Sorten ^Condensed Beer" gefunden haben:
Stickstoff-Subst. G-lyoerin Milchsäure Hopfen-Extraktivstoffe (? d. Verf.)

Probe I .....2.52% 0,21% 1,26% 3,25%
Probe 11 . . 2,09 „ 0,19 „ 1,09 „ 3,44 „
Probe III ... . 2,41 „ «,23 .. 1.« .. 3,56 „

Tt'n. Mit diesen Angaben stimmen aber die für wirkliehe verkaufte Waaren gefundenen Zahlen von Sendtner und
gan Cn nicht überein- auch zeigt die aus Pale-Ale von denselben nach der Vorschrift selbst dargestellte Probe eine
diu'giriere Zusammensetzung als die Verkaufsproben No.andere Zusammensetzung als die Verkaufsproben No. 1—3. Noch deutlicher tritt der Unterschied hervor, wenn man
'/Z- 1 l;atilnrtthcile- Stickstoff-Substanz, Minoralstoffe und Phosphorsäure in Procenten des Extraktes ausdrückt, mit welchen

"'' gleichzeitig die für G-lveerin und Extrakt (nach der direkten Methode) aufführen will:"«l ich
In Procenten des Extraktes

Stickstoff-Substanz Mineralstoffe Phosphorsäure
,"' k;| ut'to Sorten „Cond. Beer":

t Us London ... - °. 90 % 36,s %
t U8 Manchen........ 3,06% 0,89,, 36,6,,

J^s Prankfurt......i_^_M?_»___ °' 91 "____________34,4 „
\„ S''l hst d;l rgestelltc Sorten:

?» s Malzextrakt und Alkohol
A«s Pale-Ale.....

In der ursprünglichen Substanz
Glycerin Extrakt (direkt bestimmt)

5,20 „
14,17 „

1,54 „
5,03 „

43,9 „
30,7 „

0,184%

0,717 .

23,53 %
24,29 „

23.99 .
20,S1 .

Da Sendtner und ebenso Wameeke in dem Condensed beer ferner kein Alkaloi'd (das Hopfcnalkaloid) naeh-
'"*" konnte so hält er das Cond. beer für ein Gemisch von Alkohol mit Malzextrakt (d. h. ungehopftor Bierwürze).

geR , **) Die Untersuchung wurde nach den Vereinbarungen bayerischer Vertreter für angewandte Chemie, heraus-
^ !l)t,|i von A. Hilger, Berlin 1885, vorgenommen.

Reu. ***) Weissbier ist ein aus Weizenmalz oder ans einem Gemisch von diesem mit Gerstenmalz durch Obergährung
W011nenes Bier.
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No. Nähere Bezeichnung

7 Stadt. Weissb.) fHannover
8 , Von Ghtz . .1 \
9 : Weizenbier von Celle

10 Berliner Weissbier .
11 ! Hannoversches Weissbier

Berliner Weissbier .

] Von A. Landre | No. I
I in Berlin I ., II

|l|17 >

Hamburg- (Export-W.Altoriaer I TTr • , -
Weissbier- < Wcissbier

Brauerei 1 Braunbier

18 j Schlombs - Br. Ahlten,
Weissbier in Flaschen

19 ; Aktien-Brauerei (vorm.
H. A. Bolle) Berlin .

20 Lichtenhainer***). . .

21
22
23
24
25
26
27

29
30

31 j
32
33 '

Berliner Weissbier .
Münchener I Schramm
Weissbier i Schneider

von ( Ilöckl
I Münchener i Schramm

\\ eissmer-
) Bock von I Schneider
Wcizenb. der Br. Streicher

u. Co. in Korsach

Berliner Weissbier, in
Bern verschänkt

Berliner Weissbiere

Münchener Weissbier

Mittel

1878

1879

1880
1884

1887

1886

1888

1892

1898

1899

a>
Gew
"/

1,0287
1,0112
1,0128

1,08
1,56

0,70

— 2,20
1,0148 2,71
1,0104 2,71
1,0170 2,78
1,0095 2,38
1,0100 1,27

<7 /o

7,28
5,74

10,45
4,66
6,99

6,40
5,06
3,90
5,25
3,54
3,35

0,81
0,72
1,34
0,62
0,73

/o 0/ I 0//o___I /o

1,0098 2,49, 3,66;ü,39 —

1,0095 0,94 3,89

1,0071 3,02 3,22 —

0,18

0,42

0,18

0,717
0,829
0,627
0,578
0,165

.0,787

1,0118 2,82 4,21
1,0162 3,75 5,73
1,0159 3,57 5,62
1,0140 3,72i 5,17
1,0277 4,49
1,0208 3,89

8,96
6,96

1,01424,64 5,80

0,32
0,35

0,49 0,092 0,363

0,66! 1,42

0,92 2,10
2,04 2,13

1,36 2,23
3,65 3,48
2,33 2,97

1,0069'2,55
— 2,64
— 2,72
— 2,57
— 2,15

3,13
3,01
2,83
2,56
3,06

0,38 1,53 2,64
0,30
0,59
0,46

— 11,23

0,3 10
0,264
0,279
0,196

0,18 0,050
0,15 0,015
0,19 0,031
0,16 0,035
0,18 0,045
0,18 '0,044
0,125 0,041
0,150 0,028
0,10210,050
0,098)0,022
0,128 0,038

0,172 0,029

0,1860,015

0,23810,128
> I

0,234:0,124
0,14910,143I
0,171:0,112
0,1580,108
0,180'0,228
0,180 0,113

1.0164:3,551 5,70

0,420

0,198
0,306

0,200

1,39

0,050j —
0,116 0,050

0,248;0,109'0,048
0,216!0,095|o,034
0,216 0,095 0,048
0,190 — i —

/o

0,328
0,189
0,160

0,338
0,30
0,317
0,299
0,302

0,328

0,325

Analytik

1,01412,79 5,290,54 1,56 2,43 10,353 0,142 0,036|0,299

J) Vergl. Anmerkung 4) 8. 1147.
-) Original-Mittheilung.
;i) Bericht über die deutsche Brauerei-Ausstellung in Hannover 1884.
*) Kep. analyt. Chem. 1887, 397.
•"') Kep. analyt. Chem. 1886, 391.
") Allgom. Brauer- und Hopfen-Ztg. 1888, 2.
') Schweizer. Woeheasehr. Chem. u. Pharm. 1892, Sondcrahdruek.
8i Woehenschr. Brauerei 1900, 17, 343.
'■') 5. Jahresbericht der Münchener Brauer-Akademie 1898/99; Zeitechr. res. Brauw. 1899, 22, 693

Skali

Nieder*l«dl':<

Herz*)")

11'«» ■

*) Ueber die Untersuchungs-Methoden vergl. S. 1102 Anm. *). . iioi''|llS"
**) Die Untersuchung- wurde nach den Vereinbarungen bayerischer Vertreter der angewandten Chemie,

gegehen von A. Hilger, Berlin 1885, ausgeführt. „ jn d^'1''
***) Das Lichtenhainer Bier war sehr trübe; es hatte vor der Filtration ein spec. Gewicht von 1,0078.g^gta^ 6

Bodensatz konnten verschiedene Hefeformen, der Essigsäure- und Milchsäure-Pilz nachgewiesen werden, lerner
von oxalsaurem Kalk. An Essigsäure wurde 0,0101% gefunden,

ü) Vergl. unter „Schweizer Biere" S. 1132 Amerk. **).

No.
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No.

Bier.

Broyhan.*)

1149

Nähere Bezeichnung

StMt.Broyhan-| EinfacherBrauerei in .
Hannover { Doppelter

1884

Gew.
/o

■^ « —

% i % L 0/» % /o

1,02300,82 6,31 1,32

1,0420 0,96' 11,30-1,6 7

0,158 0,20

0,060] 0,23

SS
a. 3(O:rt

0,054

0,123

0,237

0,067

Analytiker

2?. Röhrig u.
J. Skalweit ')

**)

Sonstige obergährige Biere. 1 *)

R öttger & Co., Kappel . I
Böttger, Niederrabenstein
"> Gefe, Bernsdorf .
H- Weber, Hilbersdorf
Stadt-Brauerei Chemnitz
GraetzerlAkt.-Br. Graetz

Bier JGrimberg, Graetz

1 Obergähriges ein faches Bier.

1878 1,0062 2,00 3,91 0,93 1,46 — 0,112 0,043 0,289

1,0101 2,00 3,49 0,89 1,49 — 0,115 0,040 0,152

1,0137 1,87 4,66 — 0,90 2,38
— 0,125 0,049 0,194

1,0135 1,95 4,18 — 1,08 1,55
— 0,115 0,048 0,162

V 1,0122 1,92 4,11 — 1,06 1,56 — 0,110 0,049 0,133

1895 1,0055 2,54 2,51 0,30 — — — 0,101
— — 1

n 1,0061 2,35 2,69 0,21 — — — 0,107 — - '

C. Hebenstreit
2) 0)

Blochmarm 9)

V °n Appels 0") .

Fiehe . . .

Mühlenhoff 000)

Mittel

1883

1901

1,0048J4,45! 3,35 0,33
1,0120 3 871 4,93 0,52
l,0093i4,29; 4,39 0,37

1,0027 4,21 2,66 0,48

0,58 jl,66J0,372,0,294
0,72 2,07
0,61

0,59

1,82

0,71

0,444 0,306
0,2160,482

0,5150,163

0,052
0,055
0,058

0,056

|l,0071 4,41 3,83 0,43 0,63 1,57 0,453 0,215 0,055|0,121

0,113
0,122
0,127

J. Konig und
Schwärs*) °°>

Fers.-titat.
Münster *)

Ohne nähere

Bezeichnung \
Doppelt-SchlfFs-M.von A.
Nettelbeck inBraunschw.

1880

1891

Mumme.
Braunschweiger Mumme.

l,2310]3,60|47,60l — | — ] —
56,99 — | — | —— 2,32

1,2754] 0 54,40 2,32'41,10l8,30

— — 0,12 Kaiser ■')

1,39 0,509 — Niederstadt")

1,01 0,36 — Ä. Frühling u.
./. Schulz 7)

') Bericht über die deutsche Brauerei-AussteUung in Hannover 1884.
'-') Leipziger Zeiteckr. gegen Verfälschung der Nahrungsmittel 18,8, 356.
') Jahresbericht ,1. Polytechn. u. Gewerbe-Vereins Königsberg i. Pr. 189:,, S. 53.

? ÄÄrl^n?' vT^i seine Verfälschungen etc. Bern 1878, 125.
'') Original-Mittheilung.
') Zeitschr. angew. Chem. 1891, 66a.
*) Unter Broyhan versteht man ein süssgehaltenes Weissbie^.

3 ?ÄÄÄ^^^ -00, 17, 343.
• S. 1105 Anmerk. *).

A„ 0") ^«/ÄiÄdA^ Bier mit der Westphal'schen Waage bestimmt,
f k »liol ni, fn Sl Aiotlode Extrakt sowohl durch Eindunsten von 50 com Bier und Trocknen bei
1000 0 L : d ^JT^A^lf Methoae aus dem spec. Gewicht der von Alkohol befreiten Extraktlösung; Stick-
l to »-YuW na,0h ']% m 'hK kton Z y' ' rlk i-Riüksta. des von 25 com Bim mit Natronkalk; Maltose durch Reduktion
f el>W'I 01,, lU\ 1!..dnrclljVl!rl irel ü'r 1. h. 's ^,tb" e 1'cxt.rin durch Fällen mit Fehling'soher nach TJebcrführung
&**& ^(ÄMi.hIÄftÄtoi Asohe d™* Bindunsten von 50 ecm Bier und Ver-
^"»fil < 1 7'., , im *',borV&ure in der Asche nach der Molybdän-Methode; Milchsäure durch

fttr »4 mit B^ÄSÄ^ten-ta von ö. IL Wolff abgeänderte» Weigerf-
:"" n Vcr7ahr™';md ITyceTiTnaöh toClausnitzer'schen Methode bestimmt.■" Proben vom 28. Juli

Altbier von Appels . .
„ ,. Brüggemann

Fiehe

Glycerin
. 0,229
. 0,206

0,239

Essigsäure
0,021%
0,014 „
0,031 ,

,0) Das Bier enthielt ferner 0,150 g Glycerin und 0,050 g flft shtig

Es wurde für letztere gefunden:
Proben vom 30. August

Essigsäure Milchsäure
0,031 0,366%
0,023 0,406 „
0,084 0,269 „

Säure (= Essigsäure).
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flo. t Nähere Bezeichnung

4 'Doppelte
Schiffs-
iiinmine
V. Franz

5 IStegerin
ll Braun-

6 jjschweig

sterilisirt, nach
Dr. Degener

unfiltrirt, trübe

filtrirt, klar

Mittel

1891

1896

I Von H. Härder in
) Frauenburg (Ostpr.)

Gew
7/o °/

S- i S

0/ i 0/ 0/ 0/ 0;

1,2043|

1,3078,

l,3057i

*)
45,25

65.88

61,21

2,325

3,295

1.946

34,15

53,30

53,30

6,71

4,08

2,76

— 0,747

— 0,818

C3.2
S :rt
Q-

°/'0

0,299

0,283

0 0,757 0,253

1,2648 — 55,22 2,47245,46 5,46 — 0,944 0,341

'rauenburger Mumme.

0,252

0,247

0,250

Analytik« r

s&ure=
Milch-
stture

1885 — 3.68 18,04 —
3,49 '• — 0,240 — — —

1887 2,62 18,20 0,881 5,43: — 0,320 0,375 0,119 —
Miltner )
Sattler «^

gitscht* i

«o.

1 IVoi
2

n
3

i "
4

5

See fahrts -Bi ;r vor W. lemmer in Sreme n.
Gly-
cerin

1 1879 1,1730 0,86 41,78 — __ — — 0,550 — —
2 1885 1,1747 0,14 45,32 1,875 — — —

0,829 0,370 —
3 n 1,1985 0,05 52,64 1,966 — 0,960 0,382

—
4 n 1,1750 0,07 47,84 1,910 — j — 0,860 0,294

—
5 Das Seefahrtsbier, „ 1,1770 0,42 46,32 1,855 — — : — 0,780 0,266

—
6 für welches 40% 1886 1,1840 0,41 46,63 1,972 — — — 0,580 0,201 —
7 1 Extrakt gewähr¬ 5! 1,1630 0,66 41,83 2,083 ' — — —

0,573 0,174
—

8 leistet werden, wird 1887 1,1683 0,72 44,18 1,733 — — —
0,670 0,184

—
9 seit Jahrhunderten 1879 1,1650 —

38,05
— — — —

0,655|0,286
—

10 in Bremen gebraut 1881 1,1900 — 38,55 — — — —
0,7700,205

—
U u. noch alljährlich 1886 1,1566 0,05 45,82 1,836 — — —

0,780 0,283
—

12 bei der Schaffer¬ ., 1,1756 0,42 46,25 1,811 — — —
0,720 0,284

—
13 mahlzeit im Hause n 1,1817 0,37 46,60 1,925 17,53 25,54

—
0,652 0,265

—
14 „Seefahrt" ge¬ 1888 1,1642 0,11 45,06 1,550 — — — 0,580 0,180 —
15 trunken. 1889 1,1718 Spur 41,13 1,361 31,61 — —

0,540 0,272 0,267
16 V 1,1751 0,17 42,68 1,620 — — —

0,660 0,286
—

17 1890 1,1819 0,08 48,80 1,660 — — — 0,750 0,320
—

18 „ 1,1906 0,11 51,10 1,700
_ | _ i _ 0,840 0,280

—
19 1891 1,1884 — 47,15 2,475 38,40 ■ ■ 0,261 0,855 0,273 —

Mittel — 1,1766 0,29 45,14 1,832 _ — 0,716 0,276 —

gfaUceit"

JanV

c ßiscfOV

=7 H-Le°nl><»
rät"

!) Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1S94, I, 211.
2) Allgem. Brauer- u. Hopfenztg. 29, 1592; Vicrteljaliresschr. Xahrungs- u. Genussm. 1889, 4, 345.
y) Nach einer Privat-Broschüre. t . g 23öf
4) Bericht über die Dauenvaaren auf der 5. Wanderausstellung der Deutschen Landw. - Gesellschaft 1891,

*) Hiervon waren 1,71% in Wasser unlöslich. . „ ,wirM s'
**) Die Bestandteile sind von Otto u. Beckurts in g für 100 cem angegeben; wir haben dieselben i» LTt-

Prooente umgerechnet. Der Extrakt ist indirekt nach der Tabelle von S chulze-0 sterm ann bestimmt.

10

11

12 |
13

U

15

16 |

17

le

19 j1
20

21
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**~lll_
Malzbier (M alzext -akt).

»0. Nähere Bezeichnung

XZQE£- 3OiJZX5O3+* tnäs

■M
O

CDo

_
O 1JSo

Gew.

i
ul

Sa m
S

E
x !<Da

B
OO>»
CD

? 1
i|"1

ii

QXZOOB<

t-

P Ana¬

lytiker
=> S "/ % % 0/k /o /o /o °/In /o

1
V °n 3. Hoff, Berlin . 1882 1,0258 2,77 7,58 0,28 0,80 1,08

—
0,32

— —
2 )) Werner .... n 1,0385 3,35 10,26

— — — — 0,31 0,23 0,051 , E. Geissler
3 n Grohmann n 1,05.35 4,66 14,23 0,83 4,40 5,04

— 0,31 0,44 0,108 f J) **)
-1 n Hollack .... n 1,0638 3,65 15,62 0,98 4,66 5,28 — 0,32 0,36 0,120
5

6

7

» J. Hoff, Berlin .

ii Kenneeke, Dortmund
n Hollack, „deutscher

n
—

1,25

4,5 8

7,38

15,57

0,28
*)

1,00
*)

6,97

14,11
— —

0,13

0,46

0,082

0,164

l A. Stutzer1 '»

Porter"..... 1888 1,0577 3,08 15,61 0,93 0,28 0,19 0,28 0,107
8 Malzextrakt von Groll &
. Raudnitz, Wien . . n 1,0178 5,16 7,10 0,47

— — 0,29 0,27 0,19 0,073 L. Rösler
9

des gl. von R. Strassnick, s)
Wien ...... n 1,0260 4,34 8,50 0,56

— —
0,30 0,36 0,26 0,126

10
*! off'sches Malzextrakt-B. „ 1,0325 2,92 11,23 0,33 — —

(6,18)
- 0,17 0,051

U
12

13

0ll ne nähere Bezeichnung 1889 — 4,22 10,88
— — —

0,210
- 0,420 0,098 J. Samelson

4)T\'..
iJ 'atetisches Malzbier
Malzextrakt von M. Hoff,

1890 — 4,30 10,18 0,64 3,76 4,32 0,320 0,126 0,280
— M. Afans-

fetd r')

u
15

l«

Hamburg..... 1893 —
3,12 10,72

—
1,99

— — — 0,248 0,084

Malz-Gesund-1 von Joh. | n
—

4,12 8,27
—

1,90
— — —

0,222 0,112

heitsbier 1 Hoff in ) — 4.89 10,66
—

1,18
— —

0,320
—

0,069

Kräuter -M.-f Wands- 1 £
17

Ge sundh-B. > beck ' n
—

4,12 8,5S
—

2,05
— — —

0,223 0,072
«

Sa nitäts-Malzbier von B. •1
1»

Massen . . . —
2,88 6,95

— — — — —
0,220 0,075

1
Malzbier aus Ottensen . —

3,04 6,31 0,186 0,070
ü

in
20

iGe «undh.-B. aus Hamburg n
—

4,19 7,25
—

2,42
— — 0,540 0,232 0,032

=q

Kräuter - Malz - Gesund¬
heitsbier von W. Kruse

21 u - Co., Hamburg . . n
— 2,16 6,16

— — — — —
0,158

—
" r aunbier von Steiner in

^ hinten . . . 1895 1,0276 2,91 8,33 0,50
— — — —

0,214
—

Blochmamv)

.,) Pharm. Centralhalle. 1882, 23, 400. _ ,„„„,,-,,,
") Bericht üljor die erste allgemeine deutsche Hygiene-Ausstellung 1882/8.S. Breslau 1885, 217.
') Mittheil ri K K ehern phys. Vers.-Stat. Klosterneuburg 1SSS, 5. Tabelle 56. Der Extrakt ist bei No. 70]S ■».. i Mittheil. d. K. K. ehem. phy

"°- 9 nach Balling bestimmt; es wurde ferner gefunden:
" No. 7 8

Schwefelsäure
Kieselsäure

0,01)42
0,026

0,0037
0,014

0,0017 0,0076 Gewichtsprocent
0,019 0,018

h(.st - hl Nu. 9—in Hessen sich ferner 0,0039 g freie schweflige Säure für 1 1 nachweisen. Der hohe, durch wiederholte
"""»«igen kontmlirte (iclnlt an Gl y cori n im Hof f'sehen Malzextraktbier kann nur durch künstlichen Zusatz bedingt sein.

4I Chem-Ztg 1889 13 757. — Untersuchungs-Methoden vergl. S. 1121, Anm. **).
mittel "' Zei tschr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1890, 4, 203; Vierteljahressohr. Nahrungs- und Genuss-

18il°, 5, 331
5 Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1898,7, 166.
) 7. Jahresbericht des Polytechnischen u. Gewerbe-Vereins zu Königsberg i. Pr. 1896, 53.

*> Die Stickstoff-Substanz zerfällt in: Protein Pepton Lösliches Nichtprotcin
No. 5 Malzbier von Hoff .... 0,04% 0,05% 0,19%
No 6 Malzbier von Kenneeke . . 0,19,, 0,1» „ o,bs „

liest!,,, "^ ln den Analysen von Malzextraktbior von Geissler ist der Extrakt direkt durch Trocknen bei 75°-80»O.
Äse)' lmt ' Maltose und Dextrin durch Fehling'sche Lösung vor und nach der Inversion; Phosphorsäure in der
Verj, ni»oh der Molybd'anmethode' Protein durch Eindampfen von 25 com Bier in Hofmeister scheu G-lasschalchcn,

rennen mit Natronkalk und Multiplikation des gefundenen Stickstoffs mit 6,25.
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22 Berliner Kraft-Malzbier 1898 — ;2,98 8,9 5 !0,4 50 — — 0,165 0,236 0,069

23 Deutsches Malzbier .
98

l8 Ö9 1,0702 2,07 IS,40 1,13 9,48 — 0,171 0,283 0,357 0,084
24

*
A 15 1,0532 3,55 14,97 1,01 7,40 — 0,101 0,225 0,283 0,057

25 B „ l,0533j3,34 15,32 1,01 7,40 — 0,077 0,230 0,339 0,060
26 Malzbiere (Malz- C 75 1,0524 3,40 14,87 1,01 7,44 — 0,248 0,225 0,307 0,076
27 Extrakte) von Joh. D 15 1,0686 3,13 18,48 1,44 12,40 — 0,547 0,354 0,394 0,094
28 Hoff in Wien*) E 75 1,0769 3,09,20,43 1,56 14,13 — 0,611 0,285 0,424 0,111
29 F 51 1,0537 3.52 15,21 1,16 8,94 — 0,337 0,277 0,370 0,161
30 , G 1,0507 3,16 14,34 1,09 8,57 — 0,336 0,239 0,330 0,139
31 Extrait, de Malt Fran<;ais

| de Dejardin .... 1899 1,0351 4,84'll,47 0,563 5,00 — — 0,309 0,373 0,120
32 ! Extrait de Malt Parisien

(Malt pur du Dr. Boye) 71 1,0522 6,97;15,63|0.836 8,21 — — 0,114 0,451j0,154
Mittel — 1,0479 3,7411,740,86 5,85 3,93 b,291;0,275[0,292 0,094

Ana¬

lytiker

4- Do"'«#

,l/<w*

»o.

'00,

M a 1z - E x t r a k t

1 Patent Malz-Extrakt 1892 ___ i ___, 75,57 5,93i63,32 0 — — 1,47 0,530
2 Konz. Malz-Extrakt . . , S9S

18 99 — I — 82,40 6,65;66,66 — — 0,144 1,47 :0,675
3 „ „ ,, mit

55 — 80,60 5,54 59,20| - 1,17 1,42 jo,644
Mittel — — — 79,52 6,0463,06 — — 1,45 0,616

'"• ,.1

il .n
Hans/1"1 '

2*)
3

A eitere und sonstige Analysen von Malz- Extrakten und Malzbieren.

1. Bayer u. Jacobson: Industrie-Blätter 5, 43.

2. Sonden: Jahresbericht für Chemie 1869, 1103.

3. N. N.: Chem. Centrbl. 1862, 266.

4. Himley: Kieler Universitäts-Chronik 1873.

5. Lintner: Analyse von Seefahrtsbier (Der bayer. Bierbrauer 1874). 0/
<o afi.89 /"

6. Helbing u. Passmore (Chem. Centrbl. 1893, I, 399) fanden in 7 Proben 25,48-^'
Wasser, 45,3—61,6% Zucker (Maltose), 1,09—1,50% Asche, 0,21—0,55% Phosph
63,4—77,8° Polarisation der 10%-igen Lösung. Die Verzuckerungszeit gegenüber einem S
Gewicht Stärke dauerte 9—35 Minuten, nur bei einer Probe war dieselbe nach 24 Stund
nicht erfolgt. .

ig9?>
7. W. Meyer (Zeitschr. offentl. Chem. 1897, 3, 260; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm-

12, 579) theilt Analysen von mit Saccharin und Zuckerkouleur versetzten „Malzbieren m

or Sä« re '
leich en

„od

') Wochensohr. Brauerei 1900, 17, 343.
") Bericht über die Thätigkeit der Untersuchungsanstalt für Nahrungs- u. Genussm. des allgem. Osten

Vereins 1898/99, S. 2.
3) Pharm. Ztg. Berlin 1899, 44, 404; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 273.
*) Zeitschr. Nahningsm.-TJnteis., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 376.
*) B, C, F u. G. sind als Malz - Extrakte mit Pepton -Eisen- Mangan bezeichnet. An Manganoxy

und C Spuren, F: 0,0034% und G: 0,0026%; Eisenoxyd war in F und G nicht vorhanden.
**) Der Gehalt an Eisen oxyd betrug 0,023%,.

0*-'Al>

d entWelt611



Bier. 1153

■recti'l

189?'

m "

——' ~~ ------- —■— —-— -=-
COc

t- 3 O
1 ö 'S

e
5
cd o 5 CDCOo

c
CD gl CD Je E CDCDt- Ana¬

Nähere Bezeichnung B
— CO C3 o. 1° < Ld «'S

35«
cd
E CD ii

CO< co:rt
0. lytiker

e CO Gew.
CO % 7. /o

0/
/o V. /o '0 /o /o

F a r b b i e r.

1 I Tief dunkel, aus stark
2 ji gedarrtem Malz, zum:

1 Karben dienend

'arbsyrup, eingedick¬
tes Farbbier ....

Durch Abkochen [ 1
von Farbmalz mit II

I Hopfen hergestellt ( III

| * • F. Doppelbraunbier der I
Lüwenbrauerei Hamburg [ — | — |1,48| 4,58 — | 1,11 j — |0,279j0,134j — | —

ß- Fischer (Jahresbericht des chemischen Untersuehungsamtes der Stadt Breslau 1896/9
Brauw. 1898, 21, 400) fand in „ Einfachbier " und „Jungbier" (Preis 3—10 Pf.

cem 0,21 —1,66 g Alkohol, 0,70—2,45% Extrakt, 1,53—5,55% Stammwürze.

1884 — 2,39 10,63 0,84 1,70 0,9 72 0,313 — —

v — !2,92 8,07 1,02 2,00 — 0,270 0,270 — —

1884 58,02 2,324 37,70 0,363
Dextrin

1,88 0,82 —

1893 — : 0 11,15 0,450 Spur — 0,240 0,218 0,046 —

?7 — 0 43,25 1,163 3,57 26,95 0,900 0,730 — —

Jl - o 42,75 1,631 3,95 26,05 1,800 0,890 0,269 —

A. Hilger,
J. Mayr-
ho/er und

Rose')

L. Aubry ')

Braunbier (Jungbier, Dünnbier).

ges.
lOo

___ — \}0.Reinle-)

B. C.Nieder-
| Stadt'-')

7; Zeitschr.
für 1 1) in

1

8*l|
3

v on Mainz . . .

•on Weihenstephan

Mittel

F ranzös. Maisbier**) .

Mit35»C. eingemaischt***)

"50% „ ***)

» 5 6° „ „ ***)

Mit 32% Maiszusatz 0) .

1869

1886

Reisbier.*)
1,0230,3,65 7,36 0,37 1,63 | 5,13

1,0220:3,52 7,14 0,36 1,59 4,13

1,019014,40 6,30 0,65 1,13 \ 3,34

0,23
0,22

0,21

0,077

l,0213[3,86i6,93 0,46 1,45 | 4,20 | 0,23 | 0,22 0,077
Maisbier.

A. Metz 1)

Krandauer')

Aubry ß)

1892 1,0214 1,32 7,63 0,42 1,00 4,20 0,151 0,330 — 0,247

1893 5,01 4,45 0,71 1,06 _ 0,09

Stamm¬
würze

14,23

Verglih-
rungsgrail
70,0

n — 3,80 6,40 0,49 2,00 — 0,07 — 13,80 53,0
n — 3,20 7,95 0,36 1,94 — 0,07 — 14,12 49,0

1894 1,0173 4,00 5,90 57,5

BrülU und
Duprd 7)

R. Wahl
8, ***)

CSchubert")

'"aiseht

') Korrespondenzbl. der freien Vereinigung bayer. Vertr. der angew. Chem. 1884, No. 2.
') Wochenschr. Brauerei 1893, 10, 1169; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1893, 8, 411.
:l) Zeitsohr. Nahrungsni.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 166.
') I.andw. Centralbl. 1871, I, 56.
") Zeitsohr. ges. Brauw. 1887, 10, 89.
) 0. Lintner: Lehrbuch der Bierbrauerei 1875, 556.

') La Distillerie francaisc; Wochenschr. Brauerei 1892, 9,752: Vierteljahressohr. Nahrungs- u. Genussm. 1892,7. 183.
") Zeitschr. ges. Brauw. 1893, 16, 439.
) Allgem. Zeitschr. Bierbr. u. Malzfabr. 1894, 22, 888; Zeitschr. ges. Brauw. 1894, 17, 313.

*) Zu dem Reisbier No. 2 wurden 4 hl Gerstenmalz mit 30 kg Beismehl nach dem Dickmaiseh - Verfahren ver¬
geh«""' zu der ersten Dickmaische in der Pfanne bei 58° wird das Reismehl in kleineren Portionen zugesetzt und

"rig vertheilt, dann nach 3A-stündigem Stehen bei 60—65° innerhalb % Stdn. zum Kochen erhitzt und 1/2 Stdc. gekocht.
l,;;ri **) "Das Bier enthielt' ferner 0,04% Essigsäure und 0,81% Glyccrin. TJeber die Zusammensetzung des zuge-

Se5Malzes vergl. oben S. 1087. , ,
") Heber die Herstellung liegen noch folgende Angaben vor:

No. 2• In ". Stde mit Wasser auf 60° aufgcmaischt, hei dieser Temperatur y a Stde. stehen gelassen, dann
' mit'der gekochten Maismaisehe auf 75° in '/ 2 Stdc. aufgemaischt.

So. 3: Mit der gekochten Maismaische in % Stde. auf 75» aufgemaischt.
No. 4: In ".. Stde. mit der gekochten Rohfruchtmaisehe auf 75° aufgeniaischt.

''-Wahl fand für den Rohmais sowie den geschälten und entkeimten Mais folgende Zusammensetzung:
.„ Stickstoff- V. H Stickstofffreie p„i,f 0.„ a.„i„,
Wasser Substan/ . Fett Extraktstoffe ßoMaser As(* e

''"hinais . 12,50% 9,80% 4,90% 65,67% 1,53% 1,62%
Entkeimter und' geschalter Mais . 12,00 „ 8,75 , 0,60 77,59 „ 0,62 „ 0 40

viKeiin ' Der Mais enthielt 14 27 "/„Wasser, 1,67 % Fett und lieferte 80,03 % Extrakt. Das Bier war normal, hatte aber ein, in
' "tm'unliehen rohen Beigeschmack. Die Zahlen sind in g für 1 1 angegeben, wir haben dieselben auf Gew.-Proc. umgerechnet.

K 81,; g, Nahrungsmittel. 1, 4. Aufl. 73
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Mais-Maltose-Bier.
für die Bierbcrc

itung
Im Jahre 1885/80 wurde Mais-Maltose-Syrup („Maltose") aus Mais hergestellt, als Surrogat nir tue ««»- «^

vorgeschlagen, gegen welchen Vorschlag seitens der deutschen Bierbrauer lebhaft Stellung genommen wurde. j'-s ^
daher von Interesse sein, hier einige vergleichende Untersuchungen über diese Maltose und das Maltose-Bier im
zu reinem G-erstenmalz-Bicr mitzutheilen.

1 =
öS
©'S

02

In der natürlichen Substanz In der Trocken-Substanz

-'
(5 Nähere Bezeichnung

%

o

"//o

s
'S
o
ß

/o

i siA g
a %
'■oemm

/o

, g
g '3'S "g

/o

<
"//o

1t

°//o

o

dl
/o

inO

/o

B

/o

£ cmm

/o /o

<2

/o /o

s
•0

lytik«

1 Maltose-Syrup . . _ 30,05 36,55 9,58 2,69 0,69 1,13 0,391 0,369 80,81 13,74 3,S4 0,99 1,61 0,558 0,567 = 1
2 Dextrin- „ . . — 29,42 31,82 35,36 2,44 0,61 0,96 0,347 0,286 43,09 51,09 3,46 0,80 1,36 0,492 0,405
3 Ungehopfte f 1 — 84,05 10,88 3,97 1,00 0,20 0,298 0,071 0,144 68,21 23,65 6,27 1,25 1,87 0,501 0,903 f**
i reine Bierwürze <II — 82,60 11,93 3,99 1,13 0,35 0,34S 0,075 0,157 68,56 22,95 6,49 2,00 2,00 0,431 0,902 I s -~
5 ! zum Vergleich (ill ~- 82,57 12,19 3,98 1,13 0,35 0,284 0,072 0,143 69,93 21,95 6,49 2,00 1,03 0,414 0,822
6

7

t stark ver-
Maltose-j zuckert
Syrap 1 schwach1 verzuckert

- 18,21

20,94

44,26

24,02

34,09

44,92

2,44

2,19

- 1,00

0,85

- — - - - - - 1 *suu"'
1 !>

8 Mais- I zuckerreich
*Ial " ! dextrinreich

Syrap 1sir "l' cristall

1,3824 26,91 57,00 13,85 1,24 — 1,00 - f - Ik^'J
9 1,3721 28,66 29,50 29,89 1,08 — 0,87 — — — — — — — — —

[ baa«1 '
to 1,4290 17,12 60,43 22,22 Spur — 0,23 ™ — ~ — — — — —

Aus den vorstehenden Maltose-Syrupen gebaute Biere im Vergle
reinen Malzbieren.

ich ■»"

No. Nähere Bezeichnung

J. K.

30

D.M.

11

V»Maltose-Syrup
(1),'/,. Malz, "14%
Stammwürze . .

Keines Malz, 12%
■Stammwürze . .

' 7" Maltose-Syrup
(i), 7 2 Malz, 14%
Stammwürze . .

Reines Malz, 14 %
Stammwürze . .

1. 1
2
3
4

In Proeenten
des

Extraktes

I l Maltose-Bier . .
Bier f Grerstenmalz-Bier

Maltose-Bier . .
3ier (
II t

»/> Maltose-S., «/, Malz
Heines Malz.....

Vü Maltose-S., '/ 2 Malz
Reines Malz.....

5°

Gew.
/o

1,0252

1,0162

1,0164

1,0155
1,0248
1,0153
1,0158

1,0250 3,41
1,0160 3,65
1,0160 4,00
1,0160J 3,97

3,96

3,63

5,88

3,68
3,36
4,02
4,01

7„! % /o

7,63 0,463

5,55 0,408

4,10 0,387

4,06 0,4S7— 6,06— S,43
6,56— 8,37

5,62 0,509
7,25 0,489
5,62 0,500
5,77 0,459

1,62

1,05

5,14

3,64

1,76 3,26

1,77
21,23
18,92
30,43
30,50

1,02
1,30
1,90
1,65

3,13
67,43
65,63
56,93
53,88

2,99
5,13
3,02
3,27

0,187

0,169

0,156

0,198
2,45
3,04
2,65
3,41

/o

0,162

0,180

0,171

0/ 0/ 0//o '0 ■•

0,210

0,221

0,201

0,153 0,223
— ; 2,83

— { 3,98
— ; 3,43
— 3,84

— 0,213
— 0,212
— I 0,218
— | 0,219

g in 100 ccm

8,38 _ _ _ 0,266 0,170
5,78 — — — 0,216 0,170
6,02 — — — 0,252 0,150
5,97 — — — 0,302 0,150

0,214
0,228
0,222
0,208

1,17
1,24
1,17
1,07

0,073
0,050
0,090
0,076

K,l>'ik, 'r

0,089 n,(i64

0,009 : 0,084

0.069 0,067

0,062 j 0,079 0,28

0,26

0,34

0,29

0,8 1
1,51
1,14
1,36

0,080
0,039
0,072
0,009

0,226
0,206
0,229
0,223

In % der Asche
Natron

29,53 33,18
24,73 35,09
22,79 32,25
27,50 46,15

9,S1
9,91

10,28
9,90

3ld' e'"

No.

W»

x) Original-Mittheilung'.
2) Nach gedruckt vorliegenden Gutachten.



o-ll'«'"

Bier.

Biere mit Zusätzen.

1155

»0.
Nähere Bezeichnung

□>ct- 3<DJ=•a o3

Ss
CS
3 Spec.Gewicht

15»C.

0.£=O
<

Gew.
/o

cd

Ul

°/10

SS

/o

o

/o

B
CDO5*
CS

/o

3 -r
COS

l°t/o

O

Ol<

°/

S :rt
Q_

°/

<D£-

7/o

Ana¬

lytiker

C h a m p a g n e r • B i e r.*)
1

Original-Bier**) .... 1893 1,0208 3,65 6,85;0,55
— —

0,170
— — —

1 J. E.
Champagner-Bier**) . . .

Caroubier-Bier.

n 1,0157 3,45 5,50 0,43 0,140 —" t Siebet 1)

1
ß ier mit Carobensaft (für

Ammen und Frauen) . . 1894 1,0136 3,61 5,26 0,677 __
0,179 0,177 0,229

__ _ M. Alans¬
feld 2)

Bierähnliche fremde Getränke.
K w a s s. ***)

Der Kwass ist ein durch saure und alkoholische Gährung aus Mehl oder Malz oder Brot oder

nem Gemische von diesen bereitetes im Zustande der Nachgährung befindliches alkohol- und hopfen-
lies Getränk, dem gewürzige Zusätze, z. B. Pfefferminze, gemacht werden können. Der Kwass ist in
Island sehr verbreitet.

No.
Nähere Bezeichnung

f- 3OfT3 a3-t- COss
c

■sC3
*rJCO
Oo.'°
O ^ea.

o■co
M

Vol.

a
"x
LJJ

0)oM3
CS DextrinAether-Extrakt

Milchsäure

CDb3tcd

'mCAllj

c a>
— 3
■5;M

IS
o<

Ana¬

lytiker
CO % % 7 7.'0 7/o 7/o 7 7/o 7/o 7/n

1 /aus dem klinischen
g a, Hospital . ■ 1895 1,006 1,0 1,8 0,200 0,29 0,44 0,08 0,24 0,010 0,055 0,14

2 • a g J aus den Artille- 1
o t5 | riekasernen des ) n 1,008 1,2 2,8 0,360 0,25 0,04 0,09 0,43 0,082 0,060 0,18 g-.

3 m 1 Moskauer Re¬
gimentes ' n 1,009 2,0 3,6 0,450 0,83 1,04 0,09 0,46 0,028 0,060 0,25 1

4 bayerischer Kwass . ■ 1,010 2,0 3,6 0,185 1,85 0,38 0,03 0,24 0,020 0,130 0,22
«

5
"■°s dem Gastronomie- oä

6
n 1,015 2 2 5,2 0,580 1,70 1,25 0,10 0,48 0,038 0,145 0,38

n 1,008 1,0 2,7 0,364 0,50 0,90 0,03 0,28 0,011 0,060 0,14N
Soldaten- f Mittel . . . 1897 1,014 1,54 3,48 0,336 0,29 0,80

—
0,579 0,062 0,038 0,20 \ a. w.

Ivwam 1 c< i i 1,004- 0,33- 1,10- 0,062- 0,07- 0.30- ___ 0,131- 0,012- 0,012- 0,08- \ Kubarew
v»us!> ^ Schwankungen n 1,026 2,8G 7,48 0,662 1,00 2,36 1,200 0,171 0,069 0,36 J 4)

Wa«, , ) The Western Brewer 1893, 320; Wochenschr. Brauerei 1893, 246; Zeitschr. INahrungsm. - Unters., Hyg. und
late »»k. 1893, 7. 152.

-) Zeitschr. Nahrungsm.-Unt'ers., Hyg. u. Waarenk. 1894, 8, 298.
'') Wiener klin. Bundsohau 1895 No. 2, und 5—7; Zeitschr. Nahrungsni.-Untcrs.. i 1vg. u. Waarenk. 1895, 8, 254.
) G. W. Kubarew u. N. A. Tcreschtsch enko. Wratsch 1897, 18, 1357; Chem.-Ztg. 1898, 22, Bep. 42.

S t o i, *) Ueber die Kohlensäure - Auf nähme des Bieres beim Karbonisiren mich dem Wackenhuth-
Ver.,,„, eus 'sehen Verfahren stellte Jos. Krieger (Amer. Bierbrauer 1894, 27, 520; Zeitschr. gos. Brauw. 1894 17, 426)
S„i„ !e an; er fand im Mittel von 7 Versuchen an Kohlensäure vor dem Karbonisiren 0,381 7o und nach dem

"aisiren 0,427%. Die Zunahme schwankte von 0,057—0,0927»und betrug im Mittel 0,076%.
UM i,, ) Das Cliainpasrncrbicr wird ans dem Originalbiere durcli Imprägniren mit Kohlensäure und Zusatz von Wasser

Alkohol hergestellt
0,20/ **) Iljinski (mitgethcilt von Kobert vergl. Anmerk. 3)) fand für Kwass: Spez. G-ewicht 1,004—1,007, ferner

I" Alkohol, 0,41% Zucker und 0,26% Milchsäure. Ueber die Veränderung während der Gährung vergl. die Quelle.
°) Kobert fand ausser den obigen Zahlen noch folgende:No. 1 2 3 4 5 6

0,41 0,46 0,48 0,71 0,71 0,48%
_ 1,175 1,205 0,475 1,505 1,150%

Sonstige organische Stoffe:
In Alkohol lösliche „

73*
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No. Nähere Bezeichnung
IMOJ

CS o <
Gew.

°/IQ

St g

i2»

0/ 0//o I /o

s <D

MacedonischesBierl I
„Bosa"' 1! Ill

Hirsebier der Neger in
Deutsch-Ostafrika**) . .

B o s a.

1393

g in loo ccm
— 1,75 9,93 — — — 0,840 0,220 —

—
n

—
1,62 9,00 — — i — 0,830 0,220! —

—

P o m b e.

bei 17,5° 1 .« 1 ! I 1
i )

1890 1,0078 2,3714,0*1 0,28 1,38 1 0,23 0,500 0,18 — —

mi ät '

__ 0.S««"

B r a g a.

Die Braga ist ein von der unteren Volksklasse der rumänischen Städte besonders währen ^
Sommermonate sehr beliebtes, durch alkoholische und saure Gährung der Hirse gewonnenes,
milchig trübes Getränk.

Handelsbraga .
Dekantirtc Braga .
Filtrirte Braga .

1899 1,0253
/o

1,33
011»

7,01
%

0,981

Glukose
°/o

0,711
°/o

1,002
0/

0,360
%

0,289
%

0,013
%

0,17 |
n 1,0156 — 4,78 0,584 0,205 0,907 — 0,232 0,011

—
'

n 1,0087 —
2,52 0,217 0,151 0,871 — 0,197 0,008

—

s. *
Cef»?

Anhang zu Bier.

I. Gehalt des Bieres an Pentosanen bezw. Pentosen.

P. Mohr (Wochenschr. Brauerei 1895, 12, 769; Chem. Centrbl. 1895, II, 549) fand nach
Verfahren von Tollens und Flint folgende Mengen von Pentosen:

Pentosen im
Bier I Extrakt

. . . 0,31% 4,81%

.... 0,33,, 5,13 „

. . . . 0,35 „ 4,90 „

dem

Lagerbier

Pentos
Bier

en in1
Extrakt
4,79%Kulmbacher Bier . . . 0,37%

Pilsener n • 0,31 „ 6,74 „

Berliner Weissbier . . • 0,19 „ 5,69»

II. Die Säuren und sauren Phosphate des Bieres.

E. Prior (Bayer. Brauer-Journ. 1894, Sonderabdruck) fand in 10 Bierproben folgende
mengen (in ccm '/to N.-Natronlauge für 100 ccm Bier):

Säure"

x) Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u.VWaarcnk. 1893, 7, 35
2) Wochenschr. Brauerei 1890, 7, 534; Vierteljahresschr. Nahrurigs- u. Genussni. 1890, 5, 534.
3) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 29. .jrl{

*) In Pancsova wird dieses Bier von eingewanderten Orientalen gebraut und in den Verkehr gebrac Ag^dÜ 6]**
vermuthlich aus Mais bereitet; es stellt eine weissliche, milchartige, an Kohlensäure reiche, in Gährung ^ set&
Flüssigkeit von süsslichem, angenehmem Geschmack und an Mandelmilch erinnerndem Geruch dar. Beim
sich in den Flaschen viel Bodensatz ab, der Hefe, Milchsäure-Bakterien und andere Pilze enthält. . ,uta&nie ' • f

**) Die Probe stellte eine hellgelbe Flüssigkeit mit starkem Bodensatz dar; dieselbe enthielt Salii-ylsäurc. J- nl ,gel' lS
Zahlen beziehen sich auf die Cresammtflüssigkcit mit Bodensatz. Von den obigen Bestandtheilniengen warel
(im Bodensatz) 1,19% Trockensubstanz, 0,18 °/0 Stickstoff-Substanz und 0,02 % Asche.

Alkohol
Aethcrextrakt (Oel) Flüchtige Saure (Essigsäure) Glycerin In 96%-igem AJ

*) Cerkcz fand fernerin No. 1: 0,103% 0,0303% 0,097% l. 6" '"
No. 2: 0,093 „ 0,083,, 2.38 „
No. 2: o,053„ — 0,056,, 2>53 »

1,'isli'K*

(18
die

Hl
u.

IV

Vi



Bier. 1157

J- .
Kön1ät '

i)

M". r, . . , ... Gesammt-Säure Saure Niohtflüchtige Flüchtige
«ahere Bezeichnung des Bieres gefunden berechnet Phosphate Säuren Säuren

■ G - Zeltner, Nürnberg...... 26,20 25,75 14,20 6,90 4,65
» „ „ ...... 25,30 25,05 13,75 6,60 4,70

v - Tucher, n ...... 27,40 27,65 15,20 7,30 5,15
Ak t-ßr (vorm. Henniger), Nürnberg . 25,10 24,90 13,90 6,30 4,70
Akt.-G es .( „ Lederer), „ . 25,10 25.25 14,55 6,00 4,70
Ge °f- Grüner, Fürth...... 23,20 23,60 12,00 6,80 4,80
J°wenbruu, München.....• • 23,90 24,10 14,00 5,60 4,50

Aktien-Brauerei, Pilsen...... 22,20 22,15 10,90 6,40 4,85
Altes Weissbier, München..... 21,80 22,00 5,60 11,50 4,90

>' „ „ ..... 23,50 23,50 5,35 12,30 5,75
, Untersuchungsverfahren: Die flüchtigen Säuren wurden aus 50 cero Bier destillirt, der Rückstand

' 20 cem) mit 75 cem Alkohol und 405—110 cem Aether versetzt. Die abiiltrirte alkoholisch-ätherische Lösung enthält
licht flüchtigen Säuren und der Rückstand die sauren Phosphate.

dem

Iftf»

ee\W

III. Bildung von Glycerin und Bernsteinsäure bei der Gährung.
Nach A. Straub (Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1895, 2, 382).

Art

der

Vergährung

t fcJD

p
Tmge

Z^ =r.
v n z.
ä '- ^

»C.

"c
o

%

m

0/

SBg

0//o

-~

%

V. ■tBn

0//o

Gesammt-

SSSäure(=

Milchsäure)Flüchtige

5?Säure(=

Essigsäure)

g
8 E

m
%

3

5

%

<

%

a) Würze .... 1,450 7,35 4,17 — — — 0,410

1 b) Bei Luftzutritt
(mit Watte-Ver-
schluss)vergohrene

1]
____Würze . . . ■ 6 15 — 25!I,0175j2,93 5,97 0,938 0,77 3,95 0,238 0,0096 0,0015 0,06 0,370
a ) Würze .... — — 1,0530 — 12,82 1,010 7,85 3,04 — — — — 0,310
b) Wie bei Ib . . 6 12 —15 1,0170 3,17 6,31 0,663 1,54 2,50 0,256 0,0076 0,0012 0,133 0,220

Hl a ) Würze . . . —
— |l,0527

— 13,05 1,048 7,84 3,92 — — — — 0,250
u.

b)| bei Luft- ( 6 25 —30:1,0125 3,58 5,98 0,977 1,20 3,13 0,351 0,0057 0,0019 0,054 0,250
IV , f abschluss •!

> vergohren l 6 30—85 1,0020 3,791 1 5,07 0,938 0,77 2,99 0,369 0,0072 0,0024 0,040
»)

0,226
*)

a ) Würze .... _ — !1,0540 : — 13,04 7,66 3,65 — — — — —
b) MitHefeunterLuft-

Y zutritt vorgohren 5 s ,;l,0124 — 6,51 1,52 3,10,0,324 0,0132 0,0057 0,042 —

c)1 , offen . .
d)L, > mitWasser-Hefe

"■ verschluss

14

14
S 1

1,0490 —

1,0512 —

12,48

12,49

7,18

7,23

3,5110,225

3,500,207

0,0042

0,0042

0,0038

0,0041
a ) Würze .... — — 1,0514

— 12,83 — 7,25 3,84 ■ — — ---

Vi b) | f
c) 1 Würze mit 12 1 |[

24 1 gl 1
1,0530
1,0520

__
12,53
12,52 — 6,93

6,83
3,81
3,82

0,207

0,207
0,0138

0,0048

0,0032

0,0042
0,028
0,097

—

d ) Hefe 36 1 -1 S I 1,0517 — 12,27 — 6,81 3,63 0,216 0,0051 0,0076 0,018 —
e)J 48 ) H 1 1,0191 — 6,04 — 1,22 3,23 0,324 0,0072 0,0123 0,045 —

Hiernach steigt die Gesammt-Säure mi
' ut mt oder -Abschluss. Die flüchtigen Säure

ei f-uftabschluss. Die Glycerin bildung nimmt

t Zunahme der Temperatur ohne Rücksicht auf Luft-
n zeigen bei Luftzutritt eine stärkere Vermehrung als

bei steigender Temperatur und Zunahme des Säure-

*) Der Gehalt an Phosphorsälire betrug bei Hb: 0,08%, bei IUI.: 0,102 und bei IV: 0,0978%.
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gehaltes ab. Ein bestimmtes Verhältniss zwischen Maltose und Glyeerin ist nicht zu erkennen.
Bildung der Bernsteinsäure ist unabhängig von der Glyccrinbildung und der vorhandenen M fl'
menge.

IV. Verhältniss von Alkohol zu Glyeerin im Biere.

E. Eger u. H. Rottger (Arch. f. Hygiene 1884, 2, 254) stellten das Verhältniss
Alkohol zu Glyeerin im Bier während der fortschreitenden Gährung fest, indem die beiden Bes
theile (Glyeerin nach dem Verfahren von E. Borgmann, Zeitsehr. analyt. Chem. 1882, 21, 239)
Zeit zu Zeit während etwa 3 Monaten ermittelt wurden. Sie fanden:

von
od-

Zeit der Probenahme

30. November 1883

4. December „
1-

11.
4. Januar 1884 .

23

27. Februar „

In 100 g Würze ! Alkohol zu Glyeerin
Spec. Gew.
der Würze
bei 15° C. Alkohol Glyeerin Alkohol Glyeerin

S S

1,055 — — — —
1,044 1,62 0,085 100 5,18
1,0294 3,12 0,115 100 3,68
1,0248 3,71 0,173 100 4,66
1,0217 4,00 0,162 100 4,05
1,0209 4,12 0,164 100 3,98
1,0199 4,12 0,160 100 2,88

Vergab"
run.^g''" 1

21,7
41,7
47,-t
51,0
51,9
53,5

Die
Hiernach nimmt das Glyeerin im Verhältniss zum Alkohol mit fortschreitender Gährung »'>•

Frage, ob das Glyeerin, selbst wenn keine Steigerung des Alkohols mehr statt hat, eine Vermin" 0
erfährt, bleibt nach den Verfassern weiteren Untersuchungen vorbehalten.

Ale,
Ale.

Mb,

V. Veränderungen des Bieres während der Lagerung.
1. Nach Untersuchungen des kantonalen (I) und städtischen Laboratoriums (II — IV) m '

mitgetheilt von A. Bertschinger (Zeitsehr. angew. Chem. 1890, 670).

eil

No.

II

III

IV

Art des liieres und Brauerei

Nach Münchencr Art von A.

Hiirlimann in Enge

Lagerbier der Brauerei „zum

Uetliberg" in Wiedikon

Nach Püsener Art von

derselben Brauerei

Lagerbier von Gebr. Weber
in Wädensweil

14 1,0295 3,26
28 1,0251 3,31
42 1,0242 3,43 [
70 11,0225- 3,57

Die Proben der einzelnen Biere wurden jeweilcn
der Lagerung ist seit dem Abzüge aus dem Gährbottieh

Tage CG

1,0235

1,0193

1,0243

0

82

14
42
70

14 11,0213
42 1,0185
70 |l,016ft

3.35

3,82

7,32

6,55

3,20

,0220j 3,44
1,0201 3.64

/o

00%
%

3,60

3,89
4,07

7,76 0,550
7,29 0,538
6,88 |0,525

7,11

<

In

3,07 0,185 0,218

2,06 0,13210,215

14,02

14,19

2,63
2,25
1,95

6,58
6,15

8,19
8,01

7,80
7,51

0,594
0,581
0,563

2,55
2,10
1,35

0,500| 2,55
0,563
0.500

0,481

0,150i0,200|0,078
0,140 0,200 0,076
0,144 0,200|0,074

47,79

45,2°

0,158 ;0,213|0,087
0,152 0,211 0,084
0,156|0,210 0,087

0,174
0,176

2.40 0,172
2,03 [0,176

0,214J0,072
0,213j0,073

0,215J0,076
0,219 !0,072

demselben Lagerfasse entnommen.
in das Lagerfass gerechnet.

14,1t-
14,17,48> 5 '
14,1« Sl' 41

14,31 .50,8»

14,3654,1.
,4,30 53"

14,66146,«
I4,65; 48 ''

Die P auer

Plfi
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2. Lacamber (nach R. Stierlein: „Das Bier und seine Verfälschungen", Bern 1878, 126)

glebt für Jungbier und Lagerbier gleicher Sorte folgende Gehalte an Alkohol und Extrakt an:

Alkohol Extrakt

Nähere Bezeichnung

Alkohol Extrakt

Nähere Bezeichnung Jung¬ Lager¬ Jung¬ Lager¬ Jung¬ Lager¬ Jung¬ Lager¬
bier bier bier bier bier bier bier bier

7» % % 7o % 0/10 % %

* le> London .... 7,0 8,0 6,5 5,0 Diest goldenes Bier . 3,5 6,0 8,0 5,5

'* e i Hamburg ....
®e*6hnl. Ale, London .
Porter

Ge »ohnl. Porter, London
Eichener Salvator . .

5,5 6,0 6,0 5,0 Peterman Löwen . 3,5 5,0 8.0 5,5

4,0 5,0 5,0 4,0 2,25 3,25 5,0 3,5
5,0 6,0 7,0 6,0 Doppelbier, Gent . . . 3,25 4,5 5,0 4,0
3,0 4,0 5,0 4,0 Einfaches Bier .... 2,75 3,5 4,0 3,0

5,0 6,0 12,0 10,0 Gerstenbier, Antwerpen . 3,00 3,5 4,5 3,0
B Bock .

Ge *öhnl. Bayer. Bier .
Blt| sseler Lambic . . .

3,5 4,0 9,0 7,0 Strassburger Bier . . 4,00 4,5 4,0 3,5
3,0 4,0 6,5 4,5 Kräftiges Bier von Lille 4,0 5,0 4,0 3,0

4,5 6,0 5,3 3,5 Weissbier von Paris . 3,5 4,0 8,0 5,0
» Faro . . 2,5 4,0 5,0 3,0

VI. Veränderungen des Bieres in Flaschen.

A. Hilger (Arch. Hyg. 1888, 8, 445) bewahrte Erlanger Bier in Flaschen bei verschiedenen
"Peraturen auf und bestimmte in denselben nach 2 Wochen (a), 3 Wochen (b) und 4 Wochen (c)

n Gehalt an Alkohol, Gesammt-Säure und flüchtiger Säure (durch Abdestilliren bis zur Syrupkonsistenz
Und 'p:itration der Destillate) mit folgendem Ergebnisse:

oMk °hol, Gew.-%
mt-Säure |

'«Ohtif, I
cem

N.-Alkali

Frisch

4,17

1,50
0,12

I. Im Keller bei
4" auf bewahrt

IT. Bei 6—8"
aufbewahrt

4,03

1,64
0,13

b

3,99

1,76
0,19

3,86

1,80
0,22

4,03
1,70
0,15

b

3,99

1,80
0,21

3,86
1,82
0,22

III. Bei 17—19"
aufbewahrt

3,98 3,98 3,77

2,06 2,22 2,36
0,30 0,34 0,36

Nach 14 Tagen hatten sich überall, stärksten bei den Proben No. 111 Bodensätze gebildet.

1 le konnten neben Eiweissgerinnsel und Hefezellen nur vereinzelte Milchsäure-Bakterien ähnliche

0r men gefunden werden. In IIa und III a konnten Essigsäure- und Milchsäure-Bakterien mit Sicher¬

nachgewiesen werden.
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