
^^■■H

tiker

11V«'""'
r. <

/ .1*

No.

Alkaloidhaltige Genussmittel.

Kaffee.
Samenkerne von Coflea arabica L. (z. Th. auch von Coffea liberica Ital.).

Näh
ere Bezeichnung

Geb rannter Kaffee

des Sl-, beste Sorte

des 8 1-. Menado .

des Sl., Java

de8 ^, Ce.yl 0n .

: e-vl °n-Kaffee
~0s <a-Ri ea

Pfd.-
Preis

1,00 M,
1,20 „

anta gen-Ceylon 1,40 „
1,60 „
1,80 „

""bischer
Ja maik a
B r ,

, a U- äaf a -f ältere SortSeher
l3Jj| Kaffee | des gl

I jüngere Sorte

'! <•!.,,,

1878

1882

1883

£ N

cö Cß
,
0

1,55

4,37

1,53

1,47

1,57

3,89
3,49
1,84
3,54
1,59

12,44

11,75

13,87

12,31

< LU

%

(D

t-

u
N

c™
XCD
Q

CD
:«
CA
E
CS

.gl
i
o

% % 0//o °/o %

14,17
13,68
14,63
13,37
14,87

22(6,96)jl,18
12,19il,75
13,92Jl,16

12,07
11,65

14,55 0,20 — — —

11,25

13,63 — — — — —

13,33

14,88 — — — — —

12,13 __ __ __ __ **)
26,33

11,40 — — — — 27,50
13,13 — — — — 34,40
10,63 — — — — 30,26
10,13 — — — — 27,90

14,27 — — —

14,06 6,36 — 7,01 — —

14,10 5,96 — 5,84 — —

Ol
O
<

"iCO™

% °/o

4,43 24,82

4,33 23,47

4,78 23,51

6,29 23,23

4,13 22,47
*)

4,63

wasser¬
lösliche
^selie
3,34

4,29 3,50
4,40 3,60
4,08 3,14
4,19 3,40

3,51 —

3,75 —

3,55 —

Ana¬

lytiker

C. Krauen,
B. Farwick

und
J. König ')

Church 3)

Ludwig 3)

) A",','''iU' u ' teohn - Untere, d. landw. Vers.-Stat. Münster von J. König 1S78, 108 und 113.
») Vo,, p\ 1882 ' 73 ™ A Eo Pert - f - analyt. Chem. 1882, 218.

2. I55 i ^d. Hanausek mitgetheüt in: Mittiieil. a. cl. Labor, f. Waarenkunde an der Wiener Handelsakademie

aHser-Extrakt wurde nach dem im Haushalte ühüßhen Verfahren bestimmt. Der Wasser-Extrakt enthielt:
No. 2 3 4 5

Stickstoff...... 0,57 0,45 0,74 0,48
d Oel (Aether-Extrakt) . . 3,66 4,80 4,38 6,04Asche 5,29

'" 97i*°/ "(l'i' 4 w,Le v »n No. 2 waren 1,87 "/„ Kali und 0.28 °/o Phosphorsäure; vom Gesammtkaligehaltc des Kaffees
**\ ". l:h Wasser gelöst.

b<aj l: trotz diaa M ist durch aufeinanderfolgendes Kochen mit 5°/,-iger Schwefelsäure und 5"/0-iger Kalilauge be-
•\ii;il '' '"'ii iiacl T stark ™ Säure und Lauge ist der Gehalt an Holzfaser noch höher als bei den Analysen No. 14—19,

JK|'" No B .in W(J™ ll!r Methode nur 1'/i */o-igc Lösungen verwendet wurden. Vielleicht war der Kaffee für die
!'Hi !■***) In T! Rclllecht zerkleinert.
'« de JJWersinVp 8"^611 wer den, wie Hanausek dort mittheilt, die eingesammelten Kaffeefrüehto in Wasser geworfen,
^escai 68P0lnatn rt' lu rc 'ifen von den oben aufschwimmenden (unreifen) zu trennen. Die erstcren gelangen dann
~- ,.;'.' ,'r Und hoo 'ilm sie vmi dtm Fruchthüllen zu befreien. Nach dem Trocknen werden die Stcinschalon mit dem
''"siii i ""lerer nj deren Ventilatoren entfernt. Den Bohnen wird durch Scheuern — mitunter mit Kohle und Graphit
l( 'iilV |l:" 1""; Sil }" 7- verliehen. Dann werden sie sortirt. Diese erhaltenen Bohnen heissen „Caffee lavado" oder „Caffee

"l: ''<>leriv.;,. S)" Cl'bsengrtin, von süsslicliem Geruch und nicht scharfem Geschmack. Die nicht reifen KaffeefrüchtetMreirrVi""1 ™ ,slm g''" n > von süsslicliem Germ.i «.." >uv.
"> werden auf Haufen geworfen, gähren gelassen und mit der Hand von den PruehthUllen befreit.
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Nähere Bezeichnung

Gebrannte Handelssorten,
als feinster Java-Kaffee

bezeichnet:
Preis pro

Va Kilo
. 1,10 M.Glasirt .

Nicht
glasirt

1,30
1,40
1,50
1,60
1,70

22
23

24
25

26
27
2S

29

Glasirt .

Roher Kaffee«) . .
Gerösteter Kaffee (Ca

wahlin-Kaffee)*)

Mokka

Ostindischer

| roh . .
I geröstet.
| roh .
I geröstet,

Java-Kaffee roh . .
I geröstet.

15% Röst¬
verlust 0)

18% Röst¬
verlust 0)

£. 3

1887

1886

1882

1895

7,76
6,52
7,19
7,16
7,13
7,87

12,00

0//o

13,50

h %

0,93 12,77 0,76

8,98
0,63

9,64
1,13

13,81
1,92

2,30

2,32

**)
9,87

11,23

11,23
13,13

13,68
17,18

1,08
0,82

1,11
1,05

1,48
1,44

7,99
7,21

13,85
14,35
13,03
12,40

12,50

13,10

12,60
13,59

11,81
13,41

12,17
16,51

10,65

13,14

14,50

2,37

9,55J0,87
0,43|l,24

8,90 0,84
0,41 1,38

7,40
2,45

0,53

0,37

§JSS

%

4,00

3,97

(Kaifte-
säuren)
8,46
4,74

9,58
4,52

20,56
19,67
18,87
19,18
18,13
20,13

34,00

61,45

37,95
48,62

38,60
47,42

32,35
38,61

16,61
18,42

6,42
4,29
5,25
4,85
4,68
4,45

7,00

4,65

3,74
4,56

3,98
4,88

3,98
4,91

o x

29,83
23,83
22,71
22,83
23,35
28.58

Alfcokol-
F.jtrakt

6,90
14,14

4,31
12,67
Wiis?ei"-
Extnvkt
23,84
24, 42

24,11
°J

25,35
°)

An""

iytiket

if. ,
fisch >

^»

rjc*')

r«r*
5** i>

gm**'

30
31
32

33 j
34 |
35
36

37

38

39
40

41

42

43

') Original-Mittheüung. ,-,.
') Amor. Anal. 18S6, 2. 462: Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Crenussmittel 1886, I, 330. _ Berlin 18 '
3) James Bell: „Die Analyse und Verfälschung der Nahrungsmittel", übersetzt von C. Mirus, *> qt;iri ;̂'
*) Die Stickstoff-Substanz wird bei No. 20 als „Legumin" bezw. als „Albumin + sticksto£fliid"K°e ''.,1m'"'""

(löslich in Alkohol?) bezeichnet. Für eine andere Probe von „geröstetem Kaffee" führt Wyatt fo>&
Zusammensetzung an: ■,,

Stickstoff-Substanz Cellulose + unlösl- AM
"Wasser (Albumin -f- stickstoffhaltige Coffein Fett + Oel Zucker-f-Dextrin pflanzenfas er ,ol

Substanz) ' ,. i-v
0,87% 23,00 »|„ 0,43% 14,35% 1,65% 50,20 /o gjß»J*

**) Die Stickstoff-Substanz ist als „Legumin + Albumin" bezeichnet. Die in der Kolumne Stickston rc
stoffe -1- Rohfaser stehenden Zahlen bezeichnet Bell als „Cellulose + unlösliche Farbstoffe". ai8,^ ^

***) 800 g der rohen Java-Bohnen (= 689,52 g Trocken-Substanzl lieferten 631g gebrannte BÄ»™ ^ 10,25 'r
Troeken-Substanz). Der Gesammtverlust betrug durch das Rösten = 21,13%, der an organischen Sto
Durch Wasser wurden gelöst:

Organische Stoffe Unorganische Stoffe
No. 26..... 20,27 3,57 %
No. 27..... 19,91 4,51 „ -,0,l t'f"

°) Der G-esanrmt-Wasser-Extrakt wurde indirekt bestimmt. Der durch Uebcrgiessen von 25 g Kane
kochendem Wasser und '/2-stündiges Digeriren erhaltene Extrakt enthielt:

Extrakt-Trocken- StickstoffSubstanz
No. 28 (15 % Röstverlust) . . . 21,30% 0,84%
„ 29 (18 „ „ ) . . . 22,75 „ 0,88 „

'"" l »eh;

*eHe ffl

n"<ti.....
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No. Nähe
r e Bezeichnung

Dl
B

■M
., 3— COCDL-ISI®

c
9

«
V)£3*

/o '0

o

°/10

...
||
<U1

"/10

0
3

03
CD

°/
O o (-

/o

CD
a
fo
CG

/o

s
o
< rt x

Sui

/o

(0

CO
CA:0cc
/o

Analytiker

30

31

3?

1895

n
10,86

2,43

15,93 — 8,15
16,58

3,75
4,25

— —
| Santos *) | roh • '

l geröstet .
61,31

33

34

} Neu.. 1 roh . .
Granada*) i geröstet

n 10,45
2,18

12,62
._.

13,10
15,44

60,43 3,40
4,03

z E. HerfdfU und
A. Stützer b

35 1 Java*) { roh • • • „ 10,05 13,25 — 14,00 58,72 3,98 — —
36 1 gerostet

Gl'ür| er Kaffee aus Neu-
ji 2,96 11,30 — 5,33 — —

■

37 Ca 'edonien **) . .
Rio

1892

n
11,25
10,83

— 0,30
0,98

9,76
10,21

— — — 3,41
3,47

— —
\ Maljean-)

&8

39

40

AbfaU-Kaff-ec*«) . .

| E °hter | roh . . .
1 Kaffee ( geröstet») .

1896

1894

n

6,82

8,48
1,23

10,52 0,63

1,49
1,03

7,88

5,14
10,63

8,84 —
—

3,89

4,23
5,29

—
— Vers.-StaU

Münster 3)

\ V. Vedrödi 4)

41 . 60%

Petrol-
äther-

Extrakt
Phos-
phor-
Biiure

42 g r oh .... 1896 11,47 11,34 0,86 13,99 59,90 3,30 0,42 —
43

93g
es3

hell gerostet .
nach D. R. P.

71 373 ge¬

n 1,29 0,83 16,01 4,03 0,52 19,33
\ A. Juckenack u.
i Ä. IHUjer 1)

rostet!) • . 'i 2,48 — 0,82 15,16 — 3,87 0,50 14,67
1

.,{ Zertechr. angew. Chem. 1835, 469.-) .1

,Z*
"["'"■ Pharm. Oliim. 1892, 491; Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 6.
'"Igimü-Mittheilung.

J ^eitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. u. "V
J' orachungsherichte über Lebensmittel etc. 1

*) II

Waarenk. 1894,
897, 4, 119.

' ''"(■„

erfei dt u. Stutzer fanden ferner:
No. 30

'%
Kali......... 2,55
Phosphorsäure..... 0,44
Jodzahl des Fettes . . . 88,9
Verseifungszahl des Fettes 18:'.

ei«iffe 7
ö 6>i e8 Pe ttfi? lahme <+) '«■

82,4
1SS

32
*/.
1,81
0,12

85,3

34

86,7
217

35

87.0
169

Abnahme (—)
+ 66% 3'/. — 33»/„

Sa°Jhe v',,1t'™ rlust .1)eim Brennen (welches mit je 125 Pfd" ausgeführt wurde) betrug 18°/,. — Für die auffallende Fett-
sjn i _**) I) , 7!' 0 ^n Procenten des ursprünglich vorhandenen Fettes linden Herfcldt und Stutzer keine Erklärung.
Kii- ^''nilhii l !, ^ lH' aus Neuealedonien hat eine hellgrüne Farbe und angenehmen aromatischen Geruch. Die Bohnen
!\ijy"1.1' siiul /''p'imässig länglich (10—12 mm) und sind mit einem feinen silberweisaen Häutchen überzogen. Einzelne

Würde rundlich kleiner, andere nähern sich der dreieckigen Form. Das Gewicht beträgt im Mittel 0,15 g. Das
IMali f owo ^ nach dem Verfahren von Commaille, wie nach dem von Domergue-Nicolas bestimmt.Jean fand ferner in der Asche:

Alkalinität Kieselsäure Farbe der
(als Na,0) (SiOj) Asche

Lösliche Asche Chlornatrium

"«(l
So'. 3* geucaledonien

°l/o
79,22
78,20

2,59
3,20

13,40
10,80

2,20
2,00

weiss
•...... jö,zu 3,zu iu,ou z,uu grünlich

e°alen "n^fall-Kaffee (ans einem Kaffeegeschäfte Münsters) bestand aus gebranntem und glasiertem Kaffeebruch
SM . ") Y 1,'0 Preis betrug 1,72 M. für 1 Pfd.

111diese, v gil)t ferner für den gerösteten Kaffee einen Gehalt von 5,94<7„ Kaffeol an. Das Verfahren, nach
liic.„ , ••) ß K atTeol bestimmt ist, ist jedoch nicht mitgetheilt.
toh] nM, \in t l '1'" Würde durch Auskochen des Kaffees mit Wasser, Zusatz von Aluniinhimacetat und Natrium -

"Mos best- en ' Eindampfen des Filtrates mit Aluminiumhydroxyd und Ausziehen des Rückstandes mit Tetrachlor-
tr;il.r "on) Der ",*" Näheres vergl. Forschungsberichte 1897, 4, 49.

Apparat *e*- me _ Vacuum über Actzkali getrocknete Kaffee wurde 20 Stunden im S 0 xhl et'sehen Ex-
\':il Kuriv,: ilut Petroläther (Siedcp. 30—50") ausgezogen, die Lösung 12 Standen im Keller stehen gebissen. Nachdem

Uv"i Über A 4 volls tändig auskrvstallisirt war, wurde filtrirt, der Petroläther abdestillirt und der Rückstand im
t) Ve™i . 1! 12 Stunden getrocknet.

U M. Anmerkung*) S. 988.
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,-,

No. Nähere Bezeichnung

si_ 3<nJz
3

äs
3

£-CD»
CO

/o

9= g

II
/o

'tu
sto
a£

7/o

0.

%

a
3»dCOXI
CO
CD

/o

S-g S 1 o
« = ■5 ; <=

7» [ %

<D■c=009<

%

3-3
o„
s

°//o

3
CD>
:o
OC
°//ft

1896 10,68 12,78 0,83 0,53
—

44 |] roh .... 11,72 60,77 4,05
45 w hell geröstet . ?j 1,52

— 0,86 13,49
— 4,99 0,66 19,20

46 C3

HS
nach D. B, P.

71 373 ge¬
röstet") . n 2,68

—
0,82 12,77

—
4,72 0,62 14,13

47
'

roh .... n 11,85 9,98 0,99 12,79 61,94 3,44 0,4S
—

48 hell geröstet . „ 1,53
—

1,02 14,20
— 4,25 0,60 20,00

49 nach D. B. P.

71 373 ge¬
% röstet n 3,03

— 0,90 13,69
— 4,05 0,56 15,27

50 ' roh .... r> 11,86 13,72 0,72 14,11 56,58 3,74 0,50
—

51 »i hell geröstet . ?) 1,42
—

0,69 15,79 — 4,50 0,62 19,67

52
8t

CD
nach D. E P.

71 373 ge¬
röstet •n 2,51

—
0,63 15,07 __ 4,32 0,5 9 14,80

53 i fe r roh . . . . n 10,31 13,09 1,12 11,02 61,83 3,75 0,52
—

54 1 |° 1 hell geröstet . n 2,03
—

1,07 12,14 — 4 60 0,64 18,50

5 5 [ | | mit 9% Zucker
' °-i ( geröstet . n 1,63

—
0,70 10,66

—
4,40 0,61 14,70

56 _ | roh .... n 9,80 12,21 1,04 10,63 63,47 3,89 0,52
—

57 > cä •; hell geröstet . n 2,03
—

0,98 11,68
— 4,80 0,64 19,00

58 1 mit 8 % Zucker^ 1
geröstet n 1,69

—
0,72 10,21 4,62 0,61 15,80

Rohkaffee . . n 11,00 ■ 0,92 12,39 60,90 3,70 0,50
—

Mittel hell geröstet . n 1,64
— 0,91 13,89

—
4,53 0,61 19,28

aus
No.

41 bis

nach ü. E. P.

71 373 geröstet j? 2,67 0,82 14,17 4,24 0,57 14,72

58 mit 8 — 9 %

Zucker geröstet T) 1,66
—

0,71 10,43
—

4,51 0,61
—~

Liberia - Kaffee

(Coffeahbencaltal.) **) Was3er-

59 1899 — —
1,29 12,26

— — —
3,87

— 32,92 |

60 rimoi jj
~ —

1,11 13,23
— — —

3,96
— 30,05 )

»• h %
yfurm«

<it" 8

') Forschungsberichte aber Lebensmittel etc, 1S97, 4, 119. u\ Grfi
!) Pharm. Weokbl. voor Nederl. 1899, No. 13; Apotb.-Ztg. 1899, 14, 485: Zeitsehr. Nahrangs¬

mittel 1900, 3, 255. , vi'"
-stet u" ■ '

*) Die ersten vier Kaffees wurden nach dem D. 1!. P. 71373 der Firma Kathreiner's Nachfolger SV1 1!olm '"
dieser Firma hergestellt. Die beiden letzten Kaffees wurden von der Firma A. Zuntz sei. Wwe. in
bezw. 9% Zucker geröstet. , ,l£

Der Röstverlust mit Berücksichtigung des Karamels (der abwaschbaren Stoffe nach dem Stu tz , e;
fahren bestimmt,) sowie die Menge dieser selbst und der Röstverlast an organischer Substanz waren folgen • gg

No. 42 43 44 45 48 49 51 52 54 55 °__ ),-''
Karamel.......... — — — — — — — — — M" .
Gesammt-Röstverlust mit Berück- _ ___ l 6^

sichtiguug des Karamels ... —

"»

Röstverlust an organischer Sub¬
stanz .......... 9,67

**) Vergl. Anmerkung*) S. 989.
5,32 73 9,31 5,99 9.S4 6,97 10,84

8,« "

61
62
63
64
65
66
67

69

70
'1

So.

69
7(1
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,iuss-

\V

Näh ere Bezeichnung

E anthain
^Oengei
Loewae .

Waloe Pengenten
Ka Wi Redjo .
p alrnan Tjiasera
Malans

•Mi

aC°5ea ( roh . .ar ahica
Malan K 1

**) [ geröstet .

Liberia- f roh

I Kaffee von I ge¬
Java**) I rostet

Kaff,
,ui 'ttel

ee.
rohvon No.

' 3r>-35,

' S1i 53. 54 geröstet
u»d 68—71] l

~ CO

1899

7 "I10

11,24

5,64

11,40

3,98

15,74

14,71

14,43

14,42

fo

II»'S
< UJ

/o

1,11
1,03
1,48
1,25

1,00
1,39
1,07

1,16

1,57

1,59

2,19

10,73

2,38

12,64

14,13

14,78
16,10
16,06
13,57
15,43
16,48
16,36

13,63

14,20

12,19

lo

pen¬
tosen

5,14

3,15

5,01

13,13 2,44

1,07 11,80

1,1613,85

"I0

gtfctfc o
sss
(0.2-5

/o /o /o

19,88

25,43

24,68

44,15

4,29
3,88
4,30
3,97
3,74
4,09
4,11

28,75 4,46

20,47

26,68

4,83

4,02

15,32 4,37

0,86 9,0219,308,62

1,101,314,63 39,88

24,011802

18,07 4,65

es x

°/h

30,38
31,09
30,13
26,98

9,59
30,47
30,21

33,52

27,40

35,16

34,17

30,84

28,66

Ana¬

lytiker

•nittf.i , J 1>lu|nu. Weekbl. voor Nederl. 1899, No. 13; Apotli.-Ztg. 1S99, 14, 185; Zeitschr. Nahrungs- und Genuss-
l0 °0, 3. 255.

' " ■ L. A. Warnier fand ferner:

So.

58
60
61
62
63
'il
65
6(1
67

Nähere Bezeichnung
Alkohol-
Extrakt

Säure im In der Asche

Wasser-
Extrakt

Alkohol-
Extrakt

Kali
(K s O)

Phosphor¬
säure (P 20 &)

von 100 * Bohnen Ollo

Smdjai . . . 17,43 '
16,60
18,89
18,41
17,82
17,85
18,89
19,91
19,81

33,4
28,9
19,4
16,5
21,9
18,2
15,7
22,1
13,9

7,1
10,0
11,1

8,8
8,7
6,6
9,6
8,6

11,3

72,05
78,78
77,83
71,47
79,90
76,91
70,00
67,57
63,82

8,65
Timor 7,87
Ba uthain . . . 10,26
Boengei 12,37
Loewae 11,25

9,47
Ka wi Redjo .... 10,67
Palmnii Tjiasem . . . 10.27
Malang 11,08

**i diese Proben fand W. L. A. Warnier ferner:

Aether- Chloroform- Alkohol-

NBwie Bezeichnung
Alkohol-
Extrakt

Aether-
Alkohol-
Extrakt

Chloro¬
form-

Extrakt

Aether-
Extrakt

Petrol-
jither-

Extrakt

Extrakt Extrakt Extrakt
nach dei Extraktion mit Petrol-

^»^^»^ /o Ollo /o */• 'lo Ollo °/o '/•

C^arabica, Ioh .
il;lli "'e 1 geröstet.

19,38 17,70 15,65 13,63 12,51 1,08 1,08 3,14
16.12 16,53 17.91 14,20 14,31 4,74 1,41 5,37

lA'"' r» Kaffee { roh • •
' geröstet .

18,62 15,80 13,88 12,19 10,84 0,75 1,18 8,68

17,27 15,92 15,10 13,13 11,68 3,14 2,60 2,79
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Kaffeeschalen, Kaffee- Fruchtfleisch, Kaffeekirschen -Extra"

No. Nähere Bezeichnung

BC 5

S

SS
3

r_00Vi00CO
S

/o

||
in«

/o

o

°i'0

i2
O cd
"£ X
<UI

°/

o
3
IM

/o

"><
CDO

°/'0

CDt-3adCO■a
CO
CD

/o

CDSfc:

03--*
°/

CDCO

1
%

o
J=CO<

/o

oo£COX

(ohne
Koffein)

1 Kaffeefruchtschalen . 1894 14,45 8,64 0,45 1,62 2,52 — 4,80 — 31,17 6,84 31,Vb
2 Rohes getrocknetes

Fruchtfleisch . . 1896 3,64 6,56
—

2,36
Dextrose

16,42 — 7,8048,22 30,96

3 Kaffeekirschen - Ex¬
trakt aus La Re'u-

n 54,06 8,34 — — 1,424 — ~ — — 12,39**)
~~""

An»'

ivtiker

//. rrÄ«''"''

No.

Aeltcre und sonstige Kaffee- Analysen.

1. Payen in „Prijcis theorique et pratique des substanees alimentaires". Paris 1865. S.

2. Hassall in „Foods, its adulterations and the methods for their detection". London 187 •

3 M. Fesca (Journ. f. Landvv. 1897, 45, 13) berichtet über den Gehalt von Kaffee (P cr >

Kaffee) und Kaffeeschalen an Stickstoff und Aschenbestandtheilen.

Bourbon-Kaffee (Cafe Marron), (Coffea bourbonica).

146

stne" 1'

ttc'
H. Trillich (Zeitschr. öffentl. Chem. 1898, 4 542; Zeitschr. Nahrungs- und Genas»

• • r. ffea b
1899, 2, 545) fand für die von dem auf Bourbon wildwachsenden Baume (wahrscheinlich L°

bonica) stammenden Samen folgende Zusammensetzung:

Nähere Bezeichnung

In der natürlichen Substan ä In der Trocken

No.
<-.
CDCOCOCS

Stickstoff-Substanz
Li.

t- jc.CDfö-=: i_
aJ'x
<LU

CO■*-

:cot.

LlJ

a>■c0CO<
%l
CO+J 00U-

iS
<POO
'S *

/o /o /o /o % /o "/
i 7,84 8,75 9,46

1
8,70[ 3,84 2,59 9,49 10,26 9,44

2 0,52 11,21 11,51 11,51 7,21 3,65 11,26 11,56 11,5V

Der geröstete Kaffee lieferte 17,84% wasserlösliche Bestandteile. — Bemerkenswert»

vollständige Fehlen eines Alkaloids in diesem Kaffee.

') Zeitschr. angew. Chem. 1894, 321.
') Zeitsohr. Spirit.-Ind. 1896, 19, 152; Vierteljahresschrift Nahrungs- und Genussmittel 1896, II, 211-
3) Original-Mittheilung.

*) Mit 0,68°/„ Phosphorsäure (P> 0 h). . h ei8 se °'
**) II. Fitze fand femer 0,28"/ 0 Phosphorsäure (P 20 5). Die obige Zahl für Wasser-Extrakt bedeutet 1«

Wasser lösliche Stoffe; dagegen waren in kaltem Wasser nur 16,56°/ 0 löslich.

'"'in

War,,;
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Anhang zu Kaffee.

Kunst-Kaffee.

Ueber

Hio - Kaffee

Coffein ™

t. Borte
7.

1,300

!J Z«itschr.5 Zoitschr

No.
Nähere Bezeichnung

DaSt- 3<D-S=■o "
■*-•CO
fflJeNUS

oCOcocds

u
II ||

< ui

*N —o2^a o
= «
*=<
o
Sä

CD
O3N

»fco C9CO
c2
o

CD
OCO< CÔZes X Analytiker

°//o 7/o /o 0//o /o '/. /o '0 /ci
1
2

3
4

| Gebrannter Kunst-Kaffee (
' aus Köln a. Rh.*) 1

1888
1889

5,14
1,83

10,75
17,90

2,19
2,03 0,94

76

1,99
,76
63,15

3,96
10,83

1,20
2,27

29,88
24,85

1 E. Frühe')

desgl. **)
Kunst-Kaffee von

1888 8,30 -°) 1,10 34,34 A. Stutzer-)
1889 1,46 13,933,80 0,07 0,71 61,74 15,83 2,53 21,53 1

5
> Paul Gassen

***) ***) > K. Rrtele')

(i n 2,66 11,46 2,78 0,55 1,94 — — 1,77 27,58 1
7

8

l Künstliehe Kaffee- 1
bohnen 00) i

1890

n
3,45
6,41

9,38,3,25
10,56 1,04

0
0

6,18
__ 4,25

10,56
3,36
3,04

70,18
68,36

■C. Kornauth 1)

Gebrannter Kunst-Kaffee**) . 1895 10,00 13,12 1,90 o 1,87 — 3,70 3,40 20,25 Maljean s)

Sonstige Analysen von Kunst-Kaffe.

l - Coreil: Journ. Pharm. Chim. 1897 [6], (i, 106; Chem. Centrbl. 1897, II, 7

Anhang zu Kaffee.
I. Koffein - Gehalt des Kaffees.

er den Koffein-Gehalt der Kaffeebohnen liegen noch folgende besonderen Untersuchungen vor

«ach Hassall (Koods, its adulterations etc. London 1886) fanden:

Parkes Bc-biquetP a y e n

1,763

Graham u. Stenhouse
(Mittel von 5 Analysen)

Koffein . 1,763 1,310 0,238 0,800

1• D. Smith giebt (Zeitschr. allgem. österr. Apotheker-Vereins 41, 359) folgenden Gehalt an:

Sorvanilla MexikoPeri¬
Java Maracaibo Costa- Porto-

Ilico Tanagra2. Sorte 3. Sorte* Java ixi-o.iav.cwuuRi ca
7. 7. % •/. */o % •/• '/. '/•

1,185 1,030 1,095 1,370 1,104 0,885 1,020 0,885 0,602

angew. Chem. 1888, 630 und 1889, 310

Analyse der Probe No. 4 ist von Mon, j- •-v'vsehr, angew. Chem. lSSS^ 699. _ _,
"" u"d G« "• K'dirnngsm.-lJnters., Hyg. und Waarenk. 1889, 3, 221. Die

) Chem. Centrbl 1890 II 165- Vierteilahressenrift Nahrangs- und Genuaam. 1890, 5, 296.
'" ,,,»'• Pharm. Chim' 1895: Zeitschr.'Nahrungsm.-ITnters., Hyg. und Waarenk. 1897, II, 109.

Ullli Liinj- Dl ° Probe No 1 bestand nur aus gebranntem und geformtem Weizcimiehltcig und No. 2 aus Cerealienmehl
s **1 ri DieS° Prol)0 enthielt fcrIlcr °' 94 "/» Koffein künstlich zugesetzt.
r,"'1". gerLw Kun stkaffee bestand aus einer innigen Mischung von ordinalen Mehlsorten mit Kleie und einer Sohalen-

'• (i Um,, • d geleimt mittelst Gummi oder Dextrin in eigenen Formen. Der wasserige Extrakt enthielt 1,87% Zucker,
b *......> r 1' ">18 7,, Tannin und 13,00»!„ lösliche sonstige Extraktivstoffe.
,l"' Stoffo urr ele fand ferner ns-.il. Gerbsäure keine Gluk>"if,■. fand femer 0,85»/,, Gerbsäure, keine Glukose, 0,717. Rohrzuoker und 50,02«/ 0 in Zucker üborführ-

>•■,KK'r behalt an unlöslicher organischer Substanz betrug 56,26•/,.... W\ T- —...1. 0 ^^^^
°' "US GeTr.? auth S'™M, dass die Bohnen, die ein spec. Gewicht, von 1,26 hatten und im Mittel 0,39 g schwer

•»* „ .lsten *ucker und Dextrin bestehen und nach dem Formen mit Fett und Zucker glasirt worden sind.Kai, "O.B,
0*65 ,a,,| 'V ," Erennen geht nach Smith etwas Koffein verloren; die Probe Per-Java mit 10957. vor dem Brennen
hl :>' Kcio , ; r,," l'eu 1,15 »/„Koffein, wahrend der Gewichtsverlust '/. betrag- S "» th bcstiuimtc das Koffein w,e iolgt
'crl'" rt: der '.''''«»* wurden mit 0,13 g Magnesia gemischt, mit siedendem Wasser 5 Moniten lang gekocht und

■'u : ,,1;ite wurden uf nd Wurde »eehmals ebenso lange mit 300 com gekocht und wiederum perkokrt _ Die vereinigten

"*kr§- eePUlvertf. S-en *'15 "'» Koffein, während der Gewichtsvc
■W|i t; der Ufli\ affoe wurden mit 0,13 g Magnesia gemisc

',' te u-m-a,,,, tand wurde nochmals ebenso lange mit 3'--------- =~ . , »„ i, , -„ e „jj ,„> »,■",, ,
> s<*en w VUÜ 2" ccm eingedampft, der Rückstand mit 120 com starkem Alkohol versetzt, filtert, mit Alkohol
len Seheid t r r" al )geduustet, der Rückstand unter allmählichem Znsatz kleiner Wassermengen gelost, die Losung

uetnehter gebracht und dreimal mit .je 25 ccm Chloroform ausgeschüttelt.
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3. B. H. Paul und Cownley fanden (Chem.-Ztg. IS
Sorten folgenden Koffein-Gehalt

11, 59) bei verschiedenen
gaff«8"

Wasser

8,0

Koffein in
der Trocken¬

substanz
•/.

1,20 Rio . .

"Wasser

9,1

Koffein in
der Troeken-

Substanz
•/«

1,20 Costa Rica .

Wasser

7,2

der Tr("' J;c,"'
SnbsW*'/.

I,» 4
1,21
1,23
1,28

8,6 1,29 Santos ßrazi 9,0 1,29 Pala Jamaika 8,7
10,0 1,29 Manila 6,6 1,20 Mysore 8,0

8,0 1,30 Ceylon 6,2 1,24 Jamaika . 9,0
8,0 1,39 Perak. . 7,3 1,22

Coory
Guatemala
Travancore
Liberia .

desgl.

Für den Koffein-Verlust beim Rösten fanden Paul und Cownley (Pharm.
821: Vierteljahresschr. Nahrungs- und Genussm. 1887, 2, 224) folgende Zahlen:

Koffein-Gehalt des

Joui'ii-

Gesarnmt-
G-ewichtsverlust

Schwach geröstet (Nussbraun).....13,7%
Mittelstark geröstet (wie gebräuchlich) . . 16,0 „
Sehr stark geröstet (mehr als gebräuchlich) 31,0 „

4. J. Mavrhofer. Vergl. unten S. 993.

Rohkaffees

1,10%
1,10 „
1,10,,

gerosteten oft»,
gefunden
1,30%
1,36,,
1,25,,

berecn
1,28%
1,31 „
1,61 „

5. P. Siedler (Ber. Deutsch. Pharm. Ges. 1898, 8, 19; Zeitschr. Nahrungs- unu u
mittel 1898, 1, 422) fand in Kaffee aus den deutsch - afrikanischen Kolonien und ferner au
giesischen Kolonien folgende Gehalte an Oel und Koffein:

Kaffe aus den deutseh-afrikanischen Kolonien:

Kamerun

Preis für 1 kg . . . 2,60 M.
Oel (Petroläther-Extrakt) 8,00 %
Koffein......1,08 „

Togo

2,60 M.
7,48 %
1,28 „

Derema-
-Plantage

N'gnela-
Plantage

3,00 M. 1,60 M.
7,5 6% 7,61 %
0,94 „ 1,04 „

Kaffe aus portugiesischen Kolonien:

c: o
co ja

H

Coffea arabica L.

Gollunga alto (Roca Montalegre)
Casengo (Roca N'Palla Gand)

„ ( „ Prototypo)
„ (Colonia S. Joao)
„ (Roca Palmyra) .
Roca Agua Ise .
Aus 700 m Höhe . .

„ 800 „ „

Oel
(Pctroläther- Koffein

extrakt

4,06
4,11
5,41
4,53
4,5 7
8,33
9,83

13,65

2,36
2,29
2,20
1,64
2,27
0,98
1,44
0,80

Oel
(Petrolätl> cr

extrakt
r- !■

Principe 7,65

Cabo Verde..... 8,82
Insel S. Antao . s >0 '

. Togo..... 9,16
Mozambique, Inhambane

;„lftW

" 0
1,«"
1,3°
1,10

C. Ibo. Fröhner 11,26

Coffea Liberica.

Principe......9,"
1898, W

0,9 l

1,3 ?

13)

6. P. van Romburgh und C. E. J. Lohmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm
fanden für die Blätter, Zweige etc. der Kaffeepflanzen folgenden Koffein-Gehalt:

Java-Kaffe. Liberia- Kaff e.

Blätter.........1,10% Koffein
Junge Zweige ......0,60 „ „
Alte Zweige (noch grün) . . . 0,20 „ „

unreif
reif

Rinde, grüne und rothe Fruchtschalen, sowie alte Hornschalen von Li ber
kein oder nur Spuren von Koffein.

Blüthen (ohne Kelch) . . • • °>30 ''
f Blätter 0,90 „

Junge Wasserreiser . . j g tiele i ( i0 „
1,20 „

Ol W ffei'1

Samen
1,30 „

Kaffe nthie'Ite«

von

üb«:

Kaff.

Zi,

Jütt e

derr

^»hr

8,
4.

2ahi e

«nd
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Getuläj '

, port«'

%

1,1°

i,9l

offi»0

elte"

Mittel

2. Einfluss des Röstens auf den Kaffee.

1. Wasser-Gehalt der gerosteten Kaffees.

a ) B. Niederstadt (Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1897,4, 141) fand in 11 Proben
utlb eschädigtem Rohkaffee, die auf einem Lager aus Sacken entnommen waren, 8,54—14,50%,

11 »05% Wasser (Gewichtsverlust bei 105°).

g, ") L. Graf (Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1896, ;!, 62) stellte Untersuchungen
I{ f ' e ^ as seranziehung und die Menge der wasserlöslichen Stoffe des gerösteten

0s mit folgendem Ergebnisse an:
Her Trockenverlust betrug beim Aufbewahren in Jute-Säckchen:

■Ort ,1
Columbia-Kaffee

M AufbewahrmZ; ™ «.umBiinuiiung: naoh 4 8 12 26 43

lj 0) er de s Erdgeschosses 2,06 3,30 4,28 7,22 9,26

S, u affee -Boden
Crrau m......2,94 4,63 5,62 8,25 12,62

der r ei Aufbewahrung in einem verhältnissmässig trockenen Räume (Wägezimmer) betrug
1-rocke

2,22 2,85 3,62 6,25 9,80

Venezuela- Kaffee
4 s 12 26 43 Tagen

2,00 2,50 3,84 5,26 7,80
2,22 2,80 4,17 5,71 7,60
2,89 4,63 5,96 7,27 10,86

enverlust:

nach 2 Wochen (5 Proben)

ScW ' ' • 4 ' 08 °/o
Mittel

schi

nach 3 Wochen (9 Proben) nach 4 Wochen (9 Proben)
5,46 % 5,89 %

3,52—4,42% 5,07 — 5,80% 5,62 — 6,25%

Ie Menge der wasserlöslichen Stoffe betrug, auf Trockensubstanz bezogen, bei 20 Proben ver-

-2 3n Sorten in demselben Kugelröster gleichmässig hellbraun gerösteter Kaffees (je 150 Pfd.)
"" 2 M0%, im Mittel 24,09%.

(Jetn rt Bertarelli (Zeitschr. Nahrungs- und Genussmittel 1900, ij, 681) fand in rohem und
Us "»gestellten gerösteten Kaffee folgenden procentigen Gehalt an Wasser und Asche:

Probe 1 Prclv 2 Probe 3
roll geröstet roh geröstet roh geröstet

Wasser . . 13,20 3,80 11,36 2,80 12,60 2,80
Asche . 4,06 4,58 3,50 3,86 3,64 3,90

G erbstoff- Gehalt vor und nach dem Rösten.
Trilii

Xen-Q, -»»Uich und H. Gockel (Zeitschr. Nahrungs- und Genussmittel 1898, 1, 101) fanden in
rai >ada-K affee an Gerbstoff nach dem

Verfahren von Bell Verfahren von Krug eigenen Verfahren
Rohkaffee...... 5,32% 11,31% 11,37%
Gerösteter Kaffee .... 3,00 „ u,00 ,, 8,30 „

X

PI aat ai

3- Zucker - Gehalt des Kaffees vor und nach dem Rösten,

eil (nach J. Bell: „Die Analyse und V
übersetzt von C. Mirus, Berlin 1882, 1, 59) fanden in Kaffee vor und nach dem

kergehalt:
Roh Geröstet

ahru "i Stenhouse und Campbell (nach J. Bell: „Die Analyse und Verfälschung der

K Senden procentigen Zuckergehalt:
Porten u„i, n„,. K„t„t Kaffeesorten

8evl -Ceylon 7,52 1,14
7,48 0,63

Zahler, "7 Zu *er ist.

7,70
7,10

Roh

5. Native-Ceylon 5,70
6. Java . . 6,73
7. Costa-Rica . 6,72

8. „ • 6,87

Geröstet Kaffeesorten Roh Geröstet
0,46 9 Jamaica 7,78 0

0,48 10. Mokka . . 7,40 0,50
0,49 11. „ . . 6,40 0

0,40 12. Neilgherrv . 6,20 0

■ «>' aaeh dem Gährungsverfahren bestimmt. In unserer Quelle ist nicht angegeben, ob sieh die
1,1 '»'belle oder Trocken-Siibstanz beziehen.

4 - EinfU
1.

s s des Glasirens auf die Zusammensetzung des Kaffees.

1111,1mit / ' Ma -' rhol 'er (Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1S96, 8, 342) fand für einige ohne
Kölli K 8rzusa<a geröstete Kaffees folgende Zusammensetzung:

> Nahrungsmittel. T 4^ Aufl _ 63
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a) Gehalt an Stickstoff und Koffein:

Bezeichnung
der Bestandteile

Gesammt-Stickstoff °/„
Koffein .... %

Preanger
ohne

Zucker
hei]

geröstet

2,24
1,43

mit 7% j mit 10%
Zucker geröstet

2,18
1,29

2,10
1,24

Probolingo
ohne

Zucker
hell

geröstet

2,30
1,51

mit 7 % | mit 10 %
Zucker geröstet

2,22
1,24

2,22
1,27

Santos
ohne

Zucker
hell

geröstet

2,06
1,20

mit 7»o
Zucker

1,97
1,05

mitl»"*

1,0*

b) Gehalt an Wasser, Extrakt, Karamel etc.

Bezeichnung
der Bestandtheile

Wasser (3 Stunden bei
100" getrocknet) . .

Extrakt......
Asche.......

Karamel (nach Hilger)
Karamel, im glasirten

Kaffee mehr als in dem

mit 18% Röstverlust
Zunahme der Extrakt-

Ausbeute auf normal

gerosteten Kaffee be¬
rechnet (aschehaltig) .

Zucker (Glukose) nach
der Inversion . .

Wasser (3 Stunden bei
100° getrocknet) . .

Extrakt......
Asche......

Karamel, im glasirten
Kaffee mehr als in dem

mit 18% Röstverlust .
Zunahme der Extrakt-

Ausbeute auf normal

gerösteten Kaffee be¬
rechnet (aschehaltig) .

Zucker (Glukose) nach
der Inversion

8 a n.t o s (Brasil-Kaffee) lS9ä

ohne Zucker
hell I normal I dunkel

mit 15 %|mit 18 %|mit 21 %
Eöstverlust geröstet

2,78
26,20

4,00
1,20

2,44
26,00

4,20
1,68

2,64
27,80

3,90
1,32

Spuren

mit7,5°/0| mit 9 0/„
Zucker geröstet

1,62
28,40

4,20
2,64

1,00

0,19

Grüner Java 1895

3,08
25,90

4,10

2,48 2,26 2,50
15,50 26,50 27,10

3,90 4,10 4,10

— — 3,40

— — 1,60

Spuren 0,40

1,76
28,60

4,00
3,36

1.70

2,50

0,45

2,30
27,10

4,30

3,80

1,60

0,50

C e y 1 0 n 189

ohne Zucker
hell I normal [ dunkel

mitl5%|mitl8%|mit21%
Röstverlust geröstet

2,54
24,90

4,20
2,10

2,38
25,00

4,10
2,00

2,54 2,12
26,20 26.20

4,10 4,00
1,10 3,90

1,90

__ 1 20

Spuren 0,36

Gelber Java 1895

3,00
25,28
4,20

2,80 2,74 2,30

25,02 26,80 27,86

4,50 4,40 4,1t'

— — 2,00

, _ 2,80

Spuren 0,28

2

.6«

,60

,n0

».»'

4,3°

■'!'

3,'°

0,3 3

c) An abwaschbaren Stoffen (Karamel) fand J. Mayrhofer nach den vier ver
Verfahren folgende Mengen:

Art der Röstung

Ohne Zucker I 15 %
mit \ 18%

Röstverlust ( 21 %

Grüner Java 1895
König | Neubauer | Hilger Stutzer

2,95
3,01
3,00

3,00
3,50
1,70

1,99
1,00
1,00

0,32
1,06
0,36

Kön Neubauer |"_ffilger
2.40

2,50
2,60

2,49
2,50
1,80

Gelber Java ij " .-„„>•'

^ I

.in

N 3
^ .5

)iij|

iii:i.s<"lii.

l°0c c„
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l.O 4

2,1 8
27,0°

4,20
4,6°

3,60

2)o0

0,3'

3;26
28.r s
4.30

70

um-<

n der Röstung

; fir8ste t mit I 7,5 •/,
r zusatz 1. M /o

Grüner Java 1895

König | Neubauer

4,00
7,32

4,83
6,40

I ]i1h',l'1" Stutzer

3,20
4,40

1,56
2,56

Gelber Java 1895

König

6,30
6,40

Neubauer

4,50
4,90

Hilger

3,00
3,10

Stutzer

2,50
2,30

er Köstverlust des mit Zucker gebrannten Kaffees betrug:
13,3%

O TT ,
untersuchun

16,8% (etwas stark gerüstet),

in von W. Fresenius u. L. Grünhut (Zeitschr. analyt. Chem. 1897. .'SO, 225).

Nähe

7lA 0/
9°/
15°/'0
»s«/.
a l°/„

1%'l
9 »/'0
15 %
'8%

^17.

'/. I

»lil

O _

r- ^

In der Trocken-Substanz Abwaschbare Stoffe

5 5
"8 '-§ < 1 ■**

£2 Ö
rl "

Ä TW
C

Aschehaltig Aschefrei

Dehnung
CO 0

s
rJ2

0

'A m

Zucker- J 2,89 29,15 4,63 3,88 12,54 1,84 6,09 4,79 3,38 2,84 4,89 3,76 3,04 2,26
zusatz 1 2,29 29,66 4,65 3,94 12,75 1,72 6,27 4,83 3,87 2,12 5,24 4,13 3,66 1,78

Rost- 1
Verlust 1

3,40

4,37
2,90

26,29
26,88
28,49

4,40
4,68
4,58

4,38
4,59
4,35

13,23
14,12
15,42

1,65
1,53
1,75

2,50
2,45
2,70

2,43

2,49
1,60

1,78
0,92
0,75

0,54
0,77
0,40

1,85
1,91
1,97

1,58
1,75
1,25

1,29
0,71
0,58

0,47
0,60
0,33

Zucker- J 2,66 29,17 4,51 4,4 5 12,55 1,56 4,17 4,75 3,18 1,44 3,45 3,92 2,89 1,31
zusatz 1 2,59 30,83 4,46 4,19 12,49 1,72 7,52 6,56 4,52 2,53 6,55 5,73 4,29 2,27

Rost- f

Verlust 1

3,80
3,18

28,64
28,59

4,63
4,90

4,62
4,29

12,02
12,83

1,80
1,35

3,05
3,22

3,23
2,32

1,87
0,87

0,42
1,06

2,03
2,38

2,02
1,65

1,24
0,62

0,26
0,73

3,4 6 31,28 4,67 4,67 14,51 1,92 2,91 1,67 0,91 0,31 2,20 1,19 0,65 0,26

Zucker- 1 2,62 29,75 4,68 4,35 11,41 1,50 5,26 5,31 3,67 1,62 4,5 2 4,46 3,38 1,51
zusatz l 2,81 30,90 4,53 4,46 11,27 1,17 7,22 7,50 5,53 2,86 6,09 6,16 4,83 1,46

Rost- f

Verlust 1

3,42
4,40

26,93
26,39

5,19
5,15

4,65
4,92

11,80
12,24

1,63
1,90

2,80
3,47

3,16
2,74

1,82
1,81

0,46
0,46

2,31
2,52

2,36
1,9 7

1,22
1,39

0,35
0,42

3,76 28,30 5,33 4,90 13,33 1,78 4,30 2,49 0,92 0,79 3,21 1,78 0,69 0,57

Zucker- [ 2,92 29,38 4,84 4,50 14,06 1,74 7,20 6,37 3,95 1,74 5,60 5,07 3,61 1,41
zusatz 1 2,78 31,23 4,47 4,23 13,46 1,57 7,72 7,42 4,73 2,33 6,63 6,33 4,22 2,03

Rost- (
Verlust |

3,11
3,18
3,59

26,66
27,86
30,02

4,38
4,53
4,96

4,38
4,15
4,18

13,78
15,15
16,94

1,41
1,71
1,47

3,46
3,73
2,67

3,00
2,49
1,89

0,75
0,66
0,74

0,47
0,46
0,32

2,36
2,56
1,54

2,34
1,83
1,36

0,58
0,60
0,57

0,36
0,33
0,27

7V/„in i
15°/'U
18°/ei
■i1 111

1 .'0

TV/,
9»

15 =/
18 %
"»"/.

,le -Oo cc Cnes Verfahren: 10 g ganze Kaffeebohnen wurden, ohne vorherige Behandlung mit Aether, zweimal
]■• " l(lcom 1 ■ en dem Wasser 5 Minuten geschüttelt. Die Lösung wurde jedesmal abgegossen, danach wurde noch

" ali„, nei 8sera Was«
f,il|, HUotor in ,-,

S Kl'«'oi.i.„ der Lösung wurde eingedampft, hei 100° getrocknet, gewogen, hierauf verascht und die Asche gleich
Wasser nachgewaschen. Nach dem Erkalten wurde die Lösung auf 500 com gebracht und flltrirt.

ur

sches Verfahren: 10 g ganze Kaffeebohnen wurden mit Aether befeuchtet, mit 400 cem siedendem
'.''' 1'' rl<"lbi.7""T n Ulul 'I* Stunde unter häufigem Umrühren mit demselben behandelt. Dann wurde sofort in einenv'||i.\.. " lila

"»Ben.

N* i enb ^er
'1 I. libi

6 Erfahren
»las,.... Stu *

-essen, bis zur Marke nachgewaschen und flltrirt. Im Uehrigen wurde mit dem Filtrat wie bei

'.ii'''"'"' '' -Min . !i" 1CSVerfallrcn: 10 g ganze Kaffeebohnen wurden mit 250 com kaltem Wasser in einer Schüttel-
!"'" t: Wie (l( . B Ian S geschüttelt. Dann wurde sofort auf 500 cem aufgefüllt, abgegossen, flltrirt und die erhaltene

loo. a ilgerVb 86eeben b* andelt -
gel CCBlA1kohol f • Vurtllllron: 10 g ganze Kaffeebohnen wurden dreimal gleichmiissig je eine halbe Stunde mit
.li '.'S!"' 11- Dir. v ,('elci.0lle lt!>umtheüe 90-volumproeenüger Alkohol und Wasser) bei gewöhnlicher Temperatur stehen

tilgten, .jeweilig abgegossenen Flüssigkeiten wurden auf '/., 1 gebracht, flltrirt und im üebrigen in""•■ VV.
Wk; ''« den anderen° Ver fahren behandelt.

63"
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3. H. Weigmann (Zeitschr. angew. Chem. 1888, 631) fand für glasirten und «
glasirten gebrannten Kaffee folgende procentige Zusammensetzung:

In der Trooken-Substanz

ßfr'

Nicht glasirt

No. 1

Glasirt

Wasser G-esanimt-
Wasser - Extrakt

1 3,14 24,09
2 2,73 21,81
3 2,79 25,97
4 9,91 28,12
5 10,46 27,71
6 4,41 26,07

her-Extrakt Im Gau
16,29 4,77
13,44 4,15
12,06 4,43
12,62 7 ;q

12,34 7,59
9,46 5,91

Abwaschbare Stoß sf)
Zucker (GW6

0,44
0,3*

0,19
1,49
1,*9
0,91

Die äusseilich den ganzen Bohnen anhaftenden löslichen Stoffe wurden (nach König-) in der Weise
dass je 10 g Bohnen zweimal mit je 200 cem heissem Wasser gleichmassig kurze Zeit durchgeschüttelt, dann

mit

100 (.'ein Wasser nachgewaschen und die Lösung auf 500 cem gebracht wurde; je 200 cem davon dienten zur Lies'
Ausk

„in*
et*"

tillU!'

des Abdampfrückstandes (= gelöste Stoffe). Die G-csammtinenge der in Wasser löslichen Stoffe wurde durch
von 10 g gemahlenem Kaffee mit 500 cem Wasser bestimmt.

Der zum Glasiren empfohlene Syrup, der, je nachdem man „matte" oder „Glanz-Karle
halten will, in einer Menge von 5— 25% den zu rüstenden Kaffeebohnen zugesetzt werden soll ' ojf
ein Stärkesyrup, von dem eine Probe enthielt: 26,21 % Wasser, 45,80% Glukose (vergährbar)
unvergährbare Stoffe und 0,54 % Asche.

27,

4. J. Stern und A. Prager (Zeitschr. angew. Chem. 1893, 335) fanden in vier rrn'
gebrannten Kaffees nach dem Neubauer'schen Verfahren 4,62—6,86% abwaschbare Stoffe,
die ohne Zucker gebrannten Kaffees nach diesem Verfahren 1,27 —1,30% abwaschbare Stoffe

Z«cv<

über
Verb.
Vor«;
100,

Probe

3. Kaffee-Extrakte des Handels. ,i
■niitt 1-

1. C. G. Moor und M. Priest (Analyst 1899, 24, 281; Zeitschr. Nahrungs- u. Gen« sö
1900, ij, 704) fanden für Kaffee-Extrakte des Handels folgende procentige Zusammensetzung:

Xo. 1 2 3 4 5 6 7 S 3 .„r.O
Extrakt.....39,90 27,90 30,00 34,80 46,40 37,60 50,60 48,60 51,5 U s o

Stickstoff.....0,96 0,15 — 0,23 0,06 — 0,41 0,37 °, 38 fl of
Koffein.....1,98 0,47 0,32 0,54 0,57 0,02 0,56 0,26 0,61 .
Asche......4,25 0,95 0,36 1,28 0,43 0,36 0,55 1,87 2,50

Die Proben No. 3, 6 und 8 sind als Kaffee-Extrakte mit Cichorien bezeichnet.
i t'i'1'

2. F. Jean (Rev. chim. anal. appl. 1895, 3, 164; Chem.-Ztg. 1895, 19, Rep. 275)
sechs Kaffee-Extrakte des Handels folgende procentige Zusammensetzung: . je<
,, Trocken- *■„-.».. Aetherisches r. , , „ . . , Extraktiv- „ , , , Extraktivst'' nm2

Substanz Koffein q 6j Gerbstoff Ammoniak Stoff-- Zucker Asche Trockcn-n11

1 21,73 1,119 1,87 1,56 0,003 10,40 2,36 3,61 4 ''

2 22,50 0,381 2,21 2,01 Spur 9,59 3,58 3,26 4 "^
3 22,42 1,310 2,84 1,84 0,003 9,55 3,46 2,70 42,=' ..SO
4 55,65 0,888 1,86 1,09 Spur 32,62 15,77 2,23 &ö'

5 29,27 1,230 1,75 1,51 Spur 11,61 10,03 2,80 39 '^
6 42,90 0,862 1,28 1,45 Spur 24,32 11,00 3,24 57 ''

Die Extrakte No. 4, 5 und 6 waren nach obigen Zahlen gezuckert.
Kii 1 i

3. Nach Domergue (Chem.-Ztg. 1892, 1(>, Rep. 91) erhält man koncentrirten ^ q (\
Extrakt durch Destillation von geröstetem und gemahlenem Kaffee als eine durch ätheri .„jS'

getrübte, schwach empyreumatisch riechende Flüssigkeit, welche mit der durch Pressen des V sei'v
rückstandes erhaltenen Masse gemischt und durch Karamel und Alkoholzusatz gefärbt bezw. ■- ^l
wird. Domergue fand für derartige Extrakte, von denen er No. 1 und 2 selbst herstellte,
Zusammensetzung:

«0.



nicht

Kaffee. — Kaffee-Ersatzstoffe.

No. l 2 3 4 5 6

Extrakt . . 13,70 17,60 41,01 27,20 30,10 19,26%
Koffein . 0,06 0,105 0,06 0,04 0,50 0,096 °/o
Asche 0,61 0,79 4,30 3,10 1,40 1,83 /„

997

es" c'"

»' A
27,4 5 '"

erg'«W»'

48,1
»,3°

fr Nach dem Verfahren von Le Turcq de Rosier werden die Dämpfe, welche sich beim

üb. " en entwickeln, bei der Temperatur des kochenden Wassers kondensirt und dann dem noch
., heissen Kaffee zugefügt, wodurch eine Wiedergewinnung von Koffein und Koffeol sowie eine

efheä

100

erung des Aromas erzielt werden soll. Nach M. Mansfeld (Zeitschr. allg. österr. Apoth."
'895; Zeitsehr. angew. Chem. 1896, 141) enthielt die Kondensationsflüssigkeit in

cern:

er obe t
l' t

obe ij

Di

Trocken¬
substanz

2,09 g
1,50 g

v .. .. Sonstige Stickstoff-Vcr- Aotlierloslielio Freie Säure
im.nein bindungen (Ammoniak) Stoffe (Koffeol) (= Essigsäure)

0,095 g 0,148 g 0,246 g 0,912 g
0,071g — 0,166 g —

Mineralstoffe

0,321 g

fcati«ri , Ie Mineralstoffe in der Probe I bestanden grösstentheils aus Nickeloxyd, herrührend von der
nS der Essigsäure auf die Metalltheile des Apparates.

Roh]-, * dr einen nach dem gewöhnlichen Verfahren und einen nach dem obigen Verfahren (auf 9850

^rkung
Für

Set^r, kaQien "250 g Kondensationsflüssigkeit) gebrannten Kaffee fand Mansfeld folgende Zusammen-
In der Trocken-Substanz

Wasser

i^hnlicn
^»'fahren

cs Verfahren.......0,91
v on Le Turcq de Rosier . . 4,50

Extrakt Koffein ,-p

27,00 1,35
27,48 1,35

Aetherextrakt Mineral-
(Fett u. Koffeol) Stoffe

14,22 5,13%
15,18 4,79%

5 \i
R Xt ' w *ch einer Analyse der Landw. Vers.-Stat. Münster (Original-Mittheilung) enthielt ein Kaffee-
°il50»' Vt 7 0n P ' Br ennecke-Berlin: 95,153% Wasser, 4,081% organische Stoffe mit 0,189% Stickstoff,
fer ner .° K ° ffein ' 0,091% Aether-Extrakt, 0,160% Zucker, 1,08% Dextrin und 0,259% Gerbsäure;

'' 66 % Asche mit 0,291 % Kali und 0,088% Phosphorsäure.

, 0»es

ose1' .

Deber
8e *äoh se u

No,

Kaffee-Ersatzstoffe.
I. Zuckerreiche Kaffee-Ersatzstoffe.

Cichorien.

■he Zusammensetzung der frischen und getrockneten Cichorien siehe oben unter „Wurzel-
S - 7 39 und S. 999 Anmerkung *).

***** Bezeichnung

cI_ 3cuszTSü3*- co

CDwtn3*

a= N
o £ © cd

<U1

t-
-SCo3N

S
E
3CD

CDEm3:crjCO-Q
<DCD

_ CD

II 1
§J2£

«OUJ

cos
o
DB

CDx:e
<

•> 2
B X
*1U

Analytiker

"^^^=—=— =3
/o /o 0/IQ /o '0

0/
■■'0 0/10 /o /o /o

Ger °st et
desgl.

1876 14,50 — 2,00 12,20 29,10 — — (28,4) 4,30 —
} Hassan ')

r> 12,80 — 2,20 10,40 24,40 — — (28,5) 6,80 — 1

desgl.

desM

1878 4,30 — 1,1022,40 -
— — — 10,37 62,60 C. Krauch'1)

n 21,16 5,87 — 18,36
— — — 6,02 53,66 \ J. König und

f C. Krauch ')
r> 10,55 6,75 4,94 15,04 J8,9fc 16,49 7,27 62,63 1

'') B00t i' ' tS adulklration and the Metliods for their deteetion London 1876, 174 und 175
'■ Deutsch. Chem. Ges. 1878, II, 277 und Original-Mittheilung.



998 Alkaloidhaltige Genussmittel.

No.

10

11

12
13

14

15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25

Nähere Bezeichnung

Ic —. (in Graupen
'5 ,S I form .
-Z i2 in Pulver-
0 ' form

Dom-Kaffee | aus ge-
Allervvelts- > rösteter

Kaifee . j Cichorie

Gewöhnlicher Cichorien-
Kaffee.....

Kiraly Kave***)

Selbstgeröstete Cichorie
Reine, fabrikmässig dar¬

gestellte Cichorie . .
Ohne nähere Bezeichn.

mittel geröstet
stark geröstetfl

o
O&o
O
CD

«Uu
ta

:<ä
GJ>
=3

N

Cichorien-

pulver

1883

1890

1894

1894

1898

s> SS
cd •ss& s»
IQ 7/o

16,28

16,96

13,90

9,99

4,53
7,21

1,71

6,38

6,64

9,00

11,18

5,71

3,92

0,45

0,37

3,14
5,09

9,31 —

"I

+
= i
Säa

V'0

26,12 9,63

23,79 9,31

16,40

20,14

67,19

66,97

5,66

Rohr¬
zucker
13,62

7,19 20,50
9,24 22,43

In der Trocken-Substanz

7/o

12,32

13,37

5,11

5,96

7,16

5,87

4,35
**)

5,53

3,80
3,80

5,18

6,25

/o

57,96

56,90

78,90

76,30

9,56 2,57
10,64 2,43

8,31 2,17
8,38 1,90
9,38 3,43
9,50 3,87
7,81 3,17
7,69 3,67
8,06 2,60
8,06 2,60
8,06 2,57

Wasser
unlöslich

22,40
50,30
22,27
21,50
35,50
37,80
22,77
22,50
23,50
22,50
22,63

Asche
W.isser
löslich
2,50
2,99
2,43
2,07
2,57
1,60
3,30
3,23
2,97
3,20
2,60

0;iT[ZCH
4,63

4,70
5,53
5,23
5,13
8,23
5,13
5,73
5,63
5,33
5,70

Sand
0,70
0,30
1,43
1,43
0,77
3,97
1,60
1,63
1,47
1,47
1,47

inftl)'« ker

A. I'e'"':'
mai"1'-1

stein )

y_ VeArSi'*'''

F.. <?•
ton )

cur

DU"'

26

27 1
28

29
30
31

') Bull. Stat. Agric. de Gembloux No. 2S; Centrbl. Agrik.-Chemie 1883, 12, 8«
2) Zeitsclir. angew. Chem. 1890, 84.
') Zeitsclir. Nahrungsmittel-Unters., Hygiene u. Waarcnk. 1S94, 8, 258.
>) Analyst 1895, 20, 12; Chem. Centrbl. 1895, I, 550.
s) Analyst 1898, 23, 226; Zeitsclir. Nahnings- u. Gonussmittcl 1899, 2, 2S7.
*) Petermann bestimmte die in Wasser löslichen und unlöslichen Stoffe des Ciehorienkaffees wie folg' :

In Wasser lösliche Stoffe Unlösliche Stoffe

Im Stickst.-
Wasser Ganzen Substanz Glukose

7. 7»
No. 6 1G.28 57,96
No. 7 16,96 56,90

Dextrin
Gummi

Färb- u.
Bitter¬ Mincr

etc. stoffe
•/. 7» 7.

9,63 16,40 2.5S
9,31 17,59 2,55

Im Stickstoff-
Ganzen Substanz Fett

7» 7. 7« 7» 7» 7» 7o
3,23 16,12 9,63 16,40 2.5S 25.76 3.15
3,66 23,79 9,31 17,59 2,55 26,14 2^98

**) Die Asche enthielt ferner:
No. 8 0,24 °/„ Phosphorsäuvc, 0.075»/,, Eisenoxyd und 0.91 »/„ Sand
No. 9 0,26 ,, „ 0,104 „ „ " „ 1,38 „ ,,

***) Der Kiraly Kiive wird in der Weise hergestellt, dass gewöhnliche geröstete Cichorien mit den Bos F^ A
echten Kaffees getränkt werden. Vedrödi giebt für den Kiraly Käve einen Gehalt von 2,95"/ 0 Kofieo
letztere bestimmt ist, wird nicht mitgetheilt.

„do K?.'



alyt»e'

5,9'

Kaffee- Ersatzstoffe.

No.
Nähere Bezeichnung

e

-t-t«>

0CO
CE)

°1
«5"

iL-adCOCO

<LU

0
U
N

COE
es
es

c
3 = « m

»LI

CDM

Oes

COJZOCO<
t-2m es

5ui Analytiker

26'
!>7

3 °//o °7/o °//o /o /o "//o /o "/ °/ °/
Selbstgeröstet*) . . . 1899 16,00 6,15 1,70 14,40 9,00 9,60 31,20 9,10 2,75 61,00

?s 1 )i 13,30 5,50 1,70 12,40 11,60 4,30 38,10 6,90 5,90 59,30

29 . tröstete Cichorien
2 » 9,20 6,00 — 7,50 14,70 5,00 35,80 13,20 6,30 54,30 Jules Wolf

30 des Handels*)
3 n 14,00 6,60 '2,60 14,20 12,80 9,60 28,90 6,50 4,60 65,90 ')

31 4 j) 14,50 6,10 2,70 9,00 15,60 4,00 32,10 11,10 3,70 61,30
5 „ 10,70 6,30 2,30 12,40 12,30 6,60 32,20 8,50 8,50 59,80

Cichorien, Mit tel — 11,76 7,35 2,48 17,46 12,74 6,61 26,58 10,03 4,99 63,33

Feigen-Kaffee

er östeter Feigen-Kaffee
Fei gen-Kaffee, im Labo-

^torium hergestellt .
P eigen-Kaffee des f I

II

W

Mittel

^tsches Natron-Kaffee-
»Orrogat .

70-er
Jahre

12,93
19,92

31,87

— |4,26
— 3,85

20,92 4.15 3,83

34,19

29,82
18,13

Dex¬
trin Stärke]

29 JF 73,91 J. König und
C. Krauch 2)

len er Kaffee-Surrogat

j J*»M. j Kaffee .
L'Me's ) IUffee-Es

*«<*.,-,
J - Jet

' J- Wolff fana ferner .

Chlo^Kehe Stickstoff-Substanz
J''isv]i ........

1.

^trocli^orieri
^ Cich<

Wasser

ro,2o
17,00

34,63

5,50

5,35

62,30
34,16

27,81

Josef
Jettmar ")

Sonstige zuckerreiche Ersatzstoffe.

1892

11,43 :13,25 12,50
19,92

In der praktischen Extrakt-Ausbeute

3,23 4,56
— | 59,38
— 59,53

35,81
35,81

***) 5,57 17,73
***) 8,33 39,52

Praktische
Extrakt-

Ausbeute")— 5,03 68,14
— 2,35 72,03

Niederstadt
')

Moscheies u.
R. Stelzner h)

tmar 3) fand in den in Böhmen gangbaren Kaffee-Ersatzstoffen aus Cichorien und

U i2o ^J rüb en 12,89 bis 27,79 % Wasser und in der Trocken-Substanz: 60,19 — 73,32% Extrakt,
27 >09 7o Zucker, 3,02—7,85% Aetherextrakt, 4,29—9,04% Asche und 0,84—1,88% Sand.

i\ n .n - cn ™- analyt. 1899, 1. 157; Zeitschr. Nahrnngs- und Grenussmittel 1900, 3, 255 n. 59
> 7 n Smi\l-Mittheilung.
J Casopis pro prumysl chemickv 1S97, 7, 17, 100 u. 135; Chem.-Ztg. 1897, 21, Rep. 117.
«J ' ""'■ Centrol. 1884, 334.

Wiem.-Ztg. 1892, 16, 281.

No. 27
. 3,20

28
2,50
0,22

29
2,40
0,30
0,07

30
4,00
0,22
0,05

31
2.80
0.1 S
0,03

"' nie frische und getrocknete' Cichorie fand J. Wolff folgende procentige Zusammensetzung:Stickstofffreie

32
3,10 "/„
0,17 „
0,29 „

Stickstoff-
Substanz Fett

0,11

Reduoirender
Zucker

0,60
5,30•■■■■b\t-..

':**1 N?e^! <:h<: T? n l "lthiclt 0,84%, die von II 0,96 \ Sand.

Iirulin

13—15
17—51

Extraktstoffe
im Ganzen

17,12

Hohfaser

1,29

Ascln

1,11
aorien

1S'' eto0 (3) derst adt todTeme/nTNo.T" 26^6~/„"und''in So. 2: 31,87°/, in Wasser unlösliche Stoffe (Pflanzen

-iirT" 1' rt«.2,5~ 30g Substanz wurden in der Reibschale verrieben, in einen Liter-Kolben gebracht und mit etwa 500 com
Ktl«il u, EU ? lm,,H ' Stunde auf dem Wasserbade digerirt, nach dem Erkalten und Auffüllen wurde in 50 cem die

raktansbeute" durch Eindampfen in einer l'latinschale bestimmt.
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No.

10

11

II. Stärkereiche Kaffee - Ersatzstoffe.

Gebrannte Cerealien und Leguminosen.

Nähere Bezeichnung

J3 :o
o - 1

Gebrannte Cerealien

(Roggen etc.) .
Aus Kleie, Mais

und Graupen.
Aus Roggen,

Gerste u.Malz

(Malto-Kaffee)
Volkskraft - Kaffee

(aus Cerealien be¬
stehend) ....

Kathreiner's Patent-

Gersten-Raffee**) .

I Im Laboratorium f I
' geröstete Gerste 'II
Geröstete Maiskör¬

ner (Mittel von
4 Analysen)***) .

Kongo-Kaffee (Pha-
scolus-Art 0))

Leo Pelkmann's Peri¬

Kaffee (Lupinen) .
Kaiserschrot- Kaffee

(Lupinen) . . .

Kathreiner's

Kneipp-Malzkaffee
Vom Vertreter ( 1

aus Berlin < II

eingesandt llll

70-er
Jahre

1882

189G

1894

1896

1887

1889

1896

.2©cofe
o g SS ©

X t-
£3)ti_*rf

"SS

0
<2

ä« 5 x< LÜ (M ma 03 o

VIQ /o /o /o /o "/

15,22

2,22

0,35

10,64

0,98

0,28
0,14

7,78

4,22

9,66

14,42

11,84

11,87

4,22

J,08

11,70

12,62
17,45

27,06

44,51

28,85

3,9)

1,98

1,95

2,64
2,34

3,92

In Al¬
kohol

löslich
7,57

*)

49,37

Mal.
tose
2,56'-----

49,51 18,17

50,19

+ Ka¬
ramel
57,08 15,29

1,19

6,59

3,25

69,04
62,39

IrjZ:i:■l.cr
über.

fahrbare
Stoffe

58,02

40,37

3,00 -

Malz-Kaffee 00).

11,35

9,78

4,84

4,54

3,14

2,677,77

12,33J3,09
13,72 3,96

8,04

19,28

1,81

4,63

4,20

4,61

Wasser-Extrakt

;t= s

/o

45,11

61,33

64,25
*)

54,63

63,52

54,89
53,23

21,55

27,32

35.40

4,22

2,77

6,35

3,00
5,52

3..".:

2,27

2,00

1,44

1,92
1,93

6,44

3,00

3,47

An""

ruf*

US»'11'

ftrt-
Stet1 ,

MS«

1893 5,05 16,10 2,14 39,30 2,88 1,37

r
5,62
5,24

15,68
16,25

—■ — — — — 2,14
2,15

39,31
39,35

2,44
2,5 5

1,33
1,32
1is";*£•

MS»'"

') Original-Mittheilung.
2) Nach einer Privatbroschüre von G-ebr. Bohr in Cö'then.
3) Zeitsohr. angew. Cliein. 1894, 203.
*) Zeitschr. angcw. Chem. 1889, 121.

,lel»*) K. Fresenius fand im Wasser-Extrakt von Kleie-Mais-Graüpen-Kaffee ferner noch 1.31"/» und in ?Sj
Malto-Kaffee 0,54°/„ Phosphorsäure (P2Os). Beim Malto-Kaffee bedeutet die Zahl in der Kolumne „Zucker" = in '•'2 "
Alkohol lösliche Stoffe. , ^

**) Der mit Zucker glasirte Gerstenkaffee wird vor der Köstung mit einem Extrakt aus ungerö'steten Kanv 1,r% ;
getränkt. Trillich fand ferner 0,82 G-esammt- und 0,37 °/o wasserlösliche Phosphorsäure und von obigen 57,08 ;o
51,78 °/0 wasserlösliches Dextrin und Karamel. r j6

***) nie glasirten Maiskörner fanden sich im Gemisch mit echtem Kaffee und wurden für die Analyse herausS'j'
°) Die natürliche Phaseolus-Art, aus welcher obiges Surrogat hergestellt war. enthielt 13.72 •/, Wasser, •"

Stickstoff-Substanz, 1,26 % Fett, 37,09 "/„ stickstofffreie Extraktstoffe, 4,41 °/„ Ilohfasor und 3,70 •/„ Asche.Die Asche enthielt:
Kalk (CaO) Magnesia (Mg O) Kali (K.,0) Phosphorsäure (P sOs)

rfl"

In Proccnten der Substanz . . 0,29% ' 0,39%
„ „ Asche . . . 6,5(1 ., 8,76 „

10) Wo nicht anders angegeben, sind es G-e rsten -Malzkaffees.

1,22%
27.00 „

No.

10

13
u
15

16

17

U

in i ..

<}»,!:>>„h,
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®£ o

COo +3

Wasser-Extrakt

Nähere Bezeichnung

C£_3
•o o3■•-•Cfl

CACA

8°>

e

'S
CDo

CD
:c5
CO

CDCA2.
O

CD
OCA<

No. 6-Je!
JjJ
< Ui

s
o3IM

a
O

ö a
o %II <

Ana¬

lytiker
c 69LÜ 03«

4

5

3
/o "/10 /o V»0 °/,0 0/'11 /o /o 7/o /o /o %

1 T ». (Seh.} w Münster
1896 7,40 14,65

— — — — — —
2,14 38,74 2,33 1,34 Vers.-

1 cv 1 1 H. 6,56 15,22 2,28 40,86 2,66 1,36 1 Stat.
Münster

1 ')
6 gek au ft von "

| ß _ 8,35 14,40 2,34 36,52
—

1,55
Saccha¬

7 Glukose rose

8 f —
4,06 10,77 1,55 39,46 5,39 22,88 —

12,89 2,42
— — — Hchvidde"-)

9

10
U

Ohne nähere —
1,03 12,30 1,87 37,40 8,62 21,56 —

7,91 2,38 57,51
— — Scholz -)

Bezeichnung 1 —
2,57 14,60 2,95 - — — — —

2,49 33,20
— — Schulte u.

Amsel 2)1
^athreiner'sKneipp's-
«fakkaffee von F. K.
l;-München . . .
"«kkaffeo nach
Kneipp Von M. W.

_ —
12,38 1,46

Mal¬
tose

Glas
sto

nr-
ffe

Säure
(Essig¬
säure)

11,50 2,40
In ,1«,'

Trocken¬
subst,™

— — Mecke u.
Wimmer-)

12 1891 — — —
12,32 1,08 1,248

— —
45,00

— —

ia "■ Co.-München .
™a l2kaffee II F. K. N.
Von G. G. in Lud-

n 8,59
— —

9,04 1,74 0,954
— —

36,67
— —

U — — —
5,22 0,56*)

— — —
64,72

_ —

15 ^gshafen . . .

| V °n G. R. in Re- )
» 5,18

— — 4.10 1,48
— — —

63,29
— — H.

Trillich
16 n 7,99

— —
5,04 5,8 2 0,990

— —
64,52

— — 3)
17 gensburg . . . 1

^h Kneipp von A.
11,92

— —
4,00

— — — —
64,38

— —

18 ■ 'n Mainz . . .
v |"hreincr's Kry-
8t&U-Malzkaffee**) .

n 8,91
— — 5,29 3,42 1,560

— —
26,90

— —
Dextrin

1894 0,92 10,48 1,03 11,09 27,80 33,03 13,07 2,56 42,51 3,00 1,21

11, Zucker
19

^»reiner's Malz-
über¬
führ1j.

ao Kaffee***)
ei zen malz- Kaffee

nai* Kneipp . .
U' Schoir s Malzkaffee

^»•u-B.inHam-
,Ul'S (Weizenmalz)

f 3,94 17,81 3,26
— — Stoffe

4±,85 — — 2,21 58,35
— — llcnri-

ques*)

21 1891 3,25
— —

5,25
— — — — —

74,13
— — |

n 9,66 5,15

Säure
(Essig¬
säure)
1,008 72,82

1 «
/ Trillich

1 "'
D * tt elkerne(Pho

* I. dact l lifera ) »

III. Fettreiche Kaffee - Ersatzstoffe.

gebr,annt") 1876 9,2" 5,46 8,50 52,86 23,97 1,04
F. Storer

»)

33. 530.
i Original-Mittheilung.
• Mitgetheilt von Nicolai, Vierteljahressohr. öffentl. Gesundheitspflege 1901

h {jwtschr. angew. Chem. 1891, 540 und 1894, 203.
s Mitgetheilt von H. Trillich. Vergl. Anmerkung ').
' BuU- Bussey Instit. 1876, 5, 373.

"sttiig, r Malzkaffee war nicht glasirt: es gehen also aus dem gebrannten Malze etwa 0,5°/« abwaschbare Stoffe
Drillich fand ferner:

Wasserlöslich Gosanuutnicngc der wass erlös lichen Stoffe bestimmt nach

Dextrin Phosphor- jjornauth Moscheies 1 Minute 5 Minuten
91« gekocht

«Pia,

Sil»tll

5.1a
***) ,, -'-00 0.81 41,36

°) iu-1IUll l lu ' s f" ml ferner 0,94% Phosphors!rcl,,. ^uittel ano o A....1........ T?:......+„- ,!„... -\t„

M o s c lt e 1e s

39,28

mittelst
Kaffeemaschine

42,74 »/„

W K''' l',,in,,t ', illlK 2 Analysen. Ein unter dem Kamen Dattelkaffee" eingekauftes Kaffce-Surrogitt bestand fast ganz
.«Sse, a«>r Ctchorie und ergab:
-o; Otlekstoff-Substanz Fett Stickstofffreie Extraktstoffe Ilohfaser

11,87
Aseiie

5,25
lit Wasser lösliche Stoffe

03,64 ",'„
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No.

10

Nähere Bezeichnung

Sudan-Kaffee (Samen
von Parkia biglobosa)*)

Wachspalme

ICoryphaceri-j **)
I fera L. oder | roh

Copernicia **)

cerifera Mart. I geröstet .
Körner von Massaenda

carbonia***) ....
Afrikanischer Nuss-

bohn enkaffee,geröst.
Bohnen der Erdnuss

(Arachis hvpogaea)
rohe entschalte

Bohnen

theilweise ent¬

fettet u. geröstet
(Pea-nut)

entölt und als

Kaffee gebrannt

Austria-Kaffee, geschälte
entfettete und geröstete
Erdnussbohnen .

o {
3

M
ß

\ ffrf jdM•r" -Q
< =3

S<5

1887

1891

1890

1894

1895

1896

CD_

o
COcnCQ
=5

o gCO■+-

5«

II CO
03IN)

c

"><
CDa

COc
icdCQ-ö
CD
CD

C COn

CDCO

o

% /o /o /o /o /o '0 %

9,37

3,76

1,08

3,18

5,67

2,15

8,67

7,45

24.0 18,0

6,54 10,57

6,99 14,06

13,75 —

45,75 27,75

26,01 50,65

29,97 51,08

47,05 19,25

52,13 16,78J

6,0

Gummi

10,0

1,67

1,25

2,47|23,01

5,46l27,79

5,0

15,98

12,78

12,68

14,83

i3,22

44,31

38,45

3,13

2,90

1,98

5,87

6,24

2,0R

2,24

4,03

4,21

1,99

2,14

°)
4,33

4,1!

12,07

13,50

18,40

,15

wH&*

häufe* ■

j. Körnt*

,,.)*
Coster, ' * >)

Sp""dlf

nvliri'J ■

A. »'<' ,r t')

Q-eim1S9BUttel') Vierteljahressehr. Nahmngs- u. G-ennssm. 1887, 2, 225.
2> Central-Organ für Waarenknnde und Technologie 1891, I, 1; Vierteljahres schritt Nahrangs- u

1891, 6, 327.
3) Rev. intern, t'alsif. 1890, 4, 8; Chem. Ztg. 1890, 14, Rep. 365. , |, 293-
4) Aufschrift auf den Original-Packeten: Vergl. auch Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 18! •
5) Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1895, 2, 15.
6) Zeitschr. Nahrnngsm.-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1896, 10, 123. •$$

*) Bio Körner, welche in dem saftigen Fruchtfleische der Schote eingebettet liegen, werden in dem '|^ sf,cn '"',.
Afrika roh oder geröstet zur Bereitung eines theeartigen Aufgusses benutzt. Das Fruchtfleisch wird roh '"^j^etz 1111'"
es dient zur Herstellung eines alkoholischen Getränkes. Das getrocknete Fruchtfleisch hatte folgende ^ llHllill-,'-ti^'

a«»Vafn«- Nach der Inversion Freie Säuren ^S^Lpr '_„j„„j_™^„_ F7„„i„_ Körper

t&flQ'k l0 1-
Aeusserer Tlieil
Innerer Tlieil

Stickstoff-
Substanz

4,90
5,40

0,54
0,12

39,25
28,54

Nach der Inversion
reducirender Zucker

15,65

freie Säuren
Farbstoffe etc.

9,00

Der äussere The^i des Fruchtfleisches (welcher Weinsäure und Citroncnsäurc enthält) ist der Masse
15-mal so gross, als der innere harte mit der Samenhülle verwachsene Tlieil

**) J. König fan d ferner:
Reinprote'in Kalk Kali

Roh.....5,82 0,42 0,63
gebrannnt . . . 6,14 0,45 0,69 ,, als K:,rt'-)'

Die Früchte, die in rohem Zustande eine steinharte Beschaffenheit haben, dienen geröstet in Bi

Phosphorsäure
0,41%
0,43 »/«

.VfS.0'
Surrogat. Das Fett hat eine andere Zusammensetzung als das aus den Blättern ausgeschiedene Wachs (Kar , 0IflIßeJ1 ' ßl

***) Die angebliche Massaenda nach Holmes, die Samen der Loganiaeee Gaertneria vaginata ~ am 'j?ß r iloo 1' 11
ReUnion nicht häufig vor. Lapeyro will 0,3—0,5% Koffein in derselben gefunden haben, während Cost
Mazure, ebenso wie Durtan, keine Alkaloide fanden. . -\tinlltL

°) Für die Menge der in Wasser löslichen und unlöslichen Stoffe — 10 g wurden mit 100 com Wass
hei 95—98° gehalten — fand Röhrig in einer anderen Probe folgende Werthe:

In AVasser löslich In Wasser unlöslich ____

Protein Stickstofffreie
Extraktstoffe

Ol (1/
17,49 2,38

Die Asche enthielt:
In Proecnten der Substanz

Mineralstoffe

*/.
2,98

Protein Fett

%
19,39

Stickstofffreie
Extraktstoffe

•/.
23,79

Mineralstoff 6
%

1.79

In Proecntcn der Asche

1,55»/,, Kali (K 20) u. 1,39% Phosphorsäure (P,O s) 38,8% Kali (K,0) u. 36,1% Phosphorsaure
"») Die Asche enthielt 1,49% Kali (KjO) und 1,61% Phosphorsäure (P 20 5).

No.



Kaffee - Ersatzstoffe. 1003

;cie> •

VI. Sonstige Kaffee - Ersatzstoffe.

No. Näi!ere Bezeichnung

Carobbe-Kaffee (Samen-
des Johannisbrotes Ce-

r «onia sili qua L .) , .
Mogdad. Kaffee (Samen

Von Cassia orientalis L.)
geschält

Gedörrte
Eicheln

(Mittel) .

ungeschält
. (Mehl) .

1880

1858

/o In 7In % 7

oft:St»

__In

5,35

11,09

15,00

13.7S

8,93

15,13

6,02

3,65

2,55

4,22

69,83
Pflanzen-
bclileim
36,60 5,23 3,86

67,92

62,10

7In

10,15

21,21

4,82

2,09

4,33

1,97

/o

63,71

Analytiker

/. König u.
C. Krauch ')

J. Möller u.
J. Pohl')

Vergl. S. 623.

lC>'\

Sonstige Analysen von Kaffee-Ersatzstoffen.

Drillich (Zeitschr. angew. Chcm. 1891, 540; 1894, 203) untersuchte ausser den in die
gen Tabellen aufgenommenen Kaffee-Ersatzstoffen noch eine grosse Zahl anderer Getreide-,

tenmalz-, Weizenmalz-Kaffees vornehmlich auf Wasser- und Extraktgehalt. Ferner untersuchte
Zeitschr. angew. Chem. 1896, 440) zahlreiche Mischungen von Kaffee und Kaffee-

a 'zstoffen des Handels, welche ausser Kaffee, Kaffeesatz und Kaffee-Rostprodukten enthielten:
onen, Rüben, Roggen, Gerste, Malz, Sojabohnen, Lupinen und sonstige Leguminosen, Feigen,
eln i Caroben, Kakaoschalen, Natriumcarbonat.

ese Mischungen, welche unter den verschiedensten Namen zum Preise von 0,60 —1,60 für 1 kg
ln <len Handel kon

Was
ammen, enthielten in der Trocken-Substanz:

Extrakt Asche Sand
4,73- ■12,85% 6,95 — 70,70% 1>91 — 8,52% Spuren—4,36%

Fett

0,73-9,11%.

von ^ederhäuser (Rev. intern, falsif. 1890, 4, 57; Chem. Centrbl. 1890, II, 1015) Analyse
echt holländischem Kaffee mit Zusatz.

At1QV. Tl.
vv olffen stein (Zeitschi-. anp;ew. Chem. 1890, 84) Analvsc von Cichorien- mit Lu-

pln ^kaffee. "
*' Pa ■
f) ' milleD -Kaffee (Chem.-Ztg. 1890, 14, Rep. 364).

s-cheles u n d Stclzner (Chem.-Ztg. 1892, 10, 281) Analysen von Victoria - Malzkaffee
ase r-Berlin), Feine's Kaffee-Malz und sonstigen Ersatzstoffen.

R. pp
•n , ls 'er (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. und Waarenkunde 1895, 10, 204) bestimmte

ner Reihe der verschiedensten in der Schweiz gangbarsten Kaffee-Ersatzstoffe den Gehalt an
') Asche und Sand.Nasser,

• torcrei1 (Journ. Pharm, chim. 1897, [6], 6, 106; Chem. Centrbl. 1897, II, 79l). Analyse
Kaffee-Ersatzstoffes aus Getreidemehl, Kleie und Kartoffelstärke.

' uf fin (Ann. chim. analyt. 1897, 3, 114; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1898, 1, 710)interr- '
suchte zahlreiche Cichorienproben des Handels.

2 ^Smal-Mittheihuig.
Uen >- Centralbl. 1880, 539.
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Anhang zu Kaffee-Ersatzstoffen.

1. Zuckergehalt der Ciehorie und anderer süsser Wurzeln vor und nach dem R üS

Graham, Stenhouse und Campbell') fanden in Cichorien und anderen süssen Wurzel
und nach dem Rösten folgenden proeentigen Zuckergehalt:

te»'
■or

Wurzel
Ausländische Ciehorie .

Gunrusey-Ciehorie .

„ (York-

3. n
4. n

shire)
5. Mangold

Roh G eröstct

23,76 11,98
30,49 15,96
35,23 17,98

32,06 9,86
23,68 9,96

8.
9.

10.

Wurzel

Mohren (gewöhnliche)
Rübe (weisse) . . .

„ (rothe) . .
Bergeppich
Pastinake ....

Roh

31,98
30,48
24,06
21.96

21,70

Gen»•stet

11:53
9,6 5

17,8«
9,0»
6,98

issH»'
2. Einfluss der Rösttemperatur auf die Cichorien und Feigen.

K. Kornauth (Rev. intern, falsif. 1889, 3, Heft 8; Vierteljahresschr. NahruDgs- u. GeB °. 9
1889, 4, 297) fand für bei 100—190° geröstete Cichorien und Feigen folgende Mengen von lö sllC
Bestandteilen, Zucker u. s. w.:

Cich orien.
llö'st-

Temperatui
Wasser-

anziehung
"/«

Wasserlös¬
liche Stoffe

0

100 8,24 78,80
110 8,19 73,40
120 8,37 73,60
130 7,19 68,20
140 6,24 62,16

150 a. 6,00 60,07
1 b. 15,42 59,74

160 4,18 24,63
170 0,72 9,00
180 0,49 4,77
190 — 0

3.

Zucker

"/.
20,06
14,26

14,04
13,00
12,23
10,30
10,30

9,40

Zerener und K. Birnbaum 3) fanden für
In der frischen Substanz

Feit
Wasser-
nziehung

Wasserlös¬
liche Stoffe Zucker

Ol

7,94 81,64 61,26

8,26 81,60 60,9S

7,78 78,47 57,03

7,10 78,40 50,40

6,39 63,67 40,53

4,18 18,57 0,18

0,37 6,15

1 . Zerener .
2. Birnbaum

Wasser Gesammtasche Reinasche Sand

16,05% 3,44% 3,13%* 0,45%

reine Cichorien-Proben im Mittel:
In der Trocken-Substan^

--------------------------------- ;--------- säa^G-esammtasche Remascne

4,09% 3,73% °'
1,69 t

4,95 „ 3,26 „

54°/»

No.

5
6
7
8

9
10
ll

12
18

u
15

ir.

17
18

Thee.
Blatter von Thea chinensis.

Aeltere Analysen.

1. G. J. Mulder in Molcschott's Physiologie der Nahrungsmittel 1859, 2, 222.
2. Strauch, Vierteljahresschr. f. Pharm. 16, 167.
3. Hassall in seinem Werke: Foods, its adulterations and the methods for their detection-

1876, 99.

ho" ilo»

_____________________ . j8»*
') James Bell, übersetzt von C. Mirus: Die Analyse und Verfälschung der Nahrungsmittel. 0b *

1, 59. Der Zucker ist nach der ilahrmig-smethodo bestimmt. In der angegebenen Quelle ist nicht angege
die Zahlen auf Trockensubstanz oder natürliche Substanz beziehen; wahrscheinlich ist das erstcre der Fall. na'l 1'"'

2) K. Birnbaum, Die Prüfung der Nahrungsmittel und Gebrauchsgegenstände im (<rossherzog11
Karlsruhe 1883, 26.

*) a wurde langsam, b wurde schnell erhitzt.

«teil
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J - Bell in seinem Werke: „Die Analyse und Verfälschung der Nahrungmittel", übersetzt von

C - Mirus. Berlin 1882, 1, 7.

H odges, Jahresbericht Agric.-Chem. 1873/74, 1, 247.
' p h- Zöller, Ann. Chem. Pharm. 1871, 15S, 180.

J - König, Zeitschr. Biologie 187G, 2, 497.

ennss^
jslichen

5470

nclo"

CSc
t- 3COJZ•o o3

cd
wcoS

°/IQ

•= 2Sair>**j4 coo -n

"/

©
r-

"/

O «
'S"*
< UJ

/o

o%
m
C3

/o

.So
Otto

°/

tmOM&
j=od:

/o

Asche

ca x

/o

No.
"ähere Bezeichnung

'7.

03£>
«Ha

.3 3
7/o

Ana¬

lytiker

1
1882 10,80 3,61 5,99 (24,47)üe Pre Sst er Thee aus London 23,87 2,49 40,23 15,50

C.Krauch
•)

2
Preis für

| T 1 Ein*)
i Japanischer (20 Sen

Th<*, in Tokio l'/.Yen*)
3 1884 11,45 23,79 1,79 13,85 15,63 20,12 9,64 5,52 34,44 \
4 n 11,40 34,79 3,38 15,15 15,55 8,07 9,96 5,08 38,93

10. Kellner
( *)) gekauft'«'; U ., 4,48 38,65 3,31 8,73 19,10 11,90 11,22 5,92 45,89 )

Thee-
kraft

6 I ~ [Gerollter Thee . 1886 — — 2.93 — 14,20 — — 5,6 7 29,77
T ' 1 Thauperlen-Thee ji

— — 2,42 — 15,60 — — 5,80 34,00
• 5 1 Heller Thee . . n — — 3,44 — 22,72 — — 6,15 35,75

9 äT ^Dunkeler Thee . n — — 4,21 — 25,20 — — 6,05 35,65

10
ll

tu Gesichteter Thee . .
Gewöhnlicher Thee .

n
n

— — 4,15
1,98

— 14,20
13,06

— — 4,97
5,06

12,82
27,75 F. A.

12 o Export -Thee . . . n — — 2,57 — 23,96 ~ — 4,68 30,40 Junker

13 o Ziegelthee n
— — 3,36 — 19,88 — — 4,10 36,00 Langegg

u
5

16

OS

►3
Nach

chinesi¬
scher Art

bereitet

Schwarzer
Thee .

Theestaub
Grüner

Thee .

n

n

—
— 4,67

1,94
2,83

— 14,06
14,20
15,95

— —
5,60
5,73
5,73

30,85
33,07
37,35

17
18 Zieg 2lthee aus B

Theestaub

lättern .

n

1S89

2,96

(0,93)

15,75

9,75

5,28

6,94

36,25
Wasser-
Evtrakt
31,75 \j. Möller

„ V ulver rt
— — 2,32 — 7,90 — — 8,03 36,10 J •>

3 o «gmal-Mittheilun'-) w'.'siuai-Mittaeilung.
,' «uttheil. deutsch, (resellsch. f. Natur- u. Völkerkunde Osts
,, »aumboldt", Monatsschrift f. d. ges. Natunvisscnsch. 18S6,') Ze Ksehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1889, 3.

Etsiens 4, No. 35.
95.

*} l Ein =
,) Die

0,6 kg, t Yen = 3^4 Mark: 1 Yen = 100 Sen.
BW esWen j ereitun g des japanischen Thecs unterscheidet sich, wie O.Kellner bemerkt, dadurch von der des
Zu " a1f dn < S man in Japan die Blätter nicht absichtlich Rühren lässt, sondern nach dem Dämpfen und Abkühlen

wiirzeu "n n verarbeitet und ferner dadurch, dass man es unterlässt, den fertigen Thee mit wohlriechenden Blüthen'«en. 0

■^beeg.,', '..'r

Kellner giebt in den drei untersuchten Sorterr für die Trocken-Substanz berechnet ferner an:
No. 2 3 4

Gesammt-Stickstoff . ...:.. 4,2'J9 6,2S4 6,474 «/„
Nicht-Protein-Stickstoff..... 0,955

''s an>.7' l, |u\ ,,Theokraft" ist die von &. Martin eingeführte technische Bezeichnung für den Gesammtgehalt des
l>li'n Aethor jV8t°ffen zu verstehen welchen man durch Behandlung der Blätter mit einer Mischung von 3 Uauin-
i'ur '''''''in ', a 1 li:ul "H!icil absolutem Alkohol erhält, weloher also einschliesst: flüchtiges Ocl. Pett, Harz, Chloro-

Wass«rhalti n illHll'n ' Extraktixstoife. — Es ist nicht angegeben, ob sieh die von von Langegg gefundenen Zahlen
'gc oder wasserfreie Substanz beziehen.
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Nähere Bezeichnung

C3>Su. zt
■a o3

Ss
s
3

o
M
Cd

"//o

st;
§•§

"/' IQ

c
■cz
r-

/o

< LJ

°/

o
tnja
o
CS

"1/o

cd

£<fc °

oJS2
tn LU
/o

cdVI
<2j=o
cc

V

Asohe

tn£« X

"1

No. 11
% /o

In Procenten der Trocken-Substanz
19 Ursprung- | japanischer 1

licher . | Thee aus 1 1889 — 37,33 3,30 6,49 12,91 24,56 10,44 4,97 50,97 |
20 ßother . derselben j?

— 38,90 3,30 5,82 4,89 32,09 10,07 4,93 47,23 |
21 Grüner . ' Quelle*) ' n — 37,43 3,20 5,52 10,64 28,23 10,06 4,92 53,74 J

Peccothee von Ceylon . 1891 6,20

In Procenten der natürlichen Substanz

22 — 2,54 — 22,79 — — 3,77 1,53 43,40
**)

Schwarzer &$:Prcis
Thee. Francs

23 Asstim .... 8,85 1892 8,76 — 4,39 — — — — 4,00 1,66 53,85
24 Peecoblüthen I . 8,50 » 9,14 — 4,25 — — — — 3,92 1,28 48,18
25 „ II . 7,90 o 10,70 — 3,78 — — — — 3,00 1,86 43,60
26 Congo Manning . 7,60 n 9,00 — 3,20 — — — — 3,60 2,54 45,25
27 Pecco Congo I . 6,60 n 10,68 — 2,74 — — — — 3,80 2,54 55,73

28 1 „ Orange I . 6,60 n 10,80 — 3,49 — — — — 3,66 2,12 49,03

29 |, Souchong extra I 6,10 n 9,86 — 2,56 — — — — 3,40 2,00 35,10
30 Pecco Congo II . 6,00 r> 9,00 — 3,00 — — — — 3,66 2,10 40,60
31 Souchong extra II 5,80 » 10,60 — 2,27 — — — — 3,20 2,20 37,55
32 Congo extra II . 5,50 n 9,22 — 2,75 — — — — 3,30 2,40 38,75
33 Souchong Jaca . 5,50 T) 9,74 — 3,00 — — — — 3,66 2,50 39,50
34 „ extra III 5,40 n 11,74 — 2,73 — — — — 3,20 2,60 31,30
35 „ superior 5,10 n 11,00 — 2,72 — — — — 3,04 2,66 29,55
36 Pecco Orange II . 4,85 ?5 8,60 — 2,33 — — — — 3,00 2,26 42,55
37 !iSouchong, superfein 4,60 n 8,96 — 2,68 — — — — 2,8 6 2,70 31,00

38 ; „ ff. . . 4,50 ?; 9,20 — 2,35 — — — — 3,11 2,55 31,40
39 „ fein***) 4,35 n 8,96 — (1,20) — — — —

(2,06) 4,12 (29,35)

40 Congo extra II***) 4,30 n 9,30 — (1.60) — — — — (1,96) 4,32 (33,10)

41 „ fein***) . 4,00 » 9,34 — (0,91) — — — — (1,86) 4,02 (33,35)

»■s Analy»
kef

\ r . Kot'"'''

J.F- geil**

No.

42

44

45

46

47

48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
«1
62
63
64
65

') Journ. Tokio Chera. Soc. 1889, 10, No. 8; Clicm.-Ztg. 1890, 14, Eep. 109.
') Journ. Araerie. Chera. Soc. 1891, 13, 237; Chera. Centralbl. 1892, I, 231.
s) Journ. Pharm, cliim. 1892, [5], 25, 302; Cliein. Centralbl. 1892, I, 833.

*) Y. Kozai fand forner:
G-esarflrat-
Stickstoff

Protein-
Stickstoff

Thein-
Stickstoff

Amid-
Stiekstoff

Wasserlösliche sti:k
stofffreie Stoffe

Ursprünglicher Thee 5,973%
Rüther Thee . . . 6,224 „
Grüner Thee . . . 5,989 „

4,107%
4,106 „
3,937 „

0,956%
0,955 „
0,926 „

0,910%
1,163 „
1,126 „

27,86%
35,39 „
31,43 „

**) i n Procenten des angewandten Theos gingen durch einen Aufguss von 1 Theil Thee mit 100 Theilen sl
Wassers in Lösung: Im Ganzen 33,25%, Thein 2,44%, Gerbstoff 1.7,19%, Asche 3,44%. ,.

***) Das Thc'in bestimmten Domcrgue und Nicolas nach folgendem Verfahren: 5 g gröblich gepulve ^^qW 1-
bbitter wurden einige Minuten mit 50—60 com Wasser ausgekocht, die wässerige Lösung mit Quecksilberaceta ■L,]|(.>n
Der filtrirte wässerige Auszug wurde mit Magnesia und Sand eingedampft, der Kückstand mit einem Gemisch aU-,° reitfe.
Theilen Chloroform und Benzin erschöpft, das Lösungsmittel verdunstet und aus Wasser imikrystallisirt. ^^^fitö i°
schwarzer Thee über 2,00% The'in enthält, sind die drei letzten als extiahirt anzusehen. Die Proben enthielten 0,02,4
Mangan.

Jnit
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■tiker No.

lisW

48
49
50
5)
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
«3
64
65
66

Nähere Bezeichnung

Tafclthee
aus Russland.

•V,Jler in Wilna . . .
W °t;an u . Co. . . .

Ss °bennikofi- und Söhne,
M °ltschanoff

Nachfolger A. Gubkins,
Ä - Kusneroft' u. Co. .

"komanoff, Mololkoff
ü - Co.

Botki n

ee Proben des Handels

aus Amerika. kg-Preis
Francs

. 5,00

. 5,00
13,00

. . 7,50
■ . . 5,00
■ . 10,00

(bester) 10,00
. 8,80

Grüner
Sch-War Zer
Gun Powder

°olon g

f ne imperial
J apa n

6,00
5,00
5,00
5,00
5,00

Oid'n " ' ' 5 ' 00
Hyson imperial 6,00

1 «ko e
Jndia. i

Ceylon. Thee 7 ' 00
l 5,00

1895

1897

£ Sa

% i %

7,57
11,00

11,97

11,32

10,94
11,36

5,52
5,38
5,72
6,39
6,35
5,05
5,32
5,40
8,74
7,40
8,64
6,59
8,12
9,58
8,71
9,72
8,49
4,84
4,50

/o

23,94
22,50
28,63
27,31
21,00
26,00

25,38
19,50
20,88
21,13
23,94
19,31
31,88
19,88
18,19
23,88

2,11
2,73

2,95

2,49

2,74
2,72

2,50
1,09
3,01
2,60
1,62
2,22
1,64
1,50
1,61
1,55
2,09
1,55
2,20
2,31
1,93
1,98
2,06
2,15
1,92

"IIQ

*)
5,64

10,01

10,81

9,45

10,59
9,29

13,17
14,11

6,93
9,05

12,60
12,01
12,30
8,00
9,92

10,06
9,79
7,03
7,61
6,71

10,75
15,51
13,67
11,99

-£oft:
estj; 0 CDco & r-

cc SiS
7/o 7IQ '0 /o

1,91
2,33

2,80

2,54

3,00
3,00

3,93
3,54
4 ;01
3,54
3,29
4,41
4,61
3,31
3,5 9
2,99
3,09
3,28
2,87
3,50
3,24
1,66
2,71

4,79
3,50

2,S8

3,02

2,40
2,86

2,03
2,46
2,20
2,39
3,58
2,68
1,89
3,32
2,49
3,14
2,89
2,71
4,82
2,39

2,97
3,70
2,67

3,48i2,13
3,51 2,39

CO.£
Sin

7

51,32

34,99

33,94

32,91

34,28
33,11

52,75
48,98
50,11
48,28
48,25
52,93
54,36
49,47
47,93
49,09
48,51
50,40
46,18
49,27
43,40
46,44
53,32
47,26
45,56

rt ~- EU)

44,02
28,26
34,50
43,54
40,94

39,04
39,42
37,02
39,60
34,14
37,54
33,98
36,12
39,98

Ana¬
lytiker

n.k1"

') Phar

°v. intern, falsif. 1897, 10, 15; Vierterjahresschr. Nahrungs- 11. Genussm. 1897, 12, 50.

' Illtt iiiilifi.i'.V'11. Wur| le nach dem Verfahren von Hilgcr u. Vite, Gerbstoff nach der Kupfermethode und der Wasser-
Uhr Der , Stimmt

ea aurücfc F end hohe Gehalt des ersten TJiees (aus Wilna) an Wasser-Extrakt ist auf die Beimischung von Thee-
t Kzu 'tturcn.

' e" ea Lösur'" wuide aus der durch Kochen erhaltenen wässerigen, mit Bleiessig gefällten, mit Schwefelwasserstoff
init . Ger* mu'1' del " Erjagen des Schwefelwasserstoffs mit Chloroform ausgeschüttelt.

""'■cm \\'^.'' f '' wurde nach Loewenthal, Gc sammt-Ex trakt durch siebenmaliges Auskochen von 2 g Thee
1..... Der Wf SCr und Wägen des Rückstandes bestimmt.
''i'sl'i,'" 1 AVHsscr^ Sp I " Extra kt durch '/j-stündige Extraktion wurde durch schnelles Erwärmen von lg Theo mit

Wut. a1t 90» und '/j-stündiges Kochen am ltückflusskiihler, Abkühlen, Frltriren und Wägen des Rückstandes
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No.

92

93
94
95

e

SS <o
M ö

B3

o09s

In

8= ~
5:^© nj.= t-

<1U

/o

o
W
<DCS

7.
Sonstige

jSstickstofffreie

Extraktstoffe

O1
o
BC

h

Asche
*-3
*>atu £
«'S

°/

t-

No. Nähere Bezeichnung .2-S

"1

'5

"1/o

11

/o

CD■—„

«< 1
5

"//o

67 -, 1898 9,98 21,81 1,48 — — — — 6,53 29,71
—

68 ?) 10,09 23,19 1,19 — — — — 6,69 29,50
—

69 n 10,48 22,25 1,14 — — — — 5,86 29,04
—

70 i) 10,37 21,31 1,46 — — — — 5,81 29,36
—

71 :i 10,29 21,94 1,35 — — — — 5,79 28,66
—

72 ji 10,63 21,29 1,39 — — — — 5,63 29,10
—

73 )7 10,55 22,56 1,64 — — — — 5,71 29,05
—

74 Billige Sorten n 10,35 21,13 1,88 — — — — 5,74 30,03
—

75 von schwarzem » 10,12 21,88 2,03 — — — — 5,89 30,63
—

76
77
78

chinesischem Thee

(in Russland

9,96
11,09
11,05

22,13
21,94
21,06

2,06
1,63
1,75

— — — —
5,70
5,45
6.49

30,63
31,17
30,64

-

79 gekauft) j) 10,87 22,51 1,32 — — — — 5,77 30,00
—

80 » 10,07 21,75 1,78 — — — — 5,88 29,36
—

81 J7 10,95 22,19 1,63 — — — — 5,45 29,98 —
82 n 11,48 23,83 1,30 — _ — — 6,78 30,11

—
83 n 11,57 21,44 1,56 — — — — 4,79 28,40

—
84 n 10,62 22,38 1,50 — — — — 6,39 30,24

—
85 !) 10,89 22,13 1,40 — — — — 6,23 28,13

—
86

Mit
>i 10,20 21,38 1,58 _ _ — — 6,21 29,63 —

tel No. 67 — 86 — 10,58:22,01 1,55 — i — — — 5,94 29,67
—

87 Natal- Flovvery Pekoe 1898 8,19 — 2,95 — 1 8,10 — __ 3,39 1,91 39,90 1,43
88 Thee Golden „ u 7,95 — 2,78 — ,10,80 — 3,27 1,98 41,57 1,27
89 1897-er Souchong „ j) 9,19 — 3,34 — 110,70

— 3,59 1,92 38,31 1,53
90 Ernte Pekoe . . n 9,36 — 2,94 — 8,90 — 3,65 1.9S 41,21 1,40
91 **) Brocken-Pekc e :? 9,57 — 3,08 — 6,70 — 3,44 1,82 36,78 1,23

Nähere Bezeichnung

Grüner
Thee

Finest, Nankin, Moyune,
Gunpowder.....

Finest Moyune, Young Hysor
Fine Moyune Gunpowder
Common Moyune Gunpowder

7 5
65
39
18

°//o

4,69
5,39
7,34
7,01

/o

2,68
2,06
1,96
2,20

Asche

Reinasche

/o "/

19,11

16,23
11,91

5,02
3,54
3,57
3,37

/o
ms

/o

3,23
2,53
2,11
2,71

0,66
0,56
0,21

0,54

B x

/o

47,04
50,00
46,90
43,30

44,70
40,20
30,20
35,37

Ana¬

lytik

') Zeitschr. analyt. Chem. 1898, 37, 3G5.
2) Pharm. Joum. 1898, 106; Zeitsohr. Nahrungs- u. Genussm. 181)9, 2, 289.
') Vergl. Anmerkung ') Seite 1009. er::. 12-

-;:) Das Thcin bestimmte Zolcinski nach dem Vorfall reu von Weyrich (Zeitschr. analyt. Chem. ^- e y
durch Auskochen mit Wasser, Eindampfen mit Magnesia und Ausziehen mit Chloroform anstatt niit Aether "ŵ ^o
vorschreibt — Der Wasser-Extrakt wurde durch 4—5-maIiges Auskochen von 2—3 g getrocknetem Thee
"Wasser und Auswaschen, bis das Waschwasser farblos war, nach dem indirekten Verfahren bestimmt. r,eln ll^<:

**) j) er Thee war in der Gegend von Stanger, auflichtgrauem mit grauem Sandstein vermengte 0
700 m über dem Meere gewachsen.

,-.""

No.

96
97

99

100
10!
102
I03
I04
105

106
107
10

109
Uo
Hl
112
US
114
115
H6
117
US

119
120
121
122
123
'24
las
'26
127
128
129
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Ana¬
lytik«*
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<a00 *-cCD
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,e'S
t-

/o

0
CO.0
0
CS

°//o
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1 °*
Ex
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/o
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No.

97

Reinasche

"1/o
iGr
)

Nähere Bezeichnung
0
ig
|s "i eö'm

.3 3
°/

Aua-
lytiker

"nerThee: Pingsuey (Eejected | 1 — 6,32 1,52 11,87 2,02 4,68 — — — -,
by G ovt Inspector) 1 2 — 7,78 1,54 13,74 2,15 6,38 — — 33,25

98
99

Grüner Thee, Mittel — 6,43 2,02 14,57 3,28 3,61 0,49 46,56 36,74

j panischer | Japan Basket Fired . . 37% 4,00 2,81 15,08 3,49 1,86 0,27 50,70 42,00
Thee 1Japan Pan Fired . . 39 3,93 2,22 14,29 3,54 2,23 0,46 50,10 43,20

lon Japanischer Thee, Mittel — 3,97 2,52 14,69 3,52 2,04 0,37 50,40 42,60

10] Indian Tea 1 . . . . 13,13 6,19 3,31 18,87 3,24 2,19 0,14 41,92 39,63

10 2 In <lischer „ 2 . . . . 22,82 5,61 2,53 16,29 3,31 2,22 0,29 41,32 39,66

10 3 (Assam-) „ „ 3 . 21,48 5,88 1,88 14,73 3,68 1,94 0,13 41,49 37,94
IO4, Thee „ 4 . . . . 23,17 5,83 2,30 13,06 3,60 2,18 0,19 45,64 39,25
105 „ 5 . . . . 21,25 5,85 3,24 13,01 3,67 2,12 0,15 44,05 37,80

„ 6 . . . . 21,21 5,56 3,06 13,26 3,65 2,10 0,17 43,21 38,40

lOfi
Indisc her (Assam-) Thee, Mittel — 5,81 2,70 14,87 3,52 2,10 0,19 42,92 38,77

107 kxtra choicest Formosa Oolong . 65 6,30 2,78 19,91 3,71 1,85 0,33 48,87 44,00
108 i
109
110

Choicest Formosa Oolong . . .
desgl.

65 5,09
6,22
5,86

2,86 17,07 3,32

3,33
3,50

2,29
2,62
2,30

0,35
0,49
0,42

46,56
45,18
41,09

40,33
41,60
37,94Superior Formosa Oolong . . . 31 1,68 17,34

in! desgl. 30 5,16 3,50 116,16 3,04 2,83 0,41 42,60 37,30 b
112

bi
G °od medium Formosa Oolong . 27 5,56 2,40 16,64 3,19 2,75 0,54 44,20 37,04 •2

Ha R Su Perior, medium Amoy . . . 24 5,47 — 18,07 3,05 2,39 0,39 44,90 37,10
0

U4 O Medium Amoy Oolong . . . .
Common Amoy „ ....
Einest Formosa „ ....
Superior

Medium Amoy " ....

217s 6 05 2,34 13,55 2.60 2,92 0,53 40,80 34,10
U51 21 6,65 2,22 16,35 2,81 3,10 0.67 40,60 34,24 5
Ü6 75 5,38 2,43 16,43 3,20 2,87 0,66 43,27 40,91
H7!
Il8 !!

28
20

6,09
5,86

1,61
2,92

14,73
14,70

3,59
3,38

2,39
2,46

0,27
0,50

41,50
42,30

35,64
37,37

c °mmon » w . . • • 14 6,88 1,15 11,93:2,93 3,18 0,84 41,20 35,18

119 Oolong-Thee, Mittel — 5,89 2,32 16,38 3,20 2,61 0,51 43,32 37,88

120

i2 2

* inest Moning . . . .
Fine
Snperior

° u Perior, medium Moning . . .
Me|3ium Moning......
desgl.
desgl.

C °mmon Moning .

65
45
27

8,29
7,65
8,43

2,84
2,87
2,77

11,64
13,11
13,89

3,52
3,22
3,28

1,91
2,39
2,54

0,32
0,46
0,63

35,28
35,41
37,06

32,14
31,42
29,00

i2 3 O 23 7,85 1,97 10,11 3,09 2,62 0,45 34,90 27,84
'24 S 22 8,14 2,56 11,74 3,00 2,56 0,42 36,41 28,40
'25 O 20 8,78 1,97 12,38 3,00 2,59 0,45 34,32 27,60
126 15 19% 8,70 2,38 12,26 2,88 2,64 0,42 31,70 27,90
127 ü 16 9,15 1,70 10,60 2,76 3,72 (1,31) 32,23 23,94
l?R desgl.

Good co
desgl.

8,67
8,62

2,01
2,68

8,44 2.28 3,86 fO.96") 27,48
36,88

23,48
30,26129 mmon Moning .... 20'/ 2 12,30 3,24 2,41 0,36

17«/, 7,79 2,68 10,52 3,43 2,30 0,32 36,26 30,52

——^_^_^ Congo-Thee, Mittel — 8,37 ' 2,37 11,54 3,06 2,69 0,43 | 34,35| 28,40

^Äs-' r«'is,
,[^ ,;i'u" llir Jom

Sonderabdruck der „American Grocer Publishing Association". Der nach '/„-stündigem Kochen in
»» erhaltene Extrakt stellt bei Oolong- und Congo-Thee weit eher im Verhältniss zu dem

ki,, siSc Zahl!1 andere BostaiidtheUo, obgleich der durch Erschöpfen der Blätter erzielte Gesamnit-Extrakt sehr un-
S lies WasoT "ufweist. Heber die Lö'sHchkeitsverhältnisse der einzelnen Bestaiultheile hei weniger langer Ein-

K 8 ni[

uces
Za
W;

Nah vergl. S. 1010 unter 2.,
rangsmittel. I. 4. Aufl. 64
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No.

130
131
132
133
134
135
136
137
138
139
140
141
142
143
144
145
146
147
148
149
150
151
152
153
154
155
156
157
158

Nähere Bezeichnung

Chinesischer

Thee erster Ernte

1890*)

1891

Mittel

Chem.-Ges. 1891

/o

fc= o CO©

•- o .=§*
CS

/o /o 0/.'0

7,44
7,79
8,29

7,79
8,16
7,66
7,90

2,14
2,50
2,53
2,68
2,66
2,65
2,72
2,73

7,91 2,86
2,91

7,60

1,07

8.10

9,08
7,84
8,85
8,20
8,24
9,13
9,78
8,42
7,83

3,00
2,87
2,83
2,83
2,82

3,11
3,00
3,10
3,16
3,02
3,00
3,00
3,02
3,27
3,25
3,41
3,33
3,45
3,21

10,38
10,55
10,05
10,07

9,65
9,36

10,03
9,36

10,00
9,80
9,37
9,45
8,84
9,05
9,21
9,14
9,32
9,22
9,42
9,00

8,20 I 2,93 j 9,59

1,52
1,67
1,74
1,35
1,65
1,59
1,70
1,88
1,50
1,75
1,50
1,18
1,18
0,90
1,44
1,25
1,44
1,27
1,38
1,17

34,
34,00
33,90
33,15
30,92
33,00
32,21
34,12
34,10
33,66
32,40
33,80
32,20
33,00
34,95
32,93
33,26
32,00
34,80
33,46

1,50 33,31

sSSg

14,81
15,22
14,66
14,25
14,17
13,77
14,84
14,24
14,60
14,71
13,89
13,63
13,02
12,97
13,92
13,64
14,17
13,82
14,25
13,38

14,03

Vom Gesamnitgehalt an
Thein, Gerbstoff und

Gähnmgsstoffcn entfallen
auf ___

Qäh-

19,65 I 70,09
19,79 ' 69,31
19,82 j 68,56
19,87 I 70,66
20,33 68,10
20,55 67,90
20,96 I 67,59
21,02 \ 65,73
21,23 68,50
21,48 ! 66,62
21,74
22,02
23,05
23,29
23,50
23,84
24,07
24,11
24,22
24,52

67,46
69,33
67,89

69,77
66,16
67,00
65,7 7
66,71
66,10
67,26

21,04 | 68,40

10,26
10,90
11,6 8

9 47

11,57
11,55
11,45
13,25
10,27
11,9°
10,80

8,65
9,06
6,94

10,34
9,16

10,16
9,18
9,68
8,22

10,60

A»"'

lyti k^r

llld') Bcr. Deutsch. Chem.-Ges. 1891, 24, 1945.
*) Untersuchungsmethoden. Thein -B estimmung: 10 g Th.ee werden sorgfältig gema'V. „. ilt'1'1."^

200 com kochendem Wasser Übergossen. Fünf Minuten darauf wird die Flüssigkeit dekantirt und diese Bchan< ^, r "%1
wiederholt. Dann wird der Thee zweimal mit 200 com Wasser gekocht und zwar jedesmal so, dass sich das _'^lits ^ ,,,-oder nur sehwach färbt. Der so erhaltene wasserreiche Extrakt wird auf 1 Liter verdünnt. Ein Theil dieses -- y 0a j
dreimal mit Petroläther gewaschen, um das fette Oel und die im Thee enthaltene braune Substanz zu entfern' /^elt u|(,r
mit Petroläther gewaschenen Lösung werden 600 cem (= 6 g Thee) mit 100 com einer Barytlösung (4%). ^qq cein l'J1(jj,'
von dem entstehenden Niederschlage sofort abfiltrirt. Von dem Filtrat werden 583 g (= 5 g Thee) mit r j ;(s^ a
Kochsalzlösung (20 g auf 100 g Wasser) versetzt und dreimal mit Chloroform ausgeschüttelt und zwar der ' jedeS1
auszuschüttelnden Flüssigkeiten immer nur in kleinen Antheilen mit dem Chloroform geschüttelt werden, wer
von der vorherigen Portion abgetrennt zur Verwendung kommt. -i hen oc,ü°j iil[

Darauf wird das Chloroform zum grössten Theil abdestillirt, der kleinere liest in ein tarirtes Selni^ ,^ e ei'11'
und das Kö'lbchen mit Chloroform naehgewaschen, der Bückstand wird bei 100° C getrocknet. Nach dieser -* l̂s nach '
man völlig weisses Thein in schönen nadeiförmigen Krystallen. Die Resultate fallen etwas höher aus
anderen Methoden, da besonders durch das Eindampfen mit Magnesia oder Kalk, Thein theilweise zersetzt

Gerbstoff wurde nach dem Lö wenthaFschen Verfahren bestimmt. _ (4u/o' a't
Zur Bestimmung des Grades der Gähnuig werden 80 cem der ThecHisung mit 20 cem Barytlosu h gcji»';', ;i|

setzt, flltrirt und vom Filtrat 50 cem (= ■/„ des ganzen Extrakts) mit 500 cem Wasser verdünnt, 25 cem verdunn yitn 1̂ .,.
säure (200 g Vitriolöl in 1 Liter) und dann erst Indigokarmin (50 g Indigokarmin mit Wasser gemischt, ^gS &*fi
zugesetzt und 1 Liter Wasser zugefügt) und nun mit Kaliumpermanganat-Lösung in der Weise titrirt, dass ^.jr<i. ,,..
Mischen 18 com auf einmal, darauf 2—3 Tropfen in der Sekunde, endlich ein Tropfen in der Sekunde zugesi '' ^. tSßf' n\^,i.
verbrauchte Menge Kaliumpermanganat weniger der dem Indigokarmin entsprechenden, giebt die Menge der „ ^n
Produkte des Tannins an. Berechnung: Permanganat wird auf Oxalsäure umgerechnet; 63 Oxalsäure =

, als
wird-

Si<%i<

's.:
30.
15.,
30.
'5.
30.
15,
30,
15.
30.
u,
30.
15.
30.

^ *o.

'In',.,.

>w
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Mittlere Zusammensetzung des Thees und Schwankungszahlen.

cdcoCOn*

%

8= "

.2-i
Zo"

%

r-

%

II
'S"*

7„

Lm<DCT

%

Sonstige

jSstickstofffreie

Extraktstoffe

(-
CO

O

°//o

Asche

lttel «nd Schwankungen

v°n 158 Analysen

85ja
CO_£!

s- ^

« X

/o

Mittel

Schwankungen

8,46
3,93—

11,97

24,13
18,19—

38,65

2,79
1,09—

4,67

8,24
3,61—

15,15

12,35
4,48—

25,20

30,28 1061
8.51—

15,50

2,97
1,55—

5,02

2,96
1,28—

5,59

38,76
27,48—

55.73

s'chti -■ur Berechnung der Mittel/.ahlen sind auch die nachstehenden Analysen zum Theil berück-
'8' worden.

raKrs ,ii'i

Zusammensetzung der Theeblätter in verschiedenen Entwickelungszuständen").
Von O. Kellner, K. Makino und K. Ogasawara').

Zeit

der

?rot*n a hm

Vugust

CEI t.
■oü
—eo
fegi-

/o

In der Trocken-Substanz

'S
'S
.c
O
CC

°/

SS

ß

"1/o

r ■*-

II

"1/o

.=
"esCScd
1-

"/'0

0
"5

§J2S
CO.ö

CO
/o

E.OW
xso
££

°l10

CD-c
CSCO<

°//o

CO«
CO£<2x

"1/o

Vertheilung
des Stickstoffs

In Procenten des
Gesammt-Stickst.

ie

.iSrs
£2
BS*«.2
C9C0

0/10

, tfc
.CO
"~ CO
o-g

7h

«=■ oc t-:—cocd.*:-c=o
i-tPCO°/10

<s=. o

's-2
CO7

.5 2'3 co-~ ao a

"110

l o
•5 to
'cd_^.£=o

CO
°//o

■ ost;

CO
"//o

1884 76,83 30,64 2,85 6,48 8,53 40,56 9,10 4,69 36,18 4,91 3,44 0,81 0,66 70,ljl6,5 13,4
» 75,78 24,25 2,80 6,42 9,67 37,65 17,25 4,76 37,17 3,88 2,77 0,79 0,32 71,4 20,4 8,2
ji 78,61 22,83 2,77 6,65 10,10 38,16 17,38 4,88 36,13 3,65 2,73 0,78 0,14 74,8 21,4 3,8
n 70,85 21,02 2,59 6,83 10,25 38,25 18,69 4,96 36,56 3,37 2,43 0,73 0,21 72,2 21,6 6,2
n 72,67 20,06 2,51 7,00 9,40 40,09 19,16 4,29 31,72 3,21 2,31 0,71 0,21 71,4 22,1 6,5
» 70.57 19,96 2,30 8,59 10,44 38,99 17,56 4,46 33,77 3,19 2,25 0,65 0,29 70,5 20,4 9,1
n 64,21 19,05 2,29 10,85 10,75 37,05 17,72 4,58 32,71 3,05 2,28 0,65 0,12 74,7 21.3 4,0
n 67,75 18,58 2,22 12,14 11,09 35,26 17,95 4,98 33,93 2,91 2,19 0,63 0,16 73,5 21,1 5,4
n 65,26 18,27 :2,05 13,40 11,32 33,03 19,13 4,85 30,01 2,93 2,27 0,59 0,08 77,2 20,1 2,7
n 64,20 18,15 2,06 14,16 10,9l|32,50 19,17 5,11 33,05 2,91 2,39 0,58 - 80,1 19,9 —
n 64,66 17,91 1,83 17,23 11,21 29,93 18,66 5,06 34,77 2,87 2,45 0,52 — 81.8 18,1 —
J5 64,11 17,98 1,79 19,50 11,27 27,78 18,40 5,07 36,80 2,88 ■2,35 0 51 0,02 81,6 17,7 0,7
n 59,43 17,70 1,29 20,38 11,34 27,32 18,26 5,00 38,21 2.83 2,30 0,37 0,16 81,2 13,1 5,7
» 60,97 17,14 1,00 22,19 12,16 25,13 18,34 5,04 37,91 2,74l2,35 0,28 0,11 85,5 10,2 4,0

57 60,03 16,56 0,84 14,18 11,11 35,39 17,62 5,14 36,45 2,66 2,43 0,23 0,01 91,4 8,6 —

1 No, :,-) LaiuHv. Ver:rs.-Stat. 1887. 33, 370 und Mitthcil. d. deutsch. G-esellsch. f. Natur- u. Völkerkunde Ostasiens

'''iilii'T'''" Vf\ l' ,omerk t 0. Kellner: Die immergrünen Organe des Theestrauches zeigen hiernach ein Verhalten während
!|| 'rliit ' wied,.'r ■ ™mszei t, das ähnlich ist dem der Nadeln der immergrünen Oonifcren. Da dieselben im nächsten
v"f d " i''llt in d nnkti °n treten, werden die in ihnen durch Assimilation und Einwanderung angehäuften Stoffe im
'"'H-i.,!?."Winter rf 1Iaasse nach anderen Vorrathsorten transportirt, wie bei den gewöhnlichen Laubhölzern, deren Blätter
stiel,' 3, "dien R-„i, geworfen werden Im Einklang hiermit bleiben die Theeblätter im Alter reich an Proteinstoffen und.. ls I(>f'n . Iv"]ne,)t,„rl__i- ,, T ... ...,,.,- ,t.,_ - ____ xt.,..^:t,]„ ---- ---------:„„i----- c__i. ^_ ____,...,----- •„,. j,
1 uIte ai rigc,, q f J ""^^. VVOlli UtLUpLSaeillieil lll J-'OJg^ »"" i,^««",,,.,,^, uiguuuwiw uuuoiaiu niiuiiu^iii oivu uid
"ililn,' Hiil"'end ,]■ '?''", einschliesslich des The'ins, ganz allmählich und regelmässig, ebenso die stickstofffreien Extrakt-
"'"'r i'f ';i,| c bei futtart igen Bestandtheile (Actherextrakt) sehr rasch ansteigen und wahrscheinlich in Folge von Waehs-
s,'l?i,, l,;ini) .,„f :rken swcrthe Höhe erreichen-;-). Die Rohfaser vermehrt sieh in den ersten Wochen sehr rasch, bleibt
'" üle'^i lll:r Ascl zumili( 'b '«instanter Höhe. Die am tiefsten eingreifenden Veränderungen machen sich in der Zusammen

Itev,^. ggjj un(j p}10Spi10rsäure vermindern sich sehr rasch, während Kalk, Magnesia und Eisenoxyd.., T~i,._T?^:«l,*-1,„,., An* Blattor ^,1 let'/terer SnVistiui'/ ist sehr nnffä.lKo. indem his iet'/t wnlil

^t rPa

t) u

geltend
auze zunehmen. Der Reichtbum der Blätter an letzterer Substanz ist sehr auffällig, indem bis jetzt wohl

ein so hoher Gehalt beobachtet worden ist. Wenn diese grosse Menge Eisenoxyd bei der Ernährung
|'ie wesentliche Rolle snielt so würde man bei eisenarmen Bodenarten für einen Ersatz durch Düngung.neu.

A, 'thcr-K xt rakt der älteren Blätter enthält Thein und ziemlich viel Gerbsäure.



1012 Alkaloidhaltige Genassmittel.

„ »__ 3&;
Y. Kozai (Imperial College of Agric. and Dendrology, Tokyo, Komaba 1890, Bull. 7, ft -

Lieh' 6
ftt>'Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 21, 488) fand für die unter natürlichen Verhältnissen im

gewachsenen und für die drei Wochen vor der Ernte durch hölzerne Rahmen vom Lieh

gesperrten, vollkommen gebleichten Theeblätter desselben Feldes:

The'in

Im Lichte gewachsen .
„ Dunkeln ,,

Gesammt-
Stickstoff

6,945 %
7,835 „

ThoTn-
Stickstoff

1,095 7„
1,311 „

Thein - Stickstoft
in Procenten des

(iesaiunit-Stickstoßs

3,784%
4,532 ,,

15,75 %
16,72 „

S°nne n .
Scliwar:

H w.

Sonstige Analvsen von Thee.

fand »

ll'

1. G. W. Slatter (Zeitschr. gegen Verfälschung der Nahrungsmittel Leipzig 1878, 38
14 Proben aus Dublin folgende Mittel- und Schwankungszahlen:

Wasser-Extrakt Gerbstoff Gesammt-Asehe Wasserlösliche As

Mittel..... 31,187„ 11,887 0 5,94% 3,23%
Schwankungen . . 26,45—41,48% 9,45—21,357„ 5,17 —7,287„ 2,63-3,66 h

2. A. W. Blyth (National Board of Health. Bull. 1881, 1. Jan., Suppl. 11, S. 5) ermittelte f« r
Theeproben, die in verschiedenen Städten Amerikas verkauft wurden, folgende Mittelzahlen-

Wasser The'in Gummi Wasser-Extrakt Gesanuntasehe Lösliche Asche Kali Jvies^

6,44% 1,43% 6,75% 35,61% 6,72% 3,29% 1,44% °'' 10 "l° .
ihl I 892 '

3. A. Domergue u. Cl. Nicolas (Journ. Pharm. Chim. 1892, [5], 25, 302; Chem. Central«- ^
I, 833) ermittelten bei 19 Proben von schwarzem Thee des Handels folgende Schwankung
Bestandtheile:

onlösli<*

1,66-4,03/»
Preis für 1 kg Wasser Theün im Ganzen löslich

4,00—8,85 fr. 8,60—11,74% 0,91— 4,397o 5,20 — 6,34% 1,86—4,007o

Schwcfelsanre Asche Mangan Wasser-Extrakt

6,45 — 9,15% 0,022—0,065 7„ 29,35 — 55,73%- \0
Domergue u. Nicolas fanden, dass der Handelswerth des schwarzen Thees dem Thei

nahezu proportional ist. Schwarzen Thee mit unter 2 7o The'in halten sie für extrahirt.
, h Fi>llu

4. David Hooper (Chem. News 60, 311; Chem. Centralbl. 1890, I, 413) erhielt durcn *,
mit Bleiacetat 10—21 °jB Gerbstoff und zwar bei den theuersten Sorten den höchsten "
Gehalt.

5. M. Mansfeld (Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1895, 9, 333).

6. A. L. Winton, A. W. Ogden u. W. L. Mitchell (22. Jahresber. d. Connect. Ag« c '
Stat. für 1898, 129) untersuchten zahlreiche Theeproben mit folgendem Ergebnisse:

Asche
Wasser Wasser-Extrakt im Ganzen wasserlöslich ff" *

7» 7. •;• 7.
Mittel . . . 5,18 37,41 7,16 3,61
Schwankungen 3,89—6,82 30,82—40,08

Mittel . . . 5,94 36,23
Schwankungen 4,73—7,14 28,48—44,92

Mittel ... 6,16 34,35

&**

Grüner Thee

(26 Proben)

Schwarzer Thee

(53 Proben)

Gemischter Thee

(10 Proben)

3.5*3,

6,13 — 8,39 2,80—4,01 % 2 °
2,6»

3,58 „gä
2 ,87-4,75 1,94-*'

3,0°
3,72 _'_ 3j 53

6,27
5,57 — 7,42

6,72

Schwankungen .5,75 — 6,78 31,23—37,18 5,90 — 7,55 3,29 — 4,43
2,38'

7. A. Beythien, P. Bohrisch u. J Deiter (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 19° >
fanden für in Dresden gekaufte Proben von schwarzem Thee folgende Zusammensetzung

3, 1*»
«'Heb]
5? 0,9!
äiesj
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I/lC

-35;

dt«
ab¬

fand i,!

tief

eb»1M

all«1»

eri" 1

U» 3

Preis
luv 1 Pfd.

Mk.

Wasser-
Extrakt

V.

Asch e

Bezeichnung
Preis

für 1 Pfd.

Mk.

Wasser-
Extrakt

'I.

Asch e

Bezeichnung im
Ganzen

•In

wasser¬
lösliche

In

im
Ganzen

•In

wasser¬
löslich

^ nn ^-Thee .
; ch *ar 2er Th ee . .

8,00
4,00
4,00

30,74
35,47
37,43

5,98
5,63
5,58

3,60
3,12
3,28

Schwarzer

n

Thee .
n
ji

2,50
2,40
2,40

36,93
32,46

37,04

5,87
5,76
5,75

2,82
3,55
3,69

S**«*» Thee . .
!***>•• Thee

ttcho »e .

35,77 5,78 3,38 n n 2,40 35,00 6,01 2,65
3,30
3,20

40,53
33,23

5,56
6,26

3,82
3,28

Souchong 2,40
2,00

33,10
36,72

5,60
5,68

2,92
2,68

3,20 36,37 5,68 3,36 n 2,00 32,93 5,84 2,74
Jl

3,00 33,14 5,87 3,75 Ti 2,00 37,12 5,32 2,38
n

3,00 32,30 5,33 2,84 Schwarzer Thee . 2,00 33,23 5,88 3,99
n

1 3,00 36,93 5,90 3,30 n JI 2,00 34,52 6,26 3,08
'1

] 3,00 38,67 6,36 3,37 1J Jl 2,00 31,72 5,72 3,15

s«t Thee (Ha y san )

Kongo . • •
P'on's tu ' ' '

0. , s J-hee. . .
^'«n-Thee . . .

3,00
3,00
3,00
2,80

37,10
38,21
30,37
32,29

5,52
5,88
5,64
5,71

2,32
3,74
2,78
2,81

Souchong
n
ji

Schwarzer Thee .

1,80
1,80
1,80
1,60

32,48
33,13
37,95
29,53

5,49
5,36
5,66
6,40

3,34
2,44
3,29
2,08

2,75
2,60
2,50

36,01
35,97
44,75

5,62
5,79
5,60

3,52
3,27

3,44

Souchongmischung
Souchong

1,60
1,50

30,85
36,00

6,16
5,69

3,64
2,68

Mittel f 2,73 35,03 5,78 3,13
p 1

"• Estcourt (Analyst 1899, 24, 30;
J ohn

*■ N.

Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 890) und
White (Analyst 1899, 24, 117; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1900, 3, 257) be¬

ten über hohen Gehalt an Sand und Magnesia bei Kaperthee, der im nördlichen England
!l gebraucht wird. — White fand in 8 Proben 8,80—13,47% Rohasche; davon waren2 7c

' "—3,24% in Wasser löslich, 5,62 — 10,67% in Wasser unlöslich und 3,10—6,26% in Salz-
Saur e unlöslich.

Anhang zu Thee.
I. The'i'n - Gehalt des Thees

acn Stenhouse (Ann. Chem. Pharm. 45, 336).
Huasan Schwarzer Congo Schwarzer Assam

D . W/o 1,02% 1,37%
les e von Stenhouse gefundenen Werthe sind offenbar zu niedrig*)

Ns

Grüner Thee von Iwankay
0,98%.

Cft James Bell („Die Analyse u. Verfälschung der Nahrungsmittel" übersetzt von C. Mirus,
*ri n 1882, 8) in dem bei 100° getrockneten Thee:
011eou gering

V8%
Nach
2,3-

Congon fein Hvson Souchong Moning Assam (runpowder

3,12% 2,24% 2,97% 2,97% 3,43% 2,72%

■^eligot (mitgetheilt von J. Bell, vergl. No. 2) schwankt der Thein-Gehalt von
•4.1%.

' '■ Paul und A. J. Cownley (Pharm. Journ. and Trans. IS
' Re P. 8) fanden:

417; Chem.-Ztg. 1888,

j4»)
6tHli„v,*' AVei
•» 0ai»h Weni^.eiSl end v"" äen übrigen Befunden giebt auch Willi. Kwasnik (Pharm. Zei
''>"-<.i'»- Peol -o !n Handels-Theesorten an, nämlich Pecco 00 = 1.42%. Pecco = 1/7%,

eitschr. f. Russland 1887, 177)
. ,„, Souchong = 0,9%, Imperial

;lllh'ii ... ~ °' S7 %. Hagsan = 0,21%. Da Kwasnik aber die Thee-Extrakte mit Thierkohlo entfärbte, so dürften
' enn anders die Thcesorten rein waren, zu niedrig ausgefallen sein.
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Thc'i n *)
im frischen

Thee
Ceylon-Thee: 0;/o

im trock¬
nen Theo

%
1. 4,56 4,89
9, F. L. C...... 4,56

4,54

4 85
3. 4,80
4. Haare der Theeblätter . . 2,40 2,57
5. Hardenhiuschkekon . . . 4,08 4,24
6. Woodstock Pecco Souchong 3,44 3,57
7. Radella brocken Pecco . 4,10 4,30
8. 3,98 4,15
9. Penhros brocken Pecco . 4,64 4,96

10. Strathellin Orange Pecco 4,10 4,33
11. 4,06 4,29
19 3,36
13. St. Leys Pecco Dust . . . 3,46 3,66
14. Venture Pecco Souchong 3,40 3,57
15. Venture brocken Orange Pecco 3,98 4,26

Tlif.i n
II' ?B

im frischen i»1 jj,

Ceylon-Thee:

16. Galsag Pecco Souchong
17. Venture Pecco . . .

18. St. Clair Orange Pecco

Thce
%

3,22
3,48
3,90

neu -

Indischer Thee:

19. Pecco, ausgewählte Spitzen 4,27
20. Brocken Pecco .... 4,48
21. Pecco....... 4,16

22. Orange Pecco..... 4,66
23. Pecco....... 4,48
24. Brocken Pecco .... 3,76
25. Pecco....... 3,66

26. „Weak" tea..... 4,66
27. „Strong" tea..... 4,18
28. Mixture....... 3,64

3,43
3,6»
4,09

4,S»
4,7*
3,95
3,« 6
4,3»
4,4*
3,8?

Thee
mit

desHalf«Paul u. Cownley bemerken, dass durch die Handelsprobe, Behandeln von 3 g
100 g Wasser, nur etwa 20°/o statt 35% Extrakt gewonnen werden, welche etwa nur die
Theins enthalten.

Paul u. Cownley (Pharm. Journ. and Trans. [3], No. 1048, 61; Chem. Centralbl. 1890
fanden in verschiedenen Theesorten des Handels an The'in in der Trocken-Substanz:

Chinesischer Thee 2,42—3,787 0 Java-Pecco 3,41—4,10°/ 0

Japanischer „ . 2,60—2,93,, mit Souchong 3,16%.
trs- "'

5. F. Vite (Mitth. Labor, angew. Chem. Erlangen 1890, 3, 131; Vierteljahresschr. JJahrll "? hr eii
Genussm. 1890, 5, 166) stellte vergleichende Untersuchungen mit den verschiedenen
der Thei'n-Bestimmung an und fand an The'in nach dem Verfahren von:

TheSu
Timm ,, fei»

r o h r e i n
Verfahren von: 0< o/10 /o

Kellner ......... 2,71 2,33
Lösch.......... 2,43 2,12
Paul u. Cownley...... 2,84 2,55
Lieventh.al........ — 2,92
Tittelbach........ 2,72 1,41
Patrouillard ....... 2,64 2,23
Hilger 1883........ 2,60 2,28
Petrik .......... 2,51 2,25

Verfahren von:

Waage........•
Markownikoff......
Eder........ • •

Schimoyama.....•
Hilger.........'
Fällung mit Erde.....'

„ „ Thonerde u. MagDesia •
„ Bleioxyd .

2,1 5
1,79
2,07
1,80
1,83

2,54
2,46
2.27

1,8"

1,«*
1,8»
l,ßS
,.65
2.2»

2)o$

Die drei letzten Proben enthielten Thonerde.

6. A. H. Allen (Pharm. Journ. and Trans. 1892, 23, 213; Chem.-Ztg 1892, IG, Bep. 29') '
in verschiedenen Theesorten des Handels folgende Gehalte an Thein:

ttel««

mit \i

*) Zur Bestimmung des Theins wurden 5 g feinst gepulverter Thee mit heissem Wasser befei I,|. 1VL,„ 1'^,.,-t.
Caleiurnhydrc-xyd innig gemengt, auf dem Wasserbade eingetrocknet und mit Alkohol extrahirt:^ aus ' ' ;;nre anS"os:l]UusH
wurde der Alkohol verjagt, die bleibende alkoholische Lösung mit einigen Tropfen verdünnter .Schwere "' jn-jttel" [1|S.
um Kalk zn entfernen, flltrirt und im Seheidetriehter mit Chloroform (30—40 com) ausgeschüttelt. Das ^jj tron laug e
5—6 Mal wiederholt werden. Zur Entfärbung der Chloroformlösung wird dieselbe mit sehr verdünnter -
geschüttelt und darauf das Chloroform abdestillirt. Es soll so das The'in völlig weiss erhalten werden.

fem

Th e,
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»/«
3,43
3,68
4,09

4,62
4,8'
4,4 +

4,89
4,V4
3,9 S
3,86
4,3.r>
4.4»

3,8'

,ee **
fte <ies

f 4i»l"

Assa m- Thee
(Pecco)

^•on-Thec
(P,

Ja V!
'ecco)
'Pecco

ganze Blatter . .
zerkleinerte Blätter .

ganze Blätter . .
zerkleinerte Biälter .

The'i'n The'iu

4,02% Moning (schwarzes Blatt).....2,74%
4,02,, Moyune (Gunpowder).......2,89 n
3,85 „ Natal-Pecco-Souchong.......3,08 „
4,03 „ Kaisow (rothes Blatt).......3,04 „
3,75., Mittlere schwarze Theesorten . . 3,06—4,02 „

. "estimmungs-Verfahren: Auskochen von 6 g mit 500 ccm Wasser, Fällen und Erwärmen
osung mit Bleiacetat, Einengen des Filtrates, Entbleien durch Natriumphosphat und Ausschütteln

S Nitrates mit Chloroform.

^ ach Ij, Graf (Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1897, 4, 88) in der lufttrocknen Substanz:

Souch ong

Pr is für 1 Pfd. Tlie'i'n
M. "/«,

3,15 3,53

1,80 3,10
1,30 2,96

Congou

reis für 1 Pfd. Thrill
M. "/,.

3,10 4,09
2,40 3,70

1,80 2,82

er est >mniungs-Verfahren ähnlich dem von Allen (vergl. No. 6) angewendeten. Doch ent-^6 \\\*ti c i
"t das Blei mit Schwefelwasserstoff und setzte beim Eindampfen Natriumacetat hinzu.

8. p
' v an Romburgh u. C. E. J. Lohmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1898, 1, 213)
n den in den verschiedenen Theilen des Theestrauches (aus Buitenzorg auf Java)

f°Igenden Th ein-Gehalt:

• • 3,4%
• • 1,5»

sten Blätter......2,2 „
zwischen dem fünften und

t8 'es n
p iinf un<1 weites Blatt (Assam)

ÖaareV ^^ "
-r , de r jün

hees tengel
sechst

e" Blatt........0,5.

Theeblüthenblätter........ 0,8%
Grüne Kelchblätter der Blüthe .... 1,5 „
Grüne Fruchtschalen........ 0,6 „
Reife Samen.......... 0 .

fei»

1,86
1,6*
1,8»

j,66

i 05

■ittel»

P.
II. Zusammensetzung der Asche des Thees.

er lni , " van Rombourgh u. C. E. J. Lohmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 290)
»ur 3 Proben Java-Thee (Goenoeng Rosa) folgende procentige Zusammensetzung der Asche:

I,
II.

Hl.

Eisen.

ffe.0.)
0,41
0,89
0,36

Thonerde
(Al s o.)

1,52
2,12

1,00

Mangan»-
oxyd

(Mn 2 Os)
4,25
1,43
2,02

Kalk
(CaO)

Magnesia
(MgO)

Kali
(K.O)

Natron
(Na, 0)

Phosphor¬
itin ire

(P.O.)

Schwefel¬
saure
(SO,)

Kiesel¬
säure
(SiOJ

Chlor

(Gl)
8,21 7,86 49,68 0,29 16,98 8,28 0,50 1,08

11,09 8,5 7 48,99 0,41 15,45 9,32 0,72 1,29
8,53 9,21 53,19 1,36 16,37 6,64 0,71 0,89

Salvm D mDur gh u- Lohmann haben gefunden, dass die Fruchtbarkeit des Bodens auf die Zu¬
tsch • ZUD̂ des Thees im Allgemeinen keinen Einfluss hat. Nur der Mangangehalt macht hiervon
M aB ein e Ausnahme. Es wurde gefunden im Boden und in dem darauf gewachsenen Thee an

8»noxyd (Mn,CV) in der Trocken-Substanz:
I. 11. 111.

Boden . . • ■ 0,41% Spuren Spuren
Thee . . 0,228% 0,082% 0,096%

i» r i
SSI"1?

III. Veränderungen des Thees durch die Zubereitung.

v0ti y T,-SSer den ' n d ' e allgemeine Tabelle (S. 1006, No. 19 — 21) aufgenommenen Untersuchungen
y»n p 2ai liegen über die Veränderungen des Thees durch die Zubereitung noch Untersuchungen
v0r. r )-'* n Romt >urgh u . c. E. J. Lohmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1898, 1, 213)
Sub stB landen bei der Zubereitung des javanischen Thees folgende Veränderungen (auf Trocken-

bezogen):
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Art des Thees:

Gesammt-
Stickstoff

Unbehandelte, sofort getrocknete Blätter . . . 4,77
Grüner Thee............4,78
Schwarzer Thee...........4,58

Die Thein-Werthe sind Mittel mehrerer Bestimmungen,
dem schwarzen Thee konnte keine befriedigende Erklärung
Thein-Bestimmung vergl. obige Quelle.

Thrill Gerbstoff Wasser-
Extrakt

AlkohcJ;
ExtraW

7»

1,8
"In

20,5 48,1 37,9

1,7 16,8 44,8 34,7

2,3 15,2 38,2 27,7

Für die Zunahme des Thein-Gehaltes

gefunden werden. Ueber das Verfahi e
der

*o.

IV. Gehalt des Thees an wasserlöslichen Stoffen. Zusammensetzung des Theeaufgusses-

1. Untersuchungen von 0. Kellner (Mittheil, der deutsch. Gesellsch. f. Natur- u. Völker
Ostasiens 4, No. 35): ____^-

No.
Nähere

Bezeichnung

Ausjapanisch.
Thee No. 3.

Aus 180 g:
1. Aufguss .
o n
3.

Aus 100 g des
Japan. Thees
No. 4 . .

5-S
Ehqq

.
Ö o

§1 §

5K© o

a
k

K'S O

Na
o

So
8>4f

o

M

SO
■SpT

^5 P<

1 Liter Aufguss enthält g*):

8,43
7,60
5,69

15,34

0,528
0,476
0,452

1,061

0,91
0,74
0,75

1,33

4,49
4,07
3,97

7,04

1,59
1,33
0,45

2,14

0,040
0,009
0,004

0,022

0,030
0,006
0,003

0,050

0,010
0,008
0,005

0,034

0,123
0,067
0,052

0,142

0,535:0,1 54j0,l 17
0,533 0,314 0,064
0,216

1,384

0,048

0,101

0,051

0,233

0,186
0,039
0,036

0,080

0,069 0,32'
0) 016 0,2

0,004
,06 9

2. Untersuchungen von Jos. F. Geisler (Nach Sonderabdruck aus „American Grocer * a
Association"; vergl. die allgemeine Tabelle S. 1008 u. 1009, No. 92 — 129):

So Nähere Bezeichnung

Indischer Thee.......

desgl............
Finest, Nankin, Moyune Gunpowder
Common Moyune Gunpowder . . .
Japan Basket Fired.....
Japan Pan Fired.......

2*3

('.
100
100

75
18

37»/,
39

Nach 10 Min. langem Ziehen waren von 100 Thln. Thcc S'
heExtrakt

29,15
28,57
37,32
28,07
31,75
34,37

7.

25,35

24,17
32,72
24,05
27,47
30,70

> SM

7."

73,56
72,04

Gerbstoff

11,48
9,50

73,1916,79
79,36
75,59
79,59

Sä'
5 0-O
> 3*5

60,85
58,38

3,30 I 3,80
2,75 4,40

9,26
11,23
13,41,94,39

87,8o! 2,95 I 4,60 155,77
77,74 1,68 I 4,02 166.1 4
74,51 2,18 ,4,27 |79,98

2,07 I 3,67 J63,59

M

i,"
1,29
I,«'

---------------------- „ar/:
*) 90 g Thee wurden dreimal hintereinander mit '/a Liter heissern destillirten Wasser von 50° C. üherg 1';^ iiel, 111^

fünf Minuten langem Stehen abgegossen und jeder Extrakt gesondert untersucht. Bei Versuch 4 wurden 10 g el.n ir<l">"
1 Liter kochendem Wasser Übergossen, nach zwei Minuten abgegossen, wobei sich die Temperatur auf 87,5

T|,rl

1 Theil.Thee.nitlOo:^^,

hatte. Beide Methoden sind in Japan üblich.
**) Der Gesammt- oder vollständige Extrakt ist durch 72-stündiges Kochen von _

Wasser bestimmt; die anderen Extrakte durch Stehenlassen von 1 Thcil Thee mit 100 Theilen kochendem Wasser¬
nder Brunnenwasser) während zehn Minuten etc.; der Procentgehalt ist auf lufttrockne Substanz berechnet- -- ;u
Theesorten geben ihren Therngehalt fast ganz an Wasser ah, während dieses bei den sohlechteren Sorten
schränkten! Maasse der Fall ist.

Leo

Die fei.«

9
10
»1
>.

151
I« L

"1
19
20
2!
22

«hi,
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der

n2ä

Nähere Bezeichnung

oicest Formosa Oolong

jkpwior Formosa Oolong . .

J^ttm Amoy Oolong . . .

g hoi ^st Moning Congou . .
aPeri 0r Moning Congou . .
ed >»m Moning Congou . .

u common Raison Congou
0tn «ion Moning Congou . .

Mittel (1 — 16)

C.

65
53
30
24

217s
45
97

197s
17 Vi

Nach lOMin. langem Ziehen waren von lOOTliln. Thee gelöst*):
E x t r a k t

Olh

33,62
33,30
29,00
27,40
24,50
24,25
21,55
21,02
23,25

•;•
> 3 3

Gerbstoff

•/.

15'/-2 119,50

29,62
29,32
25,34
23,67
21,25
20,12
17,85
17,80
19,95
15.62

75,90 12,91
73,69 13,75
68,60 9,63
60,99 10,12
60,50 7,53
70,60 5,46
57,83 4,44
68,60 5,55
64,10 4,05
72,20 4.50

75,60
68,51
59,60
56,00
55,60
41,70
31,98
45,20
38,49
52,90

2,50
2,42

2,12
1,92
1,70
2,87
2,77
2,32
2.35
1,95

Asche

In

es s i

"U

4,00
3,97
3,66
3,72
3,25
4,13
3,70
3,22
3,30
2,88

|27,92 24,03 70,40 9,35J61,2o| 2,37 J 3,79

go
Ifc?
ig m<-.

71,30:1,36

66,49,1,20
62,30 1,39
68,471 1,43
58,90. 1,31
73,60 1,46
63,50
58,28
59.86
46.80i

1,47
1,32
1,51
1.26

65,28 1,42

Bei
m Ziehen von 1 Thl. Thee mit 100 Thln. Wasser wurden gelöst von 100 Thln. Thee:

acl* 3 Min.
n 5
" 5
» 10
» 10
» 15

mit destillirtem Wasser

Ji n 77
„ Brunnenwasser
„ destillirtem Wasser
„ Brunnenwasser
„ destillirtem Wasser

— 25,97 22,25 9,7 6 — 1,95 3,73 —
— 28,37 24,50 — 11,23 — 2,65 3,87 —
— 27,47 23,85 — 10,18 — 2,02 3,63

—
— 30,87 26,70 — 13,46 — 2,75 4,18 —
— 30,25 26,12 — 10,60 — 2,82 4,13 —
— 23,75 29,42 — 14,94 — 2,85 4,33 —

1,03
1,22
1,08
1,22
1,15
1.28

Chi'tiesi
J - M.

IJist**)'

3 *

1,2»
1,66
1,2 9

„.•.■>'"

gebt, iss fu

Eder (Dingler's Polytechn. Journ. 231, 445 u. 526) bestimmte in einer Reihe von
Stoffen etc. mit folgendem**£eh„- l-öeesorten den Gehalt an Gerbstoff an in Wasser löslichen

r die bei 100° C. getrockneten Blätter:
Ursprüngliche Blätter

Sei,
warzer

Thee:

Con go 1
II

III

Gerbstoff
'/.

11,20
10,10

8,36
Souchong I ..... 8,16

n (Assam) . . 10,95
* ec co I ...... 11,63
Java-Pecco..... 14,11

,^r JHaysanl..... 12,44
1 -Imperial...... 12,41
^ Gelber Japan .... 13,07

G:

The e

Wasser-
Extrakt

"/«
40,3
39,4
37,6
34,4
44,3
40,6
40,7

43,2
41,5
39,5

Asche

5,43
6,21
6,05
5,27
5,22
5,02
5,53

4,89
5,87
5,81

^ Mittelzahlen aus 34 Analysen berechnet Eder:
Warz^ f So uchong un(J Poach

■■■nee: 1 Cons?o«ee : 1 l-;ongo
^ e 'ber T . <■BlüthentlV>riu. ln ee

Haysan und Gunpowder

9,18
9,75

11,34
12,66
22,14

38,3
37,7
40,0
40,8
41,8

5,88
5,70
5,27
5,68
5,79

In Wasser
lö'sl. Asche

•/•
2,83
1,55
2,32
2,90
3,09
3,18
2,45

2,77
2,96
2,73

2,85
2,41
2,59
2,64
2,95

Einmal extrahirte Blätter

Gerbstoff
•/•

4,14
5,65
3,31
2,51
5,07
3,1 1
6,47

5,36
7,97
2,62

Wasser-
Extrakt

"/•
10,2
15,3

8,5
12,4
19,7
16,3
14,1

13,2
15,9
12,0

Asche
•/•

3,92
4,80
4,27

4,96
2,37
3,92

3,41
4,62
3,40

In Wasser
lösl. Asche

"/.
0,94
0,46
0,39

1,05
0,81
0,58

0,74
0,90
0,47

crSl- An m . **) g _ 10
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Paraguay -Thee oder Mate.
Blätter des Yerba-Strauches Hex paraguariensis St. HU, z. Th. auch von Hex dumosa

var. montevideensis Loes. und von anderen Ilex-Arten.

Keis 3

Nähere Bezeichnung

s
o -cT3 ü3
s»

S

W(0M

(0

o £

SS
»<»
"/

'S
Ä

In

Ort
ox
<CLÜ

7/o

Ifco
"5•S
O0

7/o

Sonstige

-2stickstofffreie

Extraktstoffe

CDCO

Occ

/o

Asche

I«

/o

No.

In

5 "3

.9 3
/o

.s
/o

1

2

3

Ohne nähere

| Bezeichnung

1873

n

—
—

0,48

0,62

1,15

4,50

2,00
2,25

5,50

4,10

4,50

5,53

5,20

4,82

— —

Protein-
Stoffe n„ a Zocker

4 Lufttrocken — — 3,87 1,85 0,63
—

2,38
—

3,92 24,00
—

5 Von Stengeln (26%)
Sttckst.-
Sol>8taTIZ

Aether-
Extrakt

befreite Blätter*) . 1896 9,38 12,81 1,15 6,57 7,74 55,11 2,61 4,63 31,18
—

6 Meist jüngere Blätter,

wenig Rippen und

Stiele, fein zer¬

*)
Sonstige
lösliche

organische
Stoffe

*) •'■)

kleinert .... 1898 6,79
—

0,88
—

9,59 22,25 6,00**) 36,66 4,82

7 Aeltere Blätter mit

Bippen und mehr

Stielen, grob zer¬
kleinert .... r> 6,78

—
0,71

—
8,87 22,17 6,02**) 35,63 4,59

8 Blätter mit viel Rippen

und Stielen, fein
zerkleinert . n 6,98 —

0,53
—

8,10 21,83 5,44«) 34,13 4,20

9 Zur Hälfte grob zer¬

kleinert; Stiele und

Stengel mit einigen

Früchten; z. Th.
von Hex dumosa

var. montevideensis n 7,26
—

0,50 —
6,68 19,93 5,66**) 30,56 3,95

10 Ohne näh. Bezeichn. n 9,04 9,60 0,44 5 64 — —
6,16 34,52

—

Anal)' 1
ltef

//*»■""'"

Ä »'"'■

A'a" '

ff. /'»""'"

yt. B*>'*)

11
12
13
H
15

*&>

') Jahresbericht Agric. Chcni. 1873/74, I, 242.
2) Pharm. Journ. and Trans. [3], 8, 605.
•) Contralbl. für Nahrungsmittel-Chemie 1890, 2, 261: Chom. Centralbl. 1890, II, 671.
*) Arb. Kaiserl. Gesundheitsamt 1898, 15, 171.
5) Original-Mittheilung. i$0&
*) Aloxander-Katz fand ferner: 10,75«/,, theinfreie Stickstoff-Substanz; die Asche enthielt UM'lf. x5!""1-1''1'

und Sand, 1,09% Eisenoxyd und Thonerde (Fc 2 0 3 + A12 0 3), 0,83% Kalk (CaO), 0,52% Magnesia (MgO), 0,1- I'
säure (P s Os) und 0,10 % Schwefelsäure. . liefert®^^

Der Wasser-Extrakt, erhalten durch '/, - stundiges Brühen von 30 g Mate mit 900 cem ^ ;issi,'j 11i (M"^ (i()
löslichen Mineralstoft'cn (bezogen auf 100 g Mate) 0,02% Eisenoxyd (Fe20,), 0,11% Manganoxyaoxy te (S
0,14% Kalk (CaO), 0,46% Magnesia (MgO). 0,44% Kali(K,0), 0,07%' Phosphorsäure (P,0 5). 0.13% Schwere»"
und 0,22% Chlor (Cl).

**) Polcnske u. Busse fanden in der Asche:

Manganoxdoxydul (Mn 3 0 3)......
Eisenoxyd und Thonerde (Fe 20 3 -f Al 20 3) .

No. 6
• 5,51 °(
. 4,03 .

6,45'
4,21 .

5,90%
3,00 „

9
4.51 %
3.47 „ &°J!U

Der Gerbstoff wurde nach dem gewichtsanalytischen Verfahren von von Schröder bestimmt. ßer 1,0
wurde durch Auskochen mit Wasser, Fällung der Lösung mit Bleiessig, Entbleien, Einengen und Ausschütte
mit Chloroform bestimmt.

*ttr,
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nalyti^ 1"

»0.
Nän «e Bezeichnung

Grün

des gl.

HaIb geröstet .
Ga " 2geröstet .
Ku '«virte Waare

Mittel
lieber

1900

°l'0

Thö'i'n

freies

/o

9,74
8,35
0,64
0,83

10,36

6,92

0,74
1,04
0,92
0,45
1,08

Stlckst.-
Substanz

Gan¬
zen
*)
"I/o

0,85
1,22
1,13
0,51
1,28

"■ £ fc
±T * S

/o

7.83

8,40

9,34
12,19

6,99

I Aether-
i Extrakt Gerbstoff

6,89 70,80

Asche

V °//o

5,27
5,65
6,55
6,93
5,36

5,58

1|

/o

42,72

39,08
30,81
33.66

33,90
The'r

11,20 0,89 4,19
,er den Thein-Gehalt des Mate liegen noch folgende Angaben vor 2):

—_Stenhouse Stahlsohmidt Strauch Wttrthner Bialet
1843

0,l8»/„

40,69
33,54
27,86
31,94

33,51

Analytiker

Karl
Dieterich ')

1851

1.20%

1861

0,45 \

18G7

0,45 %

1873

0,80 % 1,30%

Ho ffm ann

0,30 %

Fa-am- oder burbonischer Thee.
Blätter der Orchidee Angraecum fragrans Du Petit Thonars.

Re'n»i. Tr ülich (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 348) fand für Fa-am-Thee ausl'"ni 0n
folgende Bestandteile für die lufttrockenen Blätter:

WaasR* Die aufeinander folgende Extraktion ergab mit
Stickstoff.(4<r

Ues ' ;' a °8»
.""'kiiot) Substanz
!,3e «j(

V

Asche Aether Essigäther EBsigäther
(4 StdE.) (5 8tdn.) (nochmius 5 Stdn.)

5,21 % 6,35 % 3,91 % 8,46 % 2,5 7 \
n dem durch Kochen erhaltenen Alkohol-Extrakt sind

in der Kälte
(lumarin

Von dem
Aether-Essigäther-
Extrakt in Wasser

löslich

4,34 %

m Alkohol löslicl

16,16%

unlöslich

2,24 %

in Wasser löslieh

9,64 %»,o* 7o 0,20 \

Thee-Ersatzstoffe bezw. Fälschungsmitte].

er e Bezeichnung

Ly cju .
. "'»nensef.erneSolance):

W?" KUk °- Cha gL '
10Panax spinosum (eine

^raliacee); Dkogi-cha . .

IM®

1889

5

o//o

3,28 34,54

In

4,75 20,25 —

°//o

ID<s
ü=o

,«-*cu

at ixt
'7'(1

,12

6,84

Asche

°//o

8,33

7,15

/o
In der

Trocken¬
substanz
27,15

43,94

Analytiker

0. Kellner,
G.llayakawa

' und //.
Kamoshila*}

) s*, 6'* Deutsch. Pharm.-Gesellsch. 1901, II, 253
) Vera ä Hanaus sek: Die Nahrangs- u. Genussmittel. Cassel 1884, 393.

ergl. Anmerkung ') Seite 1020.
nach der Methode von Dieterich bestimmt. Die obigen Zahlen für Wasser- und Alkohol->MHkt tezhhl ta - Wl"de .

''ade ''"'''alten S1<* auf "'direkte Gesammt-Extrakte. Ausserdem bestimmte Dieterich auch die Extraktmengen,
'I'V.ii' '' ;'rauff,,l. Wur,' ei1 durch TJebergiessen mit siedendem Wasser. 5 Minuten langes Stehenlassen im siedenden Wasser-

s des Est'' 0]! s - J -St«ndiges Stehenlassen, Ergänzen des verdunsteten Wassers und Eindampfen eines aliquotenraktes. Dieterich fand nach diesem Verfahren:
No. 12 13 H 15

*"r,l ,"'•' Fett p Nasser-Extrakt.....33,23% 27,01% 23,15% 27,66%
aureh 1 ' • i nn<' Extraktivstoffe wurden durch Ausziehen mit Chloroform bestimmt. Der alkoholische Extrakt

• »sziehen mit 90%-igem Alkohol bestimmt.
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No. II
3

°/ /o
In tler

3 Lonicera rlexuosa (eine Ca- Trocken-
Substanz

prifoliacee); Pinto-cha 1889 7,80 18,74 — — 8,06 — — 7,66 43,00
4 Akebia qninata; Akebi-cha . n 3,93 16,74 — — 3,20 — — 8,99 37,42
5 Hydrangea Thunbergü (eine

Saxifragee); Ama-cha . . n 11,03 21,29 — — 1,41 — — 8,43 33,33

6 Vaccininm Ascos-Staphylos natürlichen
Substanz

aus Kutais*) .... 1894 8,83 20,71 0 3,56 32,52 22,01 6,40 5,00 36.80

7 \ Sogenannter Böhmischer i
Thee J 1879 9,86 24,54 0 9.29 8,25 26,49 5,96 ,20,60

8 J (Lithospermum officinale) [ 1886 13,09 21,50 0 1,98 32,91 8,53 21 ,99 29,79

* AnaU**"

0- »tt

. sw<*»«m»

4,5««"'.»*»»»'

„/. /.W*''

Che"1'
Imperial-Thee und Hyson-Thee sind nach Riche (Journ. Pharm. Chim. 21, b '

Centrbl. 1890, 1, 415) Blätter unbekannter Abstammung, die schon in China zur Verfälsch" ,
Thees verwendet werden. Riche fand darin kein Thein, aber in

Imperial-Thee 13,50% Gerbstoff, 6,58% Asche und 3,30% unlösliche (?) Asche.

Hyson-Thee 16,80 „ „ 5,78 „ „ „ 3,63 „ „ „

»o.

Kakao.
Samen des Kakaobaumes Theobroma Cacao L.

A eitere Analysen.

1. Abel Poirier, Journ. chim. midie. [4], 2, 257.

2. Chevalier in Payen: Precis theor. et prat. des substances alimentaires, Paris 1836.

3. A. Tuchen, Ueber die organischen Bestandtheile des Kakao". Dissertation, Göttingen

4. Boussingault in Grouven: Vorträge über Agrikultur-Chemie 1872, 1, 451.

5. Payen, daselbst.

6. Lampadius, „Der Kakao und die Chokolade", Berlin 1859.

7. A. Mitseher lieh in Ha s sali: Food, its adulteration and the methods for their
London 1876, 192.

8. James Bell in: „Die Analyse und Verfälschung der Nahrungsmittel", übersetzt von
Berlin 1882, 82.

1857-

cti<""dete

Mir" 3'

The,

den

sei "biC
') Mittheil. d. deutsch. ßeäellsoh. f. Natur- u. Völkerkunde Ostasiens. 4, No. 35, S. 314 u 21G. Ai«*' t]nV''M

Blättern werden nach O. Kellner in Japan noch als Thee-Ersatzstoffe verwendet: Jnnge Blätter von W' rjliitti' t LiS
var. macrophylla (dort Tooha gt), welche wild in den Bergen der Provinz Ipo und Tamba wachsen: JU^nr/i^a 9' tS»*
Camellia japonica (dort Maeha gt.) gemischt mit gepulvertem Thee; Blätter einer degenerirten Form v^% ia ,re ^''^ ..t.l
(dort Oba-cha gt.); Maulheerblätter: Blätter von Cassia mimosoidos einer I.eguniinosc (dort Kawara-cha gt.): .1 ° t puji ß
blättcr (dort Mugi-eha gt.); Blätter von Botonia cantoniensis (dort Yomena gt.): Blätter von Wistaria sinensis {
und endlich Weidenblätter.

!) Zeitschr. analyt. Chem. 1895, 34, 49.
3) Areh. mikr. azbozizn. T, 7—34; Prag, böhm Teehn. 1S79.
4) Original-Mittheilung. 3$

*) Die auch unter dein Namen Kaukasischer Thee oder billiger Kutaiser Heilbeertheo in den Hain^ ton--_Sn')rit'
Blätter sehen dem schwarzen chinesischen Thee täuschend ähnlich. Der Wasser-Extrakt enthielt 0,531 °/o *t |L'K
und 2,956"/,, Asche.

dttre]
data,
'las
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Kakaobohnen und Kakaomasse (nicht entfettet).

1. Rohe, ungeschälte Kakaobohnen.

«o.
N ähere Bezeichnung

Caracas .
Tr inidad
Surinam
P °rt au Prince
M achal a
Pue rto Cabello
Ariba

Mittel Ko. 1-7**)
de«

C- 3

3

18;

/o

7.77

7,87

7,53

7,77

8,17

8,08
8,27

7,93

s
°/

14,13

14,06

13,69

14,56

14,06

13,50

15,37

14,19

/o V/o /o

C W rrj

/o

1,48 45,54

1,31 !44,62

1,66 44,74

46,35

45,93

1,51 46,61
45,15

19,40

25,39

26,45

(5,97)115,53

(5,69)| 17,50

22,92

(5,83)116,96

1,49,45,57! 22,92

%

6,19

4,55

4,30

5,19

4,36

4,43

4,48

Asche

/o

4,91

3,48

3,16

4,15

4,09

4,28

3,88

"/.

2,06

0,10
0,13

1,48

0,22

0,18

0,14

4,78 3,99 \ 0,62

Analytiker

//. Weigmann
I) *)

J °riginal-Mittheiliuig.

v ^'iiici b v e *g mani1 bestimmte das Theobromin in der Weise, dass er 20 g Kakao mit heissem Wasser zu einem
,,''" Viu-dj.' l'' zer " eb, mit einer grösseren Menge Wasser '/,#—Vs Stunde aufkochte, darauf auf 1 Liter auffüllte. Hier-
\[ {']]'<\f pij+ nac ?1 ^em Absetzen. 500 cem abfiltrirt und mit Perriacetat unter Kochen gefüllt. Das durch Verdampfen ein-
3%^ gap^l <'' es('1' Fällung wurde mit Schwefelsäure stark (mindestens 6 n/fi-ig) angesäuert und mit phosphorwolframsaurem
y 'li'in T i '" r vvê sse Niederschlag nach 2—3 Stunden abfiltrirt, mit schwefelsäurehaltigem Wasser ausgewaschen, darin
'!.''r|';i' | i'eu i r°cknen der Stickstoff nach dem Natronkalk-Verfahren oder ohne zu trocknen nach dem Kj eldahl "'sehen

'" Vevi>,,!,K's^mi wt Die nach diesem Verfahren erhaltenen Ergehnisse sind etwas niedriger als die vergleichsweise nach
<le
V vcrf;(| uul UiG n ^cn diesem vertanren
ir ^hren f^? Von Wolfram erhaltenen Zahlen. Dagegen stimmen sie unter sich und mit den nach dem Mulder'sehen
l'.,'1 ^'un (jr ^| altenen Ergebnissen ziemlich gut überein. Nach Mulder werden 10 g Kakao mit Wasser angerieben,
ft? üe Rück+° Ĉ ' m** Magnesia versetzt, unter öfterem Umrühren auf dem Wasserbade zur Trockne verdampft, der
Hn^L8ei gel« 5 ^^ .m it Chloroform ausgezogen und letzteres ahdestillirt. Der hier verbleibende Rückstand wird in heissem
■h i (''' ni Äf8 iT^rt) ^as Filtrat zur Trockne verdampft, gewogen, geglüht und wieder gewogen. Der Chloroformauszug

''sehen Verfahren schliesst auch noch das The'in mit ein; man kann das The'in des Chloroformauszuges
:-i.IU"' >rü)nin liimann dadurch vom Theobromin trennen, dass man'den Rückstand zuerst mit Benzol auszieht, worin das

^Üttelt 1*". ^ ut w ' e un lö'slich ist. Die Benzollösung wird verdampft, der Rückstand mit heissem Wasser durch-
> (lfis wässerige Filtrat zur Trockne verdampft und gewogen. Weigmann fand auf diese Weise:

Kakao Caracas Puerto Cabello Trinidad Surinam

<lvii

Theobromin
'nein

Masse Schalen Schalen Schalen Schalen
l,258°/ 0 0,316°/,, 0,623% 0,545 (,/0 0,601 ffl/0

. 0,170 .. 0,164 „ 0,137 „ 0,113 „ 0,190 „

Gehalt d;ie T̂? luann bestimmte ferner nach dem Verfahren von E. Schulze (Zeitschr. analyt. Chcm. 1S83, 22. 325)
er Kakaobohne an Asparagin und Ammoniak und fand:

(Di,

AsparaghvStickstoff = Asparagin
.'/'••»'•'is .... 0,0238 "/„ 0,224 "/„
', "mdad .... 0,0211 „ 0,199 .,

Surinam .... o,0238 „ 0,244 „
Wahlen f- f* au p "nce . 0,0224 „ 0,211 „

"r Ammoniak dürften eher etwas zu hoch als zu niedrig

Ammoniak-Stickstoff
0,0211 °/0
0,0172 „

*&&*«
sein.)

0,0158
0,0106 .

Ammoniak
0,0255 °/„
0,0208 „
0.0192 „
0,0195 „

^t' Ss' r kocht ei ^ mailn suchte auch die Weinsäure dadurch zu bestimmen, dass er 10 g der entfetteten Kakaomasse mit
ftr?ii den ("i un ^ ail f 500 com auffüllte. 200 com des Filrates nach Neutralisation mit Ammoniak mit Chlorealcium ver-\'*W rtallc eilen Niederschlag nach dem Abfiltrjren und Auswaschen durch wiederholtes Lösen in Balzsäure und

( Oii'nd,. \y ln-^ Natronhydrat reinigte und aus dem Ivalkgehalt des Niederschlages schliesslich die als solche zu be-
w einsäure berechnete;

Mitte]
20o,58 <ler Kakac

, er fand:
Kakao von; Trinidad
Weinsäure (•.') 5,82»/„

hat, wie

Port au Prince

H. Weigmann fand,

Ariba
5,02%.

Koettstorfer 'sehe

Machala
4,86»/„

Zahl 198,4—203,0, im

duJJ n S: 10 ,^' !uum B der Stärke bediente sich H. Weigmann der nach Stutzer's Vorschrift zubereiteten Diastaso-
<hn ? l'si'liüttelt ritft 'ttete Kakaomasse wurde '/4 Stunde mit Wasser gekocht und auf 500 cem aufgefüllt; 250 ecm des gut
iliis !}' mit 20Gemisches wurden mit 2 cem der Diastasclösung versetzt, vier Stunden bei 60° C. stehen gelassen,
l\.i ,'ltrat (ln ."i 111Rrarker Salzsäure invertirt, die Lösung neutralisirt, nach dem Verdünnen mit Blciessig versetzt, filtrirt,
lillr' ri «''sei, r Scu wefelsänre von Blei befreit, das Filtrat hiervon auf 500 ecm gebracht und in 100 cem der Zucker mit

Das ausgeschiedene Kupferoxydul wurde nach Soxhlet's Vorschrift durch Asbest"nr( Ul'dS(al=r |-.L8sun e bestimmt.
-<i gewogen etc.

''ii's iilltl ' (S low* aui 'goführtcn Einzelanalysen und Mittelzahlen von Weigmann, ferner die unten für ger.
be» Bohne \ se .r8stete geschälte Holmen (S. 1025) und Kakaomasse (S. 1026) angeführten Zahlen sind, da sie sich auf

beziehen, unmittelbar mit einander vergleichbar.
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Gewicht
einer Bohne

S
. 0,8568 Bahia 1895 5,96 7,50 (1.08) 42,10 7,53 1,07 0,51 7,86 3,63

9 Surinam . . 1,175 „ 5,55 10,5 + (0,93) 41,03 3,61 1,27 0,35 3,90 3,05
10 Java . . 0,994 M 5,12 9,25 (1,16) 45,50 5,17 1,23 0 51 6,10 3,31
11 Trinidad . . 1,295 „ 6,34 11,90 (0,85) 43,66 4,98 1,38 0,32 5,65 3,60
12 Ariba . 1,434 „ 5,90 10,14 (0,86) 43.31 1,58 0,42 6,37 4,62 3,73
13 Caracas . . 1,447 n 6,63 10 59 (1,13) 36,81 3,81 2,76 1,56 3,28 4,36
14 Granada . . 0,920 » 5,28 9,76 (0,75) 44,11 6,27 1,81 0,55 5,55 2,71
15 Tobasco . . 1,266 w 1,55 7,85 (1,15) 50,95 3,51 0,94 2,72 6,44 3,06
16 Machalla . 1,237 » 5,86 12,69 (0,76) 46,84 1,35 1,60 0,46 5,95 4,15
17 Maracaibo . 1,364 „ 5.67 11,56 (1,03) 42,20 1,69 1,09 1,36 7,16 4.13

Gesi immt-Mittel 6,43 11,83 1,49 44,44

Stickstofffreie
Extraktstoffe

28,52

Roh-
faser
4,78 4,00

Anal}'» k<.'>'

nhw'O"'

2. Geröstete, ungesch alte Cakaobohnen.

83

i Sonstige
«... , stickstoff-btarke f« ie E5.

1traktstoffe

Roh¬
faser

Asche

Rein- gandasohe
1 18 84

»
6,73
6,32

13,66
13,68

1,62
1,44

45,95
45,06

22,75
26,40

5,40
4,92

4,49
3,55

1,02
0,072

3 » 5,26 14,25 1,75 45,53 26,69 4,80 3,33 0,14
4 Port au Prince „ 7,14 14,31 — 48,35 21,64 4,35 3,80 0,41
5 „ 7,97 13,56 — 46,21 24,17 4,01 3,85 0,23
6 Puerto Cabello „ 5,95 13,68 1,52 46,55 24,75 4,74 4,28 0,05
7 » 8,17 15,75 — 45,53 22,45 4,17 3,83 0,10

Mittel No. 1_ 7 **) — 6,79 14,13 1,58 46,19 24,10 4,63 3,87 0,29

Gewicht
einer Bohne

g *)
Glu¬
kose

Saccha¬
rose Stärke Lignin

*)
Asche

8 Trinidad . 1,189 1895 2,63 12,02 (0,95) 41,89 1,48 0,28 5,70 5,87 3,70

9 Caracas . 1,214 W 5,69 12,36 (0,99)37,63 1,76 0,51 6,07 9,05 5,03
Stickstofffreie
Extraktstoffe

Koh-
faser Asche

Gesammt -Mittel — 6,20 13,70 1,58 44,65 2fi ,61 4,63 4, il

JJ.l ***)

') Amer. Journ. Pharm. 1895, 67,
!) Vergl. Anmerkung- ') S. 1021.

VierteljahresBchr, Nahrungs- u. Genussm. 1895, 10, 39.

*) In unserer Quelle und aitch in anderen Referaten ist nicht angesehen, ob es sich um ungese
halte od«' S"'

schälte Bohnen handelt. Wir nehmen nach dem vorhältnissmässig niedrigen Fettgehalte an, dass erstcre vof1'^ i%eWc ^
Die angewendeten Un tersuchungsverfahren waren folgende: 1. Theobromin nach P- ®lt-% ueHe *na

analyt. Chem. 1893, 32, 57). Dieses Verfahren liefert zu niedrige Ergebnisse (vcrgl. auch unten S. 1038 cll° g erei'h11 i,5Eminger). Die obigen eingeklammerten Zahlen für den Thcobrornm-Gehalt sind daher bei der Mittclwertns- 6 in '
nicht mitberüeksichtigt. 2. Fett durch zehnstündiges Ausziehen mit Petroläther. 3. Glukose und Saccha .^n 0.
wässerigen Lösung der entfetteten Bohnen vor und nach der Inversion. 4. Stärke durch dreistündiges osC diirl |■"'crniTi und Cell 1 ^„„jx UnRuckstandes von der Glukose- und Saccharose-Bestimmung mit angesäuertem Wasser. 5. Lignin und Ce^L11^neD "£
Ausziehen des entfetteten Pulvers mit heissem Wasser, wiederholtes Behandeln mit Laugen und Säuren, J} Ui.hl) K
Wägen. Der Rückstand (Cellulosc + Lignin) wurde zwölf Stunden mit Chlorwasser behandelt und der
stand als Cellulose berechnet. Die so gefundene Cellulosemenge betrug:

Rohe, ungeschälte Bohnen Geröstete, ungese.
No. 8 9 iö il

Cellulose . . . 13.80 16,24 13,83 13,01
**) Vergl. Anmerkung **) S. 1021.

***) Vergl. Anmerkung *) S. 1021.

unlösliche

halte 1
,ii.'"

12 13 14 15 16 17 No. S
4,07 16,35 13,49 12,57 11,32 17,32 19,61

9
U,G9»

V

10
n
12
13
u
U
16 s

l '\
18
.9
80
21
52
23

8oo, .
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/o 7„ 7/o 7/o °//o 710 7/o 7/o 7/o
Schalen¬
gehalt d

]
Bohnen

2 Caracas .
Tr inidad
Stt ri nam
Gua yaqui 1
Kanada

Bahia . '. '

7»
. 13,8 1876 4,32 10,87

_
48,40 32,19 3,95

3 . 15,5 3,84 11,00 _ 49,40 32,82 2,80
4 . 15,5 n 3,76 11,00 __ 54,40 28,35 2,35
5 . 11,5 4,14 13,04 _ 49,80 30,47 3,50

Ch. fleisch')6 . 14,5 71 3,90 12,25 45,60 35,70 2,40
7

Cub a
Para

. 9,5 J) 4,40 7,31 — 50,301 35,30 2,60
S . 12,0 n 3,72 8,56

— 45,30 39,41 5,90
. 8,5 » 3,96 12,50 — 54,30 26,33 3,05

Bei
60—70° In Zucker

überfuhr.9

10 Caracas I
desgl. ii.

^»ayaquii 1.
des 8l. II.

Trinidad I.
desgi. n. '

^° no Cabello
S,0c°8nu Sco

Mi,tel von Ü

1879
trocknet
4,04 14,68

— 46,18
bareStoffe

12,74 (18,50) — 3,86n n 4,72 14,06
—

49,36 13,99 9,46 4,20 4,21
12 17 3,63

2,61
14,68
16,25

— 49,64
46,99

11,56
10,82

12,64,
16,12

4,13
3,53

3,72
3,68

G. Laube und
, ' B, Aldemlorffu r? 2,81 15,06 — 48,32 14,91 12,06 3,62 3,22 ->u 2,28 15,12

—
52,14 14,38 8,82 3,87 3,39

16 n 2,96 15,03
— 50,57 12,94 11,49 3,07 3,94

17

„ 2,95 13,19 — 48,38 15.13 13.20 3,34 3,21
1— 16 _ 3,63 13,49 — 49,32 13,25 13,18 3,65 3,48'

Car ac as . 84u 18— 6,50 (0,77) 50,31 7,65 — — 4,17
Trinidad

85 *) *)
•9

Sllrina m

M r l aU *«»**
Ma chal a

! Uert0 Cabello'
Anb a

)i 6,20 — (0,40) 51,57 11,07 — —
2,87

80
Sl

n 7,07
6,94

(0,50)
(0,32)

50,87
53,66

6,41
8,96 _ 2,72

2,92
P. Zipperer

3, *)
S2
23

J7 6,32
8,40

— (0,33)
(0,54)

52,68
53,01

8,39
10,05

z _ 4,11
4,32

Mitte iv.N 0 .T7:
„ 8,35 — (0,35) 50,39 5,78 — — 4,12

-23**) —
7,11 — (0,45)51,78 8,33

1 *) «1
— —

3,60

*j J'f Amerioa 1 Chemist 1876, 930.
eilung.

ouu -\r,.,.> Was Tl, „_i.
: Unters uehuiij 'en übt r Kakao und dt ssen P äparate. Hambu rg u. 1 eipzig 1887.

v,,rik, &'Ul Allria,., le °bromin ist in der Weise bestimmt, dass die Substanz erst mit Petroläther und darauf dreimal mit
'"''ssc,,' 1'?- 'luv tro r' ,x,ra birt wurde; die so gewonnenen Extrakte wurden mit 15,0 g Kalkhydrat im Wasserbade zur Trockne
P'l'iiii,] 1 "'isser P-eT r6 Rtt( -'kst ™d mit Chloroform extrahirt, letzteres abgeblasen, die zurückbleibenden Krystallnadeln in
"'s| iin.''",''" Zahlen ?n ' ('tz, ™' s verdunstet und der getrocknete Rückstand als „Theobromin" gewogen. Die von Zipperer
'"'i ]■;■,'"' dass <!;,. '"' '1''" Theobromingehalt sind offenbar zu niedrig. Die Stärke ist von Zipperer in der Weise
j 6' ZueT 1*40 C eri'-V Pctro b' tber entfettete Substanz mit Wasser in den S oxhlet'schen Dampfdruckkesseln 3—4 Stunden
' !'" liui durch r." zt .u nd darauf das Filtrat in bekannter Weise mit Salzsäure invertirt und in der invertirten Flüssigkeit

rsu i']iten B ? n mit Feliling'sclier Lösung bestimmt wurde.
D0hnen noch an: No. 17 18

bsaur e
oZte*?:Z hl °baph<

Caracas Trinidad Surinam

10,76 »/„
19,84 „

9,46 "/„
18,43 „

Ausser obigen Beetandtheilen giebt P. Zipperer
19 20 21 22 23

Port au ,, , , Puerto , .,
Prinee Maohala CabeUo Anba

8,31% ll,39»/„ 13,72"|„ 7,85°/„ 8,91°/,
24,13 „ 15,81 ,, 14,45 „ 15,83 „ 22,10 ,,

5,0Proteinstoffe wie 1:

gleich mit den Analysen Zipperer's von gereinigten und gerösteten Bohnen No. S

1 an Prote Proteinstoffe wie 1: 6,6 6,0 8,0 5,25 5
' Zum Vor i ?v ''.''U'dosc für sich allein ist merkwürdiger Weise nicht angegeben

4,32

1I.

7,30
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No.

24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35

36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50

51

52
53
54
55

Nähere Bezeichnung

Guayaquil . . . .
Carugano .
Puerto Cabello . . .
Haiti ......
Trinidad*) . . . .
Martinique .
Para......
Guayra.....
Marageau, getrocknet
San Yago
Caracas .....
Montaraz.....

Bahia......
Para......
Maracas.....
Gutzko.....
Canca .....
Caracas.....
Caraquez.....
Domingo.....
Garupano ....
Ceylon .....
Domingo.....
Granada.....
Java......
Kamerun ....

Sommer¬
ernte

Winter¬
ernte

Machala Guayaquil
St. Lucia ....
Puerto Cabello . . .
Trinidad.....

Ariba
Guayaquil

U. 3

1883

1893

"I

6,50

6,50
7,00
6,00
6,50
7,50
6,20
7,00
4,20
6,00
4,20

11,60

2 «5°? <d

/o "I 7 7/o

14,87
13,62
13,62
14,00
13,93
14,06
13,06
13,62
13,87
11,75
13,50

12,90 (2,40)

2,04
1,19
1,24
1,78
1,60
2,06
1,49
1,30
1,92
1,51
1,27
1,52
2,20
1,20

0,84

1,38
0,63
0,75
1,84
2,18

40,10
47,70
40,36
42,96
48,93
41,20
37,13
35,96
45,80
46,03
51,50
53,30

55,70
55,13
52,76
57,40

44,30
43,23
42,76
53,50
46,31
51,80
51,00
51,10
47,75
42,00

46 00

47,00
53,58
55,41
51,18
51,86

14,31

12,12

13,85
13,47

15,01
10,77

9,00
9,00
7,56

16,20

16,00

12,05
9,43

10,41
12,74
11,15

') Ann. CJhinn. et Pliys. 1883, 433: Chem.-Ztg. 1883, 7, 902.
') Arch. Pharm. 1893, 231, 687; Clicm. Centralbl. 1894, I, 344.

7/o

Asche

7 /o

3,75
3,35
3,75
2,85
2,95
2,75
3,15
4,00
2,75
2,25
4,00
4,00

2,90

3,20
3,60
3,75
3,75
3,75

3,40
3,30
3,10
3,45
3,20
2,95

3,65

3,50
3,50
2,20
3,30
2,70

AnalJ'" leer

BOiissi
0»'>

u. »f
C.Bf\dT

*) Boussin
fuhrliche Analyse:

Wasser Albumin

;ault giebt für die Kerne des Trinidad Kakao a) ungerö'stet und b) geröstet noch
foll<,■t•i>l'*'

¥

Tlicobromin Fett
7,6 »/„
5,8 „

10,9 "/„
11,8 „

3,3%
3,6 „

49,9 "I,
54,0 „

Starke und
Stärkezucker

2.4 »/o
2.5 „

Schleim-
gumnii
2.4 •/„
2.5 „

Weinsäure
3,4°/.

Tannin
0,2 »/„
0.2 „

Lösliche
Celhilose

10,6 °/o
11,5 „

Sonstig6 A'
stott" .i.i' '•
5,3»/. lt'

**) Das Tlicobromin -vvurdo dem mit Chloroform entfetteten Rückstände durch mit verdünnter ^ ffcu»%j8
angesäuerten Alkohol entzogen, der Alkohol möglichst abdestülirt, der Rückstand mit Magnesiahydrat ^ ' r m"' .L((rli*'r
Rückstand mit Ohlorot'orm ausgezogen. Der das Fett enthaltende erste Chloroformauszug wurde mit y, !_~j wie
Salzsäure erwärmt, das Wasser nach dem Erstarren des Fettes abnltrirt, mit Magnesiahydrat eingedampft ,,.
verfahren. Die so gefundenen Mengen wurden addirt. . r ger v<nl1

Das Fett wurde durch Chloroform ausgezogen und der Rückstand durch Auskochen mit wasbromin befreit.

No.

56
57

60
61
6o

63

10
u
12
13
U

Sei]

•\iiio



Kakao. 1025

J!a ^
Ü> ■ & B ■5sg Asche

In.
Nähere Bezeichnung

C

3
oCO
cd

5=
StickstoffSubstanz

(G-cs.-Stick
X6,25)

gs
jaoo-c
1-

o
Li- 35

">S.'Z

<Dtns
JSo

Analy« iker .2 ja
K 3

5 Analytiker

=====s==*s;
56

57
58

a== ====
3

/o /o °/ "1 /o "/ /o /o /o

St Thome .

Gua yaqu ü Balao . . .

ne nähere Bezeichnung

1893 — —
2,20

0,80

49,48 12,75

47,05 16,53

— —
2,75

3,45

H. Beckurts
\ u. C. Ileidm-

reich ')
1900 5,70 13,50 — 54.30J - — —

3,76*) J. Forster 2)

Mittel — 5,60 12,78 1,50 48,90 11,72 1399 3,65 3,36
Organische Asche der in

„oussM 1"' 10
Stoffe Wasser

in Wasser lösl. unlö'sl.
59

Mar acaibo
Caracas
■Trinidad

^<*ala Guayaquü . .
^ rot °plata

84. «) löslich unlö'sl. Stoffe Stoffe
60

61
»8Ü 6,87

7,03

■ 49,18

49,43

13,01

12,74

9,20

8,26

17,32

18,53

3,58

3,11

0,84

0,90
60 6,45

_ __ 51,97 10,15 8,80 19,25 2,75 0,63
R.

Bensemann

63 5,81
__ __

53,21 10,82 6,94 19,38 2,84 1,00
')

n 5,87 — — 53,57 12,04 9.52 15,69 2,22 1,09
Wlttel von No. 59—63 — 6,41

— —
51,47)11,75

**■,
8,54 18,03 0,89 i 2,91

4. Gescht lte (gere nigte) und geröstete Kaka oboh nen.
I Sonstige

N-freie
j Extrakt¬ Koh- [tein-

Caracaa
Trinidad

Sl>rina m . [

^° rt au P rince ' ;
^achala .

^ ert ° c abeii 0 '. ; ;
A «b a .

84 ***) stoffe fitser iische Sand
0 < 6,00 13,93 1,61 48,97 9,22 13,36 4,24 3,83 0,27
3

4 )1

6,07

5,01

13,37

13,75

1,46

1,73

50,28

50,42

7,96

10,04

16,02

13,08

3,30

4,44

2,94

2,98

0,06

0,08 H.
5 n 4,73 14,56 1,66 51,87 8,40 12,25 4,31 3,49 0,39 Weigmann

6 ?) 4,97 14,06 1,39 50,77 7,17 15,99 3,16 3,73 0,15
) ***}

u. *<f ' » 5,71 13,31 1,74 50,20 9,26 13,27 4,33 3,89 0,03

"-);:'"V

n 6,5 7 15,94 1,28 48,01 7,80 14,65 3,70 3,31 0,02
Mittel von No. 1—7 — 5,58 14,13 1,55 50,09 8,77 13,91 3,93 3,45 0,14

8

9 Caracas

Trinidad

Su rina m .
fort an p • '

M«chala .

l' aert0 Cabelio .' ' " '
Ariba .

Min 1 ....

i«S 7,48

***~\
(0,50) 49,24 9,85 __ _

3,92 1
10 n 7,85

—
(0,42) 48,14 8,72 — —

4,12

13

;i 4,04

6,27

6,25

(0,54)

(0,36)

(0,31)

49,88

46,90

52,09

10,19

12,64

11,59

— — 2,88

4,82

3,75

P. /Äpperer
') °)

u „ 6,58 - (0,52) 48,40 10,96 — —
4,08

n 8.52 — (0,38) 50,07 9,10 — —
3,89

__^ttelvon No. 8 —14°)
'1 T7......

—
6,71

—
(0,43) 49,24 10,43 — — 3, 92

BD*
;!«■'

ige y"'

: ' Ilv'-i!;,^"""'^"""^' 2) »• **) S. 1024.
>) R£p e.msche Runlschau 1900, "

*) Original-Mittheilung; vergl. Anmerkung ri;) S. 1021.
5) Vergl. Anmerkung ') u. *) S. 1023.,en ., i «'uiuaiiiiiiu i,,w, 10. 305.

*) j, anai yt. Chem. 1884, 4, 213 u. 1885, 5, 178.
CaL* fa" <l in <lcr feffceien Trockensubstanz:

*,? Unter Jr" ,"■ Ma Sn e8ium 1,00"/,,, Kalium u. Natrium 2,<!4%. Phosphorsaure (PO,) 4,80%.
I. *) In den u , sillrl i» Zucker überführbare Stoffe verstanden; vergl. unten S. 1035.
' utl'<n mit f,, men No. 1—7 bestimmte H. Weigmann auch nach der Methode von Stutzet- den Gehalt an

Mgendem Ergebniss:
'ö-i,,,, ,. No. 1 2 3 4 5 0 7

" -l" °- ■ Caracas Trinidad Surinam Tort au Prince Machala Puerto Cabelio Arilin
1,65% 1,51 •/. I,' r'"/» 1,67% .l^ 75 °/o M8"/o 1,69»/,

1{,''Uli,

0^^ ff , 10,44S*W"S« t"t ; ■ 10'31 >'•' m 4 '■' v*015« 10'4
etjg, ) Zum v,..",!' sul -',uln Ss-Verfahren vergl. Anmerkung **) S. 1021

n: 'gleich mit den Analvsct, Zipperer's von rohen Bc

10,94 9,06 10,56

2!^_^_^* .... 2246 „'

No. 8
Caracas Trinidad

8,61 °/0 7,60%
23,06 „

Bohnen (No. 17 -23) S. 1023.

]. "''' lsl doi" GH?''l. : l '1'" t ' ,f"«l"B'e» = 1 : 7,7 7,0 ___________________
K 'i„i «enait an Protein und Ccllulose für sich allein nicht angegeben

NaI»ang3 ra ittel. I. 4. Aufl.

Zip per er giobt
10 lt 12 18 11

Surinam Port au Prince Machala Puerto Cabelio Ariia
8,08% 7,19% 7,84% 8,25% 8,61%

24,30 „ 21,82 „ 18,17 „ 21,21 „ 19,43 ..
fi 6,0 7,0 0,58,0

65
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No.

15
16
17
18
19
20
21

22

Nähere Bezeichnung

Machala Guayaquil
Ariba.....
Surinam . . . .
Trinidad . . . .
Caracas ....
Puerto Cabello .
Bahia.....

Ohne nähere Bezeichnung

Gesammt-Mittel

•a o

1890

1900

lo

2,72
3,17
2,84
2,87
2,48
2,98

1,80 13,44

h lo

54,06
52,46

53,35
47,42
50,97
45,87
50,19

55,20

Asche

5,00 ! 14,04 ; 1,55 50,22 9,61jl3,44

M 3

lo

3,44
3,79
3,42
3,88
4,08
4,65
3,24

3,66*)

3,93 3,70

Kakaomasse, d.h. geschälte, geröstete und verknetete Kakaobohnen.

„84
18 S5

n

»

n

5,03
4,49
3,92
3,10
3,46
4,93
4,16

14,05
13,50
13,37
14,19
13,62
13,25
15,81

1,57
1,25
1,74
1,75
1,40
1,65

50,37
54,17
55,81
55,51
54,64
50,83
49,86

22,76
21,38
20,97
19,85
21,55
24,53
22,81

3,60
3,51
2,92
3,57
3,11
3,60
3,48

3,87
2,88
2,93
3,44
3 49

0,32
0,07

Surinam ......
Port au Prince ....

0,08
0,34
0.13

Puerto Cabello .... 3,88 0,08
3,74 [ 0,14

Mittel***)

Guter Block-Kakao . . .

Von 10 bezw. ( Mittel
, o * i 1 Schwan-
13 Analysen { kungcn

1S89

1890

n

4,16

2,60

13,97

17,50

1,56 53,03

52,87

53,50
50,60-

55,88

21,81 3,40

13,69 9,86

3,46 0,17

3,48

3,21
2.80—3,51

Kakaoschalen.
Gehalt der
Bohnen an
Schalen »)

1 Caracas I. . 15,03
2 desgl. 11. . . 20,09
3 Guayaquil I. —
4 desgl. II. . . —
5 Trinidad I. . . 15,35
6 desgl. II. . . 14,04
7 Puerto Cabello 14,92
8 Soconusco . 18,58

'1 Zeirsohr. Nahi

1879 7,41 13,93 4,94
n 7,74 11,68 — 5,99

35 8,93 13,44 — 8,12
n 9,11 12,94 — 10,75
T) 9,04 14,94 — 6,18
ji 8.30 15,44 — 4,23
31 6,40 13,75 — 4,38
r> 6,48 19,12 — 6,48

An alv* et

C. G' ,.)
er«"'"''

um»»
,/."'

.,**>

s.Vinvi

niacnef-)

40,78
35,29
48,01
47,08
44,80
46,05
47,12
39,39

Hyg. u. Waarenk. 1890, 4, 121: Vierteljahresschr. Nahrungs- i
1890, 5, 172.

2) Hygienische Kundschau 1900, 10, 305.
3) Origmal-Mittlrcilung.
*) Industrieblatt 1889, 26, 110; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 188'J, 4, 160.
*) Förster fand in der fettfreien Trocken-Substanz:

Calcium n. Magnesium 0,98%, Kalium u. Natrium 2,5S%, Phosphors'äure (PO,) 4,T8° 0 und Spuren von
**) Vergl. die Anmerkung *) auf S. 1021.

***) Vergl. die Anmerkung *:;:) auf S. 1021.
°) Die Schalen wurden nach dem Trocknen mechanisch abgetrennt.

12,91 7,41 12,62

12,79 8,32 18,19

13,87 6,81 0,82

13,12 6,79 0,21

16,36 6,39 2,29

18,00 7,06 0,92

14,83 6,06 7,46

15,67 8,15 4,71

G. L<".,«'*

ß.0-
mrff i

Oc.i^ 1

Kies" 1

No.

9
10
H
lo,

13
U

15
16
17
18
19

20
21
22
23

24
25
26
27

28



tifeer

C". -.1

„»>«'"'

4.W

' uftd

Kakao

'i'i-r,.; I!

iiei
Od,

fto]
■Ufa

{Vi

«che
»sehe 8,62

10,95

- "
^j s ■4* Asche

Nähere Bezeichnung

C
«DJS■n ü3■*-■»

c

Ol
COcd*

Eot_
OcgJ=H

CDmca
j=e

»0. C9U.

oi CO

.2 co»
<*- 02

Analytiker

^- *===;___ =>
/o /O

0/
10 /o °/ '0 "1

9

lo 1878 12,30 10,19 — 3,22 39,44 23,00 11,85 |
ll !1 14,40 8,44 — 1,89 62,27 10,05 3,05 I L. Grandeau

ia Ohne nähere n 9,62 12,31 — 2,78 47,09 18,00 10,20 1 l}
13 Bezeichnung n 11,72 9,98 2,38 42,11 24,24 9,32 1
U „ 11,131(25,87) ■ 8,22 34,15 13,35 7,28 C. Portele-)

n 11,461 10,32 — 4,99 49,94 14,81 6,68 [ 2,30 J. Moser ')

Gehalt der Wasser¬ Asche der
Bohnen an lösliche in Wasser

15
Schalen Stärke organ. unlösl. lösl.

' Iar ^b 0 . . . 12°;00
!;araca « .... i6,oo

£ c? ad ■ • • 14 ' 00
ctl ala Guayaquil 13,00

° n °P'«ta . . . i 2 ,oo

>•£ *) Stoffe Stoffe | Stoffe
Ig 13,08 — — 2,34 8,79 14,45 2,63 1 4.28

"

l? 13,62 — __ 1,81 8,81 9,74 13,16 3,90
18 13,80 _ __ 2,37 8,63 18,91 3,84 4,13
19 Tl 14,56 — — 2,03 7,07 14,73 9,31 3,80 Benseinann :i)

n 11.55 — — 3,95 10,35 15,53 10,21 2.83

M, »el(No.,5-l9) 13,00
-- 13,32 — — 2,50 8,73

Stickstoff,
freie Er-

14,67

Roh¬

7,83

Kein-

3,79

2o
Caracas**) . _
^nidad**) .
S«rinam**) .'

Puert <>Cabello**) '. -

^ 8CasW*). . . 15,00
lr 'nldad»*i ,/cas„ . ) . . 14,68
P„ m ) • . 14,60

Uert0 Cabello***) 12,28

hne nähere Bezeichnung .

**) traktatofie faser asche Sand
21 12,49 13,18 0,58 2,38 40,30 16,33 9,06 6,26 j
22
23

ti 14,64
13,93

14,62
16,25

0,74
0,78

3,45
2,54

44,89
42,47

15,79
17,04

6,19
6,63

0,42
0,85

| ff. Weigmann

24 14,89 16,18 0,75 2,01 43,32 15,25 8,08 0,27 )
25
26
27

28

n

n

35

11,90
13,09
13,02
12,04

14,06
13,31

(0,30)
(0,40)
(0,33)
(0,32)

4,15
4,74
4,17
4,00

35,17
43,04

17,99
18,04
14,85
15,98

16,73
7,78
7,31
8,99

, //. Zipperer*)

1
188V 13,24 11,08 __

2,90 46,71 16,03 8,10 [ 1,94 A.
^"-——._^^ 1 °) Petennann fi)

) CW ^J 1et rieh u. König: Zusammensetzung der Futtermittel.
>) i t . f'»lM. Agrik.-Chem. 18711,8. 946.
*) (>ri,'-"", :1'-vt - Chem. 1884, 4, 213 u. 1885, 5, 178.
») p | lna l-Mittheilung.
') B_j| ln Porer: Untersuchungen über Kakao und dessen Präparate. Hamburg

^ '• »tat. agric. experim. Gembloux 1887, No. 38, 9: Ccntralbl. Agrik-Chem

'"'^tin **) Veref ??arlso silla in Zucker überftthrbare Stoffe verstanden; vergl. unten S. 1035.
11it {<lnu ' in d(,' Anmerkung *) zu den Analysen von Kakaobohnen desselben Analytikers S. 1021. H. Weigmani

"'Vielem D V10r von ihm untersuchten Sorten Kakaoschalen den Gehalt an Reinprotein nach S t u tze r's Med
lu 'srütat: 20 21 22 23

1887, S. 55.
1888, 17, 429

20 21 22 23
Caracas Trinidad Surinam Puerto Cabello

2,08% 1,90% 2,08% 1,93%
*) Bei Trf t r Ee 'aprotein .... 13,00,, 11,88 „ 13,00.. 12,06,,

fand f ala *?°hnen betrug der Gehalt an Schalen 16,14%, bei Port au Prince 16,00%, bei Ariba 18,68%.
:ßrner bei den vier von ihm untersuchten Kakaoschalen an in 80%-igem Alkohol löslicher

Schalen von Bohnen
"Protein-Stickstoff . .

No. 24
Caracas

3,8%Die a ^akaor
"' A Wlie hatte folgen

Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron
'O,) (CaO) (MgO) (K,0) fNa,0)

% % %
12,88 6,81 21,84 2,10

'"ssi,,;;:,".",., 1»,50 8,° 3 27,74 2,™

25
Trinidad

4,87%Kakaogerbsäure:
de prbeentige Zusammensetzung:
r • tt.i: xt-+ ___ Phosphor¬

säure
(P.O.)

4,03
5.12

26
Surinam
5,10%

Schwefel¬
säure
(S 0.,1

/o
1.11
1,'

27
Puerto Cabello

9.15%

Kiescl-
si'iUlV
tSiO s)%
10,75
13.65

Kohlen¬
säure
(CO,)

9,26
11,83

Ohio
(Cl)

1,93
2,45

6,89°/o Asch aUlt fa " d' n:lc ' 1 Petermann in kakaoschalen 12,18% Wasser, 14,25% Stickstoff-Substanz

19,34

3,90%
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CS ■ 03

»- eo:£ :m

c «D-» 1— O«Sfc !
CD£ O *"

Asche

No. Nähere Bezeichnung

■—3
TS(j3

e

CD<aCO

Eo
o
0-=
1-

<0u.
©

3N

CD

35
= öS

(DC0.2
O

' 33

GG
Anal)' ,iker

No.

ZD
/o /o V10

0//o /o /o /o 0//o "110 »,'tu ^^
5Gehalt der

Bohnen an
Schalen

2 9
h

Ohne näh. Bezeichn.*) — 1887 — — 0,90
*)

5,32 — — — 20,92 9,07 Claris^
,,„s.-S<a1, 6

30 desgl.**) .... —

Ganz, staubfrei . . —

1896

9,08

14,53

13.56

0,80

2,65

--- — — 20,35

29,14 6,32
„ Märe*

31 39,25
***) 7

32 Ganz, mit Staub . — r> 9,95 12,69 — 3,96 44,59 21,55 7,26 1 '> 8 ^
33 Fein gemahlen . . — n 6,50

***)
14,13 — 6,76 40,37 25,80 6,44

1
9 |

34 Aus einer italieni¬ ***)

schen Fabrik . . — 1898 12,57 14,69 __ 3,30 45,76 16,33 7,35
ff. fi"'' 1 10 1

35 Ohne näh. Bezeichn. 10,0 n — — — 4,50 — 21,63 9,25 1,90
11 I

36
Ohne nähere n 10,44 16,19 — 2,99 47,26 14,12 :7,58 0,82

12

13
1

37 Bezeichnung 1899 12,49 14,52 — 3,44 43,38 15,70 10,47 \<0 U
38 10,82 15,62 — 2,90 41,99 22.33J 6,34

Vers-^f,

15
Mittel — 11,19 13 61 0,76 4,21 — 8,7335,22 17,16 9,88

1

Kakaos taub 1892 6,05 18,52 — 17,08 37,88 10,671 9,80 Munster )
°) ~~~-

Kakaopulver, d. h. theilweiso entfetteter Kakao.

1. Kakaopulver ohne Zusätze 00).

1 Von Lobeck & Co. |
1 in Dresden 003) I

Von Gebr. Stolhverck
in Köln:

Entölter Kakao No. l m ) .
II 000)

1882 6,86 18,91 — 32,55 1,60 17,11
6,71 18,60 33,48

n 6,55 20,23 30,95 2,13 15,20
n 6,50 20,29 - 32,31 2,53 13,56

17,79

21,16
19,44

5,18
5,18

3,78
5,37

') Amer. Journ. Pharm. 1887, 6; Chem. Centvalbl. 1S87, 1234 nach Vierteljahressehr. Nahrungs- u.
1887, 2. 540.

.«(--'''

eeB«89*

-t Original -Mittheüung l-' 17. 12
(»•

3j Mitth. d. Verbandes deutsch. Chokoladenfabr. 189t;. 32; Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm.
4) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1898, I, 389.
5) Zeitschr. öffentl. Chem. 1898, 4, 809; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 5S9.
8) 22. Jahresbericht der Connecticut Agrie. Experim. Stat. für 1898, 210.
;) Repertorium f. analyt. Chem. 1882, 161 u. Hygiene-Bericht 1882)83, I, 217. jq»/o
*) Clarkson bezeichnet die in der Spalte Theobromin stehenden 0,90% als Alkaloide; er fand w

Kakaoroth u. 0,93»/» Harz. . . jjubs""
**) Der G-csammt-Wasser-Extrakt betrug 25,25%, mit 0.81)% Theobromin, 2,11% sonstiger Stickston-

1,10% Zucker (Glukose) und 4,86% Mincralstoffen.
***) Der Gehalt an verdaulicher Stickstoff-Substanz betrug bei:

No. 81: 6,06% No. 32: 4,38% No. 33: 7,07%.
°) Wir fanden ferner 12,28% Reinprotein (nach Stutzer) und 11,00% anverdauliches Protein.

°°) Abgesehen von zur Aufschliessung zugesetztem Alkali etc.
"°l Die Kakaopulver No. 1—1 ergaben ferner:

No. 12 3 4
Reinprotein........6,25% 4,16% 6,72% 8,24%
Lösliches Nichtprotein .... 5,78 „ 5.54 ., 6,36 „ 5,46 „
unlösliche Stickstoff-Substanz . 6.SS „ 8,90 ., 7.15 ., 6,58 „
Phosphorsäure.......1,61 „ 1,67 ,, 1,79 „ 1,95 „

No!

»oi

No
No



jvtik"

arkso* )
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Nähere Bezeichnung

9

10

ll

12

13

u
15

16

Extrafein; aus Pueito
Cabello und Soco-

nusco, 8M. pro kg*)

Feiner, No. II,

2,40 M, pro kg .

Puder-Kakao . . .

° n Lobeck & Co. in Dresden

Von P. W. Gaedtke in

Hamburg**)

V °n C. S.
Z oon

«es

van Honten &

in Amsterdam*)

")
äesgj,

■W.Gaedtkei.Hamburg

Hollä n<l. Puder -Kakao . .

1886
1888

1900
1886
1880

Kakao.

»CC'10"

ai»

7

6,81

6,67

5,10

7,62

7,10

6,49

5,42

4,27

3,87

8,21

3,81

4,60

22,50

23,62

22,31

19,81

25,18
**)

21,94

18,97

20,50

(14,47)
***)

22,06

23,12

19,50

2,12
*)

2,25
*)

1,64

0,95)

1,74

1,28

21,95

23,31

21,81

26,23

21,68

28,07

29,27

32,30

33,27

27,56

28,45

31,60

.2«!
?*=

0 Oejr 0

»»■5
toUJ

/o 0/
10

2,77 15,20

3,62 14,26

17,34

13,30

13,84

16,82

13,38
11 85

20,71

18,72

22,55

22,79

20,45

14,63

20,24

13,18

36,82

15,08 18,43

4,64

4,76

5,42

4,67

6,05

6,68

4,88

8,78

3,89

5,70

5,85

1029

Analytiker

5,22

5,04

5,47

5,58

5,70

5,37

7,84

9,12

7,88
***)
8,35

5,26

9,10

J. König,
J. Cosack und
H. Weidmann

A. Stutze)- 2)

Belohoubeck*)

Vers.-Stat.
Münster ')

A. Stutzer' 1)

Frühling und
Schultz*)

:«(--'''''

i. S n Sinal-Mitthoilung.
, «ach einer Broschüre von V. W. Gaedtke über Hamburger Puder-Kakao.
., J.'11-- ceskeho lekarnietoa 1888. 7, 311; Chem.-Ztg. 1888, 12, 270.

VIJm,spoiidenz-Blatt des Vereins analvt. Chemiker 1880, 17.
Hl), *) IV
ln's'i i'"."'Prb-ii v ^eobromin ist in No. 5 und 6 nach G. Wolfram bestimmt, bei No. 10 nach dem von Weigmann

"eben ist ür2J" Ien (vergl. unter Kakaoanalysen S. 1021, Anmerkung *), wo auch das Verfahren der Stärkebestimmung
• Dm Proben Puder-Kakao No. 7—11 ergaben ferner:

•>■ 10
*°- u

\"('','!l'''o tic'kstl, «'-Substanz
" d«l.ch Unverdaulich

7o
12,70
10,56
14,06

9,55
8.25

11,12

10,43

■rg'ab
In Procenten der

Gesammt-Stickstoff-
Substanz verdaulich

0/o
57,19
58;35
55,81

In Wasser lösliche Stoffe
Organisehe Unorganische

15.1)2

49,31
03,01

4.SS
4,03
4.31

4,03

2,04
1,93
1,88

Kali Kalk Magnesia Phosphor
säure

% % % %
1,58 0.35 0,93 2,05
1,83 0,50 0,80 1,92
1,75 0.50 1,01 2,09
1,91 0,28 0,92 1,88
3,52 0,27 0,81 1.8 1

0,16 _ 1,77— 0.2o — 1.S2

8,51

§0. 12 Vo" aeinprotein
«0. i 3 • 9,18

■ 13,13

' '"'^bimo ei'('Ml ichkeit ist durch aufeinanderfolgendes Behandeln der Puder-Kakao-Proben mit Magen- und Pankreas-
"" Worden.

.\|,^" sU]lt zu 11 . 'u 'dtke'sehe Puder-Kakao scheint durch Hosten der Kakaobohnen mit Ammoniak oder dessen Salzen
in ic^a Ann, ^V'doii: denn er enthält nicht unwesentliche (durch Magnesia aus dem wässerigen Extrakt abdestillii-Oai'ei

n » VoiTa + Asparagin-Stickstoff; wir fanden in einer Probe mit 4,12% Gesammt - Stickstoff 0,30% Stickstoff
iVl| A, nmoiiiak und Asparagin. H. Wcigmann fand nach Anm. S. 1021 in natürlicher Kakaomasse im Mittel:
Kai"'"' Menge fr Asparagin-Stickstoff 0,023%, Ammoniak-Stickstoff 0,016%,
»ohl "'i'li „, ! entfetteten Puder-Kakao höchstens 0.07% ausmacht, so dass nach Abzug dieser für den Gaedtke sehen
Slil,V llu-'ii der "•:if,7o Stickstoff in Form von künstlich zugesetztem Ammoniak verbleiben würde. Daher erklärt sich

'»tanz. VOr|iältnissmässig hohe Gehalt des ~des Puder-Kakaos an Gesanimt-Stickstoff und daraus berechneter Stickstoff-

u»c
"l'sr ^egler.^^'oä-Substanz ist als in Wasser lösliche und unlösliche Eiweissstoffe angeführt: das Theobromin ist
I' ""• Die a ""fahren, der Stickstoff nach W ill- Varrentrapp, die Kohfaser nach dem Weender Verfahren
oxl'.!u Thon e" tMclt in Procenten:

(K,J ll erdü" Mangan- „ „ „ . _ ,. „T . Phosphor- Schwefel- Kiesel- Kohlen- ,,. , „
;,=">) (("' oxvd Kiü k Magnesia Kall Natron ^ K siilm . sjiu ,v säure Chlor Sand etc.
-2 <•«■) (Mn s o,) (CaO) (MgO) (K..O) (Na. 0) (P,0.) (SO,) (SiO.) (CO,) (Ol)

°,02 1.56 10 t", 52 89 2.14 24.91 2.50 0,78 3,45 0.S9 0,09
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') Original-Mittheilung.
2) Industrieblatt 1889, 26, 110; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. G-enussmittel 1889, 4,
3) Zeitschr. angew. Chem. 1891. 368.
->) Amer. Jonrn. Pharm. 1895, 67, 318; Chem.-Ztg. 1895, 19, Rep. 2 in.

*) In der Asche 1,66% Kali (K 2 0) u. 1,56% Phosphorsäure (P 2 0 9).
*) A. Stutzer fand ferner an:

Stickstoff in Form von

No. Nähere Bezeichnung

s
t- 3D£73 CD3

ä°c

u
CDCOCOCBs

Stickstoff-Substanz
(Ges.-Stickst.

X6,25)

3
'so
■oo
CD
t-

CDLi-
CDMü3IM

CD

:cd
Vi Sonstige

stickstofffreie,Extraktstoffe

CS

orr

CD
o
<

=3 % In /o /O 0/'0 0//o ' °//o 10 "110 _

17 Nährsalz-Kakao von Hewel & *)
Veithen in Köln*) . . . 1889 8,00 17,50 1,78 28,26 — 11,09 26,24 4,21 4,70

18 Entölter Kakao .... n 4,46 16,12 — 28,92 — 14,60 27, L7 6,98
19 Nach Patent Salomon ohne

Zusätze geröstet . . . 1891 4,30 20,84 1,92 27,83 3,36 5,0538,62
20 Nach dem holländischen Ver¬

fahren geröstet .... T) 3,83

**)

19,88 1,73 30,51 37,48 8,30

21
1 Mit Ammoniak auf- | n 6,56

**)
20,39 1,98 27,34 39,39 5,18

22 geschlossen [ II

j Von Thiele & Holzhausen f 1892

5,41

4,86

19,25
**)

24,56

1,80 33,85

28,71

36,06

6,26

5,43

5,00 j
23 30,61
24 [ in Barleben bei Magdeburg | n 8,06 25,44 1,92 26,37 28,47 6,33 5,33 1
25

"'■"")
1893 4,93 23,81 2,06 2 8,53

Wasser¬
11,78 20,43 5,57 4,95

26 Rowntree's elect extrakt of lösliche
Stoffe

cocoa ....... 1895 4,05 15,22 (1,08)30,82 7,48
— — — 7,70

27 Huyler's Caracas cocoa . n 4,27 17,29 (1,02) 34,04 7,44 11,26 — — 5,54
28 j C Croft & Allen . n 3,98 17,27 (0,56) 32,48 6,52 17,65 — — 4,24
29 1 Breakfast 1 Miller . . - n 3,99 16,77 (1,06) 38,76 7,52 20,71 — — 4,05
30 cocoa W. Baker & Co. n 4,44 15,74 (1,28) 27,52 6,62 23,34 — — 5,23
31 > l Wilbur . . . n 3,84 16,74 (0,82) 33,32 5,84 16,94 — — 4,69
32 Fry's cocoa Extrakt . n 4,33 12,78 (1,36) 31,16 5,26 16,07 — — 4,28
33 Van Houten's pure soluble

n 4,53 17,03 (0,69)29,78 9,88 21,26 — — 8,19
34 Bensdorp's pure royal dutch

n 4,59 11,41 (0,88) 33,06 8,52 11,33 — — 6.69
35 J. & C.Blookcr's dutch cocoa n 4,64 16,87 (1,22) 31,78 7,70 15,90 — — 6,70
36 Whitmann's pure cocoa n 2,70 14,13 (0,66) 37,68 4,10 16,26 — — 4,15
37

|i Cadbury's cocoa essence j
71 4,00 13,58 (0,70) 27,58 6,48 21,05 — — 4,70

38 1901 4,12 24,86 1,93 24,97 — 14,96 21,79 4,85 4,45

Ana lytik«*

F.. l>ast '
0.

Schi«'!'

*>/''
W

A. Stulf

rer,.-St*
iliittit"' >

Münster >

Frore>%
yapki)

MW"» '

Stickstoff-Verbindunge

Verdaulichem [Tnverdaulichem Theo- Anrmo
Protein Protein bromin niak

1,64 1.15 0,61 0,05
1,23 1,47 0,55 0,03
1,68 1,23 0.63 0,3G

B 1,25 1,28 0,57 0,26 ^^^^^^^^^^^^^^^^^^
***) Wir fanden ferner: in Probe No.23: 1,98% Kali (10,0) und 17,25% Wasser-Extrakt, in Pro

Ammoniak (SH,), 17,95% Wasser-Extrakt und 36.98% unverdauliche Stickstoff-Substanz.
°) Wir fanden ferner: 12,67% organische und 4,10% anorganische in Wasser lösliehe Stoffe.

°°) Untersuchungsverfahren sind nicht angegeben.

Gesannnt-
Stickstoff

No. 19 3,68
No. 20 3,30
Xo. 21 3,95
No. 22 3,57

Amiden

0,23
0.02
0.05
0,21

Verdaulichem Unverdaulichem
Protein Protein

10.25 7.18
7,68 9.19

10.50 7.68
7,81 5,00

he X"

No,

39

40

41

42

43

44

45

40

4T

48

49

•X)

51

52
•>a
54

55

56

ö8

Pb.o8j

s"ll'ilt
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;«»/''

Statt* *>

..SC'''

0,1 ■■
o,s> ■'
i>>;

Nähere Bezeichnung

V ° n Otto Rü , er in Dresden *)

on Jordan und Timäus

in Bodenbach*)

Oh nc nähere Bezeichnt
(nach d er mikroskopischen

Untersuchung rein)

5i ° n H artwich & VogelAdl
A er -Kakao .

34

55

56

58

13 ci ner deutschen Fabrik .

A us holländischen

Fabriken

B ' 00ke ^ Kakao . . .

»D °Ppel-Kakao" von Th.
ieic hardt in Wandsbeck

Mittel

■-3
T3 O

IS95

1897

1898
1900

1899

1900

3

°;

ä iX

%

6,50
6,12
6,92
4,40
3,02
5,69
7,58

6,19
4,93
5,60

5,75

4,67
6,38

9,10
6,40
3,60
6,60

5,90

7,23

8,51

19,04
21,43
23,98
22,05
23,83
21,95
22,67

23,94

/o

1,52

"/

23,86 :2,69
23,51 1,51
24,58 2,65

23.33

20,03
19,00
20,60
19,30
20,20

20,00

26,16

24,25

1,50

1,68

1,97

32,20
25,96
23,64
28,42
24,32
30,51
29,18

25,83
24,98
26,58
24,32

25,19
31,12
25,00
33,90
33,70
32,30

31,00

14,72

13,18

os t- ~

I "/

11,24
12,43

18,85
20,53

13,54 18,84
12,28 20,20I
13,08 25,64
11,67
12,81

18,79
17,94

/o /o

Färb- II.
Oertrtoff
14,97
10,73

34,31
35,72
30,83
17,08

12,65
11,52

15,80

3,98
5,33
4,70
5,08
3,70
5,00
4,12

4,50
4,88
7,92
6,67

8,99 4,67
2,4!

5,54 20,33 1,88 28,35

30,90

37,31

39,04

9,95

4,40

8,19
8,00
8,38
7,57
6,41
6,39
5,69

5,23
5,63
5,56
5,80

5,53
7,14
5,60
6,30
7,80
6,50

6,30
I **)

6,17 8,41*„)
5,95 9,07

2,52 15,60 16,05 5,37 6,24

Analytiker

M. Mansfeld')

Vers.-Stat.
Münster 2J

[ .1/. .Vansfeld')

Vers.-Stat.
Münster 2)

2. Kakaopulver mit Zusatz von proteinreichen Nährmitteln

|p (Ueber Fleisch-Kakaopulver vergl. oben S. 81).
' W?," Kakao ") ™n RudC.r,., "««.«.u j von

hchulk <= in Hamburg

^ le nronat-Kak a o.
0n J - Hundhausen
111 Hamm i. W.

V

Kakao
mit Erdnussmehl-

K aU / onHi( l«e'&Co. Leipzig
Jnwi mu komatöse von

° r,lan u. Timäus in Wien

1889 4,08 20,56
°)

1,03 10,88

1896 10,76 42,12 — 22,29
1899 6,65 33,74 1.56

00)
16,30

1896 3,59 34,42 1.05
00)

23,46

1898 4,12 20,71
t)

1,49 15,59

I 49,51 9,37

28,42

16,35
31,33

27,64

9,16 15,03

1,43

3,93

4,17
°)

4,55

4,70|7,28
I

4,41 6,68
000)

4,34

W. Kisch')

Vers.-Stat.
Münster ')

M. Mansfeld')

! l Oril; 7? alll "u"Ksmittel-Unters.. Hyg. u. Waarenk. 1895, 9, 317.

*> llv« • ljntl: rsnchungsanstalt f. Nahrungs- u. Genussmittel des Allg. Oesterr. Apoth.-Vereins t. 1898191) S. 7.
'') l, lin'!,! UT>lle El »idschau 1900, 10, 805
*i ir ' 1898 > 3l i 214 ! Zeitsohr. Nahrungs- u. Gcnussmittel 1898, I, 710.

pho8„i.**) l\| r „Vlk:i "])i'"l]('n waren ohne fremde Beimischungen.
'' rii'aiiiv (pn, ia,lcl im der fettfreien Trocken-Substanz Calcium u. Magnesium 0,98%, Kalium u. Natrium 3,81%.

°,58oi ) Wir V V 3i97 % und Spuren von Kieselsäure. Die obigen Zahlen sind Mittel mehrerer Analysen.
''''"rnatvi in No - 57: °t°5% Chlor entsprechend 0,08% Chlornatrium und in No. 58: 0,85% Chlor entsprechen-

jiiM.. (l) [,' ll atn.
at "F5fmig\ t *P' on -Kakao ist mittelst Kemmerichs-Pepton hergestellt; er enthielt ferner: 8,25% Albumosen (i

°°) Das mf*1 % Pepton (Fällung mit phosphorwolframsaurem Natrium), 1,97% Kali und 1,21% Phosph
) Mit ••■■?'„', romm ist nach dem Verfahren von Kunze bestimmt,

t) Mit [■>'" ,!" Kali -
-■41 "/» Reinprotein (nach Stutzer), 1,49% Theobromin u. 6,81 "/„ sonstigen löslichen Stickstoffverlnudungen.

tsprechend

(Ammon-
orsäurc.
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NO. Nähere Bezeichnung

CT
Ci~ =ffl-C■DO3*- Vi

e
3

CDSOcoctt

/o

^ « CÔ >
•r; = oaX

£o
■ao
CD
K-

/o

"5u.

0//o

u3
rsi

/o

CD

07

7/o

Sonstige

-^stickstofffreie
ExtraktstofFe

CDCO
■so
DC

"//o

CD
e
<

fi Kakao mit 20% Tropon
von Gebr. Stollwerck . .

Kakao mit 20°/o Mutase
von Gebr. Stollwerck . .

1899 5,75

5,66

38,49

28,31

1,60
*)

1,67
*)

24,77

25,24

3,76

3,81

4,51

6,26

7
22,72

30,72

alytik^An

Vers-"-' ,
itw** '

«o.

10

3. Kakaopulver mit Zusatz von Malz, Malzextrakt, Hafermehl etc.
Maltose

Malto-Leguminosen-Kakao .
Malz-Kakao von F. W. Altgelt

in Crefeld.....
Kakao mit Mumme-Malz¬

extrakt ......

Viktoria-Familien-

Volks-Malz-Kakao

Hafer-Kakao aus etwa
gleichen Theilen Kakao
und Hafermehl ....

Desgl. von Th. Reichardt
in Wandsbeck ....

Hausen's Kasseler Hafer-

Kakao „Servus" . . .
Eiweiss-Hafer-Kakao vonTh.

Reichardt in Wandsbeck .

1887 7,38 19,71
**)

0,71 17,86

1895 4,49 16,07 — 22,88

n 4,20 16,51 1,31 17,76

1899 5,67 15,58 16,63
n 5,64 17,17 — 11,63
n 5,78 14,71 —

14,52

1900 6,10 19,81 0,68 16,96

n 6,94 17,81 1,11*1 19,88

n 11,64 16,68 15,38

n 8,06 25,52 0,49
*)

16,30

Dextrin
5,42
**)

8,44***\

30,31
°)

27,82 13,80

40,30

24,58

48,60
48,51
43,80

6,70
11,97
13,91

48,69

46,42

48,73

41,45

2,36 4,94
**)

4,50 3,32

3,26 3,38

3,41 3,46
3,61 1,47
3,22 4,06

3,30 4,46

2,93 6.02
0<h

3,03 4,54

2,50 6,17
00)

B fft***'

it. H"" s"

Ul'""'-"''

Verf- v . i,
Jim**

Ml

Von Gebr. Stollwerck
in Köln a. Rh.

4. Eichel- Kakao.

Gerbatofl
000)

1885 14,06
t)

— 14,42 25,15 1,96 23,39
Starke

(1,88)

n 5,28 — — 14,14 24,26 1,95 22,66 3,13 3,66
A. ***

V

') Origüial-Mittheilung,
-) Nach einem Prospekt . lags/^9'
3) Bericht der TJntcrsuehungsanstalt für Nahrungs- u. Genussmittel des allg. österr, Apoth.-Vereins 1
') Apoth.-Ztg. 1900, 15, 181: Zeitschr. Nahrungs- u. Gcmissmittel 1900, 3. 705.
s) Pharm. Ztg. 1886, 27, 190: Viorteljahresschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1887, 2, 65.

*) Das Theobromin ist nach dem Verfahren von Kunze bestimmt. . (] P;i"^ :- ^
) In die Stickstoff-Substanz ist das Theobromin nicht eingerechnet; von derselben sind durch Pensin w 1bi ,. 1,7s0

92,64°/ 0 verdaulich, ß. Fresenius fand ferner: l,88°/ 0 direkt reducirenden Zucker (Maltose) und in der As<-
Kali, 0,123% Kalk und l,512"/ 0 Phosphorsäure. Mineral*

***) Wir fanden: 5,92 °/„ Zucker (Maltose), 2,52% Dextrin und 19,80"/o Wasser-Extrakt mit 2,80°/,, M11
°) Mit 22,59»/,, Zucker (Maltose) und 7,72 °/0 Dextrin. , . j«r -v''

»») Wir fanden ferner in der Asche von No. 8: 1,18 "/„ Chlor entsprechend 1,95°;„ Chlornatrium und u
von No. 10: 1,15 °/0 Chlor entsprechend 1,90 °/0 Chlornatrium.

°°0) Als Eichengerbsäure berechnet,
f) Von der Stickstoff-Substanz ist Rcinprote'm bei No. 1: S,l3°/o und bei No. 3: 10.10«/,.

ff) Verg'l. Anmerkung **) S. 1033.

,,■!"'
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alyt**

■'"

fM*l

No.
Nähere Bezeichnung

Olcc =
<E-=
■=§■•-»ta
äs

QCO
CCJ*

Stickstoff-Substanz
(Ges.-Stickst.

X6,25)

Cioc-J3e
03J=H

CDU- N GerbstoffSonstige
stickstofffreieExtraktstoffe

Rohfaser

es
o
< Analytiker

9 % 0/0 /o 0//o "1 "1/o 0' 0/
/o 1 .'0 /o

3
Von Gebr. Stollwerck in

K »'n a. Rh...... 1885 5,5 2 15,25 14,85 19,10 3,28 26,22 3,82 3,95 H.Weigmarm y)
4

hn e nähere Bezeichnung . 1888 7,50
*)

11,25 — 16,5 4 — 2,50 — — 3,83
0.

Schu-eissinger
5

J

Holländischer Eichel- [
| Kakao von Kraepelin 1

& Holm in Zeist [

1885

1887

4,34

4,01 13,46

— 17,33

11,68

26,35

39,70

Stärke
32,78

2 5 4 3

2,40

2,30

3,34

3,42

-)
A. Tschirch 3)

van Hamel-
Roos 4)

De »tscher Eichel - Kakao
(Kronen-Kakao) von F. A. Glukose

Richter u. Co. in Rudolf- Dextrin

8
stadt 3,83 — — 16,96 22,11 23,39 — 4,02 3,38 j

bischer Eichel-Kakao von
G - Lotze in.Love . .

1 „•!. Tschirch 3)

n 5,37 — 24,21 23,48 10,30 — 2,34 2,32 )
Gerbst.

-r
Kakao-»

Mcll el-Kakao von Th. Timpe 1888 __ 13,80 ._. 10,60 _ roth etc.
5,30 66,40 __ " .....) IL Hager")

Saccha¬ Gerbstoff'
rtacli1(J

Pr äparirter") Kakao . . .
rose Fleck Starke

1894 8,41 17,53 0,95 21,94 21,16 5,54 \9,66 5,20 3,79 Münster l)

Saccharin- Kakao.

0!> Max Eieck in Hamburg
^"0 n ii c.

. "■ Sprungli & Sohn
ln Zürich .

Saccha¬
rin Stärke

sonstige
stick¬

stofffreie
Extrakt-
stoire

18S8 7,26 20,50 2,09 32,25 0,40 13,02 13,51 5,27 5,93

J1 3,89 — 28,7S 0,76 — —

./. König und
iL Wesener ')

'■'")

A**<

2 °riginal-Mittheilung.
Jattresber. d. öffentl.-ohem. Laboratoriums in Dresden 1SSS, 16.

') \ Wf l A" m °rknng s) S. 1032.
Ku'~' Hau'" ™" T. Mit theilung von T. F. Hanausek in Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygie
|jp^ edonen 8 ?k fand für den holländischen Eichelkakao nach der mikroskopischen Untersuch!
i\iT i]l sä'li u 11Ul "* .kleinen Körperchen vorhanden, die Bohnen daher fein gepulvert sind: Kakaoaouaiou - ocaiauuuicuc

ss fand sn Weni S1' nachweisen; das zugesetzte Weizenmehl war gut geröstet mit allen Kennzeichen der Dextrinirung;,. '''eil a.Uelt .f..™.. 1.-1..:.. n, n "wr..!.,,.,,,,,.,!.! i-.,,. l.-.i,-t-,-.rr.ilnf;i..l.,, .....1 7;..ini(....l,.i.p ,.*-.. ..-0....1. ni.il.*- i-/,rl, ■]ml..,,

ne u. Waarenk. 1887,
......uelillng, dass die Kakao-

^Si" S|l'li n mi1" *u .kleinen Körperchen vorhanden, die Bohnen daher Irin gepulvert sind: Kakaoschalen - Bestandtheile
} r wenige nachweisen; das zugesetzte Weizenmehl war gut geröstet mit allen Kennzeichen der Dextrinirung;

»I p, ' auch etwas Kleie von Weizenmehl vor. Kartoffelstärke und Zimmtpulver etc. waren nicht vorhanden.
,, ( , mnn. Ztg. is8S. 33, 511: Vierleliahresschr. Nahrungs- n. Genussmittel 18S8, 3. 373.

Uiem.-Ztg. 1888, 12, 106.

Sut
**) rjel? 1' fX" mei "kung t) S. 1032.
Nu o X *en mikroskopischen Befund beriohtet Tschirch folgendes:u- z\ Sin,.---- __. t- , 1 , , trr.:____.....i.i +-.:..i..-;,...:~ -«i._i-...... .- .1:„ r

löstet V.,!? 1'"'!'" von Kiikaosciiale.il : Weizenmehl feinkörnig, schalenarm, die Zellen vollständig zerrissen: StärkeMIT - 1 l ' »v.
Nov i-' 1'lle Kemer mit allen Anzeichen der Dextrinirung.

"sl"'i"ins ;''. V"kaonchiilcii in sehr geringer Menge: grobes Weizenmehl mit zahlreichen Schalenclcinentcn , Zellen des
,1... V" nt >ki Wuzcnstärfc gut geröstet, d.xtnnirt gering: Mengin uiigeisst.t: r K irtajl'i Ist irke und Cassia Zimm-

"riiiirt- 'w ' . Ivilkaomasse gut zerkleinert, Weizenmehl verhältnissmässig grobkörnig: Stärke gut geröstet, vielfac

'>lthl bes!°' !."a eo
ueairveiiOlliei belli luivwuowmwe ^. .,....-., ■........... .----- ............. ...
an Salzen: 1.27"/, Chlorkalium, 0,65"/,, Kaliumphosphat, 0.93",'„ Calciumphosphat, 0,58 "7, Calcium-

-.......«.^e; gut zerkleinert,
So R.|. Jensen-und Kakaoschalen. . , „ , ,,„.,,,.

esse,.' , :.,, !kil "inasse sehr unvollständig zerkleinert: verhältnissmässig viele und grosse Kakaoschalentheile: \\ eizen-"°»8er y....i , ■""'n^öse benr ^..
Sulr ^ ***) B»„ Ulert: Stärkekörner sehr unvollständig geröstet, nahezu alle unverändert

at> 0.3(1«' V 'S-r faild an Salzen: 1.27»/, Chlorkalium, 0,65"/,, Kaliumphosphat, 0.93'"
»■ahumoxyd, 0.0028"/ 0 Eisenoxyd und Spuren Magnesia und Thonerde

testete,,' P,ollnei i werden nach dem Rösten mit Spuren von Salzsäure unter Dampfdruck gestellt, getrocknet und
»») j|L, »ronat unter Zusatz von Gerbsäure verrieben: darauf wird Weizenmehl mit llühnereiweiss zugesetzt.

-i 16 "/,, Kali und 1,69 "/„ Phosphorsäure.
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No.

1
2 i!
3
4
5

10

11

Die löslichen Bestandteile des Kakaos.
Nach A. Stutzer (Zeitschr. angew. Chem. 1892, 510).

Nähere

Bezeichnung

Kakaopulver
mit Zusatz

von Alkalien

hergestellt

(aus Holland)

Mittel (No. 1— 9)

Ohne Zusätze
hergestellt .

Mit kohlen¬
saurem Amnion
verarbeitet .

Zusammensetzung des Kakaos

0

Ü_ -^ cdJ3

h In

6,84
5,08
6,94
3,44
4,58
5,46

82

5,42
6.90

24,18
31,21
29,38
27,72
29,26
26,86

31,84
29,34
31,00

62,51
57,16
58,44
62,46
57,40
62,25
56,60
58,87
56,43

/o

E.H
ES

"I

6,47
6,52
5,24
6,38
8,76
5,43
5,74
5,37
5.67

1,74
1,74
1,62
1,84
2,02
1,89

0,035
0,028
0,028
0,039
0,021
0,035

1,89 0,028
2,09 0,035
2,Ofllo,035

5,6l'28,9S 59,12 6,18

4,58 30,38 60,06 4,98 2,12

0,032

0,035

6,56,26,62 61,34 5,481,56 0,300 17,35|1,29) 8,06j2,90 l0,42

In kochendem Wasser löslich
in Pxocenten der Substanz*)

.,54 1,52 9,50j4-88 0,44

18,58 1,05 6,56

16,82 1,371
I

16,46 1,15 7,18

16,ie| 1,21 1 7,56
12,61|0.93J 5,81j3.83 !0,76

6,20 0,59

4,461,12

4,1010,39

4,22,0,90

17,65,1,29 8,0514,57 0,56

16,52 1.15 7,18 1,70 1,54

23,65

23,36

21,0!

20,56

19,73

18,88

18,61

18,14
14,42

72 | 17
76 14

72 j 21
76 23

70 38
82 59
71 20

78 ! 43

67 . 36

19,83

18,27

74 i 30

34

19,73 52

72

27

36,11 -15,9 ;,_,„

S1.69J1J." 40
29,68, 13 -' lT]41.

S8 ,89jH.J 8,
•>7,02 ' 3 ' 79 l(i 40

1,45 13 >°

29

27,51 H
, ,5,8«

1,95''"

28,28 :13,1 4 ' 5'

No.

10

is
U

Chokolade.

1. Reine Chokoladen, d.h. solche, die nur aus Kakaomasse (z. Th. mit Kakaobutter-^ 1
Zucker und Gewürz hergestellt sind.

[/-■

No. Nähere Bezeichnung

BD
i- 3

'äs
c3

owu

/o

° E ° io

o ja '.

1
et
J3o
<D■S1-

%

u-

"/

X-

=
N

0/'o

rae£ ° cu

° 2 rt ■£

7,

s
(0<

»/„

Anal}'« 11'"'

1 Süsse Chokolade .... 1879 2,81 5,56 — 17,57 54,801 — —
- |2,98 ) j- 0nig'«*

0 Vanillc-Chokolade .... n 0,99 4,87 — 12,03 64,96 4,10 — — 2,18
ii ^f

j
3 Haushaltungs-Chokolade . „ 1,31 4.94 — 15,52 65,64 3,96 5,51 l,22|l,90
4 desgl ......... n 1,09 4,87 — 16 09 69,84 3,69 1,77 1,10 1,55

') Original-Mittheilung.
*) lü g des Kakaopulvers wurden in einem Beche

i zehn Minuten lang- mit Hilfe einer kräftig wir]
in einen 500 com Kolben gebracht und soviel kaltes Wasser hinzugefügt, dass eine Wärme

ük>:
flase mit 250 com kochendem Wasser unter V 111*!. Misc&?51
snden Rührmaschine umgerührt. S<
hinzugefügt, dass eine Warme vo:

erreicht wurde. Mit Wasser von gleichem Wärmegrade ist der Kolben sodann bis zur Marke

unter UL11'-^ jfisc&J'jj
gössen und zehn Minuten fang mit Hilfe einer kräftig wirkenden Rührmaschine umgerührt. Sodann wurde L elllj)t'r»^

jke° aufgefüllt, .die f 1Ü̂*f.
umgeschüttelt, schnell durch grosso Faltenhlter gegossen und das klare Filtrat wieder auf 37—40° erwafkei i>? ^
wurden sogleich 250 cem (= 5 g Kakao) abgemessen, die Flüssigkeit in einer Platinschale eingedunstet und ^ jjews
getrocknet, bis eine Abnahme des Gewichts nicht mehr stattfand. Der gewogene Rückstand ist veraseht unt
der Asche ebenfalls ermittelt. _ . ,tc Me. |L

**) Auf Theobromin wurde bei den Analysen keine Rücksicht genommen und ist dieses in die berec l ^ lUiii°Ilj:t*
der Stickstoff-Substanz mit eingeschlossen; dagegen ist bei den Berechnungen die gefundene Menge des ^
Stickstoffs in Abzug gebracht. t _ üb^rf^a

***) Bei No. 2, 3 u. 4 sind unter Stärke die nach Extraktion des Zuckers mit Schwefelsäure ia , \ nll nit- %i
baren Stoffe zu verstehen; bei No. 5—10 ist die Stärke in dem zucker- und fettfreien Rückstand dadurc^bes^^,^, j
letzterer in Reischaucr'schen Druckflaschchen erhitzt und die verkleisterte Masse mit Salzsäure invertirt _^ gllji£ %
Zucker ist bei den Analysen Ho. 1—in durch Extraktion mit Wasser und in der wässerigen invertirten r(ie- 5—l u

vertirten
Fe liling'scber Lösung gewichtsanalytisch bestimmt. Für die Bestimmung des Theobromin hei No.
Wolfram'sche Methode angewendet.
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ier °^'j >'

I
•*J3

%
9 I6,0f '"

. ,i ifl 1"

4,

|6,? 9

8 1^»!%
8-12.6

8 12, S4 ,

rr^ 9'
16

il»
5«

15-'

10

1]

ia
13
u

Nähere Bezeichnung * =5

SSoö

■c»COCS

"//o

c„. ,. ■ ,> Preis fürsuperfeine Ge- 1 k „
sundheits- M -
Chokolade I. 4,SO

Fürsten-Choko-
lade . . . 10,00

Superfeine Va¬
nille-Choko¬

lade III. . 6,00

desgl. für Reisen 6,00

Gute Vanille-

ChokoladeVI.

^ c hokoladen in
iafelform nur aus

cnt hül sten Kakao-
boh Qen und Zucker

hergestellt

3,20

4,80
4,00
3,20
2,40

Mittel

^musische Chokoladen

Spanische Chokolade

Ohn

1883

e nähere Bezeichnung

2,50

2,06

2,11

2,19

1,93

1,92

2,25

1,10

1,53

1,43

1883

1,65

6,62

6,75

6,93

1,22

1,28

0,98

1,51

1,20

1,33

1889,1,14

4,57

4,57

4,99

6,45

8,67

8,21

7,88

In lo

0,66 ,27,31 48,59

6,89 0,79 128,55 37,86

0,68

0,69

0,56

25,54

24.10

22,50

22,61

22,50

22,48

21,40

45,37

47,29

55,31
Wasser¬
lösliche
organ.
Stoffe

59,60

59,56

61,81

62,43

§,£ =

'Sil
V10 lo

24,14j59,73

4,59

5,85

5,83

3,83

4,44

")
5,20

4,70

4,27

3,92

4,81

5,40

14,68

11,25

1,30

2,10

to

1,69

2,01

Analytiker

l,50;i,65

12,48 l,50!l,68

,50

(1,26)

(1,33)

(1,43)

(1,82)

(2,64)

(2,50)

22,57

21,40

22,20

23,80

20,50

24,80

26,60

26,89

60,63
Zucker
59,07
57.47

56,34

54,00

41,46

41,40

50,77

4,58

(1,83

(1,83)

(0,97)

(1,33)

(1,84)

(1,74)

6,37

0,70 1,44

2,32

2,42

1,71

1,70
1.80

./. König,
J, Cosack und
IL Weigmann 1)

ASCllOilU
Wasaer-
EatralLt

0,27"

0,24

0,34

0,25

0,40

— | — |1,99|0,30J

1,79

1,75

1,87

2,43

3,23

3,06

1,52

BoussingauU')
***)

Sclnmissinger*)

na«" '

: m*

J 0ri ginal-Mittheilimg.
J "'']'■ analyt. Chem. 1884, 4. 213 u. 1885, 5, 17S.
' *V»»- Chim. et Phys. 1883, 433; Chcni.-Ztg. 1883, 7, 203.
} Iiiduatrieblatt 1889, 26, 110; Vierteljahressohr. Nahrungs- u. Genussmittel 1889, 4. 160.

x erSl. Anmerkung ***) S. 1034.
i ) Die Sta, i, i • , w™. k».fimmt dass 2 s Substans erst mit kaltem Wasser ausgezogen, darauf

"" » 8te »odf feueehTUmit »oiwLÄÄd nach Zusatz von 20 ecu, S«Wu» (1,12) drei Stunden»it,., "'"den W-,1, V mit 200 i cm vvassei >""& Erkalten wurde filtrirt und zu dem Piltrat eine kalte, frisch be-
*»n f»»B V .,?' T "1 i;;^™; t"- WeiS e ltö^m tiUiauge (1.13) und 100 ccin Wasser gegeben das Gemisch

Berechnung l g Cu, 0 = 0,4532 g Stärke gesetzt.
W,,,..;*'.....) Ueber ,i; , ,. . , t, ,„„ ;or „.chrs Näheres angegeben: das Albumin schliesst anscheinend „Theo-s "" -Xti.i aie LntcrsnchungsiiiothüUen ist nients Mdiicics iii(Ab , j;„ rsr Wirlp entschieden zu niedrir*"i: ,i, ,"disi„tr uns- ,li„ i7oi,i,„? fr,,- Tlmlirmmn dürften entschieden zu hoch, die tili Saun« cntsuiuuen zu uiemig||( -' ick si„ tr llU9. die Zahkn m Theobromin dürftent .i. . ^aeker ict .......!..:____ , .,___u T>„i„..;..nHA„ besinn

"""Itheü,

G
■jummi (Schleim-)W eins'aure
?&Mm und Farbstoff
-."«liehe Cellulose .

1 "bestimmbare Steife

Mo. 15
1,02 °/o
1,41 „
0,20 „
4,53 „
1,70 .,

16
1,07»/»
1.48 „
0,20 „
4,70 „
1.92 .,

17
1,14 "/o
1,58 .,
0,20 „
5.0 7 „
1.66 „

18
1,33 "/o
1,97 „
0,07 „
6,22 „
2.30 „

19
1,84"/,,
2,72 „
0,15 „
8,45 „
3.00 „

20
1.74"/,,
2,51 „
0.14- „
8,00 „
2.71 „
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No. Nähere Bezeichnung

BS .80

/o

.2 ©
<d®te

OB
Sefc O CS

b. 3 o « cu ■s(/> oc

/o °/10 % % 1
Anal)'rtiker

22

23

Von 69 (bezw. 5 6 Mittel
i Schwan-

u. 88) Analysen ( knngcn

Qualitätlll der Fabrik „Freia"
in Christiania*) . . . .

1890

1898

22,62
18.8—

27,2

1,03| 5,63

54,84
48,6—

62,5

0,33 19,71 64,62 5,33

1,39
1,1—

1,"

*)
2,24 1,07

Mittel 1,59) 6,27 0,62j22,20!ö3,70| 4,74 | 8,57 |l,67 2,26

Kopf i

e. BS« taZ

2. Chokoladen, welche ausser Kakaomasse, Zucker und Gewürz noch sonstig
Zusätze enthalten.

(Ueber Fleisch-Chokolade vergl. S. 81).

Somatose - Chokolade von

Jordan u. Timäus in Wien 1898 2,82J 10.24 0,49 20,72 50,90 4,47 8,07 1,05,1,73
Aleuronat-Chokolade von

Hundhausen in Hamm

Altgelt's Kraft-Chokolade
Malz-Pepton-Chokolade von

J. Hoff.....
Gesundheits - Chokolade mit

10% Sago-Zusatz von Stoll-
werck in Köln am Rhein.

Preis 4,80 M. für 1 kg
Nährsalz-Chokolade von Hcwel

& Veithen in Köln .

1898 2,82 10.24
**;

0,49 20,72 50,90

1899 1,14 14,84 0,52 22,17 52,96
1894 2,19 18.79

°)
0,62 38,56 21,27

1899 1,81 6,25 — 24,08 46,14

1883 2,68 6,81 0,49 21,73 50,65

1889 1,88 5,81 0,80 24,12 45,67

6,74
14,04

10,99

6,49

12,79

3,84

12,14

ll. i

St«1
1,1211,03 tt-«'--..,
2,79 2,36j J

2,26 1,92
10

1,87 1,43

2,05 1,84
»)

Kiini:1 '

E. Das"auf'

Sonstige Analysen.

1. Schuhmacher-Kopp (Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk-, 1890
Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1890, 5, 173) fand für Kakaopulver folgende
Schwankungszahlen:

Zahl der Analysen Wasser Fett

4, '"
um'

Entöltes Kakaopulver..... 3

desgl. leicht lösliches 4 (bezw 8 u. 6)

jlittel-

4,5"
(Mittel . . — 36,16 -■ 5,o0
. „ qo 4,-'
I Schwankungen — 35,00— oip°

6,3'
(Mittel . . 3,79 30,00
( Schwankungen 2,78—4,18 27,7:;—31,18

5,61-

nuss"' :
ittl"

rj-enT1
') Zeitsehr. Nahrungsm.-TJnters., Hvgicne u. Waarenk. 1890, 4. 121; Vierteljahresschr. Nahrongä- «• »■

1890. 5, 173.
2) Nach brieflicher Mittheilung.
") Pharm. Post 1898, 31, 214. , ,,.
■') Original-Mittheilung. _ i898/ y9i
5) Bericht d. Untersuchungsanstaft f. Nahrungs- u. G-enussmittel des allg. österr. Apoth.-Vereins tui

*) Bödtker fand ferner: 0,017% Vanillin u. in der Asche: , C"l'j"rEisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsäure Schwefelsäure Kieselsaure ^n
(Fe,0.) (CaO) (MgO) (K.O) (Na 20) (P»0 5) (SO,) (SiOs) 0,280'fc.
0,095% 0,040"/» 0,170% 0,054% 0,056% 0,313% 0,135% 0,012 /• gticW 11

**) Mansfeld fand 6,28% Eeinproteln (nach Stutzer) und ausser dem Theobromin 3,48% loslici
Verbindungen.

***) Das Theobromin wurde nach dem Verfahren von Kunze bestimmt.
°) Mit 14,78"' B Reinprotein nach Stutzer.

°°) Mansfeld fand ferner 3% Maltose, 0,25% Eisenoxyd n. 0,01 % Manganoxyd.
0M) Mit 0,82% Kali und 0,59% Phosphorsäure.

»o.
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Schtil«>""!f"
Kol'P i

Biidlff '

«>""'

Sa 2 - H. Cohn (Zeitschr. physiol. Chem. 1S94, 20, l) fand in Kakao folgende Gehalte an Ge-
mt -Stickstoff, verdaulichem Stickstoff und Fett:

Rohe
'ac

tn 'f«tet,

geschälte Caracas-Bohnen .
""Taca Masse

Nieder,
s Handelspulver aus ver-

en Sorten gemischt

G-csammt-
Stickstoff
2,112%
2,125 „

3,143 „

Vom G-esammt-Stiekstoff sind verdaulich durch
Magensaft Paukreassat't

— — 48,2—50,2°/ c
— 49,3—51,9„

35,2-64,5% 46,70—58,58% 32,65—33,20%

Mittel 51,45% Mittel 52,64%

den] 3 - D epaire (Rev. intern, falsif. 1894/95, 8, 22; Chem. Centralbl. 1894, II, 1004) fand in einigen,
erkehr entnommenen Proben:

ß ezeichnun e

' n,cl " entfettet .

I Cmf «tet, gepulvert

^ Alkahen be -

" k^. lalen ; ; ; ■

k°'aden lran(JS
3,00

" MO-3,75
4,00n
5,50

^.oou.ia.oo

1 3,60
16 3,40 — 6,70

3,50—6,70

— J9, 20—9,56

7:0,63 — 0,96
4!o,55—0,92
6
1
2

0,70—0,98
1,20

0,80 u. 1,20

Stickstoff-
Substanz

13,56
13,56—23,31

20,00—23,31

53,32
25,65—39,34

27,50—30,50

Zucker

13,50 — 16,85 2,25—3,30

8,75—10,94118,65 — 23,90
8,75—12,12,21,20—24,00

50,3—58,0
50,3—55,0

6,75 —11,00|21,95—23,70; 5 7,2—61,6
60,0

55,Ou.58,3
6,75 22,15

8,57 u. 9,50|22,10u.24,39

im Ganzen

°/o

in Salzsäure
unlöslich

Für die
Asche von

10 g zur
Neutrali¬
sation er¬
forderlich

com 7,0 N.¬
Salzsäure

2,42 1,72
,24—6,10 1,50—3,40

6,98—8,70 1,50—1,70
7,30—9,10

1,22—1,75 0,02—0,08
1,27 — 1,60 0,02 — 0,08
1,12—1,80 0,03—0,09

1,19 0,04
1,34 u. 1,78,0,05^0,08

40
34—92

208—520

14—35
24 — 58
36—78

34
18—26

v»n e; 'e an 8 egebenen Zahlen für „Cellulose" sind so hoch (11,90—22,38 für entfetteten Kakao), dass
»ledergabe der Zahlen abgesehen werden kann.

u""
Anhang zu Kakao.

6,3'

mW*'

Hier
'■ Gehalt der Kakaobohnen an Theobromin, Fett, Wasser und Asche.

'fesd

Ho.

'über liegen noch folgende Untersuchungen vor:

"• Wolfram (6. u. 7. Jahresber. der chem. Centralstelle für offcntl. Gesundheitspflege in
'*>! 76) fand für die bei 100° C. getrocknete Substanz folgende Zahlen:

Bezeichnung der Sorte

Caracas

Gua yaquu . [
Domingo
Bahia

J**° C.beUo'
-■-abasco

Mittel

In den enthülsten Bohnen

rheo'bromm

%

1,63
1,63
1,66
1,64
1,46
1,34

Pott

°/o

53,80
50,60
51,50
51,70
49,90
52,60

Asche

%

3,68
3,81
3,02
3,35
3,59
4,33

1,56 51,68 3,63

In den Schale

Theobromin

1,11
0,97
0,56
0,71
0,81
0,42

0,76

Ascin

13,32
5,99

10,61
5,13
9,28
5,87

6,37
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2. James Bell („Die Analyse u. Verfälschung der Nahrungsmittel", üebersetzt von ^-

Berlin 1882, 85) giebt für den Gehalt an Theobromin und ein dem Koffein ähnliches Alk» 101
Guayaquil Grenada Surinam Trinidad Trinidad-Schalen

Theobromin . . . 0,54% 0,91% 0,78% 0,59% 1,02%
Koffein .... Spur Spur 0,02 „ 0,25 „ 0,33 „

3. A. Emingcr (Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1896, ii, 275) fand in
schiedenen Kakaobohnen-Sorten folgende Gehalte an Theobromin und Koffein:

Theobromin Koffein

den lif

TheobroBun 0Koffe»

Puerto Cabello...... 1,05 0,16
Maracaibo....... 1,84 0,15
Canca......... 2,03 0,36
Caracas......... 1,43 0,07
Ceylon......... 2,06 0,30
Java.......... 2,34 0,05
Trinidad........ 1,98 0,09
Para.......... 1,08 0,20
Granada........ 1,90 —

Surinam........ I, 83

Guayaquil Ariba...... 1,20
„ Machala..... 0,88

Kamerun........ 1,83
St. Thome........ 2,09
Bahia......... 2,04
Samana......... 1,82

Cap Haiti........ 2,07
Domingo........ 1,9"

o,i s

0,1«

de«
Eminger bestimmte das Theobromin durch Entfetten der Substanz mit Petroläther, *> ^ e0

Theobromin-Bestimmung fand &
et

Kochen

Rückstandes mit verdünnter Schwefelsäure, Neutralisiren der Schwefelsäure mit Barythydrat, Em ^j
mit Sand und Extrahiren mit Chloroform. Das Koffein wurde vom Theobromin durch Ausz ,e

Tetrachlorkohlenstoff getrennt.
Nach den verschiedenen vorgeschlagenen Verfahren der

bei denselben Bohnen folgende Werthe:
D i 1s i n g
0,50%
0,49 „
0,35 „

Sorte Verfahren von Zip per er
Trinidad ...... 0,48 %
Ariba Guayaquil .... 0,36 „
Puerto Cabello .... 0,32 „

Süss Kunze E in i»B
1,90%0,65% 1,80%

0,60 „ 1,94,, 1,94 „

0,40 „ 0,90 „ 1,05 „
. T 1° T7)

4. L. Maupy (Journ. Pharm. Chim. 1897, [6], 5, 329—332; Chem. Centralbl. 189
fand nach seinem eigenen Verfahren an Theobromin:

Handels-Chokolade
Trinidad Caracas Para G-ranada Martinique -t ,.(lo/ Zuefcß1

Theobromin . . . 1,44% 1,38% 1,28% 1,60% 1,527« 0,54%
■ der K'1'

Maupy bestimmte das Theobromin durch Entfetten von 5 g Kakao mit Petroläther m g
Verreiben des getrockneten Rückstandes mit 2 cem Wasser und Ausziehen mit einem Gemenge
rein krystallisirtem Phenol und 85 g Chloroform auf dem Wasserbade am Rückflusskühler. Der Ex f
Rückstand wurde mit Aether versetzt, worauf das unlöslich bleibende Theobromin nach sechs öti
gewogenem Filter gesammelt wird.

5 M. Mansfeld (Zeitschr. Nahrungsm.-Ünters., Hyg. u. Waarenk. 1896, 9, 322) ermi
geröstete und enthülste Kakaobohnen folgende procentigen Aschengehalte:

Haiti Ariba Bahia Para Machala Ceylon Samana Trinidad Caracas

Asche: 3,42 3,60 2,84 3,46 3,40 3,54 3,29 2,67 3,85

6. Wassergehalt von rohen und gerösteten Bohnen.

C. G. Bernhard (Chem.-Ztg. 1888, 12, 445) fand bei rohen und den dazu gehörigen
Bohnen folgenden procentigen Wassergehalt:

ttelte
füf

Puerto jiara««»
Cabello

3,64 4,38

roste ti»1

Puerto
Machala Ariba Surinam Trinidad Caracas pabello

Roh . .
Geröstet

4,69 4,49 4,63 4,05 4,27 4,73

2,72 3,17 2,84 2,84 2,48 2,98

folE

San

folo
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ver¬

soff«"

des

pfe»

II. Gehalt der Kakaobohnen an Abfall, Schalen und Rohfaser.
f . !• Ueber die Verluste beim Sieben, Erlesen, Rosten und Putzen der Kakaobohnen

"Sende u
lies:

ntersuchungen von C. G. Bernhard (Chem.-Ztg. 1889, 13, 32) vor:

»ort«

San Tho me He

Jr enad a Ha
Jre nad a

r> *a ,

Ari b; Wa ^l

Zeit
der Unter¬

suchung

Nov. 1887
Febr. 1888

Oktbr. „
Juli „
Febr. „
Dez. 1887
Juni 1888

Juli „
Sept. „
Bez. 1887

Nov. „
Märzl888

Juni „
A "S- r,
Juni „

Ve r1u s t e

5,59 12,20
,7,05 10,91

18,29
5,80 13,59

13,04
10,08
11,94
11,25

17,80
12,82
12,58

Verluste

Sorte

Bahia Ha
Bahia . . .
Bahia Ia .

. Ia-
n • • •

Trinidad IIa

i) Ia
Caracas . .

Garupano .
,, extra

Maraguon .
„ pique'

Para pique
Soconusco

Zeit
der Unter¬

suchung
•/. •/.

3,27 0,45

2,53

4,9l|l2,95
19,28

5,67|l2,28
16,51

6,66 12,38
16,04
15,95
13,10

18,99
17,46

5,53 15,00

0,87

1077.»

all'

für

2. r T
'888 J ' ^ e gler (14.—17. Jahresber. d. chom. Centralstelle für öffentl. Gesundheitspflege in Dresden
'°li>pnj. hes timmte den Gehalt an Rohfaser in ungerösteten Kakaobohnen und Kakaoschalen mit^ndem

0:
Er gebnisse:

Bahia
sSt tete b
^etste

Gehalt nach Abzug
14,48

Tabasco Gruyaquil Caracas Domingo Puerto Cabello

2,14% 2,37% 2,97% 2,25% 2,68%
11,91 „ 10,99 „ 11,94,, 16,16 „ 10,23 „

Qa ar;zsand
0,67% 0,38% 1,03% 6,65% 2,50% 5,96%

, 3. r? ^,.,
'fäll , ' Finger (Zeitschr. öffentl. Chem. 1898, 4, 809) fand für die Menge der verschiedenenie d

r Kakaobohnen und deren Zusammensetzung folgende Zahlen:
Samenschalen

Hälsen Abfall

'Jentrp
dor Abfän

C amm -
As ehe
8and

e vom Rohkakao 10,0

Setzung der Abfälle:

4,0

Erste
Sorte

0,37

Zweite
Sorte

Dritte
Sorte

0,74

Vierte
Sorte

Staub Abgang

1,45

as er

0,06

4,50 15,40 21,64 18,39 15,76 16,40 22,06 20,47

21,63 16,31 10,29 8,75 12,16 12,74 8,46 9,81

11,15 4,80 6,70 7,10 7,20 7,80 11,75 7,05

1,90 0,35
—

III. Aeussere Beschaffenheit der Kakaobohnen.

43 n V' PPer6r macht in seiner Schrift: Untersuchungen über Kakao und dessen Präparate 1887
fo, gende Angaben über die äussere Beschaffenheit etc. einiger Kakaobohnen:
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Bohnen von

Puerto Cabello

Caracas

Ariba

Machala

Surinam

Fort au Prince

Trinidad

Form der Bohnen

gross, eirund, wenig

abgeplattet
stark konvex

gross, mit ungleichen
Konturen

flach, unregelmässig
konturirt

gross

flach unförmig

sehr gross, breit und

platt

Aussehen und Ueberzug
der Schalen

mineralisch, ocker-

gelb

mineralisch, rothbraun

mineralisch, gelbbraun

schmutzig schwarz¬
braun

graubraun
hellbraun

Aussehen

der Samenlappen

(Kotyledonen)

Dnrehschnitts-
mass der Bohnen

aussen röthlichbraun,
innen rothbraun

desgl.

aussen tiefer gefärbt,

als gegen die Mitte
aussen tief schwarz¬

braun, innen heller
dunkelrothbraun

gleichförmig, schwarz¬
braun

innen schwarzbraun

24

22

25gelbbraun, leicht

abspringend

Ueber sonstige mikroskopische Unterschiede in der anatomischen Struktur, sowie über

Reaktionen zur Unterscheidung der einzelnen Kakaobohnen, welche Reaktionen uns nicht sehr

erseheinen, verweisen wir auf das Original.

35, 5

23,5

33,"

o5,S

che»"

zuverlä

seh"

Kolanuss.
Süsse des Kolabaumes Cola acuminata R Br. oder Sterculia acuminata.

Ho.i

10;
n
12

u
H
16

>'
18

Beauw.

No. Nähere Bezeichnung

OS

-*»tO

c
3

1 ,
1 2»
£ ! «■§

35"

0/ 0//o 1 10

Ü
o

/o

||
< LJ

°//o

8=o
CO-a
CD
CS

°/'0

o

iori
55

/o

a »8=

o co cd

°//o

CS

oer

/o

s
o
<

/o

1 1882 11,92 6,76 2,35 0,59 1,62 33,75 — (29,83) 3,33

2 Ohne nähere Bezeichnung . .
G4

1865 13,65 6,33 2,13 1,52 — 42,50 — (20,00) 3,20
**)

3 Von Binun, Centralafrika . . 1888 11,59 10,12 1,69 0,17 — 46,73 19,41 8,67 3,31
4 n 12,19 — 2,34 0,20 — — — 15,14 2,93
5 Kolapräparat, für Nuhrzwecke

n 6,83 10,18 1,95 0,15 — 47,92 22,15 8,99 ,2,88
6 Ohne nähere Bezeichnung* *) 1886 9,72 8,64 2,71 0,73 1,20 28,99 — — 4,72

Anal)'"
kef

ip. C»<"i"',")'

r.asc'Uf
..SC"

19

20

21

Keift

') Compt rend. 1882, 94, S02. r ^ , 1884, S. l
-) Pharmaceutical Journal 1864/65: vergl. T. F. Hanausek: die Nahrungs-u. Genussmittel. Kasse
a) Nach Ann. de G-eneve (See. phys, et histoire nat. de G-eneve) 19, 497: Chem. Centralbl. 1888, 1-'
*) Mitgetheilt in E. Ileekel's: „lies Kolas afrioains". Paris 1893, S. Kiu.

*) Verf. führt noch folgende besondere Bestandteile für die Kolanüsse auf:
Theobi.....in Glukose Gummi ,,.. , T ,l"?" n . .„ . . ^jS?" 1, .(losl. m Alkohol) (lüsl. m Chloroform)

1,59% 0,027%0,023% 2,88% 3,01%
**) Die Asche enthielt:

Kalk -Magnesia Kali
Spur 8,54 % 54.96 "/„

***) Läse olles- Scott fand ferner:

Kolaroth parhsf
flösl. in Alkohol) „,;■,

1,29%

S

Natron
Spur

Phosphorsänre
14,62%

Schwefelsäure
8,50 %

Kieselsäure
1,07'/o

Zucke

„,, ,„ Aethe- D., Harzartige ,. , . nach derTheo- ■ i „, Bitter- t ,, „. .... 7 ■ direkt T, ■ nsches , ... Stoneflosl.in , . , Inversion
Immun ()c , stoft abs . A Jkoh(l)) redneirend reducirend

0,084% 0,081% 0,018% 1,012 °' r 3,312% 0,612%

Gummi =
löslich

in Wasser
von 32»

4,876%

Stärke
und ähn¬

liche Stoffe Far bstoffe
(sich mit Jod

färbend)
2,130% 3.670%

n*&

w as

8 o v
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ff»

35,5
3V

m

«is<*e

tiker

«/.'•""

est*/<■>

..Sfl>"

Nähere Bezeichnung

L. p.

•' feinste westindische
Qualität.....

' G -N -, feinerothe,west-
„, lndi sche Qualität . .
T - G.
J r, .....

' -»SutegesundeWaare

'' gesunde, rothe Stücke,
«was geschrumpft .

'' au %espaltene, reine
Wa ar e

Preis für
1 Pfd. (engl.)

*)
. 1 £

■> uiau

•' schwarz
*° he Kolanü
Dle aelh en

Kol »Pulver nachHase-

oft 'sPatentpräparirt

1 £

10 d
9 d

7'/ 2 d

7 d

5'/ 2 d
4 d
4 d

gerostet

Mittel von No. 7 — 18

etroc knete Nüs

Mittel (ausser No. 19)

t- 3
■n o

1894

1896

15,01

13,07

13,19
14,30
11,89

11,67

12,04
15,54

<7/0

8,75

10,38

7,38
10,69
10,00

10,68

9,25
10,00

/o

13,98 10,06
12,80 8,69

8,43 8,75

9,80

1,96

2,77

1,72
1,84
2,13

1,71

2,22
2,03
2,16

0/ 0/

1,02 3,35

2,15 2,

1,73
0,88

3,61
3,48

1,46 4,

1,16

1,14
1,58
1,42

2,26:0,98
2,06

8,69,2,28

13,35

57,29 —
13,86 —

4,42j —

9,56j2,08

1,15
1,76
1,35

1,1

4,76

4,30
3,63
3,96
3,79
3,80

1,94 3,91

1,35

3,33
1,67
0,63

3,79

O <"(U
™*TTUJ

41,73

50,27

48,45
48,63
41,58

39,12

48,72
36,65
35,30
47,76
47,52

49,03

45,44

15,59

14,17

5,61

5,23

°/'0

23,21
13,43
20,22

21,41

13,70
20,59
24,14
16,54
15,06

14,96

16,60

5,82
7,35

8,12

7,97
8,73
8,05
6,24

12,27

3,04

2,60

2,43
2,77
2,62

3,08

2,88
3,28
3,15
3,19
3,06

9,12|3,25

7,01 2,90

1,56
2,50
3,86

12,22 9,221,661.0913,42 43,83 22,32 7,853,05
°)

Analytiker

C. Uffelmann
und

A. Bömer ')**)

K. JJieterich a)

»■oft , ,.,' e >'ger (in Schuchardt: „Die Kolanuss" 1891) fand folgende Schwankungszahlen:
2,06 e°br0n Kolaroth

1,12—1,42%

Gerbstoff

1,43—1,64

Zucke

2,34—2,92%

Fett

0,32—0,34°,'»

Alkohol-Extrakt

7,62 — 9,14%

t:

"2,54%

U97 1 T ' ltl,us »• A. B. Prescott (Journ. Amcr. Chem. Soc. 1897, li>, 63; Chem. Centralbl.
rrjeke ' ' fänden in den Kolanüssen (Trockene Handelswaare) folgende Mengen von Koffein in der

Substanz:

Freies Koffein . .
Gebundenes Koffein .
Gesanimt-Koffein

') pi* h ' ; ™gew. Chem. 1894, 710.
*) 1 p Ccntralhalle 1S96, 37, 544.

\\'; K **) uVt''' (,"«' L) = «Og: lPfd. Sterling (£) a 20 Shillings (d) = 20 M.
nach ' 8«nde •suo un 8sverfahren: Koffein wurde nach Mulder bestimmt, nur wurde das Pulver nicht mit
bis ' ','|,r liivcr" '"" 5 %-iger Schwefelsäure ausgekocht. — Die Stärke wurde durch Erhitzen im Dampftopf gelöst und
bi'sr' lls 'ihidi,. "'",, lliü " e"ildete Glukose gewiehtsanalvtisch bestimmt. — Der Aethcrextrakt, welcher durch sechs-
"t^.;"" luun,„ > s,,hx trahircn der fcingeimlvertcn Kuhstanz gewonnen wurde, enthält anscheinend etwas Koffein. — Dil
<h,,;V%cLnI.. '',rl ' säure wurde nach den. V '

No. 1 2 3 4 5

1,843% 1,158% 1,235% 1,186% 1,120%

1,809 „ 1,922 „ 1,854 „ 2,085 „ 1,625 „
3,652 „ 3,080 „ 3,089 „ 3,271 „ 2,745 „

"rill

'sMet

■i..„ ,iM|ge;iii,i ,""""um wurde nach dem Verfahren vonf'lecK ausgerunrr, rur iien voruegenucn ran letiocn nisorcm
ii-lir-f rlial ten 1 ss :'«' des feinen Pulvers im r,00 com Kolben eine Stunde mit etwa 200 com Wasser gekocht, nach

4 gefällt . ;v"lheninlialt auf 500 com aufc-cfiillt und in 200 eem der filtrirten Flüssigkeit die Gerbsäure nach Vor-
t |efän, wiinU.' nl ' !Üt anf 30° COm aufSefüUt und

Wen \" '''''"' -Bestimmung wurden 10 g der feingeraspelten Substanz mit Calciumoxyd gemischt und im
Apparat mit Chloroform ausgezogen — Dieterich fand in der Asche an Kaliuinkarbonat:

°) Ges,m , t , No - 19: 4i,ä5»/ 0 No. 20: 45,54% No. 21: 49,10%.
Koni,. ~ "" ut -« ti *«toff X 0,25'US, Nah rungsmittel. I. 4. Aufl. 66
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