
896 Zucker und Zuckerwaaren.

Zuckerrohr.

Zucker und Zuckerwaaren.
Zucker.

Rohrzucker.
- Saccharnm officinarum, Canne ä Sucre, Canne creole.

No.

6
7
8
9

10

11
12

13
*)

14
*)

15

17

Nähere Bezeichnung

Ohne nähere Bezeichnung

Otaheitisches Zuckerrohr, reif
desgl., unreif.....

Martinique und Guadeloupe
Von Kairo......

Von Oberägypten . . . .
Am 23. August

1859 . . .

Am 26. Septbr.
1859 . . .

Band-Zuckerrohr
Tahiti-Zuckerrohr

Unterer und
mittlerer

Oberer

In Ciren-
cester an¬

gebaut

Stengel¬
theil

Von Guadeloupe!
Mittel

„ Re'union f mehrerer

„ desgl. Analysen

Mittel

M ™

1849

1870

1860

1879

1866

In der natürlichen Substanz

/o

77,8
77,0
69,5

71,04
79,70

72,22
72,15

72,13

85,17

81,80

6,73
76,08

79,09

78,46

1,45

69,35

72,24

/o

O »O O
in

° 3
CG(™

0/ | 01/o I /o

75,41

0,55
1,17

2,56

2,19

0,44
0,42

16,2
— 12,0
— 11.5

0,35 18,02
1,95 9,06
Glu¬
kose
0,28 17,80
0,30 16,00
0,25 18,10

Fett
0,55

0,70

0,34#**")
0,54

1,49 i 1,04

5,85

13,39
14,28

16,15

16,90

15,00

19,01

15,56

6,0
11,0
19,0

9,560,48
7,03

9,30

9,20
9,10

9,07
8,87

11,50

9,95

10,00

14,32 7,04

0,40
0,35
0,42

2,06

1,40

0,37
0,36

0,86

0,35

0,60

0,69

In der Trocken
Substanz

M 1
-*a=.21 Pä
« » 3 .' ffi =*

(O
0/ '/O ! /o

72,97
52,17
37,70

62,22
44,63

64,07
57,45

— 64,94

1,88
5,75

17,25

12,00

1,88
1,75

32,14

57,54
59,70

77,23

78,46

52,53

62,03

5 6,05

0,30
0,92

2,76

1,92

0,30
0,28

6,08j58,24 0,97

Ana lytike'

Pagen

o. w

vsU"r

,eqt"'n '

Ph¬

os* iiss-

,T. Walter Leather (Journ. Soc. Chem. Ind. 1898, 17, 202—206; Zeitschr. Nahrungs-, - se ,

mittel 1899,2, 512—513) fand in 100 cem Zuckerrohrsaft 11,5—17,0 g Saccharose und 0,1 —1> 8 S ^j
A. Stutzer (Chem. Centrbl. 1892, II, 296) untersuchte die Asche von kranke

gesundem Zuckerrohr.

') Pharm. Centrbl. 1849, 363.
") Pharm. Centrbl. 1849, 854.
s) Zeitschr. f. Chemie 1870, 329.
*) Jahresb. f. Agrik.-Chem. 1860/61, 128.
5) Hassall: Food, its adulterations and the niethods für their detection. London 1876, 229.
') Centrbl. f. Agrik.-Chemie 1880, 9, 334.
7) Ann. de la science agron. von L. G-randean 1886, I, 193.
*) Ans amerikanischem Samen in Böhmen angebaut.

Die Analysen No. 16 rühren von Delteil, Mo. 17 von Siere de Pontbrune her.
Als nnkrystallisirbarer Zucker aufgeführt, während die Zahlen in der Rubrik „Holzfaser" als Holzinas

bezeichnet sind.
(lig'»1-'"
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Rohrzucker. 897

Rohrzucker.

u" 1'

,e<u)
2 §J»em. Centrbl. 1859, 118.

K I mann. Centrbl. 18Ö2, 295.
'S. Nahrungsmittel. I. 4. Aufl.

»0.

B

3

S.
COCOCOS

7.

0 g
2 »
«-§

/o

0CO0
cöJS0cacd
CO
0/10

.—a>m^™ 0

■i«
=■=«1/o

I
E3
CS

1)

~ CD
«*=
'S"
UJ

°//o

CDJ=av>
<C

"1/o

Eingemengte
Stoffe

In der
Trocken¬
substanz

7$,
Nähere Bezeichnung Orga¬

nische
»//o

Un¬
orga¬

nische
"1

Saccha¬
rose

0/
.'0

'Sc<
1
2 Cuba prima .... 1859 1,70 0,20 96,55 0,49 0,19 0,42 0,68 0,26 0,22 98,22

3 'i blond
Ge meiner Cuba .
Ha vanna prima .

n 2,70 0,18 92,69 2,95 0,32 0,94 0,57 0,29 0,18 95,26

i n 0,40 0,14 97,32 0,38 0,40 0,30 0,50 0,10 0,09 97,69 c>

ä » 0,20 0,14 97,32 0,40 0,15 0,87 0,50 0,40 0,25 97,52 1
6 n blond . » 1,20 6,22 96,40 0,65 0,51 0,87 0,75 0,20 0,20 97,57 ^
7 11 ordinär .

ew-Orleans prima
:i 1,00 0,96 92,69 1,66 0,32 2,90 1,20

— 0,22 93,62 •0

8 o 1,60 0,26 94,24 0,57 0,21 1,91 0,78 0,08 0,14 95,77 S

9 i) blond . n 1,30 0,16 94,23 1,20 0,14 1,60 0,64 0,05 0,12 95,47

10 n ordinär
ernambuco, weiss

n 2,20 0,41 93,46 1,52 0,04 2,28 1,00 0,22 0,16 9 5,54 §.

n n 0,60 0,14 98,25 0,23 0,23 0,47 0,24
— 0,15 98,85

"wc«
12 n braun

Po "o-Ri co prima .
n 0,30 0,76 93,31 0,54 0,81 2,46 1,24 0,24 0,92 93,59 ^

13 n 0,80 0,52 97,32 0,12 0,16 0,49 0,34 0,03 0,10 98,104 •5

U n blond . n 3,10 0,50 93,61 0,56 0,24 1,90 0,40 0,22 0,12 96,604
^

H » ordinär
-^inidad .

n 2,70 0,52 93,46 0,94 0,56 1,96 1,15 0,30 0,18 96,05
n 2,20 0,58 91,41 2,35 0,32 3,68 0,38 0,39 0,09 93,46

16
Java 19

j*ef- Cand., Java 19 .
Hav anna 19 ... .

Glu¬
kose

+ Pflan¬
zensäure

17 1852 0,3 — 98,6 0,3 0,5 — 0,2 0,1 98,89
U 0,2 — 98,5 0,3 1,0 — — — 98,59

19 n 1,8 — 94,5 3,0 0,4 — 0,2 0,1 96,23
20
21

» 17 . .
J av a 17 _

JJ»chung v.'le', n u
7 fä rtter Candis .
Jav a 15,
Hav anna 14 . .

n 0,9
0,4

— 97,0
96,3

0,9
0,7

0,5
2,1

— 0,5
0,3

0,2
0,2

97,88
96,48

22
23

18 ?i 1,1
0,6

— 96,3
96,4

1,0
0,6

1,0
2,3

— 0,4
0,1

0,3 97,37
96,98

H 0,6 — 96,3 0,9 1,* — 0,6 0,2 96,88

25 1,5 — 95,6 1,5 1,7 — 0,5 0,2 97,06

26 " 12 . .
Java 13.

2,3 — 92,7 1,6 2,4 — 0,7 0,3 94,88

27 1,2 — 96,0 1,1 1,0 — 0,7 — 97,16 b
2«
29
30

Havanna 10 . !
Jav a 9

!° ri »*, hell '. !

Gerin ger S., hell .
ef- Cand., Java 8

äav an na 7 .
Java 7

n
n

1,5
2,3
1,8

—
94,3
93,4
91,6

2,3
2,5
1,5

1,2
0,5
4,2

—
0,7
1,1
0,8

0,2
0,1

95,73
97,64
93,27

3

s

31
32
33
84
35

n

0

3,6
3,6
3,6
3,5
4,4

—
92,3
91,2
91,4
87,3
88,7

1,6
2,0
2,6
3,7
3,3

1,1
1,6
2,0
4,5
2,2

—

0,8
1,2
0,4
0,9
1,3

0,6
0,4

0,1
0,1

95,74
94,60
94,81
90,46
92,78

»6 » 6 . n 4,9
— 87,9 4,6 1,6 — 0,9 0,1 92,42

37 „ 5 .

^»«n, braun '.

^----^j^r., braun

» 4,7 — 86,3 5,0 2,0 — 1,9 0,1 90,55
38
39

n

n
5,4
6,1
6,3

—
86,7

83,1
85,4

4,0
5,5
4,4

2,0
3,5
2,1

—
1,4
1,6
1,4

0,5
0,2
0,4

91,64
88,49
91,13

M ittel 1- |2,16 0,35 93,33 1,78 0,30 0,91 0,76 i 0,21 | 0,20 | 95,39 |
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898 Zucker und Zuckerwaaren.

Kolon alzucker (Melassezucker).

In der

Ho. Nähere Bezeichnung

Zeit der
Unter¬

suchung

Wasser

%

Saccha¬
rose

0/
/o

Schleim¬
zucker

/o

Asche

0//o

Trocken¬
substanz

Saccharose
°/

j

1 1850 27,07 34,59 35,63 2,71 47,43
2 J7 31,67 24,47 41,53 2,33 35,81
3
4 Ohne nähere Bezeichnung

J5

n

41,14
40,77

15,26
13,42

40,70
42,77

2,90
3,05

25,93
22,66

5 :, 39,57 14,30 42,71 3,43 23,66
G „ 30,17 7,77 59,18 2,88 11,12

Mittel 35,06 18,30 34,76 2,88 28,07

kelAnaly»

]|- sr«'"'

J. Walfer Leather (Journ. Soc. Chem. Ind. 1898, 17, 202—206; Zeitschr. Nahrung»"
Genussmittel 1899, 2, 512) fand für die in Indien hergestellten Zuckerrohr - Rohzucker G n

Gul und Bab: Wasser Saccharose Glukose Asche

„Gur"........ 5 — 15% 60-65% 10 — 15% 1,5 — 4,0%

„Rab"........15-25 „ Entsp

an"
0def

eilend einem Gur mit 15-

Durch Centrifugiren aus Gur
gewonnener Zucker . . . 0,5—2% 90—95% 1 —12% 0,8

°/0 Wasser

1,5%

Rübenzucker.
Ueber die Zusammensetzung der Zuckerrüben vergl. S. 755.

Rohzucker.

No.
Nähere

Bezeichnung

7o

ioS
SS

/o 10 /o

Ana¬

lytiker

Licht'sche deutsche Kübenzuck

Weisses] | J ( 0,71 97,70 1,01 0,58
Blondes J2||| 1,12 97,20 0,95 0,73
Gelbes J E^Ö ( 1,39(96,30 1,31 1,00

Mittel (1—3) 1,07 97,07
0
0

0,23
0,50

99,75
99,60
98,70
98,30

1,09

0,13
0,21
0,84
0,83

0,77

0,12
0,19
0,23
0,37

ermuster.

98,49
98,30
97,65

98,12

99,75
99,60
98,92
98,79

Fein weiss
Weiss
Ord. weiss
Blond .

Fein gelb

Erstes Produkt.

1,19 96,80 1,25 0,76 97,96
1,74 95,50 1,52 1,24 97,19
1,93 94,70 1,94 1,43 96,56
2,43 93,80 2,01 1,76 96,13
2,70 92,60 2,82 1,88 95,16

Zweites Produkt.

,70 92,40|2,56
88,10 4,28
93,00 !1,67

2,6692, 7012,20

2,78|92,40J2,21
3,08!9O,5Oj2,76

3,54
2,72

2,34
4,08
2,61
2,44
2,61
3,66

94,96
91,3 3
95,6°
95,23
95,0*
93,37

t*P

10
M
15

U

h
17

19

20

') Compt. rend. 32, 421.
2) Zeitschr. Deutsch. Vereins Rübenzucker-Ind. 22, '297. In den sechziger Jahren.
3) K. Stamm er: Lehrbuch der Zuckerfabrikation 1875, 803.
4) Landw. Vers.-Stat. 1878, 9, 252.
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Rübenzucker. 899

Näh ere
3eze ichnuno

Mittel

_% I %
2,36
2,62

92,20
92,00

2,77 91,60
2,84 92,30
3,99 !91,20

7o "I

2,62 2,82
2,7012,68
1,94'3,69
2,3o!2,56
2,152,66

2,9191,68:2,49 2,92 94,42

- -- o— -Cra

M o/
___/o

94,42
94,47
94,21
94,99
94,98

Ana¬
lytiker

Stertes

Drittes Produkt.
3,17'90,80J3,17
1,4393, 3ol2,47
2,9ol92,10i2,24

2,56|93,90 i2,02
I

3,27 90,7012,86
Mittel

2,76
2,80
2,76

2,12

3,17

2,68j92,05!2,55l2,72

93,77
94,65
94,85

95,75

93,76

94,58

[ Boden-
fbmder 1)

C.
Scheib¬

ler *)

'este "eichische Rohzucker.

hellbl ond

''ond

hello:raun

2,89 93,38 0,17 3,56 96,16 \
1,64 94,91 0,16 3,29 96,49
1,54 95,95 0,07 2,41 97,45
2,25 95,04 0,06 2,65 97,23
1,71 95,08 0,07 3,14 96,73
3,35 92,74 0,11 3,80 95,95
1,77 94,80 0,11 3,31 96,51
2,60 94,40 0,17 3,83 96,92
2,71 94.36 0,11 2,82 96,99
1,52 94,98 0,11 3,39 96,45
1,94 94,98 0,09 3,99 9 5,84
1,05 94,90 0,06 3,99 95,91
3,60 92,60 0,07 3,73 96,06
2,19 94,36 0,15 3,30 96,47
0,91 96,65 0,24 2,20 97,54
2,49 94,43 0,13 2,95 96,84
1,92 94,71 0,13 3,24 96,56
1,32 94,13 0,15 4,45 95,39
0,75 95,72 0,05 3,48 96,44
1,38 94,76 0,10 3,76 96,08

No.
Nähere

Bezeichnung

braun

dunkelbraun

Mittel (1—33)

Kohzucker
der Kollektiv-

Ausstellung
österreichisch-

ungariacher
Zucker-Indu¬

strieller auf der
Welt¬

ausstellung in
Wien IST;:.

untersucht im
Jahre 1889

Art der

Herstellung:
Mit viel

Knochenkohle

Mit wenig
Knochenkohle

Mit schwefliger
Säure .

Rohzucker einer
mährischen
Fabrik . . .

Gewöhnl. Verfahr
Verfahren von

Zscheye .

1,23
1,42
2,04
2,13
3,32
1,48
1,60
3,39
1,20

lo

95,70
94,42
93,30
91,22
94,00
93,74
93,45
91,68
94,29

» 3

öS
"/'0

1,19 95,30

1,16|95,60
3,09191,30
2,79191,22

1,93 94,42

1,51
1,91
1,93
1,37
0,56
0,99
0,66

0,98

1,07

0,88

1,71

1,42

1,45

1,61

94,40
94,70
95,20
96,10
96,60
97,10
97,20
97,70

96,40

96,50

95,30

96,40

96,40

96,45

0,13
0,19
0,08
0,12
0,08
0,05
0,07
0,15
0,06
0,05
0,22
1,77
2,10

0;lo

2,94
3,97
4,58
6,53

2,60
4,73
4,88
4,78
4,45
3,46
3,02
3,84
3,89

0,21

0,24
0,07
0,05
0,05

0

0,11
0,10
0,08

1,38

1,60

1,70

1,23
*)

1,14

3,44

2,83
2,11
1,62
1,36
1,60
0,85
1,06
0,92

1,15

1,02

1,29

0,99
**)

1,05
**)

1,05|0,92
I **)

/o

96,89
95,78
95,24
93,21
97,23
95,15
94,97
94,89
95,44
96,46
96,72
94,21
93,84

96,28

1,26
1,28
1,25
1,17
1,24
1,06
1,08
0,40

97,44

97,36

96,96

97,79

97,82

98,03

Ana¬

lytiker

5 Zeitt'i!™" 1": Lehrbuch der Zuckerfabrikation 1875, so;;.
Wien 1871—1877,Tabelle 88.

> Zeitsr.1 " ,w - ^eiiruncli der zueKeriaimKauou 101
') Erst« l< 1)eut »di. Vereins Riibenzuckcr-lnd. 22, 297
') Oeste, ' ' d" laiuhrirthschaftliclien Vcrs.-Stat. Wien 1011—wu, r;
') Oestp, ngar - Zeitsehr. Zuoker-Ind. u. Landw. 1893, 22, Sonderabdruck.

' orr -ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1898, 27. Sondorabdruck.
) Mit n qi m <

**) Die z Stlcks toif-Substanz.
- zahlen bedeuten Sulfatasche. Der Gehalt an Carbonatasche betrug

No 45 46 47 4S
W/. 1.01«/. 0,89»/» °<95 °'»

49
1,05 "/,

57'



900 Zucker und Zuckerwaaren.

1 ©
%m o $a M N 23 L. M0 CD©

No.
Nähere

Bezeichnung

V> cd■Soo
cd
CO

o
CO

,2 02 CS2 «"

Ana¬

lytiker
No.

Nähere

Bezeichnung

COCOcd*
cdJSoocd

COs o
CO<

/o /o °//o "l /o °/ /o /o %
48 Gewöhnliches 3 —

4,0 93,2 **") 1,8

4P
Verfahren

Verfahren von
1,65 95,90 1,50 0,97

*) 97,51 lls 4 —
1,7 96,5 **) 0,8

5 — 2,4 95,6Böcker . . 2,27 95,3011,38 1,07 97,51 ^1 *) J^S 6 — 4,5 92,8 1,'

7 _ 4 5 92,5 **) 2,0Iranzösiscner KonzucKer.
1 | 5,3 91,9 **) 1,8 9 7,04 1 Ftligot

1 2'
8 — 4,7 93,5 **) 0,8

2 — 3,3 94,3 «) 1,4 97,53 Mittel 3,80 93,79 __ 1,41

Analysen einiger (Roh-)Zucker aus den Anfängen der Rübenzucker-In du3tr
Oestereich-Ungarn theilt A. Stift (Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hygiene und W» ar
1890, 4, 145; Vierteljahresschrift Nahrungs- und Genussmittel 1890, 5, 307) mit:

No.
Jahrder Darstellung

Farbe
CD
COcd

/o

Ü
CO

/o

** CO

/o

cd coijr

IS"
U.0//o

CD

CO<
/o

, e
CDE

0//o__

1 1830 hellgelb 1,30 93,60 0 2,73 2,37 81,75
2 1834 schwarzbraun 1,08 93,60 0,61 3,98 1,34 86,90
3 1835—40 weiss mit schwarzen Flecken 0,20 98,80 0 0,41 0,59 95,85
4 1837 hellgelb 0,71 94,80 0 2,00 2,49 82,35
5 1838 schwach gelblich mit schwarz.

Flecken 0,30 97,80 0 1,16 0,74 94,10
6 n hellgelb 0,90 95,80 0 1,99 1,31 89,25
7 1839 dottergelb 0,77 96,00 0 1,97 1,26 89,70
8 1840 hellgelb 0,90 95,20 0 2,54 1,36 80,40
9 n n 0,94 95,60 0 2,27 1,19 89,65

10 1841 weiss 0 99,90 0 0 0,10 99,40
11 1843 schwarzbraun 1,14 93,00 1,22 4,54 1,32 86,40
12 n !? 1,40 91,90 0,90 4,89 1,81 82,85
13 1873 -- 1,51 94,40 0,24 2,83 1,26 88,10

14 n
_ 1,91 94,70 0,07 2,11 1,28 88,30

15 J7
— 1,93 95,20 0,05 1,62 1,25 88,95

16 » — 1,37 96,10 0,05 1,36 1,17 90,25
17 n

— 0,56 96,60 0,05 1,60 1,24 90,40
18 n

— 0,99 97,10 0,08 0,85 1,06 91,80
19 n

— 0,66 97,20 0,10 1,06 1,08 91,80
20 n

— 0,98 97,70 0,08 0,92 0,40 95,70

alis fh

sa?e r
desg1'
desg1' ,.,
aii« 1"^ 1;,,!

enttpTÖ
0,00'

0
0,009

o,oi J
o.o-1
0,002

besitii"
,iii

Die Asche wurde nach Scheibler unter Anwendung von koncentrirter Schwefelsaure „^»x»'"
und von dem Gewichte der Sulfate '/io abgezogen. Die fünffache Menge Asche von dem
gehalte (Polarisation) abgezogen, ergab das Bendement.

') Oesterr.-ungar. Zeitsdlr. Zuckei-Ind. u. Landw. 1898, 27, Sonderabdruck. — ') Compt. rend.
*) Vergl. Anmerkung **) S. 899. — **) Die Proben enthielten 1 •/. durch Bleiessig fallbare Stoffe

32, -12''

üb»

oiiitt

V

9

10
M

U
0h0

Slv;,.'
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Rübenzucker. 901

Verhalten des Rohzuckers beim Lagern.

jj^ Fr - Strohmer (Oesterr.-Ung. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1893, 22, Sonderabdruck) stellte
Sll , as ^erhalten des Rohzuckers beim Lagern Untersuchungen an. Das Endergebniss der Ver-
G„ ..' We' che mit drei verschiedenen Rohzuckern (Vergl. S. 899) angestellt wurden, war folgendes:eHUrr
auf -en<1 alk alischer Rohzucker (0,033% CaO) mit nicht mehr als 3% Wasser, lässt sich, gleichgiltig

balten.
er i c " e Weise er hergestellt ist, in einem trockenen Räume mindestens 1 Jahr lang unverändert

Konsumzucker.
Untersuchungen von Fr. Strohmer u. A. Stift. (Oesterr.-Ungar. Zeitschr.

Zucker-Ind. u. Landw. 1895, 24, Heft VI, Sonderabdruck.)

a Us s- ro mer UI>d Stift haben umfangreiche Untersuchungen*) von Konsumzucker (Weisszucker)
■niipo llc hen Zuckerfabriken Oesterreich-Ungarns ausgeführt. Die Ergebnisse dieser Untersuchungenhier

zusammenhängend Aufnahme finden.

3kuD
de A. Brot- und Hutzucker.

a) Raffinade-Brote.

co
'S*

0

V ^here

ße2ei ^n Ung

Beschaffen¬
heit der

wässerigen
Lösung

CO
cS

CDCOo
CSJSoocö

cd O
CDJSQ

s
ja « NO.

Nähere

Bezeichnung

Beschaffen¬
heit der

wässerigen

L.CDCOCORS*

CDCOO
c5
Oo
cd

'—c_CDCD
o u

ra 0

CDJ=CDCOCO
%
a

CSCD= J=O CD-a co
a a
oCO oz CO Lösung CO OZ CO

alkali 3'' 1'
1
2

=========___ °' 1 °//o 1 /o "/ % °//o "1In °/ /o /o %

sau er staubig 0,08 99,75 0,13 0,04 0,02 15 staubig 0,05 99,76 0,18 0,01 0,013 klar 0,05 99,80 0,14 0,01 0,01 16 „ 0,03 99,83 0,13 0,01 0,014
5

trübe 0,04 99,75 0,19 0,02 0,01 17 klar, mit gelb¬ 0,04 99,88 0,06 0,02 0,01
Ohne staubig 0,06 99,75 0,18 0,01 0,01 lichem Stielt

fi 11
«lh ete schwach trübe 0,03 99,75 0,18 0,04 0,01

18 leicht staubig 0,02 99,93 0,04 0,01 0,01
!/) ' trübe 0,08i99,69 0,21 0,02 0,01

19 Ohne klar 0,02 99,90 0,05 0,03 0,02

£ 8 klar, gelblich 1
0,04 99.75 0,20 0,01 0,01

20 nähere
Be¬

» 0,03 99,81 0,15 0,01 0,01
gefärbt 21 schwach trübe 0,06 99,75 0,17 0,02 0,02

staubig, gelb¬
liche 0,03 99,89 0,07 0,01 0,01 22 zeichnung

staubig 0,04 99,86 0,06 0,04 0,02
staubig 0,04 99,76 0,19 0,01 0,01 23 » 0,04 99,78 0,15 0,03 0,02

;aaei'
ll

ExPort.i,,.. | -Brot
schwach staubig 0,06 99,75 0,17 0,02 0,01 24 klar 0,05 99,79 0,11 0,05 0,04

lesgl' h „ 0,03,99,83 0,10 0,04 0,03
25 » 0,05 99,79 0,09 0,07 0,05

iesgl' U Kr,«,., f klar
7 1 '

0,01 0,01
26 » 0,02 99,88 0,07 0,03 0,02

Ok«
tspl"1'' 1

o.ooi

. -*«sre 0,07 99,78 0.14

HlNch nnng | .. 0,07;99,69 0,22 0,02 0,01
Mittel 0,0599,79

0,02- 99,69-
0,14
0,04-

0,03
0,01-

0,02
0,01-

---. » 0,06 99,75 0,18 0,01 0,01 Schwankungen 0,08 99,93 0,22 0,07 0,05

5 ßie
°'ir;tr ■ r Ziipu 11, Strohmer u. Stift angewendeten Untersuchungsverfahren waren folgende
l)/Ul Ul|'U'u p 0i .^''^gehalt wurde mittelst Polarisation der normalen Lösung im 400 mm-Rohre

12W.m gestaS nsaPParate mit beschränkter Skala, w 1"1
|0aU(- lu'litii]i-v, i aus Kefiihrt; die Ablesungen wurden
"Me e1U>tll̂endic Üer ,Mitt elwerth berechnet. Eine Klärung

in dem von Strohmer
1? ^}l n ,? ('staTtet :in ?11Sailvmrate m it beschränkter Skala, welcher eine Empfindlichkeit für 0,05 °/ou besitzt und solche auch

von drei verschiedenen Beobachtern vorgenommen und aus
r|ieV7 u, We]mi~ VA"r 1mitf chverth berechnet. Eine Klärung der Lösung mittelst Bleiessig war selbstverständlich in keinem'Starbt s 1Tnd ~-tfÜrbt " s Lina wurden nur jene Lösungen, welche einen gelblichen Stich zeigten, mit 1 com colloidaler Thon-

:''' 1,h,"«'h:;^ i ""»,c St iiminung geschah durch Austrocknen von 10 g pulveriger Substanz bei 100° C. bis zu

c^ernia l n Zuckc-1"11? 11̂ -^ er Sulfatasche wurde in der durch die Beschlüsse der im Dienste der österreichisch-
Vetasoht reiaer i_' nuiustl>' thätigen Öffentlichen Chemiker vorgeschriebenen "Weise in der Art ausgeführt, dass 5 g mit
''"rsi'n" 1' Ulul 'Uis j0llec "^ rter Schwefelsäure befeuchteter Substanz in Platin schalen im Wiesnegg'schen Muffelofen

" ", ala Korrekt? G'ewicßte der so erhaltenen weissen, ur _
" ;i,,li]|,,- 'i; Karl u *ttr di e Umwandlung der Karbonate in Sulfate, der Procentgehalt berechnet wurde.

"" ;7i' ^'■i;i«1.i!,°,nat nascne wurde erhalten durch vollständige Verkohlung von 5 g Zucker, Auslaugen der Kohle

Seih !LUS Hr. Ci ^ l OUllWülBlöaLUÜ UUICUüuiotoi uuuowjuh in j_KHimotutwoii 1111 t* it-oi^öö 0^11^11iu.uuvwu>u
("'n -als Ko'iT 'h- n '^'' c' ltL' <lcr Sü erhaltenen weissen, ungeschmolzenen Asche, nach Abzug des zehnten Thciles
.Die Karl U für ^ ie Umwandlung der Karbonate in Sulfate, der Procentgeha"- T
lff1' ^reraschi° nat iascne wurde erhalten durch vollständige Vcrkohlung von 5 j

''i'ü'ftin 5 (l ersell5ün und Verdampfung der Lösung in üblicher Weise.
g auf Invertzucker wurde mit Soldainischem Reagens ausgefüausgeführt.
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No.
Nähere

Bezeichnung

Beschaffen¬
heit der

wässerigen
Lösung

b.
<D 0

n

% oo rt£ £
CO ©Z CO

/o /o /o /o /o

b) Concasse -Brote.
1 Ohne näh. Bez. klar 0,09 99,75 0,14 0,02 0,01
2 fein schwach trübe 0,04 99,74j0,20 0,02^,01
3 „ klar 0,06 99,72 0,20 0,02J0,02
4 Ohne näh. Bez. staubig 0,07 99,73 0,19 0,01 0,01
5 fein klar 0,08 99,73 0,17 0,02 0,02
6 „ ,, 0,04 99,73 0,20 0,03 0,01
7 grob schwach staubig 0,07 99,79 0,12 0,02 0,01
8 fein, für d. Ex¬

port 2 kg-Brote
" 0,06 99,78 0,14 0,02 0,01

9 1 Ohne näh. ) klar 0,05 99,84 0,09 0,02 0,01
10 1 Bezeichn. | „ 0,03 99,85 0,11 0,01 0,01
11 grobkörnig „ 0,04 99,78 0,15 0,03 0,02
12 „ .. 0,06 99,84 0,0210,08 0,04
13 weniger grob¬

körnig
» 0,05 99,77 0,13 0,05 0,04

14 Ohne näh. Bez. „ 0,03 99,900,06 0,01 0,01

Mittel 0,06 99,78 0,13 0,03 0,02
Schwankungen 0,03-

0,09
99,72-

99,90
0,02-

0,20
0,01-

0,08
0,01-

0,04

c) Melis-Brote.
1 klar 0,05 99,75 0,17 0,03 0,01
2 „ 0,04 99,83 0,11 0,02 0,01
3 „ 0,03 99,79 0,15 0,03 0,01
4 trüb 0,06 99,78 0,14 0,02 0,01
5 staubig 0,06 99,70 0,22 0,02 0,02
6 schwach trüb 0,06 99,68 0,20 0,06 0,03
7 klar 0,04 99,78 0,16 0,02 0,02
8 Ohne „ 0,04 99,81 0,14 0,01 0,01
9

10

nähere Be¬
zeichnung

staubig
trüb

0,08
0,06

99,80
99,76

0,11
0,16

0,01
0,02

0,01
0,01

11 trüb, gelblich
gefärbt 0,04 99,71 0,24 0,01 0,02

12 schwach trüb 0,04 99,84 0,09 0,03 0,01
13 klar 0,07 99,75 0,16 0,02 0,01
14 „ 0,08 99,76 0,14 0,02 0,01
15 trüb 0,04 99,83 0,12 0,01 0,01
16 klar 0,09 99,80 0,09 0,02(0,02

Mittel 0,05 99,77 0,13 0,02 0,01
Schwankungen 0,03-

0,09
99,68-

99,84
0.09-

0,24
0.01-

0,06
0,01-

0,03

B. Würfelzucker.

a) Raffinade-Würfel.

Ohne
nähere Be¬
zeichnung

schwach trüb

staubig

0,04(99,80
0,03J99,90
0,07J99,78

0,13
0,04
0,13

0,03|0,02

0,03j0,01
0,02 0.02

No.
Nähere

Bezeichnung

Cubes

Ohne
nähere Be¬
zeichnung

Beschaffen¬
heit der

wässerigen
Lösung

schwachstaubig
staubig

trüb
staubig,

schwach gelbl.
trüb, Ultrama¬
rin bemerkbar
schwachstaubig

klar

staubig

Mittel

Schwankungen

0,04 99,75
0,03 99,83
0,06 99,71
0,08 !99,71
0,04J99,85
0,06 99,71
0,02- 99,36-

0,171 99,91

b) Melis-Würfel.

Ohne
nähere Be¬
zeichnung

Würfelabfall

schwach früh

staubig
schwach trüb

gelblich
staubig

Mittel

Schwankungen

0,06199,83 0. 02 !0 '.,,
0,09 99,55 O,S4|0
0,10 99,75

0,08(99,64(0,
0,04 99,84 0,1"

0,04j99,78'0,l 4
0,06 !99, IV O^j^-

0,07 99,73 0,16°;^
0,04-99,55- 0,02- ";,,'•'

(1110 99.84 "-''

0' 190 '> ;
ei«»- y
0,14 0.1 ,oJofif

0,«'

Ol

Ohne
nähere Be¬
zeichnung

Segment

I Ohne näh. I
I Bezeichn. I

Centrifug.-PiK
grosstückig

C. Pile.

a) Raffinade-Pile.

0,08(99,87
0,03|99,83

schwach trüb

klar

schwachstaubig
staubig

trüb

klar, Ultrama¬
rin bemerkbar

klar

0,07 99,78
0,02 99,78
0,05 99,73|
0,09 99,78
0,04 99,78
0,05 99,79

0,07
0,15

0,04

99,79
99,39

99,78

0,02
0,12
0,13
0,1?
0,21
0,09
0,1"
0,1*

0,12
0,21

0,1'

,03
lf

ft°V

0,<>f .

12

l:i
u
U
16

17

18

19

20

21

10

ll
ia
13
U



t- £-CD<D
O £>tf>3
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cda
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,,!■■

,1016 #j«
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,.09 0.0 ,„

i 0,141°'' Lol

0,30 1

i3°' u:^
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0,01'\:
. 0,0
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Rübenzucker. 903

Nähere

Be2ei <*nung

Beschaffen¬
heit der

03
tnO« tfl 3

oJSo
O C3 Nähere

Beschaffen¬
heit der

CD
O
cä

o
oms II

wässerigen
a oOCS 3

No.
Bezeichnung wässerigen * ocd o>0 i

3 ««
Lösung tn OZ tn Lösung tn oz tn

Ohne f

Ahnung [

CeuWfug.-Kl,

"1 »/ /o
01
/o 0'/{j /o 0//o "1/0 0/ "10

staubig,
schwach gelbl.

klar

0,04

0,05

i
99,84 0,11

99,800,11

0,01

0,04

0,01

0,04

10

11

Rafnnademeh]
Mehl

schwach trüb

undurchsichtig-,
gelblich

0,04

0,08

99,70

99,60

0,23

0,27

0,03

0,05

0,03

0,03

stark staubig 0,07 99,79 0,12 0,02 0,01 12 Grics undurchsichtig, 0,08 99,55 0,33 0.04 0,02
staubig 0,05:99,78JO,16 0,01 0,01

schwach gelbl.
"

klar, gelb¬ 0,04:99,75 0,18 0,03 0,02
13 Etaffinademehl trüb, gelblich 0,25 99,57 0,16 0,02 0,01

'"""■'•si,...,*

'""''«e.-Piu

licher Stich
schwach trüb 0,09 99,70 0,20 0,01 0,01

14

15 Zuckermehl staubig
0,10

0,09

99,55

99,65

0,24

0,16

0,11

0,10

0,05

0,08
klar 0,08 99,69 0,15 0,08 0,04 16 n stark trüb 0,11 99,58 0,29 0,02 0,02

Seement
» 0,06 99,79 0,08 0,07 0,04

i 17 Farin trüb 0,09 99,78 0,10 0,03 0,02
staubig

klar
0,05

0,05

99,77 0,13
99,85.0.08

0,05:0,02

0.02|0,01

18

19

20

Zuckermehl
Prima

Uaflinatlemehl
Zuckcrmchl

staubig
trüb, gelblich

staubig

0,04

0,03

0,05

99,72

99,70

99,79

0,18

0,24

0,14

0,06

0,03

0,02

0,04

0,02
Mittel 0,06 99,76 0,13 0,010,03

0,01
Schwankungen 0,02- 09,39- 10,02- 0,01- :o,oi-

0,15 99,87 0,21 0,25| 0,18 21 Grics n 0,05 99,70 0,23 0,02 0,01

b) Melis-Pilc.
22 Zuekermehl stark trüb 0,04 99,70 0,25 0,01 0,01

trüb 0,12 99,70 0,17 0,0l|0,01
23 Raffinademehl trüb 0,04 99,68 0,27 0,01 0,01

» 0,50 98,05 0,06 1,39 1,55 24 Poudremehl gelblich,
schwach trüb 0,05 99,81 0,13 0,01 0,01

klar 0,08 99,72 0,19 0,01 0,01 25 Zuckermehl trüb 0,11 99,68 0,20 0,01 0,01
staubig 0,04 99,79 0,13 0,04 0,01 26 undurchsichtig 0,05 99,73 0,20 0,02 0,01

gelb gefärbt 0,06 99,70 0,18 0,06 0,05 27 Mehl trüb, gelblich 0,04 99,69 0,24 0,03 0,02

Ohne staubig- 0,06 99,80 0,12 0,02 0,01 28 Gries klar 0,03 99,79 0,16 0,02 0,01
a*e reBe

klar 0,06 99,74 0,15 0,05 0,03 29 Raffinademehl trüb 0,05 99,75 0,16 0,04 0,02
^hnuag schwach gelb¬

lich 0,05 99,73 0,09 0,13 0,12 30 Mehl „ 0,03|99,75 0,20:0,02 0,01

„ bläulich 0,06 99,66 0,25 0,03 0,02 31 Zuckermehl schwach trüb,
gelblich

0,04 99,70 0,23 0,03 0,02

gelblich 0,08 99,68 0,23 0,01 0,01 32 schwach trüb 0,07 99,73 0,100,10 0,08
klar- 0,05 99,85 0,08 0,02 0,02 33 S'.igcgries staubig 0,06 99,74 0,12:0,08 0,05

staubig 0,08 99,64 0,24

99,8o!o,08

0,04

0,07

0,03

0,11
34 Zuekermehl - 0.02 99,85 0,11 0,02 0,02

0,05

0,06 99.7ll0.15 0.08 0,11
Mittel 0,06 99,71 0,19 0,010,03

i | , | -
Schwankungen 0,ii2- 99,55- 0,10- 0,01-0,01-

Mittel 0,10 99,610,15 0,14 0,15 0,25 99,85 0,35 0,211 0.23

Schwankungen 0,04-
0.50

98,05- !o,06- 0,01-
99.851 0.25 1.39

0,01-
1.55

D. x E. Kry stallzuck er (Granulated).

u Jllc kermehl (Raffinade-Farin). 1 Granulated klar 0,08 99,77 0,12 0,03 0,02
,;lllcmehl klar 0,11 99,75 0,10 0,04 0,02

2 » » 0,04 99,85 0,09 0,02 0,01

schwach trüb 0,06 99,80 0,12 0,02 0,01 3 » » 0,02 99,85 0,10 0,03 0,01

gelblich, un¬
durchsichtig

0,03 99,58 0,35 0,04 0,02
4 » » 0,03 99,80 0,14 0,03 0,02

1 ■ " 5 schwach gelb¬ 0,04 99,73 0,15 0,08 0,03
"^Zucker.

Z,?e,cu "<';i

' r,"s'.»cker

trüb 0,05 99,77 0,17 0,01 0,01 lich
schwach trüb 0,04 99,83 0,11 0,02 0,01 6 Salid zucker » 0,10 99,30 0,26 0,34 0,31

gelb 0,07 99,45 0,24 0,24 0,23
7 " staubig 0,15 99,69 0,14 0,02 0,02

8 ■ Granulated „ 0,06 99,81 0,11 0,02 0,01

" ck <*inela
Zu <*«meh]

trüb

,Wib, gelb-
] 'chcr Stich

0,04 99,55 0,27 0,14 0,13 9 Sandzucker I 0,07 99,73 0,15 0,05 0,04
0,02 99,75 0,19 0,04 0,02 10 II klar 0,07 99,71 0,20 0,02 0,01

0,08 99,68 0,23 0,01 0,01 11 Granulated » 0,04 99,76 0,19 0,01 0,01
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No.
Nähere

Bezeichnung

Beschaffen¬
heit der

wässerigen
Lösung

C_CDinco
*

CSCOOB.Ctj.=
Oo
Ctjco

CDCP
o o
.2 =
c=.ü

Ol

ecocds
co

O o

O
No.

Nähere

Bezeichnung

Beschaffen¬
heit der

wässerigen
Lösung

CD«
COcd

Saccharose1
710 7/o 7/o "1/o /o h 7

12 dranulated klar 0,04 99,76 0,13 0,07 0,03
13 Sandzucker gelblieh 0,08 99,58 0,25 0,09,0,06

F. Kandiszucker.

Mittel 0,07 99,72 0,16 0,06 001 1 Weisse Kry-
stallc

klar 0,01 99,80

Schwankungen

Mittel aus sämmtlichen

0,02-
0,15

99,30-
99,85

0,09-
0,26

0,01-
0,34

0,01-
0,31

2

3

desgl.

G-elb gefärbte
Krystalle

gelb und
schwach trüb

0,27

0,10

99,70

99,60,

Analysen 0,06 99,73 0,15 0,05 0,04 4 desgl. trüb 0,55 99,0

No.

2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15

16
17
18

0,13

0,01

0,26

0,34

0,0<f

0,02

0,0*

0,1'

ofi*

0,1»

Sämmtliche untersuchten Konsumzuckersorten waren frei von Invertzucker.

Rübenzucker-Melasse*).

Nähere Bezeichnung

Aus Mähren

Ohne nähere Bezeichnung

Aus Bleckendorf

„ Erdeborn .
„ Söllingen .
„ Plötzkau .
„ Bern bürg .
„ Alt-Ranft
„ Garden
„ Mescherin
„ Kobernitz

Ohne nähere Bezeichnung
Mittel zahlreicher Analysen

Ohne nähere Bezeichnung

Mittel

1862

1867

1870

1877
1878

In der natürlichen Substanz

5
/o

22,60

19,43
19,00
19,70
17,76
21,08
16,04
16,11
21,09
18,89
13,09
15,05
21,66
15,57
29,46

20,00
16,60
24,50

•£ = »

CO7/o

9,20
**)

13,12
9,75

10,94

7/o

8.59
***)

12,56
11,37

7,81

1,78
2,27
1,78
1,73
2,27
1,59
2,62
2,79
2,39

7'0
41,30

45,93
46,93
49,85
51,00
48,00
53,30
55,30
50,90
49,90
51,20
53,90
46,60
52,50
40,90

52,73
50,10
53,50

7

16,10

13,55
16,02
11,90

12,24

6,25
11,13
3,29

10,80

7,97
8,30
7,61

13,66
13,60
14,78
13,34
12,29
13.25

17,38
13,38
12,85
12,01

8,81

8,46
10,80
10,90

19,31 10,42 2,14 i 49,66 I 8,94 j 11,67

^ p i-

t. £ oS -/- «^ COs-
"7

53,36

57,13
57,94
62,08
62,01
60,82
63,50

65,86
60,67
63,24
58,91
63,45
59,48
62,18
57,98

65,91
60,07
70,86

61^54

Analy tike f

n . von

Heidep'-'"

■tchetV""1

0 . KcW^"
■/,')

') Landw. Vers.-Stat. 186:;, 5.
') Daselbst 18G7, 9, 252.
]) Jahresber. Agrik.-Chem. 1870/72, 292.
*) Daselbst 1877, 544.
*) Daselbst 1878, 554.
BJ K. Stammer: Lehrhuch der Zuckerfabrikation. Braunschweig 1874, 728. e <A^ [
*) Eine ausführliche Zusammenstellung der Melasse-Analysen wird hier nicht beabsichtigt, da die i^|,^.Syi' ul'li,I-

nicht für die menschliche Ernährung dient, sondern höchstens hie und da vielleicht zur Verfälschung von ^j j/iu'* 1
oder dergl. dient oder doch dienen kann. Es sind daher nur einzelne Analysen, in denen ausser Wasser
noch sonstige Ilestandtheile bestimmt sind, hier aufgeführt.

**) "Stickstoff X 6,33.
***) Pellet fand ferner 0,263 •/. Nitrat-Stickstoff, 0,024"/, Ammoniak-Stickstoff und 0,96 "/„ Glukose.

No.

9

10

ll

12

13
u
15
16
17

ist.
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i *>s
i so
efl
0/'1

,3 0,06^

ff,«4

0,1»

0,02

0,0*

0,1'

GoV»

„rier»

Invertzuckersyrup.

Invertzuckersyrup (Speisesyrup).

905

, In vertzuckersyrupe, (flüssiger Raffinadezucker) sind aas Konsumzucker hergestellte koneentrirte
Zuc kerlosungen mit noch mehr oder minder grossen Mengen Saccharose.

^Peisesyrupe sind mehr oder minder unreine, koneentrirte Zuckerlösungen, welche neben dem
^er meist noch andere Zuckerarten enthalten.

«**)

cI- 3o js■o o3-+* w
5 2e

In der ursp -ünglichen Substanz — s-
M ™£o ~ o
g53
fc!P n

"7/o

No.

1

Nähere Bezeichnung
o>
09COes*
7/o

ca
J= CDO COO Ort <-
CO

/o

II
7h

5i-
O (D—-COca

7/o

Ol
0CO<
7/o

Analytiker

Äscher SyruRoll.
1876 27,70 62,70 8,00 0,60 1,00 97,79 i2

3 Selber Syrup . . . 22,70 39,60 33 00 2 50 93,92
90,99desgl. » 23,40 32,50 37,20 3,40 3,50 \ WaUaCe>

4
Spec. Gew.

\ w bei 17,5"
Wac h Oesterr.-Ungarn | 1,42335 1888 25,89 60,02*) 7,09 2,97 3,75 90,55 |

6
7

eingeführte ) 1,4173
ausländische Speise- 1 1,4344

n
1)

28,96
25,97

52,55*)
57,50*)

10,32
10,44

3,10

1,41
5,07
4,68

88,54
91,78

Fr. Strohmer,
1 Stift, Frolda,
J u. Jesser '-)

syrupe*) ' 1,4309 n 25,72
Wasser

Nicht-

46,03*) 12,94 8,37 6,94 79,39

8
9 Fra ehtzucker . — 1889

zucker
29,70 29,40 40,80 __ 0,10 __ F. Dieterich 3)

von Sachsenrödcr u.
10 Flüssiger Gottfried in Leipzig 1894 20,29 40,02 39,47 — 0,22 —

Raffinade-

Zucker**)

aus der Zucker¬
fabrik Mangan .

von Langelütje in
Colin b. Meissen n

30,92

30,11

33,00

34,72

36,04

35,04

— 0,04

0,13

— ■Jeep*)

'ussig er Raffinadezucker von
^angelütge in Colin b. Meissen***) n — 40,30 36,58 — 0,04 — E. Utescher s)

13 Spec. Gew.
\ bei 17,5»

Sul¬
fate

U 1,3660 n 28,35 0 60,39 — 0,27 —
is Flussige Raffinaden — n — 0 70,18 — — 0,16
1« zu m Zwecke der — — 2,83 61,72 — —. — Fr. Strohmer

17 Weinbereitung — n — 6,78 58,76 — — 0,24
6)

1,3533 J5
— 6,64 62,35 — — 0,20

nm<f '

, selW*
vr..!"",'.

jj li u-li ■ Food
0ll:irchie ^^j^ihingen der ehem. - teehn. Versuchsstation des Centralvercins für rttibenzuoker-Ind. in der österr.-ungar.

r.^fal: Food, its adulteration, and the metliods for their detection.
'uttheilungen der ehem.-teehn. Versuchsstation des Ce

ii ;T°- 9. 10 u. 11: Centrbl. f. Agrik.-Chem. 1889, 18, 358.
J g-elfenberger Annalen 1889: Pharm. Centrh. 1890 (N. F.), II, 277.J «lärm. "
,1 Apoth.-:

London 1876, 330.

"j A arm ' Ztf? - 1894 ' 39 ' 214;'Vierteljahresschr. Nahrungs-'u.'Genussmittel 1894, 9, 57.
") Tl,!!.i'tJ1;"Z tg - 189^ 9 . 875; Viertelja'hresschr. Nahrungs- u. Gcnussmittel 1894. 9, 523.

ten- n, Cncllt ü ' )Cr <lic Thätigkeit der chem.-techn. Versuchsstation des Centralvercins in der österrr.-ungar. Monarchie.
• ™gar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1894, 24 u. 1895, 25. Sonderabdrucke.

''■im'" «od on? ^rohrner stellen die Syrupe bessere Kolonialzuckcr-Melassen dar. Als Saccharose ist die Summe von
N 7, v,,rst-ii, i »aktivem Zucker verstanden, unter letzterem ist hier eine solche Monge von Glukose und Invert-

ts betr,,„ i ' bcl welcher die Rechtsdrehung der Glukose durch die Linksdrehung des Invertzuckers aufgehoben
™g der angegebene Gehalt :

Saccharose
**) T„ Optisch inaktivem Zucke:

' Jeo P fand ferner:

No. 4
. 41,91 "/„
. 18,11 .,

No.

9
10

***i .. 11

Specifischcs
Gewicht

1,4160
1,3846
1,3857

Farbe

blank, feurig
gelb

farblos

Reaktion

neutral
desgl.
desgl.

41.41 "/„
11,24 „

Grade
llrix

80,1
75,3

),4

6
39,60 »/„
17,90 „

uer selben S Bpe°' Gewit 'bt bei 16» C. betrug 1,39 und die Polarisation bei 20° + 28,50" vor der Inversion und — 25,5"

Polarisation
vor nach

Inversion
+ 28,67 —25,35
+ 21,92 —22,80
+ 28,00 — 21,60

37.30»/,
8,73 „

Gehalt an
ursprünglichem

Rohrzucker
80,00 <7„
69,20 „
70,04
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No.

18

19
20

Nähere Bezeichnung

Invertzuckersyrupe von: ^b^f itT"'
Sachsenröder u. Gottfried-

Leipzig .....1,4160
Follenius-Hattersheim . 1,3846
Woll-Kollrep—Berlin . 1,3857

Mittel

1898

In der ursprünglichen Substanz

"7/o

+
Nicht-
zncker

20,29
30,92
30,11
Wasser
2626

40,02
33,00
34,72

32,62

/o

COCO

/o

39,47
36,04
35,04

36,54 2,78

0,22
0,05
0,14

1,80

- £ IM
- =!erj
: es

/o

93,79

AmU***

01triO '

Sonstige Rübenzucker- Analysen.

1. J. Moser und Fr. Soxhlet (Erster Bericht der landw. Versuchsstation Wien von l 8 '
Wien 1878) fanden für drei österreichische Raffinaden folgende Zahlen:

No. I No. [I No. III

Wasser..... 0,03 % 0,04 % 0,02 %
Saccharose .... 99,90 ,, 99,69 „ 99,92 „

2. G. Bruhns (Centrbl. für die Zucker-Ind. der Welt 1898, 6, 484 ff.; Oesterr.-ungar. Zeitschr. Z uC ^
Ind. u. Landw. 1898, 27, 415) berichtet über die Zusammensetzung von nach dem R*
Verfahren gewonnenen Produkten.

3. Mategczek, Zucker-Analysen in Stammer's Jahrbuch für Zuckerfabrikation 18, 171.

Maiszucker.

No. Nähere Bezeichnung

Ohne nähere Bezeichnung

■o o
._ in
n 42

In der ursprünglichen Substanz

/o /o o»/

<
/o

1879 2,50 88,42 | 7,62*); 1,47 90,86 B.

■- 2 O

0//o

Analyti kef

Pellet")

Hirsezucker **).
Aus dem Safte der Zuckerhirse, Sorghum saccharatum Pers.

1 1 Aus China (?).......| 1879 | 1,71 j 93,05 |4,55***)j 0,68 | 94,67 | U-P' IIet ')

Palmzucker.
Aus dem Safte der Zuckerpalme, Gomutus saccharifera Labill.

1 |j Aus Galcutta.......| 1879 | 1,86 | 87,97 j 9,65°) j 0,50 | 89,64 | P- Hm
.Di«"'

') Zeitschr. öffentl. Chem. 1898, 4. 174; Zeitschr. Nahrungs- a. (ienussmittel 1898, I, 351.
') Centrbl. Agrik.-Chcm. 1880, 9, 79.
3) Chem. Centrbl. 1879, 770.

*) Mit 3,07»/. Glukose. wahru)"? 9' !'
**) Der Ohio Dairy and Food Commissioner (8. Berieht Norwalk (0.) 1891, 27; Viertcljahresschr. -v " .SyrM"

Genussmittel 1895, 10, 40) berichtet über die Zusammensetzung von mit Stärkezucker verfälschtem Ahornzuc
Kohrzuokcr-Syrup und Sorghumzucker-Syrup.

***) Mit 0,41 7„ Glukose und 4,14 •/• sonstigen organischen Stoffen. , 3fil'l'
°) Die sonstigen organischen Stoffe bestehen aus l,71 n/0 reducirendem Zucker, -4,8S0/0 Gummi

Mannit + Fett.
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»OB'

.pio«'!

rs^'
,,06'/'

«o.

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
n
12
13
U
15
Iß
17
18
19
20
21
22
23
84

25
26
27
28
29

Stärkezucker und Stärkesyrup.
Stärkezucker.

Zeitder
Untersuchung

In der natürlichen Substanz 3 a «,

■bis
""110

Nähere Bezeichnung
©in
cd=e
7/o

mne

C3
°/

*- CT1
Sog-2

/o

o
OCO<
/o

Analytiker

\ Spec. Gew. der
Lösung 10 : 100

1,0306 1875 21,85 57,24 21,18 72,99
\

1,0340 n 12,75 63,78 23,47 73,10
1,0300 n 23,13 56,20 20,67 73,11
1,0340 n 12,75 63,78 23,47 73,10

Ohne 1,0323 n 17,16 59,25 23,59 71,52
1,0325 n 16,65 63,45 19,90 76,12

nähere 1,0327 n 16,12 61,43 22,45 73,24 C. Neubauer' ')

Bezeichnung 1,0336
1,0329

n
n

13,79
15,61

64,78
64,10

21,43
20,29

75,14
75,95

1,0298 n 23,66 63,02 13,32 82,55
1,0464 (?) !7 20,2S 59,14 20,58 74,75
1,0325 n 16,64 60,66 22,70 72,77
1,0295 n 24,42 57,20 18,23 75,68 ^

1869 13,40 70,10 16,50 80,95 C. Schnöd 1)
J 16,00 60,65 23,35 72,20 Moar')

"hne nähere Bezeichnung

1874

n
1873

24,38
27,50

64,61
62,10
70,62

10,66
10,11

0,35
0,29

85,44
85,66

(R. Alberti 1)

n — 04,30
70,50

—
__ . P. Wagner')

A °8 Prag
71

1877

n

n

1879

18,75
22,00

14,11
12,98
15,00

73,70
62,30
56,00

67,50
65,22
73,40*)

19,18
20,89
10,80*)

0,21
0,91
0,30

76,68
71,79

78,59
74,95
75,03

' ra nz5sischer
" s p rag, Mittel von 5 Bestim¬
mungen

<L. v. Wagner 8)

est ' au s Oesterreich . . .
Us e 'ner deutschen Fabrik, weiss

Strohmer und
Klaus "*)

1 f aus Mais

j Englische Fabrikate | fest . .

n
n

6,00
13,30

66,80*)
81,00*)

24,70*)
5,30*)

2,50
0,40

71,07
93,43 1 J. Steiner H)

___ [ zäh . n 7,60 42,60*) 48,70*) 1,10 46,10 >

2 £?' Weinbau 1875, 2.
') AI , Wem| aube 1809, 258.
i< , "»r s Weinstock S. 211.
,, S a.nnov. land- u. forstw. Wochenbl.

°o«ei

,, --....uv. ia:
» Sosehr, d.v°
')
*)

1874.
bmdw. Centr.-Vercins d. Gross!)erzogth. Hessen 1873.

'.'"*<■■ Zeitschrftd. ehern
S-?hlrau8cli-s Organ d.Witsch

10 Zahlen

Grossgewerbe 1877, 438.
Organ d. Centr.-Vereins f. Kübenzueker

Brauwesen 1879, 2, 339.
in der Spalte „Glukose" bedeut m Glukose + Maltose.

No. 26 27 2S
Glukose . . . 45,40 »/„ 26.50 •/, 76,00'
Maltose . . . 28,00 „ 40,30 „ 5,00
Dextrin . . 9,30 „ 15.90 „
Protein . . _ 1,80 „ 0,20

dustrie IS' 17. S. 635.

Maltose. J. St einer giebt in den untersuchten
2S

70,00 °/0
5.00 „

29

42,60'
39,80

7.
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No. Nähere Bezeichnung

In der natürlichen Substanz

/o h

P2%

V

Analy* er

30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44

46

47
48
49
50

51

52

Stärkezucker ........
Fester Zucker........
Brustzucker.........

Gestockter Stärkesyrup.....
Fester Zucker........
Gestockte weisse Glukose ....

„ gefärbte „ ....
„ weisse „ ....

Fester Stärkezucker......

Gestockter Stärkesyrup.....
desgl., kleine Tafeln......
desgl...........
desgl., grosse Tafeln......
desgl...........
Traubenzucker ........

Krystallisirter Dextrosezucker, 3. Pro¬
dukt*) . :.......

Gewöhnlicher Stärkezucker*) . . .

Hellgelber nicht raffinirter Rohzucker
Derselbe mit Thierkohle entfärbt . .
Füllmasse.........
Weisse Waare........

Oenoglukose aus Frankreich . . .
Amerikanischer Stärkezucker .

Mittel

1893

8,59
14,64
13,38
14,54
16,16
15,19
18,74
20,62
18,18
19,14
17,06
18,23
17,39
21,05
20,40

16,69
22,67

3,32
13,36

0,19

11,60

17.60

85,65
72,33
71,25
69,41
69,34
68,58
68,02
66,67
66,09
65,27
64,31
63,54
62,84
62,26
61,71

81,24*) 1,25
68,36*) 8,67

94,78 —
95,74 0,65
85,41 1,03
99,64 0,13

87,75

73,40

5,56
13,03
15,37
16,05
14,50
16,23
13,24
12,71
15,73
15,33
18,63

18,23
19,77
16,69
17,89

0,82
0,19

0,78
0,29
0,10
0,04

2,65

9,10 I 0,70

93,69
84,74
82,27
81,22
82,71

80,86
83,71
83,99
80,78
80,72
77,54
77,71
76,07
78,86
77,53

97,52
88,40

99,03
98,58
99,83

99,26

89,08

/. Mo«* "f
fr. So*1'1' 1

E. 0. "°",
jj[!pnHi' in

')

lippma«" '

KM>isl"us ,7
Wagner )

16,27 68,25 14,91 0,57 | 81,51 j

Stärkesyrup, Kapillärsyrnp.
Böhmischer Stärkezuckersyrup
Französischer „
desgl.........

Flüssiger Syrup.....

Ia

1876

1877

20,00
16,90
17,17

21,05
17,63
22,37

-1877.

48,30 31,70**)
30,10 53,00*'')
36,95 45,52 0,37

47,87 31,08
46,82 35,35
44,71 32,92

Wien 1S7 , Tabelle 37.

68,38
36,22
44,61

60,63
56,84
57,59

fr. Antlio»'"

Stromer.fKraus )

J. Moser«;-;'
fr. Soviel )

') Erster Berieht d. landw. Vers.-Stat. Wien 1871-
') Ghem.-Ztg. 1888, 12, 787-788.
3) Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Gcnussmittel 1888, 3, 111.
4) Dingler's Polytcclm. Journal 1S87, 266, 474: Vierteljahrcssehr. Nahrungs- u. Genussmittel 1SS7
8) Dingler's Polytechn. Journal 1893. 287. 231—235; Chem. Centrbl. 1893, I, 074.
•) Dingler's Polytechn. Journal 1876, 219, 437.
7) Kohlrauseh: Organ d. Ocntr.-Vereins f. Rübenzucker-Industrie 1877, G35.

2. SJT

*) Die beiden Stärkezucker waren hergestellt nach dem Verfahren von Cords -Vi ,1. Durch Gül*»'*
Polarisation ergaben sich folgende GMukosemeagen

Glukose durch

**) Fr. Anthon fand ferner:
No. 1
No. 2

Gehrung .
Polarisation

No. 45
81,00 °/„
75,44 „

Sehleimzucker
. 6,2 »/o
. 5.0 „

40
OS.58 %

119,84 ..
Dextrin
25,5 »/„
48,0 „
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No.

9
10
n
12

u
15
H
17
18
19

20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
3)

32
33
U

Nähere Bezeichnung ■= 2

In der ursprünglichen Substanz

/o

I'lüs,siger Syrup

1. Erzeugniss
IIa . . .

Starkes

up

syrup A, farblos

B. r>
» C, „

%stall-, Export-Stärkesyr
Gl «kose I
de sgl. u _ " ] ' ' "
deBSl- III . . . '.
Seh r dicker Glukose-Symp .

«lukosesyrupe ver¬

schiedener

Herkunft*)

Mittel von No. 20—30

Mährische Kartoffel-
Syrupe

Spec.G-ew
1,417
1,364
1,389
1,390
1,434
1,403
1,389
1,409
1,404
1,401
1,405
1,401

I 1,4507
II 1,4357

III 1,4214

1883

1866

1893

16,51
19,85
19,27
21,42
22,22
14,11
15,70
16,95
14,06
21,52
25,73
23,13
14,85

20,80
23,30
26,00
23,20
20,60
21,40
24,40
24,80
23,60
23,30
23,70
23,20

8,72
11,68
15,12

44,21
42,70
42,47
41,21
33,33
43,86
39,98

39,77
48,05

DJt. *- +jt- nJ° y.
> "h

= 0//o

<
/o

39,28
37,45
38,26
37,37
44,45

39,06
40,49
39,68
36,76
36,17
30,39
41,74
29,04
37,45
38,31
42,91
37,46

65,36
63,18
43,21

41,66
44,07
43,01
37,60
30,9 7
31,06
38,09
38,06

39,42
35,25
33,20
39,20
42,05
47,33
32,73
44,95
38,36
37,45
32,49
38,38

25,57**)
23,98**)
41,09**)

0,37
0,25
0,27
0,29

0,72
0,96
1,12
0,84
1,18
0,88
1,13
1,21
0,69
0,94
0,90
0,96

0,36
0,16
0,52

/o

52,92
53,27
52,61
52,44
42,85
51,06
47,43
47,68
55,94

49,32
52,79
53,62
47,87
45,55
38,66
55,21
38,62
49,02
49,95
56,24
48,78

71,60
71,54
50,91

Analytiker

,, Jster Bericht der landw. Vcrs.-Stat. Wien 1871—1S77. Wien 1878. Tabelle 37.>ni»1Tlnl»J'i.l

'• Assoe. Uhim. 1896. 13, 341: Vierteljahresschr. Nahrungs- u. "Gcnussmittel 1896.
'"• anal, and appl. Cheni. 1893, 7, 317; Chom. Centrbl. 1893, 17, 252.

., ffemal-Mittheüung.

., "Ml- Assoc. Ohim. 1
<.<•'"«™. anal, and app..

-eitsebr. Nahrnngsni.-Untors., Hyg
—5 tone "■ Dickson fanden femer

317; Chom. Centrbl. 1893. 17,
Waarenk. 1893. 7. 245.

J. Moser und
Fr. Soxhlet')

J. Cosack *)

V. Denamour 3)

W. A\ Stone und
Clinton Dickson*}

No.

dJL" ** d<* Inversion

20

40,99
98,81
91,30
10,90

42,73
91,10
82,49
11,22

22

/o

*) ^ f = --'-- --'■
' u -iwal uwski fand femer .

Achroodextrin

46,29
79,76
74,39
1H,21

72,78
1(1.01

24

/o

Iu
111

0,10 »/„
0,38 „
1.47 „

42,01
99,37
92,21
13,36

Schwefelsäure
in der Asche

0,03 »/0
0,65 „

33,62
97,88
86,36
10.47

26

°/o

44,87
85,21
78,34
9,00

42,68
92,08
87,98
11,53

28 29

40,00
98,46
93,07
12,99

46.73
85,86
76,13
10,99

30

43,86
91,33
89,13
13,03

31
°/

43,93
91,37
84,07
11,30

Freie Säure
0
0

Spur



910 Zucker und Zuckerwaaren.

No.

35

;S6

37

38
39
40
41
42
43
44
45
46
47

18
4 9
50
51

52
53
54
55
5 6

57 j
58 1

59 j;

Nähere Bezeichnung

Amerikanische Stärke-

zucker-Syrupe

Kapillärsyrupe verschiedener
Herkunft*)

Amerikanischer Maissyrup **) . ,
Krystallsyrup.....
desgl.........
desgl.........
Bonbonsyrup . . . . .
Krystallsyrup.....
desgl.........
Bonbonsyrup ....

3 f*

Mittel

1894

1899

1900

In der ursprünglichen Substanz

s a> i«?
o O

g1» m
5
% 10 0/ /ü

19,30
18,05
17,15
17,58
12,75
10,42
16,30
16,79
10,26

23,04
19,40
17,41
20,75

19,15
16,32
14,73
14,82
14,67
15,55
16,60
15,32

54,08
55,44
34,63
54,20
55,40
39,12
47,67
22,30
28,92
19,30

7,60

11,64
11,81
21,24
11,03
14,71
25,08

5,81
27,48
24,31
36,50
36,50
39,00
18,75 j 36,10

Glukose
35,16
33,34
33,99
31,84
38 96

39,72
54,44
39,96
52,88
43,72

42,76
43,60

18,47 44,86***)

13,18
12,80
24,98

15,09
15,44
23,18
26,52
31,33
32,81
29,80
40,90
41,40
25,41

41,40
46,65
47,67
46,81

41,85
43,56
29,39
42,70
30,92
38,95
38,47
40,05

1,80
1,90
2,40
2,10
1,70
2,2
3,7
2,9
3,7

0,40
0,51
0,51
0,52

0,20
0,29
0,08
0,28
0,23
0,28
0,35
0,20

35,55 0,99

^ —_3Ä

0//o

81,44
82,06
67,44
79,14
80,36
71,67
63,89
59,83
59,32

41,36
41,15
40,18
40,18

48,19
47,47
63,84
46,91
61,97
51,77
51,27
51,49

55,02

Analy tikef

■ B«dH ' I)

Looct'1

-St«'-

') Proceedings of thc 11. Annual Convention of the association of official Agric. Clieiuists held at " Jb
1894. Herausgegeben von H. W. Willy 1894, 126.

s) Zeitschr. öffentl. Ohcm. 1899, 5, 359—366: Zeitschi. Nalirungs- u. Genussmittel 1899, 2, 934—936.
3) Original-Mittheilung. , , M
*) Der Syrup No. 46 polarisirtc in Lösung 1 : 10 im 200 mm-Rohr + 21,4". Looek fand ferner folgend 6

an freier Schwefelsäure:
No. 49

0
50

0,104 »/„
öl

0,115%
52

0,088 °/o
*) Wir fanden ferner:

No. 52 53 54 55 56 57 58

Glukose durch Verjährung 1 °/0
Stickstoff-Substanz . . • . „
Freie Säure (S0 3) . . . . „
Schweflige Säure in 1 kg-. . mg
Polarisation der Lösung 1 :10

im 100 mm-Rohr ....

46,50
0,33
0.11

1911,4

+ 11 « 0'

43,31
0,36
0,04

0

+ 11" 28'

57,56
0,15
0,1(1

0

+ 9« 30'

41,38
0,37
0,04

0

+ 11» 38'

54,88
0,09
0,05

106,8

+ 9 " 43'

50,00
0,36
0,11

164,8

4- 11" 10'

55,63
0,32
0,06

0

+ lo" 10

50,51'
0,5"
0,"3
0

Die Glukose wurde durch Reduktion und das Dextrin nach der Inversion durch darauffolgende Reduktion
***) Glukose hezw. Glukose + Maltose.

bosi
1'«'

.ti.»»1''

No.



fson ')

Zucker-Couleur Milchzucker. 911

Stoff,

Speisesyrupe aus Stärkezucker.
li, er und da kommen auch reine oder gefärbte oder mit besonderen Geschmack- oder Geruchs-
versehene, vielfach mit Saccharin versetzte Stärkesyrupe in den Handel, die zum direkten Ver-

' nr bwtim mt sind.

dp Bersch (Oesterr.-Ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1897. Heft 1) untersuchte einige'ftrtit*,. ^ ,
^ »yrupe mit folgendem Ergebnisse: . . ,OrganischerSpee.

G-ewicht Wasser

w
15,81
17,85
18,09
18,90

„ Clss « Syrup 1,4385
^ aUnei' „ 1,4290
„ ltr0n «- „ 1,4244

b n 1,4295
er Gehalt an freier Säure entsprach in 100

Dextrose

•/.
39,77
27,63
35,01
50,78

Dextrin

*/.
34,88
33,56
33,87
19,31

Nicht-
zucker

9,14
18,96
11,43

9,26

N. - Kalilauge cem
Preis für 1 kg:

No. 1

2,87
0,30 Mk.

No. 2
3,76

0,30 Mk.

Asche

°/10

0,40
2,00
1,60
1,75

No. 3

4,56
0,44 Mk.

Chlor¬
natrium

I»
0,23
0,84
0,81
0,21

Drehung der Lösung 1:10
im 2011iiini-Rohr im
1talbschat tenappa rat

vor nach
der Inversion

+ 63,6
+ 47,9
+ 41,0
+ 44,9

No. 4

3,75
0,50 Mk.

+ 26,2
+ 19,0
+ 16,0
+ 21,9

No.
Nähere Bezeichnung

2 , tarkez acker Couleur .
deso-l

I ?^«*de Couleur .'
artMBioker Couleu

Zucker-Couleur.

Mittel

1880 1,3481
1,3666
1,3593
1,3741

13620

E

/o

30,40 69,60
27,54 72,46
28,70 71,30
26,40 73,60

'0 0//o /o

28,34
29,05

11,29
7,81

50,79
11,72137,56

1,27
4,14
2,30
3,75

28,26 71,74j20,4031,75:2,86

1,71
5,55
3,08
5,03

s n

6,0
12,5
40,0

8,0

3,84 19,1

166,6
80
25

125

99,2

Analytiker

ilatejcek ')

Mein

Milchzucker.
' er ;„, „ '^'izucker gehört zwar streng genommen nicht in diesen Abschnitt, mag indessen dennoch

'nmenhange mit den übrigen Zuckern Aufnahme finden.

«o.

1 \
2
3
4
5
6 1

w.

Nähere Bezeichnung

Von der deutschen Milch-

ster 'lisirungs A.-G. Münster i. W.

hergestellt.

Mittel

1897

1898

1899
1900

In der natürlichen Substanz

/o °%
99,68 j
99,56 !
98,98
98,42
98,98
99,17

99,13

0,24
0,34
0,86
1,33

0,07 I 0,49
0,21 ! 0,25

0,66

"/
0,01
0,01
0,16
0,25
0,46
0,37

ÜÜÜ 5^*9%
In Milchzucker-Melasse fanden wir (1898):

Stickstoff-Substanz 8,06% Milchzucker 23,29%
3 L
1 ö'ii'-i,,.', 1!1','!'-- 1SS"- 5 < 1—8- Oktbr.; Ciieni. Centrbl. 1880, 309.'emal-Mittlieiluii!-.

m 3 o£ oo=

/o

99,05
99,38

Analytiker

Vers.-Stat.
Münster i \

0,21

Mineralstoffe 10,78%.
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Zuckerwaaren.

No.

6
7
8
9

10
11
12
13
14
15

16
17

18
19
20

21

22

23
24

Nähere Bezeichnung

Bonbons.
Gewöhnliche Bonbons
Bessere „
Frucht-Bonbons- . .
Brust-Bonbons

Gummi-Bonbons .

Marzipan.
% Mandeln, % Zucker

Handelswaare

Selbst bereitet ^/3 Mandeln)

Handelswaare

Marzipan, Mittel
Chokolade-Pralines ***).
Dessert-Bonbons . . . .
Chokolade-Dessert-Bonbons

Kessel- ( Wurmsamen .
Dragees 0) l Coriander . .

Sieb-Dragees 0). . . .
Kandirte Früchte.

Orangenschalen ....

Schalen der Citronaten 00) .
Orientalische Kanditen.
| Türkischer Honig [
1 (Türkenbrot) I) I

1878

1879

1896

1893
1897

In der natürlichen Substanz

/o

4,66
5,86
2,63
4,63

7,24

N
fcfS s o

»3
tu

u. =3N W « ><

/o 1/o /o /o

1887 18,00
1892 16,68

n 16,39
1897 9,90

n 16,80
» 14,90
n 14,40
r) 14,51
n 17,40
„ 15,45

15,44

7,47
6,41

5,60
6,58

11,91

15,43

29,01

7,97
5,73

0,68
1,63
0,31
0,50

2,12

0,21

/Q

72,86

0,1 8|8 1,69
0,07196,63' I '
0,13i94,25

*)
0,55

28,50
32,64
29,60
30,50
31,10
29,10
29,90

! In Wasserunlös¬
licher Rückstand

21,03
10,16

0,24
0,16

87,62**)

28,00
39,05
35,42
35,60
34,40
44,00
43,20

0,38

0,56
0,58
0,12
0,33

2,09

30,05!40,92
28,78
29,71

38,57] —
41,22J —— 29,99 38,04

3,60 12,36 64,00
6,56 19,95 49,60
— 53,60
— — 55,40— — 81,55

.—
0,23

Invert¬
zucker

29,89

78,86
Rohr¬
zucker
1,01

— 56,78 31,02
1,63 67,50 22,95

10,75
15,12
stärke
33,40
25,30

1,21
1,36

1,25

3,69
in 80%-igem
Alkoh. nnlösl.

3,92™)

0,61
1,00

0,68
0,55
0,21

0,36

0,31
— — 0,18

In der Trocken'
Substanz

a
___/u

0,75 76,42
1,69 86,77
0,31 ]99,23
0,52 88,49

5 58,09

34,15
46,87
42,36
39,51
41,35
51,70
50,47
47,87
46,69
48,75

— 44,99

3,89
7,01

1,34

69,17
52,99

56,78
59,30
92,55

93,25

43,53

Analy"";*<*

J. K'1"'
' ' tttvi „

C Kr«"'"

Zieg' ler '

I Jä stef>' ]

1 ■')

som"" '

— ^5,44
1,73 195,95

is«'i ■

A- &*

,vl-

') Original-Mittheilung. ■') Oesterr.-ungar. Zeitsehr. Zuokerind. u. Lanf
2) Pharm. Centrbl. 1887,28,102; Client. Contrbl. 1887,600. Sonderabdruck. „ ]rr M fl
') Chem.-Ztg. 1892, 16, 47. «) Chem.-Ztg. 1893, 17, 1826. IL' l 89''
4) Zeitsehr. Sffentl. Chem. 1897,3,443—445 u. 495—490. | ') Oesterr.-ungar. Zeitsehr.Zuckerind. u.!*» 0

*) Darin 84,39 "/„ Malzzucker und 9,86°/,, durch Schwefelsäure in Zucker ttberftthrbare Stoffe.
**) Darin 53,89 °/„ Zucker und 33,73°/,, Gummi etc. e in t&fo.

***) Die Dessert-Bonbons bestanden aus weisser, weicher, mit Chokolade überzogener Zuckerma^^j.ela
förmigen Stücken, die Chokolade-Dessert-Bonbons aus chokoladehaltiger Bonbonmasse mit besonderen
Überzug. VerfF. fanden ferner: .. ., a, S***

Dessert-Bonbons: 0,05 »/„ Theobromin, 3,00 °/0 Rein-Kiweiss nach Stutzer, S.36 "/„ Cacao-Gerbsaur , ,
Chokolade-Dessert-Bonbons: 0,05 „ „ 4,56 ., ,, „ „ 10,61 „ » u ciit' 1' ic'"

°) Die Wu r m s a m en waren kleine weiss und roth gefärbte Ellipsoido, welche Semen Cinae Levanticru. ^[cr* 1;1̂ ,.
die Coriandersamen (Hochzeitskügelchen) waren kleine weiss und roth gefärbte Kügelchen , welche co ^.^„at^,,,enthielten: die Siebdragees waren verschiedene kleine Obst- und Rüben-Imitationen, welche im Innern wen 1 . p t.<ti
Zuckerniasse enthielten. Der Zucker bestand bei 18 und 19 aus Saccharose; bei 20 bestand derselbe aus t,' J
und bei 21 aus 16,00 °/0 Invertzucker, im Uebrigen aus Saccharose.

00) Citronaten oder Codratfrüchte sind eine Abart der Citronen (Citrus medica macrocarpa eedra). -^
»»») Mit 2,67 "/„ Gummi, 1,09 •/„ Alaun und 0,16 "/„ Gyps. ;t U-' tt
-f) Der Türkische Honig ist eine harte weisse, an der Oberfläche zerfliessliche Masse, welche

25
26
27
28

29
30

32

ab<]t



tik<*

Mg«1'

StS* 6'

Zuckenvaaren. 913

25
26
27
28

29

0. i- „ 30
S»* r ' 31
/. s«",,) 32

Nähere Bezeichnung
■a 0
„_.3

In ler natürlichen Substanz In der Trocken¬
substanz

O
OS

N
• ■ c «2 1 ig

So §2
?«2

N
1 . C

So'S
f 5 Analytiker

MO CO» 3
CO — N 1 CO CO» *

cS.2 <
CO

« =

^= Ä====== °//o °/ % ! % 7. '1/o /o /o %
Rusehuek (Sutschuck,

Unlösliches

| Sultanbrot): stimmtes

1 Wohnliche Sorte [ g6lb -
1897 12,18 0,19 30,20 42,87 14,54 0,21 0,22 83,20

|
1roth . » 11,40 0,22 29,51 44,92 13,98 0,19 0,25 84,01 \ä. Slifl')

1 ^mere Sorte | ge ' b '
n 17,18 0,18 32,85 40,99 8,67 0,31 0,22 89,16

1 roth j? 18,50 0,19 31,86 39,20 10,15 0,29 0,23 87,19 1

Am erikanische Kan-

R diten.
r ° ke " candy (8 Analysen)

; ars lwnall 0ws (3 „ )
Famels (3 , )

Unlösliches
1899 4,60 — 14,00 75,30 — 2,70 — 93,61

n 5,30
5,60

— 8,70
24,10

77,10
33,30 27,00

0,10
1,10

— 90,60
60,81

W. 0.
Atwater
u. A. P.

n 3,30 — 15,20 37,50 32,20 1,40 — 54,50
Bryant')

'Böhmer und A. Stift (Oesterr.-ungar. Zeitschr. f. Zuckerind. u. Landw. 1896, 25, Sonder-
un tersuehten eine grosse Anzahl Wiener Zackerwaaren mit folgendem Ergebnisse:

Be zeichn ung

ra,I1 elbonbons:

lter Gersten¬
schleim

Ger stenzucker

ro "° Hamburger
ßocks-Drops

leine Rocks-Drops

Uos en-Roc ks

ßct «g-Rocks

eh -Bonbons

ungs-
°nbons

Aussehen

"weisse und rothe eylin-
drisehe Stangen

rothe cylindrische Stangen
grosse cylindrische Stücke
mit farbiger Zeichnung

verschieden fruchtartig
und cylindriseh geformt;

verschieden gefärbt
weiss und roth gestreifte

cylindrische Stücke
gelbliehweisse, poröse

cylindrische Stücke
gelbbraune durchsichtige

lange Stücke
runde dache, verschieden

gefärbte Stücke

Beschaffen
heit der

wässerigen
Lösung

röthlioh
sehwach trüb

desgl.
schwach trüb

desgl.

trüb

trüb

klar

trüb

Farbstoff

Pflanzen¬
farbstoff

desgl.
desgl.

desgl.

desgl.

Caramcl

desgl.

Pflanzen¬
farbstoff

3,75

3,04
9,66

3,60

4,20

3,63

3,24

7,39

CO

/o /o

72,26 19,40

85,73j 9,72
60,81 30,20

96,00

83,54

87,26

90,20

91,16

Spur

11,80

8,00

5£co
= E o
»ES

"ja &
0/ ra/o

0,48

1,42

0,32

0,36

0,90

« ort —
^ :0

0//0

6,46

1,37

Stärke
0

1geringe
Mengen

geringe
Mengen

0,11

0,09
0,17

0,08

0,10

0,11

0,10

0,08

,uB8en
bejf^assei ^!" ll'ri '" essbaren Früchten versetzt und durchweg Gegenstand einheimischer Erzeugung ist. Rohrzucker wird
'l'r '' die Jl cuicni dicken Brei angerührt und hei 80—90° durch eine Säure theilweise invertirt. Beim Sultanbrot
*-iriT-i'A u»su],a„u„6Il .n ." 0 ' le Sorte aus einer länglich cylindrischen, an beiden Enden zugespitzten ziemlich harten Masse,

ul mil
irii'"i"t «irev. \""'" " ure" tue uanttiten ge___

w-ijl H'er, Oran an 1U'" Mandeln au. Die Candite ist gelblich oder roth und mit verschiedenen Pflanzen-Extrakten
K,,,!", "ben ;u, lf|? etc'-) versetzt. Als Grundmasse wird vornehmlich Zucker verwendet. Die feinere Sorte ist der ge-
iiiif ''■'"tbiom.i ,J: ,lur ist dieselbe in eine Gelatinehülle eingewickelt. Die untersuchten Proben stammen angeblich aus

'""' r Schi," Masse ist weicher als bei der gewöhnlichen Sorte. Im Innern befanden sieh ebenfalls Mandeln, die

iii'(iVl '' r fiiiu?6.1*0 sic1' elatt anfühlt und mit etwas Zucker bestäubt ist. Den Kern der Masse bilden Mandeln, die an
"lin | ;l't niiee l''ldl tlurcn ,ile Oanditen gehenden Schnur hängen. Der innere Thcil ist ziemlich weich undjjelatiilös

3 o
Sassen. Eiweiss-Stickstotf war bei allen 4 Proben nicht vorhanden.

') üeSseriA"lln Sar - Zeitschr. Zuckerind. u. Landw. 1897, 26, Sonderabdruck.
*) W el' Mt - »t Agric. Bull. 18, 1899, S. 64.

K«n e. Nal
ln " nichts näher angegeben als Glukose vorhanden

'«ingsmittel. I. i. Aufl. 58
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Brem. >"!
T»S e »*Brem ist nach H. C. Prinsen-Geerligs (Chem.-Ztg. 1895, 19, 1681) eine Zackerwaal*

auf Java in der Weise hergestellt wird, dass man „Raggi" (das Ferment aus Reisstroh) drei y„ e^eS'
gekochten Klebreis einwirken lässt, so dass nahezu alle Stärke verzuckert ist, und die abfiltr» g0j
lösung an der Sonne zum Syrup eintrocknet. Der Syrup wird in kleine, kegelförmige J-* fl,elc'ie
Bananenblättern gebracht, worin er bei der Abkühlung erstarrt. Brem ist eine weisse Mas hat:
einen süssen, etwas säuerlichen kühlenden Geschmack besitzt und folgende Zusammensetzung

Wasser 18,75% Dextrose 69,03°/ 0 Dextrin 10,63% Asche 1,20% Unbestimmtes
,39°/»'

*) Invertzucker.
:i-'*) Darunter grössere Mengen Weinsäure.

:i::;;;i'j Glukose und Invertzucker.
°) Mit geringen, 00) mit grösseren Mengen Stärke.

°°°) Meist Stärke und Tragant.
f) Stärke. . , ,1]lC

ff) Die innere Masse enthielt gerieoei
schalen und Nusskerne.

o^ er

No. Bezeichnung Aussehen

Beschaffen¬
heit der

wässerigen
Farbstoff

0COwes* accharoseiducirenderZucker
= £ ©sfl
- S'i

• 8 o

1

Lösung
/o

in
7/o

oc
% 7/o

0 0^0'
9 Schottische Pfeffer¬ runde, flache, weisse oder trüb Pflanzen- 3,24 96,00 0,69

—
rotlie Stäbchen farbstoffminz-Bonbons 0,0 8

10 Potpourri-Cara-
mellen

verschieden gefärbte vier¬
eckige Stücke

schwach trüb desgl. 5,88 85,19 8,55 0,30 0

o,i 5
11 Dessert- Caramellen

(Weinscharln)
viereckige längliche

Stücke
trüb, stark

sauer
desgl. 2,87 72,35 20,16

*)
4,47 0

0,1°
12 Fichtennadel- grüne viereckige Stücke j stark grün, Chlorophyll 3,84 87,40 7,52 1,15 0

Bonbons schwach trüb

Gefüllte
Caramels:

0,23 o,i 7
13 Punsch-Caramels viereckige braune, glasige röthlieh, trüb Caramel 5,92 69.01 21,07 3,83

Stücke, mit Punschmasse
'

14 Gefüllte Dessert-
gefüllt

braune viereckige Stücke, bräunlich, PÜanzcn- 7,89 vor¬ 91,06 0,50 0,2 7

Bonbons mit Himbeermarmelade
gefüllt

trüb farbstoff nanden **#)
Fondant-
Bonbons: 0,1'

0,1°
15

16

Jockeyklub-Boubons

Gemischte Fondant-

kleine kegelförmige
weisse, halbweiche Stücke

längliche weisse, halb-

schwach ge¬
trübt
trüb

—
7,02

5,60

86,32

86,76

5,77

5,44

0,78

2,10

0.49

0,80
001

Bonbons weiche Stücke )

Konserve-
Bonbons: 0,1°

17 Geschmacks-
Pastillen

kleine, verschieden ge¬
färbte rundliche Plätzchen

sehr schwach
trüb 0,05 99,70 0 0,15

o,« 3
18 Prominzen weisse rundliche Plätzchen schwach trüb -

4,39 95,00 0 0,58
+

Alkohol 0,03
19 Punsch-

Plätzchen
trüb 15,88

Wasser
83,70 0,16: 0,24

*) o,o«
20 Englische

Pfefferminz-
weisse, münzenförmige stark trüb —

0,93 95,80 Spur 3.21
Stücke mit eingeprägter OOtT)

Fabrikmarke

21
Pastillen

Bärenzucker-
Zelteln

harte, braune rhombische
Stücke

trüb -
0,4497, 20 0 0,67 1,53

t)

22 Eis-Bonbons mit krystallinischem stark trüb, _
8,98 81.01 5,92 3,98Zuckerüberzuge versehene Bauer

rothbraune, halb weiche
kugelige Stücke -j-j)

9

10

>8

14

»5



o.o'

0,0 8

o,i 5

„ auf

eich"

Honig.

Honig.
Normaler (linksdrehender) Honig.

Aeltere Analysen.

Chem. Centrbl. 1864, 102.
Wochenbl. d. landw. Vereins in Baden, 1871, 379.

*■ Köders,
' J - Nessler,

^ Bischop, Joarn. Pharm. Chim. 1884, [5], 5, 459; Chem.-Ztg. 1885, 9, 105.

0,1? 1

0,2 f
2
3
i

0,1'

0,1°

5

6

8

9

0,1°
10

0,03
U |

0,03 la

o,° 6
13

0,1 6 U

915

Nähere Bezeichnung

ct>c'—3(D.eT3 o
■*-t3

In clor natürlichen Substanz InderTroeken-
Substanz

% ß t
CO<t3 ei19 m

Olo
COo

_= IM
cT» 1 i ■ c s • L.

o w
Ana¬

e

M3
CS

3
iZ.

s S
CO

CDa "5 5 « « O OT CO< ii 3°
m

rt te fr1
Q. =

lytiker

=S5======= =3 7/o 7 710 7/o 7/o /o % 7/o "1 7/o
| Invertzucker

Direkt 1876 17,48 82,50
— — Spur — 0,02 99,91 — --

U j1 aus Honigwaben n 19,56 79,48 0,49 —
n

— 0,02 89,79 0,61 --

1 gewonnen *) J5 16,88 81,00 1,82 — " — 0,03 88,75 2,71 --
1 s|

n 13,68 81,04 5,29 — » —
0,04 93,84 6,13 -- j ■>:

fitere Honige:
" 8 ß ep. des Landes

l 0rn Senegal. . .

^° n Meligonen . .
° n Tamps No. 1 .
'Pleite-Honig. .

•lawetsch IV

1878 19,09 70,39 0,81 — —
0,89 0,19 87,00 1,00

--
25,59 63,54 2,75 — _

1,14 0,44 83,40 3,70 __
18,84 _ — — _ 0,78 0,26 _- _ _

n 18,61 65,59 2,19 — — 2,07 0,35 80,61 2,69
-- **

n 19,44 72,34 — — —
0,48 0,10 89,77 — -- S

» 17,52 69,37 0,41 — — 1,75 0,27 84,08 0,50 —

v Jün gere Honige:
° nC hurwalden (aus¬

Gerinn¬ 13bares
Eiweiss

gössen) .
lamins No. III

fi laus geflossen) . .
Reizen-Honig

v * us geschle Udert) .
° n Tawetsch (aus¬

n 21,68 63,91 8,30 —
0,069 0,102

— 81,61 10,60
— .s:

'S

21,47 63,41 7,30 — 0,229 0,102
_

80,72 9,29
-- 3

g

n 33,59 — — — 0,147 1,136
-- — — -- £!

gössen)
Aka2ie n-Honig (aus¬

20,41 69,40 0,64
—

0,238 0,028
_ 87,17 0,80 _ ==5

schleudert) . n 20,29 — — —
0,102 0,031

-- — —, _

4US ^ Scheibe .
Gummi

1882 17,42 71,66 10,12 0,23 0,44 —
0,13 86,78 12,26 James

4as Californien . n 23,32 68 52 4,48 0,17 3,02 —
0,49 89,35 5,84

■ Bell')

I) )[.
'I ISi',^s;l ". : '''»od its adulteration, and the raethods for their detection. London 1870. S. 330.
ä) j ;i ' le 'izcitung 187S, 34, No. 16 und 17 und 1879, 35, No. 1 und 12.

8 , ,.. ' Bell: Analyse und Verfälschung der Nahrungsmittel, übersetzt von C. Mirus. Berlin 1882,
Mi8i,„., 8sa H bestimmte das Wasser aus der Differenz; Invertzucke

I, iL".',

<lii
'.!'suinr er und Saccharose durch Titration mit Feh ling

iiii„t(1""> Trock U1"i " llch der Inveraion 11—2 S Substanz mit 5—6 Tropfen Schwefelsaure)".
Xil<'i'li Hoiii.rj,. 1™" Substanz wurde im Kohleiisäurestrom bestimmt, I'ollcnkörner durch Abliltriren des mit Wasser ver-
'J"t x' 11," 5'1 Vor ri 'l™ Filtrilt hiervon das beim Kochen gerinnende Kiwciss und der Gesammt-Stickstoff; Invertzucker und
tttw e*tar Vo "". nach der Inversion mit Schwefelsäure durch Fehling'sche Lösung. Neben dem Honig wurde auch

z"eker u,,.] , laria imperialis untersucht und gefunden: 93,40 »;„ Wasser, 6,60 ü;„ Trocken-Substanz mit 5,34 %
°,18 7o Saccharose; Eiweiss war darin nicht enthalten. Es wurde ferner gefunden:

p, No. 7 8 9 10 11 12
*'* «in- ) Als '" Sjl' 10rsäure: 0,«88 °;„ 0,014 »/„ 0,006 »/„ 0,019»;,, 0,021 •/„ 0,020 °/„

"Sei, Troüf ,na ' lcr gekannter Zucker bezeichnet; derselbe wurde aus der Differenz nach mehrstündigem Kochen
Pien Schwefelsäure bestimmt. Zur Bestimmung des Zuckers verwendete Hell Kupfertartrat.

58*
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916 Zucker and Zuckerwaaren.

No.

18
19
20

21

22
23
24
25
26
27
28
29

°)
30
31
32

33
34
35
°)

Nähere Bezeichnung

Aus Narbonne

„ Westindien .

„ Transylvanien

„ England ,

„ Wallis . .

„ Normandie .

„ Deutschland

„ Griechenland

„ Lissabon

„ Jamaika

„ Californien .

„ Mexiko .

Aus: Reaktion

Aegypten neutral

Lissabon desgl.

Domingo schwach
alkalisch

Valparaiso alkalisch

Havanna desgl.

Brasilien stark
alkalisch

1882

1884

In der natürlichen Substanz In derTrocken-
Substanz

"I /o In

17,10

19,65

22,75

19,10*#)
16,40

15,50

19,11

19,80

18,80

19,46

17,90

18,47*#")

30,44

20,32

20,62

23,06

24,58

Invertzucker
74,04

69,34

66,57

36,60

37,20

36,88

33,14

40,00

37,26

33,19

37,85

35,96

36,50

39,70

42,50

36,58

32,20

34,94

35,21

36,01

38,47

Invertzucker

61,11

68,70

66,95

69,53

65,28

17,54! 69,32

"I

7,10

7,55

7,97
*)

1,20

2,20

5,00

4,31

7,79

6,27

1,61

2,13

°/
CDQ ^

0,13

0,36

0,22

1,35

2,83

2,17

Spur

Spur

Spur

Spur

0,05

1,90

Spur

Spur

/o

0,28

0,27

0,32

0,15

0,14

0,17

0,17

0,15

0,14

0,26

0,11

0,07

0,33

0,68

0,27

0,24

0,58

0,29

°/

89,29

86,15

86,14

90,36

91,74

93,94

86,19

90,02

88,92

84,93

89,97

91,29

87,87

86,22

84,36

90,39

86,56

84,09

8,56

9,40

10,3

1,61

3,02

7,19

5,40

9,82

8,15

2,13

2,58

"5 -* rf

-6° 38

-7» 34

-8°0,5

-9° 33

-6° 38

_-7°33

An»-

Bell')
^

') 36
37
38
39
40*
41

§ 4")
oa 43
ä 44I* 45

*i 46
47

49!'
50

M
•r>2

53

•H

55

56

57

58

') Ja.ut. Bell: Analyse und Verfälschung der Nahrungsmittel, übersetzt von C.Mirus. Berlin
2) A. Winter Blyth: Foods and their adulterations. London 1882, 124.
') Cheni.-Ztg. 1884, 8, 613.

*) Vergl. Anmerkung ***) S. 915. ,.mu 1,1,: "'"
**) Das Wasser wurde durch Trocknen zunächst bei 100 ° C. und weiter bei viel höherer Temperatur

Zahlen sind die bei 100" gefundenen Verluste an Wasser; diese betrugen ferner:
No. 21 22 23 24 25 2G 1~< ' „, lOjJ*

8,13 ,» 08,5"
1. Bei höherer Temperatur 7,60 »/„ 6,56°/,
2. Im Ganzen.....20,70 „ 22,96

4,95 "/,
20,45

11,00»/, 7,80 •/„ 6,66°/, 7,58 "/o
30,11 „ 27,60 „ 25,46 „ 27,04 „

26,03 ,, WaSSBl
lit W»?

°) Lenz untersuchte die Honigsorten wie folgt: 30 g Honig wurden genau mit dem doppelten g pj-eh^L^-
gclöst; die Lösung wurde, wenn sie unklar ist, tiltrirt und von derselben zunächst das spee. Ge wicht unö das >to er.»»
vermögen bestimmt; zu letzterem Zweck wurden 50 cem der Honiglösung mit 3 cem Bleiessig unu -_.;,, \V&sse a\^
earbonatlösung versetzt Zur Bestimmung des Wassers wurden 5 cem der Lösung im doppelte» ^ e.wlt̂ n(i dien te 7tn lll'r

gewogen, verdunstet und bei 100—11)5" C. bis zum konstanten Gewicht getrocknet
ii 0.0 ipuiiu« ,* ,,i die11" ,i
DerTrockonrucksanM 3 ,, je».»^JSAäzeitig zur Bestimmung der Asche. Der ursprünglich reduciieude Zucker wurde in der Weise bestiE

obigen Lösung (genau gewogen) auf 100 cem verdünnt und in üblicher Weise mit Fehling'scher ^^~*j~ er 30 - (*'tili'' 1'1'
Weiter 2 cem der Lösung (genau gewogen) wurden mit 3 Tropfen officineller Salzsäure und 50 cem W ^ lösUöS
im kochenden Wasserbade erhitzt, neutralisirt, auf 100 cem aufgefüllt und ebenfalls mit I'' e )11! n ^ u-^'ise:
Die Differenz giebt die Menge des als „Saccharose" bezeichneten Zuckers. W. Lenz fand auf diese i ^ .

31 32 33 31 ,1t3lS be! J* C)
1,1146 1,1128 1,1157 1,1085 IM . Q bei » ([
1,1150 1,1160 1,1157 1,1085 K*i* u \\\

W. Lenz glaubt, dass ein natürlicher Honig im doppelten G-ewicht Wasser gelöst ein spee. ""
eine Drehung von mindestens —6° 30 (Wild) haben muss.

No. 30

Spee. Gewicht der Honiglösung f nntiltrirt . . 1,1120
(30 g + 60 g AVasser) bei 17 • C. \ filtrirt . . . 1,1120

"«*



Honig. 917

An«'

lytiker

ja«'?

1 2 3 i 5 I G Glukose,*) In der T rocken-

COs
£_3CDJ=-ö U3
lt. «
IM™c

3

CDv>CDES*

°//o

CDCDOM3
C3

/0

CDCOo
3
lZ

/o

CD~H ~
U _3 _

cop^> _

7„H

CDOlO
CD■ECDOCD
CO

°//o

CDJMECD3N
JSlo
Z

/o

gefunden nach
Zerstören der
Fruktose mit

Salzsäure

Substanz

Nähere Bezeichnung

£_COMCD3N
CD>
C

"1/o

C0CDOl~cd■sCDCDCO
CO
"1

Ana¬

"1

mehr oder
weniger
als in

Sp. 2 + 5
°/o

lytiker

( 1884 19,21 33,30 40,00 73,12 1,95 5,54 34,20 + 0,90 90,52 2,41
» 17,77 37,20 40,80 77,94 0,15 4,08 36,40 — 0,80 94,78 0,18
» 16,68 36,48 37,24 73,70 3,44 6,16 38,50 — 2,14 82,54 3,85
» 16,28136,46 32,15 68,85 8,22 6,89 38,90 — 1,88 82,21 9,78
n 22,16 35,45 40,05 75,40 0,97 1,37 36,82 + 0,87 96,89 1,25
n 18,60 37,40 37,00 74,49 0,65 6,35 35,31 — 2,44 92,57 0,86
n 21,62 37,00 38,30 75,32 0,21 2,87 37,06 — 0,05 95,98 0,27
r> 19,01 34,20 44,10 78,00 0,10 2,59 34,77 + 0,52 96,53 1,24 _^

Unmittelbar 18,62
17,05

31,80
43,35

43,40
34,50

74,83
78,35

0,43
0,70

5,75
4,40

34,02
41,74

+ 1,98
— 1,87

91,97
94,59

0,53
0,84

8
VOn Producenten n 18,48 39,54 39,69 79,31 0,10 2,19 38,00 — 1,59 97,23 0,12

'%
bezogene und » 19,52 33,02 41,00 73,79 0,33 6,13 34,77 + 1,56 91,72 0,41

~~~

sicher echte ?i 19,09 37,50 35,70 73,35 — 7,71 39,65 + 2,15 90,66 — i
Honige n 17,05 44,71 33,92 79,12 ~ 4,32 42,89 -1,71 95,42 —

n 21,97 37,20 33,30 70,72 — 7,53 39,31 + 2,11 90,66 — £
ji 16,71 31,10 44,30 74,97 2,49 5,40 32,20 — 0,21 90,04 2,99

««

n 16,72 43,05 33,40 76,90 1,52 5,31 41,80 — 2,05 92,36 1,83
20,32 33,94 36,65 70,53 5,65 3,44 37,54 + 0,63 88,52 7,09
21,41 32,84 36,99 69,74 4,17 3,99 36,00 -f- 0,65 88,71 5,30
22,59 27,39 42,81 69,60 — 7,21 28,85 + 1,46 89,92 —
16,33 36,89 42,83 79,57 2,02 1,93 35,90 — 2,05 95,09 2,41
20,79'38,06 39,86 77,94 — 1,29 39,85 + 1,79 98,36 —

n 19,45 36,98 38,36 75,36 3,15 2,06 39,54 + 0,90 93,52 3,90

, ■oW

u'
28,80 ■'

'«"'' leid1'
entt t J'"'

UlH '

Zeitschr. (l. Ver. f. d. Rübenzucker-Industrie d. Deutschen Reiches 18S4, 837.

'J{';"*; 'llv,ij; l,11f ,lr liest imnrang des Wassers wurden etwa 2,5 g Honig mit 10—12 g ausgeglühtem Seesand mittelst eines
^97« ( , !ul Riasstäbchens in einer Glasschale verrieben, 0 Stunden lang bei 5o—G0" C. und weitere 12 Stunden bei

' " Vakuum getrocknet.

«■/""''Her ],'■ " Bc und Fruktose wurden in der Weise bestimmt, dass 14 g Honig in heissem Wasser gelöst, mit 2 ecm
Jort '" (]eJlsenaccta tl°'sung versetzt, aufgekocht und nach dem Erkalten auf 100 ecm gebracht wurden. Diese Lösung
hm '''''ksilh' VoTn..*lr ' Soxhlet angegebenen Weise mit verdünnter Fehl i ng'scher Lösung (100 ecm) und S aehsse'scher

~ lJnl),.i ei'"-Lösung (je 100 ecm) titrirt und der Gehalt an Glukose und Fruktose durch Auflösen zweier Gleichungen
«unten berechnet. (Vergl. Fr. Soxhlet: Journ. f. prakt. Chemie 1880, 21, 227.)

tyiT1̂ 2U5on a l̂mrfl ung des Invertzuckers und der Saccharose wirrden 15 g Honig zu 500 ecm gelöst, davon 200 'ecm = 6 g
il,.,'.tss01' 2 Mi«01̂ ven lunnt und von dieser 1,2-procentigen Lösung 25 ecm mit 50 ecm Fehling'scher Lösung und 25 ecm
Loa en AVe'. Ini ^ oc ' le11 erhalten und das ausgeschiedene Kupferoxydul nach der Rcduction als Kupfer gewogen. In
'/. \?§ mit i'- e v̂ur( l (' die invertirte Lösung untersucht: behufs Inversion wurden 200 cem {— 6 g Honig) der ersten
*'ei i """aller*"' l'cm Wässer und 50 ecm '/s - Normalsalzsäure versetzt, 30 Min. im kochenden Wasser erhitzt, mit 19 com
l'u■'",'■ Zu,'. !'onla uge neutralisirt, zu 500 ecm aufgefüllt und hiervon wie vor der Inversion 25 com zur Fällung ver-

s 18sn recnn ung der Resultate wurde die von Meissl (Zeitschr. d. Ver. f. d. Rübenzucker-Industrie d. Deutschen
v jy u - 1034) aufgestellte Tabelle benutzt.

'Plikation ln?(:J;enz zwischen den Zahlen vor und nach der Inversion wurde als „Saccharose 1' angesehen und durch

lll'«ir
KMi01l
Dir ÖUt 0,95 als solche berechnet.

■\T̂ {- <las' JlrStf ' rui1^ ^ er F ru ktosc und die Zuckerbesthnmung in der von dieser freien Lösung wurde in der Weise
i,;|(/S;'Hre 3 g+ 9 Ccm einer Lösung (mit 2,5 g eines G-cmisches von Glukose und Fruktose) mit 6U ecm sechsfach Norm;il-
aSf ^'(,*'laiif ,V<lcn lang in einem mit einem eingehängten Trichter lose geschlossenen Kolben im Wasserbade erhitzt,

I8.S3 22
Ch ,'Ült wi ,"' st'r Zc it sofort abgekühlt, mit 56—58 cem sechsfach Normalnatronlauge neutralisirt und auf 250 ccm

' 1!l' (' ISS'i'oo"' hiervon wurden 25 com zur Glukose-Bestimmung nach All ihn benutzt. (Vergl. Zeitschr. f. analyt.
«8.)
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No. Nähere Bezeichnung

59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72
73
74!
75
76
77
78
79
80
81
82
83
84 |
85
86
87
88
89
90
91
92
93
94
95
96

Unmittelbar
von Producenten

bezogene und
sicher echte

Honige

1884

°/

21,52 36,91
22,51
21,27

18,81
17,84
20,86
24,62

34,84
35,15
38,31
39,52
34,12
41,87

r&<

h »/
In

36,11
39,79
34,24

28,11;46,79
29,20 39,71

20,36 41,95 83,38

20,00141,43|33,74
21,08:32,16
21,51 34,70

20,17|35,45
19,02l32,27 39,47
20,61 24,27 45,35

39,25
40,02
40,05

72,15; 3,82
73,10 0,35
75,58: 0,71
74,24 1,22
75,88 1,24
74,26

168,71
75,74
7 5,59
71,22
74,59
75,41
71,54: 4,00

21,24
24,95
21,70
20,05
20,85
18,21
17,75

26,86
22,23
32,40
25,24
32,23
39,86
39,45

19,35:31,48
22,11 34,60
17,85 35,92
22,90
18,30
20,65
18,40
18,03
20,85
20,90
22,81
20,81
21,82
20,79
19,45
21,40
15,94

25,50
31,07
35,75
32,36
33,20
34,15
35,21
37,00
34,05
37,89
31,75
40,14
37,68
30,92

43,85
46,89
40,06
49,25
40,93
35,82
36,25
42,68
35,97
41,96
43,05
41,01
39,75
41,11
41,51
38,77
40,13
38,67
40,26
32,26
39,61
34,65
36,73
38,81

68,89
69,93
68,25
72,23
73,73
72,91
75,91
75,87
73,91
70,53
77,76
67,95
71,63
75,42
73,04
74,49
73,19
75,24

75,63
75,66
70,15
75,35
74,79
74,41
78,86

0,95

1,58
3,98

0,72

2,85
1,20

1,23

3,99

2,60
3,99

2,39
6,06
5,81
4.24

6,47
4,31
4,83
7,51
3,77
4,33
5,24
8,82
8,05
5,93
5,84
4,86
5,99
6,20
6,55
6,49
7,32
4,27
6,97
5,64
3,84
7,41
7,26
3,02
3,56
1,52
3,53
8,03
3,86
5,76
4,19
5,33

Glukose,
gefunden nach
Zerstören der
Fruktose mit

Salzzäure

7o

mehr oder
weniger
als in

Sp. 2+5

40,00
35,85
36,60
40,22
36,77
29,13
28,00

39,77
41,74
34,34
36,54
37,54
36,00
26,57
29,07
24,25
31,48
27,00
34,17
42,11
37,40
33,77
35,31
36,31
27,65
34,48
35,08
35,01
35,27
36,17
36,17
38,45
35,71
39,08
33,85
39,68
36,60
40,00

+ 1,08

+ 0,81
+ 0,12
— 0,21
+ 1,88
+ 1,02
— 1,20
— 2,18
+ 0,31
+ 2,18
+ 1,84
+ 2,09
+ 1,57
+ 1,80
+ 2,21
+ 2,02
— 0,92
+ 1,44
+ 1,94
+ 2,25
— 2,05
+ 2,29
+ 0,71
+ 0,39
+ 0,82
+ 0,51
— 0,67
+ 2,27
+ 2,01
+ 0,16
— 0,19
+ 1,45
+ 0,49
+ 1,79

— 0,46
— 1,08
+ 0,08

la

91,92
94,30
96,29
91,46
92,35
93,86
91,18
95,13
94,49
90,24
95,03
94,49
88,35
86,80
88,81
90,91
92,24

92,24
92,09
92,84
92,26
91,65
90,56
94,63
88,13
87,68
95,03
89,47
90,88
92,44
95,10
97,94
97,56
89,82
95,09
92,81
94,57
93,84

4,94
1,20

2,05
4,87

0,88

3,60
1,52

1,55

5,04

An !l"

lytiW

97
88
991

100
101
lOo

103
104
105
106
107
108
109
Uo
Hl
U a
Ü3
Ü4
115
He

118
Us
läo
121
lo s
123

'"■>'e,

!) Zeitschr. d. Vor. f. d. Rübenzucker-Industrie d. Deutschen Reiches 1884, 837
*) Vergl. Anmerkung *) auf S. 917.
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No.
Nähere Bezeichnung

'888-erWabenhonig
Bl «thenhonig . .
desgl.
desgl.

^apahonig . . .
Kl eehonig . . .
^iesenhonig . .
Kastanienhonig .
^elilotushonig .
Slüthenhonig . .
^iidenhonig . .
"'üthenhonig . .
Ak azienhonig. .
^aldhonig . .
Blü thenhonig . .
desgl.

S«mhonig . .
SaWehonig . .

^«chweizenhonig
Al Penhonig . .
desgl.
desgl.
desgl.
desgl. _
desgl.

B 'üthenho:
Saideh

Spec.
Gew.

mg
onig

1,440
1,450
1,440
1,441
1,441
1,420
1,470
1,440
1,470

1,440
1,410
1,432
1,435
1,430
1,410
1,406
1,410
1,470
1,450
1,445
1,470
1,469
1,478
1,452
1,435

E_3
■o o

1890

In der natürlichen Substanz

13,9
17,4
16,1
15,3
1G,3
16,1
18,8
15,2
16,4
14,2
15,2
17,9

21,4
15,7
15,0
15,2

18,0
16,4
11,7
15,6
15,1
13,5
14,3
14,8
16,5
17,3

/o
Invert¬
zucker
73,90
71,59
70,60
65,70
74,30
72,32
72,96
74,50
76,70
75,50
77,10
70,50
70,10
74,50
7 5,00
72,90
65,60
72,70
72,30
77,00
77,90
76,20
79,10
75,20
77,20
75,50
74,50

"I /o

1,9
6,32
5,8
8,0
3,7
6,46
4,02
3,42
2,8
3,61
2,85
4,65
2,56

2,85

3,70
0,66

2,28
0,38
3,23

3,23
3,61
2,94

1,20
1,40
3,30
7,30
5,40
2,10
3,20
2,10
2,40
2,10
1,50
4,20
3,40
6,20
4,10
3,70

6,40
8,50
3,30
2,40

*)
3,50
2,60

*)
1,60
4,60

i < v:

°l/o

0,19
0,09
0,08
0,04
0,03
0,03
0,04
0,10

0,16
0,10
0,15
0,21
0,11
0,14
0,14

0,08
0,06
0,13
0,10
0,15
0,13
0,13
0,13
0,15
0,10

<
/o

0,102
0,087
0,098

0,060
0,119
0,068
0,105
0,301
0,171
0,116
0,398
0,228
0,291

0,465
0,449
0,125

0,050
0,100
0,025

0,194
0,301

In derTroeken-
Substanz

/o

85,83
86,67
84,15
77,57
88,77
86,08
89,85
87,85
91,75
88,00
90,92
85,87
89,19
88,37
88,24
85,97

88,66
86,48
87,20
94,67
89,75
91,45
87,75
90,61
90,42
90,08

2,21
7,65
6,91
9,45
4,42
7,70
4,95
4,03
3,35
4,21
3,36
5,65
3,26

3,35

0,80

2,58
0,45
3,80

3,77
4,24
3,52

PolarisationderLösung
15:100

O
M
>>
C

— 3,38°

-1,74°
—3,84°
— 3,94°
— 3,87°
— 3,67°
—3,22°
—3,12°
— 2,95°
—2,65"
—4,55°
-4,50°
—3,20"

**

— 3,46"

— 4.80°

-4,75°
— 2,50°
— 4,35 l!
—3,06°
-4,21°
— 3,43°
— 2,50"
— 2,60°
—4,00

""" (Im

^agallll,.„.
-s'„. ,)7

Aren. Ilyg. i89o, 10, 399.
Bei diesen Proben überschritt die berechnete Menge Zucker + Gallium um 1,5 (bei No. IIS) und 0,7 "/„ (bei No. 121)
'"' (i esavnmt-Trockensubstanz.
Weber die Herkunft und äussere Beschaffenheit der Honige macht W. Mader noch folgende
Hon

99.
100
101.

102.
in::'
104,

105.
106]

107.

108.
109
110.

in Wallen erhalten von Obergärtner Saifferth in Erlangen; bräunlich
."'& vom Franzis'

'"«ig, später fest.Hon
("ng vom Franziskanerkloster in Gössweinstein,. Oberfranken; aus Frühjahrsblüthen, sattgelb, anfang dick-

onig aus Gössweinstein; von Frühjahrsblüthen gesammelt, hellgelb, später festwerdend.
. '""g wie No. 99; zum Theil während der Lindenblüthe eingetragen, sehr hell, lange flüssig bleibend.

apshonig aus Schlutow: typischer Geruch, Lösung fluoreseirt auch nach der Yergähning gelb: lialbweieh,
£«t ^schwefelgelb.
Bl"fh° n ^ ;ms Semlow; von starkem Geruch, ziemlich weich, schwach gelblich.

nitiienhonig von Karolinenhof; krystallinisch, fest, fast weiss.
JJftanienlionig aus Onolzheim, Württemberg; halbweich , Coniferenhonig ganz ausgeschlossen. gelblich.

Mit.0,018«/, Phosphorsäure.
- ' iilotiisbonig, wie No. 104, halbfest, mit unverkennbarem Cumaringeruch, gelblich.
..!.'!',tlu '.nhonig aus Veitlahn, Oberfranken; enthält, als Spätherbsthonig, viel Haidehonig; halbfest, bräunlicb-
*V i>: ist aus gedeekelten Waben geschleudert.
«nuennonig aus dem Baranyer Comitat, Ungarn
1nosphorsäure

schwach bräunlichgelb, halbfest, krümlicb. Mit 0,018°/„
.....^•-""»aure.
"uthenhonig, wie No. 107; ist mit Rosenhonig bezeichnet, sattgelb, halbweioh. Mit 0,013 "(„ Phosphorsäure
\\ nV'"'"'"ig, wie No. 107; bräunlichgelb, lange flüssig bleibend. Mit 0.007°/„ Phosphorsäure.
vaiuhonig aus Baiersbram im Schwarzwald; braungelb, etwas zähe, ziemlich weich, scheint in der Wärme,

'"'«gelassen zu sein. (Fortsetzung auf S. 920.)
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Nähere Bezeichnung

COC
<_3<DJ=■a os■+*tn
3se3

In der natürlichen Substanz InderTrocken-
■Substanz

No.
&
CO»
cd*
"1

COOBo
Jm!3
C9

/o

0CAO
3
U.
/o

cd *-
CO
"/

e
n
COa
/o

— cd'S

0//o

1 M

In

CD
O
<
°//o

II
/o

og
§ £
CO

/o

'S £C

Q_rö

124 Kirschen-Honig vom Invertzucker
■'■) 27. Mai 1885 . . 1887 23,35 66,05 3,07 6,64 — 0,38 0,51 86,20 8,67

125 Wiesenblumen-Honig-) vom 20. Juni 1885 n 22,45 65,65 4,72 5,83 — 0,74 0,61 84,62 7,51
126 Waldblum.-(vielleicht
+j auch etwasTannen-)

Honig, 16. Sept. 1885 n 18,22 71,66 3,41 5,91 0,40 0,40 87,64 7,23
127 Mittel von 78 Ana¬

lysen"'*) .... 1892 18,48(37,51 39,25 1,40 — 0,22 — 0,22 94,16 1,72

128 Mittel von 48 Spec.
Gew.reinen russi- _

Losung
sehen Ho- 1 + 2
nigen***) . 1,1156 1893 23,34 41,71 29,49 2,06 — 0,134 5,16 0,183 92,88 2,69

Ad»'

lyt* er

7«r« '

No. 111. Blüthenhonig aus Erlangen: weingelb.
112. Honig wie No. 111: in gedeckelten Waben erkalten. Mit 0,017% Phosphorsäure.
113. Seimhonig, aus der Nähe von Lüneburg; dickflüssig, braun, viel Haidehonig enthaltend, stark v(
114. Haidehonig, wie No. 113; in Waben erhalten, bräunlich. Mit 0,014 % Phosphorsäure.
115. Buchweizenhonig, wie No. 113; in Waben erhalten, bräunlieh.
116. Honig aus Ponte, mittleres Engadin, 1600 m: klar, weingelb. ! W'' iyl?U
117. Honig aus dem Bergeil, 1000m; Frühjahr 1889, kalt ausgelassen, krümlich, weich, strohgelb, i

blumen gesammelt.
118.
119.

a"»' 1'eBi

120.
121.
122.
123.

Honig aus dem überengadin, 1700 m; Juli 1889 von Wiesenblumen, halbfest, strohgell).
Honig aus dem Unterengadin, 1300 m: Juli 1889, von Esparsette, Thymian, Salbei und Wermutn g
fest, hellgelb, kalt ausgelassen. Mit 0,010 "k Phosphorsäure. : «ggete 886̂
Honig aus Ilanz, Rheinthal, 800 m. Juli 1889, von Weissklee gesammelt, bräunlichgelb, fest, kalt a
Honig aus dem Wynenthal. Aargau: halbweich.
Blüthenhonig aus Pegnitz, Oberfranken, fast weissgelb, fest.

.. Haidehonig aus der Nähe von Pegnitz, bräunh'chgelb, halbfest. ,,,. ^kie' 11
Die Zuckerarten wurden gewichtsanalytisch nach Ällihn, die Trocken-Snbstanz wurde durc vs 1'' 1'

von nicht über 10 g Honig ohne Zusätze während 16 Stunden unter häufigem Umschwenken bei 95 u getrocknet,
durch langsames Verkohlen der so gewonnenen Trockeu-Substanz bestimmt.

pharm-
') Bericht über die 6. Vers. d. freien Vereinigung baver. Vcrtr. angew. Obern. 1887, 61. Vergl. auch Je

Elsass-Lothr. 1884, 383 lind 1885, 138, 302 u. 424.
2) Zeitschr. Nahrungsm., Hygiene u. Waarenk. 1S92, 6, 317 u. 337. g 26-
*) Pharm. Zeitschr. f. Kussland 1893, 32, 55 u. 71; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Q-enussmitteJ 1893, ■

*) Trotzdem die Honige No. 124—126 stark doxtrinhaltig waren, bezeichnet sie 0. Amthor als nnzwei y^aeU 9^
Ben Wassergehalt haben wir aus der Differenz angenommen: sonst scheint die Untersuchung theils nach < Ufau d tV|lu
von W.Lenz (S. 916), theils naeh dem von Soxlilet und Sieben (S. 917) ausgeführt zu sein. Amt bor
für die 3 Honigsorten:

Spec. Gew.
d. Lösung

1 + 2 '

1,1209

Drehung (Laurent) der Lösung 10 : 100

natürlich

No. 124 Kirschenhonig . . .1,1209 —2,4"
No. 125 Wiesenblüthen-Honig 1,1197 — 1,S2"
No. 126 Waldblüthen-Honig . 1,1200 —2,04°

**) Die Schwankungen betrugen :
Wasser Glukose

16,50—21.50% 22,25—42,50»/,

vergobren
4- 7,28"
+ 7.01"
4-3,35»

Fruktose
33,50—45,00 %

vergobren. u.
verzuckert

4- 3,19 »
4- 2,58 "
4- 2,23°

Saccharose
0—8,00 "/o

Dextrin a.
letzterer

berechnet

7,01 °/„
5,67 „
4,90 „

Phosphor¬
säure

0,054 ",'o
0,048 „
0^045 „

Schwefel¬
säure

Spur
0,012"/»
0.009 .,

Pollen u. Wachs
0,13—3,00°/,

Asche
0,13—0,36 ",'»

('liier

0,02;
,,o-l

vli
Morpurgo bestimmte den Invertzucker gewichtsanalytisch mit Fenling'scher Lösung 1; die Frukto^ ^ ^ fr'''

fallen als Kalk-Fruktosat, Zersetzen desselben durch Oxalsäure, Ermittelung; des Kupfer- Reduktionsvermogei :^ v\^ "
gemachten Fruktose. Die Saccharose wurde durch Bestimmung des Invertzuckers nach der Inversion erm
unlöslichen Stoffe wurden bestimmt mittelst Filtration durch ein gewogenes Filter.

•*■■-')Die beobachteten Schwankungen und sonstigen Bestimmungen waren folgende
Spce. Losung 14-2

Gewicht Polarisation Wasser
(1.Lösung vor nach

Glukose Fruk¬
tose

Saccha¬
rose

Stick¬
stoff

14-2 der Inversion °/(( °/o % % "/»
Niedrigster Gehalt 1,1100 4- 3» 35' 4- 1°25' 19,05 34,30 21,51 0 0,10
Höchster Gehalt . 1,1205 —12» 8' —13» 8' 26.87 54,75 36,81 12.06 1,95
Mittel.....1,1156 — 6° 55' 8'31' 2:1.31 41,71 29,49 2.06 0,826

Unlösl. Säure
Bestand- (=Oxal-

theilo säure)
•/. "/.

0,021 0,049
0,582 0,254
0.134 0,133

, Sc*«'
Phosph- .i,„-i'

ifli''
111

1,23
20,08
11,14

6,1°

ii.'»'

«0.

129

13a

133

I34

135

l3 6

137

138

139

Wo,1
Ui
'42

i

1*7

I49
15 0
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CDB
TSO

In der natürlichen Substanz InderTrockeu-
Substanz

.1 g
CO:© "

~

No.
Nähere Bezeichnung 0 CDtn0

COtnO Je»2
E

»Sä
■ N 1

«j 5 1 » • £_
■ 1

cdJC CDO CO
Ana¬

IM®
c

es _3
CS

2£S 0 pcd
CO

X0a t/3IT)
11 O OCO»-

CO 0 £ lytiker

Sein

3 % /o "1/o "1/o "1In /o 0//o /o °//o
129

ihonig von Frie-
drich Nagel in Celle,
a "s der Lüneburger
Heide . 1892 22,65

Invertzucker

66,12 2,42 0,39 85,48 —2" 55'8,42 T.Kvnig*)*) {Laurent)
Natürlicher

Honig
(Alkohol- 100mm.

itolir
130 Fällung) (Laurent)*")
181
•32

tt
1 > ....

II**) . . . .
1894 24,05

23,81
32,85
38,55

39,25
35,35

_ 3,27
1,76 _

_ 0,542
0,525

94,93
96,99 — — 6,44"

—12,41" ir-

III, Erste Schleu¬ 'S

133
.C

5

derung**) .
III,ZweiteSchleu-

n 18,52 34,38 44,80
--

4,98 — — 0,663 97,29 — —16,69»
<

134
135
136
137

138
'39

derung**) .
IV«) . .
V**) . T)

21,69
22,97
21,23

32,68
.33,88
33,78

41,12
38,14
39,94

— 3,33
4.82

9,70

— — 0,647
0,567
0,152

94,24
93,50
93,59

—
—11,71"
—9,23"

S

Ho,
VII**) .

aus dem
II| Jahre l

1894
(?)
77

21,81 33,36
39,47

40,68

40,69: —

34,03jl,58

33,5612,32

4,90 — — 0,188
0,148

0,108

94,75 —
—9,8:;°

Em.
>Deltour

-40
Honig aas J I . .

' Kärnten l II
Pr ager „

11

1896 17,05

41,07

43,35

34,87 0,99

34,500,70

— — — 0,218

93,85 0,84

1 '
'41 4,4 0 1 E. Krar
U 2 n 19,01 33,02 41,00 0,53 6,4 4 91,39 0,65 — 1 wer*)

Ameisen¬

U3

M„t„ , Spec.Gew.
lNa'whonig T,4248

Ä ^ienhonig aus derWabe

» 17,90 72,20 6,40
säure
0,05 — 0,80 0,08 87,94 7,80 ")

20:10h
"W.

J. J.
Weiss ")

1897 15,45 68,60 6,65 — — — —
81,06 7,87 —2,92

"selimi.lt

M. .tfans-
feld")

Amei¬ U. IlAtlSCll
144 Guillain sen¬

säure
200mm.

Koltr
145 ( n 16,32 39,96 33,22 1,65 -- 0,05 -- — 87,44 1,97 — 7,6 ,r-

146 n 17,86 39,42 34,82 1,33 3,44 0,04 0,07 0 16 90,26 1,62 —9,6 ä:d

147 Be lgisehe Honige
1896-er Krnte

» 19,66 40,17 31,G3 1,32 3,82 0,04 0,09 0,18 89,37 1,62 — 6,0 c~

148 » 19,19 39,54 28,44 1,97 2,31 0,04 0,13 0>24 84,14 2,38 -4,0 1
U9 « 17,80 38,90 33,94 1,99 3,23 0,05 0,07 0,12 88,61 2,42 — 9,6 g

'5o » 17,69 42,72 30,82 2,65 3,05 0,05 0,07 0,14 89,35 3,22 -4,8 8
---. n 18,95 41,06 31,08 1,99 3,44 0,05 0,11 0,24 89,07 2.46 -5,6 ■?

'""'" 1is'.)i^gK .}., '"" T ''''■ Dauenvaaren auf der .",. Wanderversammlung der Deutschen Landwirthschafts-Gesellschaft zu

>) |5f 80J r- analyt Cliem. 1895. 34, 1.
') ei, £! oc - Beige Chim. 1894, 7, 343; Viertcljaliressehr. Nahrungs- u. Genusamittel 1894 9 22-'
') ('.,." -."Zt S- 18->T,21, 204.
"}

Pola
*) I)?)

Zeft° Pi,S '"'" l,nnilvsl cliemiekv 1896, 6, 166; Chem.-Ztg. 1896. 20, Kep.
li,. v!?. "> «Hgoin. österr. Apoth.-Vereins 1S97, 51, 639: Vierteljahresschr. Nalirungs- u. Genussmittel 1897, 12, 390.

vul- intern, fals. 1898, II, 5; Zeitschr. Nalirungs- u. Genussmittel 189S, I, 334.
«iiik Io " is enthielt fen *er- 2,82 »/„ Gummi + Dextrin, 0,22 "/„ Kali und 0,04 »/„ Phosphorsäuro.

ISi"i"ii „.„..". un ? Fruktose wurden durch Titration nach dem Verfahren von Soxhlet - Sachsse bestimmt. D'S'»'»»!
4er 1 ***) Delt '" ,ci,ler Lösung 20 : 100 ermittelt und auf natürlichen Honig umgerechnet.
Ai,, v ''i'si.in. TToK T ,.estimm te Glukose, Fruktose und Saccharose durch Polarisation und Kuiif

" E,? " ,lrt **)
°) 26,048

-■ ..i.iiu..n; vnuivtiKe, rruKiuse unu oaeunMunc ulucu jroiansanon una Xupfer-lleduktion vor und nach
»er die Verwendbarkeit dieser Methode bei Honiganalysen vergl. die Arbeit von J.König u. AV. Karscb

g Honig in 100 cm drehten —14,10°.
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Nähere Bezeichnung

L. 3

3

s
=9

In der natürlichen Substanz InderTrocken-
Substanz

No.
Immo>OScd
9
"1

co
oM
_3
CS
°/

coCOo
3
it
°/

cd~~ CDü «u ocd -.
CG

/o

c

a
'0

c
COo

/o

BCOCO09L.

£ O)<
°//o

COJ=o
Ol«
/o

t\ " : ■=S
g o ' S o
e 3 : CO*-
-N j CO

0/ 0//o ! 'o

151 ^ 1897 19,48 37,58 30,06 0,65 2,31 0,12 0,10 0,20 84,00 0,81
152 n 18,26 40,56 31,930,66 4,20 0,05 0,11 0,34 88,68 0,81
153 n 18,62 40,29 29,4l|l,33 i3,82!0,041 0,11 0,28 85,65 1,63
154 ji 20,35 40,81 28,54 1,32 3,05 0,60 0,14 0,34 87,07 1,53
155 n 19,36 43,40 30,14 0,99 3,05 0,15 0,06 0,18 91,20 1,23
156 )7 18,98 40,99 30,81 0,33 2,68 0,14 0,08 0,28 88.62 0,41
157 Belgische Honige n 18,96 38,78 33,71 2,66 3,23 0,18 0,12 0,18 89,45' 3,28
158 1896-er Ernte n 19,38 38,19 34,3011,00 2,31 0,08 0,06 0,16 89,92 1,24
159 J7 17,86 39,26 28,03 3,28 3,44 0,19 0,12 0,18 81,92 3,99
160 n 19,42 40,42 29,28 1,33 2,82 0,14 0,11 0,24 86,50 1,65
161 n 19,30 39,98 31,47 0,33 1,57 0,17 0,12 0,46 88,54 0,40
1621 ji 19,00 40,25 28,75 1,6 5 5,35 0,13 0,12 0,32 85,19 2,04
163 n 20,38 41,29 28,06 2,65 5,35 0,10 0,15 0,38 87,11 3,34
164 n 20,52 40,28 27,36 1,32 0,82 0,17 0,12 0,38 85,10 1,66

Buchweizen- Spoc.

h o n i g: der
165 Lösung

Schleuder- 1 + 2
honig . 1,140 1899 17,80 74,40 0,70 — 0,04 — 0,12 90,51 0,85

166 "5
o Leckhonig 1,110 n 11,80 73,10 0,20 — 0,18 — 0,13 82,88 0,23

167 ffl Presshonig 1,113 n 8,30 74,20 1,30 — 0,35 — — 80,92 1,42
168

£5

Leckhonig 1,105

Haidehonig:

n 16,20 72,20 1,20 0,12 0,20 86,46 1,43

169
C3

ja Presshonig 1,111 n 10,90 72,60 0,50 — 0,02 — 0,34 81,48 0,55
170 'c Leckhonig 1,112 n 13,70 73,30 2,10 — 0,13 — 0,29 84,94 2,43
171 Sl Presshonig 1,102 n 15,90 71,20 1,30 — 0,08 — 0,33 84,66 1,53
172 p Seimhonig 1,110 n 12,60 73,10 — — 0,46 — 0,24 83,64

—
173! Lindenhonig,

Schleuder¬

honig . . 1,115 ?: 14,90 "2, 60 2,60 — 0,02 0,24 84,14 3,06

; - -

oSchmidt
n. UüiiBcb
-5,6
— 5,6
— 4,0
-2,8
-3,4
-4,0

— 10,0
— 9,6

-4,8
— 3,6
-5,2
+ 3,6
— 2,8
— 2,0

—5,0
—9,1
—5,0
—3,3

-7,1
-7,0
-5,7
-5,2

-3,1

Ana¬

lytiker

No.

1

2j]
3ii

') Revue intern, fals. 1898, II, 5: Zeitschr. Nahrungs- und tS-enussmittel 1898, I, 354.
2) Zeitschr. analyt. Chem. 1899, 38, 439—141.
*) Heber die Konsistenz und Farbe der Honige und die Untersnchungamethoden berichtet Hoitscrn

169 170 171 1' 2

wie 167 wie 165 dünn, syrupartig wie

No. 1C5 166

Konsistenz dick, syrupartig
Farbe . .

syrupartig

dunkelbraun

16S
wie 165

braun
helü eil)

^^^^^^^^ __ 'eibbraun t̂ ^^^^^^^^^^^^^^^
Die Untersuchungen wurden nach folgenden Methoden ausgeführt: 1. Das speeifisehe Gewicht^ ull ,|

der gekühlten und ffltrirten_ Lösung 1 + 2 bei 15° mit der Westphal'schen Waage bestimmt. 2. Ais'poii^,;;,;:,,.«ii gvauui^n Unit iiiLiiiien ijoaiuig ± -r ^ otii r o - iiuL uer vvesipiiaj. seilen vyiuige »gduiuujv -- -—- . vers 11"' - ,ii
Wachs ist der unter 1. erhaltene, mit warmem Wasser nachgespülte und bei 100° getrocknete Filterrückstan ^ .t w
3. Zur Wasserbestimmung wurden etwa 5 g auf einem Uhrglase im Vakuumexsikkator überSchweteis.^^^. \^\^
konstanten Gewicht (mehrere Wochen) getrocknet. 4. Die Polarisation wurde nach J. König tT^"n*Prt,1| *' . \ ,e '•"u
wirthschaftlich und gewerblich wichtiger Stoffe, 2. Aufl., 1898,474) ausgeführt. 5. Asche und 6-, "};!S°*
Zucker und Saccharose wurden in üblicher Weise bestimmt. Die Inversion geschah in einer Losung
5 cem Salzsäure vom spec. Gewicht 1,12 während einer halben Stunde im kochenden Wasserbade.

eS8ig
4er,
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Mittlere Zusammensetzung und Schwankungen von normalem Honij

Wasser
Glukose

tnvcrt

Fruktose

/ucker

Saccha¬
rose

Dextrin
(Gallisin)

Stickstoff-
Substanz

Ameisen¬
säure

Sonstige
organische

Stoffe
(Pollen,
Wachs

etc.)

Asche

===;-___ »//n °/„ °//o °//o °/ /o /o "/
'0

Mittel 18,96 36,20 37,11 2,69 3,89 1,42 0,11 0,18 0,24

^wankungen
72,51

8,30—33,5 3)22,23-44,71 27,36-49,25 0,10—10,12 0,99—3,70 0,03—2,67 0,03—0,21 - 0,02—0,6S

Uni Mittelzahl für den Gehalt an Invertzucker ist ausser aus den Analysen, in denen Glukose
Fr itos e einzeln angegeben sind, auch aus denjenigen Analysen berechnet, bei denen Glukose und

e zusammen als Invertzucker bestimmt sind.

Rechtsdrehender Honig.*)

1=
Im der i atürliclieii Substai z InderTrocken-

Substanz
§ j»0.

Nähere Bezeichnung
CDJ=

3 COCO
CD
o

CO
o

ES = »
E J= js co « » 2tO :C ^

Ana¬

cd &IM-P PS 3
CS

3
u.

U O
(0

CDa < h o o
CS*-
CO

lytiker

% /o 7/o /o % /o % UÄ,
Spec. G-ew. Invert¬ Grade

1 a„ _, il. Losung 1:2
A us Ober-Elsass**) 1,1245 1889 __ zucker

62,39 5,03 9,03 _ 0,29 0,77 _ __ Laurent
+ 10,20"

0.
\ Amthor

3 » Neuweileri. Steinthal**)

^eckclter Wabenhonig v.
Ub ergartner Seyffcrth***)
*fantirt reiner Schleuder-
fton 'g von Erlangen***)

» — 57,88 6,12 6,12 0,52 0,63 — — 4- 10,70°

***)
| u. J.

Stern ')

4 n 14,77 69,32 7,36 — — — 0,12 81,33 8,64 — 0,3"
***)

E. von
1RäumerJ 2)18,94 71,00 2,70 — — — 0,22 87,59 3,33 — 2,2°

5 SpecffiBcbe

^ A »s einer Handlung .
d .V ° n de m Imker, welcher

!e ^robea geliefert hatte,
fekt aus den Waben

entnommen ....

Dreliuiij;())
6 1887 22,61 64,31 12,59 — — 0,09 83,12 16,27 + 3,74° l

«.
, Bense-
{ mann 3)

r> 21,09 69 41 9,41 — — — 0,09 87,96 11,92 +i,ee u )
1\ y .
*) Zp't i!r ' ''"£ ('w. Chem. 1889, 57.>.
.. ^ötschr. angew. Chem. 188S, 117: Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1888, 3, 150.

Vv. L. Villaret (vergl. oben S. 920) fand bei zwei russischen Koniferenhonigen:
, Polarisation +3» 35' und +2" 38' Dextrin 7,06"/,, und 7,56°/«.
"' ^f n 'll .vsl '" von aus Honigthau gesammeltem Honig. Journ. Ämer. Chem. Soc. 1S92, 14-, 350: Zeitschr.

abfii, ■"*) 2, ?| Inil l' s»»W-i:]ittis, Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 170.
be«« "> das P'i stimm,u "g des Dextrins wurden 44,9655 g Honig in 300 cem Wasser gelöst, vergohren, von der Hefe

" tUl,t: dan r:L̂ au ': 200 ecm gebracht und im 200 mm-Rohr im Lauren t'schen Ealbschatten-Apparat die Drehung
■■; IHi'ii" ^' 1lnl '' '' :ls Dextrin mit Salzsäure invertirt und die Glukose gewichtsanalytisch bestimmt.

r ^ eUe wel^lf v.on Neuweiler war August-Ernte 1887: er war gewonnen 500—600m über dem Meeresspiegel an

2) Zeitschr. angew. Chem. 1889, 607.

"wi, i . Qn£sum von Tannenwaldungen umgeben war.
" 1"-<I« ferner gefunden: Dreh ung der 10 °/0-igen Lösung

II Phosphorsäureoisanre mich dem Vergäliren
B ' ,ls Ober-Elsass + 11,07" Laurent

:fci ' von Neuweiler 0,0025 + 6,36" „
• von Raumer fand ferner folgende Werthe:

''"'"^"i«.. der ,-., ■

ÖÄÄrfen^ ^°°- £ H °" ig)
essig ,,^")3£ "-Und-pol!

MiU'li drin ViTg;"thrt'ii und Vciv.nckrru
+ 4,09° Laurent

So. 3 No. 4 Waben- Schleuder¬
honig honig

von Dinkelsbühl

Ungarischer
Honig

— 1.83" — 2,58° — — —
+ 2,83° + 2,70" + 1,58" + 2" 13' + 2° 53'

25,o 70,0 — — —
uf mit ,p['[S wurden (nach Sieben) 25 g'Honig in 200 ecm Wasser gelöst' mit 12 g stärkefreier Presshefe vergohren,

geklärt ^ at versetzt und auf 250 ecm aufgefüllt. Hiervon 200 com abfiltrirt, auf 60 ecm eingedampft, mit
, t),'; '' UIU| polarisirt.

Yd,." u,, d liest;,,,! 1" 1''' ^"'''""KsvormSgen wurde durch Auflösen von 25 g Honig in 100 cem "Wasser, Klären mit Blei-
'li'ii | "| '«ach der i"" s . Ablenkungswinkels « im 2110mm-Eohr ermittelt. — Die Bestimmung der Zuckerarten wurde

" '" '"'halt ," Vo1S1"" mit alkalischer Kupfertartratlö'sung gewichtsanalytisch ausgeführt. Dense mann ist geneigt,
Naceharose darauf zurückzuführen, dass die Imkerei in* der Nähe" einer Zuckerraffinerie lag.
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No.

11
12
13

14
15
16
17
18
19

20
21

22

23
24
25
26
27

Nähere Bezeichnung

Rechtsdrehende
Naturhonige aus d.
Nähe von Zucker-

Raffinerien'")

I
II

III
IV

M1 Honigwaben des
I Handels
Zucker wabe von nur mit

Rohrzuckersyrap ge¬
fütterten Bienen .

Thauwabe ::: ) .

„ *) . . . .
n Netzschkau I**)

" .. n *S)
Lindenhonigwabe"') .
Winterwabe von nicht¬

gefütterten Bienen im
Winter erzeugt .

Von Eug. Dieterich:
Normaler Blüthenhonig
Thauhonig, wie No. 13

bis 18 erzeugt .

Tannenhonig" :'::"0 .

Honige des an Honigthau
sehr reichen Jahres 1893

Nibler 1").....

„ n») .....
Vollrath").....

Wabenhonig") ....
Forehheim") . . . .

1894

In der natürlichen Substanz InderTrocken-
Substanz

"I

22,86
21,81
20,88
23,00

17,80

18,40

22,20

72,36
74,48
62,18
67,40

61,00
46,60

44,80
67,75
66,00
64,60
63,80
63,13

! H.

"I i °/

— C3,96

70,00

4,88
3,92

16,38
9,93

14,56

!30,30

29,98
5,77

5,30
4,60

18,40
6,98

3,63

5,88

% 0/ 0,
/o I__(p

1,35

1,30 0,13 —

64,30 ; 4,36 2,64

Coniferen-Honige u. dergl (No. 1
bis 4, 14—19 u. 21—27) Mittel

Rohrzuckerreichc Honige (No. 5
bis 13)......Mittel

18,75 28,73 39,60

15,25
15,62
19,27
18,02
13.80

— 34,06
Zucker

61,61
58,20
58,02
72,23
60,76

narli der
In¬

version
69,69
65,49
67,02
74,16
70,48

nach
Ver-

l'iLfiruii;*
mit

Treasheftf
3,54
4,21
3,24

5.43

0,06
0,07
0,06
0,07

0,21
0,11

— 2,36
— 2,24
— 2,74

0,73
0,6
0.39

°/ '0

93,80 6,33
95,26 5,01
77,70 20,70
87,53

4,70

83,03

81,14

12,90

17,71

7,07

17,50

21,44

60,78

62,51

Dostri"

5,30 7,31
,: Saccli
I rose

14,66; 5,88

[0,410,60

! - 0,09

84,10j —

Zucker
vor nach

der InversioD
72,7082,23
68,97 77,60
71,87 83,02

88,11|90,46
70,49|81,76

__-*)

1 + 2
200 nim-

+ 6,6 L

+ 15,2'
+ 4,7'
+ 2,55'
+ 9,8'
+ 13,4'
+ 4,4'

j Saccha-rosa
73,67 6,42

79,5718,66

+ 2,1

+ 0,72

+ 9,1"
Iloniii'"'
100 tam-

liofr
+ 47,54

10 g
Trocken¬
substanz

auf
ine) cem

+ 3,02 !
+ 4,1°
+ 4/
- 0,4°

Ana¬

lytiker

e. >'•■
von

Uff,
ma"n '

gudolf

im«"' '

Kar«* >

»f

. 1S«M9,3« 8'
') Zeitschr. angew. Chem. 1888,633. — !) Pharm. Centralh. 1894,3B, 481; Vierteljhrschr. Nahrgs.- n. Genuas
") Zeitschr. analyt. Chem. 1895, 34, 1. — «j Zeitschr. analyt. Chem. 1894, 33, 39S.

*) Die Bienen suchen in vielen Tausenden die Zucker-Kafflnerien auf, und wenn sie eine solche %\ p roben ^
machen sie diese zum einzigen Zielpunkt ihrer Wanderung, wo sie namentlich die Syrupc fressen. — Abc 0.(,,vil lits',!'
völlig vergährbar und gänzlich frei von Dextrinen. Die Zuckerarten wurden vor und nach der Inversion
tisch mittelst Fehling'scher Lösung bestimmt. Die Polarisation der Honige ist nicht angegeben. %\\t

**) Die Proben No. 13—18 stammten vom bionenwirthschat'tlichen Hauptveroin für das Königr. »aeii. c
Stellung der Honige No. 14—18 hatten die Bienen den sogenannten Honigthau von Laubbäumen benutzt- tjroni

«'*) Dextrose und Lilvulosc wurden durch Titration nach dem Soxhlet-Sachsse'sehen Verfahren "' ft .„apl 11"'
en Laurenfsehen Halbschattei

al»'11-
r<'«

ih'f

pie
5,j»t.

Polarisationsgrade, die auf natürlichen Honig umgerechnet sind, beziehen sich auf d
°) Ed. von Raumer fand ferner für die Trockensubstanz:

Polarisation der Lösung von 10 g Trockensubstanz Kibler I JStibler II Vollrath Wabenhonig
in 100 rem nach der Inversion...... + 0,89° + 2,4° +2,1" — 1,0

Polarisation der nach Sieben vergohrerren Lösung
von 4ng Trockensubstanz in 10(1com ... + 4,(18° + 4,3° + 4.7" + 3.8

Zucker durch Gährung bestimmt (aus dem Alkohol) — 91,50•/„ 92,95°/0 93,20°/j

Fort.|,li"i'"

.6«°+

»0.

No.

1 Vo

3
4

(: "iiu

?eit„„
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mV

Kunsthonig.
Der Kunsthonig wird im Grossen durch Vennischen von Invertzucker mit mehr oder minder

j^sen Mengen (Haide-) Honig hergestellt.

fei
ZZin
® £;M .£e

In d er natürlichen Substanz In derTrocken-
Substanz

Polarisation
natürlich.Honig100mm-Eohr

(Laurent)

»0.
Nähere Bezeichnung

Otn
rt

/o

atnoM
CS
°/

03
o
3
u.
/o

im|s
rt *-
(0
°/

-Io 3
—:<S<»-

/o

J=

0:3
<

0//o

aJSo
<
°//o

SS— N
0//o

rt *-
CO

°/'0

Ana¬

lytiker

1
Nach dem Verfahren von

Wohl und Kohlrepp
durch Inversion von ./. König

2
Rohzucker gewonnen*) 1894 23,00 37,13 38,01 1,20 —

0,05 97,58
—

— 18,26" Karschi)
1 Kunsthonig aus Nürn- 1 1894 11,40

— __ — — —
0,08

— — — Bischof)

3

4

5

f berg. Preis für 100 Pfd. \
35,75 Mk. ji 16,60 42,33 40,67 0 — — —

99,52
— — Jeserich 2)

Kunsthonig von
( Sachsenroeder

ältere
Analvse 1898 21,38 71,08 5,16 2,14

__
0,24 90,29 6,44

—

«nd Gottfried in]
neuere A.

6
) Leipzig Analyse „ 19,50 63,58 7,80 8,81 0,071 0,24 78,98 9,69 — 18,88° Rührig

Kunsthonig von Lange-
')

lütje in Colin-Meissen n 22,16 60,46 4,18 12,95 0,074 0,16 77,67 5,37 — 18,32° 1
i

Gelber Kandishonig . . 1901 20,45 75,47 3,90 - — 0,13 94,87 4,90 — 14,17°
A.

Bömer 4)

Mittel — 19,21 71 46 4,21 6,28 0,073 0,15 88,45 5,21 —

Bi

Sonstige Honiganalysen.

' H. Kämmerer. Forschungsberichte über Lebensmittel etc. 1897, 4, 390.
' *r. Soxhlet u. E. Sieben. Zeitschr. Vereins f. d. Uübenzucker-Industrie des deutschen Reiches

1884, 837. — Analysen von 26 reinen Honigen und 8 verfälschten Honigen des Kleinhandels.

Honigthau.
Der Honigthau bildet einen dünnen, klebrigen, süssschmeckenden Ueberzug an der Oberfläche der

te r verschiedener Bäume und Sträucher, der in heissen und trockenen Sommern reichlicher, in
aiide rei> kaum bemerkbar auftritt. Man hält ihn für ein Sekret aus dem After der Blattläuse. Die Bienen

j'tteln den Honigthau mit ein und so gelangt er in manchen Jahren in grösseren Mengen in den Honig.

1o.
Nähere Bezeichnung

a u.

/o I__ /o
°/ "I

Polarisation
der Losung 1:10

vor der
In¬

version

nach der
In¬

version

Ana¬

lytiker

v °n Carpinus betulus .

n Quercuspeduneulatus
» Juglans regia .

1857 25,31

43,80

23,82
25,52

Gummi

8,59

16,14
19,85

Unger s)

0,75

') Zeitschr. analyt. Chein. 1895, 34, 1.
(;,,,, ) Mitgetheilt von Em. Deltour. Bull. Assoe. Beige Chim. 1S94, 7, 343: Vierteljahresschr. Nalmmgs- und

""««mittel 1894, 9, 222.
') Zeitschr. öffentl. Chem. 1898, 4, 174—178: Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1898, I, 354.
*) Zeitschr. Nahrungs- und Genussmittel 1901, 4, 364.

Äeitanl ' ^ er - K - Akad. Wissenseh. zu Wien (Mathem. natura-. Klasse) 1857, 25, 449; mitgetheilt von von Raumer,
in v'( "'• analyt. Chem. 1894, 33. 397; nach Bttsgen in Zeitschr. f. Natunrissensch. 1891, 25, 339. Knorr fand ferner

'" Bilegerj gesammeltem Honigthau von Ahorn-Blättern 22°/o Traubenzucker und 30% Saccharose.
*) Deher die Untorsuehungsmetliodcn vergleiche oben S. 921 Anmerkung **).
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No. Nähere Bezeichnung

am 22. Juli
gesammelt .

am 1. August
gesammelt .

Von Ahornblättern i j
durch einige Minut.

■dauerndes Stehen-< II
lassen und Ab-
giessen gewonnen') 'III

'S 5IM.2

1871
CO

1893

°/

» SS
% 1

Invertzucker
/o

24,88

28,59 48,S6

'0

22,55

24,75 55,44 19,81
In der Trocken - Substanz

:O.Q
"e. 3

/o

Vor der In¬
version
16,70

15,92 17,70

—- 16,88

Destrin
nach der

Zucker Ver¬
ii ach jährung Stick-
der In¬ mit Btoff-
version L'reashefeSubstanz
28,50 39,40 3,17 3,02

28,60 — — 2,86

29,14 °) — —
+ 21,40'

+ 24,3»

hier

Anhang zu Honig.
Zusammensetzung der Nektararten und des Blüthenstaubes von Pflanzen.

Bei der nahen Beziehung des Nektars und Blüthenstaubes zum Bienen-Honig mog
einige Untersuchungen über die chemische Zusammensetzung derselben mitgetheilt werden.

1. A. S. Wilson 3) fand in dem Nektar einer Erbsenart 9,93 mg als höchste Menge, in . )t
Claytonia almoides nur 0,413 mg Zucker als niedrigste Menge für eine Blüthe; in vielen Fällen e
der Nektar erhebliche Mengen Saccharose, z. B. der von einer Fuchsia-Blüthe 5,9 mg bei ein
sammt-Zuckergehalt von 7,59 mg. , s

2. A.V.Planta (vergl. auch Anm. **) S. 915) unterwarf den Pollen der Baselstaude l
avellana) 1) und der Kiefer (Pinus sylvestris)") einer eingehenden Untersuchung und fand für
Schwefelsäure getrocknete Substanz:

Pollen der

/o

sc gS
o ^N
"So-2 y?"
||x

'0

y. — g
Rf CS

zu

<0ff

/o

y^ ~ti:S <1-£
SSM ,, X

0/ >S/o

hfl ,

/o

5 » E 5
ja m:©

0/ ö
r/:
"/

O

/o

rf

O
°/ "/(i

Haselstaude .
Kiefer .

4,98
7,66

30,06
16,56

0,15
0,04

4,20
10,63

3,67
3,56

8,41
7,93

2,06 14,70
11,24

5,26
7,06

3,02
21,97

3,Sl

3,30

Ausser vorstehenden Bestandtheilen konnte Pepton und Cholesterin in geringer Menge
Bach'

00"
gewiesen werden. Mit dem geringeren Gehalt des Kieferpollens an Stickstoff-Substanz, Zucker e •
dem höheren Gehalt an unverdaulicher Cuticula hängt wohl zusammen, dass die Bienen den
pollen nicht so gern eintragen wie den Haselpollen und andere Pollenarten.

') Compt. rend. 1872, 74, 87; mitgetheilt wie unter *) S. 925.
') Zeitsohr. analyt. Chcm. 1894, 33, 397.
s) Her. Deutsch. Chcm. Ges. 1879, 12, 1835.
4) Landw. Vers.-Stat. 18S5, 31. 97.
s) Ebendort 1886, 32, 215.

*) Die in dieser Weise erhaltene verdünnte Lösung wurde mit etwas Thnnerdeliydrat geklärt, hltnf
Syrup eingedampft. Es wurden auf diese Weise 300 g eines dicken, durch Verunreinigung schwarz getarlu^
erhalten, der nach dem Entfärben mit Thierkohlo und wiederholtem Eindampfen einen goldgelben, dem Honig
Syrup lieferte. Die beiden Analysen beziehen sich auf verschiedene besonders gesammelte Proben.

**) Die Asche enthielt 19,5 % Kalk (CaO) und 16,2 % Schwefelsäure (SO,).
***) Nach Sieben vergohren. rprocfc611'

°) Die Monge des aus dem Alkohol nach der Vergährung berechneten Zuckers betrug 39,85%, dei
Substanzgehalt der vergohrenen Lösung 59,00%. . ia-Iiab'£ c"

°°) Durch Extraktion mit Aethcr aus dein vorher schon mit alkoholischer Kalilauge gekochten.. jLggger ^ ar'
Rückstand gewonnen; es ist daher anzunehmen, dass die ursprünglich vorhandene Menge wachsartiger Korper g 1*

SyiUI19

wefer

fem er

Bew;,



Anhang zu Honig. 927

... 3- K. Kressling (Archiv Pharm. 1891, 229, 389; Ghem. Centrbl. 1891, II, 710) fand für die

er polIen (von Pinus sylvestris) folgende Zusammensetzung:

Stick.sstoff 2,54%

r °ternstoffe, wasserlöslich und durch

1,610

1,595

Tannin fällbar

es g'- durch verdünnte Salzsäure u.

1 atronlauge gelbst u. durch Tannin
fällbar

D Urch die Behandlung nach 2 u. 3

lo slicher Nichtprotcin - Stickstoff . . 1,430 „

)av °n: Ammoniak......0,094 „

Xanthin.......0,015 „

Gnanin .......0,012 „

Hypoxanthin......0,085 „

5. Durch die Behandlung nach 2 u. 3

unlöslicher Stickstoff..... 0,681%

6. Lecithin......... 0,895 „

7. Fett........... 11,12 „

8. Saccharose........ 12,75 „

9. Glukose......... 0

10. Amylene......... 7,30 „

11. Cellulose......... 19,06 „

12. Asche.......... 3,00 „

Üv

ßie Proteinstoffe bestanden aus Globulin, Nucle'in, Pepton und Albumin.

^ a s „Fett" bestand aus 5,24% Glyeerin, 6,16% unverseifbaren Bestandtheilen (Cholesterin,<\1y■ "
s, c-v ' a lkohol und einem niedriger siedenden Alkohol derselben Reihe) und 87,85% Fettsäuren (be-

en d aus 77,35% Oelsäure und 22,65% fester Fettsäure, hauptsächlich Palmitinsäure wenig Ceresin-

,, u nd etwas zwischen beiden liegende Säuren). Unter den nur in Spuren vorhandenen flüchtigen

Uren wurde nur Buttersäure nachgewiesen.

*• Ferner untersuchte A. v. Planta 1) mehrere Nektararten, von Protea mellifera (Kapland) und'0a
^Wei■■—in unseren Gewächshäusern sich findenden Pflanzen (Bignonia radicans und Hoya carnosa),

er , ne ktarhaltige Flüssigkeiten, welche durch Behandeln von Blüthen mit destillirtem Wasser
altc n wurden. Er fand:

Siktiuart :
In der frischen Substanz

«■fotea- Nektar (Spec.

^ ew. 1,077-1,078)
'Snonia-Nektar . .

H°ya-Nektar . . .

Wasser
7/o

82,34

84,70

59,23

Glukose
7

17,06

14,84

4,99

Saccharose
7/o
?

0,437

35,65

Asche

%

0,4 5

0,105

In der Troekcn-Substanz Drehung
. .------------------------------------ im Polarisations-

Glukose Saccharose Apparat
7/o

96,60

97,00

12,24

7/o
?

2,85

87,44

stark links

links

rechts

*ür eingedickten Syrup von Protea mellifera aus Kapstadt fand v. Planta:
-u. In 100 Theilcn Asche

*assei

26,83»/,

Glukose Saccharose Asche
P,0 6 SO, Cl K.o

70,08% 1,31% 1,06% 1,04% 4,64% 7,85 7„ 15,007„

j>e Am eiscnsäure, welche sich im Bienen - Honig findet, konnte in den Nektararten nicht nach-
1<Jsen werden.

ur ch Extraktion von frischen Blüthen mit destillirtem Wasser wurde gefunden:

D
1CSe «Herten:

G| ukose .

Blüthen: 1. der Alpenrosen

(Rhododendron hirsutum)
Anzahl der Blüthen

2866 = 215 g

Ml]

4 G^ = U3 g Honig
1,3461 g

1)
en erforderlich 2129 Stck.

2. der Akazie

(Robinia viscosa)
Anzahl der Blüthen

3978 = 641,5 g

0,357 g

2000 Stck.

3. der Esparsette

(Onobrychis sativa)
Anzahl der Blüthen

750 = 345 g

0,1358 g

5000 Stck.

tl t,

>e Hektare enthalten zwischen 59 —937o Wasser; da älterer Honig nur 17—257o, jüngerer

0 "asser enthält, so müssen die Bienen, während sie den Nektar im Honigmagen aufbewahren,

erl »eblichen Theil des Wassers wegschaffen.

) Zeitsohr. f. physich Chem. 1S86, 10, 227.
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Im Vergleich zu vorstehenden Nektar- und Pollenarten etc. enthielten einige
folgende Mengen Glukose und invertirbaren Zucker in 100 Theilen Trocken-Substanz:

Honigs" rten

Aeltere Honige: Glukose
%

Vom Departement des Landes 87,00
„ „ Senegal . 85,40

Aus Graubünden (2000' Hohe) 80,60
Esparsette-Honig .... 88,70
Aus Graubünden (4500'Höhe) 84,10

Invertir-
barer Zucker

*/•
1,00
3,70
2,70
0,00
0,50

Jüngere Honig
G-lukose

h

1. Aus Graubünden, Alpenregion 81,60
2. „ „ (2000'Höhe) 81,60
3. „ ., Alpenregion 87,20

tnver
Zu*' 1'

10,60
9,30
0,80

ist
Da manche Nektararten erhebliche Mengen Saccharose enthalten, der Honig aber nicht,

hei der
anzunehmen, dass die Saccharose des Nektars bei der Bereitung des Honigs durch ein im Spc ic
Bienen enthaltenes, dem Honig sich beimischendes Ferment nach und nach invertirt wird.

frei

No.

Zusammensetzung des Futtersaftes der Bienen 1),

hat auch den Futtersaft der Bienen einer Untersuchung unterworfen.
Unterv- Planta 2̂

Futtersaft oder Futterbrei versteht man jene breiartige, weissliche Substanz, welche die fütternden Ar
bienen in die Zellen der Larven von Königinnen, Drohnen, Arbeiterinnen einlegen. Während eini 0

Zelle»
nd.

Quelle dieses Futtersaftes in den Speicheldrüsen suchen, ist derselbe nach der neuerdings wiede
Schönfeld vertretenen Ansicht ein Erzeugniss des Chylusmagens, und wird von diesem aus in die
erbrochen, ganz so wie der Honig aus dem Honigmagen. Für letztere Ansieht spricht der unis
dass der Futterbrei nach den folgenden Untersuchungen keine konstante Zusammensetzung
bei einer Abstammung aus Drüsen der Fall sein müsste.

v. Planta fand für verschiedene Arten von Futterbrei folgende Zusammensetzung:

besitzt,

Futterbrei

Königinnen-Futterbrei
1. Von München 1878 . .

2. Von Zug (Schweiz) 1884 .
3. „ „ „ 1886 .
4. „ Kerns ,, 1887 .

Mittel 69,38
Drohnen-Futterbrei:

1. Von Kerns (Schweiz), theils ältere,
theils jüngere Larven 1886 . .

2. | Von Zug u. J unter 4 Tage alt
3. [Kerns 1887 | über 4 ., „

Mittel von 2 und 3 ....

4. 1 Theils ältere, theils jüngere (
5. J Larven

Arbeiterinnen-Futterbrei:

1. I f 1884

Trocken- In der Trockon-Substanz
\V;issscr

h
Substanz

7.
Stick stoff-Substanz

7.
Fett
7»

Glukose
7»

. . 73,69 26,31 44,66 — —

. . 67,83 32,17 48,41 12,62 17,90
. . 66,64 33,36 46,05 — —
• • — — 41,45 14,49 22,89_

72,75

30,62

27,25

45,14 13,55 20,39

55,91 11,90 9,57

31,67 4,74 38,49

43,79 8,32 24,03
40,98 7,85

—
39,91 8,97

—

i 1
Von Zug (Schweiz) j .

irns [ur
eiz) (üb

6,84 27,65
886 71,63 28,37

3.1 Von Kerns [unter 4 Tg. alt 1889
4. | (Schweiz) iber 4

Mittel von 3 und 4 .

51,21 — —
53,38 8,38 18,09

27,87 3,69 44,93

40,62 6,03 31,51

i.G-6

■2.03

') Eine ältere Analyse des Futterbreies ergab nach Schlossberger (Eiehstädter Bicnenztg. 1891, --^o /guuKL
(bei 120» flüchtig) 19,17%, Aetherextrakt (Wachs und wenig Fett) 21,78% in 82%-igem Alkohol lösliche Stofle v ujil_«ä'

') Eine ältere Analyse des Futterbreies ergab nach Schlossberger (Eichstädter Bienenztg. 1891, 230) r,xl̂
- lösliehe Stoffe i^jös-

und Extraktstoffe) 2.60%, in verd. Kalilauge lösliche Stoffe (wenig Protein, bräunlicher Farbstoff etc.) 16,29 un< hy»»0
liehen Rückstand (Ilaare, Pollen, Pflanzentheüe ete.) 40,16%- von Planta, welcher diese Analyse (Zeitscln-
Oheiii. 1888, 12, :J26) mittheüt, zweifelt daran, oh sich dieselbe auf reinen Futterbrei bezieht.

') Zeitschr. physiol. Chem. 1888, 12, 326 und 1889, 13, 552.
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ist

. , Der Königinnen-Futterbrei ist in jeder Alterstufe, der der jüngsten Drohnenlarven bis zu -t Tagen
'°n absichtlich zugesetzten Pollen; beide sind völlig vorverdaut. Der Futterbrei der über 4 Tage

,, r °hnenlarven dagegen zeigt reichliche Pollenkörner, ist klebriger und gelber; der Arbeiterinnen-
ntterb r ,
eagirt

führen.

r ei wurde in den untersuchten 2 Proben ebenfalls pollenfrei gefunden. Das Fett des Futterbreies
, stark sauer; da es keine Ameisensäure enthielt, musstc die sauere Reaktion von freien Fettsauren
n ei'rü'

Tagma*).

EMB
er <DM CD s

B B ^ «fc: CD

re Bezeichnung
'S?

cd ° "3
5<°

O3N
cdE

XCD
Q

B SS« 0< Analytiker

3
/o "/ /o /o 0/r'O /o /o

Äthiopien . . . 1879 25,5 — 32,0 3,0 27,9 — 9,1 2,5 ^t. Vilmorin ')

e die
Manna.

°n Eucalyptus dumosa

on Liehen esculentus

0n My oporum platy .
carputn»)

Gummi Stärke Rohfaser
?

1880

15,01

7,03 1,89

49,06

4,07

°)

5,77

3,30
Mannit

4,29
rett +

0,73

13,80
Liche-

nin
10,75

12,04

31,99 —

1894 3,50 — 3,38 89,65 — — 1,10

Th. Anderson 2)

11. Latour s)

/. //. Maiden*)

iSC"

ß 6

Oh
ae nähere Bezeich- j

nung I

1875

1878

Milchsaft des Kuhbaumes.

57,3

58,0

0,4

1,7

V
Fett

5,8
+ Wachs

35,2

Sonstige
oi'iiiiiiische

Stoffe

1,80

0,4

0,5

Ihintz s)

Boussingault''')

,.o 6

1P

Milchsaft des Feigenbaumes.

in l0 r erselb e enthält nach Obaldo Mussi (L'Orosi 1891, 14, 297; Chera. Centrbl. 1892, I, 318)
Theilen:

w asser........ 66,187
Kra din(?)....... 6,889
Alb amin ....... 3,510
Har * ........ 1,530
Cerin ........ 2,787
Kautschuk....... 12,857

!) Im' 1)cuts <*- Cliem. Ges. 1879, 12, 671.
') Ken™; *'■prakt Chemie. 17, 449.
) Ali! i p h»nn. 1880, 8, 419.

''') Mir 1* von F - A. Flüekiger in Aroh. Pharm. 1894, 232, 311; Chem. Centrbl. 1894, II. 341.

' ^°mpt. rend. 1878, 87, 277.

Gummi........ 0,067
Extraktivstoffe ..... 1,229
Zucker........ 1,286
Aepfelsäure ...... 0,472
Unlösliche organische Substanz 2,429
Asche........ 0,759

Ein , **) Di,.! eVier Art Mosqrütos in Höhlen ohne Wachs erzeugt
""'»»■„„„*? c Manna-Art bedc-~ - —■'- "- ™"~ '" u """

'**) L»t Ur P bezeichnet,
", |,; 1|?ur fand ferner 3

ttcirenrl« 6r »A ™trallsehen Manna",
U1 lln « 0,51% nach der Inversion reducirenden Zucker und 2,37% durch Bleiessig fällbare Stoff,

Sebore nei, oiC Manna-Art bedeckt zuweilen die Blätter von Eucalyptus dumosa in Australia felix und wird von den
***) Lat "!' bezeichnet.

L Vl ") In d? nr f;ln « femer 3.27% Chlorophyll.
"-''liicircn, , »Australischen Manna", die in Südwest-Australien sehr verbreitet ist, fand Maiden ferner 2,87%

K önj S, Nal rungsmittel. I. 4. Aufl. 59
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