
820 Obst und Beerenfriichte.

Obst und Beerenfrüchte. '»■ Ni

Aepfel.

Frische Früchte.

Pomme — Apple — Pyrus malus L.

No.

9

10

11

12
13

14

15

16

17

Nähere

Bezeichnung

Grosse englische!
Reinette

Weisser

apfel .

Tafel-

Borsdorfer . .

Weisser Metapfel
Engl. Winter-

Goldparmäne .
Aus Württemberg

(Mittel von
8 Sorten) . .

Weisser Astra¬

chan-Apfel vom
27. VIII. . .

| Pleissner [ 2 O.IX.>Rambour-<
J Reinette [SO.IX.

Rother Osier-

Calville-Apfel:
20. IX. . . .
12. XII. . . .

Ohne nähere Bez.

Borsdorfer Apfel

Leder-Apfel . .

Quitten-Apfel

1853
1854

1855

1854

1853

1856

1874

1871
1861

In Wasser löslich

EJ

o/ o,
/o I la

■01
10

«= s

/o 10

86,03
82,03

82,04

85,04

82,49

82,13

81,87

84,74

86,19

87,31

85,28

83,60
81,4

82,10

81,29

83,16

84,11

9,25
5,96

6,83

7,58

7,61

8,98

10,36

7,46

7,35

7,62

7,80

5,95
8,92

7,96

8,76

7,29

5,49 -

0,53
0,39

0,85

1,04

0,61

1,01

0,48

0,82

1,64

1,09

1,67

1,00
0,75

0,72

1,34

0,46

1,80
0,49 7,61

0,43 6,47

0,20 2,72

0,22

0,36

0,44

6,85

3,35

5,11

4,23

0,50

+
Dex¬
trin

3,03

0,50 1,94

0,44 4,15

0,37 7,13
0,19 6,70

0,39 —

0,42 5,33

0,33 4,77

0,48 5,62

In Wasser unlöslich

0,06

0,03

0,03

lo

0,17

0,17

0,25

0,27

0,30

0,46

0,26

0,38

1,49 I 1,78
*)

1,951,05

1,16 1,80
•)

2,76

Eoh-
l'aser
1,43

1,37

1,41

1,68
1,67

3,02

2,84

3,96

In der Trocken-
Substanz

66,21
33,16

38,03

47,49

43,46

50,25

57,14

48,88

53,22

60,05

52,98

0,43
0,39

0,21

0,58

0,63

0,47

36,28 0,36
48,14J0,16

0,3542,96

46,82

43,29

34,53

0,36

0,31

0,49

AnaV" ker

Pres'"

0i"..n
Pfm

Ol" ,

ZW1

1 2 ,'/,('>

isi
*)

19

20
:i)

21
*)

2a
*)

23
*)

24

26 j s .

ar

29

30
*)

31
*)

3a

33
*)

Si

Z

A

w

') Ann. d. Chem. u. Pharm. 101, 219.
"■) Württemb. Wochenbl. f. Land- u. Forstw. 1856. No. IS.
3) Ann. d. Oenologie 1876. Jahresher. f. Agrik.-Chemie 1875/76, I, 313.
4) Neue landw. Ztg. 1871, 960. _ jjjfjl
6) Jahresher. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 61. Die von Margold untersuchten Obstsorten sind s!

Böhmen gereift.

*) Davon waren bei No. 1: 0,07 °/0 und bei No. 2: 0,38 °/„ Kerne.
**) Ein Apfel wog bei: No. 9 10 11 12 13

55,33 142,38 123,50 59,70 53,00 g

>'l"flu,"1e,

In ■
Fnl

In
l'nl
Pro
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No.
Nähere Bezeichnung

g
T3 O3•**CO

©CO09CS*

In "Wasser löslich In Wasser unlöslich In der Trocken¬
substanz

• t-

1 =
— N

i_ et
° S CD« |

sJl
II ■H

M o
CDÄOCO<

CD■eoCA<

CDCOO
CD0.

3 CD
§1

ODMu
N

S öS
•> 8.8* %■—

W 0-

Ana¬

lytiker
3

/o /o °/ /o /o /o "1/o °/h /o % /o °/
Gewicht

eines (Ara- Pektin
18
*)

. Apfels
An"manns-A. g

bin-
säu-
re?)

(Meta-
rabin-
säure)

Roh-
faser

Jyt* 1* 19
*)

l6 -X. . . 80,0
U°therholl.Ge-

Würz-Calvilie

1875 88,24 5,45 0,87 0,86 0,44 0,18 0,42 0,69 46,35

20
*)

a 29 -X. . . 35,0 84,09 8,43 __ 0,49 __
1,62 0,60 0,11 0,55 1,22 52,99 ---

flotter-A.

Sl »■X. . . 85 ,o
Ltla mpagner-A.

n 82,76 8,41 — 0,52 — 2,42 0,67 0,05 0,44 1,51 48,78 ---
*)

22 D 30 -K. . . 110,0
Keva ler Birn-

n 86,43 7,00 —
0,66 —

2,67 0,35 0,03 0,45 0,98 51,58 __
esen'"s ' *)

23 A - 15. IX. . 58,0
^ elb «Klar-A.

;j 84,59 7,51
—

0,29 — 2,70 0,50 0,31 0,68 1,07 48,73 --
*)

2i 8; x - . . 122,0
Klepper I.

/ 8 -IX. . . 72 ,5
desgi. n

86,82 5,73 —
0,66

— 2,20 0,48 0,20 0,36 1,00 43,48 __
*)

25 n 86,45 6,01
—

0,73 — 2,78 0,43 0,20 0,41 0,99 44,35 —

Wtf">
26 S 20 ' 1X. • . 43,0

ö0 >nmenrauben-

/' 2 4. IX. . 49,0
ta rdinai

n 86,95 5,97 —
0,89 __ 2,28 0,53 0,25 0,46 1,40 45,75 __ t

*) ■t3

27 ri 89,00 5,95 —
0,85 — 0,89 0,55 0,20 0,38 0,98 54,09

--- säO

28 * 4 - IX - . . 97,0
Va,80 >- Alex..

86,54 5,20 —
0,48 _ 3,89 0,40 0,12 0,50 1,31 38,63 ---

Tito *)
fei '

29 C A - 6 -X- . 133,0
Go) dgelbe

Soinmer-Rei-

n 87,50 5,98 —
0,79 — 1,05 0,43 0,22 0,26 0,64 47,84 --

30 s ne,te ».IX. 46,0
7 Se Herbst-

Re inette29.X. 43,9
2wi ^el-Bor s -

86,39 7,07
— 1,38 __ 1,31 0,55 0,13 0,80 1,31 51,95 --

Ol" „
*)

■et'>

31 o 85,78 7,59 — 0,82 — 1,92 0,36 0,05 0,43 1,46 53,37 ---

'/!>■,.,

3a . d0rf erl6.X. 28,0
A »8ust-Apfel

n 86,93 8,18 —
0,46 — 0,11 0,35 0,07 0,27 0,77 70,24 —

■II«"'} 33 w . 1X - ■ • 49,0

2 ?-IX
~^J • • . 74,0

n 84,54 5,00 — 0,96
— 5,37 0,50 0,19 0,50 0,96 32,34 —

n 84,48 6,15 — 1,39 — 2,59 0,41 0,09 0,66 1,12 39,63 —

Archiv f. die Naturkunde Liv-, Estli- u. Kurlands. 8, 140; Jahresber. f. Agrik.-Chcmie 1S78, 114.

fiil.'t' lleH En^rA 0''*''31 18—33 sind in Livland gewachsen: Dragondorff untersuchte die sämmtlichen Aepfel in den
e,i Best;, Wl™' mi gsstadien-; liier ist nur die Zusammensetzung der reifen Aepfel mltgotheilt. Ausser den aufge-

j "Urningen sind noch folgende ausgeführt:
S }? ^asse r i- i No - 18 19 20 21 22 23 M 20
3 n^osliti,,! '"suche Stoffe.........8,35 11,75 12,70 11,34 12,76 9,56 10.20 10,23 •/,

to tei n. )„ * t0*'e............3,41 4,16 4,54 2,23 2,55 3,62 3,27 2,82 „
Und andere unlösliche Stoffe 1,96

No. 26

4.16
1,99

27S Trl vVaSS(... ... ,. No. 26 27 2S 29 30 31 32 33
3 BnlBsliclit i'™ e],a Stoffe.........8,79 10,19 8,83 10,34 10,63 9,74 12,76 11,40"/

'Otela- i,„5T0fle ...........2,21 3,27 3,67 3,18 3,59 3,33 2,7(1 4,12,,
™<t andere unlösliche Stoffe .... 0,49 0.95 2.44 0,27 1,37 1,84 0,30 1.97 „

4,54
2,25

2S
,83
1,67

2,44

2.23
0,45
29

2,55 3,62
0,28 1,85
30 31

3,27 2,82 .
1,44 0,49 .
32 33



822 Obst und Beerenfriichte.

Nähere Bezeichnung

CSel_ 3OH•a oSt■*-a>
"5 feM "c

S

oCOwOl*

/o

In Wasser löslich In Wasser unlöslich In derTrocte11-
Substanz

No. cd-a*
g =— N

°/

:cö P, £

IAu.oT'/o

, c
«öS
CO» 3

CO
°/

COu.

0//o

CD-c:oCO<
"1/o

CS■se
CO<
/o

CDCOo
Mao.

/o

3 CD

M
»//o

m
O3
M

"110

O -r.n
.2 |3 |
/o

Gewicht
eines

34
Aptels

Balduin-Apfel S
27. IX. . . — 1875

In Procenten des Fruchtfleisches
*)

84,11 -- — 0,21 0,29 0,23 0,91 — — 0,21
35 Eusset-A.
*) 27. IX. . . — n 82,22 — — 0,26 0,53 0,26 0,96 — — 0,24

36 Mantuan. A. **)
9. X. . . 113,0 )7 87,70 8,90 | — — — 0,44 0,31 — — 72.36 —-

Bother Astra-

In Procenten der Fracht

37 Ges-N.-
Substanz

008.-

chan-A.***). 52,2 1893 88,70 6,84 1,62 0,61 0,34 — 0,194***) — — 74,87 0,48
38 Sommer - Nel-

ken-A.***) . 42,96 n 89,00 8,77 0,88 0,48 0,44 — 0,201***) — — 87,73 0,64

Bother Stettiner

39
(Eosen-A.) 113,38

1. Hälfte am
In Wasser
unlöslich

im Ganzen") 11.11..... 1891 85,14 9,77 0,77 0,28 — — 0,27 0,02 2,04 70,93
—

40 2. Hälfte am
") 11. III ..... n 85,59 10,19 0,09 0,26 _ — — — 1,94 71,34

—
41 Eother Stetti¬

ner 13. II. 116,87 n 83,99 10,69 0,80 0,27 — — 0,24 0,02 2,11 71,77
—

42 Winter-Gold-
Parmäne (Her-
zogin-Eeinette)
16.11. . . 95,81 n 83,97 10,17 1,11 0,36 — — 0,36 0,02 2,24 70,37

—-

Gelber Stettiner:
141,42

43 1. Hälfte am
") 23. IX ..... n 85,96 9,80 0 0,45 — — — 2,06 69,80

—"
44 2. Hälfte am
")

n — 9,14 o 0,21 — — — — —

An"'

lyt*« r

') Bulletin of the Bussey Institution 1875. 362.
*) Weinlaube 1878. 10, 334.
') Zeitschr. angcw. Chem. 1894, 148.
*) Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1892, 6, 483.

Wasser Prote'in Fett
Stickstofffreie
Extraktstoffe Kohfaser Asche

No. 34 .
No. 35 .

. 71,60

. 69,93
1,00
1,08

2,27
1.71

19.31
21,73

5,27
5.02

0,45 "/c
0,53 ,

**) Mit 3,1% Glukose u. 5,27% Fructose. la^'K
***) Die von Kulisch untersuchten Früchte wurden im Sommer 1893 geerntet und untersucht. ''^ijiiir-

Zucker ist der direkt redueirende Zucker verstanden, unter Rohrzucker die Stoffe, welche nach der Inversion
Lösung' reducirten.

lieber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862. , JPf
") Die Proben No. 39 u. 40 und ebenso Mo. 43 u. 44 waren die Hälften je ein- und desselben AP gßß^

jedesmalige Hälfte sah bei der Untersuchung mit Ausnahme des Vorhandenseins einiger kleiner brauner Flee-^ r(icn a
aus und war wohlschmeckend. Die Proben No. 39—42 stammten vom Wiener Markte. No. 43 und 44 \*
19, Sept. 1891 von einem lütlbhoehstamm in Klosterneuburg gepflückt.

Stor" ' 46
47

48

?■ .
Kuli"" 49

50
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An»'

lytik« r

Wer'

P

I *>

Nähere Bezeichnung

oacS- -3ex:'S
mmines

In "Wasser löslich In Wasser unlöslich In derTrocken¬
substanz

No.
S JM!

iL "D
N

■glgj II o CD 09mo o o -^»2 Ana¬

® <5 * 11 O g
in

t% < CO< OL »I O3
N = 1

3> |
lytiker

^—^^ 3
/o 0//o 0//o u-o//o /o /o °//o /o /o % °//o 0/ F

Aepfel aus

Klosterneuburg:
45 i! Vir s . Sommer . Gewicht

Gerb-
säure

ie R osenapfel . 122,0
G°WguWerling 137,0
AliaOs Par-

1885
3. 8.

18. 8.
84,93
86,03

9,56

7,18
=

1,18
0,62

0,10

0,05
=

0,25
0,20

2,41

2,93

63,44
51,40 — ^

«

48 mä ne . . 149,0
Reinette von

26. S. 85,82 8,34
— 0,66 0,09 — 0,30 2,80 58,81 --- 3

1
f'amason . 92,0 26. 8. 82,42 8,98 0,76 0,01

Pektin,
Gummi,

0,30 3,06 51,08 cj

*9

50 Bi "et blanc*) 42,8
Rou sse Latour*) 50,5

1892
13. 3.

»
74,10
73,20

14,09

13,28

1,92
1,57

0,19
0,19

0,10

0,10

Protein

1,50
1,82

0,29
0,36

0,29
0,25

7,53

9,23

61,82
55,41

> A.
} Truelle
1 ')

5l Stickstoff¬
Ge-

sarnmt-
Stick-
itoff-

Kuli'tan*Gemenge von 9 ver¬
freie Ex-

traktstott'e
Roh-
fett | Roh-faser

Gcs.-
N.

52 miedenen Sorten . 1893 82,20 15,81 — 0,25 0,23 0,25 — i 1,26
— 0,22

Houzeau
3)

53 Amerikanische 1 1894 84,80 12,50 — 0,40 0,30 0,50 — 1,50 — 0,42
M. E.
Jaffa 4)

54

55

Aepfel i 1895 83,20 — — 0,30 0,40 0,20 — — — 0,28 W.O.Ät-

^ us St. Julien (i 2 5g)
n p aris gekauft,

1900 82,60 8,90 __ 1,44 0,06 0,28 — 1,21 — 1,32
water 5)

\ Balland
-^L^mite alt. . . n 82,00 10,20 — 0,29 0,08 0,29 — 1,33 — — \ e)

Wasser¬ Was¬
lösliche ser!ös-
Stick- lieber

Ini-ert. Rohr¬ Btoff- Pektin. Sonstige Stick¬
zucker zucker SabstaTiz Stoffe RollTiser Stoffe Üuckcr stoff

Mittel — 84,37 7,97 0,88 0,70 0,30 3,18 0,32 0,10 1,21 0,77 56,62 0,31

Birnen. — Poire — Pear — Pyrus communis L.

Süsse Uothbirne . . 1854 83,95 7,00 - 0,07
desgl.

ÄrUs Württemberg
(Mi «el von 9 Sorten)

1855 83,01 7,94 — Spur

1853 80,02 9,26 —
0,58

° hne näh. Bezeichn. 1850 83,88 11,32 __
0,08

0,23 ! 3,28 0,28

0,21 | 4,41 [0,28

3,01
Dextrin

\ 2,07

0,05

0,04

1,34

0,04

'-) *r? dw - V(,rs --S*at. 1892, 41, 233.
,\ ™ugetheilt von L. Weigert. Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters.,
'{ Ventra lbl. Ägrik.-Chem. 1894. 23, 708.

3,81
«)

3,52

43,61

46,73

46,35

71,46

0,23

0,19

R. Fre-
\senius')

E. Wolf)

ßtirard s)

Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 451.
') A,' fgnts, Experim. Stat. California Rep. für 1894/95, 155.
») j,- f-.Depart. of Agric. Bull. No. 2, 1895, 32.

«V. intern, falsif. 1900, 13, 92« T~'- intern, taisif. 1900, I
. Ann d. ehem. u. Pharm.
') Di

101, 219.
urttemb. Woohenbl. f. Landw. und Forstw. 1856. So. 1s.

10 Landwirthschaft von Boussingault. Deutsch von tiräger 1851, 313.

!l'i" Sli'' Latm Ae Pfel aus Frankreich waren 1891-er Ernte. Das Gewicht schwankte hei Binet zwischen 37—52 g, hei
"'In, '"wischen 38—54 g. Die Gerbsäure wurde nach Lö won thal-Neubaucr, die Pektinstoffe etc. nach

**\ rv durcl1 FaUcn «nit gleichem Volumen 90"/,,-igem Alkohol und Wägung des Niederschlages bestimmt.
Davon 0,39 •;, Kerne.



824 Obst und Beeren fruchte.

CS In Wasser löslich In Wasser unlöslich In derTrocken¬
substanz

No. Nähere Bezeichnung

äs5■o Os
"C mäs

s
a

oCOcoCO*
0//o

• c-
£ °11
%

iL CD

oc =

0'
/o

a><! ;5Ei
u-oT

/o

N
■*fe CS

5) »■§
CO

/o %

COJS
<
%

CO■co
CO<
/o

0COe
CDQ.

/o

'Sc e3 CP CO
o3N

/o
35 £

5 Blutbirne .... 1861 83,88 6,83
—

0,21 0,48 3,18 0,38
--

5,12 42,37 0,48
6 Kaiserbirne n 81,43 8,21

—
0,11 0,37 4,76 0,37

__
4,75 44,16 0,32

7 Salzburger Birne
Koh-
faser

8. IX ..... 1874 81,91 9,19
—

0,25 0,50 5,21 0,24
—

2,70 50,80 0,44
8 Siegels Honigbirne

24. VIII. . . . n 86,00 6,58
—

0,13 0,50 3,61 0,20
--- —

41,13
9 Ohne näh. Bezeichn. 1871 83,20 8,78

— —
0,23

— — __
1,90 49,33 0,21

10 Sommer - Apotheker-
Birne 11. IX. . . 1878 85,60 7,20 — 0,27

— — — — —
50,00

Römische Schmalz-B.
1893

> In Procenten deF Fruchtfleisches

11

Ge-
aainmt-
stickst.-
Substanz

(46,45 g) . . . 3. 8. 84,60 6,85|l,40 0,21 0,59
-

0,246' s,:)
-- — 53,57

Sog. weisse Salz¬
burger (?) am 13.VIII.

gepflückt:

grün, unreif .

In Procenten der Frnch'
")

12 1890 —
6,56 0,33 0,13

—

13 j weich, gelb und braun
) 1 gesprenkelt, reif . n

—
7,08 0,43 0,04

--'
14 ganz weich, Haut°) schlaff, nicht faul

Gute Louise

„Virgilis":

n 7,78 0,24 0,05

15 grün, Fleisch fest,") Kerne schwarz, un¬
reif schmeckend . n

—
7,04 0 0,12

—
16 gelblich grün, ziem¬">\ lich weich . n

—
8,73 0 0,13

—""
17 gelb, Fleisch halb,") schmelzend, z. Th.

braun .... 1891 —
8,50 0 0,09

Lö'sl.
Stick-

-

18 Graue Herbst-Butter-
stoff-
Subst.

Birne („Isenbart") 1890 79,70 8,85 5,76 0,26 0,24
—

0,53 0,03
— —

71,9V o,iy

19 dieselbe Sorte . . n
— 12,37 3,91 0,19

—■

20 Weisse Herbst-B utter-

B.(Kaiser-B.)vomW. n 79,89 9,16 2,97 0,12 - —
0,37 0,03

. —
60,32

—

Ana-

0U°
Pfeif»'')

Kul<*

igcr«
■) Jahresber. f. Agrik.-Cliein. 1861/62,51. Die von Maigold untersuchten Obstarten sind sämmtl. in Böhm»
!) Ann. d. Oenologic 1876. Jahresbericht f. Agrik.-Cheni. 1875/76. I. 313.
') Nene landw. Ztg. 1871, 960.
*) Die Weinlaube 1878, 10, 334.
5) Zeitschr. angew. Chem. 1894, 148.
") Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1892, 6, 483.
*) Mit 2,4 •/„ Glukose und 4,8 "/„ Fructose.

**) lieber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862. , tf V",T
°) Die Birnen No. 12, 13, 14, 18 und 19 stammten aus Klostcrneuburg, die Birnen No. 15, 16 una

Wiener Markte. Zeit der Untersuchung und Gewicht der Birnen waren folgende: „0
No. 12 13 14 15 16 17 18 19 ' -£.

Zeit der Untersuchung 16. VII. 19. IX. 25. IX. 3. X. 4. XI. 5. II. 13. X. 16. X. ,,,47g
Gewicht der Birne . . 46.23 46,41 50,93 77,97 73,95 77,40 "*'

ft.

22
23

25 ■

28 j

29

30
31

32

33

M
35
36

37

38

39 ;
iO

I
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-

i Ana-

! lytiker
1

«0.
Nä here Bezeichnung

COU'- 3
"O0
^J 3~ 01
«° i:N»

C

CD0CO3*

In Wasser löslich InW isser unlöslich In derTrocken.
Substanz

il CD

II
1*>A

i_ <D :rt p^ p
N

ji(t CS

coco-g
(0

JC 0
*D"K

CD■SOCO«£

CDSZOCO<

CPCOO

Q_

3 CS
1"
|5

M
3IM

co aje; 9
» CD

Ana¬

lytiker

s 1 Tlu
2 |t7<*i)

=z=======_=^
3

/o °//O
0/ lioT'0 1 /o /o

Ol
0 /o "1/o 10 % % °/T

Birn en aus n . , tTT-, Gewicht
^'"Sternen- der

In Procenten des Fruchtfleisches

b u r g Birne
S°rnmer.Be r . g

In. Wasser
21 unlöslich

i } Ott" 1885
11. 8.

Gerbsäure im (ranzen
\ Pfeif1"'

22

23

gamotte . . 51,7 79,93 8,80
—

0,56 0,097 0,350 3,25 41,36
—

' '' , ^ Orb «to . . 89 | 3 84,92 7,26
__

0,44 0,048 0,240 2,28 48,14
j Ziar^' 1 Go «baults But¬

2i terbirne . . 98,2
Ber gamotte

Sageret . . 69,1

n 86,58 6,22
—

0,15 0,028 0,250 2,33 46,35
—

e. jA"*''

25 85,36 6,09
—

0,15 0,015 0,169 2,01 41,60
Williams

Christbirne . 275,0

^ on gres 8birne 284,0
Hai»akers But

26 26. 8. 86,02 7,13
—

0,16 0,091 0,183 2,25 51,00
—

7>) 27 87,54 7,30
__

0,17 0,027 0,231 1,39 58,59
__

Aii»*»1'

28 'etbirne . . 99j0
Uln "»-- Som-

4. 8. 87,46 6,31
__

0,06 0,039 0,238 2,44 50,32
__

"s

29 m «birne . 129,5
A Wauli' s ßut-

n 84,09 5,87
__

0,12 0,033 0,226 3,01 36,90
_ i-

<

30 terbirne . . 124,2

^'marde Mars 110,7
bru »e Musca.

87,26 6,38
__

0,15 0,056
__

2,37 50,08
__ 3

31 81,69 7,55
__

0,27 0,069 0,225 3,23 41,23
__ |*

32 '»"er-fi.. . 40,6

«farbige
Butterbirne . 250,0

H °*feine

n 84,17 5,91
—

0,32 0,045 0,346 3,87 37,33
— ^

33 18. 8. 82,71 7,29
—

0,19 0,045 0,224 2,43 42,17
—

£~ 34 Bu tterbirne . 238,0
?**«« B. i'is.O
"' Pint0 ■ . 38,3
U°Ppelt e Phi .

"PPäbime . 150,3
^»me Favre 203,5

20. S. 84,45 9,15
__

0,12 0,041 0,19 2,37 58,84
__

'S
35 4. 8. 82,14 6,89

__
0,15 0,093 0,37 3,87 38,58

—I
36 77 84,13 6,89

—
0,09 0,025 0,26 2,69 43,42

—
1'S

37 84,16 6,66 0,49 0,043 0,33 2,99 42,05
__

n 85,96 5,80 —
0,45 0,061 0,144 2,24 41,31

—
Stickstoff¬ Stick-
freie Ex¬ stoff-

38

39

*0

traktstoffe Sub- Roli-

Mittel v 9 <ä„ .v- i horten . .

^^anischeB. .
ln S '- Julien

1893

1894
82,85

83,90

im Ganzen
13,71
11,46

0,07

0,79

stanz fett
0,21

0,56

0,340

0,54

Rohfaser

2,82
2,73 __

0,20

0,56

Uouzeau
')

M. E.
Jaffa')

Sachsen
^ behalt*)'. 95)0 1900 88,50

Zucker

6,20
__

0,12 0,24 0,04 0,17 1, 12 53,91 0,33 Mailand*)

1\ T

£andw. Vcrs.-Stat. 1892, 41, 233.
') . ßn*raU'1' Agrik.-Chem. 1894, 23, 708.
') R riC' Experim - Stat - California, Reu. für 1894(95, 155.

lev - intern, falsif. 1900, 13, 92.
*) Die

Zusammensetzung der Schale und der Kerne war folgende:

*• J«ier, { Iftie ...........
1 V '™<' (100 Kerne wiegen 3,05 g):

Wwterbirne .

Wasser

72,50
45,30

70,80

Stickstoff-
Substanz

0,17
17,01

1,34

1,32
16,04

Stickstofffreie
Extraktstoffe

18,28
13,96

Eohfai Aschi

7,45 0,28 "/„
6,24 1,45 „

0,32 „



I

826 Obst und Beerenfrüchte.

a In Wasser löslich InW tsser unlöslich In der Trocken¬
substanz

No. Nähere Bezeichnung

£- 3
T3 O3

s

CDMn«
> 3 Rohr¬zucker

reisSäure(=Aepfel-
siiure)

• ■ c

-5 «
CO

o■SoM<
CDSSom<

CDCOo
CDQ.

CD£

COc

CDMo3N
o —'5

"1/o °//o U.0//o /o /o /o 10 V10 7„ /o °//o

41 In St. Julien gewach¬
Im

GauKen
Holi-
fett

sen , 6 Monate alt 1900 82,00
— — — —

0,60
— — — — 0,39

42 Winterbirne, 6 Mon.

alt*), geschält (72g) Jl 81,80 — — —
0,45 0,1 1 0,28

__ — — 0,40

In Gerb¬ In
Was¬ Pek¬ säure Tm Was¬

serlös¬ tin- (lös¬ Koli- Gan¬ serlös¬
lich Stoffe lich) faser zen lich

Mittel — 83,83 7.61 1,50 0,19 0,35 3,79 0,29 0,05 0,23 56,96 0,41

An»'

lytitef

Zwetschen. — Prune — Damask-plum, damson — Prunus domestica L.
Scha¬
len n.
Steine

1 Gewöhnliche . 1855 81,93 5,79
—

0,95 0,74 3,65 0,73 0,09 0,63 5,53
»)

4,09
**)

6,40

32,04 0,6d

2 Süsse italienische » 81,27 6,73
—

0,84 0,79 4,11 0,59 0,07 1,53 35,93 0,67

3 Aus Böhmen 1861 81,41 5,29
—

0,73 0,72 4,82 0,63
— 27,00 0,59

4 Ohne näh. Bezeichn. 1871 80,10 6,78
— —

0,87 — -1- — —
34,07 0,69

In Procenten des Fruchtfleisches

5 Italienische (20,34 g)

Ge-
sammt-
stickst,-
Substanz

mit 6,34 0/„ Steinen 1893 83,40 5,80 5,73 1,16 0,86 — 0,391 — 69,46
—

Mittel 81,62 5,92 5,73 0,92

Lösliche
Stickst.-
SnbstaTiz
0,78 4,19|0,55 0,08 1,08 5,34

Im
Ganzen
63,38 0,68

fftr
se«ias

77i.>"""
tjoU I

garet')

7
8
•)
9

10

ll

ia
13
ul
lr,

16

17

18

19

20

21

22

23

Pflaumen. Prune — Plum — Prunus sp.

Schwarzblaue, mittel¬
gross .....

Dunkelschwarzrothe
Ohne näh. Bezeichn.

Runde Pflaumen aus

Klosterneuburg
11. VIII. . . .

-Kirke" . . . .

1854
1855
1871

1890
1893

88,75
85,24
80,60

1,99
2,25
6,44

1,27
1,33

2,31 0,49

5,85:0,55
0,04
0,06 1,02

0,43
0,40
0,37

In Procenten des Fruchtfleisches

Scha¬
len +
Pek-
tose
0,51

Steine
4,19
3,32

17,69
15,25
33,20

0,61
0,44
0,29

83,40

Ge-
Baroint-
Stickst-
Substaii/

2,57 3,56 1,72 — —
9,40 2 ; 67 1,04 0,64

—
— 0,320***)

72,71 0,62

saintut-
Stick^t-

Lei»«1 '

zu«-'"'

gfHI»»

') Rev. intern, falsif. 1900, 13. 92.
') Ann. d. Cheiu. n. Pharm. 101, 219.
■) Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 51.
4) Neue Landw. Ztg. 1871, 960.
5) Zeitschr. angew. Chem. 1894, 148.
«) Ann. d. Chem. u. Pharm. 1855, 101. 219.
') Neue landw. Ztg. 1871, 900.
") Zeitschr. Nahrungsmittel-Untere., Hygiene u. Waarenk. 1892, 6, 483.
') Zeitschr. angew. Chem. 1894, 148.
*) Vergl. Anmerkung *) S. 825.

**) Davon waren hei No. 1: 3,54% und bei No. 2: 3,12 »/„ Kerne. i>llC
***) Eine Fracht wiegt im Mittel 25 g, ein Kern im Mittel 1,50 g. lieber die Zusammensetzung der As

unten S. 802.

veflF

4Mlr.o



Frische Früchte. 827

urei'1

vf'f 1'

Nähere Bezeichnung

Aus
Ca lifornien:

Pr ine d'Agen .
" • . . ,

Fra nzösische . .

^»ngenheim . .

^ obe de Sergent .
teile

Kul 8ari sd ,e
deutsche

l̂ d'Hong
' ^ a 'herine

desgl.
I Fr

Un f='ai'ische

"»nzösisehe
aus

^""-California

Mittleres
Gewicht

g
. 23,5
. 22,9
. 20,8

. 19,5
20,0
26,0
80,5
25,6
25,5
21,6
20,2
18,5
25,0
16,2
23,0

* ra nzösische aus
MiHel- Californien:
»bewässert . . 30 0

Im Winter
wässert

be-

!mj
35,0

u "i bewassert 24,4

I- 3tD.C

1891
28. 9.
26. 8.
8. 9.

3. 10.
8 9.
3. 10.
1892

7. 10.
23. 9
27. 9.

1. 9
21. 9

"/

In Wasser löslich

ffe-el
rt " > <
» 3 ei :«Nr—i :

V_/0_

»ffitlll
fi! 50 ! 35 "
"% i % /o

In Wasser unlöslich

/o /o

In der Trocken¬
substanz

/0

In Procenten der Frucht

Im Saft

75,96 17,50 0,39 1,112
79,65 15,60 0,40 0,906
77,00 17,64 0,47 1,050

79,44 8,80 0,87 0,870

82,50 9,89 0,80 0,837
85,69 8,67 0,99 0,879
85,50 10,72 1,59 0,762
82,72 7,92 0,84 0,756
83,00 8,43 0,89 1,050
81,40 12,44 0,64 0,842
83,30 8,10 0,57 0,900
78,78 14,34 0,47 1,156
67,80 20,39 0,64 1,088
67,30 20,41 0,62 1,075
71,17 20,65 0,44 1,481

65,00 19,24 0,52 1,362

— 19,98 0,40 —
— 19,89 0,60 —

0,613 — 5,50 72,79
0,395 — 5.10 76,66
0,442*) — 5,76 76,70

0,3 76 — 5,00 42,80
0,361 — 7,50 56,51

0,350 — 5,9 0 60,5S
0,392 — 3,70 73,93
0,410 — 6,20 45,83
0,370 — 4,70 49,59
0,330 — 6,00 66,88
0,362 — 4,90 48,50
0,440 — 5,20 67,58
0,737 — 5,20 63,32
0,744 — 7,40 62,42
0,56 7*) ~~ 5,20 71,63

0,598 ~ 6,20 54,97

— — 4,80 —
— — 6,10 —

0,74
0,71
0,73

0,C8
0,76
0,98
0,84
0,70
0,99

0,72
0,86
0,87
0,54
0,53
0,82

0,27

Ana¬

lytiker

-J Agri c . Expertin. Stat. California, Rop. 1891/92. Sacramento 1893, 91.
Agric. Experim. Stat. California, Eep. 1892/93 u. 1893/94. Sacramento 1894, 257.

^^4Jer (fehalt an Reinasche und die prooentige Zusammensetzung der Asche waren folgende:

Ho.

V ,,,

So

vl»rik

ballere Bezeichnung CS
'3

g o 5 >.0
53 B

o

Kalk(CaO)

1 C
a bo
cd <i

s o 5 OH 1 «©
2 O
1 S

*==. « 3 S ^ s m i5

ranzösische 1 Sa"ze Frucht.
1 t'auiue | Fruchtfleisch .( Kerne . . .

0,442 0,85 0,31 3,24 6.16 05,92 3,18 13,19 2,37 4,56 0,19
0,434 0.73 0,17 3,01 5,33 69,50 3,07 11.50 2,13 4.30 0,20
0,582 1.14 1,90 6,04 16,26 24,01 4,53 32JI8 5,40 7,88 0,22

0 j i ganze Frucht .
^S'. Fruchtfleisch .

0,567 1,70 0,36 6,27 5,56 60,92 0,92 12,91 2,54 2,67 0,43
0,523 1,30 0,18 5.18 5.02 70,72 0,84 11,10 2,40 2.11 0,46

* Kerne . . . 0,751 0,13 2.38 15.01 11,58 24,03 2,13 29,49 443 5,33 (1,13
6 deool ( e anzo Frucht ."»'■ >. Fruchtfleisch .

0,450 1,89 0,51 4,18 4,70 63,67 3,20 16,14 3,15 1.99 (i,hi
0,430 1,06 0,33 3,06 4,23 67,87 2,99 15,23 2,84 1,46 0,3 7

\ Kerne , . . 0,850 10,41 2,31 12,96 9,72 20,60 5,33 25,92 4,63 7,41 0,72

Mittel: ganze Frucht 0,486 2,72 0.39 1,66 5,47 63,83 2,05 14,08 2,68 3,07 0,34

tose i)„ , [ ganze Frucht.
"K°yal" Fruchtfleisch .

0.550 1,71 0,21 3,52 3,85 54,88 11,57 13,86 2,95 7,S5 0,60
0^542 0.77 0,09 3,21 3,31 58,59 11,20 11,20 2,75 8,31 0.5S

' Kerne . . . 0,081 12,39 1,65 6,75 11,58 10,95 3.45 13,76 5,38 2,58 1,65
desg] [ ganze Frucht .

j Fruchtfleisch .
0,467 1,66 0,54 2.82 3.52 63.85 9,95 12.33 2,32 2,62 0,30
0,459 0,97 0,39 2,05 2,89 07,00 10,23 10,88 2,35 2,27 0,28

1 Kerne . . . 0,592 10,06 2,20 6,58 11,22 23,09 6.45 30,96 1,84 7,09 0,51

M'ttel: ganze Frucht 0,508 1,68 0,37 3,17 3,68 59,30 10,26 13.00 2,63 5,23 0,45



828 Obst und Beerenfrüchte.

o> In Wasser löslich InWasser unlöslich In der Trocken¬
substanz

No. Nähere Bezeichnung

£_3

•**Ol

e
3

a»MOS

'o 0/IG ■0
Gesammt-oStick-

=~~Stoff-
Substanz

o
O
<
%

oJSoCO<
»//o

E=o
esx:o
CO

/o

sE
'5
CO

°/

0Ma3N

/o

1 M
PI '

/o__L

Französische Mittleres
Pfl. aus Süd- Gewicht
Californien: S 1892

24 grosse . . . 22,0 5. 9. 73,00 19,00 0,49 1,006 0,508
— 5,70 70,37 0,60

25 kleine . . .16,0 „ —
18,10 0,50

— — —
6,20

— —
26 — 26,5 6. 9. 80,00 14,36 0,67 0,962 0,450*)

—
5,10 71,80 0,77

27

28

1 wie No. 26, 1 19]5
|aber3Woch.
J spät, gepflückt [ 2 *>"

29. 9.

20. 9. 71,31

25,62

19,16

0,84

0,64 1,344 0,721

— 7,50

6,70 66,78 0,75

29 Robe de Sergent 27,7 25. 8. 80,00 15,74 0,69 0,822 0,450 — 5,90 78,70 0,66

30 Fellenberg . . 26,0 n 80,00 10,71 1,02 0,875 0,458
—

5,90 53,55 0,70
31 [ Coe's Golden J 68,5 7. 10. 7 2,31 12,68 0,34 1,321 0,636

— 3,40 45,80 0,77

32 \i Drop plums ' 51,0 30. 8. 80,00 14,10 0,44 1,194 0,466 — 5,10 70,50 0.96

33 Gelbe Eier-

pflaumen . .51,8 ?i 80,00 11,90 1.68 0,884 0,503 — 6,10 59,50 OjhJ
Mittel — 78,60 14,71 0,77 1,01 0,49 — 5,64 68,74 0,76

An»'

lytikef

Gelbgrüne, mittel-
gross .....

Sehr süsse, grüne,
grosse . . . .

Grosse grüne . . .

Geschält (22,5 g) .
Ungeschält (19,8 g)

Mittel

Gelbe gewöhnliche
Aus Böhmen .

Herrenhäuser 0)

1854

185 5

1893

1900

Invert¬
zucker

Rohr¬
zucker

WaaBer-
lösllobe
N-Sub-
Stanz

Pek¬
tin¬

stoffe
80,84 2,96

— 0,96 0,45 10,47 0,32 0,04 0,68
**)

3,25 15,50

79,72 3 41 —
0,86 0,38 12,07 0,39 0,04 0,01 2,85 16,81

In Procenten des Fruchtfleisches

85,10

78,30
86,70

Mittel

1854
1861

1893

82,13

82,24
76,49

5,54 4,81 1,29

10,90 — 0,38
6,80J — | 0,63

0,75

0,42
0,48

Fett
0,24
0,45

0 432 ***) ***)

5,92 4,81
i pektin-

stoffe
0,82 0,55 11,27 0,37 0,04 3,40

69,46

50,23
51,13| 0,58

60,04 0,55

Mirabellen.
Wasser¬
lösliche
S.-Sub-
ntatiz

3,58 —
0,58 0,18 5,77

4,37
—

0,49 0,58 7,32

0,57|0,08
0,63

0,18
4,02

5,78

In Procenten des Fruchtfleisches

20,16
18,67

Wasser¬
löslicher
sockst
0,16
0,44

84,30 6.97 4,65

Ges.-N.-
Subst.

0,60 0,79 0,386°)

80,68 4,97 4,65 0,56 0,79 6,55 ; 0,56 4,98 49,79 0
74,01

sen">s '
ri>-0-

') Agric. Experim. Stat. California Rep. f. 1892/93 u. 1893/94, 257.
2) Ann. d. Chem. u. Pharm. 101, 219 *) Eev. intern, falsif. 1900, 13, 92.
*) Zcitschr. angew. Chem. 1894, 148. 5) Jahresber. f. Ag-rik.-Chem. 1861/62, 51.
*) Vcrgl. Anmerkung *) S. 827. . . i.oS"/"'

**) R.Fresenius fand ausserdem auPcktose: Reineclauden No. 1: 1,03 "/», No. 2: 0,25"/,. Mirabelle No.
**) Eine Frucht wog 19 g, ein Kern 5,53 g. Ueber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 86"■ S-

°) Eine Frucht wog im Mittel 6,78 g, ein Kern 7,4 g. Ueber die Zusammensetzung der Asche siehe u' 1

No.

10



Frische Früchte. 829

An»'

lytikef

\r. n

No. Niih e
Bt- =1CDJ=T3 Ü

E-ca(0COcd

In Wasser löslich InAVasser unlöslich In der Trockcil-
SllbBtriTiz

Bezeichnung
* *-

iL ^
<D,-1. 8= SSS CD CD CD SSCD

CS
CD t- Q-C.^ »wo

Ana¬

iSjj
* s = «=3 ■III " 7ö°>

CO< CO< u? (0 = 1o " Tül lytiker

Ml % °/„ "■% °//o '0
0,
10 /o /o 0//o 7„ 1 7„

Gr °sse holländische
Ae hni; che . . . .
Aus Böhmen . . .
° hn e näh. ßezeichn.
äesel.

Atnsden-Pfi rsicll «.)

Pfirsiche. — Peche — Peach
1854

1855

1861

1871

Persica vulgaris Mill.

>Sch "nevonDone"*)

Mittleres
Gewicht

° r «ge Cling i5S3)5

J-^ong Cling 215,5
° hne nähere

^eiehnung 75.0
Mittel

1893

1891
25. 9.

1900

84,99 1,58 — 0,61 0,43 16,31
76,55 1,57 — 0,73 11,06

79,84 1,46
— 0,71 0,54 11,01

78,60 6,19 — — 0,31 —

80,20 11,60 — 1,10 0,90
—

0,42

0,91

0,04
0,06

0,62

4,63 ! 0,99 10,52
6,76 2,42 6,69

3,02 7,24
— — 28,93

— 1,20 58,59

0,43

0,23

0,73
In Prozenten des Fruchtfleisches

88,70

89,10

IGes.-N.-l
Subst

2,05|5,52| 0,52 1,11, —

2,14,5,72; 0,50 10,811 —
In Proeenten der Frucht

0,415*)

0,617*)

*) I —

*) i - 66,99 1,57

72,11, 1,19

78,50

86,50

86.60

82,96

Im Ganzen
(Invert¬
zucker)
15,00

10,00

6,70j

Im
Safte
0,28

0,54 — —

1.51 0,86
Fett
0,48

0,620

0,440

0,510

Steine

6,10

6,30

Rohfaser
1,19

3,6615,62 0,72 0,93 0,48 0,58 5,53
(Differenz)

69,77

74,07

50.00 1,03

54,46 0,87

R. Fre¬
senius ')

Th. Mar-

Ziurek *)

Berard 4)

I *
(KubischJ *)

, G. E.
ICoiby u.

H. P.
I Dyer')

BaUand")

Aprikosen. — Abricot — Apricot — Prunus armeniaca L.
ziemlich

wohlschmek-
, grosse .

Hone,
grosse

Sehr

kendi

Klei„ e .

° hne näh. Bezeichn.

Aus E ühmen .

° hne ^h. Bezeichn.

Se ft ühe (mittl.^ew.
24,16 g)

1854

1855

n

1850

1861

1871

1893

84,97 1,14! -

82,01

83,55 !

74,40

80,67

81,70 •

1,14 — 0,89 0,79

PektiTi-
stoffe
5,93

1,53 — 0,77 2,36 9,28

2,74 — 1,60 0,38 5,5 7

16,50 — 1,80 0,20 —

2,01
— 0,75 0,63 10,24

4,20
— — 0,63

—

0,82

0,75

0,72

0,07

0,10

0,06

0,49

4,30

3,22

3,42

0,97
**)

0,94
**)

1,25
**)

1,90

5,21

In Proeenten des Fruchtfleisches

89,00 1,79 4,30 1,23

Gesammt-
Stickstoff-
Substanz

0,65 0.519
***)

9,68

7,58 0,84

8,12 0,32

16,66 0,37

64,29 0,13

10,39 0,52

22,88 0,55

Ges.-N.

55,36 0,94

II
Be'rard 4)

Th. Mar-
gold">

Ziurek 3)

f.
Kulisch 5)

') Y. ' • Cll('m - «• Pharm. 101, 219.
') X .,' Ks} a - f - Agrik. Chein. 1861/02, 51.
') Sit 1 landw ' Zt S- 18", 9«°-
') Zeit u dwir tbschaft von B oussingault. Deutsch von Gräger 1851, 313.
') i„' ,; ™gew. Chem. 1894, 148.
') ßlj 10: «xperim. Stat. California Rep. für 1891/92, 92.
*) Es mtem. falsif. 1900, 13, 92.

'*■ 6,75 ff 8 ^tmg das mittlere Gewicht von Frucht und Kernen bei No. 6: 71,42 g bezw. 5,05 g; bei No.
So ■. **) H p llic Zusammensetzung

■3 0,750; ' Fresenius fand ferner ai
der Asche siehe unten S. 862.

erner i.n in Wasser unlöslicher Pektose: Aprikosen: No. 1 0,152•/,, No.
) U.i

L et die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862.

7: 57,9 g

2 1,00°/,,



830 Obst und Beerenfrüchte.

OSc

13 o
^ 3:£ <e
G>£;

B3

ImOOB«
es*

/o

In Wussc löslich InW isser unlöslich In der Trocken-
Substanz

No. Nähere Bezeichnung
Gesammt-

_ozucker*"~(Invert¬

zucker13S
i±.o7

/o
CD «

/u

CD<soCO<

%

CD.SQCO<
°//o

BCD
eilj=o
CO
°/'0

CDC
'S
35

/o

CDJto=3N

/o

■ms a
CO w

0/

Aprikosen aus Mittleres1 Gewicht
Californien: g

Hemskirk . . 89,3

1891
3. 8.

In Procenten der Frucht

8 — 6,80 1,243 — — 4,14 — —
9 desgl. . . . 63,0 14. S. 82,77 10,70 1,41 1,513 0,530 — 6,02 62,10 1,41

10 Blenheim . . 81,0 3. 8. 84,60 11,03 — 1,610 0,555 — 5,25 65,13 1,67
11 Royal*) . . 46,8 1. 8. 85,11 12,30 0,77 1,150 0,550**) — 6,60 82,61 1,24
12 Peach . . . 57,5 14. 8. 85,50 12,50 0,97 1,619 0,454 — 6,70 86,21 1,79
13 Moorpark . . 59,2 19. 8 85,90 11,30 1,07 — 0,494 — 6,00 80,14

—
14 Pringle (?) . 24,8

Royal:

3. G.

1892

"" " 9,10

15 aus Mittel-
Californien . 75,5 1. 8. 84,75 10,20 1,11 1,644 0,558 6,50 66,88 1,73

16
aus Süd-

i { 61,0Californien
J l 67,0

24. 6. 84,34 9,66 0,89 0,955 0,466 — 7,10 61,68 0,98
17

18

10. 8.
2. 7.

85,33
83,76

10,98
12,52

1,12
1,51

1,362
0,925

0,370
0,467

z 6,30
6,40

74,85
77,09

1,48
0,91

19 Hemskirk aus

Süd-Californ. 67,1 25. 6. 86,79 9,70 1,26 1,025 0,457 — 5,50 73,43 1,24
20 Moorpark aus

Süd-Californ. 66,5 24. e. 85,93 11,25 1,26 0,897 0,503 — 5,30 79,96 1,02
21 Frachtfleisch

mit Schale**) 43,3 1900 87,70 8,10 — 0,430 0,640 — — 65,85 0J>6_
Mittel _ 84,15 11,01 1,15 1,16 0,56 — 5,37 69,46 1,«

An»'

lytik et

No.

6
7
8

9

10

12

la I

15

Ifi

ie
19

Kirschen. — Cerise — Cherry — Prunus cerasus L. u. avinus L.

Süsse, hellrothe Herz¬
kirsche . . . .

Säuerliche, sehr helle
Herzkirsche .

Süsse, schwarze .
Saure Kirschen

(Weichselkirschen)

1854 75,37

Invert¬
zucker

13,11

Rohr¬
zucker

0,35

1855 82,46 8,57 ~ 0,96

n 79,70 10,70 — 0,56

n 80,49 8,77 — 1,28

1850 74,90 18,10 — 2,00

Was¬
serlös-
liehe
stick-
stoff-
Subsfc.
0,85

Pektin,
stoffe
2,27

3,53

0,96 —

0,78

0,60 3,20

0,60 0,09 0,45 5,48 53,23 3,44

0,83 0,07 6,46 3,24 48,86
—

0,60 0,08 0,37 5,73 52,71 4,75

0,56 0,07 0,81 5,18 44,95 4,00

— — 1,10 — 52,71 2,38 V&ot^

') Agric. Experim. Stat. California Eep. für 1891/92, 92.
*) Agric. Experim. Stat. California Eep. für 1892/93 u. 1893/94, 257.
*) Rev. intern, falsif. 1900, 13, 92.
*) Ann. d. Chcni. u. Pharm. 101, 219.
5) Die Landwirthschaft von Boussinganlt. Deutsch von G-räger 1851, 31:;.

*) Die Samen der Steine enthielten 74°/„ Wasser und in der Trocken - Substanz 18% Stickstoff- Suhsta»-
4»/„ Asche.

**) lieber die Zusammensetzung der Asche siehe oben unter Pflaumen S. 827 Anmerkung *).
***) R. Fresenius fand ferner an in Wasser unlöslicher Pektose:

No. 12 3 4
1,45 "/„ 0,40 °/0 0,66»/, 0,25 '/„•

J*ttre.

„tili



Frische Früchte. 831

wirf1'

ßre Bezeichnung

l.'i

s
19

chen . . .

a fze Kirschen .

ichsel-Kirschen .

'n e näh. Bezeichn.

^Öh-Weieh- Mittleres
Se'-Kirsche G ™ icM

»9-VI.*). 3^9

Aus Kloster¬

neuburg . . 3i85

bros se braun-

rot he Knor-

Pe'kirsche .

Bet tenbur ger
Ge °irgs-K.

alif ornische

Ki "chen:

{°>'aI Ann . . 8,0

" n • . 8,5
Black t

^ J-artanan 7,5

" i) 6,2

7,0

3,85

NaPoleonB
>'eau

igar-

1861

1871

1890

1893

1894
8. 0.

13. 0.

8. 6.

13. 6.

19. 6.

/.i

73,55
88,48
85,71
77,70

81,22

77,07

In Wasser löslich

0/ 0/

11,37

3,43

6,39

11,72

10,26

13,32

0,44

0,32

1,30

0,46

0,31
Im Fruchtfleische

0,83
0,43
0,40
0,82

"'

1,98

0,47

0,57

In Wasser unlöslich

0,93
0,64

0,35

0,739
Im Frucht¬

fleische
0,38

85,50

78,60

11,99

15,38

0,46 0,51

0,99

Im
Gan¬
zen
1,26

1,14

***■

0,376

0,411

in

"/

6,89

6,23
5,28

5,68

9,46

6,89

In der Trocken¬
substanz

42,99

29,97

44,72

ü o —

"/.

3,13

3,69

2,81

52,56 3,44

54,63 —

58,09 —
Im Fruchtfl.

85,86

71,87

Im
Gan¬
zen

1,39

0.85
In Procentcn der Frucht

81,21

81,21

81,88

77,18

79,87

75,18

Gesiiini.it-
Zucker (als
Invertzucker)

8,98

10,05

10,64

11,51

12,75

11,82

Im
Safte

0,84 1,14 —
0,64 1,37 —
0,52 1,52 —
0,50 1,41 —
0,45 1,29 —

0,62 1,73 —

0,41

0,41

0,40

0,43

0,48°)

0,52

4,0

3,3

4,6

5,3

6,0

4,6

47,79

53,49

58,61

50,44

63,34

47,62

0,9 7

1,17

1,34

0,99

1,03

1,12 |

Ana¬

lytiker

Ziurek -j

W.
Keim')

H.
Kremla*)

1.

%.
4.

,j Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1861/62. 51. Die
»! £ e>ie landw. Ztg. 1871, 960.
4) Sosehr. analyt Chem 1891i 30 401
») Se™ cux. Nahrimgsm.-Iinters., Hygiene u. Waarenk. 1892, 6, 483
,. «itsehr. angew. Chem. 1894, 148.

*gnc. Experim. Stat. California, Rep. für 1894/95

von Margold untersuchten Kirschen sind in Böhmen gereift.

177.

dm untersuchte aueli die Kirschfrucht in ihren verschiedenen ({rossen vor der Keife und fand:
seit (i,... tt .

uta Untersuchung und
. V Rei fczustaiid

Durchschnitts¬
gewicht einer

Kirsche
\\-\. , 8?°] v °"stäiidigfcrbscngross 0,6375g
f V. ls „„l grün (wenig grösser 0,8259,,

5 " YI iso,, S1" 11 der Färbung . . 1,3210,,
■v i is„" annS1 'ernd reif .... 3,0800,,

«Ure. .'«- Sä VÖUiS r0if • • 3:710°"

Wasser

%
88,88
83,73
82.13
83,03
81,22

Invert¬
zucker

%
2,74
3,13
4,14
9,12

10,26

Rohr¬
zucker

%
0,187

0.28
1,17

Gcsaimntsäuro
(= Aepfelsäure)

°/o
0.213
0,310
0,412
0,421
0,462

Asche

%
0,47S
0,516
0.646
11,656
0,739

'^''hin'i ^" Zu(i Ure " Gestanden her 1, 2 und 3 aus Aepfel-, Citronen- und Bernsteinsäure; bei 4 und 5 fehlte Bernstein-
Hlcn 'erarten wurden bei 2 und 3 Glukose, Fruktose und Inosit, hei 5 dieselben aber von InosiInosit nur Spuren

*) F
111die Keinasche wurde gefunden:

In Wasser löslich In Wasser unl:;sli:h, in Salzsiure löslich

^0)
li

■Natron Phosphor- Schwefel- Kiesel- Kohlen- Salz- Eisen- Tlion-
^0) säure säure säure säure säure oxyd erde
1.34 ( -2 °») (S0 »> <Si0 *> (C0 *> <HC1 > <Fe '°») (A >*°»)

*j T. °,40 3,18 1,84 15,31 1.23 1,65 0,81
") Di "' Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 8G2.

HoxV(| M hatte folgende procentige Zusammensetzung
"x.vdoxy'ä,,]

Kalk
(CaO)

5,19

Magnesia
(Mg 0)

Phosphor-
säure

(Pi 0.)
10,55

Kohlen¬
säure
(C () s)

1,12 Kalk- Magnesia Kali Katron

4,20 5,49 57,67

Phosphor¬
säure

6,80 15,11

Schwefel¬
säure
5,83

Kieselsäure

1,13

Chlor

1,83
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832 Obst und Beerenfrüchte.

Nähere Bezeichnung

E3)S

*. =■— CflCDt-IMoc

m
wrt*

7/o

In Wasser löslich In Wasser unlöslich In der Trocfcen-
SttbfltaTtZ

No. "*_CDCD-^
11
%

t- CD
o o
£C =

0//o

CO_i
3<s~

/o

_* co
BS^ o

°//o

03-C=OCO<
/o

CD■£=e
CO<
/o

e
<D
-t=o</>
/o

CDB
"3
Vi

V

CD
o3IM

/o V
Mittleres
Gewicht

g

In Procenten des Fruchtfleisches
Im

Gan¬
zen Fett Roh-

iaser
20 Aus Amerika . . 1895 86,10 — — 1,10 — 0,60 0,80 — — 1,27

21 Süsse Kirschen 5,83*) 1900 84,10 8,70 0,40 1,02 — 0,18 0,09 0,48 54,721 1,03

22 Saure Kirschen 4,13*) rt 85,00 9,30 1,46 1,26 — 0.26 0,40 1,11 62,00; 1,34^
Steine

Mittel — 80,57 11,17 0,76 1,29 1,70 0,52 0,43 5,34 57,44 1,06

An»'

lytik er No,

Mispeln. — Nefle Mespilus germanica L.

Nähere Bezeichnung

CDB'—3CDJ=T3 O3~ CO
N 2

C

In der natürlichen Substanz In der Trocken¬
substanz

■ss «
— gec
co-^

7

0.
£_CDCOCO
S
7/o

N
■ ■ c

jerefcca.£=1»
««■ =

CO
/o

CD

7/o
CO»57 7/o 1 /o

■CCDO CA<=<2
7/o

CS.£=OCO■et

7/o

• ■ =^a= rtSo'S
»»■§

CO7/o
_ N

7.

S "SS
COj^ cö= o e_

7»
1 Ganze Mispel**) . . 1896 69,13 0,86 0,32 11,14 12,65 5,03J0,87 2,79 36,08|40,98 0,45
2 Mispelschale**) . . n 63,14 1,52 0,98 26,77 6,45 1,14 4,12 72,62 0,66
3 Fruchtfleisch**) . . n 75,21 0,65 0,14 12,04| 9,33 1,82 0,81 2,62 48,56|37,63 0,42
4 Mispelkerne**) . . ?) 38,421 1,57 0,38 28,73 29,88 1,02 2,55 46,66 0,41
5 Frische Mispel aus

Pernegg (Steiermark) 1894 75,94 — — 1 — — — 0,63 — — — —
6 Fruchtfleisch ohne

Samen (12 g) . 1900 74,10 0,35 0,44| 9,10 2,37 13,20 0,44 1,35 35,14 9,15 0,22

Fruchtfleisch (No. 3 u. 6)
Mittel — 74,66 0,50 0,29 10,57 5,84 7,51 10,63 1,99 41,85 23,28 0,32

Persimone. — Diopyros virginica L.
Die fleischigen gelblichrothen Früchte von der Grösse der Mispeln schmecken sehr

ziehend, nehmen aber gefroren einen milden Geschmack an.

,u Sa«"ner

Aus Georgia U. S.
Nord-Amerika . 1888

Zucker

66,12| 0,83 jo,70Jl4,57°) 15,141 1,78 ;0,86
i Zucker

2,44 '43,05 44,69 0,39
C* !."'■"ül»

') U. S. Depart. of Agric. Bull. No. 2, 1895, 32.
2) Eev. intern, falsif. 1900, 13, 92.
') Landw. Vers.-Stat. 1896, 46, 471.
*) Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1895, 9, 1.
s) Amer. Chem. Joum. 1888, 10, No. 6; Centralbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 786.

*) Die Kerne der Steine hatten folgende procentige Zusammensetzung: In der Trocken

Wasser B-ohfaser Asche

0,97

Stickstoff- ,, , Stickstofffreie
Substanz ' Extraktstoffe

No. 21. Süsse Kirschen . — — — — —
No. 22. Saure Kirschen . 41,00 6,94 14,13 33,42 3,54

**) Die Mispeln wurden im gelagerten, genussfähigen Zustande untersucht. Ursprünglich ist <1;IH. . n nl !A- Ll
gelblich weiss gefärbt, hart und von unangenehm zusammenziehendem G-esehmacke. Nach mehrwöchontlicii
wird dasselbe braun, teigig und sehr wohlschmeckend. A$. irf

Bersch fand in dem Fruchtfleische neben Aepfclsäure auch Essigsäure, (0,03 "M und Spuren von jatiJ>
Die Mispeln sind sehr reich an Pektinstoffen; selbst der mit dem gleichen Volumen Wasser verdünnte Satt b
noch sehr leicht. « $. s '

***) Die Asche enthielt 0.29 °/„ Borsäure (in •/„ der Asche). Vergl. „Anhang zu übst- und Beerenftücßte 1
•) Mit 13.54°;„ Glukose und 1,037 0 Rohrzucker.

10
1]

12
13

h
15

U)

17

18

19

20
21
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2a
24
25
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lytiker

matef >

fich

00^

taf-■scrt*

&&*■

\-e"
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Stachelbeeren. — Groseille verte — Gooseberry — Ribes Grossularia L.

Nähere Bezeichnung

Kl
0s se rothe
e 'ne ,-othe . .

Mi «olgrosse gelbe
oesgi,
G

Oh

Rothe
Oelh e

"osse , glatte, rothe
ne nah. Bezeichn.

W eisse

aus
Böhmen

Oh
te näh. Bezeichn.

LBaU0n " (2,79 g)
*!?*«*■ Sämling

(3,43 g ) . _ b

Von L. Maurer in
, Jena:
Jol 'y miner
Ms

Wh
>Ure *'s Sämling

n «smith
In<]nstry

'<% An
to

K'er .

oant
ain seedling
Win erJoll y

Wh »e 8m ith
Jnd
Jon

Ustry

y Angle
a°unta

1854

»
1855
1854
1855

n
1850
1861

1871

1893

1894

1895

7»
85,57
88,09
84,83
86,52
85,36
86,96
81,30
84,87
86,05
88,14
85,40

In Wasser löslich

7/o

8,06
6,03
8,24
6,38
7,51
6,48
6,00
8,24
6,88
6,57
6,93

io 2*3

/o

8=J5-o'w
ISi«"3

<0
7/o

1,36
1,57
1,59
1,07
1,33
1,66
2,40
1,03
1,12
1,09

In

0,42
0,42
0,33
0,55
0,34
0,30
0,90
0,57
0,48
0,37

In

0,97
0,51
0,52
2,11
2,11
0,84
0,80
0,88
1,98
0,59

0,32
0,45
0,50
0,20
0,28
0,55

InWasser unlöslich

0,15
0,07
0,25
0,10
0,17
0,13

0,22
0,21
0,20

0,47 ] -
Proeenten des Fruchtfleisches

"I

0,29
0,52
1,43
0,31
0,96
0,39

7In

2,99*)
2,44
2,53
3,82*)
2,08
2,80
8,00
4,20
3,27
3,03

In der Trocken¬
substanz

7/o 0/

55,85
50,63
54,32
47,33
51,29
49,68
32,08
54,46
49,32
55,39
47,47

0,44
0,57
0,35
0,65
0,37
0,37
0,77
0,60
0,55
0,49
0,50

m seedling

') Dic'i d ' ,Cbcm - "■ Hiann. 101, 219.
1 ,lav, ," (lwi rthscliaft von Boussing&ult.
') NnS 61- f- Agrik.-Chem. 1861/62, 52.

Oe-
Sammt-
Stiokst-
substanz

Ge-
sammt-
stick-
stotr

84,70 7,31 — 1,44 0,89 — 0,559**) — — 47,78 0,93

85,10 7,67 — 1,76 0,88 — 0,439**) __ — 51,48 0,94
Der Saft von 100 g B eeren enthält fr In der Trocken¬

substanzdesSaftes

Ex¬
trakt

Lö'sl.
Stick-
stoff-
Subst.

Trester
in den
Beeren

Liisl.
Stick¬
stoff

11,46 7,23 1,08 1,23 0,45 — 0,45 — — 13,18 72,51 0,63

12,81 8,53 0,98 1,25 0,4 0 — 0,44 — — 12,07 74,24 0,50

10,99 6,00 2,20 1,09 0,38 — 0,41

0,44

— — 20,21 74,61 0,55

10,59 7,05 1,12 1,06 0,39 — — — 15,93 77,15 0,59

11,05 7,62 1,20 0,98 0,36 — 0,38 — — 13,07 79,82 0,52

9,94 5,53 1,43 1,35 0,40 — 0,40 — — 24,78 70,02 0,64

12,14 7,73 1,39 1,20 0,45 — 0,44 — — 19,03 75,12 0,59
13,16 9,02 0,90 1,29 0,63 — 0,39 — — 11,39 75,38 0,77
11,34 6,17 2,64 0,94 0,54 — 0,40 — — 17,96 77,69 0,76
11,12 7,38 1,07 1,14 0,56 — 0,41 — — 18,38 75,99 0,80
11,55 7,85 0,97 1,04 0,44 — 0,40 — — 18,44 76,36 0,61
11,38 6,55 1,39 1,49 0,36 — 0,37 — — 24,56 — —

Deutsch von G-rägcr 1851, 313

angew. Chem. 1894, 148.
48, 131.

■) f'ffir. ange
» La »Aw. Vertstat. 1897

**) Uei™ 11,* arei < bei No. 1: 2,48•/„ und bei No. 4: 3,38"/, Kerne.
**) A i/- e Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862.*) A V Zusammensetzung der .

■JJl «ecke fand im Safte ferner:

Kö nig nt Phosphors ™ re "/. ■ ■ ■
' Xahn"igsnrittel. I. 4. Aufl.

No. 14
0.0134

15
0,0232

16
0,0086

17
0.0017

IS
0.0198

Ana¬

lytiker

UiranV)

Th.
Mar-
goW)

Ziwek 4)

P.
Kulisch

')

53
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Nähere Bezeichnung

CDSC-3
■o O
" tL

e=>

CDco090*

/O

In Wasser löslich InW isaer unlöslich In der Trocken-
8ubatanZ^_

No. II
/o

-1
° s

/o

CD_!,

»33CD-«, :cd

/o /o

■- je.* e
Q. "

/o

CDXIQ
<
0//O

<D
U»<

«
O
o>o.

%

c

= ""3
= 2 =*CD»^« ^
1- /o

OS
O
IM

"1

to -s..Z
2. BS

°/

A nä '

lytik er

Der Saft von 100 g Beeren enthält g In der Trocken¬
substanzde. SaB"

Extrakt
26 Industry .) von [ 1895 9,75 7,12 0,24 1,14 0,26 ~ 0,31 — — 26,17 75,49 0,43
27 Mountain JSehiebler<

seedling J in Celle ( n 11,18 6,93 0,67 1,40 0,15 — 0,42 — — 25,33 67,99 0,21

28 Gewöhnliche grüne
von F. Paschen in
Bützow .... n 7,85 3,99 0,61 1,13 0,18 — 0,31 — — 35,03 58,60 0,37 c-

Maurer's Sämling von
M

Lierke in Stassfurt: |l
29 Ongedüngt n — 6,21 0,10 0,93 — — — — 12,95 — — ü
30 Kali + Stickstoff . n —

5,63 0,02 1,06 — — — — 15,54 — — «ä
31 Stickstoff + Phos¬

phorsäure n — 6,41 — 1,22 — — — — 20,64
— —

32 Phosphors, -f- Kali . n — 4,12 0,01 1,15 — — — — 29,58
— —

33 Hochkoncentr. Salze n
— 7,18 — 1,17 — — — — 18,39

— —
34 Volle Düngung +

Chlorkalium „ — 5,42 — 0,97 — — —• — 23,11 —
Wasser *) Schalen

Mittel (No. 1 — 13) — 85,61 7,101,05 1,37 0,47 1,13 0,29 0,15 0,65 3,52 56,64 0,5s2 , „.nde
Bailand (Rev. intern,

procentige Zusammensetzung:
falsif, 1900

Wasser

Fruchtfleisch ohne Schalen u. Kerne 92,00
Schale (mit der Hand ausgepresst) 87,30
Kerne..........61,10

13, 92) fand bei Groseilles ä maquereau

Zucker Kohfas«

4,90

Stickstoff-
Substanz

0,31
0,73
6,44

0,65
0,61

11,01

Sonstige
stickstofffreie
Extraktstoffe

0,56

9,07
18,09

1,43
2,08
2,08

folge""

AsfK

0,1 5
0,2'
1.28

10

Johannisbeeren.
Völlig reife, mittel¬

grosse, rothe
desgl......
Sehr grosse, rothe .
Mittelgrosse, weisse .
desgl......
desgl......
Ohne näh. Bezeichn.

Weisse holländische
(0,5 g).....

Grosse, rothe Kirsch-
J. (0,73) . . .

Schwarze (0,73 g) .

Petite groseille, Ribette — Currant — Ribes rubrum und nigrum

1854
1855

1854
1855
1856
1871

1893

85,84 4,78 2,31 0,45 0,28 0,54 0,11 0,69
**)

5,11 33,76
85,27 6,44 — 1,84 0,49 0,19 0,57 0,23 0,72 4,48 43,72:
85,35 5,65 — 1,69 0,36 0,01 0,62 0,18 2,38 3,94 38,56
84,17 6,6 1 — 2,26 0,77 0,18 0,54 0,12 0,53 4,94 41,76
84,81 7,69 — 2,26 0,30 — 0,56 — 0,24 4,14 50,63
83,42 7,12 — 2,53 0,68 0,19 0,70 0,14 0,51 4,85 42,95
84,50 6,87 — — 0,55 — — — — — 41,09

In 3rocenten des Fruchtfleisches
Ges.-
Stick-
stoff-
Subst.

82,40 6,06 — 1,70 1,56 — 0,606 ) — — 34,43

85,30 5,75 — 2,15 1,44 — 0,5 S 5***) — — 39,12
79,00 9,45 — 3,61 — — 0,95 1 ***) — — 45,00

0,51
j 0,53

0,39
0,84
0,32
0,72
0,57

') Landw. Vers.-Stat. 1897, 48. 131.
') Ann. d. Chem. u. Pharm. 101, 219.

G-cs.-
Stick"
stoff
1,42

1,55

') Neue landw. Ztg. 1871, 960.
4) Zeitschr. angew. Chem. 1894, 148. ^

7M>"

*) Der mittlere Rohrzuckergehalt ist nach den Analysen von Ein ecke berechnet, obwohl sich die
Zahlen auf g im Safte von 100 g Beeren beziehen.

**) Davon waren 4,45 °/„ Kerne.
***) lieber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862.

tvi.'l'"

«0.

11

u
13

U
15
16
17

18
19

20

21

22

23 |

24
25 1

27

28
29'



Frische Früchte. 835

lytik er
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Ascl"'

0,1 5
0,2»
j 28

m<t>)

«0. Nah
ere Bezeichnung

/o

In Wasser löslich

"IMI

:rt ^ £:

sA
Ll-O/

'10(0
7/o

56

"°n Maurer in Jena;
Roth e holländische
VST,

eis se holländische

Ro *e VersaiUer. .

Rot ne holländische .

^ ei sse holländische
8otl ie VersaiUer. .
Ban 8 up . . . .

V ° n Schiebler in
Celle:

^ oth e holländische .
e!ss o holländische

° n Späth in Rixdorf:

Roth e holländi sehe
W,

eiss e holländische

hot ^ VersaiUer . .

Ban S "P .

Stollb,Aus
erg a. Harz:

ly«« holländische .
^isse holländische
Koth e V

^«isse holländische
^WkeinStassfurt:

•'ersailler .

"gedüngt

a l + Stickstoff
St «*stoft' + Phos .

Phor 8äure .

> Undw. Vers.-Stat, 1897, 48, 131.
A - Ein ecke fand im Safte ferner:

Phosphorsäure

Der Saft von 100 g Beeren enthäl g

1894

Ex¬
trakt
8,61 5,29 — 2,15 0,77 _ 0,42

n 9,04 6,12 — 1,72 0,71 — 0,45

n 8,37 4,91 — 2,03 0,76 — 0,45

1895 9,72 6,16 — 2,21 0,57 — 0,45

n 10,96 7,19 — 2,25 0,57 — 0,39
„ 8,33 4,55 — 2,23 0,51 — 0,43
» 8,03 4,81 0,08 2,57 0,26 0,58

n 10,25 6,47 __ 2,06 0,15 _ 0,56
n 9,28 5,92 — 1,89 0,38 — 0,53

„ 10,18 5,83 — 2,09 0,59 — 0,68

n 9,98 6,29 —
1,94 0,36 — 0,69

n 7,62 4,22 — 2,04 0,40 — 0,54
0\ **\

n 8,93 4,73 0,04 2,23 0,06 — 0,47
°)

n 7,72 4,74 — 1,64 0,28 __ 0,43
n 10,25 7,52 — 1,54 0,23 — 0,37
n 8,18 4,83 1,97 0,16 -- 0,52

n 13,08 9,05 — 2,07 0,55 — 0,51

n 11,86 7,85 ~ 2,11 0,56 — 0,60

B 11,92 8,66 - 2,05 0,53 — 0,57

InWasser unlöslich

V*0

■SaS

«lg/o

0,55

0,57

0,66

0,60

20,41

20,81

14,62

21,34

15,65
15,44
32,26

18,24
21,05

22,99

22,88

26,03

43,63

25,75
27,06
20,79

In der Trocken-
Substanz

10

8= ,o i ^
% Sc

35^^
/o

Ana¬

lytiker

In der Trocken
SubstanzdesSalTes

0,64

0,61

19,43

21,44

24,05

No. 11
0,0216 "/„

12
Spuren

13
0,0104 »/„

61,44

67,70

58,52

63,37

65,60
54,38
60,90

63,12
63,79

57,27

63,03

55,38

53,42

61,40
73,37
59,05

69,17

66,19

72,65

1,43

1,26

1,44

0,94

0,83
0,98
0,52

0,23
0,65

0,93

0,58

0,84

0,11

0,58
0,36
0,31

0,67

0,76

0,71

er Gehalt an Kali und Pliosphorsäure war folgender:
Im Safte von 100 g Beeren In den Tröstern von 100 g Beeren

Ho Kali
outadische (Maurer)....... 0,1817

W eii5: (Maurer) T . '......... 0,2452

(Späth)....... 0,2084
"sa,llor (Späth)........ 0,2101

eisse V U'CI) ■
1. nn "",'.»»'hscho Lierke....... 0,1745
2. miu lu,"S<............ 0,1051
I. ,„;, V1 i und Stickstoff....... 0,1352
5. tm, V11'1 und Phosphorsäure ..... 0,2872
6. „ lit TOiier Düngung (hoehkone. Salze) . 0,1488

°) tj. ünSuuS (Ctlorkalium) ... —
"' ''"' f,i'ensträueher waren gegen den Kaninclienfrass mit Kalkstaub bestreut, daher rührt der hohe Aschengehalt.

Phosphorsäure
0,0132
0,0045
0,0055
0,0496
0.0082
0,0090
0,0034
0.0(169
0.0026

Kali
0,1563
0,1339
0,1178
0,1204
0,1006
0,1033
0,905
0,1091
0,0998

Pliosphorsäure
0,0861
0,0897
0,0643
0,0854
0,0321
0,0335
0,0479
0,0536
0,0434

53"
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') Landw. Vers.-Stat. 1897, 48, 181.
!) Rev. intern, falsif. 1900. 13. 92.
>) Ann. d. Chem. u. Pharm. 101. 219.

4) Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1861/«2'
s) Aroli. f. Pharm. 1S79, 215. 324.
") Zeitschr. angew. Chem. 1891, l 48.

*) Vergl. Anmerkung **) S. 835.
**) Die Kerne hatten folgende procentige Zusammensetzung:

Wasser 51,70 Stickstoff-Substanz 10,54 Fett 13,96 Stickstofffreie Extraktstoffe 20,82 Rohfaser 2,16
***) Vergl. Anmerkung *) auf S. 834.

°) Der Säuregehalt ist im Original als Weinsäure berechnet; wir haben denselben auf Aepfelsäure tu».
°°) Ueber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862.

Ä9clie '

,vfl""

s

3■*-*COäs
c

CSCO09

VIQ

In Wasser löslich In "Wasser im öslich In der Trocken¬
substanz

An»'

lytifeet «0.

1

2

No. Nähere Bezeichnung
■ L.
*■*11
°//o

o o

/o
g || *
"7„

ü M w

"/ %

0
ota<.
°//o

o
eCO<
/o

& s So — i>

7rfS

B
CD_ ,—.■oJ=-^c £-5
"Z «D£COO o

1- /o

09MO3N

'o

|ll
25^

Weisse holländische
v. Lierke in Stassfurt:

Phosphorsäure +Kali 1895

Der Saft von 100 g Beeren enthält g- In der Trocken-

30
Extrakt
12,36 8,19 — 2,20 0,57 0,57 0,52 21,01 66,26 0,74

31
a

hochkoneentr.
Salze . n 12,60 7,73 2,16 0,62 _ 0,70 _ 0,64 22,42 61,35 0,79

^
32 scc kohlensaures

Kalium n 11,52 7,63 _ 1,90 0,44 _ 0,58 — 16,61 66,23 0,61
3

33

>
schwefelsaures

Kalium n 12,25 8,85 _ 2,03 0,53 _ 0,54 _ — 18,70 72,24 0,69
•$

4

34 Chlorkalium n 12,52 9,16 — 1,80 0,43 — 0,62 — 0,61 23,05 73,16 0,55

Petitesgroseilles Man¬
ches **) (0,48 g) . 1900

In Prooenten des Fruchtfleisches mit Schale 5

35 Wasser
87,40 6,80! — 2,09

Ge.
sammt-
SHckst.-
Subst&nz
0,88 0,63

1 Koh-
Fett faser
0,53 2,71

1
1 oe-

, stiofea*1-

53,97!JJJ5_

Mittel (No. 1—10 u. 35)
— 84,31 6,640,06 2,24

Lösl.
N.-

Subst.
040 1,47 055 0,16

Scha-
!len +
Kerne

0,53 4,57

1 Lösl-
Stick-

I stoß*

42,70 0,41

1

Himbeeren. — Framboise — Raspberry — Rnbus Maeus L. 2

1 RotheWald-Himbeere 1854 83,86 3,59 1,98

Lösl.
Stick-
stoff-
Subst.
0,53 i,n 0,27 0,13

Pek-
tose
0,18

Kerne
und

Scha¬
len.

8,46 22,24 0,53 p ff''

"-

2 Rothe Garten-Himb. 1855 86,57 4,71 — 1,36 0,51 1,75 0,48 0,29 0,50 4,11 35,07 0,61 [ S»'"* '

3 desgl. weiss . . . ji 88,18 3,70 — 1,12 0,63 1,39 0,38 0,08 0,04 4,52 31,30 0,85 tf**"*
1

4

5

Rothe Himbeere .

Wald-Himbeere . .

1861

1879

86,63

81,25

3,82

2,80

1,07

1.23
°)

1,30

0,46

0,15

1,17

2,80

0,38 -

0,56

Roh¬
faser
4,15

6,52

9,90

28,65

14,93

0,53

0,18

' ')

6 Garten-Himbeere . . !) 87,95 4,45 —
0,12 0,45 0,36 2,28 4,70 36,39 0,16

J
1

Hernet-Himb.(l,45g) 1893

In Prooenten des Fruchtfleisches
8*

stickrt-
i,+' A',«*'*''7 82,00 7,60 0,95 1,73

ee-
samint-
Stlckst.-
Substanz
1,64 0,611°°) 47,50

S

Aus Frankreich . . 1900

In Prooenten der Frucht
m llf"'

8 84,50
Zucker i

5,70 2,04 1,07 __ 0,340 2,33
Fett
1,12 36,77 ijlS-

Mittel 85,12 4,38 0,95 1,48

Lösl.
N.-

Subst
0,40 1,45 0,32 0,17 292

Kerne
Utk!

Schalen
6,37 35,82

Lösl-
Stick¬
stoff
0,43

»,
'"»;■„
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Heidelbeeren. — Airelle, myrtille — ßilberry — Vacciniura Myrtillua L.

Nähere

Bezeichnung

CT
C

T3 O3•+■■»

3

unV)09cd*

/o

In Wasser löslich In Wasser unlöslich In der Trocken¬
substanz

0. ** ©is
%

i S

°//o

t- a

w 3 P
0< ig
IJL
u.o/''0

NM
CO

/o

n © tu
—fc ■*=
■* o 1 £Q +-. «8Q. « <

0/ 0//o 1 /o

©JZo00<

/o

©COQ
©Q.

%

TSc c
3 ©|I
%

<aMo3N

/o

-+*03—09 cc -•* 2 —

°//o

Analytiker

1

2 ° h «e nähere Bez.

Aus Böhmen . .

° hl >e nähere Be-

8ei chn. (0,43 g)

°Hkom men re if

12. VII«) .

Ame rikani Sche .

1855

1861

1893

1889

1895

77,55

79,19

4,78

5,26

— 1,34

— | 1,98
In

0,76 0,56|0,86

0,80 |0,42 0,63
Procenten des Fr

0,55

lcht 11

0,26

isehes

12,86

11,72

21,29

25,28

0,54

0,61

R. Fresenius')

Margold ")

8

4 86,60 6,28 1,09

ßes.-
Stick-
stoff-
Subst.

0,83
Tu der natu

0,319*)
rliohen Bet re

—
46,87

Ges.-
Stick-
stoff

0,99 P. Kulisch')

5
83,50

82,40

5,06 — i 1,07

0,70

0,38

0,40
Fett
3,00

—
30,67

0,64

Th. Omeis')
W. 0. Atwater

und
A. P.BryanP)

Mittel — 81,85 529 — 137 0,77 0,49 o, 71 3,00 — 29,15 0,82

Sehr r
Brombeeren. — Baie de ronce — Black-berry — Rubus frnticosus L.

eife

i 1'« (?)

e 1854

1893

86,41 4,14
— 0,19

In
0,51 l,44|0,4l|0,07 0,38

i'rocenten des Fruchtfleisches
5,21 32,67 0,42 R, Fresenius*)

Jmbeere

84,90 6,46 0,48 1,35

Ges.-
Stick-
stoff-
Suhst.

1,62 0,608*)

Ges.-
Stick-
storl

P. Kulisch ')

Mittel — 85,61 5,30 0,48 0,77 1,62 1,44 0,54 0,38 5,21 40,17 1,72

H warze
Maulbeeren. — Mure — Mulberry — Monis alba und nigra L.

. |l854|84,7l[9,19| — ! 1,86 | 0,36 [2,03 0,5710,07 0,35 | 0,91 |60,10| 0,37 | R.Fresenius*)

Preisseibeeren. Airelle rouge — Red bilberry — Vaccinium Vitis Idaei L.

„/«eeininm
^^oearpum
^ Amerika

Mittel

1876

1877
89,29

89,89

89,59

1,35

1,70
153

2,25

2,43

2,34

Ges.-
Stick-
stoff-
Subst

0,12

0,12 —

0,16°)

016

12,60

16,82

14,71

Ges.-
Stick-
stoff

0,18

0,18

O. A. Göss¬
mann 6)

') Ä
•X *"». d. Chem. u. Pharm. 101, 213.
« ''•".'reslier. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 51.
<) 2* 1"- angew. Chem. 1894, 148.
») Tj o 1- Pharm. Inst. Erlangen 2, 272—279: Chem. Centralbl. 1889. II, 59S.
*) IW De P- of Agric. Bull. 55. 1898. 76.

1°urn. Americ. Chem. Soe. 5, 1.
**{ S? ber die

Jmeis untersuchte auch die Heidelbeerfrucht in ihren verschiedenen Stadien vor der Reife und fand:*j rj,.' )er die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862.• 'JmClH imt-nrc,ir>li*-f. srnol, die Hi'id el lii.nvfriii.lit in ilii'(

Zustand der Beeren Wasser. Zeit der
Untersuchung

Q T ■ '*
a- Juni. Beeren noch grün . . . 82,55
-5. Juni. Beeren in roth übergehend 76,87
2». Juni. Beeren roth...... —
_'_•Juli. Beeren blau werdend . . 79,47
12. Juli.

Invert¬
zucker Rohrzucker Säure

(Acpfelsaure)
Asch

"/. •/. "/. la
0,02 0.17 0,65 0,72
0,42 0,74 1,62 0,74
1,90 — 1,82 0.52
1,90 — 1,58 0,54

>h, n! Als Ae
der
S,S2 'i Kieselsäure (Sand)

Vollkommon reif. Siehe oben!
Oraa °) In S i eP'sls&nre berechnet, wahrscheinlich aus dieser und Citronensäure bestehend.

re Und Vv Asc1;? 47,96 "/• Kali, 6,58 •/, Natron, 18,58% Kalk, 6,78 •/. Magnesia, 0,66 »/„ Eisenoxyd, 14,27»/, Phos-



838 Obst und Beerenfriichte.

Buffalobeeren. — Shepherdia argentea Nuttall.

Die rothen Beeren sind ein geschätztes Nahrungsmittel der Eingeborenen und Ansiedler des
amerikanischen Westens.

No. Nähere Bezeichnung

Ohne näh. Bezeichn.

/o

71,28

In Wasser löslich

°/ /0

5,47 2,45

°/
0,14

In Wasser unlöslich

0,45

In der Trocken
suuatan

19,05

1
Gewöhnliche Vogel

beeren

Süsse Vogelbeeren

Vogelbeere (Eberesche). — Sorbe —
Als In

189'
vertzucker

4,60
7,94

2,51
3,05

Sorb-apple — Sorbus aueuparia L.
Gerb¬
stoff

0,39
0,58

Mittel 6.27 i 2,78

Erdbeeren. — Fraise — Straw-berry — Fragaria

0,49

1
2
3
4

5
6
7

8
9

10

11
12
13
14
15
•)

16
*)

17
*)

18
**)
19

Wald-E. . . .

Alp-E.....
desgl. (w. Var.) ,
Fragaria elatior

(Duchesne) .
Frag. Collina (Ehrh.)
Frag, elatior (Ehrh.)
Fragaria Virginiana

(Duchesne) .
desgl. . . .
Essbare Var. (Elton)
desgl. (Princesse

royale, gross) .
desgl. (klein) . .
desgl. Asa Gray .
Frag. Chiloensis (L.)
desgl.....

Wald-Erdbeeren

Hellrothe Ananas-E

Wald-E. | aus
Garten-E. I Böhmen

Stick¬
stoff-

Substanz

81,05 8,99 0,84 1,06 0,53
83,60 8,03 1,26 0,65 0,4 8
83,33 7,62 2,16 1,04 0,75

o3 80,39 8,19 4,34 0,60 0,58
82,29 4,98 6,33 0,55 1,49

O 85,79 6,07 2,94 0,52 0,83

T3 82,05 11,12 — 0,72 0,47
0>TT 86,04 8,00 1,69 0,96 0,45

88,45 7,60 0,39 0,75 0,48

90,84 5,86 — 0,75 0,70
90,68 6,08 — 0,60 0,73
87,50 6,15 0,84 1,14 0,31
88,04 7,13 1,07 0,58 0,26
87,30 7,86 1,52 0,44 0 53

1854 87,27 3,25 — 1,65 0,54

1855 87,02 4,55 — 1,33 0,34

n 87,47 7,57 — 1,13 0,51

1861 88 32 3,86 — 1,61 0,43

r 87,82 6,29 — 0,94 0,40

1,23
1,04
0,23

1,32
1,22
0,37

0,47
0,59
0,88

0,53
0,30
0,52
0,93
0,15
0,74

0,60

0,48

0,23
0,22
0,43

0,32
0,23
0,57

0,68
0,18
0,06

0,23
0,07
0,09
0,09

0,20
0,32

0,35

0,15

0,59

0,60

Celht-
lose

Parcn-
chym

stick-
stoff-
Sub-

Fett

3,85 0,96 1,05 51,88 0,44

3,36 0,89 0,63 56,64 0,4"

3,24 0,59 0,61 58,67 0,72

2,79 0,70 0,30 64,41 0,47

2,13 0,78 0,41 63,86 1,35

1,61 0,61 0,56 63,41 0,93

3,04 1,09 0,57 61,95 0,42

1,19 0,45 0,50 69,41 0,51

0,76 0,35 0,41 69,17 0,67

0,44 0,39 0,19 63,97 1 22

0,84 0,32 0,34 65,23 1,25

1,70 0,63 0,86 55,92 0,39

1,14 0,47 0,36 68,56 0,35

1,35 0,35 0,28 73,86 0,67

6,03 — — 25,53 0,68

5,58 — — 35,05 0,42

1,96 — — 60,41 0,65

5,00 — — 33,05 0,58

3,84 — — 51,64 0,52

') Amer. Jottrn. Pharm. 1888, 60, 595: Chem.-Ztg. 18S9. 13, Rep. 42.
') Chem.-Ztg. 1895, 19, 1835.
■') Jottrn. de Pharm, et de Chim. [3], 39, 17«.
4) Landw. Ann. d. Meckl. patriot. Vereins 1868, 20G.
s) Jahresher. f. Agrik.-Chcm. 1861/62, 51.

*) Fr. Schulze fand ferner in No. 15: 0,15'/«, in No. 1(1: 0,05 und in No. 17: 0,12*/.
Pektinstoffe.

**) Th. Margoltl fand ferner in No. IS: 0,18% und in No. 19: 0,11% wasserlösliche Pektinstone

wassT'1ÖS&'1

20 !
21
22
23

25 j
26 I
27
28
29
30

31 I
32
33

34
35
36
37
38
39
40

41 i|
42
43
44
45
46

47 i

48 j
49
50 i
51
5jj
53

54
55
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nrd-

Ana-

n'.
1 SU*

fchrh.

«o. Näh
e«s Bezeichnung

Elton p; ne _ _

V̂i * of the North
Vl«oria Troll. .
G°liath .

Triumph de Liege
Atleth

Pr "u ess Alice .

Jla gnum bonura .
M*y Queen . .
König in

Bie ienkorb . .

f oft e ßiesen-E. .
Vlei'lander .

Wei sse lliesen-E.

Ani erikanische
«Hivirte Erd¬

beeren
lr"liana
J umb 0

Ma J king ]
A gricmta ri8(;
Cor neli a

Le 8al tender
J ames Vick
Ir °n clad

jiPerr y • .
H jiB,1<!weli

;•Mt . Vlernon

47 r am ele 8 .
48 n n - G arfield
49 Kei"ucky

5oi! J; cunda ' •
^'s seedV

2 ! B°o»e .
' Man <*est er

ing

i W »odruff

f** N °- 34-53 .
40a »<W.E . aus Kloster

nCabu >-g (3,04 g)

1868

1889

90,59
90,10
90,23
90,38
90,15
90,30
90,97
87,97
91,10
89,70
88,70
89,95

,50
88,98

90,51
90,83
90,13
91,25
90,42
90,29
89,68
89,58
91,03
89,43
89,98
91,26
92,43
91,22
87,72
90,44
89,71
91,35
91,0
91,14

90,52

In Wasser löslich

4,61
5,26
5,70
4,68
3,90
3,70
4,40
3,03
3,20
3,60
3,50
3,05
3,00
3.20

4,41
3,91
5,25

,05

4,30
6,71
4,41

4,76
4,75
4,28
4,89
5,08
5,13
5,73
4,77

4,93
4,66
4,33
4,83
3,98

4,78

cc 3 ' Zt *>rv :s

.11

</)»■§

"I10

0,86
0,86
0,74
1,10
0,78
0,02
1,17
1,00
0,18
0,74
0,26
0,11
0,26
0,75
0,68
1,09
0,75
0,05
0,44
0,82

0,58

1890 86,34 6,36 0 1,32

1,18
1,04
1,01
0,9 5
0,72
0,72
0,91
1,25
1,06
0,84
1,03
1,21
1,02
0,92

1,38
1,37
1,18
1,24
1,05

1,48
1,34
1,74
1,47
1,56
1,57
1,22
1,30

1,24
1,90
1,42
1,45
1,07
1,36
1,09

1,37

0,91 i

0,87

Ges.-
Stiek-
stoff-
Subst.

1,16
0,95
1,10
0,98
0,94
0,99
0,98

0,85
1,23
1,09

0,76
0,94
1,01
1,08
1,11

0,88
0,98

In Wasser unlöslich

/o

0,69
0,55
0,67
0,67
0,63
0,61
0,62

0,55
0,68
0,69

0,44
0,58
0,73
0,73
0,83
0,70

0,37

0,62

= a 1a>cu *

■*ft 3So»
5> »'S

lloh-
faser

1,41
1.37

1,42
1,22
1,54
1,33
1,85

1,04
1,99
1,68

1,45
1,27
1,65
2,27
1,80
1,96
1,30

1,55

0,61
0,60
0,62
0,62
0,48
0,62
0,70

0,53
0,85
0,69

0,63
0,57
0,91
0,80
0,51
0,79
0,43

0,64

In der Trocken¬
substanz

(0~
'/„

47,92
53,13

,24
48,65
39,59
38.14

48,72
25,19
35,95
34,95
30,97
30,05
26,09
29,04

55,32
52,02
60,69
58,86
53,01
69,31
54,07

55,28
54,96
47,49
51,40
59,38
71,20
73,80
44,38
62,97
52,58
50,64
58,89
54,18

56,54

4,57 46,56 —

1,63

1,23

Gcs.-
Stick-
Stoff

1,95
1,67
1,79
1,79
1,57
1,63
1,52

1,51
1,87
1,74

1,60
1,72
1,32
1,81
1,72
1,63
1,76

1,68

Ana¬

lytiker

H. Krem-
la')

tlönU' !) i i Clu 'm - u - Pharm. 101, 219.
') A~i i Ann ' d - Me( 'kl - Patriot. "

vS 1 , tural Science 1889, 257;
d. Meckl. patriot. Vereins 1868, 206.

u Science 1889, 257; Central!)]. Agrik.-Chem. 189(1, 19, 117.
> Stecht. Nahrungs:gsm.-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1892, 6, 483.



840 Obst und Beerenfrüchte.

o> Jn Wasser loslich In Wasser unlöslich In der Trocken-
Substanz __

NO. Nähere Bezeichnung

£_3
■a o3

im.15c

a*oHm* 1 = CÔ sd
1 I

OCO<
o-cüCO<

ImCD
COCD CDLa.

CD
o3N

2 Sä

Ana¬

lytik«

5
/o /o /o

u.oT % /o /o 10 '0 /o "1 ^^—s^

56 Ohne näh. Bezeichn. r-,
(3,66 g) . . . . 1893 86,50 7,16

---
1,56 1,04 0,667*)

— — —
53,78

—' gütiseH

Der Saft von 100 g Beeren enthät g
Wasser¬
lösliche

Teutonia aus:
Ex¬

trakt ■
Stickst.-

Sübstaun
57 1895 6,20 4,44 0,56 0,5 5 0,22 0,39 —

5,64
— — — —

58 leu e Jungedüngti btassturt i »,.
n 4,03 2,75 0,12 0,52 0,31 0,37

—
12,71

— — — —
59 1 1 gedüngt )

Laxtons Noble aus:

j: 4,25 3,38 0,003 0,57 0,28 0,38 10,19

60 5,51 3,77 0,44 0,82 0,09 0,36
—

11,81
— — — —

61 Celle..... n 5,46 4,71
—

0,76 0,18 0,35
—

15,18
— — — —

62 Rixdorf .... ji 4,66 3,14 0,26 0,63 0,18 0,33
— 24,76

— — — —
M

63 fungedüngt
| Stassfurt>
' l gedüngt**)

n 5,36 (?) 4,68 0,44 0,84 0,28 0,36
—

16,09 0,22
— — ■

.g

64 n 5,98 (?) 5,36 0 0,90 0,26 0,42 —
9,56 0,19 — — —' £

g

König Albert von
***) 'S

Sachsen aus:

65 Jena..... n 10,90 7,19 1,15 0,89 0,32 0,44
—

9,33
— — — -—

66 n 9,25 7,73 0,53 0,96 0,32 0,55
—

7,66
— — — —-

67 Rixdorf .... n 7,03 5,8 7 0,007 0,83 0,32 0,56
— 17,71 — — — —

68 lungedüngt
1 Stassfurt

T) 7,78 6,58 0,008 0,84 0,21 0,44 —
7,79 0,24

— — —

69 ' 'gedüngt**)

Kaisers Sämling aus:

n 7,23 6,05 0,12 0,93 0,20 0,57
***)

10,69 0,25

70 | „ „ (ungedüngt
Stassfurt b „,

n 6,67 5,42 0 0,72 0,25 0,57 —
9,03

— — — - ■

71 J lgedüngt ) J? 6,12 5,42 0 0,69 0,24 0,64
—

9,47
— — —

In Procenten der Beere
lioli-Ges- vr. °-

Wasser N.-Subst. faser
u. A'.'i
sni"" 1

72 Amerikanische " 90,90
— — —

1,00 0,60
— —

0,70
—

Aus Frankreich:

73 Kleine Wald-Erdbeer.
ßaf"(0,86 g) . . . . 1900 85,60 3,70

—
0,40 1,36 0,64 2,56 —

0,99 25,70
-**"

74 Grosse Erdb. (7,1 g) 71 90,60 6,50
— —

0,82 0,30 0,60
— 0,38 69,15

— _Jl^
Lösl. Lösl.

N.- Stick¬
Mittel (No. 1—56 und Subst. stoff

7 2—73..... — 86,99 5,13 1,11 1,10 0,59 0,46 0,26 1,56 — 0,53 47,96 0,73

1898, 76.

ugt. Die fr*

') Zoitsehr. angew. Chem. 1894, 148. ■) U. S. Depart. of Agric. Bull. No.
*) Landw. Vers.-Stat. 1897, 48, 131. 4) Eev. intern, faläif. 1900, 13, 92

*) lieber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862.
**) Die Düngung war auf den Pareellen verschieden, doch wurden alle reichlich mit Kali gediing

der verschiedenen Pareellen wurden vermischt.
***) Der Gehalt an Stickstoff, Kali und Phosphorsäure in 100 g Beeren war folgender: RperL'11.__

Im Saft von 100 g Beeren In den Trestem von 100 g_ 2—r--^;iUP!
Kali Phosphorsäure. 'Stickstoff Kali oO* 1'1

ungedüngt .... 0.1124 0,0199 0,0357 0,0424 nOäl 6
gedüngt.....0,1717 0.0188 0,0302 0,0258 nOi**
ungedüngt .... 0,1533 0.0182 0,0384 0,0255 nOlSO
gedüngt.....0,1677 0,0097 0,0400 0.0327

«0.

1

2

3

4

5

9|
lo
lll
»2

u
15

»dl
17

}Sn
Laxton's Kohle

König Albert von
Sachsen
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Weintrauben. — Raisin frais Grape Vitis vinifera L.

■na«1''

ss»rC

No.
Na here Bezeichnung

t- 3o ä•a a3

s
3

o
COOlCS*

/o

In Wasser löslich [nWasser unlöslich In der Trocken¬
substanz

COM
3
N

°//o

ö =
LLCQ

/o

N

CO»;
/o

^ o
s. »

°//o

o
oCO<

/O

oJZo
CO<

<x>ino

D.

/o

c c

</>=
°/

(DMe3IM

%

et , „

||i
"1/o

Analytiker

anz reife weisse
°esterreicher . .

Ga nz reife Kleinberger
Riesling von Oppen-

he im, sehr reif .
des el., edelfaul . .

1854 78,99 13,78 1,02 0,79 0,49 0,36 0,12 0,94 2,59 65,59 0,60 _
1855 84,87 10,59 0,82 0,59 0,22 0,38 0,08 0,75 1,77 69,98 0,62 £

n 76,04 13,52 0,71 — — — — — — 56,85 0,14
^

n 74,38 15,14 0,50 59,06 0,15
ft»

Riesli ng von Nero-

ber g, 12. Okt., ganz

stick¬
stofffreie
Estrakt-
stoffe

gefüllt und edelfaul

ae8 8 1-. 22. Okt., ge¬

1875 71,93 18,63 0,94 0,25 2,00 0,59 0,11 0,51 4,62
*)

66,73 0,22

schimmelt . .

Österreicher aus

W 'esbaden, l.Okt.,

grün und gesund .

des gl-, 13. Okt., edel-

aul u. geschimmelt

n

n

72,35

77,54

17,86

16,71

0,59

0,71

0,26

0,69

2,33

1,16

9,53

0,49

0,15

0,08

0,56

0,28

5,15
*)

2,43
*)

64,59

74,39

0,24

0,49

n 72.24 18,70 0,85 0,6 1 2,41 0,52 0,11 0,54 3,73 67,36 0,35

Au3 Böhmen . . . 1861 83,95 9,28 1,36 0,73 0,23 0,45 — *)
4,00 57,82 0,73 1

8 -Prag n 82.31 11,81 0,72 0,76 0,27 0,40 — 3,72 66,76 0,69
1 Th. Mar-
\ gold *)

" Cernosek . .
)hne näh. Bezeichn.

n 82,67 11,99 0,49 0,39 0,30 0,33 — 3,82 69,19 0,37 )
1871 80,20 14,31 — 0,74 — — — — 72,27 0,59 Ziurek*)

Am erikanische
Trauben:

ho «ipsons Seedless
Tos Col man . . .

lus eat of Alexandria

1893

n

81,71

80,77

77,88

In °/
Sat

24,12

15,11

24,43

B des
;es

0,31

0,33

0,48

Ges.-
Stick-
stoff-
Snbst.
1,09

1,44

1,24

—
o,5i**:

0,45**)

0,66**)

— —
—

G-es.-
Stick-
stoff
0,95

1,20

0,90

1 F. T.
| Bioletti ')

hne näh. Bezeichn.
Eur °Päische

Tfauben

^«enische Traube
Ner ello Mascalese .

1894 80,12

Tu »,
Bei

o der
ren

1,26 0,50 83,00 1,0116,50 — G, IC.Colby *}

0

1895

85,40

77,65 15,45 0,5 2

1,19 o, 53

71,45

1,14
Blanken-

born')

E. de Cutis u.
C. Odifredi ")

2 An ». d. Chem. u. Pharm. 101, 219.
i! "?-,;n. d. Oenologie 1875, 343.
,< Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 51.
s neue landw. Ztg. 1871, 960.

''•»iii-nt,, , „gni '- Experim. Stat. California. Rep. für 1893/94
™ 1894, 322.
' I)s«'"n waren: No. 567

Kerne ..... 1,20 •/„ 1,77 •/, o,64 •/,
A-schen hatten folgende procentige Zusammensetzung:

Eisen- Mangan- K ,. Mag- _.. Kntr ,,„ Phosphor-
IV. oxyd oxydoxydul KallC nesia Kah n atron säure

(Fe,0.) (Mn,0 4) (CaO) (MgO) (K.0) (Na,0) (P.0,1
2,73 0,16 6,33 2,36 53,87 8,66 15,64

. 2,08 0,26 6,03 2.80 43.11 2.26 27,18
SUldria . 1,15 0,28 3.64 2,73 52,45 8,34 26,57

8,
'«in,

**) Die

dt Of £\ t

*) Mitgetheilt von M.E.Jaffa in Agric. Experim.
Stat. California. Rep. f. 1894/95, Saeramento 189G, 155.

') Mitgetheilt von F. T. Bioletti. Vergl. An¬
merkung 5).

*) Staz. sperim. Agr. Ital. 1896, 29, 685.

1,13°/.

Schwefel¬ Kiesel¬ Chlor
säure säure
(SO,) (S10,) (Cl)
2,92 4,63 3,38
7,01 7.45 2,40
2.37 2.23 0,30



842 Obst und Beerenfrüchte.

NO.

19
20

Nähere Bezeichnung

No.

Chasselas Trauben*):
Ganze Beere . . .
Fruchtfleisch ohne

Schale . . . .

CD.=

1900

Mittel

Granatapfel

/o

80,00

81,80

79,12

In Wasser löslich

Int % des
Mostes

16,60

14,36
Grenude

0,77

0,49

0.36

1,01

7Ig
Fett

0,38

7

In Wasser unlöslich

/Q

0,20

0,311 0,07
Pekthi.
Stoffe
1,050,37 0,11 0,85

Koh-
fascr
1,24

Schalen
u. Kerne
2,18

In der Trocken¬
substanz

91,12

68,77 0,77

0,39

0,32

^aiy« ker

Pomegrariate — Punica granatum L.

Nähere Bezeichnung

Süsser Granat- \ aus

apfel . . I Georgia
Saurer Granat

apfel

U. S. <!
Nord-

Amerika

Ohne nähere Bezeichnung
(198 g)") . ■ . . 1900

In der natürlichen Substanz

8,27

5,41

7/o

11,61

10,40

° s
"* N
7/o

"-o5
7/o

1,04 0,37

0,26 1,

7/o

1,33

1,60

7/o

1.24

,2,05

7/o

2,63

2,83

7/o

0,76

0,54

In der Trocken¬
substanz

7

58,21

43,35

7/o

0,98

1.20
In Procenten des Fruchtfleisches

j SO, |
84,20 10.10 0.220, 0,59 |0,15 2,91 0,29 63,92,0,60

Mittel - 79,29 ll,0l!0,65 0,77 11,17 1,15 2,79 0,53 | 56,30|

Orangen lind Citronen. — Orange et Citron — Orange and lemon ■

0,90

Citrus Aurantium Bisso und Citrus Limonum iisso.

1

Orangen aus Florida,
U. S. N.-Amerika:

Bittersüsse Orangen . 1888 86,86 5,71 0,84

Citro-
nen-
säure
0,42 0,82 0,24 49,85 1,00

2 Saure „ . . n 86,76 3,86 0,9 7 2,55 1,03 0,13 — — 36,48 1,24
3 Gewöhnliche „ . • n 86,58 4,60 4,38 0,76 0,86 0,08 — — 66,91 1,03
4 Blut- n . . n 85,57 5,70 3,94 0,67 0,70 0,10 — - 66,81 0,78
5 Navels „ . . n 83,70 6,03 4,68 0,66 1,12 0,23 — — 65,71 1,10
6 Tangerine- „ r> 83,56 6,00 3,41 0,48 0,79 0,26 — — 57,24 0,77
7 Aus Messina n 86,22 5,95 1,82 1,18 0,98 0,17 — — 56,39 1,14
8 Fruchtfleisch ohne Kerne 1900 86,70 6,20 — 0,69 0,26 0,93 0,28 46,61 0,83

Mittel — 85,74 5,41 2,86 0,96 0,87 0,18 0,93 0,28 58,00 0,98

Schale 1900 70,40 — — — 0,88 0,58 3,23 2,57 — 0,52
Kerne n 48,40 — — — 6,57 11,76 3,09 10,01 — 2,04

alland ')

Analytik

,Ch. nr""'

alland')

. /'"''■jl>»5'

B<&»Till')

') Rev. intern, falsif. 1900, 13. 92.
!) Amer. Chem. Jovtrn. 18S8, 10, No. 6: Centralbl. Agrik.-Cheni. 1889, 18, 786.
*) Für die ausgepressten Schalen und die Kerne fand Bailand folgende procentige Zusammensetzung-

RohfaserStickstoff'- .... Stickstofffreie
Substanz Extraktstoffe

Ausgepresste Schalen . 76,50 1,50 0,92 18.35 2,07
Schalen...... 38,70 5,46 8.58 18,94 27,58

:';:;;) Für die Schale und die Kerne fand B alland folgende procentige Zusammensetzung
w Stickstoff- v H Sonstige Stickstoff-
" atelr Substanz * elt freie Extraktstoffe

Sehale ..... 32,80 0,88 0.46 40,01 15.25
Kerne (0,05 g) . . 60,60 4,50 5,87 11.73 11.94

Waase Asche
0,66
0,74

Rohfaser Asche
1,00
0,96

K
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Orangen und Citronen au« Italien.

Nach V. Oliveri und F. Guerrieri (Staz. sperim. agr. Ltal. 1895, 28, 287).

Nähere Bezeichnung

oH
» "-
CD£_
— .E
£ CD
m
s

B
E -

11
u.09

i- CDCDC
m <•>
5
ccm

Die Frucht besteht aus

1o. OB
cd
u
CO

%

CS
in

%

O -M

£ CD11
Lu
%

c
CDBc.09

%
1

2

3

Arancio (Citrus aurantium Riss.) aus Sicilien

Manderino (Citrus deliciosa Tass.) aus Sicilien

Limone (Citrus limonum I,.) aus Sicilien

106,4

107,0

153,8

119,3

112,0

183,3

42,3

34,5

35,2

42,0

50,1

44,7

14,2

13,1

17,2

1,5

2,3

2,9

1. Zusammensetzung des Saftes.

,*•.««*■*

Zeichnung 5 °
H

M

O

Zi

Zusammensetzung der Asche

N,, H
o ? ^3 ^

o rt o iö° w8 3,-,
d w Art ^ '3 £ 3

N O < go
Ig

So
P «
° 13

o

M

So
o o

|o

oCO

Sc
SS
2

o

5

1 °/<V 0/ 0//o i In 0//o /o "/,. 0//o 0/ % °/o °/„ % % °/n %
Ar ancio 1,051 90,35 2,51 1,35 0,064 0,31 0,66 2,49 17,83 4,33 60,43

__
8,24 3,42 2,11 0,49

s Ma iKlerino 1,053 90,50 1,14 0,28;0,056 0,3 7 0,60 3,34 14,06 6,34 59,60 —
9,91 2,72 2,94 0,49

Ll mone 1,052 90,79 0,87 5,86 0,051 0,20 1,32 3,28 15,79 5,10 58,18
—

10,89 2,63 2,31 0,50

„ans i
Ar a ncio
M

anderino

irnone

2. Zusammensetzung der Schale.

9=o

5}

2?

I«
<<o

OD 'S
Pä

73,52 0,27 2,09 — — 0,68 0,81 3,41 41,90 8,30 29,12 2,62 8,78 2,32 2,53

72,50 0,21 3.85 — — 0,61 0,92 4,58 43,02 6,84 28,42 3,38 8,36 1,72 2,58

71;,38 0,23 1,01 — — 0.52 1,09 2,90 43,98 7,92 30,99 2,28 6,29 2,45 1,95

0,21

0,17

0,16

Ar anci 0

Ma nderin 0

Simone

3. Zusammensetzung

Fett |
77,66! 0,27 1,32|0,26 3,92 10,42

80,85 0,21 1,01 |o,50 3,13 0,4

des Fruchtfleisches ohne Saft.

82,91 0,23 |o,81|0,20 2,97 0,40

6,77

6,81

5,43

2,46 29,36

2,84:26,39

1,55124,97

5,75

6,37

3,42

33,78

37,48

46,64

2,02

0,68

1,12

13,73

14,57

12,45

3,99

2,59

2,74

1,81

1,97

0,34

0,31

1,39 0,31

ira ncio
M and erino'

'irnone

4 Zusammen setz uns; der Kerne.

58,75 2,14 0,89 — — 0,90 4,54 2,76 23,25 8,63 29,32 2,14 22,72 3,46 2,56

60,62 1,97 1,05 — - 0,84 5,36 1,89 20,04 7,81 32,15 — 26,52 2,89 2,70

44,74 2 24 0,95 — — 0,91 4,91 2,84 29,04 6,61 30,88 — 20,80 2,91 1,321

0,62

0,64

0,70
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Analysen von L. Danesi und C. Boschi (Staz. sperim. agr. Ital. 1895, 28, 699/

No.

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

2 5

26

27

28

und
Art
Herkunft

Messina

Catania

Palermo

Catania

Palermo

ina |Messin
I

Palermo I

Messina i

Catania

Palermo l

Gallico
(Calabria)

Messina

9. 11.
1S87

29. 12
1887

21. 11
1887

29. 11
1887

16. 11
1887

25. 11
1887
10. 2.
1888

21. 11.
1887
9. 12
1887

17. 11.
1887
1. 12.
1887

13. 2
1888

9. 11.
1887

29. 12.
1887

2i. 11.
1887
17. 2.
1888

9. 11.
1887

19. 11.
1S87

29. 12.
1887

21. 11.
1887

29. 12.
1S87

18. 11.
1887
15. 2.
1888

G. 11.
1887

26. 11.
1887

30. 12.
1S87

6. 12.
1887

29. 12
1887

115,0

119,6

127,9

119,0

120,0

120,8

132,9

12 7,8

129,6

136,7

120,0

90,7

143,7

110,7

136,6

61,7

6 2,05

67.6

70,0

110,0

60,7

86,5

143,0

169,9

239,9

599,0

Die Frucht bestellt
aus

h 7 /n

40,12

37,47

37,65

35,40

44,34

42,22

37,46

26,89

28,88

31,25

33,70

32,28

37,40

26,5 5

45,51

38,92

18,14

19,43

24,21

22,07

25,41

22,57

27,04

31,94

25,09

26,89

63,54

68,61

57,354

59,555

61,588

63,210

54,220

57,314

60,674

71,223

70,023

66,900

64,952

65,809

55,972

66,982

49,763

55,175

78,120

76,056

71,969

73,786

72,604J

74,174

70,838

66,714

73,729

72,070

36,071

28,087

2,526

975

761

390

440

466

863

887

097

850

348

911

628

468

727

905

740

514

82 1

144

986

356

122

346

181

040

388

303

C3 03
0/

60,43

62,23

72,30

58,84

62,90

71,99

71,35

71,60

67,77

76,45

66,74

66,06

54,04

54,50

53,44

57,19

1,87

68,40

69,90

74,76

68,40

54,49

74,66

56,69

53,67

58,87

59,30

58.61

Im Fruchtfleische

7In

79,87 0,045 6,1
82,14 0,265 6,

83,65 0,694 6,

83,33 0,302 6,

80,03 0,066 6,

82,77 0,067 6 ,
78,12 0,443 6,

83,78 1,590 1,

81,87 1,510 1,

77,52 1,730 2,

79,13 1,702 1,

83,78 1,750 1,

77,90 0,430 4,

80,30 1,016 3,

80,18 0,750 4,

77,70 0,800 2,

77,55 0,591 2,

77,97 0,427 1,

77,63 0,816 0,

77,77 1,510 1,

80,73 1,055 0,

77,27 1,031 1,

77,80 1,469 o,
79,81 0,257 S,

84,16 0,580 4,

82,58 0,432 5>

81,57 0,304 4,

85,41 0,146 4

900

,820

,722

,992

,424

,370

,290

,930

,340

,510

,970

,380

,540

,750

,615

,151

:,935

,520

,706

,402

1,744

,960

i,441

,430

,650

,310

,563

Im Safte

11 0;
/o ____/»_

0,074

1,51417,210

i,106 6,842

,272 2,562

,551 2,327

,659 1,785

,796 6,195

1,443

6,029

968 0,568

i*

4,929

4,998

2,693

7,064

7,552

11,780*'

9,410 2>4 '

9 ,750 3.° 3

n ,790^

3,740 1,

3,63* »>»

3,639 ».'

2 ,505 O.63

1,822 0.

M

No.

1*)

9
10
11

1«
U
u
15

16

Ho.
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£ Ifl

4

1,1°
5'

■:?

1,*'

.0-»

•)2i

1.«

1,25

1,'°
1,*S

1,"

li

1.»'

)(06

1,24

!,2'

2,02

•-','
1,'"

1,50

o,»3

Orangen aus Californien.

* ac " G. E. Colby, z. Theil mit H. L. Dyer (Agric. Experim. Stat. California, Report für 1890, 106:

desgl. für 1891/92, 99; desgl. für 1892/93 u. 1893/94, 240 u. 253).

»0.

1»)
o

3

4*>l
5

6»)
7

8

9

10

U

ia
U
U
15

16

17») I

19»)
20

Nähere Bezeichnung

cE- So fT3 O3~ w <
IM "c

3

o
Ol=
£ oj=co-t-1 o

||£
CDCS
6

Die Fi ucht besteht
aus

Die frische Frucht
enthält Der Saf enthält

CD
cd
p10
7/o

ll
o

7

cCDe
o

"1

cd«
09
*
7/o

N
.*ft cd
.Ho'S
5> »■§

CO7

m
o
t
7/o

cdL.'S
tu
7/o

cn n
o//o

«1o
JS**

k

EU 1
"> II g

V."
Orangen aus Cali¬

fornien.
Navel 22.1.1891 243,2 35,4 25,0 0 86,56 1,18 0,40 10,90 8,00 3,24 1,14

n australische . 30.3. „ 185,0 35,3 27,7 0 — — — 10,70 8,80 4,36 1,05
» » • • 19.5. „ 13,52 10,88 — 1,16
n ...... 22. 1. „ 222,3 17,5 28,4 0 85,24 1,53 0,45 12,70 9,60 4,32 1,01

378,3 34,2 22,9 0 86,50 1,54 0,39 12,80 9,92 0,88
10.4. „ 0

0
14,50
12,60

6,09 0,77
i) junge Bäume 10.4. „ 680,0 31,0 26,0

1,i.U

294,3 18,6 33,6 0 85,82 1,12 0,48 14,70 11,10 5,77 1,14
n Washington . 18. 12. ,, 375.0 28,7 30,0 0 88,19 1,06 0,43 12,40 11,52 4,94 0,66
" • ■ 23.2.1892 205,0 27,3 30,5 0 85,47 1,28 0,56 13,65 10,10 5,40 1,16
i) Thomson's Im-

proved 18.3. „ 204,0 27,3 32,5 0 85,38 0,75 0,41 14,48 13,10 5,93 1,20
i) Washington . . 27.3.1893 278,0 25,6 31,6 0 84,90 0,83 0,39 13,55 11,74 5,86 0,76
» ...... 3.3. „ 333,0 36,0 25,5 0 85,00 1,01 0,37 12,40 10,35 5,07 0,87
n Washington . 12.3.1894 184,0 30,3 34,8 — — — — 13,01 11,00 — 1,40

n 14.6. „ 260,0 27,3 36,3 — — — — 15,20 12,55 — 0,71
n

Seedling, der Medi- |
\ '«ranian sweet ahn- 1

12.3. ,,

20. 1.1891

307,0

180,0

18,6

23,9

41,0

29,1 2,0 83,42 1,10 0,53

13,80

12,60

11,50

10,09 4,14

1,68

1,68

j lic h, beim Pflücken |
lach 2 Monaten '

Me diterranian sweet . .

26. 3. „ 124,5 14,4 32,0 2,7 — — 13,54 10,33 4,77 1,72

12. 5. „ 214,5 31,1 19,7 0,1 85,83 1,05 0,41 12,80 9,50 — 1,12
» » • • 5. 5. „ 212,0 27,2 23,0 0,3 85,72 0,91 0,48 12,40 9,80 4,60 1,34

> ^olby und Dyer fanden für die Asche folgende procentige Zusammensetzung:

^ ^ '"5 , o
i? 8 d'?

w + +

ö ^5

IS S

=ä o 'S O a O I | t M, >2 «'s
g So
|"S©
«3

CO '—' O £?
o w

4 0,41 0.2S 16.37 5,50 55,26 1.39 12,41 6,81 0,55 1,04
6 0,42 0,44 26,42 5,08 49,07 3,30 9,80 4,23 ■0,79 0,03

17 1.41 0.24 17.50 6,33 47,51 3,06 14,15 7,91 0,98 1,00
19 2,00 0,18 27,77 5,26 43,90 2.31 13,10 4,34 0,53 0,59
86 0,62 0,32 18,78 4,76 51,25 2,41 14,46 5,58 0,85 0,92
-'8 1.18 0,40 24,70 6,36 47,60 4,09 10,00 4,84 0,3S 0,63
38 0.97 0,39 27,20 4,29 45,82 2,85 12,99 3,93 0,31 1,37
U 0,84 0.64 19,07 4,75 52,20 1.48 14,71 4.29 1,06 0,95au 0,24 0,65 25,37 5.99 40,31 5,52 15,02 4,47 1,52 0,06
»7 0.15 0,45 37,53 5,31 35,12 2,66 111.05 6,06 1,20 0,46
78 " ' 0,94 0.45 26,65 5,48 47,87 1.07 9,75 3,36 0,03 1,23
;,, "ach Pesca — 21.11 8.58 44,44 10.04 10.40 3,65 0,70 —

" — 22,57 0,58 42,03 7,83 16,00 3,10 0,00 —
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Die Frucht besteht
aus

Die frische Frucht
enthält Der Saft eivtaä lt

i!tsi
*■ i ff
toji^

»/

«0.
No. Nähere Bezeichnung

05
O
CO

geo
COe
OD

sM(4CS*

Kl

CO

CDJZO0»<
3m
'S
bj Ol N

U
3

S /o 0/0/o % 0/
'0

0/In /o o;/o /o °/
1,6'
0,92
1,34
1 20
, o8

«4

«5
«6
«7.)
«8
«9
70
7,

21
22
23

1 Mediterranian sweet or
1 Large St. Michaels
Mediterraian sweet .

18. 3. 1892

24.6. „
27.3.1893

187,3
198,0
190,0

30,3
30,0
23,7

27,9
31,5
24,2

0,4
0,2
0,8

88,57
82,17 0,92 0,48

13,88
9,80

12,60

10,78
7,65
9,25

5,12
4,31
4,25

24 ji n ' * 3.3. „ 250,0 34,6 28,6 0 85,00 1,41 0,49 11,40 8,36 4,00

25 j) » • * 12. 3. 1894 210,0 22,5 30,9 — — — — 11,40 9,65 ■—' 1,-
1,46
0,8*
i 03

2 6*) St. Michaels . , . . 22. 1. 1S91 125,2 21.9 25,4 2,4 84,10 1,41 0,48 10,70 7,90 2,77
27 „ dünnschalige 12. 5. „ 178,7 21,7 25,3 2,1 86,49 1,42 0,36 11,50 8,40

—

28*) T) .... 10.4. „ 116,2 14,4 30,3 0,8 83,69 1,27 0,56 12,60 8,50 4,20 1,0"

1,2'
1,1«
i *i0

29 „ runde 5.5. „ 122,0 18,0 25,4 1,9 — — — 13,40 9,80
~~ ' 1

72
73
74
75

30 „ längliche 5. 5. „ 148,0 20,0 23,2 1,1 — — — 12,40 8,99
—

31 18.3.1892 171,0 23,8 29,9 0,3 — — — 14,25 12,20 6,52
n 8§

32 „ .... 24.6. „ 121,0 20,5 28,5 1,4 89,39 1,12 0,36 10,22 8,04 3,95 i \9
33 „ dünnschalige 27. 3. 1893 155,0 20,0 30,6 1,3 — — — 13,45 10,62 5,10

n 9* 76
77

34
35

** ■*

n ....

27.3. „

3.3. „
171,0
168,0

15,0
19,5

34,4
26,4

1,1
2,1

87,66
84,69

1,06
1,17

0,32
0,40

11,75
12,90

9,59
9,76

5,00
4,64

, 98

i 22
36 0 12.3. 1894 167,0 13,5 28,1 2,1 — — — 12,40 10,30

--
1 ^

37 n 12. 3. „ 116,0 19,3 30,0 1,0 — — — 13,55 10,82
--' h

9 0* 78")
38*) Malta-Blutorangen 10.4.1891 166,6 32,0 26,0 0 84,50 0,75 0,45 14,70 11,10 5,85

1,5'
1,23

39 n n 5.5. „ 163,3 24,1 25,1 0 — — — 14,00 11,02 ■ 79»)

40 n n 12. 5. „ 202,5 36,0 22,0 0 86,87 1,59 0,40 12,10 8,80 1 92
41») Ruby-Blutorangen 18.3.1892 118,6 29,1 23,7 0,8 81,74 1,68 0,59 15,40 13,00 5,30

1 46
42 n n 27. 3.1S93 200,0 34,1 22,0 1,0 86,50 1,13 0.41 13,40 10,40 5,00

1,
, 7

43 » n 3.3. „ 180,0 32,4 23,5 0,8 84,00 1,13 0,40 12,80 9,85 4,51 l, 1
1,5°

N
44 » n 12.3.1894 140,0 37,0 27,0 1,2 — — — 13,90 10,80

—"
1,5°

45 Malta- Blutorangen 12. 3. „ 170,0 33,3 30,0 — — — — 12,80 9,80
—"""

l'*°
46 » o 12. 3. „ 150,0 30,0 26,0 — — — — 13,10 10,60

--' *>
1,32

47 n n 27.3. 1893 170,0 32,0 23,0 0 84,25 0,96 0,39 13,55 10,62 5,21
1,02

48 ?* 7) 3.3. „ 190,0 34,1 28,5 0 85,63 1,18 0,33 11,90 9,17 4,22
1 2= 1

2
3

49 King .... 7.7.1887 165,0 23,6 21,1 0,7 — — — 15,29 13,28 5,44 , 40
50*) n .... 7.7. „ 131,0 22,9 18,5 1,5 — — — 15,35 14,62 5,44

9,20
51 j, .... 12.3. 1894 136,0 45,7 19,2 2,7 — — — 14,70 11,70

"
1 »4

52 » .... 18. 3. 1892 104,0 49,3 22,2 2,4 82,00 1,40 0,71 14,35 11,60 6,13 11

1,56
4

53 Seedling, gross 9. 3. „ 198,7 25,8 28,2 1,2 85,47 0,93 0.52 13,80 11,74 4,77
I.6 4

5

54 „ klein 9.3. „ 141,2 18,5 32,5 1,8 — — — 14,05 12,50 5,00
,98 «

55 „ Baldwins 25.3. „ 184,0 26,1 30,0 1.2 83,96 1,23 0,38 14,70 12,50 5,55 >1
7

56 „ (?) • • 1886 181,5 40,5 18,7 — — — — — 10,16 5,27
1,71 8

9
57 „ ... 10. 3. 1S92 183,7 24,1 24,1 2,0 85,96 1,10 0,41 13,86 11,74 4,55

58 !* ... 3. 1. 1887 277,0 30,7 36,8 2,2 — — — — 6,40 2,97
l, 25

59 „ (?) • ■ 1S86 130,0 33,1 21,2 — — — — 12,00 11,31 5,14
6,56
5,75
5,18

1"
1,2 6

10

60 )* ... 18. 3. 1892 155,0 25,8 30,1 2,1 — — — 16,45 14,70 0,9'J
n

61 Havanna Seedling 2.6. „ 177,5 32,2 25,6 0,2 86,77 0,94 0,39 12,82,11,62 l, 44
62 " ji 24.6. „ 192,0 28,0 27,6 0,8 87,32 — — 11,20 9,24 1,1 4

^~~-
63 Portugals „ 24.6. ,, 197,0 32,0 25,2 0,9 89,17 0,93 0,40 10,90 8,15 3,75

*) Vergl. Anmerkung *) S. 845.
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m li <j3-
1,6'
0,32
1,3 4
l 2"
1 28

1,4«
0,8*
1,03
1,2'
1,1«

0,88
1,1'
0,9 4
1 28

1>
1,3°
2,0*
1,5'
1,23
,,92
l,* 6
I,< 7
1,5°
1,5°
1,4°
1,32

1,"-
1,2 5

10

1,8*

1,6*

1,28

1,"

1,2 5
1,2«
0.9'J

1,1 J

«0.

64

«5
«6

67.)
«8

«9
7Q
7l
'2
?3
74
?5
Je
77

78«

7g.

Nähere Bezeichnung

Wolfskill's Seedling (?)
(Wilson's Best, Eureka?)
Seedling.....
Valencia.....
Tangerine.....

Wildling.....
. Ri verside Seedling Blood
i J afFa

Star

P arson Brown . .
ß u Roi.....
p 'neaple ....
Tardive.....

i) (Valentia late)

24.6.1892

3. 3.1893

5.5. „

11.4. „

19.5. „

27. 3. „

3.3. „
12.3.1894

3. 3. 1893

27.3. „

27.3. „

27.3. „

±1 o s-■I"-

Die Frucht besteht
aus

IQ

164,0 34,6
235,0 30,6
190,0 22,1

54,5 26,0
260,0 38,6
185,0 36,4
263,0 30,0
147,0 27,2
220,0 34,8
200,0 37,0
157,5 31,0
211,0 33,2
215,0 18,1
150,0 15,2

0//o /o

26,9
30,8
24,5
31,4
23,4
23,8
25,0
29,8
26,6
26,2
24,0
29,5
25,0
29,8

1,5
1,5
0,5
2,4
0,6
0,4
0,6
0,7
0,7
1,0
0,5
1.6

1,1

Die frische Frucht
enthält

/o
Ol

85,80 —

82,87 0,95
85,66
84,90
87,12

78,71

84,80

0,90
0,97
0,69

1,01

1,08

0,47
0,39
0,46
0,29

0,32

0,43

Der Saft enthält

/o

12,00
13,55
11,40
13,80
12,60
12,70
11,40
13,20
12,39
12,10
11,40
11,40
12,95
13,50

9,15
10,16

9,20
11,03

9,00
9,36
9,13

10,80
9,68

10,34
9,50
9,37

10,76
11,00

4,75
5,06

4,90
7,41

4,56
4,33

5,00
5,65
4,64
4,93
5,65

1,44
1,33
1,12
0,87
1,40
1,43
1,15
1,61
1,25
0,78
1,19
0,64
0,88
1,27

Nach M. Fesca. Mitgetheilt von G. E. Colby. Vergl. S. 845.

b «shi n aus Japan

Kishin

1894 — —

— — - —
84,20

85,10

1,13

1,00

2,79
*)

3,19*)
— —

__ 1

tt E Orangen bei verschiedener Düngung.

dch M. E. Jaffa (Agric. Experim. Stat. California, Rep. für 1894/95, 174) und G. E. Colby
(Agric. Experim. Stat. California, Rep. für 1895 —1897, 162).

A ustralian und

Washington Navel-
Orangen.

Art der Düngung:
lvrn yard manure .

Ungedüngt

lO
U

Stickstoff

Phosphorsäure

Kali

Stick
Stoff + Phosphor¬

säure

2 Vergl. Anmerkung *'

1895
1895
1896

1895
1896

1895
1896

1895
1896

1895
1896

190 41,0 25,7 87,22 1,15 13,80 10,37
153 37,8 29,3 — 86,92 1,09 — 15,1 5 12,22 —
245 32,6 30,0 — 84,14 1,01 0,37 12,40 9,65 —

160 39,4 26,0 — 87,47 1,06 13,65 10,18 —
249 33,5 30,9 — 84,85 1,19 0,44 13,20 10,22 —

193 43,2 22,2 — 85,71 1,07 13,80 10,31 —
232 32,2 28,3 — 84,28 1,17 0,50

*»)
13,40 10,52 —

205 38,2 30,0 — 88,27 0,99 14,40 12,20 —
255 30,8 30,0 — 85,83 0,80 0,38 13,10 10,70 —

160 39,2 25,0 — 88,88 1,15 13,90 11,24
—

215 35,9 2 5,5 ~ 86,00 0,99 0,42
**) 12,80 10,13

—

1,75
1,96
1,00

1,82
1,14

1,82
1,28

1,40
1,20

1,51
1,48

*) V,eigl. Anmcrk
) S. 845.

ung *) S. 848.
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Nähere Bezeichnung
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Die Pracht besteht
aus

Die frische Frucht
enthält E er Saft

NO.
B
cd.ee
CO

/o

°g
U. JZe

/o

Coc

°//u

oesN«t=e
°//o

. . £

CO« =
CO

%

CD
a
CO<
/o

j2cdK.'S
bj
°//o /o___

12
Stickstoff -f Kali

1895 208 34,7 26,2
— 85,58 1,14 ---

13,30 10,38
13 1896 239 32,0 30,00

— 83,80 1,15 0,46 13,10 10,54

14
15 1 Kali + Phosphorsäure i

1895
1896

208
234

34,8
32,4

27,4

29,6

— 84,09
87,71

1,16
0,93 0,43

13,30 10,10

12,80! 9,98

16 | Stickstoff + Phosphor- | 1895 173 40,9 21,2
— 84,211 1,14 15,05 11,79

17 J säure -f- Kali 1896 231 30,7 28,9
— 86,00 1,16 0,47

*)
14,00 11,20

Navel-Orangen.
18 Stickstoff -f- Phosphor¬

säure ...... 18.3.1896 267,8 31,56 30,97 0 85,00 1,24 0,36 12,40111,56
19 Stickstoff -f- Phosphor¬

säure + Chlorkairam . 18.3. „ 267,0 30,24 34,50 0 84,20 1,17 0,38 13,70 12,51

uthiüt

Citronen aus Californien.

Nach G. E. Colby und H. L. Dyer (Agric. Experim. Stat. California, Report für das Jahr 1890
desgl. für das Jahr 1891/92, 99; desgl. 1892/93 u. 1893/94, 248 u. 253).

0,58 ! 6

106;

Eureka

desgl.

desgl.

10. 4. 1890

10.4. ,,

11.4. „

125,0

100,8

86,9

26,7

28,2

40,6

25,0

24,5

24,1

0,1

0.2

0,1

83,39 1,07 \ 0,63»»)
85,99! 0,97 .10,51

82,10, 0,80 I 0,54

11,40

12,10

12,10

2,22
„ 7 2

2,37j0,58 V
1,66J0,56| 7

2»

*) G-. E. Colby fand für die Aschen der 1896-er Ernte folgende procentige Zusammensetzung:

Art der Düngung

Ungedüngt.....
Stickstoff.....
Phosphorsäure . . .
Kali.......
Stickstoff -h Phosphor¬

säure ......
Stickstoff + Kali . .
Kali + Phosphorsäure
Stickstoff + Phosphor¬

säure -f Kali . . .

0,367
0,447
0,500
0,382

0,420
0,463
0,432

2,00
4,37
1,78
1,37

1,98
1,52
1,70

1,66

ODM mC ° c

0,50
0,65
0,53
0,82

0,56
0,38
0,58

M Ö

18,90
16,25
27,33
21,92

22,15
20,47
21.79

5,56
6,20
5,92
5,37

6,18
6,39
6,16

a o

0,66
0,65
2,62
1,18

1,92
1,61
2,41

3°
IplT

12.90
12,87
11,53
13,15

12,50
13,47
13,63

5 =

6,94
5,12
4.10
3,87

4,43
5,74
4,95

8,08

Der Stickstoff wurde als Chilisalpcter, die Phosphorsäure als Knochenkohlesuperphosphat und das

2,09
2,75
1.79
1,09

2,84
1.69
2,34

1,59

Kali aJ

•3 8-5

0,62
0.65
0,76
1.1'

0,»'
0,6'

Chi"''

»0.

kalinni geg

9

n

u
15

16

17

18

19

20

i\

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

Xäh e

**) Colby und Dyer fanden für die Asche folgende procentige Znsammensetzung:
Eisenoxyd Mangan-

-1- Thonerdc oxyd
(1-Y.O, + AUO.) (Mn,0 4)

No. 1 0,28 0,28
No. 3 0,58 0,28
No. 5 1.36 0,71
No. 8 0.87 0,53

Kalk Magnesia Kali Natron Phosphor- Schwefel

(CaO) (MgO) (K.O) (Na, O) (P s 0 5) (SO,)
34,07 4,00 45,32 2,03 10,19 2,74
25,67 4,80 61,20 1,50 12,00 2.94
36,07 5,58 30,06 3,00 19,63 2,48
25,17 6,12 11,35 4,39 12,67 4,15

Kiesel¬
säure

(SiOj)
0.54
0,68
0,85
0.92

(CD

O,'1

*Pfel 8
:i "-o n



^^^^^fflw
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,01

1,20
1,1«

1,96
1,25

1,00

1,0°

, ni

i g.5

0,62
0,68
0,?«
1,1'

aß'
0,5»

0,9'

(.'lil"1'

(CD
0,5'oA
0,3'

Nähere Bezeichnung

CS1=
cd .=T3 o3

Ssa
3

X-0« c
£'5S

■1""
CS
S

Diu Frucht besteht
aus

Die frische 1
enthält

rucht D er Saft enthalt

=5^

9
cdJZ5«
°//o

5»
U. JSO

/o

C<x>1=CCD

V10

CDOBCORS

°//O
»

/o

CDszo
<
V10

fflt-'S
UJ
°//o "1/o

i. CD
o o

N

/o

CD2 t-

|S|"As
/o

4

6 A-rroyo Grande Pride . 22.4.1890 80,0 39,0 24,0 0,1 -- __ _ 11,64 1,60 0,35 6,79
Eureka..... 18.3.1892 90,6 25,6 35,5 0,1 77,93 1,09 0,78*) 12,95 3,60 — 8,33

6
desgl. 108,0 34,4 25,2 0,6 85,50 1,13 0,42 11,70 3.31 — 8,14

8
desgl. 106,3 32,3 24,2 0,1 88,54 0,76 0,44 10,45 1,20 — 7,29
^hne nähere Bezeiehn. 1886 107,5 17,2 19,5 — — —

*)
— — — 7,70

Lisbon 116,5 19,3 23,9 1,7 87,20 1,04 0,51 11,50 3,10 — 7,84

ll
desgl. 102,7 38,1 20,6 0,02 87,00l 0,87 0,44 10,92 1,35 — 7,49

^hne nähere Bezeiehn. 18. 3. „ 91,6 20,0 29,0 0,1 — — — 11,90 — — 7,60

ifi desgl. 135,0 34.3 15,8 — — — — — — — 6,51

'4 desgl 126,0 38,5 19,8 1,2 86,50 1,14 0,51 10,90 3,07 — 7,35

15

lf

desgl. 170,0 26,9 29,0 0,5 84,00 0,69 0,50 9,12 1,50 — 7,44

Kernlose (neue Varietät) 18. 3. „ 152,0 49,8 19,5 0 87,50 0,87 0,45 9,08 2,50 —
6,29

1? Eureka..... 27.3. 1893 105,0 28,5 23,8 0 — — — 11,15 2,70 — 7,81

1* Eisbon 27.3. „ 110,0 29,6 25,0 0,4 — — — 10,70 1,56 — 7,84

19 Genoa ...... 27. 3. „ 105,0 28,5 24,9 0 — — — 10,80 2,44 — 7,29

?0
R°yal Messina . . . 27.3. „ 119,0 25,2 25,6 0 — — — 13,20 3,46 — 8,40

21 V Üla Franca . . .
desgl.

27.8. „

27. 8. „
105,0
110,0

19,1
25,0

26,2
24,1

1,4
0,5

—
__ __ 10,30

10,60
2,12
2,27

— 6,72
7,39

äs Ma i-ysvill e Seedling .
desgl.
desgl.

27. 3. „ 100,0 21,6 27,3 0,6 — — — 11,65 2,27 — 8,12
24

?1

2.3. „

2. 3. „

95,0
91,0

21,6
24,1

30,0
26,0

0,6
0,6 _ — 12,35

11,90
2,70
2,04

— 7,56
7,70

äfi Eureka 1894 110,0 44,1 13,5 — — — — 10,00 1,80 — 6,96

2?
desgl. 12.3.1894 118,0 38,8 30,0 — — — — 12,40 3,46 — 7,77

äs Eisbon 27.3. „ 108,0 33,3 24,2 — — — — 10,20 2,16 — 7,00

><l
Genoa . 12.3. ,, 112,0 44,1 23,5 — — — — 10,70 2,20 — 7,68

3Q Vill a Franca . . .
c1«sgl.
desgl.
desgl.

12. 3. „ 110,0 40,6 20,3 — — — — 10,50 1,87 — 8,01
31 27. 3. „ 103,0 38,6 26,6 2,5 — — —

11,40 2,80 —
8,05

3ä 12. 3. „ 150,0 35,5 30,0 — — — — 10,70 2,30 — 7,91

33 12.3. „ 94,0 28,0 28,0 — — — — 11,80 2,66 — 7,84
Bon nie Brae . . . 12.3. „ 122,5 12,7 37,7 — — — — 8,50 2,20 — 5,74

Die Frucht besteht
aus

Mittlere Zusammensetzung"

Die frische Frucht enthält

*
°/10 /o '0 /o

84,26:2,79j2,861,35
82,64,0,371 — 5,39

» to
%

1,08
0,74

0,43
0,56

Der Saft enthält

/o

n
% % i 7.

O 3
CO

/o

,!) Ve

12,95 4,06 4,96
10,44 1,42 0,52

1,350,38
/o

0,34
5,830,32 0,20

*» ,.? rel- Anmerkung **) S. 819.
***% ;;c Mittelzahlen sind aus den Analysen von S. 842—849 mit Ausnahme der No. 1—19 auf S. 847 u. 848 berechnet.

K ö n i ''"'schliesslich Arancio amaro, Bergumosi, Oedri.
S, Nah rungsmittel. I. 4. Aufl. 5 4
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Feigen.*) Figue — Fig — Ficus Carica L.

No.

1
2

3
4

5
€
7

8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Nähere Bezeichnung

Feigen aus Cali
fornien.

White Adriatic

desgl.*")

desgl. . .
desgl.**)

Smyrna
desgl.
Dalmatian **)

California Black

Hirtu du Japon
desgl. . .
desgl. . .
Constantine

desgl.
Du ßoi

desgl. . .
Doree narbus
Pasteliere .

desgl.
Brunswick

desgl. . .
San Pedro, weisse
Grise, erste Ernte
desgl., zweite Ernte
Brown Turkey .
Brown Ischia

Black Mexican, erste Ernte

desgl., zweite Ernte
Abondance precoce
Coucourelle blane
Coucourelle noir

19. 8.

2. 9.

17. 8.

16. 8.

6. 8.

17. 8.

16.9.

15. 8.

1S93

1892

1893

17. 8.

15. 8.

17. 8.

10. 8.

1892

1893

1892

7. 8.
25.10.

1893
1892
1893

11.7.
12. 8.

7. 8.
10. 8.
14. 7.
27. 9.

7. 8.
8. 8.

43,0
46,5

38,0
49,3

44,0
23,3
32,1

45,0
41,0
28,2
54,0
23,3
30,0
27,7
42,0
14,7
24,2
29,0
82,0
20,0
68,8
37,5
26,0
80,0
50,0
54,6
27,0
27,0

6,5
15,0

/o

22,6
14,7

17,3
17,5

25,3
35,7
20,0

25,3

19,4
30,0
26,4
32,2
30,7
31,0
15,4
34,7
23,0
22,7
18,2
13,3
15,9
18,0
25,0
20,0
20,0
20,0
25,9
26,5
61,5
33,4

Die frische Frucht enthält

In

79,77
75,67

78,21

88,00

76,67

83,30
81,10

81,80

80,00
84,00
84,60

81,30
80,60
81,60
81,40
82,96

82,50
83,70
84,00

81,70
75,00
50,00
80,00

17,99
20,45

20,99
19,37

8,00
19,20
16,80

12,40
16,50
14,50
14,54
13,70
14,00
13,70
12,75
17,81
14,55
16,30
16,10
16,38
15,60
17,20
16,11
13,64
13,28
16,00
13,83
17,60

8,00
13,93

11*
0) »■=

CO'I

0,725
2,256

1,000

1,119

1,935

1,194
1,562

1,337

1,450
1,194
1,690

1,000
1,825
1,169
1,400

0,665
0,897

**)

0,493
**)

0,536

0,657
**)

0,610
0,630

0,480

0,465
0,560
0,643

0,542
0,616
0,556
0,564

0,900|0,364
1,237(0,463
1,288

1,275

0,467

0,535

Der Saft
enthält

23,25
24,55

25,30
23,25

10,00
29,90
21,00

16,60
20,70
20,70
19,65
24,04
21,45
20,50
15,10
27,40
18,90
21,00
19,80
18,90
18,30
21,00
21,50
16,80
16,66
20,00
18,63
23,47
21,00
20,90

0,16
0,14

0,20
0,24

0,10
0,16
0,08

0,10
0,18
0,12
0,13

0,17
0,12
0,14

0,11
0,21
0,08
0,10
0,08
0,10
0,13
0,06
0,07

0,10
0,11
0,10
0,09
0,08

') Agric. Experim. Stat. California. Berieht f. 1892/93 n. 1S93/94, 226.
*) Die Kerne der trockenen Feigen haben nach Balland (Rev. intern, falsif. 1900, 13, 92; vergl. dl e

Setzung der ganzen getrockneten Feigen unten unter „G-etrocknete Feigen" 8. 868) folgende procentige Zusam
w.,„„„ Stickstoff- .-, ,, Stickstofffreie ^ . „ . .
AVasser Sllbstanz Fett Extraktstoff(! Rohfaser Asche

Analy" leer

Zusii» 1»"

7,70 11,96 24,60 23,44
**) Die Asche hat folgende procentige Zusammensetzung:

29.80 2,50

Rein-
asohe

Eisenoxyd
+ Thonerde

Mangan¬
oxyd

Kalk Magnesia Kali Natron Phosphor-
aäure

Schwefel¬
säure

Jo. (Fe 20 3 + Al a O,) (Mn„ 0 4) (CaO) (MgO) (KjO) (Na,0) (P s 0 5) (SO,)
2 0,897 0,84 0,19 9,12 5.32 60,13 1,17 11,07 4,75
4 0,493 1,34 0,22 13,40 5J66 55,43 1,58 12,34 3,29
7 0,657 4,40 0,23 10,18 5,83 51,94 4,40 14,87 3^68

Kiesel¬
säure

(SiOi)
4,85
4,25
3,83

<&&£•

Clil"r
(CD
2,5'
2>9
1,*>

*0.

«1
32
33
H
35

37
38
39
40
41

42

43

44

«0.1

JH. .

'"M A
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852 Obst und Beerenfrüchte.

NO Nähere Bezeichnung

Ohnenähere Bezeichnung
(68 g).....

Schale von No. 5 (28 g)

Mittel (No. 1 — 5)

Musa Cavendishii,
Cavendish - Banane,

Frische entschälte Banane

1900

1892

In der natürlichen Substanz

/o

■S^-S £

u>
/o /o IQ

5.2 h o:,"
w ».1 i»/ »/ °/

/o I /o I___/o

In der Trocken¬
substanz

5>» =
CO

/o »0/*'0

In Procenten des Fruchtfleisches

72,40

81,00

74,95

75,71

1,44 |0,09|21,90

1,28 0,68 6,20

2,03

6,48

1,40

1,71

0 43 16,20 5,37

3,00
+ Fett
17,14

*)

1,22

2,42

0,60

0,92

1,94

1,05

1,74 0,71

5,22 |86,70

6,74 66,74

5,59 86,91

7,04

0,84

1,08

0,89

1,13

Anai Iytiü"

Ballani ')

Johannisbrot (Locust Carob). Früchte von Ceratonia siliqua L. Karoben-Bockshornbaum-

Die schotenförmige Frucht des in den Ländern am Mittelländischen Meere wildw aC
Volkskl^ se'

acHP'f"'
Johannisbrotbaumes bildet in dortigen Ländern ein wichtiges Nahrungsmittel für die ärmere

Ohne nähere Bezeichn. 0)
Hülsen (Johannisbrot

ohne Kerne)
Locust, bean meel .
desgl.......
Locust or Carob beans (als

Durehschnittsanalyse) .

1856 14j12 7,72 0,96

n 14,22 3,52 0,47
n 12,61 5,87 1,08

1873 16,57 5,19 2,80

1875 17,11 7,50 1,19

54,07|l7,51 3,88 1,74 9,00 83,33 1,44

70,73 7,89 3,17 4,10 82,45 0,66
70,43 7,14 2,87 6,72 80,60 1,08
64,34 7,60 3,50 6,22 77,11 1,00

51,42 13,75 6,01 3,02 9,05 78,62 1,45

berg'

') Rev. intern, falsif. 1900, 13, 92.
2) Chem. News 1892, 66, 187; Centralbl. f. Agrik.-Chem. 1893, 22, 645.
3) Zeitschr. f. Deutsche Landw. 1857, 18.
4) Trans. Highl. Soc. 1857, 127. Die Joliannisbrotfrneht enthielt 11,6 D/0 Körner, welche der AnalyS 6

unterzogen wurden.
*) Journ. Roy. Agrie. Soc. England 1871, [2] I, 147. 1874, [2], 10, 279 iL 1876, [2], 12, 212.

*) Mit 5,90 °/0 Stärke.
:';:i:) Die Asche hatte folgende procentige Zusammensetzung:

cht

In Procenten

No. 3 der frischen Substanz.
., „ der Asche.....

6 der Asche

0,0034
0,229

0,48

sä o

0,0010
0.115
MnOi
0.15

0,0093
0,860

S O
in *-
a w

0,0317
2,940

3 O

0.6800
63,066

2 °

0,0250
2,348

0.0175
1,620

No. 6 enthielt ausserdem 12 "/o Kohlensäure.
***) Nach Aug. Volekcr (Zeitschr. f. Deutsehe Landw. 1856, 18) enthält das Johannisbrot in dein ^'^'^V '

es eingeführt wird, mehr als die Hälfte seines Gewichts an Zucker, ausserdem noch über 17 ü/0 fettproducirena
beinahe 1 °/0 Fett.

Nach Reinsch (ebendaselbst) enthalten
1. die samenfreien Hülsen:

Wasser

12 Vo

Pflanzenfaser

6,2 °/„
2. Die Kerne

Sehleim in der äusseren

Traubenzucker

41,2 •/•

Eiweiss-
Pllanzenleini

20,8 »/„

Grummi uiul
i-otlicn Farbstoff

10,4«/,

, n fr'"'
ChloropWiVu«

Pektin Gerbstoff ()0i uwl fetJ
7,2 »;„ 2,0 •/, °'- ''

stte»

Eiweiss, Gummi Stärke, Gerbstoff Zucker und
Haut und Schleimgmnmi im d p Pflanzenleim GerbstoffInnern zusammen

Fettes
Ocl

44,8 »/„ 33,8 »/„
°) Die nähere Analyse ergab weiter:

In der lufttrocknen Substanz
In der Trocken-Substanz . .

8,0*1. o i °/

Schleim und sonstige
stickstofffreie Nährstoffe

17,417,
20,30 „

Wachs u. gelber
Farbstoff

0,9"/«

Lösliche Salze
der Asche

1,12 °/„
1,31 „

W*»**'

«0.

10

H
13

«ittel

S?'4o»
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tiker

10

Vi

12

Nähere Bezeichnung

Ca roubes .....
0hn e nähere Bezeichn.
desgl.

desgl.*) .....

desg],*n

Mittlere Zusammen¬

setzung***)

oh annishr.-Bohnenmehl

oh annisbrot-Frucht . .

Mittel

1875

1887

1892

1895

In der natürlichen Substanz

/o

19,55
11,10
15,50

13,07

15,72

/o /o

9,50
4,15
5,96

3,96

4,74

23,80 5,21

9,99 5,26

16,30, 4,31

"/. 0/„

0,48 60,77
0,42 75,3 [
0,32 68,89!

l,97j39,65J33,74

3,02 69,85

0,55

0,42

0,54

40,00:23,14

75,49

44,65: 32,00°)

cc45

7

6,79
6,80
6,71

5,85

5,15

5,00

6,39

/o

2,85
2,22
2,62

1,76

1,52

2,30

2,45

2,20

15,36 5,65 1,12 47,54 21,50 6,35 2,48

In derTrocken
Substanz

-St « 5^°
■2 o ■£!; .2 V,
5 «■§ 'S £S

/o I /o

11,88
4,67
7,05

4,55

5,63

6,84

5,84

5,15

75,64
84,72
81,53

84,42

82,89

82,86

83,96

6,67|81,57

10'S

1,90
0,75
1,13

0,73

0,90

1,09

0,93

0,82

1,07

Analytiker

L,0randetm l)

ff. Weisice,
M. Schrodi u.

M.C.cleLeeun2)
| ff. Weiske, ff.
, Kennepohl u.
I B.Schulze')

F. W. Wall')

Ch. Cornevin*)

,,0t** örner»»)

Zuckerschotenbaum. Gleditschia glabra.

1877 10,90:20,94

I Dex¬
trose

2,96 21,24 30,44
000)

10,66 2,88 23,50 58,00 3.76 J. Moser 1)

Hagebutten.

^cbv °' er ^ a S^butten versteht man die aus dem fleischig gewordenen Fruchtknoten hervorgegangene
cht der Rosen, besonders der Hundsrosen (Rosa canina L.).

""Sachsen,halbtrocken 1188'2125,47! 2,99 |l,4l|l9,44|55,62|9,87J4,64| 4,01 74,62 I 0,64 I /. König')

0,29*
,j ,530

ff*»"

Dschugara.fr) (Kömer.)

Us Mittelas

, 9 riginal-Mittheilung.J Journ. T;„T,,iw i«7q

1880 11,6 19,5
ttt)

2,8

+
Dextrin
10,8 53,40

ttt)
1,9 22,06 72,62 3,53

J Journ. Lanchv. 1879, 27, 321.
, W'Clldort 349.

1 1887 a^S^ 61 nicllt ai>geg euen - Dinglcr's Polytochn. Journal 1887, 86, 36»; Vicrtelj. Kalmmgs- u. Genuss450.
, ^xperim. Stat. Wisconsin, Kep. 1892.
1! t ,' la1' agron. 1894, 20, 200; Centralbl. Agrik.-Chem. 1895, 24, 247.
•> L6b«rieht d. Vers.-Stat. Wien, 1878, 67.

3e's Illustr. landw. Ztg. 1880, No. 39.
/• Aoti, 1' l'rocenton der Trocken - Substanz enthielt die untersuchte Substanz 1,00 "/„ Fett und 1.27 "/„ Buttersäurc,

Äf^f^trakt) und 18,81«/, Stärke.
***) \rl Artril 'rextrakt (3:58 "/„) bestand aus 1.08»,',, Fett und 2,5"/,, Buttersäurc

' Mit 34,70"/„ Kohrzucker, ferner 1.S2»/,, Gerbsäure.> Da ,re und 1,30 "/„ Buttersaure (?)

IV''hl,.,

"") n °," 8°.10°|„ Rohrzucker und 14,56*/. Traubenzucker.
°o») v.as - Vcrll ältniss der Schoten zu den Körnern war 2 ; 3.

arm keine Stärke; dagegen 41,40% durch Schwefelsäure in Zucker überfiihrbare Stof
tt) E'° ^"^f,. enthielt 3,28 "j, Kohrzucker und 16,16"/. Fruchtzucker.

dessen Mehl denselben Zwecken dient, wie bei uns das Ge-i '""«hl • j n -i n Mittelasien angebautes Körnergewächs,
etea Sern ™ rag beläuft sich bei einer Aussaat von 100 kg Samen auf 2800 kg Samen und viel Stroh, welches von

*3'». ttt) I,, 6? 0sson wird -
'" Stark,' w, st wkstoff-Subsranz 94»/. Fibrin und 10,1°/, sonstige Protei'nstoffe, in den stickstofffreien Extraktstuffen

and 10,8 •/„ Dextrin + Zucker.
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Anhang zu „Obst und Beerenfrüchte".

A. Veränderungen in der Zusammensetzung der Aepfel bei längerer Aufbewahrung.

I. Nach P. Behrend (Beiträge zur Chemie des Obstweines. Stuttgart 1892.

1. Zusammensetzung der frischen und der 6 Monate aufbewahrten Aepfel.

Durchschnittsgewicht

einesApfels

(imfrischenZustande)

Zusammensetzung der frischen
(Oktober 1890)

Aepfel
lllf
1^

aufbew
Zusammensetzung der 6 Monate

ahrten Aepfel berechnet auf Procente der
frischen Aepfel

No. Bezeichnung der Sorte
O
so

EHQQ

o o
1+1
3 iJ

ss
jao

S b OD

CO
"43tö
3 ^
O CO»2

50O

B a
,M -g
© rO
r^ BB 02

§ o

CÜ ;eS O CS

H

02

o
&JDo
2 p
o 02CG

S /o /o V 7/o /o 7/o /o % 7/o /o 7/o 7/O /o 7

1 Pommeranzenapfel 87 83,46 16,54 5,72 5,99 11,71 0,60 4,23 21,7 63,61 14,69 8,03 2,47 10,50 0,18 4,01
2 Rother Eiserapfel 140 83,04 16,96 6 42 3,96 10,38 0.59 5,99 14,6 70,28 15,12 9,00 MI 10,41 0,26 4,45
3 Englische Spitalreinette 99 79,45 20,55 8,32 4,34 12,66 — — 17,9 63,63 18,47 10,72 1,95 12,67 0,40 5,40
4 Kleiner Fleiner . . . 60 83,87 16,13 9,01 2,28 11,29 — — 15,9 70,90 13,20 9,06 0,60 9,66 0,38 3,16
5 Karpentinapfel 69 80,68 19,32 7,26 5,01 12,27 1,49 5,56 30,8 54,4 1 14,79 9,86 1,53 11,39 0,51 2,89
6 146 83,73 16,27 7,70 3,03 10,73 0,87 4,67 12,5 74,58 12,92 8,73 0,60 9,33 0,37 3,22
7 Rheinischer Bohnapfel . 93 84,45 15,55 8,51 2,53 11,04 0,69 3,82 10,7 74,96 14,34 9,61 0,69 10,30 0,39 3,65
8 Glanzreinette .... 134 81,97 18,03 8,80 3,75 12,55 0,61 4,87 15,5 70,05 14,45 10,34 1,17 11,51 — —
9 Rother Trier'scher Wein-

60 83,14 16,86 7,91 4,15 12,06 1,19 3,61 11,2 74,48 14,32 9,04 1,02 10,06 0,55 3,71
10 Königlicher Kurzstiel . 79 76,40 23,60 11,39 4,89 16,28 0,93 6,39 26,4 54,68 18,92 12,27 2,56 14,83 0,34 3,75
11 | Kleiner Langstiel

i, Kasseler Reinette

59 84,70 15,30 8,26 1 2 ' 71 10,97 0,67 3,66 10,9 76,08 13,02 9,72 0,60 | 10,32 0,40 2,30
12 \ 69 \ 84,85 \ 15,15 \ 9,86 \ 1,25 \ 11,1 \ \ 0,62 \ 3,42 \ 19,0 1 68,87 \ 12,13 1 9,14 0,54 1 9,68 0,30 2,15

Mittel \-\ 82,48 \ 17,52 \ 8,26 \ 3,66 \ 11,92 \ 0,83 \ 4,77 \ 17,3 \ 68,04 \ 14,70 \ 0,«3 \ 1,26 \ 10,81) \ 0,37 \ 3,52

CO

>
a
V

W

2. Zunahme (+) be/.w. Abnahme ( — ) der Beatandtheile nach 6 - monatlicher Aufbewahrung der Aepfel.

1

Rezeichnung der Sorte

Be rechnet mf Procente der frisch 2n Aepfel
Berechnet auf Procente der ursprünglich

Bestandtheile
vorhandenen

No.
CD
CS M 1»

J* BEH02
h + >n 3

M

N
O
S

3 ^
QJ N

3
ÖDo
'S ta
o 02■Jl

B SII
o -^

CO CJ
o O

co ■--
n hj

*4Ü
O — O

1 §
0, NCS

'43 SB
s B0 mVi

% °//o % 7/o % "1/o /o % % °//o °/ (0 7/o /o

1 Pommeranzenapfel - 19,85 — 1,85 + 2,31 -3,52 -1,21 -0,42 -0,22 — 23,8 -11,2 + 40,4 — 58,8 — 10,3 - 70,0 -5,2

2 Rother Eiserapfel . . - 12,76 - 1,84 + 2,58 -2,55 + 0,03 - 0,33 - 1,54 - 15,4 - 10,8 + 40,2 — 64,4 + 0,3 - 55,9 -25,7

3 Englische Spital¬
reinette .... — 15,82 -2,08 + 2,40 — 2,39 + 0,01 — — — 19,9 - 10,1 + 28,8 - 55,1 + 0,1 — —

4 Kleiner Fleiner . . - 12,97 — 2,93 + 0,05 - 1,68 - 1,63 — —
— 15,5 — 18,2 + 0,6 - 73,7 — 14,4 — —

5 Karpentinapfel . — 26,27 — 4,53 + 2,60 - 3,48 -0,88 — 0,98 — 2,67 — 32,6 — 23,4 + 35,8 - 69,5 -7,2 - 65,8 - 48,0

6 Kugelapfcl .... — 9,15 — 3,35 + 1,03 - 2,43 - 1,40 - 0,50 — 1,45 - 10,9 — 20,6 + 13,4 — 80,2 - 13,1 -57,5 — 31,0

7 Rheinischer Bohn-

- 9,49 -1,21 + 1,10 - 1,84 -0,74 - 0,30 -0,17 -11,2 -7,8 + 12,9 -72,8 -6,7 — 43,5 -4,5

8 Glanzreinette . . — 11,92 - 3,58 + 1,54 -2,58 — 1,04 — — — 14,5 - 19,9 + 17,5 — 68,8 — 8,3 — —

9 Rother Trier'scher

Weinapfel -8,66 — 2,54 + 1,13 — 3,13 — 2,00 — 0,64 + 0,10 — 10,4 - 15,1 + 14,3 - 75,4 — 16,6 - 53,8 + 2,8

10 Königlicher Kurzstiel — 21,62 -4,68 + 0,88 — 2,33 - 1,45 -0,59 - 2,64 - 28,4 — 19,8 + 7,7 — 47,6 — 8,9 - 63,4 — 41,8

11 Kleiner Langstiel . - 8,62 — 2,28 + 1,46 -2,11 -0,65 -0,27 - 1,36 — 10,2 - 14,9 + 17,7 -77,8 -5,9 — 40,3 -37,2

12 Kasseler Reinette . - 15,98 — 3,02 -0,72 -0,71 - 1,43 — 0,32 - 1,27 — 18,8 — 19,9 - 7,3 — 56,8 — 12,8 - 51,6 -37,1

Mittel -14,43 -2,82 + 1,36 -2,40 -103 -0,38 -1,24 - 17,63 -15,98 + 18,5 -66,7 -8,65 - 55,7 - 25,3

e

CD

Ol
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II. Nach P. Kulisch (Preuss. Landw. Jahrb. 1892, 21, 871.

4 « des
%el s

Gold.

Par män e

De

Zusammensetzung- zur Zeit der Zusammensetzung in Procenten

Zeit der

1 ntersuolmng

Gewichts¬
verlust

seit dem
10.10.1891

Untersuchung der frischen Aepfel

NachderIn¬
version

reducirender
Zucker

tu

an
3 » b

t3 c 3

NachderIn¬
version

reducirender
Zuckero

PS
orj

•/. */. •/. 7- •/. •/• •;. cW '/. 7.

10. 10. 1891 — 5,77 11,77 5,70 1,16 0,74 5,77 11,77 5,70 1,16 0,74

26.10. „ 5,3 6,53 12,66 5,82 0,68 0,56 6,18 11,99 5,51 0,64 0,53

7.11. „ 9,0 7,63 13,88 5,94 — 0,49 6,94 12,63 5,40 — 0,45

2. 1. 1892 21,8 9,09 13,20 3,90 — 0,39 7,11 10,32 3,05 — 0.31

3.2. „ 26,8 10,63 15,26 4,40 — 0,30 7,78 11,17 3,22 — 0,22

8.3. „ 32,1 10,99 14,63 3,46 — 0,30 7,46 9,93 2,34 — 0,20

11-4. „ 37,0 10,05 13,18 2,02 ~ 0,22 6,96 8,30 1,27 — 0,14

10. 10. 1891 — 5,17 9,54 4,15 1,72 0,75 5,17 9,54 4,15 1,72 0,75

26.10. „ 3,2 5,84 11,29 5,18 0,10 0,56 5,65 10,93 5,01 0,10 0,54

7.11. „ 7,0 6,87 11,33 4,24 — 0,52 6,39 10,54 3,94 — 0,48

2. 1. 1892 15,9 8,37 12,36 3,79 — 0,38 7,04 10,39 3,18 — 0,32

3.2. „ 20,1 8,98 11,73 2,61 — 0,34 7,17 9,37 2,09 — 0,26

8.3. „ 24,0 9,32 12,44 2,86 — 0,29 7,08 9,45 2,25 — 0,22

n-*. . 27,2 9,50 11,58 1,98 — 0,25 6,92 8,43 1,43 — 0,18

er Gang der Untersuchung war folgender

Irr, f)o * r üehte jeder Sorte wurde einzeln auf einer empfindlichen Waage einmal wöchentlich gewogen
V, den g p • , " * " . " . " 'ewichtsverlust feststellen zu kiinnen. Die Samen wurden nicht mituntersucht. Die mit aller
Mi

°rsich t a
ü n , s ewählte Durchschnittprobe wurde auf einer feinen Reibe in einer Schale zerkleinert, die an

Reit, U Reibe haftende Substanz nach Möglichkeit in die Schale gebracht, dann die Hände und
berje , Alkohol nachgespült. Das Gemisch blieb unter wiederholtem Umrühren 24 Stunden leicht
die jur, ene n. Nach 24 Stunden, wo die grösste Menge des Alkohols bereits verdunstet war, wurde
e'nern ' m e ' n ' e ' ne nes Presstuch gebracht und in diesem über einem grossen Trichter, der sich auf
^chal h aum '8 en Kolben befand, ausgepresst. Der ausgepresste Brei wurde mit dem Presstuch in die
Su.Dst ruc kgegeben und dort wiederholt mit kleinen Wassermengen ausgelaugt, wozu auf 100 g
*ufg ef.. wa l l vollkommen ausreichte. Die gewonnene Lösung wurde auf ein bestimmtes Volumen
Schalt ' U ßltrirt; in abgemessenen Mengen wurde theils direkt, theils nach der Inversion der Zucker-

AI lihn bestimmt und als Invertzucker berechnet.

"^Stimmung der Stärke wurden 100 g der wie oben angegeben vorbereiteten Substanz zu-ir,«fst .,,
^liisgj i. . em Seräumigen Becherglase durch Dekantiren mit kaltem Wasser ausgelaugt. Die abgegossenen
«Uf de ' ^n Wurden durch ein stärkefreies Papierfilter abfiltrirt, zuletzt wurde der unlösliche Rückstand
^se ; .. r &ut mi t Wasser ausgewaschen, in Druckflaschen zur Lösung der Stärke gekocht und

'eher Weise nach Ueberfiihrung in Dextrose bestimmt.
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III. Nach E. Mach und K. Portele (Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 233).

.— CSi- —coz>S co

\%\
et

In 100 cem Saft

,H CTa
:- 5 *

S.täS
.SS ■

'Ö Iß

g 1

In loo cem Saft _^r
Zeit der

Untersuchung

o
N
p

g

N
O

g

Hl
g

|i|

g

s
o

s>
H
g

o

g

_ ifl i>

MB*

|1|
so j=

5 AI
111

C h a m p agn er -Reinette Grosser Rb eini scher Boh»" pfd

(Mittleres Gewicht 106,1 g) (Mittleres Gewicht 111,2 g) ni
22. 10. 1889 — 1,0470 7,10 3,07 10,34 0,649 — 1,0493 8,02 2,19 10,33

0,3° &

0,*»*
0,30»

7.12. „ 7,95 1.0524 8,29 2,59 11,02 0,569 4,72 1,0515 8,82 1,99 10,92
7. 1. 1890 10,53 1,0524 9,19 1,68 10,96 0,531 6,52 1,0519 9,63 1,32 11,02

10.2. „
10.3. „

12,64
13,30

1,0518
1,0515

10,34
10,57

0,42 10,78
10,50

0,473
0,433

8,68
11,61

1,0528
1,0526

10,55
11,08

0,52 11,10
11,08

IV. Nach L. Lindet (Ann. agronomiques 1894, 20, 5; Centrbl. Agrik.-C helD '

1894, 23, 604).
fei f01'

Auch Lindet verfolgte die chemischen Veränderungen, welche während der Reifung der Acp
— -'-ung "

end ^
Zal>l en;

sich gehen. Die untersuchte Aepfelsorte war mittelgross, von bräunlicher oder gelbrother Färb» b
Das durchschnittliche Gewicht stieg währen 1mattweissem Fleisch. Sie reifte Ende Oktober.

Untersuchungszeit (27. 7. bis 3. 11.) von 21,5 g auf 76,5 Die Untersuchung lieferte folgende .

Zeit der
Untersuchung

24. Juli
7. August

23. „
7. September

21.
4. Oktober

18. „
3 November

7o

6,4
6,8
8,3
8,3
8,3
8,2
8,6
9,+

% %
1,1
1,2
1,2
2,3
2,5
3,2
3,7
2,9

4,8
4,8
4,9
5,8
3,8
3,3
2,1
0,8

3<t=5

0,5
0,5
0,4
0,3
0,3
0,2
0,2
0,2

/o

0,6
0,5
0,3
0,3
0,3
0,4
0,3

4,4
3,1
3,2
2,8
2,8
2,7
2,6

0,4
0,4
0,4
0,3
0,3
0,2
0,3
0,2

1 Apfel mittlerer Grösse en ~\ e
folgende Mengen Kohlen".«'

B. Einfluss der Grösse der Früchte desselben Baumes auf die Zusammensetzung der Fr"

Nach P. Kulisch (Landw. Jahrb. 1892, 21, 427).

Sorte

Ananas-Reinette

Ananas-Reinette

Champagner-
Reinette

Lamb Abbey-
Parmäne

Form des Baumes

Palmette

VVagerechter
Kordon

Wagerechter
Kordon

Pvramide

Mittleres
Gewicht

einer
Frucht

27,5
50,8
70,3

101,3

79,4
172,8

57,1
98,4

63,8
107,7

Die Frucht (ohne Stiele und Kerne)

direkt
reducirenden

Zucker
0/

6,96
6,63
6,34
6,35

Gesammt-
zucker nach
der Inversion

%

Rohrzucker

7,77
8,91
9,83

10,04
7,47
6,78
7,24
7,27

8,90

11,12
11,18

8,13
8,93

13,15
13,40

«las:

1
2
3
4

5
6

Jahr
<tac
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!3 | 0,*"
12 0,366
)i 0,317
0 0,29*

18 0,3°°

tti«)

Aus diesen Zahlen ergiebt sieh, dass die an demselben Baum gewachsenen Aepfel um so mehr
er enthalten, je grösser sie sind. Hinsichtlich des Säuregehaltes waltet in der Mehrzahl der Fälle

eibe Verhältniss ob, während man gewöhnlich annimmt, dass die kleineren Aepfel säurereicher sind.
„., v on den unter sonst gleichen Umständen gewachsenen Aepfeln die zuckerärmeren auch weniger

enthalten, beweist, dass Bildung von Zucker und Abnahme von Säure in reifenden Früchten mit-

er in keinem direkten Zusammenhange stehen.

auf ^ en S rosseren Aepfeln ist der Gehalt an Rohrzucker, sowohl bezogen auf die Substanz, als
. >e Menge des Gesammtznckers, trotz ihres erheblich höheren Säuregehaltes grösser als in den

re n Aepfeln mit niedrigerem Säuregehalt.

C. Zusammensetzung derselben Aepfelsorte in verschiedenen Jahren.
Nach P. Kuli seh (Landw. Jahrb. 1892, 21, 427).

Bezeichnung der
Sorte

J ah

De r Köstlichste . .
Kasseler Reinette .

Gäsdonker „
8c hiebler's Tauben¬

apfel .....

R other Eiserapfel .
Donkapfel . . .

Bei <ji

.3 O

1,0451
1,0496
1,0533

1,0591
1,0642
1,0681

100 cem Most enthalten

8,72
6,82
8,47

7,12
8,35
9,94

1,28
3,71
2,31

5,46
4,64
3,51

1,70
2,33
3,04

2,7 5
3,66
4,23

,* < :~

0,21
0,37
0,74

0,81
0,72
0,91

100 cell] Most enthalten

1,0451
1,0619
1,0720

1,0670
1,0594
1,0615

9,38
9,12
8,68

6,47
8,61
9,79

•A 5

0,89
3,07
5,83

6,27
5,42
1,95

1,33
3,87
4,19

4,65
1,38
4,23

2 ° z
:~ -I-! :ri

S

0,17
0,90
0,83

1,10
0,77
1,08

ren er Auswahl der Proben ist keine Rücksicht darauf genommen worden, dass sie in beiden
unter möglichst ähnlichen Verhältnissen gewachsen seien. Neben dem Sortenmerkmal und den

'IG;

die kl imatischen Verhältnisse der einzelnen Jahre bedingten Verschiedenheiten wirken eine Reihe
^mtlusse auf die chemische Zusammensetzung der Früchte wesentlich ein, wie z. B. die Form
me s (ob Hochstamm oder eine der unter sich wieder sehr abweichenden Zwergformen) und

8 11

Ssen ai
sch' ter , Standort und Ernährungsznstand. Bezüglich des Zuckergehaltes könnte eine grosse Ver-
2 neit vielleicht allein darauf zurückzuführen sein, wieviele Früchte eine bestimmte Blattoberfläche

8ch' " ' lat ' em Verhältniss, das ja auch in demselben Jahre bei verschiedenen Bäumen sehr ver-
edetl «in kann.

■ Einfluss der Zahl der auf verschiedenen Bäumen gewachsenen Birnen derselben Sorte,
Lage, Baumform etc. auf die Zusammensetzung der Birnen.

Nach P. Kuli seh (Landw. Jahrb. 1892, 21, 427).

B«2eich nQ ng der
Sorte

geau 's Butter-

e Agentin

Form
des Ilaumes

Einfache U-Form

Schlangenkordon

Zahl
der

Früchte,
an einem

Baume

2

20

3

50

(lesammt-
gewicht

der
Früchte

629

4340

406

4294

Mittleres
G-ewicht

einer Frucht

314,5

. 217,0

135,3

85,9

Zusammensetzung der
Aepfel (ohne Stiel und Kerne)

Zucker

7,71

6,96

Säure
(= Aepfel-

säure)
%

10,10

9,13

0,10

0,043
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Die obigen beiden Sorten wurden im Spaliergarten der Kgl. Lehranstalt zu Geisenheim '
bestimmten Form unter ganz genau gleichen Verhältnissen (Boden, Düngung, Beleuchtung, TemP e
Schnitt) nebeneinander in einer grösseren Zahl von Exemplaren gezogen. Wenn man aas der "
auf die Ursache schliessen darf, dann kann eine grössere Gleichmässigkeit der Bedingungen wohl

>dlufl£
icluen

dies i 11'
kaum mehr erwarten kann. Aus einer grösseren Zahl wurden zur Untersuchung dann uoeru
Sorgfalt besonders gleichmässig entwickelte Exemplare ausgesucht, die sich nur hinsichtlich der

erreicht werden, denn der Trieb, die Belaubung u. s. w. sind, wenn die gewählte Form und Vere<
Unterlage für die betreffende Sorte passt, so übereinstimmend, wie man dies bei verschiedenen I n("

der daran befindlichen Früchte in möglichst auffallender Weise unterschieden.
Bei der Probenahme wurde auf eine gleichmässige Berücksichtigung der grossen

Früchte und an jeder Frucht der gefärbt und nicht gefärbten Seite sorgfältig geachtet. Die
suchung wurde vorgenommen, als die Früchte lagerreif waren.

und kle^"
Unter-

E. Untersuchungen über das Nachreifen der Johannisbeeren

stellte L. Weigert (vergl. unten S. 884 Anmerkung 3) an, indem er die am 12. Juni g es:
amme !ten

Beeren in einem dunkelen Räume bis zum 24. Juni liegen Hess. Die Ergebnisse waren folgende'
Gewicht Gesammtzucker Säure rwwi r<>

von 100 Beeren (nach Fchling) (= Aöpfels'äure) trerpsauie
g °/o "/o "/o

12. Juni . . 82,7 4,7 2,40 0,43
24. n . . 69,6 4,9 2,37 0,60

Es blieben also der procentige Zucker-, Säure- und Gerbstoffgehalt nahezu beständig
verminderte sich der Pektingehalt durch das Lagern nahezu auf die Hälfte.

Pektin
"/.

1,30
0,77

dageg

.ieden«« 1

F. Zusammensetzung der Weintrauben in verschiedenem Reifezustande
und bei Einwirkung starker Wärme-Rückstrahlung des Bodens.

Nach E. de Cillis und C. Odifredi (Staz. sperim. agr. Ital. 1896, 29, 685.)

Die möglichst gleichmässig ausgewählten Reben entstammenden Trauben wurden in verscW
Reifezustande vom 14. Juni bis 22. September untersucht.

Gruppe I wuchs in natürlichem Boden. j er
„ II wuchs in einem Boden, der unter den Reben behufs stärkerer Rückstrah «>

Wärme mit einer gleichmässigen Schicht von grobem Gypspulver bede
Die Versuchsergebnisse waren folgende:

No. Tag der Ernte

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12

14

24

Juni

Gruppe
I

4. Juli

14.

24.

3. August

50
32
64
48
70
2!)
31
40
41
76
50

Von den
Beeren sind

Mittleres Volumen
der Beeren

0,33
0,23
0,21
0,21
0,13
0,05
0,08
0,10
0.81

0,28
0,29
0,25

0,52
0,35
0,64
0,47
0,63
0,47
0,57
0,68
0,58
1,00
0,77
0,70

BS

SS
com

0,64
0,60
0,83
0,64
0,97
0,50
0,67
0,89
1,16
1,24
1,35
0,95

0,48
0,32
0,60
0,45
0,66
0,21
0,30
0,42
0,39
0,71
0,42
0,80

Procentige ZusammensetzaP
SaftBeeren

90,75
87,13
88,11
87,53
87,05
88,69

85,16
87,39
86,76
88,95
85,58
84,63

1,05
0,87
0,84
1,04
1,15
0,92
1,71

2,36
5,61
4,71
7,80
7,81

2,55
2,51
3,25
3,32
3,74
2,62
3,25
3,42
2,23
2,18
1,70
1,26

Beeien-
Trockensubst.

11,30
6,77
7,04
8,34
9,00
8,12

11,52
19,05
42,38
38,79
54,65
52,04

27,53
19,52
25,77
26,59
28,77
23,20
21,93
27,10
16,80
17,46
11,79

8,21

1,23
1,09
1,03
1,23
1,39
1,10
2,19
2,92
7,21
5,84
9,91
9,31

2,98
3,38
3,98
3,92
4,52
3,18
4,19
4,26
2,86
2,64
2,16
1,55

81,* 2
87,2°
82,6°
82,0°
72,6 3
80, 34

83,^
78,?*
8l, 26

13
U
u|
16
17
18
19 1
20

äl|
2a

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
ll
>2
13
U
15
16
17

20
21
22
23
24
25



einer
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ridue"
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1
2

ung der 3

ckt «""■■ 4
5

-------' 6
-

+3£ 7
M 8—' ä?3 9
'S s
05,3 lo

1.

0
>

13
8 76,2' u
.« 79,4» 15
S 81,3 2 1«

2 87,2° 17

8 82,6° 18
fi 82,°° 19
') 72, 63 ao
(i 80,3 4 21
fi 77, 9 ' 22
4 8*,» S 23

6 78,?* 24
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Von den
Beeren sind

Mittleres Volumen
der Beeren

© £: o
M bß

ei'in cem com 1

0,13
0,27
0,22
0,55
0,33
0,67
0,19
0,29
0,27
0,35

0,20 1,1 o'
0,89 1,07
0,53 1,36
0,72 1,29
0,50 1,53
0,77 1,30
0,44 1,44

0,88 1,60
0,3 7 1,60
1,11 1,50

0,5 5
0,95
0,56
1,09
0,68
0,94
0,61
0,59
0,52
0,71

Procentige Zusammensetzung
SaftBeeren Beeren-

Trockensubst.

82,09
80,93
80,65
78,94
81,09
72,50
74,02
78,34i
77,64
77,11

9,2 6 0,67 51,72
12,53 0,59 66,00
11,87 0,74 61,34
16,51 0,47 75,57
12,33 0,64 65,24
21,04 0,57 76,50
20,10 0,53 77,37
17,87 0,50 82,48
15,45 0,52 69,11
15,56 0,37 67,97

3,80
3,11
3,80
2,16
3,37
2,08
2,02
3,30
2,35
1,61

12,07
16,11
15,58
23,64
16,42

0,88
0,75
0,97
0,68
0,85

29,91 0,82
28,25 0,74
24,62 0,69
20,58 0,72
20,70 0,49

76,67
78,41
76,18
69,87
75,11
70,30
69,40
72,56
75,05
75,17

G. Zuckergehalt einiger tropischen Früchte.
Nach H. G. Prinsen-Geerligs (Chem.-Ztg. 1897, 21, 719).

Frucht

Ac hras sapota .
Ana nassa sativa
An °na muricata

» reticulata

" squamosa

'tocarpus integrifolia
Av <*rhoa Carambola

Carica Papaya . .
Cicca nodiflora . .

Julius edulis . .

^ itr M Aurantium .
^rio zibethinus .

lac °urtia sapida .
ar cinia mangostana

Jai »bosa alba . .
a nsi urn domesticum .

[ Ma ngifera | süsse Varietät
">dica I saure „

Usa paradisiaca .

ePheli Hm lapaceum
ersea gratissiraa .

^ ldiu m Guajava .
^Pondias mangilera
* ania rindus indica
4ac « edulis . .

Mittleres
Gewicht

einer
Frucht

60
300
800
500
140

11000
80

600
5

2000
80

1500
6

100
50
20

200
300
100

20
140

65
120

6
30

Die Frucht bestellt
aus

Fleisch Schale Kernen

85
67
75
72
50
26
95
65
80
59
80
20

100
28

100
51
67
75
70
40
67
85
SO
41
58

13
33
20
22
38
66

5
10

0
37
20
60

0
64

0
25

3
3

30
50

8
12

2
30
15

2
0
5
6

12
8
0

25
20

4
0

20
0
8
0

24
30

,22
0

10
15

3
18
29
27

Das Fruchtfleisch enthält

Glukose Fruk¬
tose

Saccha¬
rose

3,70
1,00
5,05
6,20
5,40
1,14
5,50
2,60
0,33

0

2,40
1,80
0,41
1,00
3,20
1,67
0,62

0

4,72
2,25
0,40
2,00
1,68
5,81
2,40

3,40
0,60
4,04
4,22
3,60

0

3,70
2,10
1,00
2,75
1,60
2,20
0,70
1,20
3,20
2,50
1,98
1,90
3,61
1,25
0,46
0,50
1,84
2,51

0

7,02
8,61
2,53

0

0,50
3,70
0,82
0,85

0

2,13
3,06
8,07
0,50

10,80
0,53
9,98
9,48
3,60

13,68
7,80
0,86
1,66
2,94

0

8,07

(u'sainmt-
zucker

14,12
10,21
11,62
10,42

9,50
4,84

10,02
5,50
1,33
4,88
7,06

12,07
1,61

13,00
6,93

14,15
11,98

5,50
22,01
11,30

1,72
4,16
6,46
8,32

10,47
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H. Zusammensetzung der Aschen von Obst und Beerenfrüchten.
Von P. Kulisch (Zeitschr. angew. Chem. 1894, 148).

Ueber die Zusammensetzung des Fruchtfleisches siehe die betreffenden vorstehenden Tabelle i
die sich auch die Nummern der nachfolgenden ersten Spalte beziehen.

auf
üb«,

Nähere Bezeichnung

Rother Astrachan-Apfel
Sommer-Nelken-Apfel
Römische Schmalzbirne
Italienische Zwetschen

Pflaume „Cirke" . .
Reineclauden . . .
Herrenhäuser Mirabelle
Amsden-Pfirsich .

Pfirsich „Schöne von Doue'
Aprikose, grosse frühe
Grosse braunrothe Knorpelkirsche
Bettenburger Gebirgskirsche
Erdbeere ....

Himbeere „Hernet" .
Heidelbeere ....
Gartenbrombeere .

Stachelbeere „Ballon"
„ Maurer's Sämling

Weisse holländische Johannis¬
beere ........

Grosse rothe Kirsch-Johannisb.
Schwarze Johannisbeere .

No. 37

„ 38
» "
n 5

ii *

n 3

„ 3
« 6

7
10
1 1
34

7
3
2

12
13

In Proeenten des Fruchtfleisches

«1

/o

8
9

10

0,194
0,201
0.246
0,391

0,320
0,432
0,386
0,415
0,617
0,519
0,376
0,411
0,667
0,611
0,319
0,608
0,559
0.439

0,606
0,585
0,951

eä =3MO

%

0,020
0,015
0,016
0,025
0,021
0,030
0,024
0,036
0,012
0,029
0,033
0,022
0,070
0,070
0,028
0,089
0,080

0,049

0,039
0,037
0,156

SO
§"Sä

/o

0,009
0,011

0,014
0,015
0,016
0,019
0,016
0,020
0,017
0,020
0,022
0,019
0,043
0,053
0,019
0,053
0,022
0,020

0,041
0,041
0,050

0,076
0,090
0,095
0,225

0,153
0,199
0,193
0,208
0,320
0,208
0,197
0,198
0,313
0,216
0,105
0,200
0,295
0,198

0,255
0,258
0,343

0,019
0,019

0,033
0,038
0,034
0,053
0,046
0,044
0,046
0,056
0,084
0,105
0,041
0,069
0,065
0,058

0,118
0,104
0,132

AS'-'1"'

10,3 4,6
7,4 5,5
6,5 5,6
6,4 3,8
6,5 5,0
6,9 4,3
6,2 4,1
8,6 4,8
1,9 2,7

5,6 3,8
8,7 5,8
5,3 4,6

10,4 6,4
11,4 8,6

8,7 5,9
14,6 8,7

14,3 3,9
11,1 4,5

6,4 6,7
6,3 7,0

16,4 5 ,2 \

39,0
44,7
38,6
57,5
47,7
46,0
50.0
50,1
51,8
40,0
52,3
47,9
46,5

35,3
32,9
32,8
52,7
45,1

42,0
44,1
36,1

9,*
11,8
11,6
10,3

12,'
1,*
8,1

12,2
13,5
12,6
17,1
12,8
11,3
11.«

19, 4
17,8
13,8

Analysen von Heidelbeeraschen.

Mitgetheilt von B. Borggreve und Hornberger (Zeitschr. f. Forst- u. Jagdwesen
Centrbl. Agrik.-Chem. 1886, 15, 487).

886, 10,
lS*i

,-.

A n a 1 y t i k e r
Sca «° z*

c
O

M

cd
So

o
M ©o ■aa.

1 8

0/,0 % % 0'/o 0//o % 0/ % %

Nach R. Kayser in der Trocken¬
substanz 2,73 0,045 0,005 0,037 0,191 0,075 0,693

— 0,115

Nach in der Trocken¬
Mn a0 4

Hornberger 1
substanz . ,_, 0,032 0,059 0,228 0,175 1,639 0,148 0,499

b 1 in der Reinasche . 1,12 2,05 7,96 6,11 57,11 5,16 17,381

,J0,089
! 3,1*

0,0'°

0,026
0,89 **,
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Asch«

9.8

9,«
11,8
11,«
10,3

!,8
!,8

12, 7
7,*
8,*

12,2
13,3
12, 6
IT,'
12,8
11,8
11.«
13,2

l9, 4
17,8
13,8

J. Borsäure-Gehalt einiger Obstarten.

jj, E. Hotter (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1895, 9, l) stellte Untersuchungen
en Borsäure-Gehalt einiger Obstarten an und fand: Borsäure-Gehalt der

Trocken- . , frischen Trocken- . ,
Substanz il-suic Substanz Substanz Ascllt

v> 0/ 0/ Ol 0/ 0/
o ra h /. ;» ;. /.
j, ° Herbst-Reinette aus dem Grazer Thal . . 13,81 0,283 0,0016 0,0120 0,58

lsarifei
Taff aU3 Voran (Steiermark)......14,28 0,300 0,0007 0,0050 0,24
^Vin tapfel aus Obersehöckel bei Graz .... 14,07 0,310 0,0004 0,0028 0,13
Sal 6r A P fel............18,21 0,498 0,0009 0,0047 0,17
U6t , Urger Birnen aus der Grazer Ebene . . . 17,01 0,366 0,0019 0,0114 0,53
jj. st "Butterbirnen aus Graz.......13,67 0,268 0,0008 0,0060 0,33
j, e a us Pernegg (Steiermark)......24,06 0,634 0,0018 0,0075 0,29

n au 3 Smyrna..........68,20 2,388 0,0015 0,0022 0,06

0 bestimmte die Borsäure in der Asche von 2,909 bis 10,274 kg frischer Substanz durch
'•ation m it Methylalkohol und Fällung als Borfluorkalium.

Sonstige Analysen von Obst und Beerenfrüchten.

°lby und Dyer: Analysen californischer Zwetschen, Aprikosen, Pfirsiche etc. — Experim.
Sta t. ßec. 1892, 4, 157; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 416.
J - E. Colby: Analysen von Orangen, Citronen, Limonen etc. — Agric. Experim. Stat. California

3 Re P- für 1894/95, 172; desgl. für 1895 — 97, 161 u. 183.
• E. Jaffa: Analysen von Pflaumen. — Agric. Experim. Stat. California, Eep. für 1894/95, 189.
• Mach und K. Portele geben ausser den in den obigen Tabellen aufgenommenen vollständigeren
na 'ysen noch zahlreiche Aepfel- und Birnen-Analysen an, bei denen nur Zucker und Säure

stimmt wurde. — Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 233.

Getrocknete Früchte.
Getrocknete Aepfel.

i.oi«

c
In der natürlichen Substanz In derTrocken-

Snb stanz
•o,

Näh ^e Bezeichnung
CD.C■e os CDCOOl 3*

N
J: Jt eo ■5 £ a

a Analytiker
s =s .53 °=3 » II " £»■§

a>
LI. ««s0C(2 < 3

N a> «■£

°a==a^ ====^
7/o 7 7 "-7« 7IQ 7 /o /o »/ /o 10

1
2 hne näh. Bezeichn.

desgl.

Kalifornien (nach

1876 32,42 37,71 3,90 2,68 1,06 12,68*)

+
Kerne
5,59 1,96 61,59 1,44 ./. Bertram ')

a 18/9 23,48 44,05 — 4,52 1,50 0 4,40 1,19 57,57 2,06 (7.Krauch-)

eu, °Päischer Art

4
gedorrt) 1892 33,00 32,00 3,33 1,70 21,60 8.30 1,40 47,76 2,54

Colby u. Di/er
3)

Am».;,. . TF.0. Aticater
\^ 1895 36,20, — — — 1,40 3.00 — i — 1,80 __ 2,21 und1 Ä. P. Bryant 4)

Mittel — 31,28 40,88 3,90 3,51 1,42 1,94 9,38 6,10 1,59 65,1G 2,07

,) Landw. Ve. -•■• . ers.-Stat. 1876, 401.
Re ä) p e'nal-Mittheüung.

l8 92M, jXperim - Stat. Rec. 1892, 4, 157; Centralbl. Agrik.-Chem. 1894, 23. 416. Vergl. Actio. Experim. Stat. California,
,/■« u .1893/94. 231. SSI'
' ' ' s - Dep. of Agric. Bull. 55, 1898, 76.

erel- Anmerkung **) S. 864.
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No.

Obst und Beerenfrüchte.

Getrocknete Birnen.

Nähere Bezeichnung

Ohne näh. Bezeichn.

Aus Forli . . . .

Ohne näh. Bezeiehn.

Mittel

1876

1878

In der natürlichen Substanz

/o 10 10

29,61

32,86

25,77

29,39|4,98

23,93

29,13 —

29,4124,14 4,99

> 5 3,<; =
; ii
: %

! e ' rat efl
So» TS 2.*«

»
7!o

0,84 1,69

2,55

0 84 j 2,07

WS x
7

° soc45

+
Kerne

**) 7,18

0,37

1,80

6,88 1,63

0,35 29,66) 6,87 1,07

IndcrTroekcn-
Substanz

.2 o»
09

48,83 2,38

35,64

39,24 3,44

41,24 2,91

Analy«' ker

,H" '/. Bei*

K geslini'1

Kraacl'L.

Getrocknete Pflaumen (Zwetschen). — Fleisch derselben.
Pflaumen™
Zwetschen

desgl. .
desgl. .

')

Schwarze Marseiller
Pflaumen . . .

Weisse italienische .

Schwarze Pflaumen 0)
desgl. . . . . .
Zwetschen. französ.

Getrockn. Pflaumen 00),
Fruchtfleisch mit
Schale (19,8 g) .

Mittel

1876

1852

1852
1878
1879
1892

1900

30,03 42,28
12,99 —
32,2048,10
27,90
27,90

31,95
33,05

56,30
47,60

23,28
31,95

42,62]35,91
25,09 59,20
25,20

19,80

40,53

46,30

0,22 1,74

2,5
3,0
3,9

1,31
4,56

2,80
0,67

1,93
1,34
2,70

2,37

1,34|1,18
— (-1,53)

0,44
0,49

29,67

1,26

1,75

0,40 25,14 4,13

28,07 43,15 0,22 2,44 2,37 0,44 19,71 2,14

1,35
1,40
1,50

1,86

1,46

60,70j 2,19
— 5,25

70,94J —
7 8,09 j —
66,02! —

33,21
47,72
62,58
79,03
54,18

3,48
1,81
3,61

57,73J 2,96
60,30 3,29

J%ßertr«'
«•')

f. SestH"

J.K» i('U

Co») ».W"

Getrocknete Aprikosen.
1 Aus Californien . 1892 32,44 29,59 — 2,52 3,27 — 31,81 1,38 43,80 4,84

2 „ Amerika 1895 32,40 — — — 2,90 _ _ — 1,40 - 4,30

Mittel — 32,42 29,59 — 2,52 3,09 - 31,81 — 1,39 43,78 4,57

') Landw. Vers.-Stat. 1876, 401.
*) Bulletin 80C. chim. [2], 7, 236.
') Original-Mittheilung.
') Journ. de Pharm. 16, 279.
5) Pharm. Oentralbl. 1832, 363. t olif° r1"'"
*) Experim. Stat. Kec. 1892, 4. 157; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 416. Vergl. Agrie. Experim. Star-

Rep. 1892/93 u. 1893/94, 231.
') Kev. intern, falsif. 1900, 13, 92.
") U. S. Dop. of Agrie. Bull. 55, 1898, 76.

*) 140 Stück wogen 1kg; dieselben enthielten 1.37% Stengel und 98,63% Fruchtfleisch. ..,ktiit"l'V
**) Bertram fand femer: Starke Pektinstoffe Sonatige stickstofffreie E*

Getrocknete Aepfel...... 5,22 % 4,54 % 2.92» 0
Getrocknete Birnen...... 10.31 „ 4.46 „ 9,74 „
Getrocknete Pflaumen..... 0,22 „ 4,22 ., 18,46 „

***) Von den Pflaumen wogen 140 Stück 1kg; sie enthielten 13,70% Steine, 86,30% Fruchtfleisch.
°) Die Pflaumen enthielten 16,40% Steine

00) Die Kerne der Pflaumensteine batten folgende procentige Zusammensetzung:

Wasser Stickstoff Fett fetraktstoffe Elohfaser
11,00 23,55 31,33 23,89 7,12

Asche
3,11

9
10
ll
lä

u

15
h
17
18



Getrocknete Früchte. 865

vt* er

Getrocknete Heidelbeeren.

*»• Nä
s

S; 3

TZ.CO
rsi ®

B3

In der natürlichen Substanz IndcrTrockcn-
Sub stanz

Bezeichnung
c
COCO

/o

^1 *-1- ®CDJC> oC 3— N

"1/o °//o

.3'3'S

■IJL"
■5«

4->3
COCO
°l/()

CDU-

CDtl *J

|-SS
/o /o

CD.c:t)CO<
/O

CD
CD3M

/o

N
• I E

.sot;
W«3

CO
/o

Analytiker

che Art — 9,14 20,13 — 7,02 — — — — 2,48 22,15 — ß. Kaysei- l)

Oh
Getrocknete Kirschen. — Fruchtfleisch.

ne näh. Bezeichn. Il878|49,88l31,22j 2,07 0,3o!l4,29 0,61 1,63 62,99 4,13 J- König und
i ' I ' ' C. Krauch*)

rl ra>» -

«. W
«!««"

lifo"" 1''

T ra «ben-R 0sineD . _
raub en von Korinth
rock «e Trauben

Getrocknete Trauben.

Rosinen.

Bl
>2'bibbo)
aile Malvasier

Musk '«-u 0Sinen

Hos inen

d«sgl.

des gl.

* amos -Ro si „e„
des»!

«1.

0h n
e "ah. Bezeichr

Mo

>en »)
Sc ade!l 0 -Trau-

a «s Spanien
L (M al aga ).

echos montados I .

lo yant .
IIa.

1878

?
1892

1889

1894
92

1 J ',i:i

1895

1898

^^Pisados .

'""' r|,l AÄ, thdlt ™< B.Bo
*) f£ • hem - 1886, 15, 4
' «"Üuial-Mittheilung.

23,18 55,62
34,64 53,97

37,83 54,08
34,83 52,50

18,95 72,50

—
60,45

—
60,61—
60,45—
60,20—
61,32—
62,60— 58,20— 54,92

14,00

26,60 65,11
25,40 65,19
26,68 67,37
24,60 65,39

--' — 2,72 0,66 14,12 1,94 1,36 72,43
82,58

3,50

_ — — — — — — 86,99 —
1,59

1,41

2,94

4,00

0,56 3,46 3,70 1,16

1,55

80,56

89,45

4,51

4,93
Sonstige
Zucker-

arten

0,61

0,90
0,87
5,96
1,67
3,12
1,79
6,07

2,50 (4,70) (4,10) 2,91

Freie
Säure
(=

Wein¬
säure)—

1,24 — — — — 1,94 89,09 1,70
—

1,12 — — — — 1,50 90,31 1,50— 1,45 — — — — 1,68 88,91 1,98— 1,41 — — — — 1,30 86,35 1,87

gins

Ä. Born¬
träger 7>

greve und Hornberger, Zeitsohr. für Forst- u, Jagdwesen 1886, 10, 154—156;

J. König und
C. Krauch *)

F. Sestini*)

Colby und
Dyer 4)

Fr.
Strohmer *)

W. O, At-
water u. A. P.

Bryartt li)

3 Origr-Äv.i« 86...' 5 . «7.

l892/93 uf^so™;, 84?*' Eeo - 1892,'4, 157; Centralbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 410; u. Agric. Experim. Stat. California
l89,,. •) jj; 18M/94, 231.

05, 12 encht der ohem. teohn. Versuchsstation für Kubenzucker-Industrie in Oesterrcieii-Ung. 1888/89; 1892/93, 18:
•\ *T
1 Zeit i? ep - oi ASri°- liulh 56. i898 > 76-

citsenr. Nahrungs- u. Genussmittel 1S99, 2, 257.
**) Mit proben enthielten 27,6% Steine und 72.4% Fruchtfleisch.

H A,1* 1^ 0/» Gerbstoff.
°) Vm- ,nvertz iicker berechnet.

Rör,;_ S - Al>merkung *) S. 860.
"mingsnüttd. 4. Aufl



866 Obst- und Beerenfrüehte.

OBSC 307.*=■n o3
o £:N »

s
3

In der natürlichen Substanz
In derTi

Snbs
0
a

9lo. Nähere Bezeichnung
E-m
91est

/o

" 2

| =
/o

±£ lag §

% £ 7o
Stick-

;£Stoff-
Substanz

7.
1=1

/o

1 t_f cd° 3

"/

cdSSOCO<
/o

c-tDMo3M
"1/o

=
</
a
t

19 Rasimalis IV ... . 1898 25,60 66,00 — 1,06
— — — — 1,17 88,71

20 V . . . . 77 28,48 64,38 — 1,28
— — — — 1,58 89,97

21 Mejor que eorriente bajo 77 21,80 65,16
—

1,41
— — — — 1,67 83,32

22 Lechos corrientes 77 23,60 62,78
—

1,45
— — — — 1,84 82,17

23 Pasas escombro . 77 24,50 66,03
—

1,43
— — — — 1,58 87,19

24 Grano eorriente . 77 23,80 65,19
—

1,28
— — — — 1,57 85,55

25 „ aseado . . . 77 22,12 65,19 — j 1,20
— — — —

1,57 84,99
26 „ revisto 31 22,33 67,76

—
1,14

— — — — 1,13 87,27

27 Von A. Hoffmann in

Neapel bezogen 77 27,66 62,80
—

1,23
— — — — 2,12 86,81

28 Zibibbo - Trauben*)

aus Italien (Insel

Pantaleria) 77 26,06 67,10
—

1,58
**)

— — — — 1,60
**)

90,75

Trauben aus

Palästina*):

29 Aus Es Salt, I. Sorte 77 19,75 73,57
—

1,08
— — — —

1,25 91,67
30 ,7 n 77 H" 77 77 20,24 72,54

—
1,16

— — — —
1,60 90,99

31 77 17 77 Hl' 71 77 21,24 70,55
—

1,20
— — — —

1,42 89,58
32 IV31 77 77 LV' 13 77 25,72 66,03

—
1,45

— — — —
1,34 88,89

33 V71 71 77 Y* 77 77 21,90 69,59
—

1,62
— — — —

1,80 89,10
34 77 77 77 Gaza . 77 22,01 70,55

—
0,95

— — — —
1,54 90,46

35 „ El-Khalil ....

Weisse Trauben aus

Syrien*):

71 21,97 69,59 0,83 1,60 89,18

/
36 Aus Rhamdun (Libanon) 77 — 64,38

—
0,75

— — — —
1,80

—
37 77 77 77 77

—
61,31

—
0,99

— — — — 2,10
—

38 77 77 77 77
—

64,38
—

1,24
— — — —

1,58
—

89 „ Zahle „ 77
—

61,31
—

1,12
— — — — 1,74

—
4 0 „ Damascus „Derbali" 77

—
60,59

—
1,03

— — — — 1,92
—

♦ 1 Ohne nähere Bezeichnung 77
—

59,20
—

1,15
— — — — 1,94

—

1,70

2,H

1,34
1,45
1,52
1,95
2,07
1,22
1,06

«o.

42
43

U

Noj

10

für

') Zeitschr. Nahrungs- u. Clenussmittel 1899, 2, 257.

*) A. Born trag er macht über die Farbe und den Schmutzgehalt (Sand, Erde etc.) der Rosiä
An Milien:

No. Farbe Schmutz
7»

. 0,02415. dunkelviolett .
16. . 0,027
17. rothlichbratin . . 0,035C 18. havannabraun . . 0,018« 19. dunkelviolettroth . 0,020

V 20. . 0,030
© 21. dunkelblond . 0,028

22. rothblond . . . 0,026
23. gelblichroth . 0,028
24. röthlichbraun . . 0,050
25. « . 0,052

Farbe

Moseadello, No. 26 dunkel
„ „ 27 violettroth

Zibibbo, No. 28 dunkolbläulich-
roth.......

Schmutz

0,029
0,055

No.
29.
30.
31.
32.
33.
34.

grünlich hellbraun

roth
braunroth

0,066

0,070
0,051
0,042
0,053
0,605
0,182

Farbe

Palästina, No. 35 braung 1,11'
No.

(36. blond . . ■
37. braunroth
38. havannabraun
39. dunkel . •
40. braungelb
41. blauschwarz
42. braunroth
43. havannabrauu

folg'"'"

Seif'"

o,o*j

0,0»;
0,1»

OÄ
o,i 6
0>

*) Im Originale stehen, wohl irrthiimlich, die Zahlen 15,84 Säure u. 15,94 °/0 Asche.



Getrocknete Früchte. 867

Nähere Bezeichnung

et- 3
■a 0
** 09

s
3

In der ursprünglichen Substanz
InderTrocken-

Substanz

Nu, 0mCOcd

/o

■ £_

°/ %

s •§ "©

.2 || »

• IM
« cd
|i

/u

"5U.

/o

:3 » 5
B 0 E

/o °//o

CD■SOCO<

/o

cCD

3IM
»//o

3 'S ^

i0/„

Ana¬

lytiker

4a
la Aus Damascus BDamberi"

■n „Harestani"
r «chtfleisch und Haut

-J^eKcrne ....

1898

n

1900 19,80

62,04

62,04

74,60

—
1,01

1,03

0,45 0,56 2,10 1,85

2,04

1,82

0,64 93,02

—
1 A-) Born-
1träger ')

ßalland 2)

Mittel — 24,46 63,84 (2,61) 1,22 2,52 0,59 3,21 2,501,66 84,51 1,62

Korinthen (Ci beben).

*,«!

Nähe >-e Bezeichnung

OlBt- 3

II
c

060093
*

0</>
0
35

sV)0
3
U-

COtt=0
wc

CDD.

»IT

i II

CD
3:c3COs
a.
<

c

»s
'cd
*

£ ffl°i ■=_COO .CDco—fc
«wo

09J=C9in<

In derTrocken-
Substanz

09MO3N .2 II *
Analytiker

/o 0//o /o /o 7/o 7/o °//o 7/o *•/.

Su 'tanin ....
Ma la g a . . . \

Sa mos (schwarz) .
Samos (weiss ) . .
Elcme
Zante .

1880 20,4

26,7

30,2

27,6

36,4

33,8

1,86

1,73

1,76

1,28

0,38

0,39

3,28

2,05

5,0

5,8

2,03

1,02

83,66

83,76

2,21

1,75

'

c 20,5

22,3

28,6

2 6,5

31,7

32,6

1,91

1,93

1,07

1,30

0,10

0,21

2,32

2,50

11,1

10,5

1,78

1,63

75,85

76,06

1,34

1,67

2C. Mach
u. K.

Portele')
n 20,8 26.7 36,8 1,14 1,10 0,08 2,37 9,7 1,90 80,17 1,39

?) 24,8 25,1 35,3 1,43 2,39 0,95 3,15 7,1 1,53 80,32 3,18
Mittel No. 1 — 6 —

22,29 27,45 34,43 1,67 1,48 0,35 2,61 8,20 1,65 79,97 1,90

Us Südfr a nk re ich »). 1883 14,35

Zucker

53,32

K-
Subst.

1,86 0,72

Fett

2,68 62,25 2,17 R. Kay sei'*)
Oh

A«,
De »ah. Bezeichnung

S2a "te (dunkel)*")
0,San to Maura
chwarV)*«) .

1895

1898

27,60

66,03

66,03

1,20

1,44

1,44

— —
3,00 2,20

1,72

1,94

— —

W. 0. Atwater
und A. P.
Bryant s)

1 A. Born-
[ träger ')

Mittel 25,35 61 85
Pektin-
Stoffe
1,67 1,52 0,40 2,61 3,00 1,84 82,85 2,04

') z ■
»' ß ev. °fe Nl*rungs- u. Genussniittcl 1899, 2, 257

"Uaube 1880, 5«.

A-Usaer ni™te cler geringste Preis berechnet wird.
"togen Bestandtlieilen bestimmten die Verf. folgende

Beerenstiele G-ewieht von 100 Beeren ent-

') Eep. analyt. Chcm. 1883, 67.
5) El. S. Dep. of Agric. Bull. 55, 1898, 76.

°80, 545.

°,n obigen Sorten haben Malaga-Cibeben den höchsten Preis, dann folgen Sultaninen und Eleme, während

<o 8 (s*wa rz i

Zi*te ' • • •

'l,8n
Di

+ Kämme
/o

1,81
3,03
2,«
4.98
0,13

30,5
76,7
55,1
46,3
84,4
13,0

halten Kerne
Stuck

42,4
120,8
186,8
135,4

1,1
a >'ser fand folgende Mengen in Wasserlöslicher Stoffe:

Gewicht von
100 Kernen

g

4,36
4,04
1,35
3,64
1,20

Zucker Kali Kalk- Magnesia
7o

0,065

Freie Säure
im Weinstein

0,07
/o

(1,31)
0,11 (0,82)
0,17 (0,93)
0,26 (1,00)
0,28 (0,95)
0,13 (1,26)

Plrosphor- Schwefel¬
saurc saure
7o 0//o

0,152 0,104

Traubon- Acpfel- Mineral¬
säure säure stoffe

°/o % 7» % % %
v.ni 1" 1' Korintl, ' 2 J '8G °, 72 M6 °. 763 °' 128

■1 '"b'iici, i 1n werclc » in geschwefelten Pässern verschickt, wodurch ohne Zweifel eine Vermehrung des urspri'mg-
*) No 9 ^''"''/«''Säuregehaltes bewirkt wird.

' C1"hiclt 0,231 «/„ u. No. 10 0,090»/ 0 Schmutz.
55*



868 Obst- und Beerenfrüchte.

Getrocknete Feigen.

No. Nähere Bezeichnung

Ohne näh. Bezeichn.
Gewöhnliche trockene

Feigen ä piece .
Marseiller Feigen
Ohne näh. Bezeichn.

Indische Feigen in der
Nähe von Livorno
gewachsen .

White adriatic . .

Smyrna-Feigen . .

Ohne näh. Bezeichn.

desgl......

Mittel

H OlCD*-Nl °>

1879

1893

21,43
34,38
40,36
32,67
28,16

1894

1900

In der ursprünglichen Substanz

°/ 10 0/

Zucker

42,00
45,50
48,35
55,57

-%

5,87

2,92

/o

CC(£

I — 2,83

3,43

In der Trocken-Substanz

75,04 | — |6,08[l,67| — |ll,M|5,26
In der natürlichen Substanz

25,00
21,06

25,00

31,00

57,60
62,50

Zucker und in
Zucker iiber-
fuhibareStofTe

51,04
Zucker
48,40

0,75
0,67

1,95

(0,12)|2,26

4,50
4,06

9,81
9,91

2,24
1,80

0,51

2,loJ 5,27

2,61

|7,82

2,08

3,15

28,78 51,43 0,71 3,58 1,27 5,29 6,19 2,75

Getrocknete Datteln.

72,21 5,02

Invert¬
zucker

In
Zucker
über¬

führbare
Stoffe

In
Wasser
unlüs-
Hch

1 Fruchtfleisch*) . . 1895 20,33 28,24 36,18 1,26 0,23 0,62 5,51 6,35 1,22 35.32 0,28
2 desgl. von Datteln aus

Mesopotamien***) . 1895 — 66,07
***)

5 5

— — 2,97 1,01

**)
Gummi
4,26

Kon¬
fuser
4,97 — — —

3 Fruchtfleisch") . . 1894 16,68 74 2,46 0,16 — 2,5512,24 — 2.95

Mittel — 18,51 47,16 — 1.26 1,89 0,60 4,26 3,76 1,83 57,99 2,32

heW ■

1 IIGeschält und gedörrt |189l|29,17

Getrocknete Bananen.
Zucker I I [ ")
52,54°"' | 0,67 |5,25|2,25| [2,07|5,33| 74,18 7,41 | SO*"'

') Journ. Pharm. 16, 279.
") Bull. Soc. Chim. [2], 7, 236.
8) Original-Mittheilung. ,.;
4) Boll. della scuola agr. di Scandicci presso Fircnzc 1893. I, 22; Centralbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, -
s) Agric. Expcrim. Stat. California, Eep. f. 1892/93 und 1893/94, 231.
«) Annal. agronom. 1894, 20, 209; Centralbl. Agrik.-Chciu. 1895, 24, 243. .ftfJ
>) Eev. intern, falsif. 1900, 13, 92. . geiiu^" 1
8) Mittheilung vom Internat. Patentbureau C. P. Reichert in iBerlin; Viertelj. Nahrungs- and

1895, 10, 95. ...
") Chcm.-Ztg. 1891, 15, Eep. 21S. £.<»''
*) Die Kerne enthielten 12,50 % Wasser. 5,77% Stickstoff-Substanz, 9,78 »/„ Fett. 47,64 % stickstofff«»

Stoffe, 23,24% Eohfascr und 1,07 % Asche.
**) Davon 1,61 % Pentosane. ,,.

***) Die Frucht bestand ans 85% Fruchtfleisch und 15% Kern-Substanz. „, \\';i sSU'
«) Die Frucht bestand aus 81,5 % Fruchtfleisch und 18,5 % Kernen. Die Kerne enthielten 1};1Vscl"'- ,nt-

5,16% Protein, 4,18% Fett, 25,18% Zucker und in Zucker Ubcrführbare Stoffe, 12,36% Eohfascr und 0,85 /»jggtoff6
ou) Der Zucker ist als Trauben- und Rohrzucker angegeben; die sonstigen stickstofffreien kxtr

hielten 2,17% Pektin und Gummi und 0,55% Stärke.

No.

9
In
n
'2
13
U
»5
is
17
18
19
2fj

21
sa
23
2<
25
2i;

^7
28
29



Fruchtsäfte. 869

■tütet

ali"'

»***}

,•»'<""

„«■ü**

rn*'-

K**

Fruchtsäfte, Fruchtsyrupe, Fruchtgelees und Marmeladen. 1)
Fruchtsäfte.

Aepfelsaft (Aepfelmost),

No.
Nähere Bezeichnung

A
ga

us dem Muster-
' e n in Geisenheim

östlicher.....
E delrother ....

^seler Reinette .
B°hnapfei .p.. * ...

*"wnker Reinette .

^ int «-Rambour . .
chiehler' s Taubenapfel

^Ü8S« Hoolart . .
*oth-er Eiserapfel .

Unchapfel (Lokalsorle
ra «e franz. Reinette

0mnier-Zi mm tapfel .
' faise '' Alexander .

Urdiardt's Reinette
" atü "enapfel . . . .

ch midtberger's Reinette
er Küstlichste . .

p elbe >- Bellefleur . .
( , ctte Goldreinette .
| &nSn, grün . Qulderling

^° ld «ugapf e , . . .

7 s^t-Reinette . .

^ a "as-Rei n e tt e . .
rune <- Fürstenapfel .
'"'«-Goldparmäne

Uun kapfel .

^ ich 'er Matapfel .

^ d °nker Reinette .
c cl>'eble rs Taubenapfel

^ am Pagner-Reinette

1889
Herbst

.1890

~ £ =■Ei*
cem

1,0451
1,0470
1,0496
1,0532
1,0533
1,0549
1,0591
1,0605
1,0642
1,0681
1,0869
1,0495
1,0560
1,0538
1,0540
1,0492
1,0451
1,0510
1,0488
1,0535
1,0600
1,0639
1,0724
1,0519
1,0654
1,0615
1,0516
1,0720
1,0670
1,0510

100 com Saft enthalten

11,70
12,20
12,86
13,80
13,82
14,24
15,33
15,69
16,65
17,69
22,61
12,82
14,53
13,96
14,02
12,75
11,60
13,24
12,66
13,87
15,58
16,58
18,82
13,46
16,89
15,97
13,37
18,70
17,39
13,24

8,7211,28',
7,80,2

6,82|3
7,19 3.
8,4712
8,69'
7,12
8,36

8,35
9,94 3

13,12)4
8,80 0

8,96|2
8,26(2
7,85:2
9,03
9,38
7,38 2

7,77(2,
8,62|3

10,32 2
7,08l6

11,02 3
8,65
9,20
9,79
9,27
8,68
6,47
7,87 2

0,21
0,33
0,37
0,98
0,74
0,12
0,81
0,19
0,72
0,91
0,94
0,81
0,66
0,48
0,58
0,56
0,17
0,69
0,35
0,70
0,66
0,62
0,51

1,05
0,55
1,08
0,55
0,83
1,10
0,88

3,27
3,25
2,81
3,52
1,97
1,33
3,74
2,42
2,06
2,38
3,33
3,89
3,07
2,36
4,23
2,07
4,19
4,65
2,52

Polarisation
200 mm-Rohr

»Wild

direkt

-6,5
-7,4
-4,5

—6,15
-3,7
-1,1
-3,9
-2,8
—6,3
-6,0

-8,3
-11,3
-11,0

-10,5
-10,4
-10,6
-12,3
-11,15

-14,0
13,6

Ana¬

lytiker

' rreuss. Lamhv. Jahrb. 1800, 19, 109.
p reuss. Landw. Jahrb. 1891, 21. 427.

Ül""^''rte Vj^l'tsäfte (-moste) sind die natürlichen oder z. Th. vergohrenen Säfte der Früchte: Fruchtsyrupe sind
hen^eladn °^ er nur wenig eingekochte Fruchtsäfte; Fruchtgelees sind gezuckerte, stark eingekochte Fruchtsäfte;

^stellt werden durch Einkochen des von Kernen und Schalen befreiten Fruchtfleisches mit oder ohne Zucker

***) ^ aubeuzuoker »•'«■|l Allihn,
1(' Apfelmoste wurden im baumreifen Zustande untersucht.



870 Obst und Beerenfrüchte.

Nähere Bezeichnung

CT

— 0903I_

(0

£•5»
SS«

a>
CS

51
CO tD

1-2 Specifisches
Gewicht

bei17,5°C.|

100 com Saft enthalten

No. cd

UJ 11 0=3
iff
is-jfi

8=o
asja
03
CS

(-
CD, S-C9-ACD~Ä-SC

CO
IIs

3 g com 5 s g g g g S

31 Grosse Casseler Reinette 1890 — — 1,0619 16,06 9,12 3,07 0,90 — 3,87 —
32 Rother Eiserapfel » — — 1,0594 15,41 8,61 5,42 0,77 — 1,38 —
33 Canada-Reinette . n

— — 1,0667 17,32 9,94 4,96 0,76 — 2,42 —
34 Baumann's Reinette . ;?

— — 1,0507 13,15 8,44 2,44 0,45 — 2,27
—

35 Binet ]„ aus dem
blaue*) | .._,,.,_ 1892 42,8 — 1,0753 19,57 14.83 1,01 0,26 0,04 — 0,26I nördlichen '

36 Rousse
„ Frankreich

Latour*)' n 50,5 — 1,0855 22,25 16,14 0,60 0,46 0,07 — 0,46

Oesterreichische
Aepfel.

37 Grüne Reinsberger Rei¬ 1892
nette ..... 8.3. 46 — 1,0562 14,58 10,78 1,00 0,66 0,06 — 0,38

38 62 — 1,0635 16,48 10,72 2,39 0,41 0,02 0,34 0,45
39 122 —

1,0600 15,58 9,64 1,59 0,64 0,05 — 0,37
40 Grosser Brünner . 8.3. 154 —

1,0511 13,24 9,53 0,85 0,76 0,07 — 0,31
41 Kleiner „ . . 4.2. 66 —

1,0557 14,46 9,80 0,96 0,93 0,04 — 0.53

42 n n 12. 3. 73 —
1,0523 13,58 9,83 0,44 0,62 0,02 — 0,39

43 75 —
1,0532 13,80 10,56 0,57 0,48 0,08 0,21 0,34

44 Plankenapfel . 2.3. 145 —
1,0536 13,91 9,87 0,91 0,59 0,03 0,17 0,40

45 12.3. 58

92 .^_
1,0613

1,0553

15,92

13,45

7,96

11,40

3,61

0,29

0,79

0,42

0,04

0,03 ._
0,36

0,4046

47 Abkampapfel . 8.3. 121 —
1,0553 14,35 8,58 1,69 0,76 0,08 — 0,4 7

48 Braddich's Nonpareil 26.3. 80 — 1,0566 14,69 9,19 3,22 0,33 0,02 — 0,30

49 Rother Winter-Calviüe 2.4. 79 — 1,0674 17,51 13,13 0,91 0,66 0,07 0,32
—

50 Steirischer Maschanzkei 2.4. 60 — 1,0549 14,24 8,61 2,85 0,34 0,003 0,38 0,41

51 Baumanns Reinette . 26.3. 91 — 1,0506 13,13 9,01 1,91 0,36 j0,02 — 0,29

52 Graue Herbst-Reinette 2. 3. 80 — 1,0736 19,11 13,28 2,43 0,60 0,07 0,27 0,37

Anaiy tikef

,-c*/P Kuli-

. L. Il'ei9'r'' }

') Prcuss. Landw. Jahrb. 1892, 21, 427. 823 A»'
a) Zcitschr. Nahrungsm. - Unters., Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 451. Vergl. oben unter Aepfel.

merkung 2) und *).
') Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene und Waarenk. 1892, 6, 467: Chem. Centralbl. 1SÜ3, I, 327- (

. ,lhefl
*) Vergleiche oben unter Aepfel. S. 823, Anmerkung ') u. *). A. Truelle fand für den Most aersf

folgende Zahlen: ,
Spec. ,, , , , Invert- Rohr- „ , t „ Säure Mineral-

Gewicht Extl,ürt zucker zucker Gerbstoff (Al!p&lsalire ) Stoffe
% % % % % °'»

Binet blanc 1,0900 22,22 17,06 2,76 0,10 0,20 °t3<>
Honsse Latour 1,0900 20,87 16,17 1,54 0,00 0,23 °=5

«0.1

10

ll

ia

U

h

>«

17

18

19

»«de
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<D £ « 100 ccm Saft enthalten

«0.
Nähere Bezeichnung

CE- 3CJ-=■a o3 —.£=**-if*
CS

T3

cdmtu
e9

o ■£ »w S o
E iE
u ffl«<"CD52
CO T

#
ab
x
LU

Invert¬zuckerRohr¬
zucker**)

co<2 s?

1
0
CO

cpCS

°1

CO»

Ana¬

lytik el¬
s g °/10 & g ] £ i g S g

Ae Pfel aus Kloster¬
neuburg"**) : 1889

1
Van Mons Reinette . . j

16. 9.

22.11.
60,7
45,0

17,6 1,0616
1,0846

15,97
21,96

8,34
14,19 4,56

0,86
0,6 7

0,029
__ __

2
°snabrucker Reinette . j

IC. 9.

22. 11.
155,0
128,0

17,7 1,0575
1,0855

14,90
22,22

6,86
11,02 6,78

1,39
0,96

0,050 — —

3

Rutscher Goldpepping . J
16. 9.

22. 11.
74,0
63,3

15,6 1,0531
1,0783

13,75
20,34

6,36
9,88 5,65

0,79
0,46

0,028 — —

4

Kar meliter-Reinette ■ . [
16. 9.

3. 12.
133,0
122,0

21,6 1,0550
1,0680

14,25! 7,53
17,64 8,02 5,87

0,95
0,52

0,018 —

5

Br «uner Matapfel . . j
16. 9. 114,1 18,2 1,0459 11,88 6,50 — 0,72 0,032 0,137 —
22. 11. 71,4 — 1,0664 17,22 11,65 2,41 0,34 — — —

6

Bul dvvinapfel . . . . j

R °th er Trierscher Most- |

17. 9. 169,3 17,7 1,0544 14,09 7,01 — 0,92 0,043 — —

7 21.11. ™ — 1,0662 17,17 8,07 5,66 0,59 — — —
14. 9. 40,5 22,9 1,0610 15,81 6,50 — 0,90 0,050 — —

apfel | 2G. 11. 24,0 — 1,0630 16,33 10,93 2,23 0,63 — — —
8

"tische Spital-Reinette !
14. 9.

10. 10.
119,6 20,2 1,0632

1,0668
16,39
17,33

8,17
7,53 5,32

0,95
0,86

0,056 — —

9

1]

>a

Roth er Cousinot . . . j
IG. 9.

22. 11.
134,0
93,0

19,4 1,0487
1,0644

12,61
16,77

6,53
10,38 2,62

0,71
0,55

0,063 — — eur
'«irischer Maschanzker j

16. 9.

4. 12.
100,0

93,0
20,0 1,0430

1,0567
11,13
14,69

5,41
6,78 5,76

0,68
0,26

0,034 — —

0 i
° Sse Casseler Reinette

Hasslinger (Brixner |

16. 9.

26.11.
150,0
135,0

18,9 1,0472
1,0574

12,22
14,87

5,88
8,82 3,35"

0,82
0,56

0,043 0,122 —
js

16. 9. 109,2 21,7 1,0498 12,90 7,43 -- 0,83 0,032 — — &5

13
Plattling) | 3. 12. 119,0 — 1,0537 13,91 8,63 3,20 0,44 — — —

BarWfa Reinette . . j
17. 9. 153,3 15,2 1,0529 13,70 6,50 — 0,79 0,036 — —

U

16

10.10. — — 1,0545 14,12 7,72 3,73 0,68 — — —

G<ilb(!'- Herbst-Stettiner {
14. 9.

20.11.
99,7
97,0

20,1 1,0434
1,0510

11,23
13,21

5,74
8,88 2,24

0,88
0,56

0,029 — —

Gelb «'- Winter-Stettiner j
Wo;,

14. 9.

26. 11.
120,0
102,0

26,2 1,0468
1,0533

12,12
13,81

6,53
8,95 2,16

0,85
0,54

0,049 — —

'""*'• Trierscher Most- | 14. 9. 78,5 17,8 1,0414 10,71 5,94 — 1,16 0,056 0,104 —

17

18

apfel | 26.11. 60,0 — 1,0504 13,05 7,86 3,09 0,81 — — —

Chan 'Pagner-Reinette . J
16. 9.

7. 12.
112,5

96,0
12,6 1,0448

1,0524
11,60
13,57

6,11
8,29 2,59

0,89
0,60

0,039 0,096 —

Rheil>«cher Bohnapfel .
16. 9. 106,6 19,5 1,0437 11,31 6,17 — 0,55 0,032 0,168 —

1»
7. 12. 105,0 — 1,0515 13,34 8,82 1,99 0,35 — — —

S2<"-zika | 16. 9. 174,2 18,6 1,0412 10,60 6,05 — 1,09 0,021 — —
' ' " ' 1 6. 12. 150,0 — 1,0498 12,90 7,91 2,59 0,61 — — —

>V„- *) n ?luÜv- Vers.-Stat 1S92, 41. 233
*8 Zahlen für den Ex*- 1''"»'-

s ?h) nachgetragen,
"'"de \**) Di» «n- 'S-'6.™1 Kolumne ei" Strich (—) steht, sind die betr. Moste nicht auf Rohrzucker geprüft worden.

■■. ■üio.ciil. 10;,
WiiTri" ^ ahl en für den Extrakfgehalt sind aus dem speeifischen Gewichte von uns nach der Extrakt-Tabelle für
**) to -ch) nachgetragen.< 5» in Clip»». K-„,„l_„

"'> die y„ 0 1 Cf6' (les KlOBterneuburger Anstaltsgutes stammen von Niederstämmen (auf Wildlinge veredelte Pyra-
er Ebene auf einen etwas feuchten Etschalluvialboden im Muttergarten der Anstalt gepflanzt sind.
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B> o S S 100 ccm Saft enthalten

No. Nähere Bezeichnung
T3 O3

s
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o0

SS
CUo

«SS
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x
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CD-^
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CEO3M

tfce%
■aECD
C9

S *
^ CO
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<DO
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g /o g g g 8 g g g

20 Oelkofer Pepping .
1889
IC. !).
23. 9.

97,5 13,7 1,0427
1,0435

11,05
11,26

5,79
6,01 3,27

0,54
0,54

0,032 — —

21 56,4 24,0 1,0516 13,36 6,02 — 1,43 0,041 0,105
—

22 Weisser Matapfel . . . 16. 9. 128,3 15,6 1,0502 13,00 6,36 — 0,87 0,018 0,131
—

23 Rother Zollker .... IG. 9. 78,5 19,2 1,0489 12,66 5,30 — 0,72 0,034 — —
24 Baumann's Beinette 17. 9. 101,2 20,9 1,0470 12,17 6,39 — 0,69 0,028 — —
25 Rother Eiserapfel . . .

Aepfel ausVintsehgau.

19. 9. 125,0 19,8 1,0453 11,73 5,15 0,55 0,038 0,148

26 Gelber Herbst - Stettiner
(Bozener Apfel) . . . 24. 10. 110,0 15,9 1,0485 12,56 7,02 2,94 0,76 0,091 0,122

—
27 Strimmlinger .... 24. 10. 75,0 22,8 1,0506 13,10 9,01 0,67 0,85 0,034 0,113

—
28 „Hagloe Crab", amerika¬

nischer Cider-Apfel aus
der Grafschaft Glocester 1895 40,0 — 1,0628 16,32 13,42 0,44 0,042

— —

Anal/« k<*

Aepfelmost-Untersuchungen von E. Hotter***) (Ber
Kontrollstntion 1892/93,13; 1893/94,6;

ichte der

1894/95.
pomologischen Versuchs- un
6 und 1895/96, 8).

') Land«'. Vers.-Stat. 1892, 41, 233.
!) Der Obstgarten 1896, 22 ; Centralbl. Agrik.-Chem. 1896, 25, 198.
*) Vergl. Anmerkung *) auf S. 871. word«»'-»«»*

**) Wo in dieser Kolumne ein Strich (—) steht, sind die betr. Moste nicht auf Rohrzucker gepruii < ^„lu'i'"
***) Die Uutersuehungsvcrfahren waren die von L. Weigert vorgeschlagenen Vereinbarungen üoer

Most Untersuchung.

Kr 0n

22 j
23 j

"ha

55 j.
26
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28
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40 »
4, Hefb st
42 W int ei
43 W ^Ü
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<61|
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Näh
er e Bezeichnung

Kr ° nPrinz Rudolf

steirischer
Winter-
Winter-

J^-Parmane . .
Dgl- Winter-Gold-

p Parmäne
p ass amaner . . .

ria2 enapfel . . .

c " a,la s - Reinette .
ani Pagner-Reinette

Ca <iada-
n

^ederapfel)
'^ franrös.

Herkunft

r0s ^C asse ler „
eine "e de Lunenlle

l! ibst0 « Peppbg . .
'Fähnchen . .

l^ Stettiner . .
tc \^ Winter-

^ Apfel . . .

\ s<* Winter-
, ia ffetapfel

"^apfel.
71

tt bst -Weinli„ g
int er .
e;nlin

' ° 8tob stmi Schung

^ CatR iructo ( lutea .
&lville de Mou3sion

**"«' Winter-Cal-
ville

Graz

Klein-Ka'inach,
Steierm.

Ober-Schöckel
bei Graz

Graz

Klein-Kainach,
Graz

Afiing, Steierm
Graz

St. Peter
bei Graz

Graz
St. Peter

Klein-Ka'inach

Graz

n
St. Gotthard

bei Graz
Graz

Feldkirchen
(Kärnthen)

Graz
Klein-Kainach

St. Peter
Klein-Kainach

Ober-Schöckel
Graz

St. Gotthard

Afiing, Steierm,
n

Seine inferieur
Frankreich

Graz

St. Gotthard

^ ^=t;

3.2. 189:1

!0.1. ,,

12. 1. „

30. 1. „

18. 12. 181):

10. 2.1893

29. 1. „

10.2. ,,

28. 1. „

8.1. „

15.1. „

21.1. „

30. 1. ,,
24. 11. 189:

29. 1. 1893

10.2. ..

20.1. „

12.1. ,,'

10. 2. „

16. 1. ,,

24.11. 1892

18.12. „

8 1. 1893

£ S ra.

66

57

57

65

109
77

126
65
6S
66

109
80

72
97
67

87
61

95
100

67
34
68

85
64

63
109
100

80

79

60

63

111
93

200
66
77

148
91
9-1

84
1 10

106
72

113
130

95
39
89

95
81

165
125

89

o ffl "
CDCD -

1,04768

1,05446

1,05660

1,05276

05233

1,05233

1,05318
1,05106
1,04683
1,05233

1,06392
1,06133
1,06176

1,06827
1,04768
1,07358

1,06696
1,04894

1,04810
1,04726

1,06090
1,05021
1,05703

1,05191
1,05489

1,06479
1,05789
1,05831
1,05960

1,0726

1,0718

1,05233

1,05405

100 com Saft enthalten

3«
g

Als Invert¬
zucker be¬

rechnet
12,36 10,25

14,13 11,65

14,69 11,93

13,69 8,6l|2,79

13,58
13,58

11,76
12,05

13,80 11,49
13,24 10,38
12,14 10,08
13,58 10,65

16,60 13,72
15,92 10,65|2,04
16,03 13,57

17,73 14,11 |l,93
12,36 10,25

9,11 15,15

17,39
12,69

12,47
12,25

15,81
13,02
14,79

14,46

14,24

16,82
15,02
15,13
15,47

18,88

18,45

13,58

14,02

14,53
9,61

10,74
10,08

10,74|2,21
11,08

10,56 1,70

11,13
11,93

11,41
11,93
12,41

TZ II -~

0,310

0,585

0,465

0,340

0,530
0,345

0,062
0,465
0,500
0,595

0,535
0,495
0,850

0,555
0,525

0,021

0,029

0,021

0,033

0,062
0,039

j0,060
0.108

0,009
0,039

0,096
0,102
0,078

0,015
0,054

0,750 0,051

0,415
0,460

0,0375

0,545

0,140
0,255
0,645

0,865
0,480

0,830
0,655
0,560

9,123,130,155

9,05 -

12,80J -
11,60

11,65

1,801

1,135

0,207

0,455

0,060
0,029

0,018
0,027

0,063
0,02
0,048

0,054
0,036

0,066
0,054
0 036

0,179

0,404

0,332

0,045

0,080

Beschaffen¬

heit

der Aepfel

etwas welk

etwas run-
zelich

welk

theils we

welk
frisch

nur 3 Theilc
frisch
ein¬

geschrumpft

süss u. herbe

sauer uuil
herbe

frisch
klein, etwas

welk



874 Obst und Beerenfrüchte.

No. Nähere Bezeichnung

48
49
50
51

52
53
54

55

56 ||
5 7
58

5 9

60

61

62

63
64
65
66
67
68

69
70
71

72
73
74
75

Geflammter Cardinal
Rother Cousinot .
Edelböhmer
Edelborsdorfer

Eisapfel
Fürstenapfel . .

I Holzapfel, weisser

„ roth gestreift

I
II

No. 2 weiss

„ 3 roth

78
7 9
80
81

Huber'
scher
Most-
Äpfel

Kronprinz Hudolf
Lederapfel . .

Winter - Maschanzker

Menagere Hausmüt¬
terchen

Mostapfel:
No. 1.....

„ 4 rothgestreift .
„ 5 weiss . . .

Passamaner
„ von Schmölzer

Herkunft

Engl. Winter-Gold-
Parmäne

Engl. Gold Pepping
Cornwaliser Limonie-

Pepping
Londoner Pepping .
Oelkofer „
Ribston „
Stein- „

Alling
St, Peter

St. Gotthard

Eggenberg
bei Graz

St. Gotthard
St. Peter

Kogelberg
bei Leibnitz

Wolfgruben
bei Gleisdorf

Strübing

> Krumberg

I St. Huprecht
a. d. Raab

Graz

Waltendorf
bei Graz

St. Gotthard
Graz

St. Gotthard
Waltendorf

Oberschlöckel
St. Gotthard

St. Ruprecht
a. d. Raab

St. Gotthard

n
Afling

Waltendorf

St. Gotthard
Graz,

Herbersdorf

Graz
St. Gotthard

24.1.

9.2.

22.1.

15. 3.

3.10.

>0.10.

7.2.

12. 1. 1894

1.3. „

2(1.10. 181)3

8.1.1894

5.2. „

5.2. „

5.2. „

18.1. „

7. 10. 1893

20. 10. „

20. 10. „

24. 1. 1894

16. 1. „

12. 1. „

IC. 12. 1893

5. 1.1894

5. 1. „

29. 1. „

135
76
52

85
110

122

76
95
90

46

55

60

90

58
79
49

100
100

80

52
52

103
97

30
78

98
92
72
47

>
com

145
98
54

100
131

160

89
110
108

58

57

71,4
112

68
90
51

117
119

81

59
58

119
112

33
94

104
109

82
51

= * 5Off)

1,05446
1,04683
1,05361
1,06696

1,06047
1,05361
1,05361

1,05574

1,04852
1,04937
1,04726

1,06047

1,04683

1,04641

1,06090

1,05574
1,05361

1,06198
1,05917
1,05617
1,05064

1,06176
1,05 233
1,05660

1,05404
1,05318
1,06436
1,05703

1,0515
1,04641

1,05233
1,05318

1,05021
1,08329

100 com Saft enthalten

i2ra
S

14,13
12,14
13,91
17,39

15,70
13,91
13,91

Als Invert¬
zucker be-

rechnet
12,17

9,50
12,05
15,06

13,49
10,73
11,49

14,46 12,35

12,58
12,80
12,25

15,70

12,14

12,03[

15,81

14,46
13,91
16,09
15,36
14,58
13,13

16,03
13,58
14,69

14,02
13,80
16,71
14,80

13,35
12,03

13,58
13,80
13,02
21,67

11,88
9,84
9,73

13,28

9,73

10,20

13,88

12,54
11,54
13,55
12,6 7
12,23
11,18

13,57
11,30
12,31

11,65
11,70
13,21
12,93

11,13
10,51
10,88
18,71

0,357 0,030
0,831 0,123
0,387 0,045
0,430 0,038

0,444 0,063
0,361 0,042
1,040 0,165

0,690 0,130

0,750^0,07

0,665J0,012
0,718 0,047

0,845

1,135

0,408

0,048

0,240 0,040

0,320 0,050

11,00 10,300
9,97 J0,244

0,410
0,368
0,383
0,368
0,436
0,165

0,775
0,905
0,520

0,455
0,380
0,462
0,323

0,650
0,384
0,376
0,729

0,01
0,053
0,063
0,035
0,024
0,060

0,035
0,142
0,035

0,031
0,035
0,026
0,033

0,033
0,050

0,050
0,0

0,063j
0,059

ffe«
Beäcb» 1

hei' \

.der

£OSC"

fri»c"

sehr V*

■»1*sehr

frisol

tri«'*

frisd»

nieis l * e»

fris1'1'

et«0 .r

85

H
!!Ch a

90

»1

92

93!

94

95|
96,
97

«Ol!

loa
'031

IO41

li) 5

l0 6!

»07

io 8
1()9

>io
'Uli
1.2|

116



frisch

herbe
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1()0

«Ol

loa
«03

H)4

«05

«06

ioj|

io 8
«09

«10

Hl
Ha

ager s

Kevine.

0r lean s.
Ros m ar i
'ami

«W,

"^frucht, gelb

roth
läse

r ötettine

^sse,.

^fte,
Apfel .

apfel

t0 'her W

«13

»»«
»Ig

erb st-w e

X,
11,

'''Wieb,

mter-T
oenapfei

Ulke
inline

'«lorsdorfer
Kleiner

l.
• Pressung:

I 1374 a *\
I «ru. Pressung:

l 400 g*)
oiLT olapfei . gelb.

Herbersdorf
St. Peter

St. Gotthard

St. Peter
Graz

St. Gotthard

Hopfgarten bei
Weisskirchen

St. Margareten

Kogelberg
G raz

St. Peter
Waltendorf

Afling
Graz

St. Gotthard

Cilli
St. Gotthard

Afling

St. Gotthard

Graz

1.

5.1.

9. 1.

21.1.

22.1.

5. 1.

20.2.

5. 1.

18.1.

2. 2.

22.2.

IG. 12. 1893

19. 1. 1894

22. 1.

9. 1.

29. 1.

16.12.1893

16.12.

3. 10.

19. 2. 1894

27. 2. „

27. 2. ,,

12. 3. „

19.12.1893

22. 1.1894

24. 1. „

28. 2. „

3. „
19.12.1893

1894

52

66
79

157
60
5 7
87
74
54

55
68

138

53
60
56
40

44

62

125

95
110
113

70

67

42

154
65
93

108
60

74
36

56

77
90

198

65
89
86
57

60
76

150

56

63,5
64,5
43

53

52

170

114
124
123

79,5

77

45

186
77

115
133

64,6

72
45

iE S £o et ^

100 oem Saft enthalten

S

1,04768

1,04852
1,04599
1,05574
1,06090
1,06566
1,05064
1,05064
1.07177

1,06262
1,05682
1,05574
1,05064

1,06414
1,07002
1,06740
1,05703

1,07400

1,06566

1,06090

1,04641
1,04473
1,04979

1,06262

1,04641

1,04810

1,06090
1,04431
1,05318
1,05617
1,05746

1,05149

1,05106

1,05510
1,06609

<-2

12,36

12,58
11,92
14,46
15,81
17,05
13,13
13,13
18,65
16,26
14,74

14,46;
13,13

16,65
18,19
17,51
14,80

19,22

17,05

15,81

12,03
11,60
12,91

16,26

12,03

12.47

15,81
11,49
13,80
14,58
14,91

13,35

Als Invert¬
zucker be¬

rechnet
10,00

13,24

14,30
17,16

10,08
9,88

12,29
13,14
14,36
10,51
10,47
16,46
14,03
12,93
11,70
11,28

14,00
15,44
15,26
12,11

16,10

14,31

13,35

9,97
9,18

10,33

13,28

9,92

10,93

12,67
9,65

11,60
12,53

12,17

Beschaffen¬

heit

der Aepfel

0,36110,057

0,545 0,022

0,402j0,04
!o,429 0,040

|o,425|0,047
0.6280,09
0,70710,088
0,583 0,073
0,639

10,432
0,323

j0,278
0,31210,022

0,673 0,087

0,090
0,065
0,054
0,097

[0,617
J0.527
0,368

0,200

0,180

:0,730

'0,316

|o,451
0,387

0,139

0,436

0,259

0,511
0,282
0,402
0 357

0,525

10,56 10,605

5,81
9,90

10,51

4,55

0,600

1,137

0,028
0,070
0,073

0,332

0,243

0,083

0,025
0,026
0,024

0,028

0,020

0,023

0,031
0,033
0,047
0,061
0,035

0,065

0,053

0,601
3,99 0,117|l),550

frisch

etwas welk
welk
frisch

welk, rund¬
lich

welk
frisch

welk, ranz-
lieh

frisch

süss, herbe

herbe

frisch

mit Kaul¬
stellen
frisch

welk

frisch

*) Die
ul \\ ■8epreast ^ng erfolgt mittelst einer kleinen amerikanischen Fruchtpresse. Es wurde mit einem Drucke von

Ullkcl^ell, ' ®a^ der ersten Pressung war trübe und dunkelbraun, der der zweiten Pressung fast ganz klar
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.

*lo. || Nähere Bezeichnung

117

118

119

120|

121

122
123
124
125

Edelborsdorfer

Fürstenapfel .

Herkunft

Hagloe Crab .

Knmberger Apfel

Königlicher Kurzstiel

Limoni-Pepping .
Stein-Pepping. . .
Pomme Marabot. .
Ananas-Reinette . .

Frauenberg
bei Leibnitz

Ziglenzen
bei Marburg

. iGösting b.Graz

126,Canada-

12
128,
129

Graue franz. Reinette

Gaesdonker ,,
Gold-Reinette . . .

130jj Graue Herbst-Reinette
131i Orleans-Reinette . .

132 Gelber Winter-
Stettiner

133 Rother Stettiner

134 Süssling I . .
135 „ II . .
136 Trdika . . .

137! Zwiebelapfel .
138 Bedan . .
139 RotherHerbst-Calville

"140 Oberösterr. Holzapfel
141 Sommer-Taffetapfel .
142

Kamberg
Ratsch bei

Ehrenhansen
St. Peter

St. Gotthard
Pettau

St. Martin
a. d. Drau
Dnterrohr

Weiz
St. Peter

| Kogelberg I
I bei Leibnitz 1

Pichling
bei Steins
Deutsch-

Landsberg
Ratsch

St. Gotthard

0
Pettau

St. Marein
Wildbach

St. Gotthard
Wildbach
Stallhofen

St. Gotthard

18. 12. „

16.11. ,.

21.11. .,

1. 2.1895

18. 9.1894

4. 12.

23. 11.

29. 11.

16.11.

6.12.

0. 12.

10.11.

12. ,.

26. 10. ,,

26. 10. „

27.12. „
27.12. ..

16. 9. 1895

1. ID. „

1.12. „

4. 9. „

1. 10. „

71

182

40

111

93

81
43
83

104

170

120
63
86
7 7
85

176

163
47
36

167
163
36
85
76
68

108

E ä !O (Q

215

55

143

103

91
48

108
122

204

151
67
97
93

100

250

192
56
44

203
195

48
104
100

89
132

1,07706

1,05446

1,06284

1,06566

1,10375

1,07309
1,08599
1,05874
1,05867

1,07133

1,07265
1,06436
1,06349
1,08218
1,06566

1,04852

1,05574
1,07530
1,06609
1,05170
1,05489
1,08643
1,06566
1,06262
1,05140
1,04852

100 com Saft enthalten

20,03

14,13

16,32

17,05

10,04

9,92

9,46

10,12

27,04112,20

18,99
22,37
15,25

10,21
13,14

9,28

6,32 0,598 0,067- I
1,44 0,659 0,058

ffe»
Rest** 1

hei'

Aepf«der

3,76

4,52

5,06
,19

3,28

14,97 7,97|2,98

18,53

18,88
16,71
16.48

21,37
19,80

12,58

14,46
19,57
17,16
13.41

14,24
22,49
17,05
15,26
12.25

12,58

9,80

11,08
10,16

9,96
13,88

9,72

8,98

10,08
9,69

11,88
9,61
9,08

14,20
10,98

9,50
8,76
7,94

4,91

4,14
2,96
3,95
3,97

0,444

0,248

1,335

0.823

0,692
0,169

0,034

0,069

0,138

0,048
0,074
0,109

O,7O0|0,062

0,83SJ0,087
0,639 0,122
0,549,0.039
0,4320,064
0,665,0,087

f 1/'""'

*i&eise

6,62|0,609

1,08 0,504

0,076

0,046

1,7010,572 0,030
6,34,0,1160,091
l,90 0,18o!o,146
1,21 0,556 0,120
2,39J0,567 0,021

4,42 0,267j0,444
3,37|0,430]0,410
3,01 0,823 0,07
0,09,0,457
2,98 0,267

0,050
0,039

fris1'
«■3?'

Uli*'

frisc"

etwW

eut et
f**'

Ausser über die in den
r *

vorstehenden Tabellen vorhandenen Untersuchungen berichtet re
den Jahresberichten III und IV der Pomologischen Versuchsstation in Graz noch über zihlreic

Untersuchungen von Apfelmost aus den Jahren 1894/95 und 1 «95/96, von denen hier wege
mangels nur die Schwankungszahlen Platz finden mögen:

Zeit der
Untersuch.

1894/95

1895/96

Zahl der
Untersuch.

67

24

| Niedrigstgehalt
l Höchstgehalt .

I Niedrigstgehalt
' Höchstgehalt .

74 72 1,04852 10,12
372 440 1,10375 27,04,

14 15 1,03806 —
216 210 1,10514 27,41

9,88
21,48

9,89
23,04

0,060 0,021

1,433 0,601

0,098 0,014

1,880 0,444

!)
10

ll

12

13

u
15

ig
17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31
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Mostobstsäfte aus der Normundie.

• Aep"

1,0*

frisc"

« l"';"
«***

15
ig
17

18
19
20
21
2a

23

25
26
21

28
29
30
31

Nähere Bezeichnung Beschreibung

B edan, 3. fl.***)
B eUe fille Normande

ß'squet, 2. fl.
ß onne chambriere, 3.fl
Cimetiere, 3. fl. .
Coqueret, 3. fl. .
Costard, 3. fl. .

Dauvere, 2. fl.
°ux amer, 3. fl.

Pl'ecquin Andievre, 2 fl.
» doux amev

* °a pendant tres-amere,
3. fl.

G allot, 1. fl.....

Girard. l. fl. . . .

Gr °s Farey, 2. fl. . .
Hd ''ou, 3. fl. . .

Herbages seches, 1. fl.

L °ngue queue, 2. fl.
Matois,
Ma

2. fl.

a arin-Onfroi, 2. fl.

a ux de Vache, 2. fl.
P °mme de Ozanne, l.fl
ßai le (Variete), 3. fl.
Rail e, 3. fl. . . .

get, 3. fl.Rou:

» (semi), 3. fl.
R °fge amere, 3. fl.

Renauf, 2. fl.
lvi ere, 3. fl. .

Ri

St - Croix, 3. fl.
St - Martin, 3. fl.

ES 2ü tu
a>cd 'S

100 com Saft enthalten

klein, grün
grosa, % roth
klein, gelbroth

gross, grün, roth gestreift
„ rothwangig

„ „ bräunlich
mittelgross, gelbgrün,

mit wenig roth
gross, grün, roth gestreift

desgl.
mittelgross, gelb

gross, roth gestreift
weiss, roth gestreift

klein, gelb, wenig roth
gestreift

klein, gelb
klein, gelb, roth gestreift

gross, gelb
ziemlich gross, roth

gestreift
mittelgross, gelb

gross, gelb, rothwangig
klein, gelbroth

ziemlich gross, gelblich
klein, grün, gelb

mittelgross, gelbgrün,
roth gestreift
klein, roth

klein, roth gestreift
mittelgross, stark roth

gestreift
gross, gelb

gross, gelb und roth
klein, grün, rothwangig
klein, grün, schwach

roth gestreift

1889 1,0631
1,0630
1,0606
1,0620
1,0560
1,0780
1,0595

1,0564
1,0550
1,0700
1,0710
1,0510

1,0800

1,0683
1,0680
1,0660
1,0610

1,0530
1,0680
1,0754
1,0630
1,0820
1,0550
1,0610

1,0590
1,0590
1,0690

1,0590
1,0670
1,0585
1,0650

16,36
16,33
15,71
16,07
14,51
20,26
15,42

3 S °

e

3 o --
o
«ST

12,00 0,255
11,46 0,141
11,15 0,322
10,42.0.140

10,87j0,188
13,59)0,335
10,4210,147

14,61 I 9,19
14,25 ! 7,81
18,16 |l3,03

0,248
0,435
0,167

0,066
0,650
0,050

0,366
0,570
0,083
0,450

0,347
0,400
0,570
0,60018,43 |ll,90|0,536

13,21 10,78jO,315J 0,150

20,78 !l5,24

17,72
17,64
17,12

13,40
10,08
12,50

15,81 10,05

13,73
17,64
19,58
16,33
21,31

0,335

0,281
0,322
0,268
0,168

10,06 0,134
11,15
12,25
11,91
12,02

14,25 10,60
15,81 12,26

15,29
15,29
17,90

15,29
17,38

15,16
16,86

11,65
9,09

12,60

11,00
11,36
10,97

0,301
0,482
0,134
0,174
0,147
0,147

0,235
0,315
0,147

0,208
0,201
0,281

11,92 0,134

0,170

0,170
0,590
0,233
0,230

0,020
0,66

0,347
0,302
0,400
0,530

0,117
0,300
0,170

0,266
0,250
0,170
0,430

Ana-

lytikei

I

') Untersuchungen von Obst- und Obstweinsorten der interkantonalen Mostansstellung in Oberburg, S. 9.
*) Vergl. Anmerkung *) auf S. 871.

.'""' Der Gerbstoffgehalt ist nach dem Verfahren von M. Barth in den Gerbstoffröhrchen bestimmt.
' !'■ = floraison = Blüthezeit.
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273

Mittlere Zusammensetzung und Seil wankungen der Aepfelsäfte

Nähere Bezeichnung

Mittel ....

Niedrigstgehalt .

Höchstgehalt
Weitere Schwankungsza

:3 -o

E S<

19,0 87,2 99,1 1,0566
12,6 24,0 33,0 1,0427

26,2 182,0 250,0 1,1038
hlen vergl. S. 876 unten

100 com Saft enthalten

15,16
11,05

27,04

° S

9,463,11
5,15 0,09

15,24|8,82

«o.

19

22

Birnensaft.

»0.

1
2
3

10
11
12
13
14

15
16
17

18

Birnon aus K lüster¬

ne uburg***:

Winter-Nelis . .

Oster-Bergamotte
Edel-Crasanne

Grosse Rommelter Birne i

Hardenpont's Winter-
Butterbirne ....

Grosser Katzenkopf .

Esperens Bergamotte
Forellen-Birne

St. Germain . .

Winter-Dechantsbirne .
Gute Luise ....
Diel's Butterbirne

Späte von Toulouse .
Schweizer Wasserbirne .

desgl. . ....
Grosse Rommelter Birne
Pomeranzenbirne von

Zabergau ....

Birnen aus dem

Vintschgau:
Pallabirne von Mals

Xeit
der

Unter-
Buchung
1889

Mittleres
Gewicht
ein.Bime

Press-
rück-
stände

19.11. — — 1,0685 17,77 13,00 0,40 0,25 — —
4.12. 108 — 1,0728 18,90 11,65 1,14 0,37 — —

20.11. 148 — 1,0650 16,86 11,02 0,70 0,38 — — """"""

10.9. 147 25,4 1,0500 12,95 7,01 — 0,86 0,179 0,113
""""

10.10. — —~ 1,0594 15,40 7,62 3,83 (0,07)
(?)

—

20.11. 217 — 1,0588 15,24 9,50 1,83 0,26 — — -"—
16.!). 530 16,3 1,0552 14,30 7,81 — 0,43 0,070

—
7.12. 301 — 1,0554 14,35 9,42 0,98 0,39 — — "~~"

20.11. 123 — 1,0650 16,86 10,12 0,07 0,34 — —
19.10. — — 1,0561 14,54 9,72 0,07 0,22 — —
20.11. 125 — 1,0540 13,99 9,80 0 0,31 — — ------"

4.12. 98 — 1,0549 14,22 9,57 0,14 0,29 — — ~~
19.11. — 1,0552 14,30 9,28 0,21 0,14 — — "~~~

19.11. — 1,0552 14,30 9,14 0,34 0,13 — —
19.11. — 1,0470 12,17 8,17 0,10 0,18 — —
4.12. 202 1,0359 9,29 6,53 0,53 0,13 — —

10.9. 142 16,4 1,0559 14,48 9,21 — 0,41 0,045 0,113
-~~~

1890
17.9. — — 1.0571 14,80 9,03 2,05 0,43

— — —
17.9. — — 1,0588 15,24 9,78 0,96 0,99

— —

17.9. — —
1,0556 14,41 9,36 1,52 0,86

— — —

1889
24.10. 145 20,2 1,0619 16,05 11,65 0,66 0,12 0,022 0,172

') Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 233. i.,il'>"
,;) Da sieh die Einzelwerthe nicht auf dieselben und die gleiche Zahl Aepfel beziehen, so sind die Mi

für Gewicht und Volumen nicht mit einander vergleichbar. hiedfl s''
**) Obwohl sich die spec. Gewichte z. Th. auf 15°, z. Th. auf 17,5• beziehen, sind doch die Untersuchte

geringe, dass beide Theile zur Berechnung des Mittelwertlies benutzt werden können; dem mittleren spec. g^l.
1,0566 entspricht nach der Weinextrakt-Tabelle ein Extraktgehalt von 14,67 g. Vergl. ferner Anmerkung*) au 5 lt'e I'.V"'

***) Die Birnen des Klosterneuburger Anstaltsgutes stammen von Niederstämmen (auf Wildlinge reie( ,.ln(l.
miden), die in der Ebene auf einem etwas feuchten Etschalluvialboden im Muttergarten der Anstalt gepflanzt Sl.

23

24
25
2 6
2?
28
29

3o
31
32

«3

35

36

37
38
39

40

41

4 2

'13
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2
4

-t1 ^ aj
--------

05 M 100 ccir Saft enthalten

Nähere Bezeichnung

ct- 3« J=~a o3•**09
■35s

O CD®- Ä —
S 1
£-8

:3

2~S
SS s
E JE° ® «.
■*• 5CO *>

U

«0. s
u 11 ° 3 3 §*P

"1"
o

Oes

CO-M
<äcd ■S*

c<3 g g e & g S g g h g
'9

Wimei" 1 aus f 1894

2« Dechantsbirne > { 5.1. 22ß — 1,0592 15,36 8,07 2,54 0,22 0,008 — —
Fortune J Graz [ 5.1. 116 — 1,0609 15,81 7,89 2,15 0,29 0,055 — —

Als Invert¬
zucker be¬

21
Hardenponts aus Graz .

1893 rechnet

3 2
10.12. 150 — 1,0553 14,35 10,98 0,18 0,048 — —

Steirische Scheibenbirne

■^■1 a «s Pettau .... 2.10. 64 -- 1,0626 16,26 13,42 0,38 0,005 — —
<<$

William's Christbirnc aus 1894
Graz ... . . 7.2. 200

Mlttl.Vo-
lumen
einer
Birne

1,0545 14,13 11,55 0,10 0,031

24
Die l's Butter-B.(St. Peter)

ccm

25 20.10. 215 208 1,06696 17,39 11,38 0,211 0,010 — —

2(1 Ca Pianmont (Webling) . 17.10. 131 120 1,06653 17,28 13,35 0,226 0,031 — —

»7 F °i-ellenbirne (St. Peter) 28.10. 76 71 1,07309 18,99 13,00 0,286 0.013 — —

28 Gr ünbirne (Weiz) . 12.10. 69 68 1,04894 12,69 9,65 0,365 0,065 — —

29 erzogin von Angouleme
ra ue Herbstbutterbirne

30.12. 228 234 1,06262 16,26 11,54 0,109:0,010 — —

«0 \ Webling u. Strassgang)
Hir schbirne (Weiz) . .

20.10. — — 1,07618 19,80 15,15 0,55 0,229 0,021 — — \
31 17.10. 87,5 83 1,06100 15,86 11,33 0,361 0,034 — — s.

32 » (Lindenhof)
Bol zbi rne (Weiz) . . .

18.10. 65 63 1,05617 14,58 10,93 0,391 0,026 — — *i

33
15.10. 31 31 1,06090 15,81 11,13 0,308 0,083 — —

34 Grosser Katzenkopf 1 15.10. 48 46 1,05361 13,91 10,08 0,361 0,029 — —

35 1 "Veblingu. Strassgang)!
a'eljuise von Avranches

18.10. 241 234 1,06349 16,48 11.92 0,241 0,026

36 (St. Peter) ....
hampagner - Mostbirne

18.10. 108 96 1,07485 19,46 14,53 0,233 0,049

(Dobl)..... 28.10. 43 43 1,07618 19,80 13,14 0,256 0010 — —

37 M °stbirne: ,
No. i, St. Peter

»12 . ( bei ]
38 17.1h. 43 40 1,07133 18,53 14,11 0,410 0,031 — —
39 18.10. 59 58 1,07485 19,46 13,88 0,425 0,013 _ _
40

.,14 | Graz 1 30.10. 76 69 1,06609 17,16 13,28 0,361 0,003 __ —

<1 M °stbirne (Pettau) . . 8.10. 50 46 1,06696 17,39 14,12 0,305 0,018 — —

"»2 » (St. Gotthard) 8.10 47 43 1,07265 18,88 15,50 0,244 0,052 — —

Re gentin (Webling und

13 Strassgang) .... 26.10. 117 113 1,07706 20,2 7 14,53 0,102 0,05 7 — —
Sa l*burg er Birnen 1895

4.9. 36 36 1,05106 13,24 8,98*1,09 0,680 0,066 — —

Mittel — 93,2*)
89,6*) 1,0611 15,85 9,54 0,99 0,328 0,038 0,133 —

'} II, III. u. IV. Bericht der pomolog. Vers.-Stat. zu Graz. Graz 1893|94, 14, 1894/95, 16 u. 1895/96, 10.
Die Mittelzahlen sind nur aus den Analysen No. 24 bis 43 berechnet.
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Zwetschensaft.

1
Nähere Bezeichnung

c
»2
■a osZU «
® t.IM »

a

(0m

IE S
O 0O C3
CO

100 com Saft enthalten

No.j
3«*- II i-S

g
£ II "
"■g

N
■ . C

10
g

O
o>
B.SCS
g

15 ,a>
S S
ü "

g

.1 Aus Geisenheim .... 1890 1,0750 19.47
*)

14,46
7,40 |5,50 0,89 — — —

■2 „ Graz ...... 11.9. 1S95 1,0557 9,01 — 0,86 — 0,041
—

1 II Aus Geisenheim .

1 II Aus Geisenheim .

1 || Aus Geisenheim .

lyt*<*

Reineclaudensaft.
| 1890 |l,0570|l4.77 3,02 6,66| 0,54 [ — I —*)

Mirabellensaft.
| 1890 |l,0785|20,39! 6,53 [6,98| 0,76 | — | —*)

Pfirsichsaft.
| 1890 |l,0500| 12,95 1,96 |7,00| 0,61 | — | —*)

Anal

p, Kulü*" 1

K flotter')

| P, Kuli*1'11"'

I p ItulW 1'"'

p, l{u!i*--l''>

Aus einem Garten bei Nürn¬

berg .......

Ohne nähere Bezeichnung

Herzkirschen**),] Garten
> bei

Weichselkirschen I Nürnberg

1883

1887

Aprikosensaft.

15,28 3,89
I ("/.)

— (Spur)

Kirschensaft.

7,03 1,96 0,80
(7„)| (7o)

(5,95)|(1,29) — — —
B. Kaper ,

j Sl0f m ts>

Kirschensaft

1 Saft der j 1°)
| Früh-Weichselkirsche) jt°)

Kirschen aus Gärten und
vom Markte in Kloster¬

neuburg:
Rothe.......

(Vom Markte).

1883

15. 7. 1887

1890

gekeltert
am

3.7.1888

8.7. 1889

19.6.1891

— 18,00

16,00

13,82

10,06

0,68 0,88

2,28

—
Pektin-
kürper
0,15 0,42

***)
0,60

— — 7o
(12,00) — 7»

(1,43) — — —

1,0510 18,10 13,14 — 0,722 — — 0,583

1,0525 18,86

(Bal-
ling)

13,92 0,452 0,671

1,0817 21,26 14,54 — 0,655 0,422 — 0,568"")

1,0817 21,26 13,54 — 0,732 0,418 — —
1,0745 19,37 13,40 — 0,313 — — —

■B. K"HSC''

Ij- Keil"

H Kreml»
n. 3- in
Boftm >

') Landw. Jahrb. 1892, 21, 437.
2) IV. Bericht der pomolog. Vcrs.-Stat. Graz 1895/96, 10.
') Kepertorium analvt. Chem. 1883, 289.
*) Chem.-Ztg. 1887, II, 1726.
s) Zeitschr. analyt. Chem. 1891, 30, 401.
K) Zeitschr. Nahrungsm .-Unters., Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 365.
*) Vergl. Anmerkung *) auf S. 871. . o,l° 8g

**) Eine Kirsche ohne Stiel wog im Durchschnitt 6,16 g, davon der Stein mit Kern 0,350 g und der >•><
(beide im lufttrocknen Zustande). Die Kirschen gaben bei 95—100° getrocknet 24,8% Trocken-Substanz.

***) Die Asche enthielt ferner an
Magnesia Kali Pliosphorsänre Schwefelsäure

No. 1 0.1109 g 0,220 g 0,031 g 0,005 g
„ 2 0,014 „ 0,392 „ 0,052 „ 0,007 „

und No. 2: 0,007 g. n - vi)»
°) Die Polarisation des Saftes im 200 mm Rohr betrug bei No. 4: 4,166° und bei No. 5: 4,:!ii° Wild.

W. Kloin in Procenten angegebenen Zahlen sind von uns auf g für 100 com umgerechnet worden. , 000$°
'">) Die Asehe enthielt: 0,568 g Kali, 0,0292 g Kalk, 0,0259 g Magnesia, 0,027 g Phosphorsäure umi

Schwefelsäure.
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lisd' '>

1
OBBt- 3

T3 o3."ü »
M £c

MO

E sO (D
© CS

100 cem Saft enthalten

»0.
Nähere Bezeichnung 11

L. O
° S

3^
0) oj -.

"5 il "

o «=
H (0

= |
■2"°
CSu.

S S
■- »

Ana¬

lytiker
3 s g s "" g g g g

9
10
M
12

Junkelrothe . gekeltert am
Rothe
tt * ' * » J»

13.6. 1862

18. 6. „
1,0639
1,0763

16,60
19,83

10,06
14,38

0
0

0,465
0,375

— —
0,399

~
Hel lrothe

' V ° m Markte) . „ ,
23.6. ,, 1,0755 19,63 14,00 0 0,439 -- — 0,576 _j

13

U
H

18.7. „ 1,0710 18,45 12,92 __ 0,625 -- — __
Gelbe . ' ' * » » 17.6. ., 1,0654 16,97 12,33 __ 0,509 -- — — S3?2

Sohwarze Anfang
Juli 1889 1,1023 26,68 16,90 __ 0,732 -- — — e ^

äeegi. 28. 6. 1892 __ 26,41 16,98 __ 0,491 __ __ __
16

desgl. **\ 4. 7. „ 1,1015
*)

26,48 17,26 _ 0,759 __ — __
aä

als Invert¬
zucker be¬

17
18 ^ e!c hselkir Sche f 15.7. 1893 1,0452 11,71

rechnet
6,18 1,200 0,052

panische 24. 7. ., 1,0762 19,80 9,96 2,050 0,230 _ (p-

19
20

Weichselkirsche
7 eichs elkirsche
desgl.

aus

Graz
1.8. „ 1,0515 13,35 6,28 1,725 -- 0,159 —
1. 8. „ 1,0613 15,92 7,83 1,888 -- 0,185 —

Die Kirschen
enthalten

21
22
23

Sehr"" 8011" 1 Um- f
ßChwa "e (5,64 g) gebung
J. nte (4,01g) von
Sc (M3 ^ Gra " '

cWze Herzkirsche (5,0 g)

17. 7. 1894

17.7. „
1,0687
1,0731

17,84
19,11

13,21
14,63

0,414
0,420

— 0,044
0,015

Stiele
'/.
2,4
1,9

Kerne
"/.

4,4
7,8

24 17.7. „ 1,0837 21,78 15,53 0,570 — 0,069 1,6 5,0

26.7. „ 1,0811 21,08 14,28 0,458 -- 0,105 1,8 7,3
25 aus °ber-Steiermark . .

«Kiiorpelkirsche (4,06 g) 24. 7. „ 1,0747 19,34 13,35 0,474 __ 0,022 1,8 7,9
26 SUs Gatwein . feo , ....

varz e Knorpelkirsche
' ' 8) aus Gatwein . .

„ 1,0869 22,61 15,15 0,408 -- 0,107 1,7 7,0
1

27 Bfl

28
^ te Knorpelkirsche(5,01g)

.^ Salbei Graz. .

^«Knorpel-, Umkirsche V

. Wachs- f von 1

24. 7. „ 1,0639 16,60 9,50 0,371 — 0,083 —

29
17.7. „

24.7. „

1,0797

1,0700

20,73

18,19

15,06

10,60

0,556

0,354

— 0,062

0,018

—

^^
—^-^ • ■) Uraz

Mineralstorfe
Mittel — 1,0737 19,35 12,S 11 0,750 0,420 0,088 0,fi 45

VI)»

l z <«schr
IL Be

) Hl. ;

«8 1)
H

Nalirungsm.-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 365.
''"cht der pomolog. Vers.-Stat. zu Graz, 1894, 16.

Bericht der pomolog. Vers.-Stat. zu Graz, 1896^ 19.

*) Di ' ,eS<!rProl,c ist der Extrakt durch Eindampfen bestimmt.
!1|i'li s ,,,'.' :.Klrw henlScWtts ?n waren 2 Tage vor der Untersuchung gepflückt und bis dahin in einem kalten Räume aufbewahrt-

es 0 Sd „ 1t?c'lt oincr Frucht ohne Stiel war 3,77 g mit 25,7% Trocken- Substanz, das Durchschnittsgewicht
S mit 71,5 «/„ Trocken-Substanz

K «.,i S, Sah
ru«gsmittel. I. 4. Aufl. 56



882 Obst und Beerenfrüchte.

Erdbeersaft. __^*
o> 0} 100 com Saft enthalten » £

No. Nähere Bezeichnung

C-3CDS.-esO3
"ü CO

C3

1 £» .2
<£ ä
U CD

CO
XUl
g

_ N

g

L CD

g
1 II "

.11 §
o ^ &

g

CS

CDD.

g

gig

g 3 3

AnalytiK er

1 Frische Walderdbeeren, Wald
11. K<"Jser ''bei Nürnberg . . . . 1883 1,0314 8,11 4,15 0,17 1,230 — 0,56 0,76

—

2
3

Gartenerdbeeren . . . . 1887
1895 1.0381 9,89

(°/o) cw
(6,89) (1,37)

6,333

(»/»)
(1,03)
0,844

— — —
E Sottet,

Mittel (No. 1 u. 3) — 1,0348 9,00 5,327 1,04 j 0,56 0,76 —

Himbeersaft.
NachderInversion

(Invertzucker) ("/») t \forittil Rothe Gartenhimbeeren . . 1887 — —
(6,97 •/.) (1,59)1 - — — ■— ./. -"u

2 1900 1,0168 3,88
— — 1,849 0,408 — 0,526 6,8

3 n 1,0170 3,98 — — 1,755 0,378 — 0,517 6,5
4 n 1,0160 3,48 — — 1,206 0,336 — 0,496 5.6

5 n 1,0190 4,38 — —
2,090 0,264 ~~ 0,512 6,4

6 n 1,0200 4,19 — — 2,010 0,216 0,598 7,6
7 n 1,0196 5,76

— — 2,250 0,240 — 0,684 7,6
8 n 1,0170 3,55 — — 1,440 0,252 — 0,506 6,4
9 n 1,0190 4,69

— — 2,140 0,300
—

0,356 6,4
10 Analysen von bestimmt n 1,0190 4,44

— — 2,170 0.288 —
0,630 6,4

11 rein vergoürenem ii 1,0180 3,59
— —

1,550 0,624 —
0,496 6,6 s^ 1

12 Himbeerrohsaft ii 1,0200 4,44
— — 1,930 0,202

—
0,550 6,0

13 (Himbeersuccus) V) 1,0180 4,30
— — 1,680 0,294 — 0,500 6,2

14 11 1,0210 4,2 5
— —

1,940 0,376
_ 0,468 7,2

15 n 1,0220 4,14
— — 1,920 0,864 0,466 7,2

16 n 1,0190 4,67 — — 1,920'0,255
— 0,568 6,4

17 n 1,0210 4,84 — — 2,170 0,360 0,470 7,2
18 ■n 1,0178 4,07 — — 1,790 0,336 0,512 6,8
19 n 1,0138 4,23 — —

1,620:0,408
— 0,510 6,5

20 n 1,0160 3,98
— —

1,530 0,336 — 0,430 6,3
21 ii 1,0170 4,60 1.750:0,444 — 0,500 6,8

Mittel No. (2—21) — 1,0184 4,27 i — l,836j0,359 — 0,515 6,6 |

Heidelbeersaft.
i Frische Heidelbeeren, Wald *) p KtMstf *)

2
bei Nürnberg .

Von Vollrath in Nürnberg .
1883
1889

1,0477
1,0290

12,36
9,90

7,76
4,39 — 1,20

1,15 — — 0,380
0,220

—
a. pi
'flu 0«""

r \{ofit' '

1. *«*"[
3
4

1887
29. 7.
1892 1,0368 9,54

(6,66)
6, 57

(1,11)
1,03 — — 0,258

—

Mittel — 1,0378 10,60 6, 27 1,13 — — 0,286 —

') Repert. analyt. Chem. 1883, 289.
') Chem.-Ztg. 1887, II, 1726.
') IV. Bericht der pomolog. Vers.-Stat. Graz für 1895/96, 10.
4) Zeitschr. Nahrungs- und Genussmittel 1901, 4, 97.
>) Mitth. pharm. Inst. Erlangen 2, 272—279; Chem. Contralbl. 1889, II. 598.
6) L. Weigert: Beiträge zur chemischen Untersuchung der Johannisbeeren.

bericht von Klosterneuburg. Wien 1894, 20.
*) Mit 0,220 •/„ Kali und 0,076 °/„ Phosphorsäure.

Sonderabdruck aus dem Jak*5*
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Fruchtsäfte.

Brombeersaft.

883

»0.
Nähere Bezeichnung

« sz•a o

°hne nähere Bezeichnung . 25.7.1887 7,26 0,76

« .2
~ a
<DCSca.
CO

100 com Saft enthalten

c = Cfl<3:s

o = ?£1° Analytiker

R °the Beeren 23. 7. 1887

Un ne nähere Bezeichnung .

desgl.
c
"Sniisch verschiedener Sorten

a °s Klosterneuburg . .

-*? 8 Görz......

Mittel

1887

15. 7. 1887

Maulbeersaft.

I - .1 — |l3,88j

Stachelbeersaft.
CW

(8,33)

7.25

1!

1894

1,0355

1.0435

(Bal-
ling)
9,11

11,27

2,06 i —

07.)
(0,79)

g
1,55

5,9 7
Invertzucker

5,15

1,31

2,10 0,063

0,061 0,268

./. Moritz')

I /. Moritz ')

J. Moritz ')

W. Sonne'1)

L. Weigert x)

/<:.Botler')

1,039510,19 6,12 1,65 0,063 0,061 0,268

Johannisbeersaft.

W
e>sse Beeren*) . . .

Rot he Beeren*) . . .

(i<JS8 1-, grosse, frühe . .

es gl-, späte, mittelgrosse
We 'sse Beeren

Ro 'he Beeren ....

Aus Schierstein a. Rh. 0)

otll e Beeren aus Kritzen
dorf

1883

1886

l. 7. 1887

1890

1,0501 12,96 7,84 — 2,39

Pektin-
körper
0,90 __ 0,38 |

1,0490
**)

12,68 6,89 — 2,71 1,08 — 0,50 1
__ 4,61 — 2,23 — — —

)— — 4,99 — 2,40 — — —
— — 5,57 — 2,04 — — — 1

- 07.)
(5,04)

07«)
(0,34) (2,22) — __ — J

1,0425 15,18
(Bal¬
lung)

g
5,46 — g

2,45 — — 0,586 1

1

1,0400 10,30 5,46 — 2,38 — 0,35 0,408 r.

R. Kayser ')

W. Sonne 2)

/. Moritz*)

W. Keim'')

H. Krem'a
z. Th.

L. Weigert u
BarilM 'i

3 Rcpert. analyt. Chem. 1883, 289.2, ""pwi. ainuyi. uubiu. löaa, io
> Chem.-Ztg. 1888, 12, Kep. 128.
) Mitgctheilt von H. Kreml a. Zeitsdll'. Nahrungsm. -Unters., Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 305.

J n. Bericht der pomolog. Vers.-Stat. Graz, 1S93/94, 16.
> Chcm.-Ztg. 1887, II, 1726.
, Zeitschr. analyt.'Chem. 1891, 30, 401.
> Peitscht. Kahrungsm.-Unters., Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 365.
> 1°0 g Johannisbeeren ohne Stiele lieferten Der Saft enthielt ferner in 100 ccm

, , Trocken-Substanz Asche Kalk Magnesia Schwefelsäure
Weisse . . 16,45 g 0,54 g 0,016 g 0,016 g 0,005 g

**\ ^othe .. . 15,75 g 0,69 g 0,021g 0,015 g 0,005 g
**%> ., speeifischen Gewichte sind von uns nach der Extrakt-Tabelle für Wein (Windisch) berechnet.

' J-s enthielten in der Asche:
No. 1 2 8 9 10 13 14 16

Kalk .... — — 0,022 0,021 0,037 — 0,123 0,079 g
Magnesia . . — — 0,0106 — — — 0,032 g
Kali .... 0,204 0,212 0,213 0,255 0.234 — 0,322 0,323 g
Phosphorsäure 0,079 0,052 0,023 0,050 0,042 0,024 0,068 0,070 g

' 2,oeo ijj?, }n "/. angegebenen Zahlen sind von uns auf g in 100 ccm umgerechnet. Der Saft polarisirte im 200 mm-W. nm.
56«
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etEC- 3<x>j=-B O3■*-*«is»e
3

o
% £
s *
(0

100 oem Saft enthalt m

NO. Nähere Bezeichnung n
t<
UJ
g

13
g

, t-
o o
°=3

g

»55
» II "

ifco
CO■a
CSa
e

o =
^ Iß
.2-5

e

§1

Rothe Johannisbeeren

aus Klosterneuburg:
9 Grosse .... gekeltert 13. 7. 1888 1,0467 12,04 6,67 — 2,40 — 0,44 0,470*)

0,442
*1

10 Kleine .... „ IG. 7. ,, 1,0505 13,03 8,38 —
2,46

— 0,22

11 v .... „ 2. 7. 1889 1,0532 13,73 8,68 — 2,38 — 0,26
/

12 „ langtraubige „ 7. 7. 1888 1,0510 13,17 4,85
—

2,73 **) 0,16 0,528

13 » .... „
Weisse Johannisbeeren

aus Kloster neu bürg:

Juli 1891 1,0512 13,28 7,51 0 2,31

*)
14 — gekeltert 13. 7. 1888 1,0044 15,03 — — 3,24 — 0,24 0,758
15 n

Schwarze Johannisbeer.

aus Klosterneuburg:

1,0491 12,65 8,52 2,12 **) 0,18 0,356

16 —- gekeltert 13. 7. ,. 1,0601 15,58 8,05
— 3,38 — 0,35 0,670

Ges.-Zucker + *) 1
17 Rothe Kirsch-Johannisbeeren als Inv.-Zuck.

berechnet
Farb¬
stoff

1,0368 9,54 4,25 2,28 0,095 — —
18 Rothe, kleinfriicht. Johannis¬

beeren aus St. Gotthard . 15. 7. „ 1,0426 11,05 5,04 2,75 0,049 — —
19 Rothe Johannisbeere 24. 7. „ 1,0422 10,94 4,49 2,54 0,161 — —
20 rt 24. 7. „ 1,0435 11,27 4,77 2,45 0,133 — —
21 Weisse holländische a

Johannisbeere .
m
ei 10. 7. „ 1,0464 12,03 7,26 2,60 0,097 — —

22 Schwarze Johannisb. 10. 7. „ 1,0237 6,14 1,41 3,38 0,391 — —

Weisse Johannisbeeren

aus Klosterneuburg: I'ektin

23 Durchsichtige ....
7. 7. 1891

3. 7. 1893
1,0443
1,0452

11,49
11,71

7,12
6,33

2,37
2,67

0,20
0,02

— 0,42
0,57

24 Englische, grosse ...
12. 7. 1S91

3. 7. 1893
1,0605
1,0481

15,70
12,47

10,49
6,50

2,51
2,50

0,12
0,26

— 0,58
0,65

25 Holländische . . . .
7. 7. 1891

12. 7. 1893
1,0464
1,0498

12,03
12,91

7,29
7,60

2,40
2,64

0,12
0,18

— 0,52
0,64

26
7. 7. 1891

12. 7. 1893
1,0528
1,0481

13,69
12,47

8,66
6,74

2,56
2,90

0,39
0,16

— 0,51

0,51
27 Kaiserin Eugenie .... 12. 7. „ 1,0519 13,46 7,76 2,68 0,34 — 0,75
28 Weissfrüchtige Verrier S . . 12. 7. 1891 1,0502 13,02 7,59 2,93 0,18

— 0,52

Analyii ker

K ß-em»
■,. '0.

I. WeiS0
ßarittt» i">

E. BotKr*>

igert .

') Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 365.
') II. Beriebt der pomolog. Vers.-Stat. Graz, 1894, 16. , Jahr6'
3) L. Weigert: Beiträge zur chemischen Untersuchung der Johannisbeeren. Sonderahdruck aus lc

berichte und Programm des k. k. önolog. und pomolog. Lehranstalt in Klosterneuburg. Wien 1894. 18.
*) Vergl. Anmerkung ***) S. 883.

**) L. Weigert fand in No. 12: 0,304g und in No. 15:
nicht krystallinisch, sondern eher gummiartig (Pektinkörper?).

«0.
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Weinstein-Ausscheidung. Dieselbe *
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■tikef No.
Nähere Bezeichnung

34

35

36

37

SR

39 j

40

41

42

43

4-t
45
46
47
48

49

Fleischfarbige
Johannisbeeren aus

Klosterneuburg:

ßudden's hellrothe . .

Gewöhnliche fleischfarbige

holländische ....

Lll ampagner-,Tohannisbeere

°the Johannisbeeren

au s Klosterneuburg:
Bri 'ish Queen.....

ll °the Gonduin . . .

Gv °sse Frauendorfer . .

In-
|i Hirsch-Johannisbeere .

; Ivni ght, grosse rothe .

Lan 8traubi ge , rothe . .

en-Johannisbecre

(Gloire de Sablons)

Hoc h>-othe. sehr frühe .

Hcllro »e, sehr süsse .

Uab -v Castle.....

Holl än<lische rothe . .

!J a ^a s ische rothe _ _
Ke miose

ros se rothe von Boulogne

^htbare, rothe .
est(=- süsse, rothe .

'^^arzeJohannisbeer
<lUs K 'ostcrneuburg

AlB «r afarb ;ge _

t. 3o x:T3 a

1S9112.

13. 7. „
2. 8. 1892

3. 7. 1893

12. 7. 1891

3. 7. 1893

1I.

2. 8. 1892

7. 7. 1893

189113

7. 7. 1893

13. 7. 1891

1893

1891

1893

1891

1893

1891

1893

14. 7. 1891

2. 8. 1892

1893

1891

1892

1893

1892

1893

1892

1893

26. 7. 1891

2. 8. 1892

E S

1,0687
1,0549
1,0600
1,0498
1,0523
1,0494

1,0481
1,0635
1,0700
1,0566

1,0456
1,0406
1,0592
1,0414
1,0489
1,0468
1,0481
1.0481

1,0536
1,0549
1,0622
1,0683
1,0631
1,0579
1.0648

1,0519
1,0622
1,0494
1,0439
1,0426
1,0447
1,0456
1,0502

1,0691
1,0687

100 ccm Saft enthalten

E .* a S
M O > eita 3 ö r-
CD

g

<°-i.
:rt ^£ ■M(t=CS

ö 11m
MCD

"■g g fe

17,85
14,24
15,58
12,91
13,58
12,80

12,47
16,48
18,19
14,69
11,82
10,51
15,36
10,73
12,69
12,14
12,47
12,47
13,91
14,24
16,15
17,73
16,37
15,02
16,82
13,46
16,15
12,80
11,38
11,05
11,60
11,82
13,02

17,96
17,85

11,28
8,85
9,63
7,60
8,32
7,26

8,13
9,57

10,10
7,84
6,90
5,98
8,36
5,31
8,24
7,52
7,70
7,35
8,62
8,43

8,76
9,32
5,21
7,73

11.52

8,35
10,36

7,80

6,63
5,38
6,92
6,46
8,04

11,50
10,12

3,16 0,24
3,11 0,16 —
3,57 — —
2,93 0,54 —
2,96 0,14 —
2,77 0,40

2,44 0,14
3,94 0,20 —
4,56 0,13 —
4,11 0,15 —
2,58 0,08 —
2,67 0,12 —
3,84 0,18 —
2,59 0,36 —
2,25 0,08 —
2,44 0,23 —
2,38 0,18 —
2,99 0,25 —
2,89 0,10 —
2,86 0,33 —
4,18 0,18 —
4,83 0,04 —
4,65 0,40 —
3,83 0,21 —
2,75 0,21 —
2,81 0,18 —
3,04 0,12 —
2,77 0,17 —
2,72 0,17 —
4,10 0,16 —
2,63 0,16 —
2,88 0,33 —
2,66 0,09

2,71
3,75 — —

0,81
0,54
0,57
0.63

0,51
0,67

0,53
0,67
0,77
0,66
0,46
0,51
0,69
0,61
0,50
0,49
0,50
0,47
0,52
0,69
0,77
0,80
0,86
0,65
0,60
0,57
0,61
0,51
0,43
0,42
0,51
0,53
0,53

0,71
0,76

Analytiker

L, Weigert')

"> Vergl. Anmerkung ■) S. 884.
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CD 09 loo com Saft enthalten

No. Nähere Bezeichnung
- 1
^ 3ZZ tft
im 2e

3

11
15 'I
O CDO CD
CO

jecd
"><
Ul
g

Gesammt-
zucker

m(Invert¬

zucker)■ö II

C

0Q_ Stick-

<rcStoff-
Substanz

SS
m"

8

Ar

Schwarze Johannisbeer.

aus Klosterneuburg:
50 Gelbfrüchtige ..... 2. 8. 1892 1,0753 19,57 10,47 3,75 — 0.70

51 Merveille de Gironde 1 25. 7. 1891 1,0709 18,42 11,99 2,70 — 0,70

(schwarz) 2. 8. 1892 1,0784 20,38 12,01 3,84 — — 0,84

52 Neapolitanische (schwarz) i
25. 7. 1891

2. 8. 1S92
1,0731
1,0829

18,99
21,55

12,84
12,92

2,71
3,75 __ I 0,93

0,83
£.

53 Oydens schwarze •
25. 2. 1891

2. 8. 1892
1,0678
1,0696

17,62
18,08

11,46
10,95

2,35
3,48

—
__

0,74
0,84

54 See's fertile (schwarz) 1891 1,0661 17,16 11,23 2,62 — — —
Mittel — 1,0539 14,02 8,35*) 2,92 0,20 0,28 0,59

Analyt*« r

l. WeW
!')

Preisselbeersaft.

Aus Bozen:

i Frische Beeren

Weichgewordene Beeren

Aus Hall:

Gesunde, frische,
harte Beeren;

Saft untersucht am

Weiehgewordene,
etwas eingetrocknete
Beeren; Saft unter¬

sucht am

Ohne nähere Bezeichnung

Mittel

26. 9.1888

6.10. „

13.11. ..

14.11. „

21. 3.1889

14.11.1888

10.12.1889
gekeltert

am
17. 9.1888

bei 17,5"
1,0577

1,0521

1,0660

1,0560

1,0661

1,0462

14,11

12,78

16,10

13,71

16,12

(Bal-
ling)

11,90

Inveit- Benzoe-
Zuekei säure

9,20

7,92

11,80

9,02

7,38

11,67

4,11

7,45

0,0862

0,0638

0,0759

1,911

1,804

1,992

1,884

2,233

2,055

3,418

2,27

Gerb¬
säure

0,224 0,075
— 0,069

Essig¬
säure

0,298

0,325

1,520

0,063! —

— |0,364

— |0,244
I **)

1,057414,12! 8,57 0,075 2,20 0,224 0,069 0,302

Alk»'
hol

0,104

0,342

fol»

No.

Citronensaft.

Ausser den in dem Abschnitte „Natürliche Früchte" (S. 843) aufgeführten Analysen lieg en
folgende Untersuchungen über die Zusammensetzung des Citronensaftes vor:

1. Analysen von H. Hassall (Food: Its adulterations and the methods for their detc
London, 1876, 656).

„od»

:ti<">-

') Vergl. Anmerkung •) S. 884.
•) Landw. Vers.-Stat. 1890, 38, 69.
*) Zejtsohr. Nahrungsm .-Unters., Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 365.
*) Die Mittelzahl ist aus den Analysen von No. 17 an berechnet.

**) Die Asche enthielt bei So. 1: 0,142 °/„ Kali und 0,009 «/„ Phosphorsaure und bei No. 8: (1,119"/, Kali.
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»0. Li O

10 s
cS

Ul
Citronen-

säure
aoi»<

<D1P

>£=:ri" c»CO

No.
Spec.Gewicht Extrakt Citronen-

säure

CDJ=
<

£ STCDCDII
^^ ==1« 7» /o 7» % °/ "1/o °//o 7, "1

l Von C itrus lin lonum : 2. Von Citrus limetta:
1 1,03516 8,990 7,776 0,262 0,002 1 1,03604 8,915 7,168 0,465 0,002
2 1,03472 8,976 7 648 0,314 0,002 0 1,03784 9,412 7,680 0,473 0,002
3 1,03520 9,270 7,782 0,353 0,002 3 1,02648 8,583 6,605 0,390 0,002
4 1,02356 7,154 4,081 0,110 0,001 4 1,03492 9,530 7,155 0,330 0,001

Mittel
5 1,03888 9,670 7,399 0,437 0,001

1,03213 8,597 6,822 0,259 0,002 Mittel 1,03483 9,222 7,201 0,419 0,002

»o A ' B° rntr äg er (Zeitschr. Nahrungs- und Genussmittel 1898, 1, 225) fand für den Saft
r eifen und reifen Citronen aus Portici folgende Zusammensetzung (g in 100 ccm):

Saft der Extrakt Invert¬
zucker

Bohr¬
zucker

Citronen-
säure

Wein¬
säure Asche

unreifen Frucht 9,30 0,21 0,78 7,52 0 0,486
reifen Frrucht . 8,87 0,75 0,19 7,28 0 0,384

Orangensaft.
toi usser den in dem Abschnitte „Natürliche Früchte" (S. 843) aufgeführten Analysen liegt noch

"nde von C. Mestre (Chem. Centralbl. 1891, II, 897) vor:

1,070
85,041 l

Direkt Nach der Inver- Freie Oitronen-
rcducirender sion redlichen- und

Zucker der Zucker Aepfelsäure

5,430% 5,3907„ 1,9307„

Citronen-
saures

Kalium

Citronen-
saurcs

Calcium

Mannit und
Gummi-

Pektinstoffe

1,390 70 0,250 70

Salze

O,5O07 0 0,057%

od»

Granatäpfelsaft.

Näh ere Bezeichnung

In Archen Oktober 1876
^Pflückt

Mittel

1876 1,061

100 cem Saft enthalten

15,04

Sa «£

13,69
7,81

11,33
10,50
11,45
11,78

— 115,60

0,37
3,04
3,36
0,51
0,49
0,51

0,19

0,082

0,106
0,114

1,04
0,28

— 11,74; o ! 1,2110,101
') 7 •
') Rev^!"'' Nah mng8- nml Gcnussniittcl 1898. I, 158.

BV- mtern. falsif. 190o. |3^ 92 .

**) VeS 1? 131'1'*™1 Citronensaft fand Hassall ",S25»/„ und 0,434"/, Schwefelsä
- »■ "cstimmtiai ferner folgende Zahlen:

Mitt-l r ^°* ! '2
uercs Gewicht einer Frucht 380 g 189 g

J,, ° Pracht enthält ! Kernt ' 28>4 "'» 41,8 "<"
Die K \ Saft 61,3 „ 36,4 „

er»e enthielten: Wasser Stickstoff-Substanz Fett
35,(>2"/0 9,38"',, 6.85°/,

222 g
38,9»/,
37,1 „
Stärke
12,64 »/„

4
290 g
32,9"/,
45,0 „

Ilohfaser
22,41%

286 g
34,2 "/„
13,8 .,

Asche
1,54 "/„.

Analytiker

A. Born¬
träger und
G. Paris ')

309 g
33,7%
46,9 „



Obst und Beerenfrüchte.

No.

Quittensaft.

Nähere Bezeichnung

Ohne nähere Bezeichnung

Aus St. Peter bei Graz

(83 g)......

Mittel

1887
20. 10.

1895
27. 11. 1,05404

100 com Saft enthalten

— N

g

9,60 2,150

14,02 9,15 0,51 0,840 0,042 —

- 9,S 1,495 !

An äiy' iker

/. iforitt

E. Bot" ■■)

Taffe,

Ws

Wi,

Sonstige Fruchtsäfte.

Japanische 0 e 1weide
(Eleagnus longipes) aus der
Umgegend von Graz*)

Eberesche (Sorbus aucu-
paria) von St. Gotthard
bei Graz.....

Ebereschenextrakt"'*)

Dattelsyrup aas Algier,
Saft der Dattelart „Gharz"
(brauner Syrup)

Dattel-,,Honig", wie No. 3,
an der Sonne eingedickt

Feigensaft von indischen
Feigen, in der Nähe von
Livorno gewachsen***) .

1895

1895
31. S.

1893

1889

1893

1,06522

1,07309

16,94

81,01

7«
66,50

12,80 0,981 0,419 -

46,87 0,188 0,419 __ —
0/10 */• '/• 0/,0 •/•
5,10 3,00 2,010 — 0,34 0,75

Glu¬
kose

Frue-
tose

9,72 22,13 — — 2,85 1,38

9,34 32,46 — — 3,35 1,55

In 100 ecm

s e
8,79 4,95 — — — —

. ;■;.Ilottn'

M. >l«<wfe'

an'"'"

y. Ftt!S#*>

■hi'!

Anhang zu „Fruchtsäfte".

Gerbstoff -Gehalt von Apfel- und Birnenmost.

E. Hotter (Chem.-Ztg. 1894, 18, 1305) fand, dass der Gerbstoffgehalt der Obstsä

nach dem LS wen t ha Eschen Verfahren bestimmte) allmählich abnimmt.

fte (d eD

') Chem.-Ztg. 1S87, II, 1720,
2) IV. Jahrcsber. der pomolog. Vers.-Stat. Orraz, 1895/96, 10.
3) Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 377. <tn'^'
') Journ. Pharm. Clu'm. 1880 [5], 20, No. 11; nach 0. Haenle: Llie Honig-Litteratur der letzten J al !"Vn

bürg 1890, 7. — Haenle konnte auf Anfragen in Algier keine genauere Auskunft über diesen „Honig" erhai
5) Boll. della scuola agr. di Scandicei presso Firenze 1893, I, 22; Centralbl. Agrik.-Chem. 1891, 23, 20-.

*) Die Oelweide ist ein aus .Japan stammender, in neuerer Zeit vielfach begehrter Beerenobststrauch! { |j t.fei
*°*°5

nach 3—4 Jahren reichliche Mengen braunrother länglicher Beeren mit rostfarbenen Pünktchen trägt. Die
ein besseres Kompott als die Kornelkirscbr.

**) lieber die Zusammensetzung der Ebereschen-Marmelade siehe unten S. 894,
***) Die Zusammensetzung der zugehörigen Früchte siehe oben S. 86S.

Frucht
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Hotter fand nämlich in 100 ccm Obstmost folgenden Gerbstoff-Gehalt in g:

;iker

Ap felmos t.
1892 1893

Gle

Jffetap fel _
^anzker . ; ;

Grallsc h Brunner .
J aUe He rbstreinettc .
,> er TafFet . . .
n °'her p-

,er Eiserapfel

ich nach der
Pressung

0,054

Nach
Tagen

Nach
9 Tagen

0,030

Nach
14 Tagen

0,018

Gleich nach der
Pressung

Rother Cousinot . . 0,097

Na eh
5 Tagei
0,071

0,060 0,036 0,021 — Maschanzker 0,061 0,026
0,069
0,078
0,048
0,078

—
0,030

0,057
0,039
0,048

Goldreinette

„ ...
Holzapfel ....
Graue Herbstreinette

0,054
0,097
0,047
0,050

0,033
0,071
0,025
0,009

Champagner Reinette 0,088 0,075

Birnenmost 189C .
Gleich natli der

Pressung
Nach

9 Tagen
Nach

14 Tagen
Williams Christbirne 0,031 0,026 0,017
Birne Fortune 0,055 0,018 —

»../■<*«

nliir' '*

Sonstige Analysen von Fruchtsäften.

• Sonne (Vierteljahresschr. Nahrnngs- u. Genussmittel 1888, 3, 163) bestimmte den Zucker- u.
Ul'e-Gehalt von Johannis- und Stachelbeeren.

Behrend (Beiträge zur Chemie des Obstweines und des Obstes, Stuttgart 1892) fand für
Aepfel und 1 Birne (2,91 g Rohrzucker bei 11,75 g Gesammtzucker in 100 ccm Most) der
9 ~er und 1890-er Ernte folgende Mittel- und Schwankungszahlen für den Gesammtzucker-

Ullcl Rohrzuckergehalt: ... , „ ,Mittel Schwankungen
Gesammtzucker in 100 ccm Saft..... 12,69g 9,25—18,64g
Rohrzucker............3,78,, 1,36—6,51 g
Rohrzucker in Procenten des Gesammtzuckers 29,8% 11,2 — 51,2%

" "-»lisch (Landw. Jahrb. 1892, 21, 427) fand in 9 Aepfeln 6,82—13,12% reducirenden
n »<3 1,28-5,4 6% Rohrzucker.
8. K r

y-k

emla (Zeitschr. Nahrungsm.-Untersuchung, Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 365.
"eu und Dupont: Analyse von Apfelmost. Bull, assoc. Beige Chim. 1894, 11, 526; Chem.-

8 ' 1 894, 18, Rep. 78.

• "eigert (Jahresber. der k. k. onologischen und pomologischen Lehranstalt in Klosterneu-
r g 1894 ; Centrbl. Agrik. - Chem. 1895, 24, 264) berichtet über Analysen von Johannis-

re ')saft von rothen, weissen, fleischfarbigen Beeren, namentlich über Säure- und Zucker-
alt - Erfand in 100 ccm 2,3— 4,4g Säure und 5,4—12,9 g Zucker.

arx: Dingler's Polytechn. Journ. 150, 143 —146. Zucker- und Säurebestimmungen in
" el " und Birnenmost aus Hohenheim.

a Ia nd (R ev . intern, falsif. 1900, 13, 92). Analysen von Orangensaft.
" ■L - Winton, A. W. Ogden und L. W. Mitchell berichten im 22. und 23. Jahresber.der fv

Connecticut Agric. Experim. Stat. (für 1898 u. 1899) über zahlreiche Analysen von Fruchtsäften,
es und Limonaden des Handels.
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Fruchtsyrupe.
Himbeersyrup.

No. Nähere Bezeichnung

t- 3cdjr

■*-•tn
Ss

13

CD
% s
COO
E SO CD
CDCO
CO

CD
MCO

/o

L.CD
o
3N
CD>
%

ffi
O3N
.SOce

In

CD

1=3
18 g-0 W COCS <

II
/o

CD g
Ü 3-SP

|»|
II

CDc^«£,
t et
CD*-

IM

/o

CD
O<

/o

CS

/o

O CD
= 3«0:cdO CO■CSO.

IS—

Analytik
fo'gen

So.

1
2

1 1900 — 31,20 29,28 35,96 0,482 0,009 1,66 0,20 — — '
3

2 n
- 29,83 58,56 9,08 0,519 0,012 2,05 0,22 — — 4

3 n
— 43,15 32,40 21,37 0,837 0,018 1,75 0,28

— — 5
4 n

—
29,50 33,82133,32 0,573 0.012 1,60 0,33

— — 6
5 Aus bestimmt n — 33,60 10,54 51,64 0,79 0,015 1,50 0,255 — — 7

6 rein vergohre- H
— 32,00 5,02 58,27 0,74 0,013 1,74 0,255 — -— 8

7 nem Rohsaft n
—

31,00 5,10 58,99 0,70 0,012 1,80 0,27
— —

gj/'

9

8
9

10

nach der Vorschrift

der deutschen

n
■n

— 29,50
27,90
30,85

3,72 62,09 0,455
24,98 42,80 0,784
23,50 41,5910,737

0,013
0,018
0,015

1,42
2,06
1,87

0,30
0,32
0,262

— —
10

11 Pharmakopoe n
—

28,50 14,60151,87 0,737 0,012 2,30 0,215 — —
12 hergestellt**) T)

—
30,95 25,60 39,36 0,4489 0,015 2,01 0,265

— —
»litt

13 n
— 33,73 13,42 48,35 0,455 0,018 1,95 0,30

— —
14 n

- 32,10'23,70 40,18J0,428 0,021 1,90 0,26 — —
15 n

—
27,7ol28,96 39,90 0,737 0,012: 1,34 0,40 — —

16 l „ — 31.08 23,36 41,19 0.649 0,015: 2,18 0,32 — — *ss
Mittel — — 31,4122,29 42,25 0,629 0,014 1,82 0,278 — —

Himbecrsyrupe
des Handels

bezw. Haushaltes.

Trau¬
ben-

zucke;*

Durch
90%-ig.
Alkohol
fällbar

"»•

17

18

19

Aus einer Apotheke

Aus einem Haushalt

Aus einer Konditorei

1879 1,2971

1,1513

39,00

54,40

20,50

21,18

39,95

24,34 — —
0,169

0,023

0,383»)
0,062

°)

0,164

0,023

0,016

0,007

1

(rein?) .... n 1,2867 41,59 22,54 35,50 5,245 0,123
°)

0,041 0,028
2

') Zeitschr. Nahrungs- und G-enussmittel 1901,
2) Original-Mittheilung.

4, 07.
irl^'

*) Der zuckerfreie Extrakt wurde berechnet durch Abziehen des Gesammtzuckers als Invertzucker von t
analytisch bestimmten Gesanimtextrakt.

**) E. Spaeth ermittelte ferner folgende Werthe für Alkalinität der Asche und die Polarisation
Lösung- im Apparate von Schmidt und Haensch.
Polarisation

Direkt.......
Nach der Inversion . .

Nach der Verjährung . .
Alkalinität der Asche

entsprechend cem N- Säure
Polarisation

Direkt.......
Nach der Inversion . .

Nach der Vergährung . .
Alkalinität der Asche

entsprechend cem N - Säure

„ 10•/•' li

No. 1 2 3 4 j 6 7 S
+ 8 " 11+ 3 ° 50 ' + 0 + 0° 30' + 3 ° 10 ' + 6° 42' + 7° 39' + 7° 20'

— 2° 25' - 2° 27' — 2° 08' — 2 ° 44' — 2° 20' — 2° 38' _ 2 ° 40 '

± 0

2,632,3 2,4 2,05 2,60 3,20 2,65 2,7
16

, 50 16No. 9 10 11 12 13 14 15
+ 5 ° 04 ' + 5° 12' + 7» 10' + 5° 28' + 7° 42' + 5» 18' + 4° 31' + 2 0 30-—2°34' 2° 42' — 2 ° 42' — 2° 34' — 2» 35' — 2° 28' — 2 ° 45'

Spur links

2,60

Spur links

2,5 3,3

*) Nach dem H cinrich'schen Verfahren bestimmt.
°) No. 17 enthielt 0,049'%, No. 18 und 19 dagegen enthielten nur Spuren von Schwefelsäure.
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Ueb

herici e Von Apothekern nach
" en Amthor und Zink

'a s v
fol'Sende

er den Säure-, Asche- und Phosphorsäure- Gehalt von
Himbeersyrupen,

dem Deutschen Arzneibuche hergestellt und unzweifelhaft rein waren,
(Zeitschr. Nahrungsm.-Untersuchung, Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 130);
Zueker war ungefähr wie 7 : 13. Die Untersuchungsergebnisse warener hältniss von Saft zu

S„.

1
2
3
4
5
6

9
10

Ja] "gang

18S0

1891

G-esammt-Säure
(=Aepfelsäuro)

7.
0,8375
0,6057
0,7839
0,7771
0,7168

0,6164
1,0786
0,8297
0,5627

Asche
"I/o

0,1700
0,1980
0,2170
0,4091
0,2070
0,1985
0,1932
0,2540
0,2598
0,1704

Phosphor¬
säure

7.
0,0091
0,0168
0,0090
0,0312
0,0175
0,0157
0,0110
0,0216
0,0191

,0,0103

No.

11
12
13
14
15
16
17
18
19
20

Jahrgang

1892

sammt-Säure
Aepfelsäure)

7o
Asche Phosphor¬

säure

0,8040 0,2069 0,0134
0,8174 0,2349 0,0101
0,7660 0,1890 0,0123
0,6029 0,1920 0,0104
0,7905 0,2570 0,0128
0,6029 0,1516 0,0066
0,5761 0,1624 0,0105
0,8508 0,1633 0,0184
0,7771 0,1760 0,0131
0,2060 0,1940 0,0070

7. Kf"€
gect' l

Sonstige Analysen von Himbeersyrupen.

liittei lull ° Morpurgo (Pharm. Post 1897, (SO, 315; Vierteljahresschr. Nahrungs- und Genuss-
' 1™, 230). Zusammensetzung von 3 Himbeersyrupen des Handels.

Johannisbeersyrup.

°'=-*yrup
(exV lnf er Konditorei
vext rafei n )

'S eiue 'n Haushalt

1879

E S
O CD
CDCD

1,2518

1,1885

CDI-
=3*e

I ■ "

•* E « "i

3 a «j|u-
i III

0/ I 0/ — 0//o l_ /o I /o

,_,
t. c o
:5

K «:i
II Q™

/o

46,35^4,84127,58! —

50,42i23,66;25,63J —

0,901 0,329
**)

0,145 :o,144
**)

/o

0,149

0,043

/o

0,020

0,014

Analytiker

C. Krauch
und v. der

ßecke')

10V"

s
o 15
o 36'

6
o 16
o 30'

(«straf,
einer Konditorei

ein) 1879 1,2584

MIS

Erdbeersyrup.

40,37 20,57(38,62j —I 1

Kirschsyrup.

r Konditorei |l879|l,2474U6,18|I5,26|37,44

' 0ri S"i;il-Mitti,,.u„vi VT "uraneutmg.
> N&ch (I,.,,, „ .
*») Der o v™ Heinrlch sehen Verfahren bestimmt.

eh alt an Schwefelsäure betrug:
Johannisbcereaft ErdbeersaftSo. l

0,069 «L
No. 2
Spur 0,063 »/„

0,284 0,160|0,0690,009

0,943 |0,174|0,065l0,023

C. Krauch
und v. der

Hecke ')

C. Krauch u.
v. der Becke-)

Kirschsaft

0,012 •/,
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Anhang zu Fruchtsyrupen.

Ueber die Bildung von Invertzucker in Fruchtsyrupen hat B. Bu
(Pharm. Ztg. Russland 1890, 29, 33, 49 und GS) eingehende Versuche angestellt.

Die verwendeten Rohsäfte enthielten:

ser

Kirschsaft Himbeersaft

Säure (= Aepfelsäure) 1,59% 2,08 c/„
Glukose.....0,50 „ 0,50

Johannisbeersaft

roth
2,91%
0,89 „

schwarz
3,4 8%
1,11

Berberis*

4,29%
0,77 „

aft

Auf 5 Theile Saft wurden 9 Theile Rohrzucker genommen; letzterer enthielt 0,076% I nv

Die Veränderungen im procentigen Invertzucker- und Säuregehalte unter dem
der verschiedenen Dauer des Kochens waren folgende:

ckC'

Bezeichnung der

Invertzucker Freie Säure (= Ae] felsäaw^.

No.
Bauer des Kochens in Minuten Dauer des Kochens in Mi» 1111

Säfte Einmal Einmal 20 30
auf¬ 5 10 15 20 30 auf¬ 5 10 15

gekocht gekocht

0,74
0,90
1,25
1,63

0,7'
0,9°1 Kirschsvrup .... 3,13 6,17 9,10 15,15 16,40 30 33 0,79 0,78 0,76 0,75

2 Himbeersyrup 4,17 8,33 16,12|43,47 50,00 !50,00 1,03 1,00 0,97 ; 0,92 1,1'
3 i Johannis- 1 roth . 5,95 !1 7,86 26,31 31,25 43,10 53,65 1,41 1,34 1,31 \ 1,29 1,5'
4 1 beersyrup ( schwarz . 7,87 20,00 34,48 43,48 55,55 62,50 1,74 1,72 j 1,71 1,68
5 Berberissyrup 5,51 22,73 33,78 50,30 — — 1,98 1,93 1 1,86 | 1,72

Nach 14-tägigcm Stehen im Keller wurde folgender Gehalt festgestellt: 0,71
1 Kirschsvrup .... 6,40 7,57 9,43 15,62 17,54 30,33 0,77 0,77 0,75 0,73

0,86

1,24
1.63

n,« 5
2 Himbeersyrup . . . 5,55 9,25 18,64 44,24 50,50 51,20 1,02 0,98 0,92 0,88 1,16
3 ( Johannis- ( roth . 7,47 20,23 29,41 32,05 45,04 54,94 1,39 1,32 1,30 1,28 1,56
4 1 beersyrup ) schwarz . 8,93 21,74 37,07 44,23 56,80 62,50 1,71 1,71 1,70 1,68

5 Berberissyrup 6,94 •23,80 34,48 51,02 — — 1,97 1,92 1,84 1,71

lJik

1 1,

Gelees (Kraut) und Marmeladen.

Untersuchungen von J. Koni
Obst- und Zuckerrübenkraut. 4 ,i4 ■

W. Kiseh und M. Wesener (Zeitsehr. analyt. Chem. 1889,
Obstkraut.

No. Nähere Bezeichnung
0COCOes5

°/
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I Birnenkraut .... 33,70 53,03 2,79 0 23 2,099; 8,45 2,03 0,178 1,00 —
2 Aepfelkraut .... 33,04 57,80] 3,80 0,16 1,194 3,48 1,88 0,151 0,92
3 Obstkraut aus Westfalen 37,39 46,88110,52 0,2 1 1,971 3,19 2,04 0,199 0,85

—
4 desgl. aus Rheinland 38,47 54,83 3,28 0,23 1,309 1,54 1,88 0,160 0,98

—
5 Aepfelkraut aus Westfalen 33,11 55,36: 3,61 0,31 3,307 2,5 6 2,06 0,178 1,14 0,14 (
6 desgl., aus unreif. Aepfeln 41,71 48,59: 1,04 0,24 4,237 2,37 2,05 0,135 0,99 0,14
7 desgl., mit Kreide abge¬

stumpft ..... 42.55 51,68| — 0,16 3,667 __ 2,44 0,133 0,97 (0,40) (0,047

*) Unter Niclitzueker ist die Differenz der Summe (Wasser 4- Zucker + Säure + Mineralstoffe) von 1°° *J
**) 10 g Kraut werden in 100 cem Wasser gelöst mit 10 rein basisch essigsaurem Blei gefällt und

220 mm-Rohr im Ventzke-Soleil polarisirt.
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9 lrn <mkraut a. Westfalen
**Pfelkraut a. Rheinland

ti,le s Obstkraut aus

32,75 50,7 8 3,69 0,16 1,156 9,87 1,76 0,162 0,87 0,15 0,056 -5°33'

n 34,58 50,64 •4,37 0,17 1,637 6,90 1,87 0,196 0,98 0,17 0,110 -5°42'

-~S!^_Aepfeln . . . 33,55 57,12 1,85 0,224; 2,063 | 3,68 1,74 0,1 11 0,88 0,100 0,093 — 4,52
Mittel 34,88 52,!»4 2,77 0,200 2,264 523 1,92 0,1600,96 0,1390,070 4,45

Mit

Obstkraut mit Zusatz von Rohrzucker und Mehl

Pfelkraut mit Kreide
'««stumpft; auf l'/skg

39,81 44,00;i3,41 0,170 2,889
23,86|21,48j 0,C9|o,239| 1,40

Saft ' 5 g Rohrzucker
Mehl eingekocht

0,46
51,44

1,43
1,12

0,068
0,171

0,53
0,59

0,184
0,088

Spur — 8,50
0,079| — 1,13

u. Pflaumenkraut (Pflaumenmus).

<PeW „Pflaumenmus" versteht man die zerquetschten, von Kernen befreiten gekochten Pflaumen,;lch
* dadurch, d

"■ttmenr,
ass sie durch ein Sieb geschlagen werden, auch von einem Theil der Haut befreit sind.

7 8 We 6tfai en
»'•> kornig .

gi., bh

|64,6811,92 2,07j0,308; 1,252 117,861 2,22 0,14S|0,65 0,116 j0,070'

Zuckerrübenkraut.

«k
Au

.s Rheinland .

ause8^ UCkerrübenkrau
Us Westfalen 1888

Mittel (No. 1—5)

28,06!l3,67 51,0910,72 0,282 2,70
28,69

26,46

28,29

27,96

20,74

22,64

17,68

40,20|0,92 (1,890)
**)

37,76 0,87 42,029)
**)

42.48

14,12 45,60
21,88 32,06 28,97

0,51 l 1,156

0,620 1,688

28,0117,85 43,63 0,727| 1,400

4,74

7,60

7,32

6,43

5,30

4,48
3,74

3,52

3,07

4,20
3,41

0,319
0,370

0,390

0,480

0,537

1.90

1,54

1,36

0,14

0,11

1,05 0,11

1,38 0,094

— + 6°40

0,19ll+ 5°40'

0,063; + 4° 25'

0,196 + 5°06'

0,259; + 6,0
— 4-8,2

3,80 0,419 1 49 0,104 0,202 + 5,36

8t "• gleiche Theile
st " u Rübenkraut

Gemische von Obst- und Rübenkraut.

26,83J36,10'l9,74|0,374
29, 09(38, 08J22, 38 0,389

1,348
1,876

12,51 2,47 0,324
5,63| 2,94 lo,347

1,01
1,08

0,118
0,086

0,155| -0,20
0,185|+ 0,27

Müh renk raut

"t Pr!e> n '"(».Stärke-
ru P versetzt)

Möhrenkraut.

. |31,19|40,30;12,64 0,612| 2,363 j 7,60 5,85 |0,48112,18^,296^, 123'-f- 0,45

Verfälschte Proben.

'S"1 benkraUtU(mit
-oyrup versetzt).

%

Stä)

30,83

26,99

50,40

30,80

2,890,250 1,323

20,77 0,243 0,768

13,09

18,05

1,47

2,62

0,170

0,091

0,72

1,01

0,080^,045

0,250j0,025

+ 2,58

+ 13,45

f«ut) „.' ß^ rs 'ch (Oesterr.-Ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1897, Heft 1) fand für Rübensaftaus T)
e utschland folgende Zusammensetzung:

Sp cc q*ew, 1,4028 21,81 32,0628. 97

Säure == cetn N.-KOH
auf 100 g

15,16 ! 3 41

Chlor-
n&trtam

1,08 f 8,2

«i-st .,, ,**) Dif.R,,A nmerkui >g **) auf S. 892.
''"• Wiid, 1'K'"kraut|ir(il)i-n So. 2 und 3 hatten fingere Zeit in nur mit Papier bedeckten Gefiissen im Laboratorium

"Mi vielleicht der hohe Saure-Gehalt mitbedingt sein kann.



894 Obst unJ Beerenfrüchte.

Marmeladen.
Uli"
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z. Th. auch von der Oberhaut und dem Kerngehäuse befreiten Früchte durch ein mehr oder
feines Sieb gerieben und mit der gleichen bis doppelten Menge zum Syrup eingekochten Ko
event. unter Zusatz von etwas Gewürz bis zum Dickwerden des Gemisches unter stetem Umru.

gekocht werden. Die nachfolgenden Marmeladen No. 1—8 wurden von Gebr. StollwerK
hergestellt und zwar No. 7 und 8 auf Veranlassung des Verfassers.

fi>nd

No.

9
10

11°)
12

13")
14

15°)
16°)
17
18
19

20

Nähere Bezeichnung

Johannisbcer-Marmelade

Himbeer-Marmclade .

Aprikosen- „
Aepfel- „ . .
Pflaumen- „
Tutti frutti- „ . .

Gemischte Msrm

Mit Agar Agar .
Mit Gelatine . . . .

Himbeer-Marmelade

Johannisbeer-
Marmelade

Erdbeer-Marmelade

Tutti frutti . . .

Ebereschen - Marmelade °°)

Pflaumenmus (Powide) .

1895 34,31

/o

50,92
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ce a
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40,68
25,00

34,58
35,41
39,25 12,56
32,16:49,56
31,81 |ö5 32

eladen mit Zus
1895

1896

1893

32,22
29,04

28,30
31,50
34,SO
31,80
20,10
35,00
39,00
32,00

29,00j
31,5o'
35,50:

39,32
43,92

40,50
38,00
35,00
55,00
49,00
57,20
12,00
15,50
17,30
55,00
24,40

1899 59,61118,72

7,92

17,75
31,12
43,74
11,59

7,01
atz v

19,60
17,86

18,40
17,20
19,00

8,00
14,00

7.00

35,00
39,00
35,00

7,00
31,00

1,17
1,27
0,52
1,14 I
1,24 i

on A

1,26
1,23 '

2,96! 0,66 0,68 1,72 0,91 -0°55
*)

0,56 1,59 1,11 0,55 +1 ° 26
0,75 1,41 1,25 0,92 +3° 58
0,28 1,31 1,06 0,27 +5° 52
0,59 1,84 2,35 0,49 +0° 18
0,84 11,71 2,19 0,59 +0°46

;ar Agar und Gelatine.
0,841 + 1"+'
0,741 + 0° 49

0,85 1,39 2,93
1,94 1,31 2,52

1,13

1,59

Eiweiss
0,50
0,43
0,40
0,56
0,40
0,60
0,50
0,80
0,60
0,84
0,55

2,53

**)
1,70 0,80

j
1,50|0,70
1,40 0,70
1,70
2,40

1,10
0,70

0,60,1,50
0,50,1,70

0,56
0,60
0,51
0,49
0,38
0,85
0,60

1,30 2,20 0,59
1,30 2,90 0,65
1,70 2,10 0,54

— 0,35
Sonst,s
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;ickst.-
riibtst.
10
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2,50

+ 1,30"
+ 1,25«
+ 1,30°
+ 0,80°
+ 1,90°
+ 0,30°
+ 3,50°
+ 4,70°
+3,40°

-0,40°
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n
') Chem.-Ztg. 1895, 19, 552.
*) Zeitsohr. angew. Mikrosk. 189G, 2, 97; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. G-enussmittel 189C, II, 513.
•) Zeitschr. Nahrungsm., Hygiene u. Waarenk. 1893, 7. 377. . ßg8/99'
4) Bericht der Untersuohungsanstalt für Nahrungs- u. G-ouussm. des allgein. österr. Apotheker-Vereins

*) Die in heissem Wasser unlöslichen Reste des Fruchtfleisches von etwa 5 g Substanz wurden auf ^^^ni 111'1,'!
Filter gesammelt und gewogen; das Kitrat hiervon eingedampft, in 10 com Wasser gelöst, unter stetem £$&&
mit 100 com absolutem Alkohol versetzt, der Niederschlag — „Pektiustoffe" — gleichfalls auf gewogenem Filter £ n^
mit Alkohol derselben Starke gewaschen, nach dem Trocknen gewogen und darauf nach Kjeldahl verbr.
„Pektinstoffe" hatten folgenden procentigen Gehalt an Stickstoff-Substanz:

Reine Marmeladen

In Proc. der Substanz .
„ „ „ Pektinstoffe

0.313
28,2

3
0,220

17.G

4
0.220

20,7
0,313

13,3

6
0,363

16,5

mit
/'.gar Agar

0,220
7,6

mit
Geiaht

8
1.125

**) Zur Bestimmung der Pektinstoffe und des Eiwcisscs wurden 20 cem des wässerigen Auszuges ',,,stell 1-'1,„.
absolutem Alkohol gemischt, die Mischung wurde 24 Stunden kalt gestellt, der aus Pektinstoffen und Eiweiss '^ [Sfi,li?
Niederschlag auf gewogenem Kiter gesammelt und mit 66-proccntigein Alkohol ausgewaschen: in dem Nie
wurde der Stickstoff nach Kjeldahl bestimmt und daraus wurden Eiweiss und Pektinstoffe berechnet. ,

°) Diese Proben waren durch eine Anilinfarbe gefärbt. .. re (Ps^*
°°) lieber die Zusammensetzung des Ebereschenextraktes siehe oben S. 888. — 0M) Mit 0,26 "/„ Phosphors»

sau rc .

*o.



Marmeladen. 895

tinJ Sonstige Analysen von Marmeladen.

fa .. L ' K - B oseley (Analyst 1898, 23, 123; Zeitschr. Nahrungs- u. Genassmittel 1899, 2, 159)
lr 16 Marmeladen des Handels aus England folgende Sehwankungszahlen:

Wasser

25,3-40,6%

Invertzucker

11,1—42,8%

Rohrzucker

19,7-44,7%

Saure (CitronenBäure)

0,3—0,6 %

e n °» diesen 16 Marmeladen waren 10 Proben frei von Stärkezucker, 6 Proben enthielten
"]" —22 q 0/

' /o; 1 Probe enthielt Gelatine oder Hausenblase und 2 Proben enthielten Salicylsäure.

vt* er

■öif1'

Tamarindenmus.

Mittel "^' ^>' eter >cri (Helfenberger Annalen 1894, 55; Vierteljahresschr. Nahrungs- und Genuss-
Sattim ^> 4 ^) (und für die verschiedenen Arten von Tamarindenmus folgende procentige Zu¬

setzt, ng .
1. Rohes Tamarindenmus.

No. 1 2 3 4 5 6

^erngehalt . . . 4,97 8,82 12,96 7,88 8,72 5,65
Trocken - Substanz 49,60 41,70 51,60 52,41 51,82 54,25

. . . 27,30 20,45 19,50 22,91 26,40 32,22

. . . 14,23 12,89 15,52 14,71 14,92 14,54

Im
kern.

ft eien
M,<is

Zucker
Säure

Hw;anku

2. Gereinigtes Tamarindenmus.
Wasser Zucker Säurt:

7 8 9 10

8,90 3,10 2,55 9,04
52,12 47,23 57,37 53,49
29,50 29,26 34,26 31,41
14,16 10,83 14,33 16,10

Elohfaser Asche

"gen bei 8 Proben: 33,95—39,45 45,21—49,25 10,50 — 13,50 3,15—3,95 2,05—3,72

Hw a .
nku n .

3. Gereinigtes concentrirtes Tamarindenmus.
Wasser Zucker Säure ßohfaser Asche

Ser> bei 5 Proben: 19,07 — 22,54 53,86 — 57,52 13,12—15,00 3,65 — 4,80 2,27—2,80

mti« •

..«ft*'!

V"

IcU»*8

Feste künstliche Brauselimonaden.

'" de n tj acn f°lgenden festen kunstlichen Brauselimonaden, welche von Gebr. Stollwerk in Cöln«er, a
ael gebracht werden, sind Mischungen von Rohrzucker, Citronensäure und doppeltkohlen-
tutn m it den entsprechenden ätherischen Oelen.

'} 0ti eiaal.Mittheüuu g .

Wasser Rohrzucker

/o

Citronen¬
säure

"I

69,35
68,55
69,19
66,10
66,46

15,03
15,98
15,81
16,79
16,62

Aetherisches
Oel etc.

(Differenz)

"I

1,55
0,96
1,19
0,74
1,06

Doppelt
kohlen¬
saures

Natrium

V

11,06
10,71
10,97
12,85
11,71

Analytiker

,,'.0> l
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