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Dritter Abfdnitts.

Baffer
Berfertigung des Syrups und Bucfers aus refi.
ben Stengeln des Mais  oder  arffdhen e R
Weizens, fih ein
. Wirft, {
Gefte ABthetiung, Oet(dree
Methode ded Hru. HDofprediger Schre und ip
gel in Sdhwedt. baren
§. 185. Der Herr Hofpred. Schregel fﬂbre?t';
st Gcywedt bat Das Werdienft einer der Ero fann by
fien geroefen u fein, welcher bie Methobe auds Nommer
gemittelt haf, rote qus ben Stengeln dbes Taidy fem it
A ein fiir die Haushaltungen braud)barer Sps fen, bi
' rup bargeftelle werben fann, und fie verdient tin St
von Jebem in AYudlibung gefeBt ju werden Papier
1 ber bei Den gegenmdartigen fo theuren Suckers by
preifen, fid) feinen Bedarf an braudhbarem Sys §.
rup, dDer jur Werflifung einer grofen Ungabl fuerter
gerodhnlicher Mabrungsmittel gebraudht mers fie fech
ben fann, felbft jubereiten wili. Wer nur mit eis em fa
nem Garten verfeben iff, dem fann ¢8 nicht Nachben
fchroer fallen, jabrlich eine Portion Maid une Whrt 1
ter andern Pflanjen angubauen, um Syrup b er
darausd gu giehen, unb swar auf einem fehr ecine %igbcm
fachen Wege. Sehaun
§. 186. ©oll diefe Fabrifation veranflals Man g¢
tet werben, fo wdblt man bdie Stengel der Dag 3
Pflange, nachdem die mannlidhen Blithen ab* dony et
gebltiher, und Lie Blatter derfelben etwva gelb Wb e

geworben -find.  Sie terden in Ddiefemn Iue
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# ffanbe flein gebackt, in BVerfebung mit eftvas

Waffer gerftampft, und dann der Saft audges

?.w s Prefe. Der audgeprefite Saft wird nun in eio

arffd)en Uem Keffel gelinde jum Sieben erbisgt, wobei

fih eine Portion Schaum auf die Oberfidche

Wirft, der abgenommen wird, tworauf man den

Scfldreen Saft durc) ein Stud Flanell giefe,

Schre Und ihpm dann toieder jur Dicke cines braud)
barep Syrupd langfam einfiedet.

§. 187. Sened ift das gewdhnliche Vere

hregel fnbrm5 wer noch) regelmdfiiger operiven will,
er Cro fann dem Gafte, nachdem der Schaum abges
be aués Tommen tweorben iff, nad) und nady, unter ftes
 TMaidy tem Wmribren, fo viel gepulverte Kreide jufets
e Sys ten, big fein Yufbraufen mebr erfolgt, und
erbient tin Streifdyen Hincingehdngtes blaued Lacmuss
verdeny Papier nicht mebr gerdthet wird, modurd) man
Buckers by qlle anflebende Sdure entjiehet.
m Sps §. 188. Berfest man nun biefen fo ents
Anjahi fuerten Saft mit ettwad Eimeif, etwa cin
t toers fir fech8 Duart, oder an beffen Stelle mit eis
nit ele Utm palben Duart abgerahmter Mildy, jeboch
3 nidht Naghoem ber Saft vorber Falt geworden iff,
g une Whrt man alled recht wobl unter einander, ,
Syrup Unbd erpigt bann bad Gange abermald jum
br eins %igbtnr fo wirft fih eine rocit grofiere Maffe
Shaum peraus, der Saft Hart fi) mehr, und
anftale Man gewinnt nun einen ®iel reinern Syprup.
el Der Dag gange Berfabren ift fo einfady, daf ed
en ab’ Yon jeper Hausfrau veranflaltet werben fanm,
a gelb WAd perdient baber um fo mehr in Yudibung
3 S¢femt ju werden,

D 2




§. 18¢. Der auf bdiefe Weife aud dem
Mais gewonnene Syrup, fann freilich fir eis
nen Oelifaten Saumen nidyt die Stelle deg Jubs
Erd in Thee und Kaffee vertreten; dagegen
Dlent Derfelbe vollfommen ald ein Stelipertres
ter Des gewdbulicdhen braunen Suckerfyrupé)
fo wic jum Ber(ifen der mehrften Speifem
jum Einmachen bed Obfied, ju Kaltefchalen

. f. 0., wodurch fchon viel an SJucker erfper
vet wird.

Imweite Abtheilung,

Methode bed Herrn Profeffor Burger
in Klageafureh.

§. 190. Herr Profefjor Dr. Burger 48
Kiagenfurt (f. beffen Unterfuchungen 1iber
bie Moglichfeit und ben Nugen der Juderers
geugung aus inlindifdgen Gewddhfen, Wien
bei Geiftinger 1811) bat folgenbed Berfabr
ren iiber diefen Gegenftand mitgetheilt.

§. 191. Der .im Marf der Maidffem
gel entpaltene Saft (fagt Here Profeffor Bure
ger,) ift smwar in jeder Periode bed Wache
thumg diefer Pflange {if;, doch iff er, ehe fi¢
ju bluthen anfdngt, mit cinem mebr ober e
niger gragartigen Gefdymad gemengt,

§. 192, RNue gur Jeit dber Bluthe, wens
bie Pflange tbre grofite Hibe erveicht pat iff
der Saft darin ebenfalld in Der grofiten Quantitat
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ind in einem rein fifen, von jedem Beige
{mact entfernten Juftande enthalten.
5. 193 ANit Der Bifbung ber Saamens
fener, ver(chwindet die grofite Duantitat ded
freien Jucterfioffed toieber, und wenn die Aehs
'tn yeif getoorben find, fo bHat ber vormald
Gugerft faftige Stengel niche allein bie Hilfte
feineg Saftes verlohren, fonbern cv iff jefit audd
Nicht mehr fo vein (if, und bat viclfdltig eis
Nen frembartigen, falpetrigen, fachenfalgigen;
8der auch fauern Sefdymack angenommen. *)
*) Jum Beweife, daf der Saft der Maispflange ges
gcn dag Ehide ded Beqetationdprosefjes gebaltlos
fer werbe, bediente Here Profefor Burger fidy
des fpecififdhen Gewidhts. Die halbe Wieneew
Maaf (= 1 Pfund & Loth 8r Gran beftillivies
®afier) fafte am 8. Yuguit 1 Pjund 13 Loth
frifjch gepreften Maisfaft. AUm 18, Huguft nur
1 Prund 11 Foth, Am 5. September nur r Pfund
10f $oth, %m 15, Sepfember nuv 1 Riund g Loth
150 Gran.

§. 194. . Se freier Dad Feld Den TWigluns
detn ber Gonnenfirablen audgefept ifi, um fo
teichhaltiger iff ber Saft Der Maidfiengel.

§. 195, Trockner fanbiger fieiniger Boo
t‘i‘n, ber feit ein Paar ®afhren nid)t gedlingt
Worden ift, liefert gtoar nur biinnne Stengel
Wit pleichen gelblichen Dldttern: allein Der
®aft berfelben Hat ben grofiten und reinfien
gﬂtfergcbalt.

§. 196. Jm frifch gebingten Bobden,
Menn ee nicht gu fdhwer, dabei aber der Sonne
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audgefetst iff, befommen bie Gtengel war viel
mebr Safty ber jiemlich (8§ iff, indeffen wird
er nie jenen reinen bochft amgenehmen Rucers
gefdmack Gefigen, Dden er iny vorbergehenden
Salle befist; auch tird eine grdfere Duantis
tit Saft erfordect, um ein beftimmees Bericht
bon Sprup gu erlangen: cin Bereid, bag der
Gaft mebr wafferig iff.

§. 197. Pflangen, bie der onne picht
vollfommen ben Tag iber audgefest find, tom
nen jmwar wobl reife Korner Hervorbringens
aber ber Saft taugt nide gur Suckereryens
gung, el er gu wenig friftallificbar
ven, bagegen aber ju viclen Schleimyucter
enthalt.

§ 198. TWenn bie grofite Duantitdt bed
Sucdem in bder Maidpfianie in einem rveinem
fo wenig alé moglich mit Schleimgucker vers
mengten, Suftanbde erjeugt roreden foll, fo muf
fie im trodenften und founigften Felde Fultis
vire werben.

§. 199, Dad Feld muf 1iberdies rech?
frifch gedbungt feyn, jwei 6i8 brei Ernbdten
fchon abgetragen, und einen leichten Bobden
baben) ber von der Sonne mehr durchrmdrmt;
und dadurd) bie Juckererjeugung in der PAanse
mebr  beforbert wird. Sedymwerer thonigter
Boben balt die Feudytigfeie ju lange an, und
ertodrmt fch nie fo Iefcht, wie Sanbd. oder
Salfboden.

§. 200. #eil aber in einem leichren und
magern Boben die Maidpflangen nie fene
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Brige und MAdytigleit erlangen, toie in cinem
aebiingten und mehr wafferhaltenden, fo Diire
fer: fie aud) nabe an einandber fichen: denn man
toirde den Ucder gu fdlecht benuten, tenn
man bie gum Bebuf der Rucferersengung fuls
tivirten Maispflangen e¢ben {o mweit aus eine
anber fesen toolite, ald ed nothig iff, toenn
man im gedingten Boben Korner erjens
gen will.

§. 201, TMWenn bie Reihen, in roeldhen bre
Maispflangen fiehen, im lestern Fall 2 Fuf
teit von einander entfernt fepn mbffen, fo
tonnen fie fir ben erften §al um den vievten
Theil verengt werden, und wenn ja cine Pflanye
von ber anbern einen Fuf weit in der Saate
finie entfernt feyn mufi, Damit jedbe gu ibver
vollfommenen Entictelung Plaf genug babe,
fo Ednuen wir fie gu unferm Sweck finf bid
fechmal fo didht fden, fo dafi alle gwei bis
brei Roll in der Linie cine Pfanje gu fehen
fommt.

§. 202, Um ju erfabren, wie grof das
Broduft ¢ined auf 18 Joll Diftany und bidyt
in ber finic befacten YUcfers an Maidpflanjen
fey, woucde in cinem Felde, welched vor finf
Yahren ju RKartoffeln fart gedlingt torden
War, und feit ber Jeit Gerfte, Klee, Weijen
und Noggen abgetragen Datte, cin NRaum von
Woei Duadrattiaftern abgefiectt, und bie bars
auf frehenden, gerade in ber Blithe befindlis
then Maidpflangen Hart am Poben abgeidhnits
ten unb fogleich gevogen. Sie betrugen 56



Prund. Ein Jodh) von 1600 Duadratflafiers die ¢
giebt alfo 44800 Pfund.

en ,
§. 203, Damit find aber die Vidtter und Beob
DBluthen vexbunbden, die gar ald Biehfutfer jeugt
von vorjuglidhem Werth find, da fie aber feis 2 Pfi
nen Juckerartigen Saft geben, abgefonbdert und Jodh
i» Diefem Bebuf nicht antwenddar, abgefchlar |
gen werden muffen. rups,
§. 204. Sie betragen gwifchen go und Sene
45 vom SHundbert; wir wollen aber bie Halfte augg
e Semichtd abfchlagen, weil bdie jet abs das
gefthnittenen  und gewogenen Stengel, 6if
gur eit da fle audgeprefit toerden, mwiebes 2Art)
biele Feuchrigleit Odurch bie Ausbinfiung vers Beftel
b Tieren. ober
: §. 205, €8 bleiben demnach nur 22400 BWal
Prund Stengel fir daé Fody, weldje durch einge
7 Dag HUuspreffen, 45 Procent ifred Gewiches Hein
Saft liefern; folglich Liefert das Yoy 10080 war
Prund Maisftengel - Saft. fei ¢
A §. 206, Werben die Maidfiengel aber 3 lich
einer Jeit ausdgepreft, wo Ddie reifen Uehren Jupr
bereits abgenommen tworbden find, fo iff Had a¢l
Produft cined folhen Uckerd an Saft, nidht dhen
nue in der Duantitdt, fondern, wie Unfangs
erwdlnet worden, aud) in der Dualitdt, von fdhn
Crfteem febr verfchicden find. dur
§- 207. Die Pflangen fiehen auf einem Den
gum Kornere Ererag beftimmeen Felbe, in groei aber
Suf weiten NReiben, und miiffen, eine von der
andern, einen Fuf entfernt fepn. Ber(

§. 208, Jft ¢in Sod) grofier Ucker auf fer
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flaftern Ste Ieife Deffellt, fo enthalt er 25800 Pflane
jen, und twenn, toie ein febr aufmerffomes
fer und Deobadyter durdy vieljdbrige Erfahrungen iibere
ehfutter seugt ift, 1000 Stengel 48 Wiener Maaf (41
Ber feis 2 Pfund 19. Loth) Saft lieferny (o bringt dad
ert und Sod) 381 Macf = 3582 Pfund Saft.
gefchlas §. 209. leber ben Unterfchicd ded Sys
rupd, der aud diefem Safte erhalten wird, vou
go unb Senem, wo ber Stengel im faftigen Suffande
Dalfte audgepreft wird, wird in der Folge nody
‘§t abs da8 Mebrere angefihre werden.
I, bié §. 210. Die leichtefie und gwecmafigfie
tiebes Art) den Saft qud den Stengeln gu erhalten,
18 very beftehet davin, fie gwifden jwei ficinernen
sber hofgernen Walgen audjuprefien. Die
22400 Walgen muffen farf und lang genug, aud) fo
burd) eingesapfe fepn, Oaf bie obere TWalje einen
eic)s Heinen ftarf gedbriickten Spiclraum gerade aufs
10080 wartd Habe: denn da die Stengel nicht ciners
fei Dicke befiens o muf ed der Walge moge
ber u lich fepn, Die dlnnen undb dicen gleich) gut augs
Uehren jupreffen.  Sie mug alfo, twenn cin bider Stens
ift dad gel fommet, ctmwad teiter von einander weis
¢ nicht hen Ednnen. .
nfangs §. 211, Wollte man die Stengel gers
TR L fhneiden und auglochen, fo wirde man tas
dburch zu viel Sdyleim mit dem Jucker mengen,
eim'm_ Den man im audgeprefiten Safte jwar aud),
T e aber dod) nie in fo grofier Duantitdt erbdle.
on e §. 212.  Dev geprefite Saft muf fogleich

berfotten toerden, Ddenn feined grofien Rukbs

4 ﬁlif for gf{}alh‘ﬂ wegen iﬁ ery 1191-5{[5{5@ in [’.,‘_r;L



Jabredyeiten, febr geneigt in Gdhrung Abers
jugeben.

§. 213, fNan bringt ihn daher, nachbent
er juvor durdh ein boppelted ZTudy gefeibef
worden, in cinem Fupfernen Keffel tber Flame
menfeuer jum Gieben, wobet bie eimeifiartige
Materie im Saft jum Gerinnen gebracht
witd, und ald Schaum abgefondert werden
fann.

§. 214. Mit bem Safte der Maidftengel
ift fletd freie Uepfelfaure gemengt. SHollte
man benfelben gerabeju einfieben, obne diefe
Caure abjufcheiden, o erbiclte man jwar als
legeit einen fiifen Syrup, der aber der beiges
mengten f{dhleimigen Theile wegen etwasd raub
im GefdhmacE fepn wirde.

§. 215, Um ibn alfo von frembartigen
Subftangen ju befreien, und den Jucker, in fo
weit e8 modglieh iff, frei und rein darjufielen,
ift ¢ nothig, dem Safte einen Kdrper beiyu,
feien, gu welchem Oie in ibm befindliche Heps
felfaure ¢ine grofere BVerwandfchaft ald jum
Buder und Schleim bat; mit dem fie fich su
einem im Waffer aufiodlichen Kowper verbins
Dem, und fo aud dem Safte cinen Korper auds
gefchieden toerben Fanm.

§. 216, Cin folcher Korper iff der Kalfy
ber mit Der Wepfelfaure den dpfelfauren Kalfy
cine im falten MWaffer {hmer aufiddliche Subs
ftany bildet, Die in bDer erfalteten Fliffigteif
gu BDoben fallt, und auf diefe st letcht abges
fchiedben werben fann.
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} tbere §. 217, Der Kalt wicd gu diefem Behuf
enttoeder in feinem reiner O. D, dfgenden
achbem (ober gebranntem) Buftande, ober in BWerbino
yefeibet dbung mit Koblenfaure (a8 Kreide) ans
Slanme geroendef.
fartige §. 218, Da bdie Uepfelfdure eine grofere
ebradht Angiehung gum Kalf bat, alg die vorber mit
werbet ibm perbunden geweferre Koblenfioffaure, fo
oird bDie fLefstere bei der Wermengung Der
ftengel Rreibe mit der Aepfelfaure, ald Fohlenfaures
Wollte ©ag mit Yufbraufen audgefchicden.
¢ Diefe §. 219. Man {ofite vermuthen, Daf ¢8
sar als einerlet fen, ob man gebrannten Kalf
Beiges ober Kreide gur Bindbung der Uepfelfdure ane
 taub wendet 3 indeffen lehre die Erfabrung, daf ber
Maisfyrup, welcher erbalten wird, toenn gers
rtigen riebener RNalf dem Safte zugefesst wird, febr
in fo tefentlich von jenem unter{chicden iff, dben man
ftellen, mit freibe behandelte, und dafi ¢8 (elbft niche
Beigus einerlei fey, ob man frifch gebrannten oder an
 Neps ber fuft gecfallenen Kalf, ju dicfem Entjroec
3 jum anmwenbet.
i) ju §. 220, Sener Syrup, ber, ohne daf man
erbins bem Safte Kalf jugefesit hat, durch blofes
t auds Cinfieden beffelben erbalten wird, if etwas
fauerlich und rauh im Sefdmadt; er wird nie
Kalf, volfommen bdurdifichtig und gerinnt nady fies
Ralt, Ben big acht Donaten §u einer, dem alten Hos
Subs nig &fnlichen dicfen fornigen Maffe, die felbft
figkeit im @efdymacE viel Aehnlichfeit mic dem Hos
abges nig pat.

§. 231, Der mit Kreibe Hehandelte Saft
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wird dagegen volifommen flar, Bat cinen ans beran
genehmen {ifien Gefdhymack, bem man noc) 1ms Saf
mer ctwad pon jenem dem SMaid eigenthiimlis Oabt
dyen animerft; audh) gerinnt er, gleich bem ere g
ftern, in Oer namlichen Reit, 3 einer gelben, i

bem alten Honig dhnlichen, nur aber viel trocks S

neren Maffe, in ber man die havfigen [fleis .
nen friftallen mit Schleimgucter umgeben fieht, Feing
und gz:i.t ber Bunge beim RKoflen fiplt. Sew
: 9. 222. ABwrd anm ber Luft serfallener, Dick
ein Jahr alter, geoftentheild (hon mirbe und uber

auflosdlich gerwordener, Kalf jur Abfonderung s
der Uepfelfaure gebraudyt, fo erbilt man eis ﬁ”.
._ nen €yrup, der dem dufern Unfehen nach, jes Kl
] nem mit Kretbe bebandelten volfommen abns Dert
fid), olfein im SecfdymacE viel reiner al8 bers

- fclﬂbe_ if; a‘ud) ,5“5‘ fih in biefem eine regels baf
magige SKriftallifation, bie mit dbrei Monaten fau
enfangt, und um fo mehr gunimmet, alé der fey.
Syrup alter ‘toird. find
p §. 223. Der Befchmack diefer Kriftalle, @_5)1
toenn fie von bem fie umbillenden Schleims. sesy
jucer, in wddem bdasd cigenthimliche ded ben
Maiéfyrups ; und d6é vom weflindifchen Juks .
fer abweichende [legt, befreiet find, it febe H‘."t'
fiifi, und Hat mit dem gelben fdhmicrigen Sufs fein
Fer Ded8 Juckerrohrd (den man Mosdfowade ser
ober Kaffopade nennt) viel Wehnlidkeit., fr.ﬂ

G. 224, SBitd enblich frifch bereiteter dts e

gender Kalf jur Neutralificung ded Saftes ans ,

gewenbef, o bemerft man babei, bafi der Saft g

badurch fowohl in der Farbe ald im Befdymack "u
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verdnbert micd. So twie man namlich bem

nen ans
oc) ime Safte den gebrannten Kalf gufest, o toird er
thumlis badurd) fogleich dunfel pommerangengeld, und
bem ers perbunfelt fich immer mehr, je mehr er fich
gelben, verbichter, wobei alle Durchfichrigheic verlohe
el trocks ven gebet.
en [leis §. 205. Dad Kifren mit Cirweif Deroirke
n fieht, feine Auffelung; audy ift der Safr wdbhrend
D?slt Cinfodyen, gur Beit mwenn er fich ju veve
allener, ?‘d’ﬁn anfangt, febr gencigt aufjuwallen nad
be und tibergulanfen, und endlid) bat der erbaltene Sps
Serung rup cinen brenglichen Gefchmact. €r frifiallio
1an eis firt gwar aud), fo twie der mit gerfallenem
ach, jes Kalf b?‘ﬁﬂﬂbf“f: aber fpdter und in einem mins
n dbus bern Grabe.
I8 bers 6. 226, Nud bicfen Erfahrungen cxhellet,
regels dafi der an fuft gerfallene, grofitentheild Foblens
Shaten fauer gerorbene Kalf, das fdhicElichfte Mittel
1[8 ber fen, bie freie im Safte der Maidftengel bes
findliche Uepfelfaure abjufcheiden; weil bder
riffalle, Sprup, der auf dicfe Art crhalten foird, bem
ch[eine reinen Nobgucker am meiften abnlich ift, und
¢ Ded ben geringfien frembdartigen Beigefdhmack hat.
n Qubs §. 227. So wie ber Saft im Keffel cine
¥ febr Eleine Weile gefotten und Den grofiten Theil
3 Sufs feiner gerinnbaren Theile als Schaum abgefons
wabde bert fat, wird der RKalf in einem fein gepuls
it freten Ruftande nad) und nady audgefesst, bid
ter dbs bie Sdure vdllig neutralifict worben iff.
¢8 ane §. 228. Man erfennt diefed daraus, wenn

r Saft ¢in in Den fiedenden Saft getaudytes mit Lacks
hmack mué blaw gefdrbeed Papier nicht mebr rorh



gefdrbf titd, ober wad fichrer iff, wenn eine an b
fleine Portion Ddiefed Saftes die verdiinnte Lacks Yollfo
mustinftur nicht mebr cothlich farbe. Balle

§. 229. MBird dender Kalf bagu vers AGend
wenbet, fo wicd man auf ein Pfund Saft fioff «
14 — 15 Gran bedirfen. Nimmt man aber For eis

Sreide, fo wird eine ungleich grofiere Duantis brann

tat erforderty audh iff in diefem Fall die Probe fdhma

mi¢ LacEmusdpapier nicht wohl anwendbar: denn §
da die mit dbem Kalf in der Keeide verbuny bem,

bene Koblenfiofffdure nur nadh) und nach aud, bie 9

gefchieden wird, o ift fie eine FWeile nodh mit fung;

bem TBaffer bes Safted verbunden, und rds finnu

_ ﬁ)ﬂ ff[bﬁ Die %E‘l}ftur’ wenn aud} Die Qlfpfe[- Beﬂf b
~ faure fid) fchon mit dem Kalf werbunbden Hat. bend

§. 230. Nur twenn dad rdthlich gefdrbre Seha

facfmusdpapiee aber Feuer gehalten, wdbrend dem |

X bem Lrocnen die blaue Farbe wieder annimmt, Diefer

bie Farbe verdndernde Koblenfiofffdure ndmlidh ﬁdnbig

burd) die Dise verflichriget wird, fann man n ein

ubergeugt fepn, genug Kreibe jugefest 3u haben, §

§. 231, €8 ift (chwer ju beflimmen, wie b

viel Kreide erforderlid) fepn wird, die Sdure bert

in einem Pfunde Maidfiengel gu abforbiven, Men,

weil da8 Verhdltnifi ded Kalfed in der Keeide im B

nicht immer daffelbe iff. Sch habe ein Halbes, Den 1,

einmal aber aud) anberthald Loth auf ein Pfund . ;

genommen: denn ed fchadet nicht, wenn aud b‘?%ll

eine grofiere Duantitdt Kreide angervendet wird, b.“ m

al8 gerabe erforderlich iff, die Sdure aufjunche ttde |

men, teil der foblenfiofffaure Kalf im Waifer ¢

Safte,

aufldslich) iff; nur muf man fich Gucten, gu viel
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an der fuft gerfallenen Kalf, der nodh) niche
bollfommen milde gemworden iff, und in feinem
Salle gu viel dgenden gu nehmen. Sn feinem
dgenden Juftande greift der Kalf den Suckers
fioff an; er gebet eine Mifchung mit bem Juls
for ein, wodurd) Der Syrup eine dunfle vers
brannte Farbe und cinen bittern brenglichen Ges
{hmack erhalt.

§. 232. Der Kalf hat aber and) nebft
bem, baf er Die Shure aufnimme, cine anbere
Ole Reinigung des Juckerd befordernde MWirs
fung; er bat namlidhy bie Eigenfchaft, die Bes
tinnung Des eimeifartigen, und mittelft derfels
ben, vieler (dleimigen Sheile wdahrend ded Sies
bend ju  Dbeforbern. Die AUbfcheidung bded
Sdhaums gefchichet baber, fobald der RKalf
bem Gafte gugefetst toird, viel haufiger; und
biefer Eldrt fich audy unmittelbar darvauf, volls
fldndig, und wird aus einer grinlichen tribden,
i cine helle weingelbe Fliffigleit umgervandelt.

§. 233. ©o wie fidh ber CSaft geflare
Und der grofite Theil ded Sdyaum$ abgefons
bert pat; wird der Keffel vom Feuer genom.
Men, bamit der Saft erfalte, und bie falfigen
Am Boben liegenden Theile von ber fberfiehens
Den flaren Flifigteit gefchicoen werden fdnunen.

§. 234. Wenn biefed gefcheben iff, wird
bie Glifigteit wieder gum Sieden gebracht, und
bei mafigem Feuer etwa jur Halfte ihrer Duane
titde verfotten.

§. 235. Bormald fefte Hr. Burger dem
@Gfte_. twenn e #n; nad Ubfonderung Ded Ralfs




wicher sum Sieden bradyte, jebergeit Eiteif 315
bad SWeife von einem €i, auf 3 bid 4 Pfund
Gaft. Uliein er glaubt fidy dbergeuge su Hae
beny Daf diefes vdlig unnif fep, und daf ber
Qufaf von Eiwveif nidts jur Klarung Des burd)
Ralf geveinigten Safted beijutragen vermoge:
deun bad mit dem Flaren Fiblen Saft gemifdhte
und durdy bad Sleden gereinigte Eiweiff war
jedergeit vdllig weif, und Die Karbe Ded Saf*
¢eé nicht im mindefien verdnbert,

6. 236. Warum er den Saft jest nur
sur Hdlfte abjurauchen, und dann wieder ers
falten gu laffen vdth, gefdhichet Darum, tweil
mehreve {chleimige, fo wie auch einige falfige
Theile; die in der grofern Maffe der Fliffigs
Eeit geldft tourben, damit gemengt twaren, jegt
in dem mebr verdichteten Juftande berfelben
nicht ‘mebr aufgeldft bleiben, ober Darin Hers
um fdwimmen fdnnen, fondbern fid abfcheis
den, nud daunn nach 12 big 18 Stunden feicht
won Der vollfommen Faven Fluffigleit gefehics
den werden Fonnen.

§ 237. Dabdurd), bof man ben Saft
sweimal ecfalten und Die frembartigen Theile
fich fegen 1a@e, erbdlt man einen viel reiners
und im Gefdhmack feinern Syrup, ols wens
man den Saft nach Abfonderung besd Kalfs
fogleich gur RKonfifteny cined ®yrups verfiedet.

§. 238. Der jeit gum poeitenmal point
Bobdenfag, wenn fich einer gebilbet haben folltey
abgegoffene, durch ecin Doppeltes Tud) gefets
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feuer aquf cinen Winbofen gefeBt, und dann tis
fer Umribren und Ubfonderung des fidh noch
Mmer bildenben Schaums vorfidhtig fo lange
Oefoiten, bid er bie ndthige Dicke, die ipn vor
bem Berderben fchiit, erreicht Hat.

§. 239. Uug mebreren Verfudhen bat fich
tgeben, dafi wenn der Saft auf dad Jtwdife
theil abgerauche wird, man dadburd) einen Syrup
[-"Iffbmmt, ber fo Dick ift, baf erin einer fchicks
lihen Temperatur, fich febr bald ju friftallifis
el beginnt.

§. 240. Herr Depeup erbielt von 1072
PfundMaidfiengeln, dievor berBildung desforns
Abgefchnitten und Dbann audgeprefit twurbdens
durch das Eindicken ded Saftes, nur 28 Pfund
tineg fehr Dicen Syrups: flatt daf er, goZ
Pfund hatte erhalten follen. Er mug alfo ents
Weber fehr fchlecht geprefic; ober den Stengel
M einer ju friben Periode ded Wad)sthums
WBgenommen Haben.

§. 241, Derr Parmentier erbielt von
0 Pfund Saft ein Hald Pfund Syrup, alfo
Uur pen vierpigfien Theil ; ftaté dafi er 22 Pfund
btte erfalten follen. Die Urfache, warum ep
0 wenig ©prup befam, liegt darin, daf er
Vie Raisftengel yur Jeit, ba fie nur eben er
die Rigpen austricben, alfo in cinem piel ju
ftiben Reitraume prefite.

§. 242, Bei einem gtoeiten BVerfudh, two
 bie SRaidfengel fpdter audprefite, erbiclt ep
Yon 13 Prund Safty 1 Pund 4 Loth Syrup,
W0 ben piergebnten Theil; ftate daf er x Pfund
N



16 Roth Bdtte erbalten follen: cin Beweid, baf
bie Bildung der Uehren entweder fhon su fehr
porgeriicft; ober der Bobden worauf die Phans
sen ftanden; ju fehr gedingt ober {dhattig g¢
wefen fepyn mufite.

§. 243. Herr Mivabelli erhielt von 239
goth Stengel 11 Loth Syrup; ber, toie er felbft
(agt, febr diinne war, weil er fonft nur g Lofd
144 Gran toirde erhalten Haben, wenn er 1N
gehdrig eingedickt atte.

§. 244. ®iefert dad Soch) Ucfer, mwelched
auf 13 R0 Entfernung und in Oer Linie did)t
mit Naid befdet worben twar, twie bereitd be
merft worben, 10080 Pfund Saft von Ded
Stengeln, fo erhdlt man von demfelben, wend
man ipn gum swdlften Lheil einfiedet, 540
Pfund Syrup; im joeiten Fall aber, mend
ndmlich die Pfangen ded Kornd megen Fultie
pirt toerdben, aud 3582 Pfund Saft; nur 299
Pfund Syrup.

§, 245. ‘@8 fcheint Veim erften Ynblid
bafi ¢8 vortheilhafter fepn mute, doppelten
Nugen vom Maidacker ju jiehen; namlich erft
die reife Frucdht ju erndten, und dann die Stity
gel audjupreffen, um aus dem Safte derfelbed
noch eine anfebnliche Duantitdt Syrup ju 9¢
winnen, alg, wmit Yugfchluf bder Frudyt, pie
&teugel blof allein jur Syrupé. Erjeugund
ju benufen; allein bei einer genauern Hater(w
chung jeigte fich das Gegentbeil.

§. 246. RKultivive man ndmlich die Pfan’
ien in engern Neifen und Ddid)ter in der Linies
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10 getinnt man cine viel grdfere Duantitde,
beren Stengel, im faftigften Suftanbe gepreft,
tin breimal grofered ®ewicht an Gaft und
I%L"l‘up liefern, al8 bie in teitern Raumen fies
tden; und am Ende ded Wegetationsprogefs
fes fid) Befindlichen audgetrocEneten Stengel.

§. 247. Der Gyrup, der ausd dem bl
Denden Maisftengel erbalien wird, ifi jucfers
Daltiger, figer und veiner im Sefdhmack, algd
lner, der won den veifen Stengeln abfale.
Der erfere Friftallifivt fehr Gald, der jweite nuc
lthr fchwer ober aud) niemald; unbd enbdlich
fann der Acker, wenn  die Maigpflangen gur
Jeit ibreg Blihensd, vor der Halfte desd Suliug
bi8 in dad erfie Drittheil des Augufid, abges
Ihnieten oerden, feid)t nod) inmal cine Futs
erpflange Hervorbringen.

§. 248. Um diefes anfdhaulicher §U Mas
ﬂ”": toollen foir den Blatterertrag von Heiden
Orfchriften Detailliven.

1) 2Wenn nac) abgejogenen veifen Uehren
Yom Maig, aud den Stengeln Svrup gemwons
flen wird, {o betragt der Ertrag vom Noch:

b7 Mesen (Wiener, wovon die Mese circa
% Berliner Scljefiel gleich iff) 4 2 Gulden,
Conv., Seld 134 §l. — K.
It Megen Fifolen 2 3§ . 33 . — -
7t Gent, Stroh 4 20 Kreuger 33 - 40 -
Dag Sod) tragt grwar74 Cents
't Strofh, davon gehen aber
 Cenener fir Den Syrup ab.)
N 2
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Tranéport Conv. Geld 190 Fl. 40 Kt Yuspr

298 Pf. Syrup 4 30 Kr. 149 - 3-;@ ber ¢

Conp. Geld 339 §l 43 & | bey im

o) Ererag von Jodh) Ucker, twenn die erfie S.

sNaigfaat im Blahen ju Syrup vermendet und Ralf &

Der gtoelie griin u:rffzttfrt_ tird. Aller 9

g40 Pf. Gyrup & 35 Keze 630 Fh — K wenpy

193 Eentner Stroh (weil von | Hnnens

112 Centnery weldye das Fod) Baume

fonft geben toirde, file ben Unterfc

Syrup 840 Pfund abgefchlas be foy

g-::zt merben mifier) a 2o Syrup

Rreuper. « o o+ o o+ - . 34 - 20 ° Getrdn

) Die jweite Saat D¢ Maig tudgiel
o gicht ebeufalld 448 Centner | baf pe
Griinfutter & 5 Kreuger.. . 37 = 20 " | Duape

r Conv. Geld 701 Fi, 405?1‘*“-] tin Lo
+y Gier ift nach dbem exiten Kalinl dag Piund §.

up g0 K. (= 10 Grofden) und im sroeife® @?amr
dag Pfund s a5 K. (= 15 Grefchen) im W | pepy 0
the angefchlagen; welches wobl etrwas su hody al in flac
gegeben iff.  SBenn mian aber aud) den Werth -

Deffelben nut auf 4 Grofchen fivs Bund fepts 1 {l”b‘f
ift Doch nody immer Bortheil genug dabei. fhem .

@8 aicbt alfo Das erfie Werfal auf o
§. 249 o : lifation

ven cinen grofern Nettoertrag fiir bas od) e
pon 362 Gulben, = ”Umcp.;

§. 250, IWie grof ber JMettoertrag f!ﬂﬂ 5.
anf biefe Hrt benupten AUckerflace [-I-.'l_}llli'l.}llfb‘i fgen ¢
gann bi¢ jebt nod) nicht mit Gewifibeit ::Iis}f'; briicee
geben werden; ba Die Berfudye nod) gu febr I:;_ Nen g1
Ricinen angeftelit wurdben, wo Die rbeit ¥ ey
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ﬂuﬁl‘ffﬁ}né und Verficbend, fo toie bie Koften
ber Frudyt grofier ausfallen; al8 mwenn biefels
ben im Orofen fabrifmafiig betrieben werden.

§. 251. Der mit Kreibe oder jerfallenem
Rale bereitete Maidfyrup , ift gur BVerfifung
ler Arten Speifen und Setrdnfe volig ane
Wendbar. Man fann ibn obhne Sorge ded Ge
Mnnend, ber MNildh gufegen, und bdie feinflen
Baumen tedrden bei foldjen Gpeifen feinen
ll-ntfr‘;'d}icb pom Robryucfer ju machen im Stans
be fepn.  Nur farbt er, gleich alen braumen
Sprupen, die bdamit bereiteten Gpetfen unb
Betrdnfe etmwasd dunfler; aucdy iff er nicht fo
Qudgichig f(itf, tvie der gewdbnlidhe Sucker:
bag Geift, cin Lorh Syrup mad)t eine gegedne
Duantitat Thes oder Milch nicht fo fuf, ald
tin foth friftallificter Nobhryucker,

§. 252. Wenn der im Sonmer beveitete
s-mﬂlﬁwnp ben Herbft und Winter uber in el
Rem warmen dem .SI:ejra. firen gutrdglidyen Orte,
0 fachen gugedecften Gefifien, rubig fichen
51?1&:, fo bemerft man in dem ber mif gerfals
ltnem Ralf bebanbelt torben mwar, nac) Bere
If‘uf von 2 Monaten erfi Spuren von Kriftals
I'Iut.on, die nun nachher gunimme, bis im April
bie Hilfte Ded E:}uw in cinen fefien Kriftall
”’Jmpm fich verwandelt Hat.

§. £53. faft man um biefe Jeit ben flifs
ﬁ,]*u Syrup von Der Sriffallifation ablaufety,
i e bu fchmierige Friffallinifche MMaffe in eio
““l gldfernen Trichter, unb bedeckt fie mit sinem
Lonbreiz fo wird der ywifhen den Kriftalen
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befindliche Cyrup fiiffiger, tedpfelt ab, und ber
im Zridhter zurdd geblicbene Kriffallflumpen
erfdyeint viel leicheer, frocfner unb vein, fufer
von GefdhymacE. WVielleicht wird man aud
burch eine dftere Bebeckung, einen vilig weis
fen Sucker erhalten fonmen,

§. 254. Die Ubfalle, weldhe fich bei ber
Bereitung bed Syrups ergeben, . B. der fchleis
mige unreine Bobenfap beim erfien und groel
ten Berficden oder Scheiden ., dirfen nidt
weggeworfen tverben, fondern fdnnen febr fiigs
iy enttoeber auf Dranatwein oder auf Efis
benusit werden.

§. 255. Derr Prof. Burger erhielt aud
einem Pfund Maigfaft, der jufdllig in &afrung
uberging, ofne Jufat cined Ferments, blof bei
einer der Fermentation jutrdglichen Lemperar
tur) einen febr fdharfen und angenehmen Effigs
der nach Werlauf eined Yabred feine Sput pos
NBerberbuiff zeigte.

§. 256. . €r ift daher ber Meinung, bdaf
wenn man Oen Maisfaft auf Efjig benupen
will; ¢8 vortheilbafter ey, ibn etwagd U fres
Den und mit Kalk ju reinigen, weil durch dier
fes Berfabren der Stoff der dad Schimmeln
und bie frube Gdbrung veranlafiet, audgefchics
ben terbde.

§. as57. ©onft fann aber der MaidfFdne
gelfaft, mit nody grofern Bortheil, auf Hrannl»
wein benufit werden. 8 Pfund und ao Loth
Saft) tourden bei einer Temperatur pon 18° N-
am 26, Yuguft mit einem Ychtel Maaf Bier
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Befe gemengt, bDer Gdbrung dberlaffen. Sn
15 Stunbdben war alled in der beflen Fermentas
tion, bie bid jum erfien September gleichfdrs
mig anbielt,

§. 258. BDei der Deftillation lieferte dad
Segohrne Fluidbum 29 Loth g2 Gran geldufers
ten probeftehenden Brannttwein, der 50 Projent
Ulfopol enthielt. Nadh diefem BVor{chlage wers
ben alfe 10080 Pfund Saft, weldyer vom Fod)
Bemonnen wird; 11044% Pfund (=482rix Wies
Ner SRaaf) bed beften Branntweind gewonnin
Werben *).

*) Da bag Wiener Maaf fich jum Beeliner Duact

verbdlt wie 713 : 59, fo witrde diefes civea 526
SBerliner Quart betragen,

. 259. Tendet man aber ju dem Des
buf denjenigen Saft an, ber aus Stangeln gee
Prefiet ift, die fchon reife Uehren getragen hHae
Ben, fo erhdalt man cine betrddhtlich geringere
Duantitdt Brannttoein: cin Beweid, dafi der
Suckerfioff in biefem Safte jetit nicht mebr fo
bdufig vorpanben ift, al8 ju bder Jeit, da bie
Stangel in der Dlithe audgeprefit wurden.

§. 260, Um 1gten September wurben 25
Pfund 13% oth ded lestern Safted mit Biers
befe in ®dahrung gefest. Nad) 24 Stunden
fing die Gdhrung an, und dauerte big jum
22, Yuguft. Bei der Deflillation ded gegobrs
Nen @aftes, erbielt man 287 Loth gelauterten
41 Progent Haltigen Branutmwein. 10080 Pfund
Diefeg Safted wirden alfo nur 354755 Pfund
Yom gervdpnlichen Dranntrwein, und wenn man
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ibn auf bie Starfe von 50 Progent verfiaret
nur 283+ Pfund geliefert haben.

. §. 261, Wenn die Stangel eined guf ber
fiellten jum Gamenertrag beffimmten Naids
acfers, nach Ubnahme der Aehren, noch auds
geprefit toerden, und der oben angegebene Err
trag ovon 1381 Pfund Saft auf Branntroein
benufit tird, fo erhdlt man nady diefem SMaaf’
ftabe 997 Pfund, s0 Progent Haltigen gutes
RBranntwein = 43 Maaf 145 Seidel,

Drifte AbtHeilung,
Gewinnung dbed Judersd ausd den trod
nen MWaisfidngeln.

(Dach den Beobachtungen des Hen, Doffor Neupold
in rak.)

§. 262, Die Stangel ded Maid toerden;
nad) ber Jeitigung ber Frudht auf dem Felbe
abgenommen, und jeder abgenommene Stan
gel wird in Unfehung ber Sifigeit, mit de
Sabnen und mit der Junge verfudyt, wad aber
gar feine SMihe und feinen Yufenthalt machts
teil jeder, der nur einmal cinen fiifien und el
nen gefdymactlofen Stangel vecfofet Hat, fidh
Diefifalld getviff su Belfen wifien wird.

§. 263. @8 ift auffallend, baf oft a;;f
Dem namlichen Boben und unter den ndmliv
chen dufieren Umfidnben, jwifdyen fiifen Stane
geln wieder ¢in gefchmacklofer fich Befindef-
Jn fanbigem Bobden find der flifien ©Sten?
gel Die meiften und nur wenige gefchmactios.
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§. 264, Die tauglichen Stdngel werder
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eitfafeet, 0. . ef wird der obere frockne Theil
gegent Die Nidpe ju abgenommen, dann Wirs
den fie entblattert und in Bandel zufammens
gebunden. Die auf foldhe Act worbererteten
Stangel werdben an ben Knofen mit einem
Hammer gequet(cht, und Hieranf in einer eins
fachen Waljenpreffe jwifchen gwei Eylindern
von ftavfem Holje gepreft. Die aufigeprefe
ten Stangel roflen von felbft uber eine fchiefe
Fldche hinab. Vei der Uusfibrung im Sros
fen, fonnte man, wabr{cheinlich mit vielens
SBorthetl, bie verbefferte weftindifche Rohrjuls
Ferprefie ‘anwenden, in weldyer ivier Taljen
Gber einanber liegen, gwifchen weldhen dafielbe
RNobhr dreimal nad) einander burcdhaepreft wicd,
inbem 8 fich von felbft dber die Eylinder hins
und gwifdyen Denfelben burchyieht. RNach) dem
erfen Preflen werden bie Stangel noch eins
mal durch die Walge gotrieben; fie entledigen
fich bei Diefem gweiten Prefien ibrid Safted
noch Haufiger alg beim ervfien. €8 ift auffals
lend, weldhe anfehnlicye SRenge Saft man von
Stangeln, wo dodh die Frucht reif geworden
ift, noch erbalt. Den meiften Saft geben jes
boch die Kimmerlinge oder Webenfdhofjen, des
ren Rolben nicht reif geworden find.  Jn Jabe
ven, o der SMaid gut gevach, und bie Stans
gel ju der erforderlichen Hdhe und Starte
berastoachfen, geben Toco foldher Stangel ges
gen so Maaf Saft.

§. 265. Der audgeprefite Saft, welder
grin ausfieht, fehr (if, aber fade und gras?



artig {hmecft, wird durch cin Sieb gefeibef,
um ipn von ben Pflanjenfafern ju veinigen.
Der rofe Saft wird hierauf in einem verjinns
ten Fupfernen RKeffel, der mehr weit al8 tief
ift, bet ftarfem Feuer {dhnell jum Sieden ger
bracht; wdabrend bed Sicdensd erzeugt fid) ein
paufiger graner Sdhaum, weldher mit Der
Schaumtelle abgenommen twirb. Wenn bdie
SMaffe nicht mebr fhaumt, wird fie nod) e¢ine
Biertelffunde lang gefotfen. SMan gieft hiere
auf ben auf diefe Art gefottenen Saft in reine
bolgerne Bottiche und mifcht darunter Kreidey
und jwar nach dem BWerhaltniffe, daf auf 50
Maaf Saft; 3 Pfund Kreide fommen. Nadhs
dem man einige Jeit alled wobl durch cinans
Der geriibrt bat, [dft man bie Fliffifeit beis
nahe 3wdlf Stunden lang fiehen und gieht den
geflarten Saft in ein GBefdhyirr ab. Um Ddies
fed Ubsziehen auf Dad [eichtefie und ofhne Tris
bung der Maffe bererffielligen ju Ednnen, richs
tet man die Bottiche folgendermaafen ju: Man
lafc in Der Mitte ihred Vodend ein fod) von
ohngefdbr jwei Rinien im Durdhmeffer bobren,
in Oiefes tird ein fleiner ciferner Hobhler Cn»
linber von obngefdhr 3 Linien Hobe, Dbeffen
Hoplung genan mit dbem Loche ded Bobend
fibereinflimmt, angelegt. Sn dad Loch desd Bos
dend wird ein holgerner Japfen, in Form cined
Stabes, cingefteckt; Bierauf die Kreide und dic
Sliffigfeit Der Bottiche gegeben und wobhl ume
geriprt, Man braucht dann, wean dic Maffe
fich gefldre, und die Kreide fich gan; an bent
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Boben gefesit und um ben eifernen Cylinber
angelegt pat, blod Den Pilzernen Sapfen vors
fidhtig berausjusichen, fo lauft die flare Fluls
figfeit burch dag Bobenlodh in ein barunter
fiebended Gefaf ab. Der abgelaufene flare
Saft, wird hierauf in einem andern Keffel bei
ftacfern Feuer big auf die Halfte eingedidtet,
und bann wieder in reine Holgerne Botricdhe
ibergegoffen, in welchen man ihn abermald 12
Stunden rubig fieben laft. Nady diefem Jeifs
verlaufe fest der Saft am Boben ded Gefchirs
red einen fdhleimigen gucferfofen Saft ab. Der
flare Saft roird Bierauf abgezogen und toieder
big auf die Halfte eingefotten, nur muf man
bei Diefem Sieben [chon mehr At geben, daf
die Mafie nicht anbrenne. Man [aft Hicrauf
Die Fliffigkeit wicder abfublen, und filtrive fie
fobann durdhy Flugfand. Der auf diefe Ave
eingefottene und verdichtete Saft ift nun volls
fommen Haltbar.

§- 266, Dicfen halbfertigen Saft [aft man
in polgernen Subern burch den gangen Winter
an e¢inem trocknen Orte unjugedecdt und ohne
weitere Vorfidht fiehen. Jm Frahjahe geigt
fich dann am Boben der Gefdyirre ein rother
Elebriger aber fufifchmedender Dobenfafs. Dev
YHare Saft wird bierauf abgegoffen und big
gur Gyrupgbdicfe bei gelindbem Feuer infpiffive.
Treibt man dad Snfpifficen (o roeif, daf die
nfinglich angenommenen 50 TMaaf auf 212
Pfund im Gemicht reducice find, fo giebt dies
fe8 auch den Moment, wo die Wafe fich fris




flallificet. Diefe 12 Pfund eingedicFten Safs
tes, geben und bann 3 bis 4 Pfund frifallinie
fdhen Bucker und 8 Pfund ded beften Sprups.
Dies find die uffechliffe, melche bdie bigher
vom Deren Doctor Neubold in Grdas am
geftellten Berfudhe niber bdiefen Gegenftand an
Die Hand geben.

§. 267. €8 ift nidit gu smweifeln, daf fidh
an der bicher angegebenen Manipulation n och
manches werde verbeffern und abftiryen laffen.

§. 268. Mimme man an, baf auf einem
oy (16000 Duabrattlafter) ungefahr 20,000
fuge Maidftangel fleben, fo fann man in
Sabren, wo bder Mais volfommen gerath,
von Demfelben 2 Centner 40 Pfund Sprup hof:
fen, und Died von cinem Materiale, weldyed
man bigher auf Feine anbere vt benugte, ald
baf man ¢8 in den Dilngerhaufen warf, obee
gur Fucterung verbrauchte, und tweldyes auch
nach Dem Ausprefien, nidht nur ju diefem Ges
brauche, fonderngetrocEnet, flein gefdhnitten und
Deifs abgebrabe, audh gur Fitterung tauglich ift.

§. 269. Eine anbere Methobde, elche in
Setau verfud)t toorden iff, befiche barimy
baf man ben audgeprefiten Saft beim erfien
Cieden mit Koblenftaub aufwallen [at, und
ipn durc) leinene Tdcher filtrice. Die Koble
entjieht dbem Safte nidyt nur vielen Schleim,
fondern benimmt ibm auch den Gradgefchmad ;
nur ift aber bag Filtriven twegen bes hdufigen
Cdyleime, der fich) an den Koblffaub anfebty
mubfam wnd langmwicrig.

faftr
Sun,
belal
muf

ber

tiger
brere
Sen
rif
vert
panl
Ma
hulf
gela
big

eine
nig:
nen
dau



	Seite 242
	Seite 243
	Seite 244
	Seite 245
	Seite 246
	Seite 247
	Seite 248
	Seite 249
	Seite 250
	Seite 251
	Seite 252
	Seite 253
	Seite 254
	Seite 255
	Seite 256
	Seite 257
	Seite 258
	Seite 259
	Seite 260
	Seite 261
	Seite 262
	Seite 263
	Seite 264
	Seite 265
	Seite 266
	Seite 267
	Seite 268

