e Bats
ergicht
Hors

Siit‘fdr
]}Hl (4%

£ Grier ALGTHNiLL

el von

ihel Die BVe na '»H4L¢aw%m

tnbbar
r lms §. 1. ~~sit @efinbung, eud ber Starfe e
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il ber nen | A ¥
n fels fo suckerartioe Subftang ju bes
Heung veiten, iff infach und wenig fofifpieligy bt4ﬁ
mit en bDarf, jeder i\I
Er. n‘i'?[} fintuna nicht nur bie
B Unfertig hen Bebarfs an Ber
iy fifungén feicht auch cinen
cines fabrits Produfte grindety
" el feil banm‘.:‘!alm'v:\, Das
fanb, ju gecignet iff, itren Bedarf an Berfds
Bers fungémitteln danach gu verfertigen. :
sfale §. 2. M@eil aber Einfadyhert
Sy» in bder Unfertigung O hten Producte,
. demofugeadeet Ff”‘lu. p Umftanbe Das
réen, bey eintretens fdnnen, die auf die gefunde De;
idyt8 fdhaffenpeit det @a vifate cinen mehr ober mins

s By

ber na ichtheiligen © Finfluf auzugiben permobgend
find: fo foll

&
biefe Unleitung daju bienen, Je




bermann i ben Gtand ju fesen, feine Vers
fabrunadart bey der fv,‘u"e-f‘turg ber gebad)
ten SMaterien darauf ju grinden, um danad
nicht nur ein mo hm’r {honeg uad braudhbas
red Fabrifat ;u prodie ‘m, fonbern fid) audh
gegen jebe mogliche dabey obmwaltende Gefabs
ren far die Sefunbpeit vollfommen ficher 4u
fiellen.

Lon ven Materialien, welde jur abrrfa,

tiont 2e8 Sprups und Suders aus Sedrke
crfe bert werben,

- 3. Die Materialien, weldhe jur IJu
oererm g 0e8 Fucerd und Syprups aqud
ber Starfe erfordere werden, befiehen :

) S oeiner E‘lIfLFI

reinen Starfe
{Rraftmebl). Ob bdiefelbe aus Weizen
ober aud Kactoffeln gefdyicden fey, gilt

pollfomnien Jl..w: “LI) perdience die Kars
to”cli arke ctn*s: Borzug vor {'t aug IWeis

en, weil fie reeniger mit unverdnderten SRepls
tbm..z perunceinigt iff.

2) Jn. einer veinen foncenfrirten
Gdwefelfdure (Bitrioldl). Man fauft
biefe Sauren in grofern Duantitdten von bden
GSdeidemafferbrennereien ober den Biv
triololfabrifen. Bey fleinen Portionen ere
balt man fie aud den Upothefen. Das Pfunb
wird, bey grofern Mafien im AUn ifaufe, mit
fech8 bis ad)t Grofdyen, in gutem Gelde, ber
sable.  BWon ibrer Reinigheir Gbersengt man
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fidh dadurdy, bafi fie, in einer porgelanen Taffe
fiber RKoblenfeuer gefest, vollfommen in ere
fiikenben Dampfen entroeicht, obne eimen Nicks
fland Gbrig gu laffen. Jm Handel Hhat man
Yavon jroep Sorren: raudyende Sdwefels
fédure und nicht raucdhende Shwefele
fdure, won tucdhen bepben Sorvten Die ere
fieve allemal den Wargug verbicnet.

3) Sn einem guten reinen Flufis ober
Brunnenwalfer, dbag nicht mit Eifentbheis
len verunreininigt iff, und auch feinen faue
len Gerudy befist; an deffen Stelle jebody
mit nody grdferm Bortheil, reines aud dee
fuft anfy:fangenes Negenwaffer ampermwendet
ferben Fann.

4) Sn einer reinen, nicht mit THon odber
mit Geefaly durchdrungenen Ealfartigen
Crbe, moju enttoebers

a) freide; odexr

b) weifer MWarmor; ober

c) gemeiner roher Kalfffeiu; ober

d) Yufterfdhalen, mit Bortheil angewins
Det mwerben fdnnem.

§. 421. TBas bie Kreide und ben ros
Hen Ralffiein betrifft, (o proft man ibre
NReinigleit dabdurdy, baf man eine belichige
Portion von felbiger in reine Salpeters

faure (Speivemaffer) trdgt, von melcher
fic mit Draufen aufgeldfi werben. MWalter die
Sdure nod) vor, und iff alled aufgeldfet wore
den, fo gicbt Diefed cinen Beweis fir die Reis
nigkeit der genannten Subanjen, Selbff veis




ner Mergelbalf fann ffate derfelben in At
wenbdung gefese werden, wenn foldhyer nur fo
rein ift, daf er von ber & alpeterfdure volls
fommen aufgeldft wird, ofne ecinen Ruckfiand
3u laffen.

$. 5. 9MWasg die Yufterfdhaten Betriffty
fo miiffen foldhe vor bem ©ebraudye ju wie
Derholtenmalen mit Waffer ausgefocher ters
ben, um fle von tem See fale gu befrepen,
mit welchem fie geateiniglich ¢ find,
Gie vredienen fndefa
genannten Crien,
nadygefest su mwerden,
Daanttedt Hiericher
Syrup verunreinigen
poniren fann.

Bon den Serdthfhaften sur Anfertiann
Sprups und 2es Suders aus Sed

§ 6. Dic Wapl der @ vathidyaften,
in weldhen dic Sedrke, mit
bem Waffer und der S ges

Focht mwerden foil, ift

Wy 4 nic)is eniger
alg gleichgultig :

n abiuag Dat bes
wicfen, dbaf Gefific von inn ober ton Kus
pfec, bepm Rochen jetied Gemenged in bens
felben, angegrif

fen werden; und die gefochte
Sliffigfeit mehr ober weniger dadurd) mit jes
nen Metallen verunreinige wird, die ber Ges
fundpeit febr nacheheilig tweben Founen.

§ 7. 3war ift man bdufig ber Meis

nung
und
nid)t
ten
niche
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Fwar ift 8 8 geroif, und fann

mit burdy die Erfaprung bewiefen voerdeny dafiy
Fr gt wenn audy bie mit Sdhwefelfaure unb
Starte gefochte fitffige M fupfer ges

Ioft enthdle; beunod)
tige G up vellig frep von -.:i.u{\"h ';- P tann,
weil bep der Ubftumpfung Dev

fodyte Sluffigheit mie einer
HE jes talfartigen éll i die gebilbeter
Gies f(‘Ejn' seber seclear werben, folghd) a8 <vie

pfer ;.L‘!’wt[d‘w eben tirD.
Mets § 1o. Seme volfommene us{eidung



mifdhe Sachfenntniff voraud, die nicht bep Jee
bemy Der fich) mit ber Unfertigung ded Starfes
forups Dbefchdftigen will, fiiglich vorausdaefest
werden fann: und fo ift 8 beffer, mit der Bers
meidung der fupfernen Gerdthe licber dic Mogs
lichEeit Der Gefabr ju entfernen, ald fich ders
eleer sum Nadjtheil fir die Gefundbeit auds
gufepen.

§. 11. Gefaffe von €ifen wharden jum
gebaditen Behuf nod) weniger brauchbar feyn,
weil das Eifen von der verdliinneten
Sdwefelfdure wahrend bes Kochend volls
Fommen aufgeldff wird.

8 12. Gewohnliche irbene mit Bley
glafirte Kodytdpfe fdunen aud dem GSrunde
nict angewenbet werben, weil die Glafur, wahe
tind bed Kochens der fauern Maffe in bens
feiben, vollfommen gerfiort werben twiirde.

9. 13. DBep alle dem bleiben uug qber
siod) Dreperley Arten von Serdathichaften dbrig,
in Denen Die Unfertigung Oed Starfefprups,
tn Rictficht feiner Unfchablichleit fiir die Ges
funbdpeit feiner Confumenten, mit voller Suvere
fidht veranfaltet werben fann; diefes8 finds:

a) Gefdfie bon Berliner Gefundheitde
porgellan(fogenannrem Ganitdtsgue);
oder aud) von nicht glafictem grauen
Steingut.

b) Gefifie von Hols; unbd

c) Gefafie von Bley;

aber jebe Are Diefer Gerdthichaften erforder’

fefit aber eine prafeifche Noutine; fo wie dhes

lidher
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tine Befonbere Worridytung, wenn bavin ge
fodyt rerden foll, und Diefe {oll Bier ausfiibre
licher befdhrieben swerden.

a) Sebraud) der irbenen Sefdfe,

§. 14. 1lnter ivdbenen Gefafen tets
den hier foldhe verftanben, Oie entweder bon
Der Maffe ded Berliner Sefundheitdpors
gellansd (bed Sanitatdgutes), ober von
grauem nidhf glafirtem Steingue; ow
gefertigt finb.

§. 15. Bepbe find von ber BefchaFenheit,
Dag niche tiber dem frepen Feuer darin gefodht
foerden fann, weil fie fonf leid)yt fpringen,
ibre Anwwendung erfordert daher eine befonbere
Borficht und Einrichtung.

§. 16, Wenn bad Kodhen ber Maffe in
bergleichen Serdthfchaften veranfaltet werden
foll, {o erfordern bdiefelben, um ihr Jerfprin.
gen ju verbhiten, eined Jwifchenmitteld, damit
bag Feuer nidyt unmittelbar au Ddiefelben fres
ten fann. .

§. 17. Tan verhinbert biefed; wenn man
jene Sefafie in cinem eifernen Behdlter , mit
Sand umidnctet, der Einwirfung des Feuers
Nbergicht,

§ 13, 3Bu bem Dehuf {4f¢ man einen
Reffel von gegeffenem Eifen, o wic man
felbige in jeder Cifenbandlung vorrdthig findet,
gben fo wie jeben anbern Reffef einmauern,
an



€r Dienet nun bagu, um das irbene Gefdf in
fich aufjunchmen,

ling

§. 19. Bevor foldyed Bineingeftelt wer: faﬁ‘._rr
ben foll, bebeckt man den Boben bed Reffeld jup .;[_
anberthalb ol Hodh mit gemeinem Sanbey ",SL
fest auf biefen ben Topf, in tweldhem gefod)t @!dr.f:
twerben foll, und flt nun den Swifchenraurt ergle
jwifchen ber dufern Fldche des Zopfed und thut 4
Der innern Fladye bed Neff-18, von welcdhem 8 1‘1|‘1‘--1~
hinveichend iff, wenn der Ubftand jvifdyen beys 3‘:‘;‘-‘;@!
Deneinen 3oll betragt, gleichfallg mit Sanbd aus. ben f2

§. 20. Hiebep muf man Sorge tragem mWi¢ i
bafi bie Tiefe Des eoi fernen Keffeld nidt i pea
ber soep Drittheil von der Tiefe ded ia 1‘..5.“
Topfed Dbetrdgt, damit -ein THeil Hed Topfesd bon }\_‘
aug dem Keffel heraudrage, und biefer -Theil :
mit ber dufiern umgébenden 2uft in Derlihrung B€1i‘-1:3'¢
fiehe, weil fonft, wie die Ecfabrung lebre, niche f\i\,';.:-, 1
verpitet werden Fann, d4f night an den innern Sefu
AWanben bded Topfes fich -ein Sheil Dder darin ﬂ‘r[.i-p
befindlichen Fliffigfeit anlegt und bray n wird; ém ;
wodurd) -aber das gange Fluidum gesroungen ﬁﬂl‘tel::
wird, cine braune Farbe und einen nicht ers n 14
fiorbaren ‘Brenglichen Befdymad angunchmen, i
ein Erfolg, der im gegenfeitigen Fall gang vers
micden -wird, b) @

§.2r. Dercgleichen irdene Gefafe werben 1
febr gefchictt fepn fiir jede fleine Haudphaltuna, "
die ihren Vedarf an Starfefprup oder Bucer mﬁc}
bep tleinen Quantitdaten, etwa ausd adyt Pfund

Starfe mit el ¢ i Biett Rodhey
Otarfe mit einemmal, beyeiten will, weil piegn bagy
wae cin icdener Topf won Steingut gebrandye
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©ith, der hHochfiend Den Jnbalt von 12 Bers
e Duart (oder 30 Pfund) Waffer in fid)
f’ﬂd. aud) grofiere Topfe (olcher Are nidht gut
{8 baben find,

§. 22, Wer aber bdie Fabrifation bHed
Startefyrups im Grofien; alfp fabrifmifig, in
h“ﬂh-ﬂ}::t irbenen ®erathen, betreiben will, de
:\}1'(' wobl, fich cine eiferne Pfonne giefien 3u
*Il n, in tweldyer 3ehn gwoif foldyer
Lopfe mit “"I\’=‘"I'lﬂ[ neben einanber placivs wers
th fdnnen; und Dann Fonnen in derfelben Jeit
;I:it cinemmal 8o bid 96 Pfund Stdarfe dars
M bearbeitet, und barausd eben fo vief Syruyp,
fa noch etwas mehr, gewonnen werden, bep

g

Depmengung frep iff,
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§, 23, Oolite e8 ben '.h‘*a{;vii'i‘ﬂl 7-“51‘ﬁ}";‘.‘.':r
q‘['IJC'l .1.16 qnuub's idyes ¢ B¢,
fafie, in Gorm von Keffeln lei mit 2 lenfreyer

6 I-uw[). téglafur inwenbig ubersogen; anjus
"*ftigen, o wirde man das Kodyen in fefbis
%‘5" auch gleich aber dem frepen Feuer dHerans
Malten fonnen: wodurdh befonders fitr fddrifde
Und Iaudliche Eleinere Privathanshaltungen viel
Stvopnen werden wirbes

b) ®ebrancy ber bdlgernen Sergtl
fchafiem,

8, 24, Sollen {)mn aen I\
“ﬁl’ in Ymvendbung gefest werben,
N0chen beg Starfefprups barin ju dveranfisite
ann mug pas Erbisen der FlulfFafeis ¢
Yie Dampre von fedendem Waffer gefdehen
W 2
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ehuf, nad
§. 24. Man [aﬁer fich su be21 ?E?u:ér&rfff
" .“-_('I-rIi obet flcl:ictq 932(1“:“ i
btr' g‘m-ﬁ;t einetimal darin ju Shrup g SGS
::c;?;*‘ ”f:-ﬂ, ein melyr riefcﬁba!fi m:br:r %
‘ . i
Hon [)ur_afrlcl)em %1(1)(;;:“ e
i e fi‘izléb::i I)";[rfz’ eined, um oden D::;:
mtfll?rj%flmt-on feiner Spige auf gered?rlet; By
o ‘Ia}\i en Regels befine, Dfﬁ'ft_t ‘f‘oa-ﬁﬂgn_;cm
Gl’f&}t:(ttf’} at ‘ch fpigere Theil ift mit ei.n“r‘
SE?MHTM'” g‘:’oécn verfchloffen, der obcr; tngl.tm
g%i‘siilr;)l{':ibf aber offen, und fann mit ein¢
cEel Bedeclt werben. ‘
i %:P;:z;cb;g;gﬁm! circa'q Fuf Eseﬂf;
i §renc')tn£‘, um barin mit cinemmal éfo ‘1?2:1
t[[ fg”‘ ‘.‘:\ mehr) gum Syrup foc.-‘}eﬂgu on v
E:Im'fflmu I"I;-x: aber Die im affe bcnnbhl‘z
“E 26 Ilil} Sieden gu bringen, unbd [_oI_-.c!i,'
%[iiﬂii!mf "&f;o'few wird eine 5mr:)§e %omy}r
s 'c"":b ’ daju befiimme iff, ’%Ban_c
tm(]’uf"flrb};tbtb fjt;iécr eidﬁ:{d}‘ri @g‘mp'ir:;
:I'rc‘;q:;: im Jaffe befindliche Fliffiakeit bi
burd)‘ Suﬁh‘mg{‘n im Befis einee t'”b‘f’"““,”’i;
P o'gmﬁd@cﬁmirua_re ift, fann m;w
mfl:iiﬁ E!i Dampfteffel hieben in 2{11\:1: :
st rﬁ[v €8 ifi su dem Behuf bm?c!tf)tl‘ﬂc;
ft‘ﬁs‘g:fi;éei%t-:ﬁ fSJriE:!Ir’r{;eIn:G, mit..ﬁ:.:n
:.:I*'m:n;man ein Robr von .Do(_g -o::ll o
’Z“:‘i‘en, bergeftalt dunfididyt .511 brteﬁﬁ;ﬁ:[tr; e
éc;\a&;tcrj’ Nobr q'cnfrcd)lr mb.bfr [;;‘mc il
j?i“osf)i’aﬁ'wﬂ fo -herabfieigt, dag

Defrn
Saffes
mat}r
Unterg
l‘}’:n fa
bilden
in bie
fﬁffc
$.
Heyes
tany,
tin mj
beaeht
Deg %
figteit
%h‘lfﬁ:‘
tohe §
ml){)r
angeb
Werbe
Qllf it
tn ¢q
tit b
teg i
Serfm
§
Daw
mi'l]f
[‘lt'l'i)
Reffe
bag ¢
iger



behuf, nadh
er Starfa
wup. gefodt
peited Fab
ober nod
n Botede
n ben piew
’d)n?t; abr
ifig 21 ol
mit einem
ere toeitert
mit einem

1 Juf Tief#
[ 60 Pfund
u tonnen.
befinbliche
unb folch¢
¢ BVorrich
ft, Waffer

Dampfe,
igFeit ins

seehaltnifie
fann biefe
t -Antwens
inveichenDr
mit feinct
ober pon
igen, daf
Mitte bed
ine untere

131 =

Oefnung einen oll we itoon dem Boben des
Saffes entfernt bleibt, su weldyem BDepuf das
Rohr mit feinem untern ThHeil, mittelft cined
Untergefesten SticEdyens Holyy unterflipe wer,
t‘?ﬂ fann, um ben aud bem Dawmpfteiiel fich
F’i{benben MWafferdiinften cinen freyen Yudgang
% bie dadburd) gu erhitende Klafigteit im fodye
faffe yu geben.

§. 27. Damit aber, wenn 8 adthig ify
etted FWaffer in bdie Blafe gefirllet mecden
Eﬁmﬂ; wird auf der cinen Seite ihrer IWolbung
ti mit cinem Habn oerfehener Tridyter anges
Braeht, Deffen Mobr bid nahe auf den Boben
Deg Gaffed reichty Hnd bamif, wenn bie Flaf
fakeit in der Blafe ju fochen aufhore, bie
Slifigteit aus dem Faffe nicht durd) dad Dunfs
tohy in dic Blafe guricE treten fann, muf das
m“br an feinem obern Ende mit ¢inem Darin
angebrachten Hahn gedfnet und verfdlofin
Werben fdanen. @ndlich ift ed febr rarhian,
anf irgend ciner Stelle ber Blafenmdlbung aud
tin Bentil angubringen, um, wenn bic Elafticis
it der Diinfie su fihr wachf, ihnen einen Auds
Weg in die uft yu bahnen, um dadurd baé
eforengen der Blafe gu verharen.

§. 28. Wer fich aber cinen befonbern
@c:mpfap;)arat qu dem Behuf anfchaffen
Wilf, per fann fich cines aug flarfem SKupfers
bl\‘d) angefertigten Keffel, von der Gefialt ded
Reffels ciner Deflillicblafe, machen lafien; nur
Yf fatt bes Defiillirhelms,; qus ber mehr vers
Mgerten Halddfoung des fupfernen Reffels,




gleidy ein Beberformig gebogenes 11 big z Sofl bie
toeited Nolr von Bliep, bergeftalt in die Mitte fechs
bes Rodyfaffed pinein geleitet toitd, daf ber entfe
firjere Schenfel in bem Dalfe des Dampfe gleigk
feffels befeftigt iff, ber langere ©dsentel abery bag
ie vorfer gebache toorden; 6id einen Solf pomt feyn,
Sufboben entfernt; in bag Sap binabreiche. Eonm
$. 29. Damit aqbey atd) bag Kodhen ber Weny
Sliffigteic in dem Saffe, fo lange o8 efforders Dam
tidh iff; ununterbrodyen fortgefesst werben fann; tony
unb damit, wenn ed nothig wird 1 bad in demt
Dampfeeffel verdbunfiete Waffer burch nened oberf
eefeBt, und rodhrend des Nad)fillens vom fals berfe
ten Waffer; bdie mumtation jwifchen et unbd

Shiffigfeit im Ko fie uab ben aug dem Leir
fungsrohr fbergel

venden Ddampfen qufgefoben
toerben fann, um das fonft erfolgende 1febers
fleigeny bed Gluidi aug dem Saffe dbuech pad

. Dampfeshe in den Feo 'fel, ju verhinderm
" muffen annody folgende Umftdnde berictficheigt

foerden,

':13,.

| 1) Der Dampf Nicf Ceit

[ tcit feined fubif Snf Eubis feigq
fchen Jnbale bes Kochfafie W einem anges

meffenen Berbalenif fehen, €8 ift biebey pine elc

reichend; roenn per Subalt deg Dam pfEefs demn

{el8 Dalb fo piel betrdgt, alsd dep Snbale ded mit

Kodhfaffesd: FHeiner barf er niche woll feptts einen

ift er aber grofier, fo fchadet diefeg nicht. berp

2) Der D ampfeeffel mug auf feinee serfy

B dlbung augechalb mie eiftem Ericheer verfer 8leig

ben feyn, Deffen Nobr im Snnern ded Kefjeld teff
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3 Keffeld

bi# jum Boden beffelben hinabreicht, und nue
fechs Linien von felbigem mit feiner Oeffnung
tntfernt bleibt, Auferhalb bder Keffelrodibung,
8leich unter ber Mindung ded Tridyters, muf
Lag JRohr effelben mit einem DHabn verfehen
fevn, um folchen Offnen und wverfdlicfen ju

Diefe Einrvichtung Dbienet Daju, umy
Wenn e8 erfordeclidy 1ff, neued 2Bafjer in den
Lampfleffel durch ben Trichter hingu leiten ju
tBnnen.

3) Dedgleichenr mud bad Dunfteohry
0berfalb Ded langern Sdyeatels, mit cinem Hahn
berfehen fepn, burch) den foldyed verfchloffen
und geofinet toerben fann. &Er Ddienet baju,
menn bag fodhen der Fhifj:gleit tne Faffe une

brochen, ober wenn Falted 2Wafjer in Ddon
Dampfleffel nadgefilles werden foll, hn
i tni‘d;‘mf.cu; im letstern Fall wiirde fonf,
durch die augenblicEliche Berdichtung dev Dinite,
{‘:‘_\n Sulaffen des falten Waffers in den Kefo
fel, das Kluibum aud dem Fafie durd basg
Yeitungsrobr in den Dampfleffel l'ib-"r-
teigen, melched durchaug vermieden werden muf

4), Muf cin Ventil angebradyt !l‘-tzl‘t’-!r
telches bagu dienet, wenn die Flifigheit in
bem Keffel fochet und bdas Dunitleitungdrope
mit {einem Habn verfchloffen iff; den Ddmpfen
Cien Nusmweg su babnen, weil fofdye foni teiche
Orrmbgend feypn tourben, den Dampfeeffel ju
derfprengen. Gebacd)tes BVentil Fann, entweder
8leich quf der duferniBolbungdedDampfe
teffels, ober auf ber Haldbdede deffelben,

—
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ober auch iber Der Biegung ded Dunfileir
tung8robrs, angebracht merden, teldyed pols
lig gleichgiltig ift; nur mug ber DrucE ded
Bentilg frarf genug feyn, um bder Elafticitdt
ber Dampfe des ficdenden SWaffers eine Seits
lang Widerfrand leiften 3u #dnnen, obne baf
felbiged gehoben mird.

§ 30. Wer eine foldhe Borrichtung fich
machen [46t, und dem Kodyfaffe einen fubifchen
Jnbalt von 100 Berliner Quart (ober 250
Pfund) Waffer; dem Dampfleffel bingegen
einen Fubifdhen Jnbalt von 50 Huare (ober
125 Pfund) giebs, wird in einem foldhen Faffe
6o Pfund Stdrfe und mefr mit einemmal Bears
Beiten fdanen, ofne bafi ber Dampfteffel wdbhrend
Der Urbeit oft nadygefille gu weeden brancht.

§. 31. Wird aber ber Dampfleffel
gwey b dreymal mit Waffer nachgefillet, fo ife
Derfelbe RKeffel auc) binreichend grof, um cin
Rochfaf vou 200 Ouare Fubifhen Snbalt, in
weldiem folglich 120 Pfund Starke mit efs
nemmal Dearbeitet toerden fdnnen, bdamit ju
Betreiben,

§. 32, Da aber die Zeit bed Kodyend
bochftens sebn Stunben bauert; fo tird mit
einer foldyen Borrichtung im erften Fall in jeo
bemt Eage 60, und im jwepten Fall in jebem
Tage 120 Pfund Stdrfe mit einemmal bears
beitet twerben Fonnen; und da man aus jebems
Pfund Stdrfe etrwad dber ein Pfund Syrup
gewinnt, o Ednnen mittelft eined foldyen Apo
parates; im erfien §oll in einem ahre, 3
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300 Urbeitdtagen gerechnet, 18000 Pfund, und
im stoepten Fall 36000 Pfund Syrup anges
feetige merden.

0. 33. Hun fiefern aber 100 Pfund Sys
Tup, nac) ber fernerin gu befdhreibenden Bes
atbeitung, wenigfiens 75 Pfund veinen troce
ten Sigrfegucter; folglidy fonnen auf ges
bachtem Wige in civem vollen Jahre 27000
Pfand Jucker geroenaen twerben, weldher, ald
Berfufungdmictel angewendet, 13500 Pfunbd
iltbi]‘d}m Sucker gleidh 1ft.

§. 34. IBas die Noften der Einridytung
beteifft, fo Edunen folche, fitr eine Dergleichen
BVorrichtung mit cinem fupfernen Dampfteffel
von co Becliner Duart Fubalt, inclusive alier
ﬁb::g;eu dagu erforberlichen Kefien, ndmlichy mit
Jubegriff ter fupfernen Aovunftungsteffel 2c.p
nady einem ofngefahren Ueberfchiage, nid)t nber
300 ZThaler ju fichen Fommen.

©) Gebrauch ber blepernen Gerdehs
fhafeen.

§. 35, SBer fich ber Gefifie von Bley
bedienen will, mug vor allen Ei?ggn Sorge
tragen; dafi foldye aug ecinem vollig reinem,
nigyt fupferhaltigen Bley angefertigt worben
find, weil fie fonft) gleich dem Rupfer felbft,
nachtheilig auf die davin ju bearbeitenben Subs
flangen roivfen fonuen.

§ 36, Das Bley ift par ein ber Ges
funbheit nicht weniger nodytbeiliged Metall alé
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bag RKupfer; bie
der Hntoendung
gung bes Gy

vingfien €influg,
ben unmoglich i

et Nachtheil Hat aber, bey
viier Gerdthe ur Nnfertis
8 qus Ctdrfe, nicht ben ger
weil ¢8 aud chemifchen Griine
iy DA bier eine BVerunreinis
gung Hed .,1)1:1;\\5 mit Blep ftatt finden
tann.

§. 37. Demt
ber rri‘l"fmncl:ii ¢

» tird einmal von
p’i.uu felbft beym
erfelben, gar niche
jriffen; fallé fie aber
ure verunreinige fepn
<ingriff auf dbas Blep ju
machen vermdgend wadre, fo fann bocl) felbfE
auc) hier Feine xn-rv"“c ni g Des Gyrupd
X el Luﬁ erjeugte fals
bon ber worhandenen
3leich nach feiner Entftes
wied, ibem bie Sy es
fsJ;c.un, mit bem Bleporyd verbunden
alg ein oollig unanfldélicyes Puloer 3u
falle, Nur wenn dag Bley Eupfert
2

von Oiefer

™
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n foldyed, vermbge ded KRupferd, nachtheis

fifie betvifft, fo Edunen felbige; fo im Rlecinen
wic i Grofen, die Geffalt g

My gene
o U
@eity mebr tiefen alg weiten, Keffel be

'I!"’S mit einem holgernen Deckel vers
offen werden faan,

§. 39. Privathaushaltungen, we tiche ettoa
viner Maffe von g Pfund Sedr fe, mit
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tinemuial, {ich Syruy
fen Dajn cined fleinen
alg 12 Verliner Du

ifen twollen; Debiirs
R ;tc 8, ber nicht neehr
nhalt faffer, und dad
n it demfelben fanu in jeber Kuche be
KRafferollodie mit Holjfoblen ober
et foerven.
indeffen ecine grofiere Maife
il 1[ perarbeiten, unb das Bange
fabrifmdafig betreiben will, GG fich einen Daju
15""1'1‘ ten, verbditnigmagia grofiern Keffel eud
Derfelbe muf aber in jeo
bem Fall fo cingemanere u‘:'-?n'n, vaff Der britte
Tpeil deffelben; von oben Herab gerechnet, in
ber SMauer fist; und nur r-ir. unterit ey
Drittheile pom Feuer befpielt nm'hen fonnen;
Damit hrevur h Dag © 4 rf el8 pers
bitet wird, wenn burd) da8 W c*“u.l n bee
Sliffigkeit fich der pon felbigee
entlecret.

§. 41. 11':;1 fegen bcé grofien Gewidytd
tited folchen Kefjele von Bley dag Senten feis
e Podensd §u verhiiten, wicd e8 rathfom
fepr, ten Boben bdeffelben auf jwey cifernen
Gtdben ruben gu laffen, die mit ihren Eabden
in Dag Mauermerf cingelaffen fiud

0. 42. Wer taglich etwa cine Maffe von
120 Pfund Stdrfe mit cinemmal in Syeup
umtoanbeln will; bedarf baju cined Keffels; der
im Richten drey Fuf ovier Joll tief ift, und
iwey Fuf drey ol im Durdymeffer hat;
und in einem foldhen Keffel tonnen jabrlich, ju
300 Urbeitétagen gerechnet, 36000 Plund Syo

Ble n anfertigen.
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rup, ober 27000 Vfund Jucer fabuicict giu
ferden. dat
Yol
a5 . v lll”
Xon ben Deffen quantitativen Werbdltniffen ¢
ber Materialien gum Syrup ober Sucer
aug ber Starfe, ]
1]
§. 43. Hm bdie WVerfertigung bed Stirs ey
fefprups ober Sucersd auf die beffe Weife iy
und in der moghd)fE Surjefien it {u. verats au
flalten, ift ein richtiges und angemeffened quans be
titativesd Berhaltnif der bazu erforderlichen Mae F
tevialion siberaus nothmwendig: wel mit bep
fitrjeften Beit, in ber man a8 Kodyen bder
' Maffe, bis sur Bildbung einer volfommenen Sile
giafeir, vollenden fann, ywyleich eine bedeutende
X Crfparung an Drenumaterial verbunden iff.
§. 44. Meinen vielfdltig dariber anges
fielten Werfuchen, und den barausd gegogenen
Crfabrungen pufolge, fann iy folgenbe Ber :
baltniffe al8 Die befien empfeblen: auf ?'
ein Pfund Starke <
cin cin Balb Poth foncentrirte Sdhmes 2
felfauce >
brep Pfund Waffer,
s1oep Loth gepulverte Kreibe ober Marmor
ober an beren Stefle eine anbere der oben gee
nannten falfartigen Crden, oelde sur Ubs .
flumpfung ber Saure in der gefodyten {ifs i
lidhtfanern Fluffigbeit beftimme find. g

§. 45. Bep ber IBahl der eben gedachien
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quantitafiven Berhaltniffe der ur Rubereitung
bes Stdrfefyrups erforderlichen Materialien iff
dag Kodhen in 8 bodhftend in 10 Stunden
vollenbet, fey bie Maffe audh noch fo grof
nud man gewinnt ein fehr Hlares und {uged
Produft an Syrup.

§. 46. TBer alfo nad) bem gebachten quans
titativen Verhdltnif der Materialien tm Klcis
nen operiren; und ‘feinen Dedarf an StarEes
fyrup, gum bdushchm Gebraud), fidh felbft
aug etwa acht Pfund Stdrfe mit cinemmal
Bereiten will, ber wird folgende Quantitdten
ju toablen bhaben:

=

g Pfund Starfe

a2 foth foncentricte Gdmwefelfanre
(Bitriolol),

24 Pfund (ober 94 Berliner Duart) Waffer.

16 Eoth gepulverte Kreide ober TMar

mor 2.

§. 47. Wer bingegen mehr im Grofett;
aifo fabrifmdfig, arbeiren will, etioa auf eirs
nal mit 6o Pfand Stdarfe, der wirh fid)
folgenber quantitativee Beehdlenific -bedienen
maifjen:

6o Pfund Stdarte.

231 Pfond Eonecen trivte Schwefelfdure.

180 Dfund (oder 72 Duart) Waffer.

4 Pfund Kreide oder Farmaor 2.
und fo laffen fich bie quantitafiven Ferhdlts
niffe ber genannien MMaterialien for Jede grie
feve Duantitdt des8 Sprups, Die mit sineme
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mal Beveitef tverben {oll, in gleichem Maafie

verpalenifmagig vergrafern,

Bon bder Beasbeitung ber genannten Mages
vialien, um Syrup bdaraus an bereiten.

§. 48. Wm bie gedachten Materialien auf
Sprup gu berarbeiten, mu@ bie DOperation eis
nigermagen verfdyieden eingerichtet terben, je
nachben

b)inblepernen Ge

man entweder: a) i irbenen pbep

fen dber bem Feuer;
sernen Gefdfien, mittelfe der
Waffecbampfe operiven mill.

¥ A
ia
¥

oder c) in hil

fodhen bes Syrupd in irbenen ober
bleyernen Sefafen,

$. 49. 9Wer in itbenen ober in blepers
nen Gefifen ben Syrup aud Stdrfe bereiten
will, fann folgendermagen Dabep ju MWerfe aes

Hen. Otarfe wird mit ibren gleichen Gies
foicht ier in einem Gefage qur milchdhnlis
gden § jfeit angevilhee, und, nm biefes Fluis

bum von al

on allen eingemengten fliimprigen 3

heie
Iaiy fo wie von bden erma babey befindlichen

Wnveinigfeiten su befrepen, folches durch ein
Daarfied hindburd) geleiter,

§. 50. Tdhrend diefes gefchichet, bringt
man Dag fibrige 98

~vaffer in bas jum Kochen bes
fiimmte ®efdf, fese bdie abgetwogene Duantis
1t ber Schmwefel fdure bey Eleinen Portios

ien n
Gan;
1o toiy
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big o
[":‘.f“‘
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. die faure Jliffigfeit fiedet,
fo toird nun die n'.{.* $MBaffer abgeriebene Starfe

Unter fictem Umetihren mit cinem {\l\" ernen
Cpatel, bep fleinen Portionen n-?:l) unbd nady
it bag fiedende Fluidum ';a*ra‘ e, UNb mit dem
Umrithren der TMaffe wd). ffemn,
[‘!S t\_l'ls Es._“w.,; [e=3 fi t\t

1ihe und Eleis
ﬁ*‘l'a:'r‘g getvordene { mwicher eine wafs
ferdiinne Defchaffenbeit angenonmen hat: ecine
Borficht, dic um fo nothroendiger iff, tweil fouft
i‘.C bicke fleificrartige C.‘}E'sff.' 11.1) Eud)" am Bos

anfefst, bier anbrennet und

% bie biinngemorbene Fhiffigkeit
aufs Neue jum Sieden gefommen, dann wird
18 k“'t"" gan: locker Hetegft, und nun Dad

1 1e 4D Eeit ju riif
ven, anbaitend foregefeist. MBdbhrend diefes Sies

Deng mufi man oon 3Beit ju Jeit den Deckel
Wbnepmen, unb die etwa verdunfiere Flifiigteit
dureh jugefetstes frifdyes Maffer Cam befien bore
ber ermdrmees) wicder erfeien; damit Dasd fies
Dende i) immer
tiney gleich bohen C Stand behauptet; und fo
fet F‘_'.l" roenn blof €y vereitet werden
fDiIJ bag Kochen fechs fpenn aber
ber gewonnene Syrup auf ratbeitet
Werden foll, acht, sebn bid zwolf T Siugs
ben fore.

ibnm im ®efdfic wo g

L“_‘_- 2
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§. 53 MNady vollendetom Sighen crfcheint
bie Jlafigleir b1 ircd) fidytig und farben
Fog; und fduerlidhfif von Gefhmack. Dad
Gefdf wird nun vom Feuer genommen, oder
wenn folthed feftfichet, die Flaffigfeit ansges
fhopft, unbd {;lc:a'zf ber anderweitigen Bes
handlung unterworfen; twie weiterhin gelehrt
mwerben folf.

Kodyen ded Syrup? in hdlgernen
Gefafen.

§. 54. Goll dad Kochen ded Starkefy
tups in (olzernen Gefdfen veranfialtet
werben; fo wird folgendermaGen operive. Nad)e
dem der DampfEefiel big an feine MWdloung
mit Wafler angefillet worden iff, mad)t man
Seuer unter dbemfelben. Nun fllie-.[ man aud
dag Rocdhfaf mit gwey Drittheilen Ded v
Yvbeir beftimnten Wa(fers au, giefic die 0
ju beffimmte Duautitdt bder foncentrivten
Sdmwefelfaurehingu, rihee alled vecht wobl
anteveinandey;, und I&GE nun die Dampfe, wels
she fidy ang dem ficbenden Waffer entrwickelny
burch Hilfe bes Dunftleitungsrohrd, web
ehed mit feiner untern Leffnung anf den Hor
Den bed Kodyfaffed veicht, in Dad gefaucrte
LWaffer treten; und gwar fo lange, big fold)ed
gum Gicben Eoumpme, 3

§- 55+ Untecdeffen mwird bie Starfe me
u':*. wbrigen Dritttheil ded Waffers falt angés
: ; bag gebilbete Milchdhnliche Fluioum
durd
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durch ein Haarfieh geleitet, Hierauf unter fEes
tem Umrdihren mit bem gefduerten SWaffee
gemengt, und aud) hier dad Ritbren mif einem
Bdlzernen Spatel fo lange fortgefest, big die
anfangé bicFgewordene fleifterartige Maffe wieo
ber cine faft wafferditnne Befdhaffenbeit anges
nommen bat, und aufd Neue gum Sicben ges
fommen ift.

§. 56. BVon nun an with dad Faf mit
feinem Deckel loder gugedeckt, uud bad Siedent
ber Gluffigkeit, wie wvorber gedbacht woorben,
jum Gprup 6 Stunben; jum Qucfer hinges
gen 8, 10 big 12 Stunden lang fortgefeit.

§. 57. $Hat man mit einer getodhnlicheny
nicht meiter mit Habn und Ventil verfebhes
nen Deftiltivblafe gearbeitet, fo mug, nach
beendigtem Sicden Der Gluffigheit in devfelbeny
fogleich ber Helm gedfnet toerden, um Die Aus
fieve Quft in ben innern Roum gu [leitens im
aegenieitigen Fall fdnnte fonft leicht, burd) Dent
Druct ver dufiern Buft auf die Dberfidcye der
Sliffigteit, folche aus dem Kaffe in ben Blas
fenteffcl durch das Dunfileitungsrohr Hinburd
getrigben twerben.

g. 58. Urbeitet man Hingegen mit bem
fedher befchricbenen Dampfapparat, fo Ddarf
Man nad) peendigtem Kodjen nuv ben Habn

m Leitungdrohr ser(dlicfen, um das Ueberfleis
gen der gefochten Flaffigheit in ben Dampfe
feffel yu pevhaten,



Dag Ubffumpfen ober Entfdnern dev
gefochten Sluffigteit.

S. 59. Die gefochte Fliffigkeit iff nun
vorbereitet, um entGuert ju werben. Su Dem
Debuf leitet man diefelbe aus bem Kochfaffe
mittelft eined an feinem untern Theil angebradys
ten Zapfend, in cin anbered reines Gefafi vont
Dol ﬁbw,unbrﬁ&rtuun,nam unbd nach und
bep  fleinen Portionen, bdie Dagu  beflimmte
Duantitdt jare gepulverter freide, ober
MMarmor, ober eine andere falfartige
Erde hingu,

§. 6o. MWeil ble Maffe beym Einribren
btrgcnanntm;iﬁurebdnqﬂ%nbenGiuﬁﬁangnzﬁarf
auffchdumet, fo mug dad Gefdf giemlich ges
tdumig fepn, um bag Ueberfdyiefien Der SMaffe
v verhinbern. Man 136t nun alles in Dem
Sefaffe 24 Stunben bebeckt fieben, wdbrend
welcher Zeit, den Tag gher wenigftend jebe
Stunde einmal, die Maffe mit einem boljernen
Opatel wobl umgeripee werden mufi, um bie
jugefesste fGureddmpfende Erde mit Der Saure
in erneuerte Berdhrung §u bringen, bamit ale
Zheile der frepen Saure collfemmen abforbire
werben Ednnen.

§. 61. Madh dem Jeitraum von 24 Gtiine
ben, findet man die Gaure verfchymunden, und
bie Fliffigfeit dagegen angenebm fiif von Ses
{dhmack. Um dbergeuge zu fepn, bag fie volls
fommen von aller Gaure befrepet worden iffs
barf man nur ¢in Gtreifdhen mir Ladmus
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blau gefdrbted Papier bHineintauchen. Wenn
foldjed nach einem Ieitraum von 5 Minuten
blau, alfo unverdndert beraudfommt, fo ift
ficher alle Sdure entnommen, Komme {oldyesd
aber rdthlich gefarbt aus der Flafigheic hers
aus, o enthdlt fie nod) frepe Sdure. Die
WMaffe muf nun nochmals umgerdbhre und fer
Nerbin (o lange ftehen gelaffen twerben, big
fie bad Rackmuspapier nicht mehr vdrhet.

§. 62. FWenn bdie Fhiffigheit von aller ans
flebenben frepen Sdure befreper woeben iff, fo
finbet man unter derfelben, am Boden ded Ges
fafed, cinen tociffen erbigen San, der grofitens
theil8 in einem Gemenge von fdhmwefelfans
rem fRalf (Gyps), und robem Kalf, der
uberflitffia babep war, befiebt; bie Dartiberfies
benve §laffighet {clbft, erfcheint aber Flar und
farbenlog.

Dag Durchfeihen ber FluffigFeit und
bad Nusdlaugen besd erdigen Rads
ftanbes.

§. 63. Uim bie entfduerte Fluffigfeit von
bem parunter liegenben v pe ju fonbern, wird
foldhe mittelft cines an der Scite ded Gefafes,
tinige ol hoch dber dem Bodenfas, angebrachs
ten bdlzernen Sapfens abgejogen, und, um alle
Uod) dabep befindliche Uureinigleicen davon
Wennen, durc) einctt Spigbeutel von Molton
Befether, Der erdige NicFftand twird hingegen
M frifchem Waffer aufgertibet, und gleichfals
N s




auf den Spigbeutel getworfen, auf weldhem detr
felbe nun fo oft mit neuem Waffer tiberaoffen
wird, bid foldhes vollig gefchmacklod abliuft:
Der audgefifte Niackftand Gat nun mweiter feir
fien Weeth und wird tveggemorfen.

Dasd Abbunfien der (Gfen Fliffigleit.

§. 64. Die durchgefeibete Fluffigheit entr
Halt nun den gebildeten Starfesucker in MWaffer
geldft; er ift aber in biefer £ofung jugleich mit
giner Bedeutenden Menge Gppsd verbundem
weldher ausd bem erdigen Niucfande mic auf
geldft worden war. Jener Byps ertheilt def
Slufigkeit einen ettoas herben erdigen Gefchymad
und muf baber abgefondert werdens

§. 65. 2u dem Bebuf wird nun das fifit
Gluidbum ber Ubbunflung untermvorfen. D
diefe Gliffigleit jebt Feine frepe Saure mefhr
enthdlt, fo Fann bag Abdunfien nun obne B
denfen und obne cine Berunreinigung mit Kupfes
gu befirchten, in einem blant gefcheuerten
fupfernen Keffel veranfialtet werden.

§. 66. Bep diefem Ubbunflen iff e guls
pag Fluivum nur dem Sieden nabe zu erhale
ten, obne folched felbff ind Kodhen fommen §*
laffen, meil fonft ber Ddaraus ju gewinnent?
Sprup weniger flar und farbenlos wirk.

§. 67. Um aber das Ubbunfien ju be
fdhleunigen, und folches in der mdglichft Furs
jeften Reit, mit dem mdglichft fleinfien Aufe
wand von Bsennmaterial g verrichten, it ¢
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gut, fidh febr flacher Abdunfrungdteffel ju bes
bienen; und biefelben bergeftalt einmauern 3u
laffen, dafi der vierte Theil ibrer Tiefe, vom
oben Berab gerechnet, nic vom Keuer befpielt
twerden fanm.  Yuch mufi man Sorge tragen,
bag, todbrend des Berdunfiené der Fluffigkeit,
immer toicber fo biel nadhgegoffen wird, daf
ber Keffel ftetd giemhich damit angefillt bleibt.

§ 68. MWer {ehr im Srofien arbeiten will;
fann fid) sum Usdunften [dnglicht oiereckiges
Pfannen bedienen, die jedod) nie uber 12 ol
tief feyn Diirfen, wenn man nicht dag Abduns
fien au febr verldngern iwill,

§. 69. Das Abdbunften ber Fliffigkeit toird
nun fo lange fortgefest, bis cine Probe Dee
aué dem ®efdf Heraudgenommentn Sliffigteit,
nach dem Erfalten, bie Ronfiftend eined gang
dbinnfliffigen Syrups angenommen bat.

§. 70. Sie wird nun, nod) fiedend Heif,
durch einen Spisbeutel von Flanell ober Mols
ton gefeifet, wobey der Syrup Elar burchldufty
tine bebeutende Quantitdt Gpps aber, weldyen
waGrend dem Ubdunfien fic) ansgefdyicden bat;
in dem Beutel juritc Bleibt.

§. 71. lm ben Gyrup nidht ju perlicren,
Welcher in diefem ciicEftdndigen Gypd fedty
mu§ folcher durch jugegofiened heified Waffec
ausgefiifit toerben. Die burchgelaufene fifie
Blifigtert fann danw; bey einer fernern Abduns
ftung, mit verarbertet foecben.

§. 72, Sener binnfliaffige Sprup wird
un aufe Neue in ¢inen dlank gefcheuerien tupfers
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nett Keffel gebracht, und fo langfam wie mdgs
lich fernerbin fo eir abgedunftet, big eine
Probe, bie man Herausnimme, nach bem vdls
ligen Grfalten, bdie Konfiftend und Qdpigteit
bed bicffliffigen gemeinen indifchen Suckerfps
rup8 angenommen pat.

§. 73. Sn diejem Suftande wicd nun dee
Syrup fo (dhnell wie miglich aus dem Keffel
berauggenommen und in holgerne Gefifie ges
fille; um ibn verfalten pu laffen. Gr it nun
Keufmanndgue jum Dedit.

§. 74. Dat man eine recht gute und reine
Ctdrfe angemwenbdet, und ift bey ber Urbeit
nidyté verfchittet morden, ober fonft verloren
gegangen, (o gewinnt man aud 100 Pfuad ber
angewanbdten Stdrfe, 110 bid 112 Pfund bdes
fertigen ©prupg, bder wvon einer gelben Farbe
wnb febr angenchmen figen SefchmacE iff.

Bon ber Berfertigung des Starfejuctors,

. 75. Der vorgedadyte, durch ein fechge
fiindiges Kochen der Maffe bereitete Syrup,
fann blog al8 Syruy gebraucht twerden, mweif
er micht leiche Eriftalifirbar iff, Soll bagegen ein
Gyrup dargefrellt werden, aud bem burch bdie
Kriftallifation Juefer gefchieben terden fann,
fo muf vag Rochen der Maffe ehn big gwdIf
Grunben verrichet morben fepn, big die Ents
fducrung derfelben vorgenommen wied

0. 76, Jn biefem Ruftande ift der Syrup
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tine Verbindbung von frifalifirbarem Starkfes
fucker und Waffer, und gehet nun unter den
ndthigen Bedingungen leicht in eine Friftallis
Nifdhe Form diber.

§. 76. Um aber den Stdrfefprup jur Kris
ftallifation vorgubereiten; barf berfelbe niche 3n
tonfiftent cingebickt fepn, fondbern muf eine
Dinnfiifige Befdyaffenbeit befiien, weil, wenn
Rid)t die erforberliche Duantitdt Kriftallifationds
Waffer vorpanden iff, bie Kriftalifation fehr
fhiecht von fatten gehet.

§. 77. Um bie Kriftallifation eined foldien
®prups ju veranlaffen, ift e8 binreichend, ihr
in irbenen Schalen bingufielen, ba denn Die
Reifalifation in fechd bi¢ adyt Tagen von
felbft evfolgt, worauf der friftallinifche Bucker
berqusgenommen, auf Papier gelegt, und an
et toarmen Buft vollendd audgetroctuet wird.:
€ befigt cine gelbliche Farbe, und feine Sis
Bigheit it immer mit einem fdhwacpen bittern
S')5"!chfci;nu:ccf: permengt,

Reinigung ded Starfeguders.

ﬁ)cu Startegucter Ew;;)mo{;ncnbe Ditterfeit; madyé
0 in biefem Buftande, obne vorbergegangene
Weinigung, wenigfiend nidt gu jedem Behuf
fauchbar,

& 79, MWelched bie wapre Urfadhe der
Bitterteig biefes Ctirfegucters audmadcht, ift
o) niche genau befannt. Sie fcheint aber

§. 78, Die eigenthiimliche Dem gewdhnlis




in einem cigenthimlichen Bittern MWefen 'yu be
fiehen, Dad, rie gleich gelehre werden foll, dar
aug abgefdjieden roerden Fann.

§. 8o. Um die Reinigung bed Starfepul’
ferd ju veranftalten, und ihn daburch von alles
Witterfeit gu befrepen, folglich benfelben ¥
einem aligemeinen Gtellvertreter ded indifches
Bucers gefdhicke ju machen, iff e8 binreichends
ben Syrup, twie vorher bemerft worden, nut
big jur Dinnfliffigeit abjudunfien, und ip®
fobann nur fo weit erflarren g lafjen, bdaf
foldher bie Ronfiftend eined liquiden forniged
Honigé angenomimen Hat.

§- 81. 3n biefes Suffande toird derfelb?
nun in leinene ober noch) beffer in fHdrnt
Zadyer eingefchlagen, und mittelff einer gewdpi
lihen Preffe dbem Audpreffen unterworfen.

§. 82. Diebey fliehit ein brauner bitterfif
fdhymecfender Sprup ab, dahingegen der Juchr
felbft, alg eine trocfne Subftany von rein (i
fiem Gcfhmad, im Preftuche jurdc bleibl
und nun an der Buft vdhig aubtrockner.

§. 83. Der abaefloffene Sprup [lieferh
mwenn (oldher cine Ieitlang febet, noch) meh?
geronnene ucferfubffang, die burch ein abermd’
liges Yudpreffen ihred bittern Gefdhmacts b¢
raubt und ju Gute gemadht twerben fanu.

§. 84. Bas aldbann an (uflichrbitte
fchmecendem Flnidum nod)y gurticE bleibe, d1¢*
netnod) dagu, um Branntwein daraus yu bereite
wenn jened Fluibum mit warmem Waffer v
diinnet und mit_cinem Sufag von Hefe in F¢*
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mentation gefest, bie audgegobrne Maffe fo
dant aber erft ju Putter geyogem, und Der ere
baltene Lutter geweinet wird.

§. 85. Der auf jenem Wege gereinigte
Rucker, jeichnet fich dburch cinen meift farbenlos
fen Ruftand und burdy einen rein fifen Seo
fchmact aud, fe baf Derfelbe nicht allein jum
Verfifien der Speifen, fondern aud) im Lhee
und im £ affe, fatt bed gewdhulichen inbifdyen
Suckerd benugt oerden fanm.

Kriffallifation bed gercinigten Stare
feguckers.

§. 86. Um jenen audgeprefiten gereinigs
ten Gtarfegucker, ber nun in Form einer meble
artigen locfer sufammenhangenden Subftang eve
fcheint, eine bem indifdyen Rucker vdlig dfne
lidhe pordfe tdrmigt friftallinifdye Gorm ju ere
theilen, iff e8 binceichend, folchen in ber Hilfte
feineg Geroichts fiedend beifem MWafier toiebee
aufsuldfen, bie Yufidfung aber, nachdem fie
fidh bis jur Temperatur ber Milchrodrme abs
gefibie fat, filr jedesd Pfund der geldfeten trockes
nen Subftang, mit ber Halfte von bem Wele
fien eines Eied ju vermengen, bad ®emenge
1o Minuten fang im Sicden ju erfalten, dann
burd) Flanel g giefen, und den burchgefeibes
ten ©yrup nun in gewdhnliche, inroenbdig glae
firte, Quckerhutformen gu giefen: in Denen ders
felbe nun, rodbrend des Feitraums bHou adyt

big jebn Tageny friftalifice,
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§. 87. Jft bie Kriftallifation volendes,
unb nuc nod) wenig Fhiffigfeit vorhanden, fo
wird die Spige der Form gedfnet, da benn
basg nodh fliffige MWefen almdblig ablauf
erfiarete Sucker aber in ber Form gurdick bleidt.

. 88. TWeun fein Gyrup mebr abfliehl;
wird nun ber Juder aud ber Form Heraudges
nommen und in der frcr);l: Luft einer mdfig

atheisten Stubey nad) und nad) vollendbe auds
getrocinet ;
y 2 f ~ Iy R e "
. 8y Die abgelaufene Fliffigheit fann
¥

1 P
ald Gprup J“rn;':: mrri‘-;n; aud) gerinng fie
nad) und nady ebenfalis ju Jucker

Sbrr*-rrmﬁ ber Suafigfeit des gereinigeen
Srarfesudters gegen indifchen Sudfer,

5. 90, ‘}’Jcr Stdarfeyucter unzerfcf)mhet fich
pom indifchen Nobryucker, fo wie vom Run.
Eelriibengucter dadurdy, daf er 2) nur cig
#abes; FeineSweged ein harted (pringbared
friﬂ ylinifches Korn bildet; b) daburdy, daf er

toeniger  Sifigheit al8 bder inbifche Suckes
befist.

§. o1, Dag BVerhdltnif ber Sifigleit ded
Stlvbezucers gegen den indifhen Sufs
Fev) ift dbrigens nicht immer gleich. Rumeilen
verfufienn 15 Gtdefesucker eben fo viel ald
i “,ul ndifdher Sucker. Sutveilen toers

ben Davon gegen ben tndifdyen Sucker faft
aluuai}.;ii big gtoep volle Theile er
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fordert, um cinen gleichen Grad ber Sifigheit
B veranlafien.

§. 92. Diefer Unterfchied fcheint eingig
Und qliein von ber Jeit ded Kodhensd abjubans
8en, bie man angew ubet bat. Ein gebuftine
biges Rochen ber Maffe f{cheint nothwendig ju
1k"Ti um etnen udHig fdfen Friftallifivbaren
Sucter ju erbalten, ndmlicd) einen foldyen, Der
fih in fors & ue

enden Kt »..t jum inbifdhen

~ - & . e
Stcter toie 5 : 4 oethalt, D. 1. von den § Lhete
len eben fo viel verfugen af8 4 Theile inbdis

{ther Sucker

§. 93. Kot man bie Maffe nur 8 Stunes
ben, fo werben 13 Theil Startesucer, gegen
tiner Theil mbifchen, ecforbert, um eine gleiche

Berfiifung ju veranlafen.
§. 94. Kod) n fie enblich nuy fechs
Stunden, fo gewnnt man blofi cinen mdht
friftalifictaven Sprup, twevon jtuey Theile ges
gen cinen Theil indifdyen Sucker erforbert mers
den, um eine aleiche Werfitfung gu evreichen.

§. 95. Diefe Erfaprungen haben mif
davon tbersengt, dafi Diejenigen fich febe irven,
Weldye glauben, dafi ein fechBftindiges Kochen
{thon oollia binceichend fep, um die Gnfigheit
bey Maffe Lguﬁc‘umg i r--qr.i;'rn.

§. g6, Sindem ich ben fefern biefed Dus
Bhes diefe gemadhten € fﬁ hrungen Bier gur
ﬁ“f!nrm’h bringe, wunfde i) recht Herlich, dafi
fie ben moglichft grofiten RNugen dbarans jie
ben mogen.
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Sweiter AL nitt.

Die Berfertigung bes Sucfers, aus dem
Safte der Abornbdiume,

Crfte Ybtheilung,

Sabrifation bed Abornjucters in
Nmervifa.

§. 97. Daf bev Saft von dem Juckers
UHorn, eine bem RJucfer gleiche Subftany lies
fert; weldye die Gtelle be8 gemeinen Suckerd
pevtreten fann, war fdhon feit mebrern Jabe
ren befannt, und jtvar vorjighd) in den
nordamerifanifdien Staaten. Dafi aber die
Staaten von Neuporf und Penfplvanien
allein, an biefem Baume o reich find, daff fie
bie fdmmtlichen vereinigten Staaten mit Subs
for verfehen fonnten, bief iff nur erf feit wes
nigen Jabren in bas gebirige Licht overfest
foorden.

0. 08. €in Mann ber fhon (eit vielen
Sabren mit der gewdbnlichen Bereitung diefed
rtiteld Befannt roar, wollte dic neue Methobe
verfuchen, er verfdhafte fich von einem dafigen
Ruckerfieder einige Antveifung, und nun unters
nahm er obne mweitere frembe Hulfe, feine Lot
fudhe ju Stodpore, weldyed drei Meilen von
bem Sufammenfluffe de8 Mohoof und Por
pathtunc gweier Urme ded Delamware liegt
€e turbe bald gewahr, dafi bdiefe Kunft nod
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in irer Rindbeit lag, und baf man, wenn fie
mertmitcdige Kortfchritte machen folite, beim
@infieden deg roben Saftes, und beim Nufdies
fien deg Sprup#, gany anbere SRethoden befols
gen miiffe, alg die bisber ublichen s er fab eimy
baf er bei gehbriger Uufmertfamberty und wit
Anroendung verbefferter SR:thoben, im Stande
fepn wiirde, einen Aporngucker gu lefern, ber
bem beften gewdhnlichen Sucker an Farbe, forn
und Gefchmad nidhtd nachgeben fonne, oo et
ibn nicht gar ubertrdfe. Die E:fabrung bat
diefe feine Bermuthungen und Hofnungen volls
fommen beftatigt: Derjenige Sucker, Den er vers
fertigt und nady Pbiladelpbia gefdyicke hat,
gommt, nach dem Urtbeile fachfundiger Perfos
nen, dem befien weftindifdhen Fudfer gleich,

§. 99. Der oben erodbnte Mann,; deffen
Meinung fowohl feiner Erfabrung in Diefems
Kadye, alg auch feines unbefdholtenen Gharafs
ters megen; alle Yufmertfambeit berdient; glaubt
Behaupten gu Fonnen: vier thdtige Manner, die
man mit allem ndthigen Gerdihe perfeben bat,
feyen im Stande, in Scit von vier ober fechs
Wodyen 4000 Sehiffpfund (Weight) guten 3ufo
fer ju bereiten, alfo ber SMann 1000 Pfund.
MWenn dief vier Menfdhen 3u leiften im Stanbe
find, was lagt fich mcht von der unermefilis
den Ungahl von Menfdyen ervarren, bie jenen
an Suckeraporn fo reiden unermefilichen Strich
fanbes, entweber fchon beroohnen, odex in Ru:
funft nocy begichen fonnen, wenn fie fih ent

weber singelny oDer aueh in Gefellichaften vevs



eint, mit ber Gewinnung ded Ahorngncfersd bes
fchafeigen follten. Weldyes unerme§liche &eld
erdfnet fichy Hier unfern Augen! Weldher widye
tige Naprangdymeig fiir die Menfchpeit! It
biefer Gegenfiand niche der UufmerffamEeit ¢iv
neB jeden guten Biirgers wirdig?  Berbiend
er nicht ufrmunterung von Seiten der Nation?

Defdyreibung der nothigen Werfzenge.

§. 1oo. &8 werden erfordert 1) 1o Kefo
fel, jecer von 15 Galonen (= 48 Berliner
Duart); 2) gtwep eiferne Bofrel, die HHhs
[ung c¢ineg jeben muf dret big pier Duart bals
:vn, fie bienen Den ©prup gu fchopfen; ihre
Hanbhabe enbigt fich in einen {)m len Eplindery
bamit man fie mictelt eines hdlzernen Stield
nad) Belieben vepldngern fonne.

3) Reffelpacden (Trammels or Peot-
Ranks) fechichn StieF, fiir jeden Keffel einen;
ibr flacher Otiel it adhtjebn sl lang und
abgevunbet. 4) Filtriv. Beurel 5) Bofhs
rery vier Seid, von einem Halben, dreviertel
und cinem gangen Soll im Dardymeffer, jum
dnbohren ber Bdume. Obdgleich bder Suckers
aborn ein Harter Baum 1ft, fo wiroen ibm
boch jdbrlich mwiederholte Cinfch itte niche jute
tedglich feyn, und man muf fie permetden

bag Cinbobren ifi eben fo bequem, um ben
Gaft ju erbalten, und thut dem Baume feie
nen Sdabden.

6) Cimer (Buckets) § oder 10 Stieh
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Jeder won Drei E:‘n nen (= 8§ — 9 Duart), dben

L,u1 darin au f5

7) Deckel (’io u‘s) 8 ober 10 Stitd,
Um bie Cimer gu bedecfen, und dad 1ebers
Prigen bed Safted beim Tragen ju verhinbdern.

8) Rablagefdfie: drei ober vier Tienen
(ober Reffel) von ofngefdbr funfzebn ®Gallos
Nen (= 48 Duarr) jebe. Sn biefe gieft man
ven Cprup and dem Kodfeffel, foenn man
B fo weit eingebictt bat, s fich Dei Der
Probe mur dem Probier- Stecfen, ywifden den
ﬁ‘ngrrn'su einem Faben jichen [AFe, wic bics
Unten naber befdyrieben wird.

9) &d) h![tl‘[)d“"‘ (Yokes,) vier Sty
jum Gcebrauc) ber Perfonen, dic ben Saft eine
fammelu: an ; bem Enbe cines jeben Diefer
Ddlger hange ci

10) Troge a 'tjm..nhelt, fie mifien von
?b?[“?'“"““ henbldrerigem Yphorn, IJittere
Pappel, Einden Baum ober Jucders
horn . Hoiy fepn.  Grau Wallnufs
%uannn unb Eidenbely, mu§ man gu diefem
éft'rm':i)‘. Derg well fle e Saft ents
Weder farben, c:nzn. .mnqruwnan
Be E:E_} mack

20 fnld)m Trdgen Ew“r.; ud {r.‘r audh
[\Dulh

{-“ ml ’:J‘H z big 3L @ il.’”r'l‘ (1 ' o
Y G e 3 :
b “nf) balten. Die ﬂ“-:l.;t---.a muffen an fole
N Baumen untergefeht werben, bie denmets

fren Caft enthalten, und folglich beim 2
e ey mut;f)m Gtrapl geben. Dasd




bed cfchenblatirigen Aborn unb ber Eheltane
Fann frifch su Diefen Trdgen vercrbeitet toere
ben; bie anbetn oben angefifreen Holjartem
Bebirfen nod) einer Befombern Worbereitunds
toenn bie bavaus verfertigten Trdge nichs lecfen
follen.

11) Worrathsd« Trdge (store troughs)!
bied finb grofie Troge, bie bdurch cin Doot ers
fest werben fdunen, mwie denn bied in foldhen
®egenben, wo man nod) nidht eingerichtet iffy
Baufig gefdyichet: ein foldyer Trog wird am
Eeften von Cbel. Tannenboly gemache. Jn dies
fer Abfiche fallet man einen grofen Daum pHon
biefer Gattung, legt ibn porizontal, und Hoplt
ibn an feiner obern Seite wie eine Krippe
aud; je grofer man ibn madhen fann, je befs
fer ift6. Cfchenblattriger YUhorn und
Lindenboly find Ddayu ebenfallg brauchbar.
Sollte ber cine ober ber anbere von biefen
Zeogen Riffe befommen und lecE toerden, (o
fonnen bicfe audgebeffert werben. Diefe Troge
miffen i einer geringen Entfernung von ben
Gicbetefieln an einem Fublen Orfe aufgeftelt
twerben, man muf fie durdy eine Bebeckung
fchiigen, bamit Regen und Scnee nicht in ben
Saft falle. 1eber Diefe Troge fpannt man
¢ine Leineroand fo ausd, baf ibr mittleres Enbe
gebraucht werben fann, den Saft ju filtriren,
Den man aud Hen Eimern in den Vorrathde
trog giefit; und dasd andere fich antwenben Iafity
ben Saft burdyinfeiben, wenn man ihn aus dem
Borvatheivag in den Keffel bringen mill.
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12) Ghuyp pen Wanbe. Die ehen beo
{hriebene W\I‘,Lh, eren man fich gur Fabris
fation Deg SBuckferd auf dem flachen Lande biew
t”-‘w it mandyen Unbequer mlichEeiten unters
Yorfen, und jwar vorgiglich bei twindigem Wets
) wo niche allein Afdhe und Laub den Saft
Strunveinigen, fonbdern wo dag Seufr auch vers
Serhindert wird, bem Keffel eine gleichformige
'fr‘ff}»‘ mityutheifen. Um diefen uuu:qm:xmcf).
Feiten abzubelfen, iff ¢8 rathbfam, auf Der
Sewerftdtte eine 13 bid 20 300 Hobe MNitcEwand
Qufgufabren, bdie fo lang iff, daf man alle
Reffel davan anbringen fann. Diefe Want
fann man qué Steinen erriditen, bie man mit
Rehm jufammenfigt; Kalfmortel iff hier niche

enmwenbbar. Um die Ufche fammeln ju fonnen,
und um ein gleichformiges Feuer unter den
Reffeln gu erbalten, madhe man unter diefelben
tinen 3 uf breiten Herbt von fladyen Steis
en, ber mit ber RNacEroand von gleicher Ldange
ffl)- Da bep freiffebenden feffeln bie an ben
€aben befindlidhen felten fo gut Fochen, alg
Y iy ver TMitte, fo errichte man ecine Ure
%on &duppen, ber den gangen Heerd bebecke
Wb pejchirme, und bringe in bemfelben cinen
‘Jfﬁm‘; filr den Nax ich an. Durdy biefe Bor,
thtung find bie Reffel gegen TWind und Wets
e gerchiige, Um ben Sprup jum Kepfalifie
Yt tn bringen, nachdem ec in ben Kocdyleffeln
8¢hovig porSercitet morben, ift 8 gut, eine
figenen Schuppen su baben, in weldem ey
Yon den ermahnten 16 Keffeln fehen.

D
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§. 1ot Qur Feuerung find bie Steinfoly
Ien dem Holje bep rocitem vorjugiehen, fie ger
ben eine weit gleicdhformigere Hise, und O¢F
Gyrup brennt babep nicht fo leidht an. Die
befagte Nickand muf aufier dem NitcFen OF
Jeuerftdtte andy ibre Enben cinfaffen, nebfE bem
mit foldyen Steinen ausdgelegten DHeerdt, ber
bie GSteinfoblen ju enthalten beflimmt ift.

13) Seuerbdce (And-Trons) von gt
gefienem Eifen; ibr ldngfer Theil ift groey und
einen Dalben Fuf lang und jwep ol breits
An ihrem einen Enbe find fle 4 J0l in bdie
Hobe, und am andern €nde 2 [ol nach une
ten gebogen, um dad Hevunterrolien bes Hols
je$ ju verbindern. Bon bdiefen BDocken fiellt
man mebr ober weniger, nachbem bie Feuere
ftdtte grofier ober feiner ift, in ecinee Eatfere
nung von 6 Juf von einanbder auf.

14) 3ucder:Formen. Diefe miffen aud
befonberd gubereitetem Holge, ober qus folchen
verfertigt fepn, welches dem Sucer von Nas
tur feinen Gefhmact mittheilt. Sn Weflinbis
en bedienet man fich irbener Formen, und diefe
fwaren aud) in unfeen Siebereien ublich, allein
feit einem Jabre hat man jene durd) holjerne
Gefdfie in Geftalt cined Mubltrichters erfetly
biefe find obngefdbr 27 R0l lang, ihr grofiter
Durdymeffer ift oben, und befrdgt jehn eber
3dlf Foll; nach unten ju nehmen fie allmdbhe
lig ab, und ibre unterfle Spige halt nur einen
S0l im Durdymefier,

15) Geftelle um die Sormen tu frae
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gen: blefe miffen fo eingerichtet fevw, baf
bie oben sbefchricbenen Formen big ju ihrec
balben Hobe darin eingefdyentt werben fdunen.

16) Sropfrinuen, Diefe werden auf
ben Geftellen unter ben Formen in einer gos
Neigten Lage angebracht, und ihr unterfied
€nde fipre gu bedectten Gefafien. Werden
nun bie Rapfen aus ben Formen DHeraugejos
8en, welches 24 Stunden nach bem AUnfillen
Derfelben gefchichet, fo Iduft bie riicFfianbdige
Melaffe durch biefe NRinnen in die bedectten
Gefafie, und ift gegen Luftftaud und Unveinige
feiten gefichere.

17) PflocEe, von Cifen ober audy von
$Holy; fie miffen 12 ol lang, an dem einen
Ende einen balben Joll bick, und am anbern
audgefpit feyn. MWenn man dad untere Ende
Der .‘Snrmtn ncrﬁi\pfi bﬂf; fo ﬂffft man rmig!
Stunben nadhbem diefed gefchehen, befagte
Pfidcke 3 ober 4 ol tief in bie Maffe, womit
Man bie Oefnung vermadyt bat, damit ein
$oc) entfiehe, durdy weld)ed man nachher die
Melafie durc) Heraudjichen des Pflocks ablafe
fen tdnne.

Bepandlungsart bed Juderaborns
Gaftes.

§. 102. Die um Anbohren ber Bdu
me (hickliche FJabresgeit. Berfude bae
Ben gegeigt, baf man fdon im Hebruar it
bem Unbopren de¢n Anfang madhen foune; in
D a




biefen Monate enthalten die Bdume fhon eine
giemlich Duantitdt Saft; pier finden jedod
nach der jedesmaligen MWitterung Ubmweidyune
gen fiate,

§. 103 Dad Unbobren, Man beftimme
qoo Béume jum Unbobren; im Februar were
ben in jeden Baum wei Loder an der Siide
feite, unb gtoenp an ber Norbdfeite mit einemt
Bobrer gemacht, ber nach der Dicke bed C“Smmn:fr
am Orte o man anfest, einen Halben big ¢iv
nen Joll im Dyrchmeffer palt; im Srabjabr
bobrt man eine gleiche Unzadl von Biumen
an, Dicfe Einvichtung iff bey Untwendung
gweier Arbeiter die beffe, und weit bequemer;
alg yoo Daume jugleih vorjunebmen. Der
@aft, Den man beim jweiten Unbobren bes
fomme, foll reid)haltiger fepn, ald der, welchen
man biim erften exhalt. Per Bobrer muf ans
fangs nur 3 Zoll tief in den Baum getrichen
merben, nar,& t fann man bad Poch 2 bisd 3%
Foll n f madhen, je nachdpem man fiehet, Daf
ber Soft fdyneller ober langfamer [dufe; ef
mu g von unien nach oben 3u) fehicf tmgm-{;rf
terben, um 0ad Ublaufen gu befordern, denn
er Saft fonnte, tvenn er fidh zu langfam bes
wegt, bep Faltem Tetter [eidst um bie Miine
bung €id anfehen. In dad Loch fleckt man
eine Nobre von § 6id 12 ol Pdnge, die aber
nur einen Galben Boll tief eingebracht ryerden
barf, el fie fonfi ber Fliffigfeit den TWeg
felbft erfperct. Dierju nimme man qudgepohlte
Hollunbergtoeige.
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§. 104, ufbemwabrung ded Saftes,
Man Hat gefunden, dag fich der Saft in ber
friberen Sahregseit 2 bid 3 Tage opne Nachs
el aufoeben (G6t. Wenn aber bei Herraunae
bywm Fritbling gelinber TWetter einféllt, fo
Wt 8 nothwendig, benfelben gleich ben Tag
fad) dem Ginfammeln gu verfieden, fonfi gebet
e in die faure Gabrung dber,

§. 105. Kalf. Sedem RKeffel von einer
balben Tonne oder 15 Gallonen, fest man eio
Nen Efldfel voll geldfchten Kalf ju, man wirft
thn in ben Saft, wenn biefer anfangt warm
3u werben, und ehe cr focht. Diefer Jufah
Befordert fowobl bag Abfegen bed Scdhaums,
%i8 quch bas Krpfalifiven.

§. 106. Dag Gicden, Man gickt ane
fangs pefriged Feuer, um bie Wdffriglet ju
Berdunften ; fobald der Scdhaum jum Borfdjein
Iomme, mug man ihn forgféltig abnehmen.
Wenn die Fliffigteit bid gur Halfte eingetrofen
1R, giefit man den Snbalt yweier Keffel in eis
fen ¢ingigen; bei weiter fortgefegtem €indiden
ut man daffelbe mit breien ober vieren, und
fo tociter, big enblich dic gange Maffe in den
ln}[‘(n Keffel beifammen iff; die erledigten Refe
el fane man ofne Seitverluff mit frifchem

afte. OBenn bie Maffe im leften Keffel, dbie
Ronfiten; cine$ Syrupé angenommen Haty
Wird fic durch eine nicht alzugrobe Leimwand,
Wer burd) ¢in Stiicf wollened Jeug durchges
{tiee; aber man bite fich ja, das Eindicken
"“‘ibnt gu treiben, dafi biefed Durdyfeifen uns
Meglich wird, Wenn der Sprup o von feis
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nen grobern Unreinigfeiten befreit iff, 4ft man
ibn in Eimern ober anbern fhicklichen Gefde
fen 12 Stunden ftehen, dbamit fich die Ralfs
theilchen ober anbdere frembe Gubftangen, Die
fich nody darin befinden Ednnten, abfesen; und
nad) biefer Jeit gieft man ibn fo vorfichtig in
einen veinen Keffel, daf vom Bobdenfage nichtd
mitflieie. Die Pler entftanbenen Bobdenfase
muf man nidht wegmerfen, man ibergicfe fi¢
mit frifem Safte; ribre alles wobl umy
und ldft c8 fesen, fo erbdlt man den grdgten
Theil ded darin befindlichen Suckerfioffes.

§ 107, Wenn ber Saft wifjrig ifi, twie
8 in Der fpdtern Sabresseit gewdbhnlich 3u fein
pflegt, fo muf man ihpn ldnger fieden [laffen
unt forgfdltiger probiven, alg den dicfern, ben
man fridber gefammelt Hat.

§. i08. Die eben befchricbene Methobde
Hat man mic vielem Glicke in den lesten Jahe
rer befelgt. Mach bder Meinung erfahrner
Buckerfieder, it ¢8 febr vortheilbaft, den Syo
rup nach) dem Durchfeiben durcy dasg Tuch, 12
Stunden fiehen ju laffen; fie glauben, wenn
ber Progefi ded8 Einfledend einmal vorgenoms
men fey, fo babe man mit den dbrigen Opes
ratiotien gar nicht gu cilen, e8 fey im Gegens
theile niglich, diefelben ju verfchicben. Dad
jwolffundige Stehenlaffen Bat voryaglich die
Abficht, ben Ralftheildhen und anbern Unreis
nigieiten Jeit ju verfdyaffen, daf fie fich 38
Doben feten Fonnen. Man hat auch vorges
fchlagen, cine gewiffe Duantitdt frifhen Saft
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1 Saft

am Y6end vor dem Tage, oo man fieben will,
mit Kalf ju vermengen, und ihn wobl damit
Umgurabren; am anbern Morgen pertheilt man
hun von biefem Safte, aus dem Ddie grobern
Unaufgeld§ten Kalftheildhen wieder abgefdyicden
find, in jeden RKeffel ctwad. €8 ift gu bemero
fen, daf man bei dicfer Berfahrungsart mehe
Ralf aumenden miffe, al8 bey der vorermdbie
n, weil dag falte Waffer weniger davon in
fichy nimme¢, ald bad warme.

§.109. Dad & drnen (Graining). TWenn
d¢r Gyrup nun, nachbem er 3rodlf oder mebe
rere Stunben geftanden; wie {chon oben ers
wdhnt, in cinen andern Keffel ift abgeflirt roors
den, fo bringt man {hn dber’s Feuer. Jft dew
Reffel nidyt eingemauert, obey bie Borrichtung
fonft nicht {o getroffen, dafi bas Keuer denfels
ben nichr anbers alg am Boben triffen Fanm
fo darf dep Diefer Operation Fein anbered SMas
‘Friai alg Kohlen gebraucht werben; denn {pielt
tine Flamme an ben Seitenwanden des Kefs
fel8, fo brennt ber Syrup leicht an. Diev ife
benfams cin flarfes Feuer nothmwendig, woels
Beg gper febr gleichformig unterhalten werden
Mug,  Per Sufag von Duiter, Edhrocines
fd)ma[g, ober anberm ette ift bier, o wie beim
Cieden des rohen Safted, nidht allein voreheils
Daft, fondern durchaus nothwendig; wenn der
Q‘“ft ubergufteigen probet; Darf man aur ¢in
Sttt Gett von der Grdfe ciner Eleinen Muss
Aten . Mug pineinwerfen, fo fallt ev augenblicks
lidy woieder. Beim leten Einbiden des Sy
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tups iff bas fu ftarfe Steigen febr férpfaltis
ju vermeiden; bicr twird eine etwag gropere
Menge Fett erfordert, um ihn jum Fallen 8
bringen. Die Erfabrung bat gelebet, baf
man mebr Jucker erhale, wenn man dag Sels
gen bed Saftes,
bmw;q:,ui eten &
buf 1an obenbefi
Seit 8 tt Dineir
eingefotten, erfabrt man badurch bag man
Den Dbeftandig im Kefel b findli hert Probiers
ftab fchnell aus demfelben entfernt, und nun
berfudyt, ob bie baran baugende Maffe fidh
awifdhen dem Daumen und bem Feigefinger
$u cinem Faben giebt. THue or Diesg, fo wirh
¢r in bas RKiblgefdf gegoffen.  S§n dieferm wich
e mit einem 3 Roll breten Ribrftabe opne
Unlerlaf fo lange gertihre, big man 1 jwifchen
dem Daumen und Beigefinger .‘ﬂ-\::m- darin
fiblen fanny fobald fich biefe seigen, wird er
in bie Formen gefuflc.
9. 110. Die § fabrung Dat in

3"{'., 1ghich) Deg (dhon

burdh) vermeibdety
r'uf"',u[ 3 rechtet
QL\ ber €prup genup

fnbifthen und 1:m-or.::;c.ii-.mt';a;c.a Rud
reien gelefre, baf Sdbigleiten und cine lange
Erfabrung bagu erfordert werben, um einem
foldyen Werfe mis gluctlichem Grfolge Dor;us
fichen, unbd 8 fcheint faum mogli id), foldye Pere
fonier, bie nodh feine GadyFenntni B Defigen
burdy blofie Befchr eibungen von dem perfdyiee
Denen Anfeben yu unterri idyten; weld)ed der S
fup i tt*:ff)lebemn Cpoden Des Siedend

deigt; ingwifchen Iage fich boch boffen, dag die
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wg Die

‘rafaltis

auf Erfabrung und Beobachtungen gegrandes
ten Ynleitungen, die twiv unfern Refern bier mits

theilen, nicht unnig fepn, fondern gur feruern

Bervolfommnung ded Suckerfiedensd das Ih»

Tige beitrageu toerden.

§. 111. Das Bleidpen bed Sudkers.
Um btem Sucfer vom den nod) anbdngenden
Staunen Theilen bed Sprupd ju reivigen, bes
Decfr man den obern Theil ber Formen el
Ober brei Tage, nachbem man fie unten gedffs
het hat, 12 ol Hodh mit cinems Dinnen Brek
aug Fhon und Waffer; wenn diefe erfle Lage
trocken iff; nimmt man fie ab, und ecfefst fie
burd) eine neue jroei ol dicke.

§ 112, Man hat bemerft, baf ber Ges
brauch ded ThHond, bas Gewicht bed erbalfenen
Suckers vermindert, und gwar vorjpighd) in
der fpdtern Sjabredscit; e ift demnach wobl
rathfam, bier vorfichtig gu Werfe su gebem
und das Auflegen der Thonfdyicht nicht dfter
M tiederholen, ald ¢f jededmal bie Umftdnde
trfordern. Die Duaniitdat ded anjuwendenden
Zhons muf nach der vt ver{dyieden fein, tie
ber Qucker gefoften torben iff; iff ev fart
(high) gefotten, fo muf man mehe, ift er fchwadh

low) geforten; fo mufi man toeniger Thon ans
Wenden. SNan fagt; der THon raube dem Juls
fer obngefdbr I feined Gewid)td, mebhr ober
Weniger, je nachbem Dder Arbeiter mehr oder
Weniger Ucbung Hat. Wenn idh inbeffen fage,
der Thon raubt dem Jucker I feines Gewidyts,
fo folge paraus nod) niche, daf Diefed Finfs
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tel verloren fen; denn man erhalt jefst mefr
Gyrup, al8 man foufi befommen Haben rwiirde
wenn man auch) dbas WWaffer in ojug bringty
welhed8  vom  Thone dbur) den Sucker
fliet.

§. 113. Wird aber ein uckerahorn - Stamm
burch bas Baufige Unzapfen niche leibew, und
am Enbe erfhopft worden? Diefe Frage ift
nodh neulich von Mannern aufgemworfen wors
ben, bie wegen bes guren Sortgangs ber neue
ern Buckerfabrifation beforge finb,

§. 114, MWir haben fchon oben angemerke,
baf der Juderaborn cin barter Daum iff, und
bie Crfabrung lehre, dag foldye Bdume, bdie
fhon feit 5 und mehrern Sabren gepflangt
tworden, fjefit in der Sabreszeit ¢ben fo gue
Saft geben, ald die teuerdingsd angebobhreen;
18 Perfonen, bdie in biefem Stiicke bdie Erfabs
rung babem, Bebaupten: bie feit langer IJeif
angesapfren Baume geben einen reichern Saft,
a8 die ubrigen. Ferner lAge fich boffen; dag
die Kunff jur BVeredlung biefer Baume, mwie
fo vieler anderer, bas ihrige wird beitragen
fouren. €8 todre wobl der Mihe werth, dag
folcge ®Rdnner, dic im Jumern der Gtaaten
wobaen, Berfuche tber dicfen Segenfland ans

ftellten; man wiirde bielleicht finden, Ddaf fich
Diefe Bdume durd) Kunft aud dem Saamen
eben fo gut, wo nidye Beffer, jieben laffen, ald
fie ung die Natur liefere; wie febr Edunte alds
bann diefer niliche Stamm nidyt vervielfals
ngt werden,  Dei foldhen Berfuchen iff gor
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fein Werluft gu Befirchten, und fie verdienen
gemif mit Eifer betricben 3u werben.

Smeite Abtheilung.

Die Bereitung des Aborngucers in Oefeo
reidh,

§. r15. Die auf der Furfil. Auerdbergie
fhen Herefchaft Naffaburg im Ehrubdimer
Reeife des Konigreichs BoHhmen (49° 52
norblichen Breite, und 337 30! bitlicher Lange
gelegen) befindlichen Horfte, enthalten cine bes
tradytliche Anjabl deg Bergs oder gemeinen
Uhorns (Acer pseudoplatanus,) und Der
Renne ober ded Spisahornd (Acer pla
tanoides.)

§. 116. Um ben Einfluf, welden Bodeny
Rage und Stanbort, auf den Erfolg ber PBers
fudhe paben fonnten, gu beobachten, waplte
Wan bdie angubobrenden Ahornbiume in Dden
ver(chicdenfien Gegenben, auf perfchiedenen
Seinden, und fowobl in gang freier fage, ald
in Befchloffenen Revieren.

§. 117. Unter den audgewdblten Baumen
Batte feiner am Stoce weniger als 8V Durche
Meffer.
§. 118. Gejon gegen Enbe bed Februars
War eine Temperatur der Utmofphdre eingetres
ten, bei toelcher der Schnee fhmols) allein 3u
%fctng bed Margmonais waren toieder bebeus
tenbe Frofie eingetreten; die bié qum 7ten Mdry




porigen Jabred anblelten, Nus Rufall, daf
bei cinem Thermometerffande von o big 3 Gtas
en iber dem Eipuntre ber Saft der Aporte
baume fthon fliiffig rourde, bafi man ihn wiebe
fammeln tonnen, wurde die Cinfammlung bdefe
felben in ben erfien Tagen verfdumt.

§. 119. U8 aber am ~ten Mary v. F. bie
Semperatur der Utmofphdre auf 6 big g Grab
fieg, murbe ein in bdep Nabe fichender Aborns
baum sur Probe angebort; aus dem bder Saft
veicylic) auéflofl. @8 wurden nun anbere 3u
ben- Berfudyen beflimmee Ubornbdume anges
bobre, und goar mit einem gewdbrlidhen Jings
mermanngbobrer, bep genau cinen balben ABies
ner Zoll dicE mwar,

$. 120. Jn die meiften Ubornbdume wiues
ben goei Rocher in einem Ubftande von 10
bi# 16 30l porizontal neben einander, aber
3 bi8 4 300l wppn einander entfernt, auf 4
bis 6 Joll ticf eingebobre, wobei big Riche
tung De$ Bohrlod)es fchief von unten nach
oben ging.

§- 131, In jeded Roch tourbe eine leere
Hollundbertdhre eingefiedt, fo baf Der Huds
flu Dbeider Nobren in cine untergefeite Hols

2]

jeene Kanne gefdyah, die gebn Maaf Hiele,

§. 122, Doy Gaftausfluf erfolgte 1iberally
und bauerte pom », Mlry big sum =23, Ypril
fort. Dev Saft ber Opigaborne borte einige
Zage friber auf u fliefien, alg ber gemeinen
2Uborne, ?

§. 123. Dad YusdfiieGen der Biume bauerte
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indeffen nicht ununterbrochen fore, fonbern
erfolgte mehr ober toeniger {chnell, je nach
bem bie Semperatur twdrmer ober Edlter
War. Sn bdbem oben angegebenen Feifraume,
etfolgte der Audfiuf nur fieben Ndchee Hine
burch ununterbrochen, in den Gbrigen frop ¢8
iU flarf.

§. 124. Eine gleiche ununterbrodhene Wits
fung auf baé Yusfliefien, batte audy die gt
grofie MArme: denn die Erfolge lehrten, baf
i jener Sabrdieit an fehr warmen Tagen nur
enig ober gar fein Saft qusflof. YUm gren
Upril 1810, Dem fonnenveihfien und wdarms
fien Zage, flof nidhyt ein Tropfen Saft aus
ben fammilich angebohrien Daumen. Mit dem
to. Upril teat hingegen NRegenmwetter ein, und
nun begann Der Saft qusé allen angebohrien
BDaumen (o reichlich aundsufliefen wie vorber.

§. 125. YUm reichlichfien erfolgte der Yusds
fiug an den Tagen, wo der Thauwind den
Sehnee fdhmols und ihn abfliefend madhte.

§. 126. Selbft wenn dad Erbreich gdnylidh
Qtfroren toar, flof bennoch immer Saft qud
ben Npornbdumen, wenn fie von ber Gonne
Be(chienen murden.

§. 127. Ueberhaupt Geftimmeen alle Beos
bad}mugm julegt barin aberein, bdaf eine
Wirme von 5 bi¢ 6 Grad Gber bem Gefriers
Punte, qud) ohne Sonnenfdhein, ben NAbfuf
beg Ullornfafted am meiften begtinfligte.

9. 128. Die Beobadhtungen iber Die vom
7ten Mary big jum 23fen Wprily in 25 Lagen
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und 7 Nddhten audgefioffene Menge bed Safs
teg, gaben folgende Refulfate:

1) €in gemeiner Yhornbaum, bder
nordwdrts im Schatten frand, ohugefibr 120
Sabr alt, unbd gang bobl mar, und bei feiner
Uufarbeitung nicht volle 13 RKlafter Holy g
ben wird, lieferte 113 Maaf Saft.

2) €in Spigahorn, bder ebenfalld im
Sdhateen gegen Nordoft flehet, 130 Kabr alfy
und ganj gefund iff, und 3 Klaftern Holy go
ben faun, licferte 141 Maaf Salt.

3) €in gemeiner Yhorn, welder geget
die Sonre aquégefeht, in einer Ebene ftanD,
beffen Stamm nur 3 Fuf Hoch, aber fehr bear
fiet ift, und der etnen (chonen Garten. obder
Ulleenbaum Dildet, von einem 6o jabrigen Al
ter, lieferte 31 Maaf Saft.

4) €n Spigahorn in freier dftlicher
8age, 100 Jabr alt, von unten bid oben mit
piclen fhroadyen Ueften bemad)fen, der beim
Yufarbeiten eine Klafrer Doly geben wirde
lieferte 180 Maaf Saft,

§. 129. Gramme weldhe in Gelfen und
Steinhaufen gewuryelt waren, und mit Nafe
rungdmangel fdmpfren, lieferten nur twenig
Saft. Dody fanden fich audy einige, die reiche
lid) floffen, fie machten aber feltene Ausdnahs
men von dem gemodbnlidhen Ererage.

§ 130. Der auf foldye Urt erpaltene Saft
war flar und farbenlog, gleich dem fellffen
Brunnenwaffer, und befafi cinen angenehmen fis
fien Gefchmack,

{
T
bunfi
& ba
felbey
8egeh
ferde
Rrifec

{
ben i
ferne
wurd
gefull
bad |
babey
hemn
Feie 3
fher
big
Worg
fag 1
®efa
lieg
{etn
Reffe
ten,
bag
fang,

fiun

in fi;




beg Gafs

nm, ber
fabr 120
dei feinet
Holy g

ifalig im
Yabr alfy
Holy geo

ier gegen
e flanb;
thr beas
‘s obDer
igen Al

oftlicher
ben mif
v beim
wurbe

i und
£ Nab
wenig
e reiche
ugnab

¢ Saft
pellfien
nen fibs

6. 131, Cr wurbe tdglich groeimal, More
geng und Abends gefammelt, und die yum Abs
bunfien beflimmeen Oerter geliefert. So wie
¢r Dafelbft anfam, mwurbe 3u gtoci Maafien Defo
felben cin balber Roffel voll flared Kalfwafjee
gegeben, um basd fonff leicht erfolgende Sauers
Werben Deffzlben gu verbiiten, welched fonfi der
Rriftalifation nachtheilig iff.

§. 132. Jum Abdampfen ded Safted mwure
ben im MWalde an verfdhicdenen Stellen 2 Fups
ferne verginnte Keffel cingemauert. Der erfie
turde fogleich mit dem angefammelten Saffe
gefallet, unbd anfinglich (dynell geheizt, und
dbad Fluibum fletd im Sieden erbalten, der fich
babep bildende unreine Schlamm aber abges
nommen. Um dag Ueberfchaumen der Fliffigs
feit 300 verbiiten, tourde von Jeit ju et fris
fher ©aft nachgegoffen, und fo dad Fluidum
bis qur Halfre ded Umfanged abgedunftet,
torguf fold)ed in dad joeite Abbampfges
fag tam.

§. 133. Bei dem Uebertragen in dasd jweite
®efag, rourde das Fluidum burdhgefeibet, und
lieg auf dem Ceibetuche eine f{dhroarjbraune
fhmammige Materie gurick, Jn dem jrociten
Refiel wurde die Fliffigleit nur gelinde gefots
ten, bad Gieden aber fo [lauge forrgefesst, bid
bag @ange auf den gwangigfien Theil des Ums
fanges abgedunfiet war.

§. 134. Der fomweit eingedicte Saft felle
Nun cinen braungelber Syrup dar, ber Hierauf
I fladjen irdenen Gcfdfen bei ber Ofenwdrme



gur Kriftallifation tweiter abgedunfiet ward, bie
in Jeit von 10 big 20 Tagen erfolgte, unbd poar
fo vollfidndig, daf alled in ecinen trocknen Nobs
gucker dbergieng,

§. 235. Die Beobadhtungen wiben die Neich
Daltigfeit bed Ubornfaftes an Buckertheilen, lier
ferten folgende MNefultate:

1) 30 bid 32 Maaf Saff oom gemeis
nen born lieferten ein Pfund Sucker,

2) 28 bi8 30 Maaf vom Spigaborn
Lieferten ebenfallg ein Pfund Jucker,

§. 136. Der Saft, weldher bdie lefsten aufs
flieBt, ift ettwad tribe, und toeniger reich an
Bucfertheilen; quch bat ber baraus gewonnene
Bucfer einen Herben Gefdhmack, ber fich aber
gum Eoeil verliert, tvenn er ber Sonne auds
gefeBt tirb,

§. 137. Kam dep aufgefloffene Whornfaft
gum Sefrieren, o erfiarcee blof bdie Wdfjrigs
Feit) und ber fiife Thetl fondenfirte fich, mos
burd) alfo von dem jur Abbdunftung erforderlis
then Brennmaterial, ecin bedeutendes erfpart
foerden Fann.

§. 130. Auf diefe Yre Bearbeitet, gemanmn
man gleich bei bem erften Berfudh) 7o Pfund
enes frefilichen RNobjuckers, der alle Prifuns
gen ausbdle,

9. 139. OB bied Ubjapfen bes Saftes
bem Gebdeiben der Abornbaume nadytheilig fep
ober nicht? Diefed war eine fefr wid)tige Frages
bie bei Diefem Gegenfiande erdreers werbex
mufte,
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Mufte. WBad Heer Bohringer ju ihree Beo
ntoortung vortragt, befteht in folgendem:

§. 140, Ufle vorhanbene Nachrichten aud
ﬂmcrtfa ftimmen barin dberein, baf man dig
%Dl‘nbc‘iumr bafelbft 30, 40 ja wohl 6o Nape

Witer ¢inanber auf Sudferproduftion sapft;
b bafelbft jabrlidy wiele 1000 Centner Uhorms
Ucer probucire; ja ¢8 iff befannt, bag bis
u_’fbrﬁng[idnn Bemwohner be# norbdlichen Umes
W, fdon lange vor ber Unfunfe der €us
"pder ipre Upornbdume anbobreen, um ben
afe Derfelben al8 ein angenchmes Getrdnt
iu geniefen.

§. 141, TWare biefed Anbohren ber Ahorns
bdume ibrem @ebeiben nadytheilig, fo rourden
't allenthalben vor der Unfunft der Europder
Wagetorben fepn, und bie Europder wirden
"D, feie Bereits mefr al8 100 Fabven, aud
Ym Uhornfafte dafel6ft haben ucker bereiten
'”“"t‘n; and) mirben, twenn man jenen Nacha
Beig ju befirdhten Urfady gebabt bdtee, obns
Uitig fange Beit (chon gegen bdas Angapfen
® Ybornbaume Berordnungen exlaffen wop
M fey,

§. 142 Uber auch in BDopmen und ans
frn Gegenden der dfireichifhen Staaten find
“ifpiele vorhanden, baf die in der Nape eis
'Ber Dirfer befindliden Ubornboume japrlidh
i Unbenflichen Jeiten gegapfe, und ber
h:“t i cinem geiftigen Getrdnt benugt wor.
‘i"* %ne daf cin Beifpiel befannt wdre, daf

Y folcher Baum abgeftorben fep,
P
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§, 143, I8 Thatfache, baf bie Uborns
aume vicle Nabre bindurdy ohne Nachepeil file
ibre Gefundheit benupt werden fonnen, und
bemobngeachtet im Durdymeffer junchmen, wer
ben folgende merfrotirdige Beifpiele angefahrls
unb burch beigefipte Originals Urfunden b
friftiget, bie in Gegenmwart bes Chrudimér
Gubernialrathed und Kreidhauprmanng aufs
nomimen tworben finb.

§. 144. Sn der Mdbe ber Paffer Meble
mible, fand nabe am Haufe cin gemeint
pornbaum, Der, fo viel die 48jdhrige Millerd
wittwe, TherefiaBurginger, qus l{)rerfﬂl‘
Ben Sugend fich erinnerte, damald in Stam

ines “mrci)'ueﬁr pon 4 bid 5 Joll Hatte.

§. 145. Sener Baum murhe durdy D¢
Zhevefia, und ihre noch fc‘enbt Schyrefitt
BVeronica, fabrlich aud 2 4 $dchern ab
gejapft, bid gu ibrer %frabchd,ung. Bon ifY
sien erlernten biefed Werfabren ibre Rinbed
ber jepige Miller und fein Bruber, ber jebf
Kbrfter iff, unb von diefen wieder deren Kinbelt
big der Baum, um die Sufubr zur Miple M
erfeichtern, von beren Schopfenmauer ex nue I
Joll abftand, vom jesigen Miiller, nodh ferﬂ‘
gefund, und bei cinem Diameter won 20 ol f
vor 4 Sabren gefchlagen, und alg Brennpoh
benugt wurbe, nadhdem ev von feinem 168%
Sabre an, wabrfcheinlidh) durd) 39 [ahr pin’
burch, aus mehrern Vertwundungen, ginent
gebcuttnbm Theil feined Saftes bdargeboth
atte,
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§. 146. @ben fo ift ¢8 ertviefen, doff dee
Eingangs Ddiefed Yuffosed Mo. v. gebachte
Bergaborn, der 113 Maaf Saft gab, feit
4o big 5o Sabren alljdbrlich gejapft worden
ift; mwie folched audh die an ibm erfennbaren
RNarben bemeifen. Er iff bereitd feit vielen
Sabren Hohl, dbrigend aber von einem eben
fo frifhen Unfehen, al8 dicjenigen Béume,
weldhe gar nicht gepapft worben find.

§. 147. Sene Thatfachen bemweifen ¢ef ofs
fenbar, bag eine perninfuge Abzapfung jener
Npornbdume, den Holjjuwadys desfelben viels
feiit etwas verminbern, feinetegsd aber gange
lich hemmen oder den Baum tddten fann; unbd
baf nberhaupt die Pflangen jahrlich eine grofie
Menge Safty ohne Nadytheil fir ihre Gefunds
Beit, overlieren fonnen, beroeifie die MWenrebe.

6. 148. Ju cinem britten QLfchynitt jes
feg Eleinen Werfed, theilt Herr Dobhringer
Nachrichren tiber den IWachstbum, den Stanb,
die Benusung und die Kultur ded gemeinen
Sborne und ded Spigahornsg mit, die in
Deutfdhland am gewdhnlichften porgufommen
pflegen. Sic gebdren unter bie Darten {dhnels
toichfigen Holzarten, und ermadyfen in unferm
RKlima gu Dem fidctften Waldbdumen. Jbr
Holy ift ywar jum Lands und Wafferbau nicht
gany anenbbar; dbagegen ift foldyes fur Wage
ner und Stellmacher, fo roie fur Tifchler,
Dredysler, Machinifien, Bilbhauer wnd Wuls
benmacher unentbebrlich, Al FHrennmaterial,
ift daffelbe dem Dichenholse gleich ju feyen.
P a
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Seine Kultur ift leidytund fider, und 8 ift

baber Feinem Bweifel untermorfen, daf file fur

Deutfhland bdiefe beiben Abornarten, den bid eth

jet nur bin und wicder in Gdrten angutrefs 40,

fenben Buderahornbdbinmen, porgejogen Ubtr

werben miiffen. d. i.

§. 149. Beide Uporngattungen Haben eine folleq

Daupts und viele Ceitenwurgeln, und lieben :

einen anbderthalb Big cinen &ufi tiefen Boben, biefe

Der aus Dammerde, mit 2ebm, Sand und Qud)

Steinen gemengt, mdfig feucht, aber niche ju und
nafi und bdiirre fepn bdarf, wapr
§- 150. Man findet fie fowohl auf Mits Bt
telgebirgen, al8 in RNiederungen, im milden und bdum

: rauben, jebodh felten in febr raupem Klima, bon
/ in jeder Lage gleich pradyrig, aber
' §. 151. Gie leiven weder vom Schnees ‘
brud, nod) vom Froft, und ecreichen, bey un, 303
X geftortem Wache, nach cinem Jeitraume von Ten |
8o bi8 120 Jabhren, cine Bebeutende Hdbe und Dieg,
_ unb Dide, bdie fie zu jebem Gebrauchy an, Bildet
s wendbar machen; man finbet darunter felbft {
Ctdmme von 200 Japren, bie nody obllig ges itng
fund find. i 5
§. 152, Weil die Uhorne gern qusd ben BWeip,
Stdcden der abgehanenen Stamme augfchlagen, Plang
fo fdhicken fie fih auch gue ju Stangenfdhlag, §
bolgern (Stockts ober Wurgelpdlyern,) bei mwel, Pabe -
them Berfabren, die Befdhafenbeit deg Vo, Sleres
bend die vortbeilhaftefie Abtreibsperiode eftine *ntbef
men mug. Saum

8. 353 I ber Boben gut, und der Nas




ed iff
if fiie
en bid
jutrefs
ejogent

n eine
lieben
boben,

unbd
bt ju

Mits
t unbd
1hnﬁ;

Hnees
) Ulte
von
und
qane
felbfE
} ges

ben
'gen;
dﬂgo
twele
Bos
tine

Nas

fur be8 Ypornbaums vdlig angemefien; fo
2dth Hecr e Bohringer, diefelben auf eine
40, ift er aber mittelmdgig) auf eine 30jdhrige
Ubtreibsperiode einjutbheilen. Uuf fehlechten,
. i. auf ju naffem obder gu birrem Boden,
folite man ben Uhorn nie anpfilanjen.

~§. 154. Wegen Der fchonen SKrone, bie
biefe Baumart bei freiem Stanbe bilbet, (o wie
Qud) wegen Der fdyonen Form feiner Bldtter
und dem angenchmen Scatten; den er ges
Wwdpre, bebauptet er obnfireitig den erfien Nang
unter allen vorfommentden inldndifdien Aleens
Bdumen, mit Yudnahme ber Obftragenden;
bon Denen er gwar nicht an Schdnbeit, wopf
aber an MuglichEeie wbertroffen wicd.

§. 155. Al Yleenbdume befommt er in
30%abren cinen Durchmeffer, der ihn vollfonts
Men gur Saftlieferung eignet, wo ¢r nody hbers
bies, mwenn e¢r in bdiefem Ruftande viel Neffe
bilbet, febr viel Gaft liefert.

§. 156. Eben fo tvichtig fep bie Benuts
fing der Ubornbdume ald Kiopfhols, befondersd
fn Holgarmen Gegenden, ftatt der unergiebigen
Weiven, bie dfterd in den befien Boben geo
Plange mwerben.

§. 157. Wo alfo bie Weiben nicht ges
tabe fir bie Landwirthfchaft, in Hinfidye auf
%[tfd);duue, RKandle, Sagenfledhten u. f. w. HMe
*Mtbehrlich feien, ba fchicke fich) ber horne
Baum qr¢ Kiopfboly an Dadyufer, MWege, Wichs
Uiften, Huehweiden u. f w., dic einen Diefer
Qumgattung angemefiencn Boben Haben, unbd
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¢ben fo an Drte, wo Erlen, Edpen, Pappeln
u, f. . fortfommen.

§. 158, Die Reife feined Samend falit
in ben October; wird der Saame fodaun gleid
ausgefdet, fo feimt er im nddyffen Mar aué.
Bervahre man ibn aber anf [uftigen frocdnen
Boben, auf welche Ure er fich einige Jabrey
obne feine Keimfraft ju verlieren, ecbdit, fber
den Winter auf, und (det ihn im Frapjahe aud;
fo gebet er in 5 bid 6 Wodyen auf.

§. 159. Uuf fchattigen Walbroiefen Hat
bie Herbiifaat, auf freien Orten und in Sons
nenfchulen aber, pat die Fribjabréfaat den
Borjug, weil an den [eptern der Sonne auts
gefesten Orten bdie Begetation friher begine
net; twoburd) ber im Herbft gefdete Saamen
oft {dhon mit Enbde bed pril8 und im At
fange bed Mai'8 gefeimet, unbd bie jungen Pflane
gen in Dbiefem gavten Fuftanbe nidyt (elten pon
eintretenden Maifroffen getroffen unb ju Srunbe
gerichtet toerden.

§. 160, Sn bunfeln Sdylagen bedarf ber
Saame feiner anbern Bebecfung, al8 bes o
ben nabe ftehenden Biumen abfallenden Law
bed; auf freien Plagen ift e8 aber ndthig, dav
¢r big X Bol tief mit locferer Erde Bebecl
tmmer feucht, und nadhy dem Aufgehen, wenid’
fiend Den erften Gommer hindurd), moghd)l
fchattig gebalten twird.

§. 161. Gchon im erflen Sommer €T
dhen bie jungen Uhornpflanidien, unter ganfti
gen Umftdnden, bie Hihe von einem Fufi un
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Ponnen im folgenben DHerbit, ober geitig im
Bripjabr, in die Danmfdulen in einer Entfere
fung von 13 Fuf, mit etwad abgenomments
Hergourgel verpflangt und in biefem Stande
fo fichen gelaffen toerben, big fie fich su ben

Pappeln

43114
.!g fL‘.i'L‘

m gleick
rsuau; ver{chicdenen bfichten pollfomtmen  gecignet
froctuen Macjen, unter weldher Reit fie gute Wurgeln
Sabres 51!'0911, und bie Q)ﬂat:;,mftdmmd)m fich danu
it, fiber leicht und ficher vecfeBen laffen.
f §. 162, Beim Uusheben unb Lerfefien

. :
br aud
ber Pflangenftamme aug ber Baumfcule, muf

man barauf feben, daf ibre gRurzeln fo wes

fen bat au,daray
nig wie moglich befchadigt, bie aller BVorfidhe

n Gow
sat bden shngeadytet aber dennod) befdhdbigten, mit moge
ne auds lichfter Schonung Der Gafer. und Thautours
begitts seln, uber der Vertounbung mit einem fcharfen
Meffer bergeftalt abgefchnitten roerden; bafi ber

Saamen 2 Bty ;
im Ut Ab{chnite nicht auftwdrts, fonbern abmwdrts nad)
nPfans ber Grde ju gu legen fomme, ferner, Daff Die

Gtamme beim Berfepen nidht tiefer ober feichs

iten von
&runbe ter in bic Erde gebradyt toerden; alg fie vors
Der ftanden, fo toie enblich , ba die- Wurgeln
)

Ded Fpﬁangcnﬁammcﬁ in ber ®rube gehorig

Darf bev _
mit lockerer €rde auggefittert, anges

des pot vertheilt;

en fauws fhldmme, und, toenn fic) bie burch das guges

hig, dab goffene Baffer brelartig geworbene Erbe bite

pebects lnglich von felbft gefebt bat, twieder frifdhe
10 bann erfi der Stamm

Erde gugegeben, Ut

moghdt feftgetreten toerde. '
§, 163, Ju Walbanlagen, in melchen bie

jungen Apornfidmue vom Nothwild, Jehen
und Hafen wenig, von Sdyaafen unb vom
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Rindoieh aber gar nidyes g1 Befiirdhten Haben
Ednnen die Pangenfinmme fdhon im erfien und
groeiten Sabrdalter bermendet merden,

§ 164. Geper bie Ubficht dabin, eines
Hodywald ;u ergichen, und merden bie Pfans
ienfidmme von ein, pper iveijdbrigem Yieer
um Berpflangen gemapie, fo miffen fie quf
3 Suf, fechs big adytjidbrige Stdmme aber 5
Suf von einanber entfernt audgefest merden.

§. 165. ©oll aber ¢ine Unlage auf Nie
Berwald, weldher ame 30 Big 40 Yahre abge
tricben mird, gemadht werbden, fo iff 8 am bes
fien, bie Pangenftamare von jebem Ulter, auf
4 Buf von cinander entfernt, im Berband
§u fesen.

§. 166. enme bie an Ulleen, Wegen, Biehs
triften und Badhufern in 6 big 10jdbrigem MYl
ter jum verpfiangen fommen, werben, fotvig bies
fenigen, weldye in eigenen Ubornplantagen blod
jur Budercrgeuguug beftimme find, in einer
breiflafterigen @rttr‘eruung im Becband peg
angemeffenfien Seand finden: nur ift ju rao

then, aflen auf dergleichen Stellen beftimmeen
ﬂbornbﬁltmm, gleich) in der Baumfdyule, die
Bipfelfpige in angemeffenen Hohen absunehs
men; Ddamit fie fih noch in diefem Stande im
Stamme verfidrfen, und affreiche Rronen bils
bemy wodurd) fe finftig mebe Saft, alg die im
Bodwald vorfommenden , Wenig  Beafteten
mﬁurnt!a'umef liefern werden. Hebrigens raple
man  auf mdgig feuchten  &tellen  Befons
Derd den ﬂjergabom; auf rocfuen aber Den
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Cpinaborn, fowohl bei der Saat, ald bei ber
flansurng.

§. 167. Goll bas Anbobren bder Uhorn.
Bdume jum Udjapfen ded Saftes veranfialtet
Werben, fo empfiehlt Herr Bohringer fols
Stnde RNegeln: 1) Man bohre in die Bdume
Nie fiefor Binein, ald Der vierte Theil ihres
mhl‘d}mvﬁcré betrdgt. 2) TMan bobre die £0s
Jer etwad (dhief, von unten nacdhy oben, bamit
Riche nur der Soft leidht abfliefe, foubern audh
feine Feuchrigeit burch ben Megen in bie Oeffi
fung bineintreten und dafeldft Fdulnif verans
laffer fann. 3) Sn Stdmme big jum 840lis
gen Durdymeffer, bohre man nur cin, von 9
bid 14 yoligem Durcdhmeffer, jwei, in alle
bicfern Stdmme aber Ovei focher. Su bdie
?“)nrnbdumc jeber Stdrfe im Hohoalde, mweldhe
N wenig Sabren die Schlagreibe trifft, und
bie baper in furjem abgeholst werden, bobre
Wan mefr focher. 4) Die Hodywalddaborne,
Weldye bie Schlagreihe nod) nicht erifft, bobre
Man erft bann an, wenn fie bas funfzigjdbrige

lter erveicht Haben.

§. 168. Die Stangenfchlaghdlyer Hinaes
8tn, woelche auf bie vieryigjdbrige Absreidspe.
Hobe gefesst find, fange man im 28 big 30jifs
Ygen Yiter an, anf Safterseugung ju benuts
if"; jene mit ber Dreifigiadrigen Ybtreiddpe.
Uode im 22 b8 24jdbrigen Ylter; jedoch mife
fen bie Stangenfdlaghdlier in jedem Sapre
“}it bem Ubjapfen verfdhont merden, wo fle
bie Schlagreipe trifft; dagegen fdonnen auf jeo
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bem Schlag 40 bid 6o ber unterfegteften Olans
gen, alg Auéfidnder, fichen bleiben, Die big ur
smeiten Ubpreibgperiode auf Saftergengung dev
nufit twerben fonnen.

§. 169, Die in Plantagen, an UMleety
an Wegen und BDachufern vorfommenbden Ahorne
baume, bobre man mit bem 3ojdbrigen Ulter auf
Gaftergengung an; dody miffen billig die Kopfs
holyftdmme in dem Sfabre ibred Ubtriebed, {®
i bie Stocke felbft, wenigfien bie beiben Das
rauf folgenden Sahre, mit der Saftabnahme
perfchont toerben.

)  Die Saftfammlunggldcher bleiben
nach Oem Nudjiehen bder Nodbre offen b
rem Sdyickfale dberlaffen, toeil diefe Eochers
toenn fie nad) den in 2) gegebnen NRegeln ges
Bobrt werden, feine Feuchtigfeit balten, unb
obne bie geringfte 3uthat ober BVerfopfung fidh
febr gut vernarben.

§. 170. Yuch rdth Herr Bohringer afy
bic Gtimme nicht alle Sahre ouf einer unb
berfelben Geite angubobren, fonbern bdie Perts
pherie bes Stammes in mehrere Sapredngt
gu theilen, damit man auf ben Ort, o mat
mit dem YUnbohren anfing, erft dann wicder ¥
viicE fomme, toenn Die erfien Berroundungéh
bereitd ganglich wernarbt find.

7 Se tiefer am Stock bie Ahornbaumé
angebolre toerden, deffo reichlicher erfolgt i
Gaftandflufi; je boher Dagegen am Stamme
bag Unbobren verridytet wird, deffo wenig®
Saft wicd evhalten.
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_ §. 171, Um gu erfabren, in twie feen ein
Gtaat fenen Bedarf an Jucfer aud benAborns
ht_i‘.mm; felbft ergielen Fann, fefpt Derr Bdbhe
tingery mit befonderer RicEficht auf die dff
teichichen Staaten, folgended Kaltul feft.
§. 172. €8 betrage Der Bedarf ded rafs
finivten Rucbers jabrlid)y 100,000 Gentnzr, fo
ferden bajw 125000 Eentner Robjuder v
fordert.

~§.173. Bird nun der Saftertrag cined
jeben Ubornbaums im Durdhfdhnitt auf 9o
Maafi ‘ gefest; wovon 30 «n Pfund Sucer
geber, folglidh 3 Pfund fie einen Daunt
fo toeeden 4,166,660 Uhornbiume erforders
fih feyn, wm 125,000 Eentner Robjucker ju
lieferm,

§. 174. MNady diefem faltul glaubt er alé
tahrfcheinlich annehmen 4 burfen,; bafi Der
Bireichifche Staat binnen einem Seitraum von
30 Nabren, nicht nur feinen PBedarf an Sucker
leicht decken, fondern felbft eine Poetion wiicbe
augfithren fonnen, wenn ndmlich im ganzen
Umfange Der fMonarchie an foldhen Ovten;
Meldpe sur Anpflanjung ber Abormbdaume bes
fonbers gecignet find, Plantagen angelegt

Wirben.
§ 175. Um piefed in ben Stand ju fefo

itn, glaubt Hevr Bohringer dafi ¢8 gut fepn
mbcdhte, wenn:

1) Alle Sutsbefifser Der Monardhie anges
balten wuirden, bie auf ihren Giitern porfommens



ben Apornbdume abydhlen und fo tabellari(d
auffielien gu laffen, baf bie vorgefundenes
Gtdntme in der Tabele nac) bem YUbftufungen
ibres Durdymeffers, 3. B. von 2 big 6 ol
bann von » big 12, fo mie enblid) fber 20
3oll, fummarifdh aufgefipre miirden, wogu nod)
Dag beildufige Alter dep Blume, auch ob Yne
flug vorbanden fei ober nicht, angemcrfe mwerbe
aud) bie Sabelle uberbicg fo eingecichtes fep®
dicfte, baf bie Gigenthimer der Baume, of
fie ndmlich dep Decrfdaft oder ber Gemeinde,
einem Privatmann oder ber KRirdye angepdren;
erfichtlich wdren.

§ 176, Diefe Ungaben miifiten dann in
jeber Proving gefammelt, und ber béchften
Staatsvermaltung eingereicht werden; weldye
bierburd) in RKennenig gefeBt terben twiirde,
ob ber gange Suckerbedarf, ober twieviel davon
bereits jest im Sraate erjeugt mwecben Finme,
um Darnach die ndthigen Maafregeln nehmen
u Fonnen.

$. 177, Eben fo whrde ed duferft noths
wendig fepn, und bie bringenbfie Aufforderung
Berdienen, daf alle Befiger von Apornbdumen,
fo Balb ie miglid) fich iprer Ungapfung wune
tersdgen, und den Saft in fo vielen Gerdthen
alg fie befdfen, auf Bucfer verarbeiteten.

§. 175, Gin folches Yrangement merbe
binveidhend fepn, oie nodh) 3mweifelnden ju Gbers
eugen, Daf man nidht nur qud bem Aforne
fafte immier Sucker getvinnen fann, (onbern
baB diefer Jucker auch dem indifden an Die

@Cift [
felb pe
ﬁume,
der 91e¢
Bbifch ¢
9. 1
Bileben
Man im
3)
by Ao
) D
den ¢
folalic
er fii
fiicke,
ey 3
flimm
Dalte,
Nabhm
leiche
Plage
I jeb
Men |
b) D
Unbd 3

|
he 4y



bellari{d)
funbenern
fufungen
6 ol
iber 24
ogu nod)
ob Yne
£ werde;
tet fep®
ime, o
meinbe,
ehorem;

ann in
BSehften
weldye
irbey
bavon
tdnne,
thmen

nofhs
erung
imeny
}une
dthen

perbe
iibers
JOrifle
bern
i Die

Seite gerest g weeben verbienet; baf ferner,
bt beims ungiinfiigen Ctandort ber Uporne
bﬁume, und bei bem Foftfpieligften Handlohn

*t Arbeiter, bas Pfund vicl wobifeller alg der
MWifche ju fiehen fommen werbde.

. % 179, Rleine Juckerfabrifen Diefer Arer
Birden die Unternehmer prafeifc) belehrem, wie
M im Grofien praftifdy verfabren miiffe.

2) Mugte gur Beforberung ded Unbaued

t Uhornbdume verorbnet werden:

%) Daf jeder Gutdbefier bes Staated, nur

den Goooften Theil feiner Dominalgrinde,

folglich von 60,000 Fody, nur 10 Sed) feis
fter fiir bie Uhornbdume angemeffenen Srunds
fliicke, wo moglich auferbald den TWaldune

e, qur Crrichtung einer Suckerplantage bes

flimme, biefelbe dafelbft anlege und untere

Dalte, woburd) jene 25000 Soch jur YUufe

Nahme von 42 Millionen Ahornbdumen fich

leiche eignen wirbden, und woju angemeffene

Plage auf jedbem auch nody fo geringen Gute,

M jeder Rage und in jebem Klima, vorfoms

fien yperbden.

b) Daf jeder Eandmann angebalten mirbe

nd swar

ein Bauer 6 ik
ein Halbbatier 4 —
ein MMiteelbauer g —
ein Haudler ;g

§. 180, Uhornbdume, ohne derObftbaums
e 4 {chaden, auf feinem Grundfincde aue




fier bem TBalde anjupflangen, ju pfiegen unb
ju erbalten.

§ 181. Modyte ¢# bod) irgend einmal
gur Augfihrung Foramen, diefed gufe Unterneds
men, wobdurd) fo erfpriefliche BVortheile erjivlt
werben fonnen!

Dritte AbtHheifung.

Refultate meiner ecignen Nrbeiten, fber b
Sewinnung des Ubornjuckers,

§. 182, Der Profeffor Rufd in Ppile
delphia fagt, baf in Nordamerifa ¢
jeber Ubornbaum im  Durchidnitt ¢ bid 5
Pfund Suckerliefert. Die hier bereitd im Jab’
1796 von mir angefielten Berfuche haben 9¥
[ehre, baf ¢in geborig ausgemwadfener Bault
pom Acer saccharinum ober Acer Dacycal
pum, 3% bi8 4 Pfund Suder liefern fann, Y
aber feinen §ebler gu begehen, will ich anned!
men, daf gegen meine Crfahrung, ein feb®
DHaum im Durchfchnitt nur 2 Pfund mobi”t‘
fer [liefern foll, und nun biernad) cine ohng*
fabre Beredhnung anlegen.

9. 183. Der Ldngengebalt einer geogt®
phifhen TMeile Betrdgt 24000 Rheinldndifd®
Huf. [olalich betrdgt der Flacheninbalt cirté?
Duadrat » Meile z4000x24000 = 576,000,0%°
Quabratfuf. Nedyne ich nun den Masd®
burger Morgen Rand ju 180 Duabrats R
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then = 18,000 Decimal Duadrat: Fuf, fo bes
tragt der Fladheninhalt von einer Duadrats
Steile 92,000 Morgen. Nun will ich annehs
men, baf jeder Baum eine Duadrat. Ruthe
Naoum gu feinem Stanborte erforbert, mehr
braudyt gemifi nidyt gerechnet ju toerden, fo
fommen auf jebem TMorgen Fliche 180 Ahorn,
!b.lll"h jur fieben. 9Bird num angenommen, daf

1 Baum nur 2 Pfund Jucker liefern foll, fo
mtrfz ber SMorgen 360 Pfund, und dbie Duas
brat . Meile — 32,000 Morgen, 11,520,000
Pfund Nobjucker ab.

. 184. Da man aber annehmen barf,
bafi in jebem Jahre neuer Fuwacdhs angejogen
um theild Ddie abgegangenen
eDer U r feen, theil8 aber audy
beil ber Diume yu veflituiren, der
ugend alftivbe, (benn von audgewads
en Vbornbdumen, ift wenigftend nody fein
ifpiel Befannt, tua foldye durd) ben Froft
tten, ober gleich ben Fidhten, burch fravke
inbfchldge umgeriffen, oder durch Naupen
ehdtet mfrden,) fo will id) den udthigen
Siacheninhalt gur Uhorn RKultur fir einen
idbrlichen ®emwiunfi von 11,520,000 Pfund
Robjucker, auf 2 Duadrat.Meilen in Anfchlag
Bringen. Da aber der Daum mit gutem, meife
fanbigten Yebm Waloboden verlich nimme;, und
nach Ocy Gewinnung des Juckerd, bad Holj
nedh cinen, in forfiwicthfchaftlicher SHindiche
berradythdyen, DRebenabfall lieferf, bas %[;:;-;-;-_:],
boly audy in feiner Giite ald Nugholy und ald

mug

o
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Seuermaterial, dem Biichenholy gleich Fomm,
und in  Hinfidht ber Pottafchen . Fabrifation,
aoch) um 10 Procent ergiebiger ift; fo fann
bie Forfiofonomie, aud der Anlegung der Uborne
wdlber, wobl cinen gu grofien Boreheil jichen,
al8 daf ¢8 nod) gerecht ware, auf den Stands
ort Diefer Bdume, cinen befondern Canon in
Unfhlag 4u bringen. Uber audy in diefer Hine
ficht fallit nodh ein anderer Sribut ab: denp:
1) ift bag Ubornlaub ein gured und ges
niefbaves Futter fir die Schaafe; 2) fommen
nuter den Apornbdumen Kiee, Grad, Kartofs
feln und anbere Feldfridite, tvenigfiend nad
ben in Nocbamerifa gemadyten Erfabrungen,
gut fort, und ba bdie Sapfungsseit in den
Wintermonathen vocfdlt, fo hat man auch
niche ju filrdyten, dag Oer Anbau jener Yrtis
tel, burch diefe Arbeit geftdhre werben fonnte;
woraus fich dbenn aber von felbfi ergiebt, baf
ber Fladyeninbalt, ber jum Anbau der Aporn,
todlder erfordert wird, forvohl bid ju der et
baf bie Bdume zapfoar geworden find, alg
aud) nachber, bei weitem nidye ald gang ums
benugt angefeben toerden fann.

2) Um nun Dicrnach den felbftfoffenben
Peeid ded Aborngucterd ju berechnen, will ich
annchmen, daf 1000 BDdume durd) jwei Ars
Beiter im 3apfen, und einem Arbeiter 1m BVers
fieden De Saftes yum Nohyucker, befchicks roers
ben tonnen. Ferner, daf ein Wrbeiter taglich
8 ©r. Lohn befommen foll; baf dad Sapfen der
Baume; und dad Verfieben des Saftes, vom
15,
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Biume, und dad Verfieden ded Saftes, vom
15, Gebruar big jum 31. Marj, alfo volle 44
Tage dauern foll; und endlich, bdaf fir Abs
Nugung bder Befdfe, fur jedbe Angabl von 1000
bearbeiteten Baumen ¢in Werth ven 1o THL
I Unfdhlag gebracht reerden mufl. Ferner
fol ein jeber Baum in bdem angenommenen
Beitraum von ¢4 Tagen,; 32 Duart Saft ges
ben, fo tolirden von rooo Haumen 32,000
Quart Saft = 969 Cubiifuf circa gewonnen.
Bur Verfiebung deé Saftes will ich ferner fir
Jeden Cubiffug 2 Gr. an Fenermaterial rvechs
Ren, fo Dbetrdge foldyed auf oGo Cubiffuf 8x
EHl., DHiecnady 13fc fich nun fir Hie Bears
beitung von 1000 Gtid Ahsrnbiumen, fols
gende Berechnung anfegens

1) fitr 3 Yrbeiter gum Fapfen und

Verfiecben ded Safted, 2 § Gr.
taglich auf 44 Tage . . . 44 Riplr.
2) fiir bie Ubnugung der Sefifie . 10 —
3) fir Feuermaterial . . . . 81 -

Summa 235 RNibir.

Da nun bieraus zooo Pfund Rohsucker

Sewonmen werden, fo betrdgt der felbfifofiende

Dreig vom Pfunde circa 1 Gr. 75 Pf.; toos

bin 8 mit bem Ribenjuder niemals gebradhe
Werden fann.




Dritter AdTdhnits.

Berfertigung des Syrups und Duders ausd
benn Stengeln des Mals  ober  tarffhen
Weigens,

Grfte Abthetlung.

Methode ded Hru. Hofprediger Schre
gel in Shmwedt.

§. 185. Der Herr Hofpred. Schregel
g1 Schwedt bat das Berdienft einer Der Ers
fien geroefen ju fein, weldyer bie Methobe auds
gemittelt Daf, toie aus den Stengeln des Taidy
ein fiir die Hausdhaltungen braud)barer Sps
rup bargeftellt werben fann, und fie verbient
pon Sebem in Yudibung gefesit ju werden
ber bei den gegentodrtigen fo theuren [uckers
preifen, fid) feinen Bedarf an braudhbarem Sy
rup, der gur Werfiifung einer grofen Anzahl
gewbdhnlidher MNabrungsmittel gebraud)t mwers
den fanm, felbft jubereiten will. Wer nur mit eis
nem Garten verfeben iff, dem Fann ¢@ nicht
fchroer fallen, jabrlich eine Portion Maid une
ter andern Pflanjen angubauen, um Sprup
daraud gu giehen, unb jwar quf einem fehr eine
fachen TWege.

§. 186. Soll diefe Fabrifation veranftals
tet toerden, fo wablt man bie Stengel bder
Pfange, nachdem die mdnnlidhen Blithen ab*
gebltihet, und die Bldtter bderfelben etrva geld
geworden -find.  Sie twerden in diefem Fue

ffanbe

BWaffer
Prege.

Mem Ky
fih ein
Wirft, {
9eFldrte
unbd ipr
baren ¢

fabren;
fann b
Nommer
tem WU
fen, Bi
tin Stri
Papier
b o

fRuerten
fﬁr fech
em Ha
Nachben
Ulprt o
Und er
Qicden,
Ed]al:n

am g¢
Dag 99
bop jet
Wb e
a‘h@t i




£

pré aud
arffden

Sdre

bregel
ver Ero
be aués
i Sﬂ?aiﬁp
w G2
iecbient
verdetty
Sucfers
m Sys
Anzahl
t toere
mit efs
8 nidht
g une
Gyrup
br eins

anftale
el Der
en ab*
a gelb
n 34

flanbe Fiein gehackt, in- Verfesuna mit ettvas
BWaffer gerflampft, und dann der Saft audges
Prefe.  Der audgeprefite Saft wird nun in cis
em Keffel gelinde jnm Sieden erbit, wobei
fih eine Portion Schaum auf die Oberfiddhe
Wirft, ber abgenommen wird, worauf man den
Sefldreen Saft durd) ein Stud Flaned giefie,
und ipm bann wieder jur Dice cines braudy
baren Syrupd langfam einfiedet.

§. 187. Sened ift das gewodfuliche BVers
fabren; wer nod) regelmdfiiger operiven twill,
fann dem Gafte, nachdem der Schaum abges
Tommen worben iff, nad) und nady; unter fies
tem Mmriibren; fo oviel gepulperte Kreibe jufets
{en, big fein Uufbraufen mebr erfolge, und
tin Streifdyen Hineingebdngted blaues Lactmuss
Papier nidht mebr gerdthet wird, wodurd) man
bm ale anflebende Sdure entjiehet.

§. 188. Werfeht man nun biefen (o ents
fiuerten Saft mit etwad Eiweifi, etwa cin €
fir fedy8 Duare, oder an beffen Stelle mit eis
em palben Duart abgerabmter SNildy, jedboch
Rahpem Der Saft vorher falt geworden iff,
et man alle8 recht wobl unter einander,
Wb erfigt Dann bag Gange abermald jum
Sicden, fo wirft fich eine weit grdfiere Maffe
Shaum Herans, der Saft Hdrt fich mehr, und
Man gewinnt nun einen viel veinern Sprup.
Dag gange Berfabren ift fo einfach, daf es
Boy jeber Hausfrau veranflaltet twerden Fanm,
URb yerdient baper um fo mehr in Audibung
Stfest qu werden,

21



§. 189.  Der auf biefe Weife aud dem

Mais getwonnene Syrup, fann freilich fir eis

aen Delifaten @aumen nidyt die Stelle ded Jubs
Erd in Thee und RKaffee vertreten; dagegen
blent Oerfelbe vollfommen ald ein Stellvertrer
ter Des gewdbulidien braunen Sudkerfyrups)
fo wie gum BVerfifen ber meprfien Speifen
gum €inmachen bed Obfted, u Kaltefchalen
u. f. w., wodburd) {hon viel an Jucker erfper
ref svird.

Smweite Abtheilung,

Methobde ded Herrn Profeffor Burger
in Klageafurth.

§. 190. Derr Profeffor Dr. Burger §b
Kilagenfurt (f. beffen Unterfuchungen iber
bie Moglid)feit unb ben Nu@en der JFudferers
jeugung aus inldndifdhen Gemwadhfen, Wien
bei Geiftinger 1811) hat folgended Berfabr
ven uber diefen Gegenftand mitgetheilt.

$. 191. Der.im Marf der Maidffen
gel enthaltene Saft (fagt Herr Profeffor Buw
ger,) iff smwar in jeber Periode bed Wache
thumg diefer Pflange {if, dodh iff er, ehe fi¢
gu bluthen anfdngt, mit einem mehr ober wer
niger gradartigen GefchmacE gemengt,

§. 192, Nur gur Feit der Blathe, went
bie Pflange ibre grofe Hibe erveicht pat, if
der Saft davin ebenfalld in Oy grofiten Quantitaf
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Und in einem rein fifen, von jedem Beiges
fhmact entfernten Fuftande enthalten.
5. 103 it der Bildbung der Saamens
oener, ver(chtoindet die grofte Duantitat ded
freien Juderfioffed toieder, und wenn die Uehe
th ceif gerorden find, fo Hat Der vormald
fuerft faftige Stengel niche allein bie Hilfte
feines Safted verlohren, fondern ev iff jefyt audh
Niche mebr fo rein (i, und bat viclfdltig e
Nen frembartigen, falpetrigen, Fadyenfaljigen
oder auch fauern Sefdymact angenommen. *)
*) 3um Beweife, daf der Saft ber Maisvflamge ges
gen das Ende des Begetationsprosefies gehaltlos
fer werde, bediente Heve Profefior Burger fidh
pes fuecififden Gewidits. Die halbe Wienew:
Maaf (= 1 Pfund g Loth 81 Gran Deftillivtes
waffer) fafte am 8. Yugui @ Pfund 13 foth
frifch gepreften Maisfaft. Am 18, Yuguft nur
 Piund 11 Loth. Am 5. September nuv 1 Bfund
10f foth, H¥m 15, September nuv 1 Bfund 9 Loth
150 Gram.

§. 194. . e freier bad Feld ben Tigbuns
oty ber Sonnenfirablen ausgefept iff, um fo
teichhaleiger iff Der Saft der Maidfengel.

§. 195, Zrodner fanbiger fteiniger Boe
den, der feit ein Paar ®afhren nid)t gebilingt
Worden ift, [liefert jtoar nuv biinne Stengel
Wit pleichen gelblidhen Dlattern: allein der
Caft perfelben bat ben grofiten und reinfien
Juckergepalt.

§. 196. Jm frifh gebangten Boden,
Menn ¢ nidyt gu fdwer, dabei aber ber Sonne



audgefenst ift, befommen bie Gtengel jar viel
mebr Safty ber jiemlich (i iffy indeffen wird
e i jenen reinen bdchHRt angenehmen Sucfers
gefdymact Gefigen, Den er ins vorhergehenden
Salle befigt; auch mwird eine grifere Duantiv
it Saft erfordert, um ein beftimmees Berwicht
von €yrup gu erlangen: ¢in Bereid, baf der
Gaft mebr wdffecig iff.

§. 197. Pflangen, bdie der Gonne nicht
vollfommen ben Tag ber audgefest find, fom
nen jwar wobl ceife Korner Phervorbringens
aber ber Saft taugt nide gue Buckereryems
gung, el er ju wenig Yriffallifirbar
ren, bagegen aber gu viclen Schleimzucet
enthalt.

§ 198. TWenn bie grofite Duantitdt bed
Buctem® in Oer Maidpflange in einem reineny
fo wenig ald moglich mit Schlcimjucter vers
mengten, Sufande erjeugt teeden foll, fo muf
fie im trodenflen und fonnigfien Felde Fultis
pire twerben,

§. 199, Dad Felb muf 1iberdies recht
frifch gedungt fenn, jwei 6i8 brei Erndren
fdhen abgetragen, und einen leichten Boden
Haben, ber von der Sonne mefr durchrodrmty
und baburd) bie Juckererjeugung in bder PHanye
mehr  beforbert mwird. Schwerer thonigter
Boben halt die Feuchtigleit ju lange am, und
ertodrmt fich nie fo letcht, tie Sanb, ober
Falfooden.

§. 200. #eil aber in einem leichren und
magern Boben bdie Maidpflangen nie jene
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Beige und MiAcytigheit erlangen, woie in cinetn
aebingten und mebr wafferhaltenden, fo bilte
fer fie aud) nabe an einanber fiehen: denn man
toiirbe den Hcfer ju fcplecht DBenugen, twenn
man bie jum Vehuf der Ruckerersengung Fuls
tivicten TMaidpfangen eben {o weit aus eins
anber feken twollte, ald 8 nothig iff, toenn
man im gedingten Boben Korner erjedls
g¢tn will.

§. 201, TWenn die Reiben, in toeldyen bie
Maidpflangen fiehen, im leptern Fall 2 Fu
toeit vou ecinanbder entfernt fepn miffen;, fo
fonnen fie fiir Den erfien Fall um den vierten
Theil perengt twerben, und toenn ja cine Pflange
von beg anbern einen Guf weit in der Saats
finie entfernt feyn mufi, damit jede u ibree
vollfommenen Entoickelung Pl genug babe,
fo tnunen wir fie gu unferm Jweck finf bid
fechemal fo Dicht {den, fo dafi alle groei bid
brei Qo0 in ber finie cine Pflanje gu fishen
fommt.

§. 202, Um ju erfabren, wie grof dad
Brobutt cined auf 18 ol Diftang und bidyt
in ber Rinic befacten YUckers an Maispflanien
fey, wurde in cinem elbey weldyes vor finf
Yabren 3u RKartoffeln fart geblingt mworben
War, und feit bec Beit @erfte, RKlee, Weigen
und Roggen abgetragen Patte, cin Raum von
ioei Duabdratflaftern abgefectt, unb bie bars
auf ftehenden, gerabe in ber Blithe befindlis
den Maispflangen Hart am Boden abgeichnits
ten unb fogleich gewogenm. Sie bettugen 56
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Prund. Ein Jodh von 1600 Duabratflafiern bie g
giebt alfo 44300 Pfund.

jen,

§. 203, Damit find aber die Bldter und Beob
Dlhithen verbunben, bie jwar al8 Biehfutfer jeugt
von voryuglidhem TWerth find, da fie aber feis 2 Pfi
nen Judterartigen Saft geben, abgefondert und Jodh
g Diefem Bepuf nicht antwendbar, abgefchlas |
gent weeden mufien. rupé,

§. 204. Sic betragen gwifchen go und Sene
45 vom Hunbert; wir wollen aber bie Halfte

aug
De8 Sewidytd abfchlagen, weil, die jege abs ,:\m;ﬂ
sefthnittenen und gemogenen Stengel, b6id
sur eit ba fle audgeprefit twerden, wieber 2t
viele Feuchtigleit Ourch bie Uusdiinfiung vers Beftel
> Tieven. ober
! §. 205, €8 bleiben demnach nup 22400 Wal
Pund Stengel fir dad Fod), weldie durch einge
e bag Yuspreffen, 45 Procent ihres BGemwichsd FHeiny
Saft liefern; folglich Liefert das Sodhy 10080 wart
Pfund Maisftengel - Saft. fei ¢
§. 206, Werben die Maidftengel aber su lich
einer Jeit audgepreft, we die reifen Uehren Jupr
bereitd abgenommen worden find, fo iff dad ¢l
Probduft eined folchen YUckerd an Gaft, nidt den
nur in der Duantitde, fondern, wie Anfangs
erwdfnet worden, aud) in Der Dualitdt, von fhn
Crfterm fobr verfchicden find. bur
§+ 207. Die Pflangen fichen auf einem den
jum Koraere Eerrag beflimmeen Felbe, in jroei aber

Suf weiten Reiben, und miffen, eine von der
anbern, einen Fuf entfernt fepn. ber(

§. 208, Jft ein Soch grofer Ycker auf tor
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en, und tvenn, toie ein febr aufmerffamer
Beobadyter durdy vieljabrige Erfahrungen fbers
geugt ift, 1000 Stengel 48 Wiener Maaf (ju
2 Pfund 19 Roth) Saft liefern, o bringt dad
Soch 381 Maaf = 3582 Pfund Saff.

§. 209. Ueber ben Unterfchied bed Sp»
tupd, der qud diefems Safte erhalten toird, ton
Senem, wo ber Stengel im faftigen Suffande
ausgeprefit toird, wird in bder Folge noch
bag Mebrere angefuhrt werden.

§. 210, Die leichtefie und wedmafiafic
Art) den Saft qud ben CStengeln ju erbalten,
befiehet darin, fie gmifdhen gwei fieinernen
ober holgernen EBalgen audjupreffen. Die
Walgen muffen ffart und lang genug, aud) fo
tingesapft fepn, baf bie obere Walje eincn
Heinen ftarf gebriickten Gpiclraum gerade aufs
wartd Habe: denn ba bie Stengel nicht ciners
fei Dide befien, fo muf ed der Walse mogs
lich feyn, Die blinnen und diden gleich) gut auds
jupreffen.  Sie mug alfo, wenn cin dicker Steons
gel Fomme, etwwad foeiter von einander tweis
dyen Fonnen.

§. 211,  Wollte man die Stengel gers
fhneidben und augéfochen, fo wirbe man tas
burdh) su viel Sdyleim mit dem Jucker mengen,
ben man im audgeprefifen Safte jwar auch,
aber boc) mie in fo. grofier Dunantitdt exbalt,

§. 212, Der geprefite Saft muf fogleich
Berfotten werben, Dbenn feined grofien Rukb
ter gebalted wegen ift er, vorgiglidh in foigen



Sabredgeiten) febr gencigt in Sdhrung dbers |

gugeben. ety
§. 213. Man bringt ihn daber, nachbem (obar
er guvor durd) ecin boppelted Tudy gefeibet dung
torden, in einem fupfernen Keffel dber Flams gewel
menfener jum Sieden, wobei die eineifartige
Materie im Saft um  Serinnen gebradht Anyii
wird, und ald Scdhaum abgefondert werben ihm
Fann. irh
§. 214. Mit dbem Safte der Maidftengel Rreil
ift fietd freie Uepfelfdure gemengt, TWolite Gad
man benfelben gerabeju einfieden, obne DHiefe
©aure abjufdyeiden, fo erpiclte man jtoar als einer
; leseit cinen fiifien Syrup, der aber ber beiges pber
A mengten {dyleimigen Theile wegen etwad raund weni
im GefdmacE fepn mwirbde. Mai
§. 215, Um ibn alfo von frembartigen riebe
X Gubftanzen 3 befreien, und den Jucker; in fo foefe
toeit e8 moglieh iff, feei und rein dargufieden, mit
ift ¢8 nothig, dem Safte cinen Kdrper Heijus tinel
feten, gu welchem bie in ibm befindliche Heps ber
felfdure eine grofere Werwandfdhaft ald jum antw
Buder und Sdyleim Hat; mit dem fie fich su
einem im Waffer aufiodlichen Kovper verbins Dem
Den; unbd fo aug bem Safte ecinen Kdrper quds Ein
gefchieben toerben fann, fdue
§. 216, €in folcher Korper iff der Kalf, ool
ber mit der Uepfelfduve den dpfelfauren Kalfy Ben
eine im Falten Waffer (hmer aufiddliche Subs nig
ftany bilbet, bdie in Der erfalteten Fliffateit im
gu Doben fallt, und auf diefe Yst letcht abges nig

fdyiedben mwerden fann.
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§. 217, Der Kalf wird ju diefem Dehuf
entroeder in feinem reimer . b, dfjenbden
(ober gebranntem) Buftande, ober in Werbins
dbung mit Koblenfdure (al8 Kreide) ans
gewenbet.

§. 218. Da die Aepfelfdure eine grofere
Ungichung gum Kalf hat, al8 die vorber mit
ibm verbunden geweferre Koblenfioffidure, fo
wird die Pehtere bei bder Wermengung Dee
Rreive mit der Aepfelfaure, ald Foblenfaured
©ad mit Aufbraufen ausge(chieden.

§. 219. Man {oflte vermuthen, dDaf ¢S
einerlei fep, ob man gebrannten Kalf
ober Kreide sur Bindung der Uepfelfdure ane
wendet ; indeffen lepre die Erfahrung, daf ber
Raisfyrup, toeldher erbalten wird, toenn gers
vieberer Ralf dem Safte sugefest tird, febr
toefentlich von jenem unterfchieden iff, dben man
mit Kreibe behandelte, und baff ¢8 (elbf niche
einerlei ey, ob man frifd) gebrannten oder an
ber Ruft serfalenen Kalf, su diefem Entgroect
anmwenbef.

§. 220, Sener Sprup, der, ohne daf man
bem Safte Kalf gugefesit Hat, durch blofes
Cinfieden  beffelben erbalten wird, iff etwas
fauerlich und rauh im Sefdgmack; er wird nie
volffommen durdhfichtig und derinnt nad) fies
Ben bid acht SMonaten gu einer, dem alten Hos
nig dbnlidhen dicken fdrnigen Maffe, die felbff
im ®efdymact wviel Aehnlichfeit mit dem Ho»
nig pat.

§. 221, Der mit Keeide behanbelte Saft
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wirh bagesen volifommen flar, Bat cinen ams
geaehmen fifien Gefdymack, bem man noch ime
mer ¢twag von jenem dem Maid eigenthiimlis
den anmerfe; audy gevinnt er, gleich bem cre
ftern, in der namlidyen Reif, 3t einer gelben,
Dem alten Honig dbnlichen, nur aber viel frocks
neeen Maffe, in der man bie hdvfigen fleis
nen Rriftalien mit Schleimpucter umgebden fieht,
urd mit ber Bunge beim Koften fiplt.

§. 222. MWird an ber Luft gerfallener,
¢in Jahr alter, groftentheild {dhon mirbe und
eufidslic) getorbener, Kalf jur Abfonderung
ber Uepfelfdure gebraucht, fo erbalt man eis
nen Eyrup, der dem dufern Unfeben nach, jeo
nem mit Kreibe bebandelten volfommen dhus
fid), alfein im GefdymacE viel reiner al8 bers
felbe ifi; aud) geigt fich in diefem eine regels
madgige Kriftallifation, bie mit drei Monaten
enfdngt, und um fo mehr gunimme, alé bder
Sprup alter toird.

§. 223, Der Sefdhmack diefer Rrifalle,
toenn fie von dem fie umbillenden Schleime
gucer, in wddem bdas eigenthimlidhe bdesd
Maiéfyrupd , und das vom tweffindifchen Juks
fer abroeichende fegt, befretct find, ift febe
fig, und bat mir dem gelben fdymicrigen Sufs
Fer bed Fuckerrolhrd (Oen man Modfowade
ober Kaffonabe nennt) viel AehulichEeit,

0. 224. MWird endlich frifch beveiteter dfs
gender Kalf gur Neutralifivung ded Saftes ans
gewendef, fo bemerft man dabei, baf der Saft
dadurch fowohl in der Farbe ald im Gefdhymack
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veranbert teich. o wic man ndmlid) bem
Safte ben gebrannten Kalf gufest, fo tird et
badurd) fugleich dunfel pommerangengeld, und
verbunfelt fid) immer mehr, fe mehr er {ich
verbidytet, wobei alle Durd)fichsigheic verlohs
ven gebet.

§. 225. Dad RKldren mit Ciroeif berwirke
feine Nufbelung; auch ift der Safc wdbhrend
bem Ginfodhen, gur Reit menn er fid) ju Leve
dicfen anfangt, febr geneigt aufyuwallen nnd
tbergulaufen, unb endlid) bat ber erhaltene S
rup cinen brenglichen Gefdymad. Er friftaliie
firt groar aud)y, (o tie ber mit jerfallenem
Ralf behandelte, aber fpdter und in einem mins
bern ®rade.

§. 226, Aud diefen Erfabrungen crhellet,
Dafi ber an Cuft jerfallene, groftentheild Fohlens
fauer geworbene Kalf, dad {dhicElichfte Mittel
fen, bie freie im Safte der Maidfiengel bes
findliche Aepfelfaure abufcheiben; weil ber
Syrup, der anf dicfe vt crhalten wird, dem
reinen Nobjucter am meiften apnlidh) ift, und
ben geringfien frembdartigen Beigefdhmack hat.

§. 227. So e der Saft im RKeffel eine
fleine Weile gefotten und Oden groften Theil
feiner gerinnbaren Theile ald Schaum abgefons
bert fat, wird der Kalf in einem fein gepuls
freten Ruftande nacdh und nad) audgefesst, bid
bi¢ Sdure vdllig neutvalifice worben ift.

§. 228. Man erfennt diefes dDarque, wenn
¢in in ben fiedenden Saft getaudytes mit Lacks
mug blaw gefarbtes Papier nicht mehr roth



gefdrbf micd, ober tasd fichrer iff, wenn eine an be

fleine YPortion Diefed Safted die verditnnte Lacks Yollto
mugtinfeur niche mebr rdthlich farbe. Salle
§. 229. MBird dgender Kalf daju vers agend
wenbet, fo tird man auf ein Pfund Saft g“-‘!& i
o el

14 — 15 ©ran bedurfen. Nimmt man abet

Rreibe, fo wird eine ungleich grofere Duantis brann
tae erfordert, aud) iff in diefem Fall die Probe fhma
mit fackmuspapier nicht wohl anwendbar: denn §
da Die mit bem RKalf in der Kreide verbumns bem,
dene Koblenfiofffdure nur nach und nach augs bie &
gefdhieden wird, o ift fie eine Weile nody mit fung 5
bem SBafier bed8 Safted verbunben, und rode Filma
thet felbft die Tinftur, wenn aud) die Yepfels ben, ©
4 faure fid) fchon mit dem Kalf werbunden Hat. beng
! §. 230. MMur twenn dad rithlich gefdrbre Shar
factmudpapier tber Feuer gehalten, mwdihrend bem
/X bem TrodEnen Die blaue Farbe wieder annimme, Diefer
bie Farbe verdndernde Koblenfioffidure ndmlidh ﬁd“bi*
burd) bie Hise verflicditiget wird, fann man " ein
sbergeugt feyn, genug Kreide gugefest su haben, §
§. 231, €8 ift {hwwer ju beflimmen, wie und t
viel Keeide exforderlic) fepn wird, die Sdure Bect §
in einem Pfunde Maidftengel i abforbiren, Men
weil bad BVerbaltnif ded Kalfed in der Keeide m B
nicht immer dajfelbe iff. T habe ein Halbes, ben £
einmal aber auch anderthalb Loth auf ein Pfund e
genommen: denn 8 fchadet nicht, wenn qud) btf S
cine grofiere Duantitdt Kreide angervendet wird, b.“‘m‘
alg geradbe erforberlich iff, die Saure aufjunche fitde 4
men,; weil der Foblenftofffaure Kalf im Waffee ¢
%af“’!

aufldslich ifi; nur mug man fic) picen; gu vieh
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an der fuft gerfallenen Kalf, der noch nidhe
Yollfommen milde geworden iff, und in feinem
Salle gu viel dBenden gu nehbmen. S feinem
dgenden Suftande greift der Kalf den Juckers
fioff an; er gebet cine Mifchung mit dem Juls
fer ein;, woburd) ber Syrup eine dunkle vers
brannte Farbe und einen bittern brenglichen Ges
{hmact erhalt.

6. 232. Des Kalf hat aber and) nebfE
bem, baf er die Sdure aufnimme, eine anbdere
die Reinigung bes Jucferd befordernde Wirs
fung; er Hat namlich bie Eigenfchaft, dic Ges
tinnung Ded eiweiavtigen, und mittelfi derfels
ben, vicler fd)leimigen Sheile wabrend ded Sies
bend ju  beforbern.  Die Ub{cheibung bed
Sdhaums gefchichet daber, fobald ber Kalf
bem Safte sugefest wird, viel haufiger; und
biefer Eldart fich audy unmittelbar darvauf, volls
fidnbig, und wird ausé einer granlichen triben,
in cine helle weingelbe Fliffigleit umgemwanbdelt.

§. 233. ©o wie fid ber Saft geflare
unbd ber grofite Theil ded Sdhaums abgefone
bert pat; wird der Keffel vom Feuer genom.
Men, bamit der Saft erfalte, und bie Ealfigen
am PBoben liegenden Theile von ber Gberfiehens
ben tlaren Flaffiateit gefchicden werden fdnnen.

§. 23q. Wenn bicfed gefchehen iff, wicd
bie Flitffigteit wieder gum Sieden gebradht, und
bei mafiigem Feuer etwa jur Halfte ifrer Duans
titdr verfotten.

§. 235. Bormald fefte Hr. DBurger dem
%ﬂfte_. wenn e 1, nach) ofonderung ded Ralfs




wicber sum Sieden bradyte, jedergeit Eitpeif 505
bad SBeife von einem €i, auf 3 big 4 Pfund
Gaft. Ullein er glaubt fidy dberjeugt ju Hor
beny Daf diefes vdBig unnif fep, und dafi der
Sufafy von Eitveiff nichts yur Kldrung bes burd)
Ralf gereinigten Safted beizutragen vermdges
denn Dad mit dem Flaven Fiblen Saft gemifchte
und durch) bas Steben gereinigte Eiweiff war
jebergeit vdllig weif, und bie Farbe ded Saf
ted nidht im mindefien vevdnbert,

§. 236. Warum er den Saft jeht nur
sur Halfte abjuraudpen, und dann twieder ers
falten gu laffen vdth, gefchichet darum, weil
mebreve {chleimige, fo twie auch einige falfige
Tpeile; die in der grofern Maffe der Klifige
Eeit geldft wurben, damit gemengt warem, jegt
in dem mebr verdichteten Fuftande berfelben
nicht ‘mehr aufgelof bleiben, ober Darin Here
um fdhroimmen fonnen, fondern fidhy abfcheir
den; und dann nach 12 bid 18 Stunden leicht
gon ber vollfommen Faren Fluffigheit gefchics
den werden Fonnen.

§ 237. Dadurdy, baf man den Saft
stoeimal erfaften und die frembdartigen Lheile
fich fegen 1aGe, erbdlt man cinen viel veiners
and im Gefdmact feinern Syrup, I8 toenn
man den Saft nach Ubfonderung ded Ralts
{ogleich gur Konfifteny cines ®yrups verfiedet.

§. 238. Der jeft zum giveitenmal poin
Bobdenfas, wenn fich einer gebildet haben folltes
abgegoffene, durch «in dboppeltes Tud) geferr
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fewer auf einen TWinbofen gefebt, und dann i
ter Umribren und Ybfonderung des fidh noch
mmer bildendben Schaums vorfidhtig (o lange
Otfoiten, big er Die ndthige Dicke, die ipn vor
¢m Berberben {chiiget, erveicht hat.

§. 239. Uus mehreren Werfudhen hat fich
fgeben, bdafi wean dber Saft auf das Irodlfs
theil abgeraudt wird, man daburd) einen Sprup
L‘_efbmmt, ber fo bick ift, daf erin einer fchicks
lihen Temperatur, fich fepr Bald ju friftallifte
et beginnt.

§. 240. Herr Deyeuy erbielt von 1071
PfundINaidfiengeln, dievor berBildung dedRKornd
abgefchnitten und Dann audgepreft twurbdens
burch dad Cindicden ded Saftes, nur 28X Pfund
tineg fehr dicFen Syprups: fatt daf er, 4ok
Pfund pacte erhalten follen. Er mug alfo ents
Weber fehr fchlecht geprefit; ober den Stengel
M einer ju fribhen Periode ded Wadhsthums
WBgenommen Haben.

6. 241. Herr Varmentier erhielt von
0 Pfund Saft ein Halb Pfund Syrup, alfo
Uue pen picrgigfien Theil 5 ftat dafi er 23 Pfund
Ddete erhalten follen, Die Urfache, warum ep
fo wenig Sprup befam, liegt bavin, daf er
Yie SRaisftengel gur 3eit, ba fie nur eben erf
die Rigpen audtricben, alfo in einem piel U
frigen Seitraume prefite.

§. 242, Bei einem giveiten BVerfudh), o
& bie SNaidfengel fpdter audprefite, erbielt ep
Yon 13 Pfund Saft, 1 Pfund 4 Loth Snrup,
840 ben vierjebnten Theil; frate baf er x Pfund

»



16 Roth Batte erbalten follen: cin Beweid, daf
bie Bildung der Yehren entweder fchon su febr
porgeriicft; ober der Bobden worauf die Phane
jen ftanben,; ju fehr gediingt ober {djattig g¢
mwefen fepn mugte.

§. 243. Herr Mivabelli erhielt von 230
Roth Stengel 11 Loth Syrup; der, toie er felbfl
fagt, {chr diinne war, weil er (onft nur g 2ot
144 ©ran wirde erhalten Haben, wenn er iV
gehdrig eingedicke batte,

§. 244. Qiefert dag Joch Ucker, welched
auf 18 3ol Entfernung und in der Linie did)t
mit Maig befdet worben war, wie bereitd be
merft worden,; 10080 Pfund Saft von bded
Gtengeln, fo erhdlt man von bemfelben, went
man ipn gum wdlften ZTheil ecinfiedet, 40
Pfund Syrup; im roeiten Fall aber, mwend
ndmlich die Panjen ded Korns mwegen Fultiv
pirt toerben, ans 3582 Pfund Saft, nur 298
Pfund Syprup-

§, 245. @8 {dyeint Deim erfien NAnblid
bafi 8 vortheilhafter fepn mifite, doppelten
Nugen vom Maisacker ju giehen; namlich erff
bie reife Frucht ju crudten, unb dann die Stett!
gel audgupreffen, um aus dem Safte derfelbed
nodh cine anfebuliche Duantitdt Syrup ju g
winnen, alg, mit Ausfchiuf der Frudye, pie
Eteugel blof allein jur Syrupd, Ergeugund
gu benuBen s allein bei einer genauern MaterfUr
dyung zeigte fic) dasd ®egenthetl.

§. 246. Kultivirt man ndmlich die Pfan’
yen in engerm Reiben und didhter in der ginies
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fo getvinnt man eine viel grofere Duantitds,
deren Stengel, im foftigfien Suffanbde geprefit,
fn dreimal grofered Gewidht an Saft und
%I)rup liefern, alé bdie in tveitern Naumen fics
tbden, und am Cnde ded Vegetationsprogefs
fes fi Befinblichen audgetrockneten Stengel.
§. 247. Der Syrup, der ausd dem bl
benden Maidftengel erhalten wird, ifi jusfers
Daltiger, figer und teiner im Gefdhmack, ald
her, der von den reifen Stengeln abfalle.
e erfiere Eriftallifice fehr Bald, der gweite nur
febr fchwer ober auc) niemald; und cndlidh
i&un ber Ucker, wenn die Maispfangen jur
Seif ihred Blihensd, vor der Halfte ded Suliug
Sig in das erfte Driteheil des Augufis, abgea
fdynicten werden, feicht nod) cinmal ¢ine Futs
rpfange Hervorbringen.

§. 248. Um dicfes anfchaulicher §u mas
Ben, wollen wir den Blattevertrag von Heiden
Sorfdhriften Detailliven.

1) 2Wenn nad) abgejogenen veifen Webren
Yo Naig; augd den Stengeln Syrup gemwons
Ben 1uivd, fo betrdgt der Ertrag vom Soch:

67 SMegen (Wiener, wovon die Mebe circy
T Berliner Scyeffel gleich ifY) & 2 Sulden,
Conv. ©¢eld 134 Fl. — RKr.
U Megen Fifolen 2 3 L . 33 « — -
70 Gent. Stroh a 20 Kreuger 33 - 40 -
a8 Jod) trdgt gear74 Cents
*t Strol, dbavon geben aber
3 €enepey fir den Syrup ab.)
N e




Zrandport Conv. Gelbd 190 Fl. 40 Re.
298 Pf. Sprup 4 30 Kr. 149 - 3 Kr.

Gonp. ®eld 339 I- 43 K-
9) @rfrag von Jody Ucker, roenn die erfie
SRaigfaat im Blifen u Syrup verwendet unb
ber gtoeite grin verfictert wird.
g40 Pf. Syrup 2 35 Krg. 630 Flo — fe
193 Centner Strob (weil von '
112 Gentner; weldye dag Fod)
fonft geben piirde; fiir bden
Syrup 840 Pfund abgefdylas
gen werben miffen) 3 20
Rreuier. « - o v o« + o 34 - 20
Die yweite Saat ded Mais
gicht ebenfalid 448 Eentner
®runfutter & 5 Krenger.. . 37 ¢ 20 °
X Gonv. Geld 701 §I, g0 feY
*) Hier i nach bem erflen Falful dag Piund eV
pup 3 50 &t (= 10 Grofden) und im sueitdh
dad Tfund 3u 45 K. (= 15 Grefdhen) tm W
the angefcblagen, welches wohl etrwas ju hody ar
geqeben iff.  Wenn man abet auch Den Terk
defelben nue auf 4 Grofchen fivs Pfund felt: f
ift doch nody immer Bortfeil aenug vabei.

§. 249. €8 gicbt alfo dasd erfie BVerfal
pen cinen grofern Mettoerfrag fir dasd odl
pon 362 Gulben.

§. 250. Wie grof der Mettoertrag ¢in®
auf biefe 2rt benuften Nckerfiache fepn nwird¥
fann big jebt noch niche mit ®ewifibeit am}f"
geben werbemy ba bie Berfuche nod) ju fepr W
Rlcinen angefielt tourden, wo bie Asbelr et
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uuéprcﬁ‘mé und Verfiebens, fo twoie bie Koffen
ber Srucbt grofier ausfallen, al8 wwenn biefels
ben im Srofen fabrifmdfiig betriebem toerden.

§. 251. Der mit Kreide oder jerfallenem
Ralt bereitete Maidfyrup , ift jur Berfafung
Wller Yrten Speifen und Setrdnfe volig ane
Wendbar. IMan fann ibn obhne Sorge bed Ges
tinnend, ber SNildh pufegen, und bie feinfien
Baumen weilrden bei foldjen Speifen feinen
u'\tcrwlm b vom Nobryucker ju machen im Stans
be fepm.  Dtur. firl \r ery i;ff ) aTen braunen
Sprupen, die damit bereiteten Speifen und
®etranfe etroasd bunfler; auch iff er nicht fo
audgichig fif, twie Oder gewdhnliche Jucker:
bag beifit, cin foth Syrup madyt eine gegebne
Duantitat Thes oder Milch nicht {o fug, ald
tin foth friftalificter Nobhrjucker.

§. 252. Wenn der im Sommer beveitete
Maigfirup den Herbf unb Winter wher in eis
hem marmen dem iﬂ.\na...ur n gutrdglichen Oreey
0 Aachen gugebectren ®efdfen, rubig fichen
leibt, fo bemerft man in dem ber mit gerfals
ltnemy Ralf Bebandbelt mworben war, nady Bere
louf pon 2 SNonaten erfp Spuren von Krifiale
Iil-lltit\ll, die nun nachher sunimmt, bid im 2April
bie Hilfte ded Syrups in cinen fefien Kriftalls
Iumpm fich verwandelt Dat,

§. £53. L4t man um biefe Jeit ben flifs
figen Syrup von der Kriffabifation ablaufen,
driicke bie fchmierige Friffollinifche Maffe in ¢io
Nen glafernen Trichter, und bedecft fie mit einent
Lhonbreiz fo wird der gifhen den Kriftalen




im ZEridter jucid geblicbene Kriffallflunmpen
cefehyeint viel leichter, frocfner und rein. (ifiee
von Gefdhymac. Bielleicht wird man aud
burdy eine dftere Bedeckung, einen vdlig tock
gen Sucker erbalten fonumen,

. 254. Die Abfalie, weldye fich bei ber
Dereitung ded Syrups ecgeben, 5. V. der fcf}ffi'
mige unreine Bobdenfap beim erfien unb groek
ten Berficden ober Scheiden 2c., ditrfen pidt
toeggerworfen foerben, fonbern fonnen fefr fiige
lidy enttoeder auf Dranatwein ober auf Efis
benugt werden.

9. 255. PHerr Prof. Burger erhielt aub
einem Pfund Mardfafe, der jufdllig in @abrung
uberging, ofne Jufap eined Fermentd, blof bei
einer Der Fermentation gutraglichen Temperar
tur, einen febr fdharfen und angenchmen Efigr
der nadh) Werlauf cined Sahred feine Spur por
WVerberbniff zeigte.

§. 256. . €r ift daher Ber Meinung, baf
wenn man ben Maidfaft auf Effig benugen
will, e8¢ vortheilbafter fen, ibn ctwag su fier
Den und mit Kalf ju reinigen, weil durdy bies
fed BVerfabren der Stoff der bas Sdyimmelt
und die frabe Gdbrung veranlafer, audgefdhice
Den werde.

§- 257. Gonft fann aber der MaidfFdne
gelfaft, mit noch grofern Bortheil, auf HBrannts
wein benuBit merden. 8 Pfund und ao Loth
Saft, murden bei einer Temperatur von 18° N-
am 26, Yuguft mit einem AUdheel Maaf Bier
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Defe gemengt, Der Gdbrung tberlaffen. Sn
15 Gtunbden war alled in Der beften Fermentas
tion, bie bid jum erfien September gleidfdrs
mig anbielt.

§. 258. Dei ber Deftillation lieferte basd
8egohrne Fluidbum 29 foth 82 Gran gelduters
ten probeftehenden Branntiein, der 50 Projent
ltopol enthielt. Nach diefem BVorfchlage wers
ben alfo 10030 Pfund Saft, welcher vom Jod)
Stoonnen wird, 11045 Pfund (=482:55; Wies
fer SRaaf) bed Dbeften Brannfweing gewonnen
Werben *).

®) Da dag Wienet Maaf Gch gunt Bereliner Quart

verbdlt wie 712 : 59, fo wirde diefes cirea 526

Berliner Quart betragen,

. 259. Tendet man aber ju bem Do
buf denjenigen Saft an, bder aus Stangeln gee
Prefiet (ft, die fchon reife Uehren getragen hHae
ben, fo erbalt man eine betrdchtlich geringere
Duantitdt Branutwein: cin Beweid, daf der
Suckerfioff in biefem Safte jesst nicht mebe fo
biufig vorpanden ift, al8 ju der Beit, da bdie
Stangel in ber Dlithe audgeprefit wurden.

§. 260, Um rgten September wurben 25
Pfund 133 Both ded lestern Safted mit Biers
befe in ®dprung gefeit. Nad) 24 Stunden
fing die Gdprung an, und Dauerte big gum
22, Yuguft. Bei ber Deflillation ded gegobrs
en @afted, erbielt man 282 Loth gelduterten
41 Projent paltigen Branntmwein. 10080 Pfund
Diefes Safted wirden alfo nur 35475 Pfund
Yom gerodhnlichen Branntwein, und wenn man




ibn auf die Starfe von 5o Progent verfiaret
nur 28375 Pfund geliefert Haben,

§. 261, Benn bie Stangel eined gut bes
fiellten jum GSamenertrag beftimmten SNaids
ackers, nach Abnahme bder Uehren, noch auds
geprefit werden, und der obien angegebene Err
trag ovon 1381 Pfund Saft auf Branntioeis
Benuft twird, fo erhdlt man nach diefem Maafs
ftabe 997 Pfund, so Progeur haltigen guten
Dranntwein = 43 Maaf 175 Seidel.

Dritte AbtHheilung,
Gewinnung bed Juckerd ausd den trod
nen Maisfidngeln.

(Nach den Beobachtungen des Henm, Dokfor Reuhold
in Bris.)

§. 262, Die Stangel ded Maid merden
nad) ber Reitigung bder Fruche auf dem Feld
abgenommen, unb jeber abgenommene Stans
gel wird in Anfehung der Sidigheit, mie deo
Sdabnen unb mit der Junge perfucht, wad aber
gar feine INibe und feinen Yufenthalt macht!
toeil jeder, der nur cinmal cinen fifien und el
nen gefdymactiofen Stangel verfofiet bat, fich
DicGfalld getwifi gu Belfen wifjen mwirb.

§. 263. €8 ift auffallend, dag oft aﬂ_f
Dem ndmlichen BDoben und unteer den namliv
dhen dufieren Umftdnben, swifchen flifien Gtans
geln wicder ¢in gefchmactlofer fic) Befindef-
3n fandigem Boden find der fifen Stene
gel die meifien und nur wenige gefchmactios.
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§. 264, Dic tauglichen Stdngel werden
entfafect, 0. . e$ tird der obere trockne Theil
gegen die NRifpe ju abgenommen, dann Wers
den fie entbldttert und in Vindel zufammens
gebunden. Die auf folde Act worbeveiteten
Gtdngel werden an ben Knofen mit einem
Hammer gequetfcht, und Hieranf in ciner cins
fachen SWalgenprefie gwifchen groei Cplindern
von ftarfem DHolje gepreft. Die aufigeprefe
ten Stangel rofion von felbft Gber cine {dicfe
Slache hinab. Bei der Uusfihrung im Sros
fen, fdnnte man, wabr{cheinlich mit vielens
PBortheil, die verbefferte weftindifche Rohryuls
Ferpreffe lanwenden, in  toeldyer ipier SBalyen
Sber einanber licgen, gwifchen weldpen dafjelbe
RNobr dreimal nad) enanber burchaeprefit wicd,
indem ¢8 fich von felbft tiber die Eplinder bins
und gmwifdyen Denfelben burd)jieht. Nach beme
erften Prefien werden bie Stangel noch eine
mal durch bie Walje getrieben; fie entledigen
fih bei diefem gweiten Prefien ihred Safted
noch haufiger alg beim cvfien. &8 ifft auffals
lenb, toeldhe anfehuliche Menge Saft man von
Stingeln, wo dodh die Frucht reif geroorden
ift, noch erbdlt. Den meiften Saft aeben jes
boch die Kimmerlinge ober Nebenfchoffen, Des
ren Rolben nicht reif gervorden find., Ju Jahe
ten, wo der SMaid gut gevath, und bie Stane
gel gu ber erforderlichen Hdhe und Stdrte
beranroachfen, geben 1000 folder Grangel ges
gen so Maaf Saft.

§. 265. Der audgeprefite Saft, welcher
gviin auéfieht, feby [, aber fade und gras
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artig {chmectt, tird durd) ein Sieb gefeibet
um ibpn von ben Pfangenfafern gu rveinigen-
Der rohe Saft wird Hicrauf in einem verjinns
ten Fupfernen Keffel, der mehr weit al8 tief
ift, bet ftarfem Feuer fchuell jum Sieden ger
bracht; rodbrend bes Sicdens ergeugt fid) ein
Baufiger grianer Scdhaum, weldher mit Der
Ghaumtelle abgenommen toirb. IWenn bdie
SMaffe nicht mebr fchaume, wird fic noch cine
Biertelfunde lang gefotfenr. Man gieft hiere
auf den auf diefe vt gefottenen Saft in veine
bolgerne Bottiche und mifcht darunter Kreide
und gwar nady dem Berbaltniffe; baf auf 50
MNaaf Saft; 3 Pfunb Kreibe fommen. Nad)s
pem man cinige eit alled wobl durdh cinans
Der geriibrt hat, ldfit man bie Fhifjifeit beis
nahe 3wdlf Stunbden lang fiehen und jieht den
geflarten Gaft in ein Befchirr ab. Um biee
fes Ubziehen auf baé Ieichefte und obne Trite
bung der Maffe bererffeligen ju fonnen, richs
et man die Dottidye folgendermaafen ju: Man
[afit in Der Mitte ibred BVodend ecin Lod) von
ofngefdbr groei Rinien im Durchmeffer bohren,
in bdiefes wird ein Eleiner ciferner Hohler Ens
linber vonr ofngefdbr 3 Linien Hohe, Deffen
Hioplung aenan mit dem Rodhe des DBobdend
fibereinftimme, angelegt. n Had Lod) ded Bos
bend wirh ein holgerner apfen; in Form cined
Stabed, cingeftectt; bicrauf bie Kreidbe und dic
Sliffigfeit der Bottiche gegeben und wohl ums
gerdbrt, Man braucht dann, wenn bdic Maffe
fich gefldre, und die Kreide fich gany an den
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Boden geferit und um ben eifernen Cplinder
angelegt bat, blod den holjernen FJapfin Lora
fihtig Gerausjuzichen, fo [duft die flare Flifs
figfeit durcdh bad Dobdenlod) in ein darunter
fiehendes Gefdf ab. Der abgelaufene flare
Soft, wird bierauf in cinem andern RKeffel bei
flarfems Feuer 6ig auf die HAlfte eingedidytet,
und dann wieber in reine Hdlgerne Dottidye
Ubergegoffen, in twelchen man ihn abermald 12
Stunden rubig fichen [aft. Nady diefem eits
verlaufe fest der Saft am Boben ded Gefchirs
red einen fchleimigen gucferlofen Saft ab. Der
flare Saft wird bicrauf abgezogen und wieder
big auf dbie Halfte eingefotten, nur muf man
bei Diefem Sieden fchon mebr AUt geben, daf
die Mafie nicht anbrenne. Man [dfe Hicrauf
die Finffigfeir wicder abtiblen, und filtrive fie
fobann durd) Flugfand. Der auf bdiefe Art
tingefotfene und verdichtete Saft iff nun volls
fommen faltbar.

G- 266, Dicfen halbfertigen Saft [aft man
in polgernen Subern burcdh den gangen Winter
an einem frocknen Orte unjugedeckt und ohne
weitere Porficht fleben. Jm Frihjabe geige
fich bann am Boben der Gefchirre ein rother
flebriger aber faffdymectender Bobdenfafs. Der
Yare €aft wird bierauf abgegoffen und bid
tur Gyrupsdicfe bei gelinbem Feuer infpiffive.
Lreibt man bad Jnfpiffien {o weit, bdaf bie
nfinglic) angenommenen 50 Maaf auf 212
NDfund im Gevidyt veducivt find, {o giebt dies
fes quch den Moment, ro die Mafe fich fris



fallifivet.  Diefe 12 Pfund eingedicfren Safo
ted, geben und bdann 3 big 4 Pfund Frifallinie Daf
fchen Sucker und g Pfund ded beften Sprups.
Dies find die uffchliffe, weldhe die bigher
vom Derrn Doctor Neubold in Grag ans
gefieliten BVerfudhe wiber Dicfen Gegenftand an

Die Hand geben. Aub
§. 267. @8 ift nicht ju gweifeln, daf fich
an ber bidher angegebenen Manipulation n od) (

manches werde perbeffern unbd abfiryen laffen.
§- 263. Rimme man an, 0af auf cinem

Jody (16000 Duadrattlafter) ungefabr 20,000 gg:
fufe Maidfidngel fteben, fo Ffann man in belal
] Sabren, we Dber Maid volfommen gerath, muf
’ von demfelben 2 Centuer 40 Pfund Syrup hof: ber
fen, und died von cinem Mateviale, weldyes
man bigher auf feine anbere Urt benugte, ald tiger
X baf man ¢8 in ben Dingerhaufen warf, ober Biee:
gur Ficterung nerbmuc{;rc, und teldyed auch Sen
nacd) Dem Hudpreffen, nidhe nur jit biefem G, vilft
¢ brauche, fonderngetrocEnet, flein gefhnitten und e
heifs abgebrabt, auch jur Fitterung tauglich iff. Banl
§. 269. Gine anbere Methode, weldye in Ma
Setau verfucht tworben ift, beficht barim, Bl
bag man ben audgepreften Saft beim erfien gcla
Cieden mit Koblenftaud aufwallen [4ft, und big
ipn durd) [leinene Tdcher filtrict, Die Koble
entyicht dem Safte nicht nur vielen Sehyleim, i
fondern benimmt ihm auch den Gradgefchmack; nige
nur ift aber bas Filtriven toegen bed Baufigen e
Ccdyleims, der fich an den Koblftaud anfesty bau

mubfam und langmwierig.




Eafs Vicerter Abfhnitt

wese Darftelluna cines brandbaren Speups cusg
ROpe " Birnen und Yepfeln.
nsher
A Gefte Abtheilung.
10 an : ;
Qubereitung eined fchonen juckerreds
i fidh dhenSyrupd augDirnen.
nod o des Berfaffers Ungabe)
fiei. §. 270. Die Birnem; vorziglich bie fufieny
i« faftreichen wie Malpafier. Bergamotiens Jrangs
g Sungferbirnen . find fo reich mit Suckerfioff
st beladen, bafi man fich in der Zphat wundern
erathy muf, ipren Sehalt an Rucker, nicht fchon fris
s bofs ber fir bdie Haudhaltungen benubt ju fepen.
Idyed §- a71. Um bieraus ein Birnmuf su verfers
PTE tigen, twerden die Birnen in Sticken gefdynitten,
o bierauf in einem SKeffel mit threwm jwicfachen
mfd) Gewicht reinen Flumwafferd unter fictem llmf
- tihren fo lange gefocht, Dis jie fih in Drei
ly*“b verwandelt baben. Sener biinne Brei wird fos
s pann bdurd) cin Drathfied mit gang fleinen
s dafchen gevieben; um bie Schaalen unb fKevne
arin, bilfen bavon u befreien, worauf dag Durc)e
i gelaufene ber gelinbem Feuer nach und nach
i big jur Konfifteny eined Rufes eingedicke wirl.
E:o‘blc §. 272. Syened Birnmuf geichnet fidh burch
o eine ul)c[lb:'aunc Farbe, einen augenchmen Hos
ladk; nigartigen Gefdymact; und cinen den gebrates

hgen nen Birnen dbulichen Gerudy aud. €S i fo
feghr bauechafe, dafi Daffelbe in gut perfchoffenen



©efdfen mebrere Sabre Binter einander ofne
Berderbnif aufbetwabret werden Fann.

S. 273, Jened Birnmuf iff fa§ und fo
angenebm im Sefhmack, bag folched niche
nur auf Brodt genoffen ¢in fehr gutes Erfatss
mittel fitr die vorguglich im Winter febr theure
Butter audmacht, fonbdern audh gum BWerfifen
Der Mehlfuppen, der Dierfupgen, fo mwie vieler
anberen Speifen uad Serrdnfe, ftatt Ded Jufs
ferd, mit Bortheil benut werben Fann.

G 274. Aus einer Berliner Mege Birnen,
weldhe 43 bi8 5 Pfund wiege, gewinnt man
von jenem Muf 12 bid 2 Pfund, weldes alfo
viel toohlfeiler al8 das PAasmenmuf ju fteben
fomme, obfdhon in DHinficdhe der Annehmlichs
feit im Befdhmack, foldyes dem Regteren weir
borgejogen twerden muf.

§--275. Dad Birnmuf Halt aber neben
bem Sucerfioff audh alle fchleimige Theile der
Birnen in fich vereinigt, weldhe daffelbe niche
gefdhickt madyen, um aqudh) jum Berfiifien bdes
Zhee's und Kaffee'd in Unwendung gefesst i
werden.  Soll diefed der Fall fevn; fo mug
man den veineren Sucferfloff aug den Dirnen,
in Sorm eined Syrupe, abpufcheiden bemife
fepn, weldyed folgendbermafien veranfialtet toird.

§. 276, Man befreiet die Birnen pon
ber dufern Sdyaale, o wie von den Rernens
man gerreibt diefelben bierauf auf ¢inem Reibo
¢ifen, verdinnt den davon erbaltenen Brei mit
ber Dalfte feined Umfanged von reinem Slufe
waffer; und prefiet ipn dang in ginem Jeines
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nen Beutel unter ciner gerwdhnlichen Prefe
gut ausg.

§- 277. Dem gewonnenen Saft feht man
in einem Keffel fo viel gefchabte Keeide ju, daf
auf den Saft von jeber Nese Bivnen 2 Lot yu
fieben fommt; man rihrt alied wobhl untereins
ander, und echint nun das Gange jum Sies
ben, in welchem man foldhed gegen 10 MMinus
ten lang erbdlt, worauf dag ganze Fluivum
burdhy ein, fiber einen vierectigen Nahuien auds
gefpannted, SticE Flanell gegoffen wicd.

§ 278. Hiecdurd) wird der Saft feiner
Sdure beraubt, die gerodhnlich neben dem Juks
ferftoff in Den WBirnen enthalten gu {epn pflegts
er behdlt aber moch vicle markige Theile bed
fi), von benen er getrennt werben muf.

§. 279. 3u bem Behuf fegt man dem
entfduerten Safte von einer Mehe BDirnen das
Weife von groei Eiern 3u, vabrt alled falt dao
mit wobl zufammen, und ertoarmt nun bad
Gemenge wicder qum Sieden. Dad Ciweif
nimmt afle marfige Stoffe in fidh, madt fels
bige gevinnend, und der Saft nimmt cine weine
Hare Befchaffenbeit an.  Man gicfit ibn nus
abermals ourd) ein St Flanell, und foche
bag Durd)gelaufene abermald bid jur Konfis
feny eines gemdhnlichen Syrups cin.  Man
gewinnt von jeder Mefe DBirnen ein Halbed bin
Dreivierrel Pfund Sprup, der Heligeld von
Sarbe, fo tie von einem reinen {ufm ©e
fhmact ift, und im Thee und Kaffe, fo wie 33
Kuchenwert, sum BVerfifen dev Speifen 3. fact




bed Fucferd Benuht toerden fann. Sn obffreis
dhen Gegenben, wo man bdie Berliner IMebe
Birnen mit 1 big ¢+ Grofdhen besable, Fomme
piefer Syrup febr wohlfetl ju fehen.

Smweite Abtheilung.
Dereifung bed Sprupsd aus Yepfeln.

(Nach Heren Dubucs Angabe,)

§. 280. Um ben Bucfer darausd ju ges
toinnen, der immer nur alg ey liquider Rufs
fer, in Form Des Sprups erhalten wird, pflegt
Here Dubuc die Uepfel ju gerquetfchen, den
Gaft audzupreffen, ibn ju flaren, und den ger
Flarten Saft eingudbicken

§. 281, 3u bdem .b buf fest Herr Dus
buc auf 9 Duart Saft, 3 Duart frifche Milch,
¢iipre alle8 wobl unter einanber, und [dft dasd
Gange cine Stunbe lang fieben; worauf bad
Kluibum mit dem Weifen von fechd Eiern ge
flare, bag SKlave dburch ein Semifch von Sand
and RKreibe filtrive, und bei der gelindefien
Warme gum Sprup ecingedickt mwird.

6. 282. Der guckerreiche Syrup, den man
auf diefe 2Weife getvinnt, erhalt den Sucker mit
ciner grofien Menge Gummi gemengt; daher
befist er einen fdhleimichten gallertartigen Jue
ffand. Wird ein {oldyer galertartiger Sprup
aber mit NAlfohol digerirt, fo nimme biefer dens
Quckerfioff daraud auf, und [4f¢ ¢ine gume
micht: {hleimige Subfang jurid,

§. 283
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Mepe §+ 283 TJm obern Seines Departes
fomme Ment erifiiven béreits fech8 b6i8 acht bebeus
tende Fabrifen von Syrup aug Uepfeln und
55lrucn. Auerdem verfertigen fich eine grofie
3!115.1[;[ Privatperfonen felbft ihren Bedarf,
- §. 284. Sy babe bemerft, baf weun dep
feln. Fbw aus Yepfeln und Q}ir_nen gut vers
Aurbar fepn foll, berfelbe bei mittierer Tempes
Ratur eine Didytigheit befigen muf, die nach
ju ges b}‘i'ﬂ Ureometer fiir Salze und Sduren, 28
¢ Bufs big 40 Grad betrdge.
pflegt §. 285. Jd) muf Gemerfen, Daf 8 Ieidhe
1, ben i, bem Syrup diefe Dichrigkeit 4u geben, mwenn
o ges Wan nur mit 50 bi§ 60 Quart operirt. Bei
4o big 50 mal groferer Duantitdt, gelinge
D s bag aber weniger leicht; benn aller Borfidh¢
Milch, ‘-‘bn_qead;ref, toirft dann die Warme jerfiorend
fit bas Yarauf, perdndert die Sifighart, und giebt Dem
if bad i:?Drup einen brenglichen Gefdymack.
tn ges . 286, Da ¢8 ferner (dywer und Foffe
Sanbd bar ift; fich immer e Eimeifed jum SKldren
efen Y8 Saftes bedienen ju féunen, wenn mag
Smaﬁ”en von 1000 bi§ 1zoo Duart mit cinem
1 man Wal pearbeitet; fo wende ich an deffen Srelfe
er mif bog Rinoéblut *) an, wie foldyes audh veim
daber 8emeinen Jucker gefchiehet. Bt‘:_afi ERIoffel voll
n Sue 'I?fut leifteten mir Diefelben Dienfte, wie dad
Sprup Beige pon einem &, man mug ed aber mit feinem
or bent Verfahen Wolum Waffer verdiinnt, dem Safte
guime ale jufegen, nachdem er gut filtvirt und ovop

r_" Kreide befreit mar: fonfe ertheilt 8 geo
i, 283, W30nlich dem Sprup einen dbeln Sefdhmack.
S
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) Die Kldrung des Saftes mit Blut if immet febr
wnreinlich; die Galle, weldhe dem Blute qcmtinlﬂ’
lich betgemengt iff, bleibt auch beim &Speup. 3
beviene mich gum §lden det gefaucrten und AV

ilch, mit dem befien Erfolg.

aevabmten M

§. 287. Fenn der Syrup aus Aepfeld
und qué Birnen gut jubereitet worden iff,
fann nran ihn nicht von einander unterfcherded
St er gut verfertigt, fo muf er folgenbe (i
genfchaften befiien.

1) €in Gefif, bag 2 Pfund 4 Loth Wl
fer faft, mug 84 foth Eyrup aufncbmens
olglich verhdlt fich feine Dicheigheic gu O
bes Taffers, wie 15 ju I,

2) Gein Gefchmack muf febr Quckerreidd
fepng er muf fidy vollfommen in reinem B aft
fer aufidfen, obne cinen Sa# yu bilden, und
ber Gluffigheit eine angenchme gelbe Fardt
ertfeilen.

1) €in Maaff Sprup mit adt SRaak
Milch verbiinnr, muf eine Fliffigheit von Hell
gelber Farbe bilden, ohne bie Milch gu:hn1ﬂw
tu maden.

4. @in Theil diefed Syrups mit 5 ThHA
[enDBranntwein gemengt, muf nach 24 Seud’
ben nur eine febr geringe Duantitdt Schlei®
fallen laffenn, ber dburch ein Filtrum leicht 0V
von gefchieden werden fanm.

§. 288, Die Erfahrung hat e8 bemiefel
baf bdiefer Syrup aus Obftarter, forsohl sy
Ber(ifen bed Branttoeing, der Liquenve u. - W
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a8 audh in ber Haudhaltufig jum Cinmad) en,
jur Bercitung ber Kompotd u. . w., gleidh
bem Rucker{prup benuge werden Fann.

§. 28g. Aud 30 bi# 32 Pfund Der geo
{dalten Frichte, die man in 30 Duart MWaffer
8 big 10 Stunben gelinde fochen 1apt, gewinnt
man ‘5 big 6 Pfund Syrup.

Sunfter Abfchnitt.

Bereitung cines brauchbaren Syrupd ane
PHaumen.

(Mach der Ungabe bes Herrn Pr. Crome.)

290. €8 iff befannt, baf bie Frud)t
bed gewdhunlidyen Pflavmenbaums (Prunus do-
mestica,) bie fogenaunte Dblaue Pflaume obder
Sroetfchfe, wviclen Suckerfioff enthd(t. Bereitd
im Herbfte (1810) madite iy einen fleinen
Berfuch, um aug diefen Feudyten einen brauds
baren Syrup, oder vielleicht felbft Bucker ju
gerpinnen, und er gelang fo gufy Dag id) mid
entfchlof im Derbft 1811 mane YUrbeit §u idies
derholen; Die efultate beffelben theilte ich
meinem %’fgu[]tg J_) crmbﬂdbf mit, mt‘l(l)ﬂ' fili
in der Liirge in femem Pulletin befannt madyte,
unb audy ich babeibrer {dhon (in meinem Hanbs
buche ber Naturgefdichte fiir Landwirthe 2.
Lheils, 2. Band. pag. 69z) bei Belegenheit
beg i‘.ﬁaumcnbmuns erwodbnt. Iu gleider Jeit
fand ich in den dffentlidhen Wmlattern, baf auch

&a




Hr. Dr. Fobn einen dbulichen Berfudh ger
madhyt Datte, weldher befricdigende Nefultate
licferte.  Rury daranf verfertigte auch ein Ehes
miter i Wefiphalen, Sprup und Bucker aud
Paumen, und erbic't dafii, wie ung o ffente
liche Blatter berichten, eine Gratififation vom
Ronige von Wefiphalen. &3 iff mir aber nodh
feine genaue Befchreibung bed BVerfabrens dieo
fer Beiben Chemifer bei Der Bearbeitung bHed
Plavmenfyrups befannt; idh werde beshalb
Dad meinige genau mictheilen, um einen joo
ben in den Stand gu fefien, meinen Beg 318
verfolgen.

. 291, Qorlinfig muf idh noch erime
nern, daf e8 bei der ganjen Gache febr auf
bie 3eit anfommt, in weldher man bie Pflaus
men cinfammelt. Xch pabe aus bden juceft abs
genommenen (alfo nod) nicht jur Periobe ife
rer volligen Reife gelangten,) und aqud bden jlie
et cingefammelten PAaumen Syrup bereitet,
unb bdabei bie Crfahrung gemacht; daf von
Den leBtern beinabe noch einmal fo viel Gps
tup gewonnen wurbe, alg von den erfleren.
Man wird alfo, wenn man die hdchfte Duans
titdt bed Sprups, nnd ibn felbft von ber Bes
fien BefdhafFenbeit zu erhalten winfche, bdie
Periode wahlen mifen, in weldyer die Pilaus
men fhon anfangen, an den Sticlen eingus
fchrumpfen,
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) Gerdth({dhaften und einige anbere
nothwendige Bebdlirfniffe, sur Beo
teitung biefes Sprupsd.

§. 292. Die Gerdthfchaften Befiehen,
Wenn man nur einigermafen ind Grofe are
beiten till :

1. Sn einer Preffe; am beffen halte ich
biegu eine Schraubenpreffe, mit vertifal Herabs
febender Schranbe.  Fbre ndhere Befdyreibung
Wbergepe idy Gier, ba fie einem jeden meiner
fefer Befannt fepn toird,

2, €in (ober cintige) mwic ein S gefcdhlum,
gened Schneideetfen, deffin man fich jum ers
fiofien der Wurzeln und in den Haughaltun,
gen gu Hedienen pflegt.

3. Einige bdlzerne, unten flache Keulen,
fum erftamypfen.

4. Einiger Zober von verfchiedener Srofe.

5. €inen Fupfernen Keffel von obugefdbe
12 bi8 20 Cimer Jnbalt. Man fann Hiegu
bie gemwdbhnlichen eingemanerten grofen Wajchs
beffal fehr gut gebraudyen.

6. @in Gieb mit einem fogenannten Nod:
foviter Doden. Einige Geibetiidher von Flas
Wl. @inige Tenafel, Schaumldfel, Kellen 2¢,

§. 293. Auvferbem hat man nod) eine (nach
%erfd)itbenf)cit ber Duantiiat PAavmen, weldhe
Man bearbeitet, gu beflimmende) Duantitdt ges
Pulverter RKreide, ober frate diefer, auten ges
fannten und gelofdyten Kalf nothig. Ferner
e Quantitdt frifdper,  abgerabmeer Mild),
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nad etwad Cackmubdpapier gur Prifung ded
Pfavmenfafts.

2) Wem Revfleinern und Yudpreffen
ber Pflaumen.

§. 204. Die Pflaumen terben juerft ew
nige SNale gewafchen, um fie von allen ihe
nen anbdaungenben Unreinigfeit ju reinigen. AL8e
bann werben fie audgefernt; Odiefe Are
Beit iff etroad mibfam, qebt aber um fo {dhnels
Ter und leichter pon fratten; jereifer biePflaumen
find, weil fich bann bder Kern um fo beffer (5{F
9m beften ift e8, fic blof durdh Hilfe der
Hand von ihren Kernen gu befreten, und nut
bei benen, mwelche nicht gut vom Kerne loglaf

fen wollen, bdad e Hf? ju gebraudyen. i-u |

PAaumen enthalten ndmlich, roie dic mehrfie
Frachte, ettwed frefe Edure, von weldher vorv
giglih bad Eifen leidit angegriffen toird, wels
ches bann dem Sprup leicht einen fchoadyen Beis
gefdhmacE giebt. 5‘3: n fmm bafer die, weldhe
fih fo nicht ovom Kerne frennen wollen
surtickroerfen, und fie nachher fiir fich audfchnel
den laffen. Da biefe Urbeit, roenn man nuk
5 big 6 Sdyeffel bearbeitet, {chon einigen Jeits
aufwand verurfadyt, fo thut man wobl, fo piel
Yrbeiter wie mdglich dasu ju nehmen, und fif
am Abeud ober Nachmittage vor bem Tagd
an welchem man bie Pflaume preffen i, ver
junchmen; 12 Perfonen, ok man felbff Rine
Bcr von 10 big 12 Japren nefmen fann, pfier
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gent in 2 bid 3 Ctunben 6 Sdcheffel audzulers
mg bed nen. Die Kerne hedt man entweder jum Pflans
jen ober ju andertveitigen BHenupung auf

welche i) nachher nodh juricffommen twers

be, auf.
§. 245

man in ewnem

uerft eir | Badtroge jufemmen, un
bie cbeit ded Uugfernend am Ubend unters

yeeffen : :
f Die audgefernten Pflaumen mirft
Rober ober in cinem grofien

b L4fit fie, wenn man

allen ihe
n. Ule  Nommen BHat, bdic Madyt pindurd) an einems
diefe Ur fiblen Drte fehen. Hierbei fann tdy misht s

o fchnels bersibrt laffen, daff man filr bichte Gefdfie fors
$foumen | gen muff, in Denen man biefe Pflaumen Hin
effer [6ff. | felit, denn fchon nach diefer Dperation flicht
yitlfe ber | tine Quantitat febr fifen Safted jufammen,
unbd nut toelcher bel der BVernachldffigung jener Bors
¢ loflafe | ficht verloren gebt.

m. Die §. 296. Um anbern SMorgen fchreitet man
mehriien jum Bcrftampfcn und Yudpreffen der
Pffaumen, wobei i) folgenbes BVerfahren

her vore
ird, welr | filr dag jwectmafigfe Defunden pabe. Die
chen Beis euggefernten Pflaumen werden in Eleinen Duans
¢, weldhe | titdten (ohngefdbr gur Qeit ein balber Sdjef
wolleny | fel) in einem Daju paplichen Sober; juerft mif
ugfchnels | tinem Sdneidecifen jerfiofien, und dann nod)
man ouf | mit einer bHdlgernen Keule serftampft.  Sind
gen Reit | fie auf diefe Weife genuafam verfleinert, o
, fo piel fult man fie in cinen nebenfiehenben Jober und
; unb fie verfdhre mit Den ibrigen Pflaumen eben fo.
m Tagh Mafrend eine’ Perfon wiefe Urbeit verrichtety
pill, ver: | fdhreiten cinige audere jum Preffen ber jete
AbfE Kine wetfchten Pfloumen. € werden e
wnn, pfles




lid) biefe zerquetfdhten PRaumen in den leines
nen Prefbeutel (weldyer nad) Maafigabe bder
Preffe eine verfehiedene Srofie haben muf) mit
grofien bdlsernen ffeln gefillt, unter bie Preffe
gebracht, und nun gelinbe angprefif,

§ 297. Hicben Babe ich aber nodh mep»
reve. Bemerfungen gu madyen, die ich wobl
au beberjigen bitee, Cinmal rathe idy alled
Metall (o viel alg moglidy yu vermeiden; das
ber burfen auch pie Stogeifen ja nicht in dem
Bober liegen bleiben, in welthem man die Pfaus
men gerquefdyt, fonbern man lege fie, menn fie
nidye gebrauche Werden, bei Seite und trockne
fie ab.  Bum Augfitten per serquetfcten Pflaus
men, bediene man fich nur bolperner 8offel.  Die
Preffe fann freilich obne Metal nidy¢ fonfiruire
werden; aber um pey Saft mdglichft rein 4
erbalten, laffe man bie fupferne Preffdhaale
berjinnen und forge auch bafir, dbaf der hols
jerne Prefdeckel mit verginntem €ifenblech) umy
fchlagen fey.

§. 208. Sweitend rathe i, bie serquetfche
ten Paumen guerft nuy
foeil im entgegengefesten Falle unfeplbar jededs
mal Der Deutel perreifien mirde. Man tvitd
ndmfic) bemerten, baf ber Pflaumenbrei fehr
fchleimig ift, und feinen Saft fhroer von fich
giebt, inbem bdie Schleimeheile fich vor diePor
ren beg Leinens feen und biefe verflopfen.
&3 wird oft borfomneen, baf ein Beutel reifity
bedhalb muf man gleic) mebrere Gei der Hand
baben, damit Bei ber Arbeit Fein Stillftand

gelinbe gu preffen, |
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eintritt.  Aud) it ¢8 am Geften, mehreve (vicls
leicyt 2 618 3) feute bei ber Preffe anjuftellen, durch
cinen bieBeute! fillen, einen fie preffen und eis
ten britten Dic audgeprefiten PHaumen aud
bem Beutel fdhaffen zu laffen, damit die NArs
Beit ihren ununterbrochenen Fortgang behalte.

§. 299. Drittend rathe ich, Oie einmal
auggeprefiten Pflaumen, von ciner Perfon in
cinen holgernen Sober fdhaffen, fie Hier mit cio
ner Duantitdt Waffer dbdergiefien, und fie das
mit ticdhtig burcharbeiten ju laffen. Auf einen
Sdyeffel Pllavmen fann man hierbei ohngefafe
cinen Eimer Waffer nehmen.

§. 300.  Jft biefed gefcheben, fo [4ft man
biefen entftanbenen Drei wieder in die BDeutel
fillen, und ihn nodh einmal durchpreffen. Diefe
Arbeit ift frelich Ieitraubend, aber fie iff nds
thig, wenn man dad {,u iffe Duantum gemwins
nen will, man toirde wen gg" 18 I bed gangen
€rtrages an Sprup verlieren, toenn fie nidhe
borgenommen tosrbe.

$. 301, Yuf dbiefe vorbin befd;ricbene Yre
vefdbrt man nun mit allen audgefernten Paus
men. €8 ift hierbei HOchHft ndthig, dag bie Nrs
beit rafcd) von Gtarten gehe, damit der ause
geprefite Saft, wo mbdglich nodh am Nachmits
tage, weiter bearbeitet werdben fann.  Biecibt
ndmlich Der audgeprefite rohe Saft nur cine
Furge Zeit, vieleicht cinen Tag nber flehen, fo
Bebt gleich cine Gdbrung in ipm an, und man
leibet auf jedben Fall Verluff, ) Habe besds
balb nicht mehr alg 5 6id 6 Scheffel mit cis



nemmale audprefien laffen, und fo viele TMens
fdhen al@ fich Dabei gut befdyaftigen liefen, Dae
bei angefiellt. Gicher wdre e8 nod) poreheils
bafter, wenn man 2 Preflen hatte, weil das
Nudpr:ffen immer ben groften Uufentbhalt madt;
allein Diefed wirde zu Toftfpiclig feyn, und
man muff fich mit einec ju Bebelfem fuchen.
Um bie Arbeit ra{dher ju beendigen, fann man
fich allenfalld nodh cine Hebelprefle verfertis
gen laffen, ober in Ermangelung berfelben
eine Jlachdbreche nebmen, unb babei cinige
feute anftellen, mweldye cebenfalld bdarin bden
NDiaumenbrei audpreffen. Swar toirfen diefe
nidit fo gqut, wie eine Schraubennreffe; aber
toenn man ben ecinmal ausgeprefiten Brei
noch einmal nachoafdyen und gum oeitens
male durchpreffen [dfit, fo iff Fein grofer
Werluf dabei, und bie Arbeit vkt rafcher
portwarts.

§. 302. Die nun gum gtweitenmale burdy,
geprefiten Pflaumen, fchittet man in cinem
Folgernen Jober jufammen, und ldfe fie bier
jur anderrocitigen Benugung, auf weldye id)
nachber nod) surdcEfommen mwerbe, fteben.

§.303. DiePrefbeutel miffen jwifdyen durd),
megen ber fich innerhalb vorfesendben Echhleims
thcile, ausgemwafchen toerden. Weil fie aber
eine Menge Saft in fid)y gefogen bHaben, fo
nimmt man Ddiefed Ubwaichemaffer, weldyes
berfelbe in fidh nimmt, jum Uuswafcdhen und
Durcharbeiten tevferft cinmal auggeprefiten
PAavmen,
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§. 304. Ein Seheffel quter Plaumen fies
fert an reinem, nicht mit Waffer perdbliinnfem
Gafte, ohngefahr 15 Berliner Duart; und ber
@aft felbft befigt, menn man reinlid) gears
Beitet bat, eine Ordunliche Farbe, eine dick
lidhe SKonfiftens, und cinen angenehmen fafen
Gefchmadk.

) Weitere Verarbeitung desd angge
prefiten Safts jum Syrup.

o]
]

§. 305. Der auf die vorhin befdhricbene
9Meife gewvonnene Saft enthdalt, aufer dem
Suckerftoff, nun nodh etivag freie Uepfelfaure,
Gineifficff; Schleim und cinige beim Preffen
mit durchgegangene fafrige obev fleifchige Theile,
oon toeldhen er fo viel ald mdglich aereinigt
woerden mufi, um in einen wohlfchmecdenden
Gprup vertwandelt ju werden. Hiergu Dalte
i) nun folgended Werfapren fir das yroccEs
magigfie.

§. go6. Man bringe ben fammtlich ers
paltenen Saft (ober wdre Ddic gange Portion
fiir den Keffel yu grofiy fo theile man ibn und
Bearbeite beide Portionen nach einander, welbs
hed aber mehrere Miibe perurfadyt) in ben
friifer ertwahuten, glatt gefchenerten fupfe-nen
Keffel. Die gange Saftmaffe mub jedoch nue
obngefdbr fo viel betragen, Daf der Reffel mdyt
uber 3 podyftend I feines Suhaltd voll toird.
Hatte man die Pfaumen nicht nac) meiner
angegebenen Weife bepandsle, fondern fie blo@



eudgepreft, nicht nadygewafdyen, und Saher
reinen unverdiinnten Saft getvonnen, (o magte
er nun nothtwendig mit der Hdlfte feines BVos
lumens an Waffer verdinnt werden, toeil er
ju ber wciterets Bearbeitung gu fchleimig ware;
dicfed ift aber, wenn man meine angegebene
Methobe befolge, natirlich nidht mebr ndehig,
Hierauf bringe man ibn nun bei gelindem, alls
mablig etwasd verffdrttem Seuer, gum gelinben
Rochen, DHierbel werden fich die in bem Safte
enthaltenen Eiteiftpeife durd) die Warine vers
Diden, und jugléich mie einigen anderen 1n,
reinigfeiten, in Geffalt cined fafigten Bchay,
mes; auf der Oberfidche erfcheinen, von meldher
man fie mit eimer Sdhaumfelfe abfille, und
mit bem gelinben Yuftochen und Abfchammen
fo lange fortfahrt, big fich roenig ober niches
mehr abfondert. Diefen abgenommenen Schaum
fammelt man in einem irbenen obey bolsernen
Gefige, und fellt ibn jum weiteren Gebraus
dye bin,

§. 307. Uldbann mad)t man dad Feuer
ftwad mdafiger, nimmé nun die (borbin fdon
gepulverte ober geriebene) Kreide jur Hano,
unb fdyiittet in fleinen Duantitdten (chnges
fabe gur Reit z pig 7 Pfund) fo lange bdas
von ju, big¢ fein Wufbraufen mehr erfolge,
ober bid ein bineingetauchted Stictdhen blaues
Lackmudpapier nidye mebr lebhaft gerdthet wird.

§.308. Diefe gange Operation gefchiche,
um bdie dem Safte noch anbdngende freie Ueps
felfdure, welhe, wenn man fie ibm liefie, ibm
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vinen unangenehmen Nebengefdhmack ertheifen,
und bem BVerderben ausdfesen twirde, hinwes ju
fayaffen. Die Kreite Leffeht namlich aus Kohs
lenfaure und RKalf; die freie epfelfdure bed
Saftd bhat aber eine ndfere Verwandichaft
jum Kalf, al8 diefer gur Koblenfdure Hat;
fie verbinbet fich Daher mit ihm gu cinem une
aufiodlidyen Korper, bdem dpfelfauren Kalfy
weldyer fu Boben fillt, rogegen bdie Kob-
lenfdure in Ruftgeftalt mit Auforanfen augges
{dieben toirb.

§. 309. Diefer Vehandlung bHed Safts
mit Kreide; muf uotbwendig die eben crmdahute
Sdyeibung des Eimeififfoffes vorausgeben: denn
lifit men Diefen Dabei und fege gleich RKreide
bingu, fo treten Der dpfelfaure RKalf und der
Ciweiffioff jufammen, und e8 entftebt ecine
grofe Menge ciner frimlich fafeartigen Maffe,
weldye fich nachber wur mit Mithe durch langes,
8bfetsen von der obenftehenden Fliffigheit trene
hen [apt.

§. 310. Dasd FJufd)yitten ber gepulverten
Kreeibe mufi nur unter fleinen Portionen, bej
gelinbem Feuer, und unter befidndigem Ums
vifren gefchehen, benn @ entmwickelt fich hices
bei eine bedeutende IMenge foblenfanres Gady
weldyes, bei unvorfiditiger Behanblung, leiche
tin Ueberfteigen Der gangen Maffe bewirfen fann.
Auch muf man immer evff cine Wile warter
Wenn man Kreide hingugefdhitfeet hat, ehe wan
Wieder eine newe Portion hineitrdge, damit fich die
bincingetvagene Duatitdt geborig (dreigen fonne.
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§. 311. Die Quantitdt der jum Sattigen
erforberlichen Kreide, (4Gt fich nicht genau ber
flimmen, weil ¢8 von bder Befhaffeneit der
Reife der Pflaumen abhdngt, wvie viel man geo
braucht. Bei gany gereiften PHaumen hat
man naticlich niche fo viel ndthig, alé bei dewt
noch nicht vdllig reifen. ) habe im Durdy
fchnitt gefunden, daf 1 Pfund Kreide hinlangs
lich war, nm ben Saft von 1 Vel Scheffel
Pflaumen gu entfduren. Dad Lackmusdpapier
pber cine genaue Aufmerffamfeit auf das Yufs
braufen, gicht Bier Den befien Maafifiabs; wird
pas erflere nicht mebr gerdehet, und Hodrt dad
SBraufen Geim Sufchiitten ber Kreibe auf, fo iff
biefed ¢in Reichen, bafi bdie Sdtrigung vellendef
fep. lcbrigens twird man immet beffer thumy
licber etroad gu viel, ald ju mwenig RKreide 3u
nehmen; benn die dberfliffia yugefente faue alé
unb ein unanfiddliches Pulver yu Boben, fondert
fich Daber als eine unadhtheilige Subftany felbft
ab; etmag aberfiehende Sdure fann aber ime
mer den Safte einen Deigefdymack ertheilen.

§. 312, ) empfehle bier Die Kreide und
nicht Oen Kalf, weil ich ble erflere immer ane
gewantt hade, und Dabei einen fehr guten Gys
rup evhicts, und eil fie dem, in chemifchen
Yrbeiten Ungeibten, e¢inen Mafftaab an bie
Hand giebe, vurd) bas Nadlaffen ded Aufs
braufeng den Sdttigungdpunft ju beffimmen
Der gevraunte und nachher geldfchte Kalfs
wicd ficher diefelben Dienfie leiffen, aber ein
mal fann man feine Quatitdt nicht fo genawv
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Deftimmen, gtoeitend bemerft man fein ‘fiu"
braufen Dabei, weil er von Koblenfinre frei
iff, und endlich foll er bDem Safte feicht einen
geringen unangenehmen Beifdmact geben. fw
doch fann i) uber das leftere nicht genau ur
theilen, toeil ic) ibn nld)( angetoendet {; abe.
Uebrigens ift die Audgabe fiir Krel ibg im Gane
jen genommen fo aeringe; daf m an diefe letche
nu),mn fann.

. 313, Sft nun bie Sattigung vollenbder,
fo ia,it man bad Feuer unter dem Reffel wegs
nehmen, und filt nun bie ganje in ibm ents
f)a}f-'m Sfﬁﬁ"wghit in ein gur Hand geftelited
Sofi. Um beften verfdfrt man immer, womn
man Biersu cin Gobes, mit mebreren Japfids
chern perfebenes Fag (ein fogenannted Decans
ticfaf) nimme; aber in Ermangelung beffels
ben, Eann man fich auch eined jeden aunberen
Gaff:é oder etner Wanne bebienen, nur forge
man dafir, dbaf dad Werhdltnif ber HOhe divs
fed Faffes grodfer fey, ald dasd der Hreite und
nicht umgefebre, toeil im [legteren Falle, beim
nadyberigen Abfch ppfen” bes Safted, ml Bos
denfat leicht aufgerithes wird und die Flhdfiae
feit triibt, Dad Yudfillen ded geforhiten Safs
ted aud Dem fupfernen Keffel muf gleich ges
fdyehen, und man parf ja nicht {o nadplaijiy,
fepn, ibn vieleicht eine Nad)yt ober einige Situe
ben bavin fteben ju laffen, mweil Diefes Liiht
sine fehr [hadli e Berunreinigung mic Lup,
fee nady fich sichen Edmute. S ber Sicbes
bige wird bad vein gefchemerte fupfer nidht




von bem Safte, felbff wenn er nodh etrwad
freie Saure enthdle, angegriffen; aber it man
fo unvorfichtig, ifn niche 9¢ehorig reinigen zu
laffen: fo wirdb a8 an ipm bdngende Kups
feroppd aleich aufgeldft; und eben o witrde
fich auch bdiefes Rupferognd bald ergeugen,
wenn man den Saft im Keffel mollte fefen
lafjen, und ed witrde nachber von ibm aufges
[oft woerden. Eben dedhalb muf audy der Kefs
fel gleich nach dem Audfillen gereinigt, unb
nod) warm, trocken ausgewifdht werden, damie
feine Feudhtigfeit in ihm bingen bleibt, melche
fonft leicht eine Bildung von Kupferorpd jur
Holge Hat.

§. 314. Sn bem Abfeegefife I4Ft man
nun den audgefiliten Saft, an cinem Eiblen
Orte, wenigftens 24 Hig 26 Stunben, gum Ubs
feBen rubig flehben. Man wird ibn fdyon am
andern Morgen giemlicy Flar finben; inbeffen
Palte ich e8 tmmer fiir befjer, ibn bdie angeges
bene Beit hindurd) fFehen 4u laffen.  Hat fich
nun der Gaft gehirig getldrt, und Oder dpfels
faure Kalf abgefest, fo fdhrbiter man (pieleiche
am jmweiten Wiorgen, wenn man die Sdttigung
am Nadymittage oder bend vornahm) ur eis
geren Bearbeitung bes Saftes,

§. 315.  Hat man ecin Decantirfag, fo
fafit man den gefldrten Saft, fo lange er noch
flar [duft, in e¢in anbdered Gefdf ablaufen.
Hat man aber ein  gemdhnliches Sag ober
fBanne genommen, o fann man ibn entmweder
vorfihtig vom Bobenfage abfdhdpfen, oder
mit
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it einem Heber abnehmen. Dag Ubgiefen
mogte i) nicht anrathen, weil bierbei der Bos
benfag leicht wieber aufgertibre und bie Slife
figkeit gefribt wird. 9UIsdann giefit man ibn
burdy ein, iiber cinen Tenafel gefpanntes flas
tellened Tud), wobdurdy er leiciter fhned Iay,
fen wird, um ihn von den, etwa in ifm fchwins
menben, Unreinigfeiten ju befreien.  Hicrmit
fabre man fort, bid der flare Saft fo toeif
tie moglich abgefdhdnft iff. Den NicFftand
(wenn man mehrere -Gefafie gum Ubfesen Hins
gefielit batte, fo gieBt man den Niickfand zu,
fammen) 4t man nun entmeder rubig fteGen,
dbamit fich der mit ibm verbundene Saft noch
ferner abfldre, ober giefit ibn in einen Fanelles
tien Spigbeutel, um ihn durd) biefen Ear lqus
fen ju laffen.

§. 316. Dasd Abfchopfen muf fo behuts
fam wie moglich gefdyehen, damit der Bobens
fag nidyt aufgeribree werde, benn fonft fepe fich
Diefer in die Ticher, erfhmwert dagd Durchlau,
fen erfaunlich, und verldngert die NArbeir. Sn
Dinficht de8 Flanelld habe i) nod) 3u bemers
fen, Daf man ja Feinen nemen Flanel nehme,
Sbne ihn vorber in heifiem Waffer einigemale
ausgemwafdhen ju bHaben. €2 pangen diefem
tmmer von feiner Bearbeitung Ber nod) dlige
Theile an; mwelche fonft der burdygegoffenen
Sluffigkeit febr leicht einen 1iblen Gefchmack
Wittheilen.  MWollene Thcher find 1ibrigens
dum  Durchgiefen immer beffer ald leinene,
Yenn cinmal lauft bie Fliffigheit Ifidter Bins

3
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burch, und jrocitend nehmen fie in ifrer baas
rigen Oberfidche die Unreinigleiten Befjer aufr
alé jene.

§. 317. Den burdhgegoffen Saft fann
man nun wieder in den grofien Pupfecnen Kef
fel bringen, und ibn ier big jur Syrupsbide
cinficben. Wil man aber den Syrup von Ddet
befien Befdhaffenbeit baben, fo rathe ich nod
folgendes Werfabren mit ibm vorzunchmen.
sRan fege ndmlich dbem burcdhgegoffenen Safte
fo vicle frifhe abgerabmee Kubrild) Hingwy
daf auf ben Saft von cinem Sdhefiel, ohnger
fabr 12 Berl, Duart Mildh gu fichen fommen
Diefe Mild) vermengt man falt mit dem Eale
ten abgefldrten Safte genau, githt diefed Ger
menge twieder in den Keffel, und bringt ed hier
burch untergelegted gelinded Feuer, allmdblig
sum gelinden Kochen. €3 terden Dierbei bi¢
fafigten Theile der Mildy gerinnen, und fid
mit bem groften ZTheile de8 nod) mit Dem
Gafte verbundenen Schleims und etmwanigen
Giweififioffs, in Geftalt eines grauen Fafigtes
Sdyaums auf feiner Oberfiiche abfondern. Bow
picr Fann Diefer nun grdftentheild mit einet
Sdyaumielle abgenommen toerden, ber anberé
Theil muf aber mod) too moglic) darausd ents
fernt werden, toeil ¢r fonft den Saft verunel
nigen wurde. Dad Durdygicfen durd) flanch
lene Tiicher ober cinen Spigbeutel von Ddiefer
Reuge, ware nun freilid) dag befie und fic)er’
fte SMiteel, aber Diefed macht wielen HNufent
balt, und vermebre die Urbeir, reldye beide iV
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einer guten Mirtfchaft (o viel wie moglich vers
mieben werben muffen.

§. 318. Sy Babe beshalb biefen Safe
burch ein feined Sieb, mit cinem fogenannten
Modfoiter Boden von Pferbehaaren, gicfen
laffen, mobei er Hinveichend Elar Durchlief, und
die gange Ucheit {Hnell von Statten gieng,
fo baf ber Saft vou civca 6 Sdyeffeln, wes
nigftens in 14 bid 2 Stunben durchgelaufen
toar. Wil man fid) bdie Mibe madyen, fo
fonn man ibn burd) Flancll gicfen, aber bann
wird bei Diefer YUrbeit (rwenn man obngefabhe
die eben erwabnte Portion bearbeiter) roenigs
fteng ein Tag bingeben. Die geronnenen Theile
fammlet man in einem ivdenen ober [oljernen
(\Se[dse, und fielit fie jum weiteren @cbmucbe
pin. Man fann fie, um die Unfillung vieler
Sefafe gu vermeiden, gleid) ju dem friher abs
genommenen Eitoeififioffe fchicten,

§. 319. Sift nun der Saft anf biefe Weife
bollig geflart, fo fciittet man ihn wieder in
ben RKeffel, und IdEt ihm bier bei gelinbem
Gieden Lig jur mdfigen Syrupsdicde abduns
ften, ofme barin ju cibren. E8 wird fid)
Dierbei immer nod) etrwoad Schaum abfefen,
ben man mit emer Schoumfelle aduehmen,
und zu den gefammleten AUbfallen (Ciweiff und
Gdyleim) fchutren fann.  Hievauf fille man
ibn glach in vorber wobl audgetrocknete und
erppdemte  Steintdpfe, und bringt ibn bann
aug bdiefen in ecinen fleineren, flachen, sum A6,
raudgen Deftimmeen, mipendig verginnten Kefo
A



fel, worin man ihn b jur vdMigen Syrupss
Dicke bei gelinbem Feuer abbunften [dft; ober
man fiallf ipn, wenn der Abbampfteffel grof
genug iff, um bie gange Maffe gu faffen, gleich
in biefen und verfdhrt wie vorper. Hat er
Bierin nun feine vdlige Konfifteny erbalten, fo
fullt man ifn nodh tarm in die ermwdrmten
Gteintbpfe, laft biefe fo [ange offen ober
mifig bebeckt; bid Dder Sprup vbllig abges
gaple ift, verbinbet fie dbann mit Papier ober
ciner anbdern Dichten Bebdecfung, und bemabhre
ben Sprup an cinems fiblen Orte jum Geo
brauche auf.

§. 320. Hat man nadh Oer Bier angeges
Benen Weife genau gearbeifet, fo twird man eie
nen fehr twoblfdymecfendben Syrup erbalten
weldyer; flatt Ded gewobnlichen Suckerfyrups,
vollfommen guvr Verfigung der Sprifen benuke
werben fann. Sorgt man nun dafiir, daf bie
Gefafie, in welchen man ihn aufbemwabrt, volls
fommen trocfen twaren; fo fann man ficher bas
fur fepn, bafi er nicht fchimmle ober anf ans
beve Yre verderbe. €8 verflebt fidh aber von
felbft, bag man ibn an einem fiblen Orte
etioa in einer Speifefammer ober im RKeller
aufberoabren mufi, weil er in farfer Warmey
wie jeder anbere Syrup, in Gahrung gerath-
Er oerbeffert fich vielmehr durch) das Stepen
noc) wefentlich und toird fiifer, indbem ber gee
vinge heil de8 nodh fein in ihm gertheilten
dpfelfauren Kalfd, weldher fich friiher vieleicht
nicht volifomme aud ipm abfette, bei bem vue
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t; odee bigen Stehen aus ibm ju Boden fale. Ueber
o geoff bie aqamua.:, m_c[d;s man an Sprup erhalt,
, gleidh werde i) fpdterhin noch reden.

Hat er $ §. 321. Jd) DHabe e8 verfucht, aug dem
Iten, fo ollig gefldrten Gofte durc) langfames 95,
sdrmten bunfien friftallificbaven RQucfer 3u gewinnen,
S Atk aber ¢8 gelang auf diefe Weife nicht. Sy
| abges stoeifle groar nicht, bag man bei ciner anderen
ier odee Bebandlungsmeife Juckcr daraus wicd darfiels
bervahre !e_u ffmnen’; inbeflen frdgt e8 fich, ob diefesd
m G nidyt ju viele Umftanbe fir den in chemifchen

Urbeiten Ungeudten madyt, uad iberhaupt Bors
theil Dabei berausfomme. 9Wir haben ja fdon

angeges 3

Wi o febr oiel geroonnen; wenn wir und nur einen
ehaftern woblfdhmecFenden Syrup ju geringeren Preis
foyrupdy fen verfthaffen fonnen; al8 den gemeinen Ruf,
| benugt ferftoff, und biefed gelingt auf die angejeigte
bafi die Weife volfommen.

tt, volls

ther bas 4) Bon der Benupung dber RNid,
;uf ans fidnde.

er vone : ,

1 Orte §. 322, Dei ber Bercitung de8 Pfau,

| Refler | Menfyrupd, nach meiner Berfahrungdart, ey
Warmey balt man eine bedeutende Menge YbfaNe,
gerdth- Weldhe man nodh) auf verfdhicdene  Weife
Stehen febr  vortheilhafe in den DHausbaltungen bes
Mugen Fann.

Der gee i )

repeilten 1, Gewinnt man bei dem Yudfernen cine
sieneict | enge Phlaumenterne, welche theild sum Bers
sem tus | Pflangen gebraucht, theil8 mie ich nachher jeis

den werde, gur Deveitung eined woblfdhmeckens
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ben Brannttweing, mit bden dbrigen Ricffianben
perbraucht moerben fonnen.

2. Bleiben bei dbem Anudpreffen der Pflaus
men eine Tenge marfiger, faferiger und Hdus
tiaer Threile tibria, roelde dbem Bolumen nadh
twenigflend bie Halfte ber jum Preffen anges
toandfen ‘Pflaumen befragen.

3. Hat man fowobhl den Eimeiffioff, alé
audh ben tbrigen ©dhaum, beim toeiteren Eine
ficoen bed Saofté gefammiet.

§. 323, Diefe Nadfande fann man nun
auf verfcyicvene Weife Denufien.

2) Bur Beveitung von Branntmwein.

§. 324. Daguticde id) rathen, die Niichs
ffindbe 2 und 3 mit cnauder ju vermifcheny
allenfalid, wenn Lad Gamifd) nod)y niche Aulfia
genug ware, etwas warmes Waffer bingu ju
feieny Dann obugefabr Ben vierten Theil der
gewonnenen ferne gevficpen gu laffen; audy diefe
tarunter gu mifched, die gauge Maffe adpren
ju laffen, Oen Jeitpunft der ABiingdhrung
abjumarten und fie bann aquf bie Defiiliire
biafe gu bringen und abjupichen. Sy bin
gewif, Daf man auf Dbiefe Weife eined
febr  gutfchmeckenden  VDranntwoecin  gemie
nen wirb.

§. 325. Gelbff, habeidh biefe %enugung'{‘
art nid)t verfucht, weil ed mir an einer Dlalé
feblte; aber ich habe bemerkt, bafi Die jur (G
figgdbrung bingefielite Maffe in cinigen Taged
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it eine febr angenehm riechende Weingdbrung
gerieth, und 8 leidet feinen Jweifel, bap ich
¢inen fer guten Branntwein bdaraus irde
gewonnen baben, wenn idy bie SRaffe bHatte
bef{lliren fomnen. Sn Poblen wendet man
bie Pfaumen Haufig pum SBranntweinbrennen
an, nimm¢ einen Theil der RKerne Dingu, unbd
gewinnt ¢ine Sorte Branntwetn paraus, weldhe
man bem Frudytbranntroein voriehet.

§. 326. 3mwar ift bei unferer Behanbs
lung ber Jucker grofitentheild aud ben Plaus
men gefchicden, aber e8 [Aft fidh nicht [Guge
nen; daf nod) etmad gurick bleibt. Unferdem
aber befiehen die MNicftdnde fdmmelidy aud
folchen Subftangen (Schleim, fchleimiger Kafer
und Eimeifi,) weldhe, unter den gur Gahrung
ndthigen Bebingungen, feicht in Die Weins
gdbrung unb ovon biefer gur Effiggdbrung
ubergeben.

b) Rur Bereitung von Dbfteffig.

§. 327. Hat man feine Deftillirblafe, fo
rathe idy, ie Ricfftdnde zu Obfieffig ju bes
nugen. Diefed [aFt fich obne vicle Umftande
Bewerkfteligen. Nan verfahre wie vorpin, fduts
tet die fammtlichen Rudfidnde gufammen, nimme
aber die Rerne nicht Hingw, und 146t fie (wiele
leicht indem man, wenn er Brei gu bid wdre,
nodh etwad MWaffer Hingufese) in einem toeiten
Bolyernen Gefdfe gdbren, it die E(figgdbhrung
volfommen cingetreten, fo preft man Die gange
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Maffe aud, tweldies, da bder Sdhleim nun {dyon
aufgeloff und durch die ©dbhrung umgervanbdelt
iff, wiel leidyter geben wird, alg das uspref
fen Oer frifhen PRaumen. Die getwonnene
Bliaffigleit bringt man entmweber fur fich auf
Unkerfaffer oder mifcht ihr in jedem Anterfaffe
I bis 2 Berl. Duart Branntwein g, und lage
fie damit weiter gdbren, big ber Effig nicht
mehr an Sdure weiter gu nimmt.  Yuf bdiefe
Art wird man einen febr guten Effig gervine
nen.  Bie grof die Yusbeute ded aqus Diefen
RicEfidnden bereiteten Eifige, und tie fart ep
feloft fepn wird, fann id) noch nicht genau beo
ftimmen, da die damit angefallten Faffer ihre
€ffiggdbrung nod nidht volendet habem und
noch immer an Sdure junehmen.

§. 328. Daf man bdie Nicfdnbe auch
dur Biehfrtterung anmenden fonnte, bebarf
wobl meiner Erinnerung nidht, indeffen todre

Diefed unter allen gewig bie unvortheilhafeefic
Benugungsart,

5) Refultate.

§ 329. Der Ertrag an Syrup, welden
id) aué den fammtlich Gearbeiteten Pilaumen
erbielt, war febr verfchicben, inbem mir bie g
legt Bearbeiteten beinabe noch einmal fo viel
Defjelben lieferten, al8 bie erfien. Diefes (chreibe
iy theil8 bder Befdaffenheit der Pfaumen,
theil8 meiner frihern noch nicht ganj swecks
mdfig en Bearbeitungsmweife gu, inbdem ich burd
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mehrere Berfude nach und nady erft auf der
beften Weg gelangen mufte. o lieferten miv
i D. juerft 3 Sdyefjel (Berliner) nur 20 Pfund
Sorup, alfo der Scheffel nur 6 Pf. 212 Loth.
Nachber erbielt ich aud 5 Scheffel PAaumen
50 Pfund Syrup; alfo 10 Pfund vom Schefo
fel. Die noch fpdter bearbeiteten leferten 14
Pfund vom Scheffel, und die legsten 26 Pfund
Cyrup vom Scheffel, Diefer Syrup war von
ber Dichtigheit, daf ein Berl. Duart 3 Pfund
an Gewidyte bielt. Sm Gangen genommen
Pourben 20 Sdjeffel bearbeitet, und aud diefen
261 Pfund Syrup gewonnen. Die Durchs
fdhnittgabl toiirde alfo in diefem Falle vom
Sdyeffel 8 Pfund betragen. AWie gefagt, war
aber ber Ertrag (ebr verfchieden und ich bin
gewiff, daf, menn man die Pfaumen im ge»
rechten Beitpuncte ibrer Reife nimme, und vl
fig nad) meiner angejeigten TWeife arbeitef,
man den Erirag wenigftens auf 10 6id 12 Pfunbd
vom Scheffel berechnen fann. Um indeffen ju
Betoeifen, dafi (dhon bei dbem Ertrage, den idy
bei meiner gum Zheil unvolfommen Bearbei,
tung (inbem ich mit ben erfien Portionen Bers
fuhe madjen mufte, um bdie Befte Vehands
Tungstoeife aufjufinden,) erbielt, ¢in bedeutens
ber Bortheil flatt findet, mwerde ich eine Bes
rechnung Der Koften folgen laffen. Den Bers
liner Schyefiel Pflavmen rechne iy ju dem,
nicht geringen Preife von 1 THI 8 Gr. Minge
=20 @r. pr. Courant.
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20 Shfi. Paumen 3 20 Gr. 16 TH!, 16 Br. Cet.
Fiar Urbeitslohn, Feuerung
PreBbeutel, freide und
Milch: 5 ThHir. 16 Sr.
SRige =t abae b il = e
Summa 20 THL. 10 Be. Ert.
8. 330. PWenn alfc 160 Pf. Gyrup in
Summa 20 THL. 10 Br. Foften, o Detrdgt Dies
feé fitr bag Pfund 3% Gr.
§. 331. Sch babe Hier bie Jinfen ded Ka»
pitalé fiir die Unfdhaffung der Prefie, ded Kefs
fel8 nnd ber ubrigen @erdthichaften nidyt mit

Bered)net, weil ebenfallé der Geminn an Brannt’
i

2 toein oter Eifig qud den Nudfidnden, weldyer
o Diefe Rinfen roeit uberficigen toird, nicht mit
berechnet iff.
§. 332. Kann man fich fur 3 Gr. fdhon
4 einen fehr guten, woblfchmectenden, braudybas
ren &yrup veefchaffen, fo wird man {hon bes
peutend geminnen, inbem guter Suckerfprup
t jest wenigitens dad Pfund g bis 10 Gr. Err,
foftent — Dody bedeutend hoher wird der
Gewinng wenn wir den Ertrag an Sprup aud
cinem Scheffel auf 10 Pfund berechuen. Denn
in diefem Falle wirde dad Pfund Syrup nod
nicht auf 23 @Gr., bei 12 Pfund Ertrag hinges
gen, toclche ich bei einer guten Bearbeitung
und aud euten PAaumen mit voliger Sidyers
peit osriprechen fann, witede dad Pfund nuv
auf 2 Gr. ju fiechen Fommen! —
§. 333. @3 bebarf wobl biefe Benufe
qungsart der Pflaumen meiner weiteren Eme
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pleblung nidht, ba der Bortheil berfelben elo.
nem Sedem ju iibergeugend in die Augen fprins
gen muf. e bin gufrieden, bier dem Pus
Blife cine genane Ynleitung gur Selbftbereitung
eineg fir unfern Haushaltungen fo twidytigen
Produtté mitgetheilt ju baben.

§. 334. TWenn twir annehmen, fie Bebeus
tend fchon ber Ertrag iff, twelcher jahelich an
PAaumen in den beut{chen Staaten gewonnen
wird, und toie febr leicht Dicfer Ertrag durd)
tinen vermebreen Anbau ded aberall, obne
grofic Sorgfalt und felbft auf {chlechten Do,
den fortfommenber Paumenbanms, noch bes
beutend erhdht werden Ednnte, fo ergicbt o8
fich von felbft, welche Bortheile baraué fur den
Sraat  Hervorgehen, und teldhe Debeutenbe
©ummen daburd) ecfpart toerden tounten,
welche wir jesit dem udlande fur feine Proa

bufte sollen miffen.

Sedfier AGfchnitL

Daftellung cines braudbaren Syrups aus
gelben SDOhren ober PDioorraben.

(Madh der Yngabe des HrM. Pr. Crome)

§. 335. Unter unfern Wuryelgerodchfen
eichnen fich die TWurgeln der INobren ober
fRoorriiben (Daucus Carota L.) porgiiglich
burch ibren fufien ®efdymack aud, und ¢8 licf
fich vermuthen, daf auch fie gur Dereitung eis



nes (dymadhaften Suckerfmrups torirden ju beo
nugen fepn.  Jch fellte daher einige Berfuche
in dicfer Dinfidht an, mweldye vollfommen boo
friedigend audfielen: ich merde Dedhalb die
Bechreibung und RNefultate derfelben dem vors
gebenden Auffage folgen laffen, weil idh auch
ben Tobrenforup al8 ein vortrefliches Erfage
mittel ded Zuderfprupd, weldyes man fich beir
nabe nod) mie leichterer Mibe und file gerite
rere Roften, twie den PRaumenfyrup verfchafs
fen fann, aué voller Ueberjeugunng empfebs
Yen fFann.

§- 336. Mein wirdiger Borgdnger Cins
hof bat und eine dyemifche Unalpfe der Mohs
ren Binterlaffen, roonad) diefe jufammengefetst
find aud: waffrigen Theilen 86, 35 p. &t €i»
weififioff 0,86 p. €t. Sehleimgucker 8,13 p. €t
und Fafer 4,63 p. €t.; 8 ergiebt fich alfo
fdyon aug biefer Analvfe, dag fie eine Hedeus
tenbe Menge Schleimsucker enthalten miiffen,
unb ¢8 fam nur nod) darquf an, ju ertoeifen,
ob bdie Scheidbung deffelben leicht und ob fie
vortbeilbaft fen.

§. 337. Daf man fih aus ben Mobren
ein fogenannted SRuuf bereitet, inbem man bie
Mohren gerfdhneidet, fodyt, audpreft und bdie
erhaltene §luffigeit tinfiedet, ift befannt; man
erhalt aber auf diefe Weife cin Dicked, fchleio
miges Muuf, und feinen reinen Sudkerfyrup,;
indbem nidht allein wahrend dem Kodjen alle
Biftandtieile der Miphren innig mit einanber
secbunben, fonbern aud nod) fchleimige Theile
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Der Fafer aufgeldft werben, toeldhe die fdhleis
mige Befchaffenheit ded Produftd nody vers
mebren. Diefed Muuf Hat einen nidyt unans
genebm, aber doch den cigenthiimlichen MMoOH.
rengefchmact, und Fann freilih in den Hausds
baltungen auf mannigfaltige Weife Senuspt,
aber Do) nicht flatt ded Juckerfyrups anges
twenbet werben. MNur fam e8 darauf an; dben
Sorup fo rvein gu erhalten, dbag er flatt ded
Bucerfyrups benugt werben Fdnnte, und dajw
wufite ich cin andered Werfabren wablen.

x. Berdathfdhaften und anbdere noths
wenbige Beburfniffe jur Vereitung
biefed CSyrups.

$. 338. Die Gerathfdaften find grdf,
tentheild Diefelben, mweldhe ich bei der Bearbeis
tung Ded Pflaumenfyrupd angegeben habe; nue
mit dbem Unter{chiede, Daf man bier ftatt ded
Sdyneidbecifens einige Reibeeifen ndthig bat,
um bie SMobren gu gerfleinern, und daf man
Beim Neinigen ded Saftd bed Siebe# nicht
bedarf. Etwas Kalf obder beffer Keeide, muf
man fid) aud) vorrdthig halten, weil auch dem
MMobrenfafte cinige freic Sdure anbdingt, rwels
the abgefiumpft werben muf, toenn man den
Saft von vorziaglih teinem Sefdhymact erhale
ten will



R

2. Bem Jerfleinern und Yudpreffen
der Mobren,

§. 839. DBor dem Ierfleinern der IMdhe
ren milfien diefe erft gemafchen und von ihree
dufiern Rinbe befreit mwerden. Diefe lefstere
Nrbeit, mweldhe febr leicht auf bdie befannte

Weife durdh) Schaben mit einem Meffer vers
richtet werben Fann, balte ich dedhalb fir nos
thig, wcil in diefer NRinbe ein gewiffer Haryis
ger Stoff vorgtiglid) feinen Sig Hat, weleher
in bobem Grade den eigenthiimlichen Mdphrens
gefhmact, und eine flarf gelbfacbende Eigens
fchafe befigt. €inbof ermdbhne feiner {chon
Bei ber vorpingenanten dhemifchen Unalpfe (in
Thaers Unnalen B, 7. p. 46 — 47.) Da
man bie Ninde unbd jugleih mit ibr diefed
Dary auf cine [eichre, mwenig Fofifpiclige MWeife
fortfchaffen fann, fo todfite ich nicht, tvarum
man fic) Diefer Arbeit 1berbeben wollte, ba
man ofnehin daburd) den Sprup reiner und
fdhmacthafter erbdlt.

§. 340, WUiBdann mwerben diefe TMdfren
auf gemwdhnlichen Reibeeifen gerieben; wollte
man bie Urbeit in’d Grofie treiben, (o fonnte
man fid) freilich dazu einer bder, ju cinem dpne
lichen Sweck befiimmten, (in ,Hermbfiddbe’d
Anleitung gur Fabrifation bes Nunfeiribens
judters” &. 31 :c.) befchricbenen und gugleid
dort abgebildeten eibemafchinen ; bedienens
inbeffen gebt bie Urbeit auf gerwabdnlichen Hands
Reideeifen {chnell und gut, und mwie ich nach
fer durch meine Berechnung bemweifen werber
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ofine viele RKoften von Statten, fo daf i ben
fleinern Hausdhaltungen nicht gur Unfdhaffung
fene$ Apparats rvathen, fondern diefe befanns
tere Methode empfehlen mbdate. GSechs 9Weis
Ber Fonnen in cinem Tage 5 Scheffel Mohren
fchdlen unb gerveiben, und wenn man nun die
Sagearbeit einer Frau auf 3 — 4 Sr. Minge
berechnet, fo ergiedt ¢8 fich, vaf babdurd
bie Koften der Produfte nur febr wenig vers
mepre werden.

§. 341. Man fann die Mobren fo 3er
reiben obne MNadytheil eine Nacht oder einen
Zag ftepen lafien, ehe man fie audprefit, wenn
mau nur die Vorficht beobadhret, fie an cinem
tiblen Orte Hinguftelen. Hierauf folgt nun
bie Urbeit bed Yuspreffend des Smbbrtnfdftw,
bie man vielleicht am anbern Morgen,; wenn
man die Mohren am Tage 3uvor zerrieben hat,
vornehmen Fann. Sm Ganjen genommen overs
fabrt man dabei eben fo, toie bei dem Ausprefs
fen beg Pflaumenbreied, nur mit dbem Unters
fchiebe, daf man die jerriebenen SMobren nur
einmal ausjupreffen nothig bat. Sie enthals
ten ndmlich meniger Sdjleim ald die Pflauy
men und entlaffen ihren Saft febr leiche, fo
Daf man mit einmaligem Dreffen den Saft hins
langlic) Geraudbringt. Der Saft pflegt jieme
lich binnflitffig, gelbrdthlich und von fifem
Gefhymack ju fopn,  In der Regel betrdgt die
Duantitdt bed Saf8 ausd einem Scheffel 12
DBerl. Duart. Obue Jweifel mirde man etmwasd
mehr Syrup gewinnen, wean man die nun jus



rhicibleibende gelbe Fafer (wie i) ed bei bem
Plaumen angegeben hade) mit Waffer auswas
fdyen; und nod) einmal durdypreffen wolltes
ich jtocifle aber Daran, Daf Diefed Berfahren
vortheilhaft wdare, Odenn einmal wird dadurd
bie MUrbeit bebeutend vermebrt, und jweitend
erhdlt man tweit mehr Flaffigheic, muf den
Gaft lingere Seit fieden [laffen, und bedarf
dagn einer grdfiern Duantitdt Feuerung, I
Habe daher die jurdctbleibende Fafer dem NRind»
vich verfiittern laffen, weldyed fie fehr gernm
frigt und Dem fie ein gutes RNabrungsmittel
licfert, ba ¢8 befannt iff, daf bie Fafer ber
Wurgelgewdchfe grfitentheild aus erhdrtetem
Schleim (mit etwad Eiweif) beftebt, mwelder
fich nur durch Sieden mit Waffer aufidfen 1&gty
von tem thierifchen Magen aber febr gut aufs
geloft wich.

3. Weitere BVerarbeitung ded ausge
prefiten Safted jum Sprup.

§. 342. Der gewonnene Mobrenfaft ents
bale nun Sdhleimsuder, Eiweiffioff; etroas vom
pem vorgenaunten BHarzigen Stoffe, unbd eine
geringe Menge freier Aepfelfdure; von Den lefe
teren drei Beffandtheilen; und audy fo viel alé
mbglich vom Schleime, mnf man ibn gu bes
freien fuchen, wenn man cinem reinen; wohls
{dmectenden Syrup erhalten will, und hicgh
pabe ich nun folgenbed Werfabren angewandfr
weld)es ich mit Suverfiche empfeblen Eann.
343,
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6. 343. TMan bringt ihn in ben vorbins
8¢enannten fupfernen Siedefeficl, und vermifdye
Bn pier gleid) Falt mit o vieler abgerahmter
Nilch, dbaf auf den Saft von jedem Scheffd
Mohren (alfo obngefahr auf 12 Duart) ¥ hode
fieng sZ Berl. Duart fommen. Aisdbann lege
Man gelindes Feuer unter und 4Gt diefed all
mablig bid jum Sieden der Fluffigkeit vers
fideken. Hiecbei werben nun (oroohl der in bem
Safte enthaltene Eimeififtoff, ald audy der fde
fige Toheil der Mildy geeinnen, und einen Theil
bes Harzes, fo wie mit dburchgeprefit faferige Theile
und anbdere dem Safte anhdngende Unreinigs
feiten, mit fich in die Hobe fubren, unb Pier
in ber Geftalt cines gelben Fifigen Schaumes
trfcheinen, den man, fo lange feine Abfonbde.
tung dauert, mit einer Schaumbele. forgfaltig abs
Nehmen mug.

§. 314. Dat die Abfonderung ded Schaus
Mes aufgehort, fo fest man nun, unter Beobe
tchtung eben der Vorfichtémaafregeln, weldhe
ith friaber bier beim Pflaumenfyrup angegeben
Babe, fo lange gepulverte Kreide Dingu, big
dag Dlaue RacFmuspapier nicht mebhr gerdthet
bid, ober bis man Fein Auforaufen mehr bes
Merfe. SMan wird biesy nur ene geriuge
Menge ndehig haben; bei meinen Berfudhen
tichte idy in Oer Regel mit § big 3 Pfund
Rreive auf den Saft von 3 Sdheffeln SNobe
ten qus; hdchftens wird man ju eciner folchen
Duantitdt 1 Pfund nodthig baben. Hierdburd)
Wit nun wiche alein die freie Sgure fortges

[



fhafft, welche, wenn fiein der Mifchung Bliebs
demm Syrup einen unangenchmen Gefdymad
mittheilen tirde, fonbern ed wird bdadurd
sugleich die volfommne Abfonderung ded gel
ben Harged bewoirft. Man wird ndmlich g!e!ff?
nach dem Sufchiitten der Kreide mieder eined
gelben Schaum auf der Oberflache der Flaffig’
feit Bemerfen, ben man mit einer Schaumeellé
forgfaltig abnehmen muf. Sft nun die Sat’
tigung ber freren Sdure mit der Kreide auf
diefe Weife vollenbet, und fondert fich weitet
fein gelber Schaum ab, (o fiillet man die Fiif
figbeit in bie friaher befdhriebenen Ubfekefdffer
sber Wannen, und [afit fie bierin rubig eined
Zag (oder wenn man die Behandlung mit
Rreibe am Mittage ober Nachmittage vornahm)
uur big jum felgenben TNorgen fFehen.

8. 344. Der Modbrenfaft bedarf namitd
jum AUbfesen der ldngéren Nube nithr, toeldt
man dem Pfavmenfdfte laffen mufi, da DI
fer leptere roeit fdhleimiger ifft, und daper qud
dbie fdhrweren Kalftheile langfamer in ihm L
Doden finfen. Man 1wird den Mdhrenfaft
fdhon am anbern Morgen vollig Flar, und am
Grunbde der Gefafie cinen gelblich weifen Bov
denfag finden. BWon biefem gieft oder fehopft
man ibn nun fo voifichtig tvie mbglich aby
gicfit ibn, wenn nodh etwas darin (hrwimmen
folite; durch ¢in flanelnes Tud), woburch ¢
leicht [aufen wicd, und fiedet ibn almaplis
big sur Sprupsfonfifteny, obne irgend eine ane
berweitige Bebandlung, ¢in. Man wird auf
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biefe MBeife einen febr angenehm fdymecFenden
©yrup gewinnen, der in Hinficht feines IJuls
fergealts dem Pflaumenfyrup nur wenig nache
fiebt, undb — twenn man auf die angeges
Bene eife arbeitete — beinabe gar Feinen
Miobrengefhmact mepr befigen wird; fo bag
Man ifhn vollfommen fo gut alg ben gemeinen
Suckerfyrup jur BVerfiifung der Speifen auch
benugen fann. $Hat man ibn weit genug eins
8¢fotten, und bewabhrt man ihn in vdlig quss
Setroctneten Steintdpfen ober Hdljernen Ges
fifen an cinem Edbien Orte auf), fo Fann masn
fidger fepn, Daf er nicht verderbe. m Ges
Bentheil verbeffert fich Odiefer Syrup, fo wie
bey Planmenfyrup (wie ich bemerks habe), burdh
dag [dngere Steben betradytlich, oieleicht ine
dem er nody cinigen dpfelfauren Ralf abfee,
Und erbdlt machher einen fo reinen, angenehs
Wen @efchmact, daf man ihn Faum von dem
Semeinen Sucferfprup, den er in Hinficht bder
Eﬁembm von frembartigen Beimifchungen nod
Whertrifft, unterfcheiden Eann.

4. Denubung der RiacEfdnbe,

§. 346. TWie ich vorbin fdyon angegeben
bﬂbe, twurbe bie nad) dem efnmaligen ugds
prt‘ﬁ”en ber jerriebenen Mobren guricFgeblicbene
Offer blof jur Wiebfirterung benust. S
}tbez'ﬂc aber nicht daran, dafi man auch fie jur
“tanntmweinbereitung anwenden fdnnte. Yug
“tangel einer Blafe fonnte ich Feine Berfuche
i a2




‘darnber anfiellen. Jur Effighereitung paft 116
wabhricheinlich nicht fo gut, alé die i‘t&cﬂ‘:&uﬂ
per Pfaumen, da fie fchmwerlich Hierbei ben 67
gentbimlichen SNobrengefchmact gany perlier
ven, unb diefen daber dem entffandenen (.":ﬂ"‘%i
mittheilen tird. Dem Branntwein wird fie
wabrfcheinlich Diefen Sefchmack nicht mitther
fen. SBean man fie aber aucy nur gur Bieh
fatterung verwendet, fo wird fie doch nod) ¢is
nen nicht geringen SBerth haben; Denn aud
1 &deffel = 100 Pfund twurben an Safte 1
Duart, dad . ju 23 Pfund = 30 Pfund g¢
wonnen; nur find aber nach Einhofs Une
fyfe in 100 Theilen Hod)fiens 5§ Thelle Sales
enthalten, der RNitcEftand muf alfo noch et
Bebeutende Menge Schleim und Eiweififioff ent’
balten, weldhe al8 ‘fehr nahrhafte Subftangél
befannt find.

s. Refultate

§. 347. €3 murben bid jegt im Gangé
genommen 12 Scheffel Mobren ju perfchied?
nen Malen verarbeitet, beren Ertrag an @
rup fich grofitentheild gleich blieb, boch erbiel
man cinmal eftvas mehr als basd anbere )
ey toerde bedhalb hier den Sefammtertrag 4™
geben, um darnad) meine Derechnung ju macher

§. 348. Yud zwdlf Scheffel Modfren L
fammengenommen; wurden an gutem fonfifte”
ten Syrup gemonnen 45 Pfund, alfo aud be
&d)effel beinahe 4 Pfund
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§. 349. Das Arbeitdlohn hierbei, fo Wwie
bie Roften fir Geuerung, Mildh, Kreide 26, Des
frugen in

Gumma 2 THL. 8 Sr. Cef.

12 Sdyeffel Moprew 2 6 Gr. 3 - — - -
Summa 5 THI. 8 Gr. Grt.

§ 350. ud 12 Scheffel Mdhren twurs
den 45 Pfund GSyrup, getwonnen; ivenn nun
dbie {ammtlichen Koften bierbei 5 THL. 8 Gr.
betragen, fo fofet Dag Pfund Ddiefes Gyrups
2 Gr. 10 Pf, alfo nihe vollig 3 Gr. DHiers
Bei ift Die Venupung bder Nuckftande mwieder
nicht berechnet. Die TMdhren find ju einem
folchen Preife angefchlagen, fiir Den man fie
in Maffe Faufen tann; ein Landwirth fann fic,
jur ecignen Confumtion naturlich o poch
Nidht anvechnen.

§. 351, Der Ertrag der Mdbren ift oft
erftaunlich; ¢8 mwurben noch ben verwidjenen
Sommer in Moegelin von nod) nicht 23
Magdeb. Morgen rigoltem Landed 17 Wine
fpel, alfo von bem Rorgen obugefabe
288 Scheffel getvonnen; fberbem war y'fdyen
bie Mobren Mohn gefdet, weldher Aber 5 Sdyefo
fel Saamen lieferte.

§. 352, Nechnet man aber aud) nur bent
€rtrag cined TMorgens mit SRoOHren beftellt
fehr gering su 70 &dyeffel, beredhnet nun bafi
bievaug (wenn 12 Sdjeffel Mohren 45 Pfund
%t)rup liefern) 262% Pfund Syrup gemwonnen
Werben tonnen, und rechnet man nun dad Pfunbd
biefes Sprups nuv gu bem fehr mAgigen Preife
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von 4 Or. Cef. (benn man muf jept ben go
meinen Suckerfprup mic 8§ Gr. €rt. beyableny)
fo benugt man auf diefe AWeife ben SMagh.
Morgen g 43 THL. 18 Gr. Courant; robe
noch) fo wenig die Nickffdnde nady bem Ausds
preflen Der IMbbhren, al8 die Fridyte, weld)e
man jwifdyen die IMdhren (den fann, in Une
fchlag gebracht finb, Pieht man nun wvon Dice
fer Summe fir die Beftelungstofien ber Mobhe
ven und fir Bobenrente jufommengenommen
(wenn ich fehr hodh rechne) x4 THL. pr. Mors
gen unt fir die Subercitungsfofien der Mobhe
ren, toenn fie bei 12 Sdyeffeln 2 ThH. 8 Gr.
Betragen, fir 70 Scheffel 13 THI. 15 Gr,, alfo
in Gumma 27 TH. 15 Br. ab, fo bleibt nod)
ein vdllig reiner Ertrag von 16 Thl. 3 Br
pr. Morgen; womit man in der That Urfadye
Dat jufrieden gu fepn.

§. 353. Gemifi bedarf auc) diefe Benufe
gungsart Der TRobhren meiner weitern Empfehe
Iung nidht, da bie BVortheile berfelben ju deuts
lich vor Yugen liegen. Ein jeber wicd fidh
leicht durch einen Fleinen BVerfuch von der Nidhe
gigfeit meiner YUngaben ubergeugen ténnen. €r
toird, wenn ¢r genaun nad) meiner BVorfchrift
unb reinlich arbeitet, einen febr angenebm fchmes
dfenden Sprup gewinnen, der, wenn aud) nod
nidht im Handel, wo foldye Produfte gerwohns
fich guerfi mit dem Borurtheile fampfen miife
fen, dod) in ber Haushaltung, volfommen Di¢
Gtelle bded gemeinen Sucferfyrups vertrefen
fann.  Und fo fehliefe ich Diefe mwenigen Bes
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Werfungen mit bem Wunfche, daf recht viele mei®
Oer SNitbirger aud ben Panmenund Mbbhren die
Bortheile jichen mdgen, die fie nady der ans
8egebenen 9Beife gewvdbren, und daf babdurch
dem Gtaate betrddytliche S ummen; toeldye fonft
fir fremben Sprup in's Uusland gehen, ers
fact mecden mdgen.

Siebenter AbLfHnitt.
Darftellung eines Sucfers aus Weintrauben,

359. Bereitd im Fahre 1797 *) madyte
I bie Erfabrung, baf man aué dem GSafte
Yer reifen Weintrauben einen brauchbaren
%Drlip barffellen fonne: bdenn aud acht Berlis
Ner Huart durd) ein (elbff ecfolgtes Ansdtrdys

fern erhaltenen Mofted, Oden ich mit Eiweif

fnmal auffodite, um %0 ju fldren, felbigem
{Ulegt mit freibe die freye Sdure abffumpfte
Und endlid) ihn jum Sprup verdicfte, erbhielt

'h 3 Pfund cined nid)t unangenchm, dody ets

Bag falsig fhmecEenden Syrups.

*) Siehe Hermbftades BVerfudhe und Beobadytun=
gen fiber die Darifellung des Jucters und cines
braudibaren Syrups aus einbeimifhen Gewdds
fen, Sn ben neuen Sdiriften ver Gefells
fehaft natucforichender Sveunde ju Berlin i1, B,
1744 ®. 324

§. 360. Opdterbin lehrte Herr Prouft
M MMadeit, auf cine dbuliche Weife ausd dem
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Safte ber fpanifchen Weintrauben ;' nicht nur
Syrup; fonbdern auch wirkichen Sucker; und jrar
in fo grofer Menge bereiten, dafi, twenn man
auch nur bie in Den borfigen TWeinbergen ume
Benufit liegen bleibenden Trauben auf Jueker
perarbeiten twollte, bon dicfen jabrlich 50000 Aro?
ben (= 1,250000 Pfunbd) TMosfovade, wirded
erhalten twerden fdnnen.

§ 361 Gpdterbin hat man auch im (id*
lichen Granfreich angefangen, dex SMeft auf
Sucfer gu benugen; unbd ed ift eine eigne Ynfrul’
tion gu Deffen Anfertigung entmworfen worbet
die bie Berfabrungsart dagu deutlich und un’
ftandlich angiebt.  Der Jucker, bden man auf
diefem TWege gewinnt, ift freplich immer mit
mehr ober weniger Weinfteinfanrem Kalf
gemengt, und faun bafer nie dic Sngigleit bef
gewdbnlichen befigen, indeffen it er jum ¢
brauch in der Hausdhaltung doch nicht gany ¥
vererfen.  Hier folgt die Berfabrungdark
toie man gu feiner Darfielung operirt.

Crfte Operation. Subereitung Heb
Moftes.

§. 362. Ulle Weinbeeren enthalten Jucker?
aber niche alle enthalten eine gleiche Duantitdt
deffelben. Nicht immer finb die fiificften TroW
ben aud) gugleich die suckerreichften.

§. 363. JIm Durdyfchnitt find biejenige?
Trauben; bie Den geifireichten Wein liefer
aud) am reichften mi¢ Bucker belaben. D
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icht nuf @fabrung wird bald lehren, welde den Bora
unbd groar jug verbienen.
enn man §. 364. Algemein miffen die weifen Traus
pgen e Gen Denn gefdrbten vorgejogen tocrden, weil
f Quee fie tooflfeiler find, und moeniger Farbeftoff
ooo Yro? entbaltern.
, woirdel §. 365. Die Ouantitdt bded Jucers in
den Trauben, iff nac) dem Clima, der Fabe
bim (@b regyeit, fo wie nad) der eife ber Beeren vers
Roft aul fchieden:. daber licfern die Trauben aug Den
¢ Snfiruf’ fidlichen Gegenden mehr Jucker; alg die aqus
mworbets den nordlichens auch find die Trauben in wats
unb um’ men und trocfen Sabren mebr fir die Sucker
man;_auf fabrifation 'geeignet, alg bie in falten und
tmer mik feuditen gemonnenen; und reife SMeintrauben
m Kal liefern fieté mebr Bucer, alg die weldhe nicht
igleit be pdlig reif find. Sene Unterfchiede find inbefs
jum &¢ fen nicht bebeutend genug, um nicht 3u geftats
gany §¥ ten, bag in allen Bdndern Traubengucker fabris
ungdarti cirt merben fonnte.

§. 366. Sfu jedem Fall muf man aber
die Trauben fammeln, wenk e8 troden ift, fie
nach gewdhnlicher Are augpreffen, und Deu

ng beb oft burc) Beintvand gicfien, um Die unreinet
heile bavon gu trennen.

tgucft‘ff § 367. Dad Yudprefien ber Tranben

Juantitd® muf nuc gang {chroach veranflaltet werden;

fen Tval audh barf nur ber erfte Ubfluf jur Fereitung
5e8 Ruckerd und Syrupg in Unmwendung gefet

biejenige® werbens bagegen der fpdter ausgeprefite SRofty

n lieferm qur Dereitung bes Weind angewendet wers

ben, DI den fann.
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8. 363. Um Dad Schmefeln bed Mofied
ju veranftalten;, bringt man felbigen, nach dem
SRaafe Dafi ev durdhgelanfen iff, in ein Faf.
Sft Otefe jum oierren Theil damit angefiiliet,
fo merden pwei oder bdrei Schroefelfaven in
bem innern RNaume ded Faffes verbrannt, biers
quf die Mianodung Des Faffed verftopft, und
Dag Fluitum einige Jeitlang barin in Betve,
gung erbalten, 818 alle fhmoeflichte Dinfle fich
mit bem Mofiv vereinigt Haben,.

§. 360. UlBdann [dft man bad Faf fo
Lange cubiy liegen, bi8 man den Schroefelounft
nidyt mebr an ter Miindung ded Faffes mwabre
mmme, worauf bie Miandbug gedffuet, bas Faf
big jur Halfte mit Moft angefitller, und abers
mals 2 big 3 Schwefelfaden im leeren Raume
Defjelben verbrannt werben. &obald fid) bie
Dinfte mit bem Moft verbunbden haben, wird nun
Dag Fag 0id auf 3 mit Moft angefiiller; und
fo wird Diefelbe Dperation fo oft mwieberholt,
big dag Faf voll iff.

§. 370. Machdem nun dad Fafi abermalsd
einen Tag gerubet bat, ziehet man den Moft,
er nun flar und farbenlosd ift; von der Dars
unter liegenten Hefe ab. Man (46t ibn durd)
Leinmwand gefen, und fullet ihn auf ein anbdes
red Fafi; in welchem man vorher 3 bid 4 Schmes
felfaben perbrannt hat.

§. 371, €8 iff Hierbei febr ju empfehlen,
ben Mofi etwad flarf ju (hroefeln, voeil bies
fes nicht nur fehr viel gu feiner Confervation
beitrdgt, fonbern aud) die Darfiellung ber
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Mosdfowade beffelben leichter von fiatten gehet,
und folche viel {choner tird.

Sweite Operation. Jubereitung des
Sprups.

§. 372. Bu dem Behuf bringt man den
gubereiteten Moft in einern Reffel iber gelinbed
Geuer. Jn diefem Suftande fchiittet man ges
pulperte Sreide, ober teiffen Marmor bingu.
@2 erfolgt Bierbei ein lebhafred Uunfbraufen,
han cihre die Majfe wobl um, und fefit ju
perfchicdenenmalen aufé neuwe Kreide bhingwy
Bis fernerhin fein Yufbraufen mepr Dabdurd)
peranlafit wirb.

§. 373. Nun toird dasd Fiuidbum jum Sies
ben erbige, und einige Minuten lang darin ers
palten; worauf der entfduerte Noft in ein Fegels
formiged Fad gegoffen;, und 24 Stunben lang
darin rubig fiehen gelaffen toird. Man filles
pierauf den flaren TMoft in eimen andern Sfefs
fel, filtrirt Dem tritben Nuckfand, und giefit
bag Rlare mit ber erfien Maffe gufammen:
worauf nun die Kidrung Oeffelben entroeder
mit Eireif ober mit Nindsblut verans
ftaltet wirbd.

§. 374, Wendet man Ciweifi any {0
toird fiir 25 Pfund Moft bad Weife von 3
Giern erforbert. Dad Eiweif toicd §u demy
Bepuf mit einer fleinen Duantitdt Moft vere
diinnet, und mit einem Befen ju Schaum ges
{dhlagen, woranf man das Gemenge in ben




— 316 ==

Moft gicht, und alled gut unter einanber
arbettet.

§. 475. Wenbet man Rinbd8blut an
fo werden auf 100, Pfund TMoft 2 6i8 3 Pfund
angeendet.  9Man verdannet daffelbe vorber
mit einer Eleinen Ouantitdt Moft, arbeitet ¢d
bamit unter cinander, und gieft bann dad Sanse
zum tibrigen Moffe. ;

§. 376. Man bringt fodbann Ben Moff
dber ein lebhaftes Feuer, arbeitet dag Fluis
dum wobl unter cinanber, fhdumet bdaffelbe
gut ab, und treibt nun bad Feuer fo iweif,
big bag Daumefdhec Uerometer auf 26 big
27 Grabd in ber ficdenden Fliffigheit cintaudt.

$. 377. DHicrauf wird der Moft in Hdls
gerne Faffer gegoffen, bie an einem fiblen und
rubigen Orfe placict find, bamit die Unreinige
feiten fich 3u Doden fefien fonnen. Nach einis
gen Tagen Nube; gichet man ben flaren Moft
vom Bobenfage ab, worauf derfelbe in febr
flachen Pfannen verbunfiet wird.

4. 378. DBei diefer leten Operation muf
bag Feuer an allen Stellen ben Bobden Oder
Pfanne beritbren, unbd dad Fluidum muf bes
ftdndig in Bewegung erfalten werden, bid dafs
felbe im fietenden RBuftande 33 Grad nadh
Dem Daumefdhen Uerometer erfennen 146,

§. 379. €8 ift bierbei toichtig, die Kons
centration bed Gprupd bei einem Iebbafren
ﬁtyﬂ ju verrichten, unbd dad Fluidum unabs
1affig ju cibren, damit e8 fich nicht an ben
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Seitentwdnben der Pfanne anfepsf,  telches
fonft das Draunterden bed Gnrups vecanlaft.

§. 380. Hat der Sprup bie erforderlide
foncentration erreidht; fo mufl er fchnell abges
gablt werben; baber ¢8 vaibfam ift, ibn num
in verfdhiedene Gefdfie su vertheilen, die in fals
tem Waffer fiehen.

Dritte Operation. JIubereitung dev
Mosfomwabde obder Des RNobhjuckers.

§. 381. St die Bubereitung bed Syrups
pollendet, fo fillet man benfelben in grofie
Sdytiffeln, die an einen fihlen von Staub freien
Ort geftellt werden.

§. 382. IWahrend dem Jeitraume bon 20
big 30 Tagen; falt ein forniger Saf daraud
nieder, der bas Gefdf big auf dreiviertel feio
ned Naums ausfillet.

§. 383, Syenmer Safh bilbet fich um fo
fchneller, je Fdlter bie Temperatur ift; baher ¢d
vatbfam if; jene Operation im inter §u
geranftalten,

§. 384. Ebenfo fann man bie Bilbung bed
fornigten Bobdenfafed befdleunigen, wenn man
trocknen SRodfowadegucker in den Syrup wirft,
ober holgerne Stdbe in benfelben legt.

§. 385. UBenn ber Bobenfaf nicht mehr
gunimmt, (o neigt man bie Sehiiffel, und [aft
ben noch fliffigen Syrup vom Bovenfah abe
fliefien; sulest wird ber gewonnene Bucker aquf
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tin Seifetud) gebracht, damit ber nodh baran
Flebende liquide Sprup vollendd abfiiefen fann.

§. 386. Jener vom Bucfer Befreite Sy,
rup, tann in den Hausbhaltungen gu einem vers
fdhiednen Gebrauch angemwendet werben; bamit
Derfelbe aber niche ber Berderbnif ausgefesst
ift, mug e fo weit Foncentrirt mwerden, bafi
dag Baumefche Uerometer darin auf 36
big 37 &rad cintaud)t, indem er aufierbem
feicht in Fermenration 0bergehen wiirbe,

0. 357. Der von allem anflebenden Sy,
rup wobl abgetropfelte getwonnene Sucker) ftell¢
nun bie Mosfowade dar,

Wierte Operation. RNeinigung dep
X Mosfomwabde,

$- 388, RNachdem man bdie verfchicbenen
SMetboden genau gepriifet bat, weld)ye burch mebres
rer Ehemifer jur Reinigung der ModForwvade porges
fcyricben tworden find, Hat man bie nachfolgende
al8 Ddie cinfachfte und moblifeilfte anerfannt,

§. 389. Man bringt die nodh feudyte gers
Elcinerte Mosfowabde in cinen Sack von balbe
gebleichter Leinmand, bdeffen Safern man abe
gefenget bat, indbem fie fich fonft mit dem Suke
Fer mengen tosirden,

§. 390. Den fo mit dem Sucker 8¢,
fillten Sack bringt man unter eine Prefie; fo
Dag er gwifdpen 3roei Platren rubet.

§. 395, Man beginnet nun das Yudprefs
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fen anfangs gang gelinde, um den Syrup abs
laufen ju laffen, ber dem Sucfer anrlebt, und
fabre fodaun mit einem favtern Druc fore,
foenn folcher erfordert tird.

§- 392. Der durdh bdiefed erfte Nndprels
fen gewonnene Syrup, Fann in allen denjenis
gen Fallen mit Nuben angemendet werden, wo
man fonft den Sraubenfprup gebraundt.

§. 393. It Diefed erfie Auepreffen beens
Digt) fo nimmt man bdie MosFomwade ausd bdem
Gad beraus, fdyiiteet fie auf einem Tifdye aus;
und gertheilt ffe fo, daf fie eine Pulverforim
annimme, obne daf jufammenhingende Kdre
ner dajmifchen bleiben.

S. 394. Man Befeuchtet hierauf dasd Puls
ber mit Waffer, and mengt alles recht twobl
untereinander, damit felbiges cine vdllig gleichs
formige Defchaffenbeit anunimme, und unters
wirft fold)e€ fobann einer jiweiten Yudpreffung.

§. 395, Man fanw biefe Operation jum
Orittenmal toieberholen, und erbdlt nun eine
TMogfowabe ‘von gelblihrweifer Farbe, ohne
tibeln Deige(hmack, weldye die Stelle Des ros
ben Nobrjuckers; in den alermeiffen Fdllen
Dertreten fann.

§. 396. Dasd f{prupartige Fluidbum, wels
thed wabrend Dem Uudprefen abfiieft; darf
nur gelinde abgedbunfiet werden, um cinen Sys
tup von febr guter Qualitdt ju liefern.

¢ 397. Um jenem Sucfer eine noth weis
fiere Defchaffenbeit ju ertheilen, und ihn in al,
lem Betvache dem gereinigien Roprjweker gleich




s machen, iff 8 Ginceichend, benfelben porher
mit Weingeiff von 28 6id 30 Grad nady dem
Saumefden Uerometer ju impragniren, und
foie vorher audsuprefien. Der nad) dem Nus,
prefien {brig bleibende Jucker ift nun ber feins
fien Kaffonade aus NRoprjucker vollig gleid),

§ 398, Um Dbemfelben den Seruc) bes
MMeingeified gu entjiehen, ift ¢8 binreichend, ibn
cintge eit auf einem Zifch audgebreitet, Der
Luft ausjufesen.

§. 399. HUrbeitet man nue mit fleinen
Duantitdten, fo bebarf man Feiner Prefie, ¢
ift vielmehr binreichend, ibn in Leintoand eins
sufchlagen; und fo gwifchen den Hanben auss
supreffen.

§. 400. Der Weingeift weldher ju Ddiefer
erften Operation gedient Hat, fanm quch jum
gtociten, ja felbff gum Orittenmal, ju emnem
gicichen Bepuf angewendet wecden, big er fich
ftarf gefarbt, und eine fyrupartige Konfifteny
angwmnunmxﬁlt

§. go1. Wenn man eine folche MNosfos
wabde auf Diefe Meife bepanbelt; fo muf nue
¢in febr fchroacher Weingeift angewendet wers
ben; und tenn nach) Der Dier befchriebenen
Operation bdie Mosfowabe noch nicht vollfoms
men vweif fepn follte, fo mug fie aufé neue
Decfelben entertorfen merben.

§. 402. Da jene Operationen tweder eits
noch Foftfpielig find, fo iff ed febr vortheils
baft, felbige immer nur mit Eleinen Duantitds

ten gu vecanfialten. Dad Uudpreffen ecfolgt
alge
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algbann viel gleichfdrmiger, und der Fudier
i weit {hreller und beffer toeif.

§. 403. Der fo bereitete Robiucker aug
Traquben, fann ben gewdhnlidhen Hobriucfer
faft durchaus erfegen.

§. 404, Man faun ibm felbff bie Konfie
fteny Des Ruckerd in Broben geben, wenn man
denfelben mittelft ciner Stampfe fiarf in eine
Sorm einbrickr.

§. 405. RNad) bem bid jeBt bartiber ane
feftellfen RKalful, tonnen 100 Pfund Traubers
fyrup 65 Pfund Mostowabde liefern, die nach den
bigher Damit angeftellten veinigenben Operatios
fien, wenigffend 35 Pfund der feinfien Kaffos
Nabe barfielt.

Sinfte Operation. Naffination ded
RKRaffonabeguckers.

§. 406. Der pier befdricbene Kafonabes
ucker fann faft durchaug bie Stelle bed Nobrs
{ucFerd overfreten; und e¢d ift bafer aud) fehr
ahricheinlich, bDaf ber ZTraubengucker {ebr
bald einen Hanbeldartifel ausmachen toicd.

6. 4qo7. TMan fann denfelben indeffen,
Nady einer von ben Herren Fouqued und
be Modne befannt gemadyten BVerfabrungse
Gtt, bie {pdaferhin amgegeigt werben folf, nod
Yiner und in gewdbhnlichen Vroben darflelen.
Diefe Maffination iff unumgdnglich nothtoens
Yig, wenn fener Sucker in feiner mbdglichfien
Vieinbeit bargeffells werden (oll, in ®wekhem

¥
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-~
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Quffanbe berfelbe nun bic Stelle bed raffinivs
genn obrjuckers durdyausd vertriit.

Bemertungen Gber den Traubenguder

§. 408. TWenn gleich der Traubenjub
fer Die Grelle ded Nohryuders in jebem
Betradyt erfeien fann, fo darf er dod)y miche
aang mit felbigem fie gleid)formig betrachoet
foerden.

§. 409, Denn der Traubenguder file
fiet weniger alg Der I

csucker; fo Daf g¢

) g veranlaffen.
(be ift ferner weniger 66
ffer, und gerflicfit bei feb®

§. 410. P
far im falten TWa
fchwadyer LWarme.

§. 411, Er fdymedt woeniger (UF ald DIF
Rohsucter; aber twenn er einmal im Punb?
gefchmolgen iff, fo iff der Meij, Den er perans
laffet, von bem Des Hofrjuckerd faum gu un
terfcheiben.

§. 412. Dei ber Fabrifation de8 Traw
beny g, gewinnt man eine bebeutende Por
tion Gprup, ber fehr wohlfeil ju fteben h\mﬂ’-f_:
und in vielen Fallen die Stelle bdes Zude?
erfepen fann; aud) fann derfelbe Dem Mot
sugefett werden, um fdmwadjen Weinen web®
Geiffigbeit gu ereheilerr, und den MWoff n fﬂ;’
ten €&ndern gu verbeffern, woburd fein Debik
gefichert toird.

§. 413, Man fann fich leiche eine Lo
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flelung von ben WVortheilen madyeir; bdie ecin
Etabliffement von Traubengucter barbiefen fann

§. 414. Fianfoundert Pfund Scauben lie.
fern 400 Pfund 9

§. 415. Bierbunbert Pfund Mo, liefern
100 Pfund Syrup, uxd roo Pfuud Syrup,
liefern 70 Pfund Modiowade, aus der 30 bid 35
Pfund feine Kaffonade gigoqeu werben fann.

§. 416, ¥ nfbundert Pfund Trauben,
find daber gemonnen toorden:

Sorup. - . : ‘ % 70 Pfund
faffonade - - ; 30 —

8. 417. Die 51‘:‘5!%51‘; perminbern fid), je
mebr man imt Grofen arbeifet; und die Erfahs
rung ded Herrn Lavrodye yu Bergerac, der
im Saby 1809, 2500 Pfund Syrup fabricire
pat, bat gelehrt; dafi nad) einem febr genauen
Kaltul, um 2766 Pfund Sycup und 640 Pfunbd
Qucfer fu produciven; an Kofien  erforbert
erben &

Gir Keeibe ober gepulderten
SMarmor . 2 . 2 fiored 10 Soud

Kir Eier : . S R
Gir Drennmaterial . 106 -« —
Gur Sagelohu an bie Ur

beiter i S e

Gir Tagelohn jur "L“:.'.'
nigung der Kaffonade O % SR

217 Ripres 10 Gous

6. 415, Da fin biefe 3407 Pfund thelg

Syrup, theild Kafionade, 20 Tonnen Moft
£ 2



¢rforbern; Bie cinen Werth von 1200 Lipred
haben, fo betragen die Selbfifoften uberhaupt
1426 fivred 10 Gousd, fir dad Probuft von
2766 Pfund Syrup und 640 Pfund Kaffonas
Degucker-

§. 419. @8 giebt Provingen in .Frank
reith, bie nod) ein weit widtigered Nefultat
parbieten: Denn nad) ber Erfahrung ded Hrn.
De Boucrniffac, bie berfelbe 3u MNoves bei
Yoignon gemadht hat, liefert bafelbff Der Mof
dén dritten Theil feined Gemwichts an Sprup

§. 430. €8 fann alfo Aber die Bortheile
¢ined Etabliffementd folcher Ure fein Bweifel
mehe flatt finben

Analpfe der vecfchiedenen BVevfabe
rungdavten jur Fabrifation Ded
Sraubengucters.

§. qm1. Die Werfaffer ber vorgedachten
Sufteuftion, die Herven Chaptal, Baunque
fin, Prouft, Parmentier unbdb Berthols
Let; haben fich veepflicheet gebalten, Die Ders
fchicbenen Werfabrungdarten hier mitjutheileny
ym Den Traubengucker ju bereiten, weldhe ihnen
sut Kenntnif gefommen find. Befonbers glaus
Ben fie atvei erdrtern su miffen, die durd) Die
rfabrungen im ®rofen beffatigt toorbden find,
mb Denen man ¢in unbegrengted Wertrauen
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Cefte Werfahrungdart som Herrn
Houcquesd.

S 422, Herr Foucques bat goo Pfund
toeifen Jucter qud ben bei Pari€ gewonnencn
Weinfrauben fabricice, und man fann foldyen
ald Denjenigen Betrachten, welcher der Raffis
nirbarfeit bed Traubenguckers am meifien dasd
9MWort redet.

6. 423. Wir molen feine Werfahrungss
art gang im Detail Bier mitiheilen, weil toir
Gelegenbeit aehabt Haben, fowohl fie felbfF,
alg die Jefultate derfelben genau fennen ju
fetnen.

1) Herr Foucquesd f{dhroefelt den TRoft
toabrend dem Jeitraum von 3 Tagen dreimal.

§. 424. Er pgichet den TMoft vor fedem
newen Sdytvefeln, von ber barin gelagerten
Hefe, anf ein nened Faf ab.

§. 425, Cr [afe aldbann ben gefchwefels
ten Moft durch Leinmand laufen, unbd trennt
durch diefed Verfahren bavon bie Theile Des
&chmwefeld8 und Die fremden Theile, Ddie im
sMofte {dyrvimuen.

2) Er ertvarmt nun bea SNoff, und vers
richtet bie Sattigung Odeffelben in bem ugens
blicE; ba er fo heif tworden ift, daf man bdie
Hand nod) barin leiben Far

§. 426, Um hundert Pfund Moft ju fats
tigen, gebraucht derfelbe obngefdbr fechg Pfund
Nfchenlaunge, €r rihrt basd Finidbum mif
einemn StocE um, und feht die Sdttigung fo
lange fort, alg noch ein Uufbraufen flatt fine
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Bet. Statt ber Ufchenlauge, wendet er aud)
Freide; Mormor n.tb anbere falfartige Sube

fmwm af.

427 Mofi with alds
¢ ﬂ‘fliﬂt!‘, auf benen
yen Bleibt, um fich abs
perfelbe auf bie Kefo

fattigten Moft mit Ei
rt, und fodht nun Dens

3) €r fldret den ge

tweifi neeh befannter
felben u einem Syrup fo weit ein, dag er
nach bem Daumefchen Uerometer 32 bi$ 33
®rad in feinem fiebenden Iufande ecfens
nen lagt.

3) Um ben Gyrup fchuell abgutibleny
[ifit er ibn burch cin ‘\_J'}E angenfieh [faufern,
ober vertheilt ihn in Gcfafe, bdie i faltem

gWafjer fiehen.
5) €r verwahrt alsdann den Syrup wakhs

vend 20 bi8 30 Tagen tn Fafern,

§. 428 Die ird derfelbe in irbene
Gdalen vertheilf, die mif Leinpand Dbebeckt
werben, und an einen fublen Ort gebradyt:
tworanf fid) febr bald Kriftalle d arin erjeugen.

§. 429. MWenn fich fein Sap mehr bildety
witb ber elbe auf Reinoand ausgegoffen, bdic
iber Faffer audgebreitet iff.

§. 430. 5.;..\\11:: ver Sorup aufpore abyue
faufen, wird Der Nucifiand in leinene Sacte
gefuliet, und die Oeffnung mit ¢inem Fabent
verbunben.

Dic Leinwand ju den Sacdes

S 431
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mug Galb gebleidht, und durch dag Cengen
von Den Fafern befreit fepn, um bad BVermene
gen berfelben mit dem Bucker gu verbuten.

6) Um ben Ricifand audgupreffen, bringt
man die Sdade pwifdhen roci reine Platten,
und prefit nun mit nach und nach verfidrftem
Deack den Syrup aus, tocldyer ablduft.

7) Die von einem LTheil desd Sycupsd aee
trennte TModfowade, wird nun auf einem Tifdh
audgebreitet, und bann gleichformig mit Wafs
fer impregnivt, um alle Theile mit felbigem g
burchbringen.

8) Man bringt bad Gange Bicrauf tvies
der in dic Sdce nadbem ber batan flcbende
Gprup vorber mit Waffer audgemafchen wor:
ben ift, und verricytet bad jweite Uudprefjen
mit berfelben Borficht.

§. 432- Der jehit riicFffanbige Kaffonabes

aucker befift eime gelblichweifie Farbe.
g) SRan {chmelzt nun jene faffonabe bei
{e¢br gelinder Mdrme im Mafferbade, fo daff
bie gebilbete Nufldfung 29 Srad Temperatur
befifit.

6. 433. Sft biefe Aufiofug erfaltet; fo gicht
man felbige in Fafler mit engem Durdymefier,
und fest fie in bie Kalte, Da fid) denn nach
dem Reitraum von 15 Stunden in Bodenfak
unter ciner Fliffigkeit befinbet.

§. 434. SNan gieft nun bad Fliffige in
Ybdunfiungdgefdfe, die in einem SRafferbade
befindlich find, Hat ef fich corodrmt, fo bringt
man dag gefchlagene SWeife von einigen Eiern
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Bingn, unb gulest r Pfund gut gewafdines
RKoplenpulver. Man rvibre alled wobl untets
¢inanber, gicft e8 Oreimal Binfer einan
burch Leinmand, Bbringt bdad Durchgeiaufen
gulegt wieder in die Gefdfe, unbd erhobet
NAbdunftung beffelben Hid auf 33 Grab; wors
auf man dad Gange in flache Lw"‘* n gicht
tn Denen fich nun Her Sucfer abfent.

§. 435. €ben fo behandelt man nun aud
pad Fluibum iber bdem Vobenfan, ber fidh

{ ’*‘"[wt hat, nachd

it Waffer gewafdyen Hat.

e man dene

queﬁ’ unablagki r!) nothive tt? g, und
ju, dDen ZFucker vom weinfieinfauren
befreien, ber feine Theile umgab.
10), Um jenem Kaffonadesucfer Hie moags
lid)fte 9Beiffe s geben, legt man denfelben auf
ciner Pre@Gplatte auf feicht befeuchtete Lot 1
Bebedft felbige wieber mit einer Zage
und fo fort, 6id ber Tifsh nichtd mebhr
nmen fann.  TMan verrvicdhtet fodann bdad
preffen nach und nach, wobei
Zheile durch bie Leimwand hind
§. a57. Man wdfdt bierauf
wand mit Baffer aus; wiederholt jene
tlomy unb man erbalt badburd) cinen f{ebe
nen und mweiffen Jucker.
bie Kaffonabe §u diefem ©:
bracht worbden ift, o fann
t Begen in Drode vermanbdeln

waw

fomi
big |
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. 438, Cinmal "“Ewun” bafi man bie
nod) feuchte Kaffonabe in Suckerformen briicke,

Bie inwenbdig mit Leinmand o
£y 5 - " 13
fle an Der Ruft trocfen wich.

' : -~ I

§. 439. ZRBroeitens dbadurd), daf man

bie Raffonade aufd neue mit Wafjer {dhmelysy
fo baf bdie Uufldfung 33 © RNach

bem Crfalten r-!*.ici't-cr‘.-‘r ;?ci'
twabrend. bem Feitvaum von 24 Stunden, wors
::;1;’ man bHie Er fia ”1- ifdhe "‘.aﬁl in 1

vand audgefchlagene Formen bringf, tworit
per Bucker Feftigleit annimme,

-

NRefultate ber Cefahrungen Hed Derrn
Soucques

§. 440. Bierhunbdert Bfund Moft, der
qus Den bei Parid getvafch Weintran
getoonnen wayr, gaben 1oo ir2o Pfund Sys
up von 32 Grad in ber Siebhise.

§- 441. Diefer Sprup lieferte 70 bid 75
Pfund audégetropfte Mosfomwabe; und Ddiefe
pdfomade lieferte, nad) bem fiarfen Uugs
JL“'!. e, 60 Prund Jucker.

§. 442. Diefe 60 Pfund trockne Modfos
n"ﬂkwf liefern 50 Pf, fehonen Kaffonabejucker.

§. 443. TWird diefer Kaffonabdegucker volls
fommen raffinict, fo gewinnt men Daraug 24
big 30 Pfund

1en TWeinirauben

-~
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Bemerfungen der Commiffariens
6 414. Wi shangig von jencn 30 Plund
Bucker, erhalt man nod) 44 Pfund Syrup,
per nadh) bem erflen Yudpreffen gu mannigfals
tigem dfonomifchem Gebraud) dienet, Da lefe
terer aber nodh fo viel Sucker enthdlt, daf fols
cher Daraus abgefondert werden fann.

Berfahrungsdart ded Heven €. de
Nodne

§. 445. Here be Rodne erbielt 1m Sabe
1808 ein Patent auf die von ihm gemadyte Ero
findung gur Reinigung aller Urten ded Sufs
ferd mit bem Weingeifi. Jn bemfelben Sahre
soenbete er fein Berfabren audy auf die Reinie
gung der Trauben . Mosfowade an. Er bes
Dient fid) bagu c¢ines mafig ftarken SBeingeie
fies; und putr.t benfelven mit Suckerfioff bes
Taben aud, und erbdlt auf biefe =Meife cinen
{dhonen &

§. 416. Here be Nodne ift wahrend jes
ner Feit bemiihet getefen, feine Berfabrnngss
art gu vervollfommnen, und Hat ung bas mite
getheilt, wasd er alé Dad Befie erfannt Hat.

Sabrifation ded Sprupsd.

§. 447 Man fammelt bie Trauben; mwn
foldhe Den Hochften Grad ber Meife erhalten
$aben, von weldher Are fie audh fepn m ogett

; yepreft; unb nad) 8¢
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wibnlicher SMWeife in Moft vermvandelt. Hiers
auf wird dbie Sattigung Ddeficlben peranfialicty
ju ber man, nadybem e8 Die llmftanbe gebiee
ten, bald Rreide, bald Marmor, bald Holjs
afdyenlauge anmwenden fann. Die Sattigung
wird bei einer Temperatur von 7o Grad Reaus
miie veranftaltet. SRaw flavet hievauf das gee
fattigte  Flutbum, und wercichtet Deffen Nbe
dunfiung nad) folgender Urt.

§- 448. Die YUbbunfiung toird in cinent
Ofen veranftaltet, ber den man flache Sefjel
placirt bat, bie nur 2 bid 3 Joll tief find.
Die Verdunffung gehet davin fehe fchneld ven
fiatten, und bebarf fiir jedbe Portion Syrup
faum cine Stunde, um ihn big ju 26 bif 27
Grad nady dbem PBaumefhen Uerometer abyue
punften, weldhes hm im falten Suftande ene
Didytigkeit pon 29 bid 30 Grad giebt.

§. 440. TMan nimmt nun den Reffel vom
Seuer, und ecfdltet dasd Gluidum fo {dhnel wie
mbglich. Jn bicfem Quftande bleibt baffelbe

~

15 bi# 30 Tage an ¢inem tiblen Orte ftehen,

pamit dic Darvunter gemengten falfartigen
©alje fich nicder{chlagen fonnen.
§. 350. Tan gieft pierauf ben Dellen

Galtet beffen fermer

1§ (5128

©yrup Ear ab, und vera
Rerdunftung in febr fladen Gefaffen in el
ner acheizten Stube, beren Temperatur 60
Grad Meaumur betrdgt, und in der man ¢
nen Strom von warmer Luft anterhdlt, weldye
bie Atdunft auf ber Oberflache moglich

fehmell beforderts A dex Oprup Durch Digle
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Sitbunftung Bi8 auf eine fpecififche Dichtigleid
von 13,600 bi8 13,750 gefommen, fo gicht
man ibn nod) beiff in die RKrifallifationdges
fafie, bie von Holg und son Thon fenn Founen.

Die Urt ded Filtirens.

§. 451. Um bie TMosfowabe Der Traus
ben burch bad Filtriven gu taffinicen, gicht
man bent ©yrup in irbene Formen, die fo grof
find, bag fie obagefabr 10 big 12 Pfund aufe
nebmen, und verfiopfé fie mit cinem flcinen
Etopfel pon feinwand. Man Ia§t nun darin
pie Kriffallijation vor ﬁ'rf; geben,  Bemoerfe
man, baf die Kriffa b nicht mebr vermels
ren, fo wicd Der v:romd beraudgenomnien,
und jebe Form mit ihrer Spise auf ein Hobs
led Gefdf gefelf, wic man foldhesd in den Suf.
erfiebereien anwenbet. €8 flieft dann ein
Brauner &prup ab, und nach dem Seitraume
pon 2 bid z Tagen, fann nun bie Raffination
mit bem i’.’h-mtr.r borgenommen werden.

§ 452, Fu dem Bebuf gieft man den
Weingeift auf ben abgelaufenen Jucker in b
Formen, und wenn Derfelbe !Im;rvh f:‘.efjcs
faufen iff, eime neue Portion darauf, 1
tiefe Operation fo fange fort, Ir-: der
fenbe TBeingeift nicht mehr gefirbe, und in
feiner fpecififchen iZ):'fhfinf'cif nicht mehr svers
mefre wird; in welchem Juflande bdiefe erfie
Meinigung vollendet iff.

§ 453. Man muf hierbei Sorge tragen,
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Pen abgelauferien mit Gyrup gemengtent Weins
geiff, in verfdiebenen Schiffeln ju fammelns;
worauf derfelbe auf einer Blafe o hrgetr'c'\m
witd, um dem Gpiritud abjufdeiben. Man
getoinnt BHierbei Denfelben von Derfchiedenem
Gehale an Ulfohol, bder zur Meinigung einee
Weuen SModfowade nbgemwendet werben Fanm.
MMan beendbigt dbann jene Raffination durd) ¢
nen nodymaligen Aufguf von reinem Hifohol.

§. 454. ©tatt der irbenen Gefdfie, fanm
ber Cyrup aud) in polgernen Kaften Eriftallis
fict werben. SWVenn bie SKRriftalifation beens
bigt iff; nimmt man die feinfien Gticke Here
cusg, hgt fie forgfaltig i bolserne ober irbene
Gefafe, und forge -bafir, daf feine grofie Fivis
fdhenrdume bleiben, Durch bie fonft der MWeine
geift bindburchgehen wiirde, ohne bie YMedfo,
toabe vom Gyrup ju befreien; und man febt
nun diefe Neinigung eben fo forty twie bereitd
ehgegeben tworden,

§. q55. St bdiefe [Naffination Heendigt,
fo mimmt man bdea Jucker qué den Formen
peraug, toenn fo volfommen al8 mdglich
abgetropfelt iff. 9Nan bringt ihn Dierauf in
1-'”:cur: Sade, bie man dbereinander in einen

q,r fen placice, und man erhalt nun durchs
L‘i preffen eine !itﬁetirflillc Poction Uifohol,
en in: Bucker abforbivte; unbd wenn in efnem
falten Maume und fdhueld operict, wicd man
wenig BVerlufk an Alfohol erleiden.

5. 456. uf biefe Leife gewinnt man ben
Sraubemgucer in Foum ciner fdhdnen Kafjee

e
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nade, die man in biefem Jufanbe in ben Hane
fann. Um aber Den Rucfer von
it u erbalten, gerlafit
enfelben in einer hinreidyenden Duntitat

fier, fcheidet Den Ulfohol durch Die Defiils
fation davon ab, Elarificive ber Rickfand Piers
auf mit Giweiff obder frifchem Rindsblut, und
ficdet baun den Sprup jur foufifteny von
13,500 Bi8 13,600 (in der Kdlte) ¢in, unb
bringt ben Gprup in Formen, bie denen jur
Geife dhnlich find.

§. 457. NMach einigen Tagen ift ber &y
fup in eine matttweifie musartige Maffe ubere
gegangen, die in einer Stube bei 30 Grabd
SRavme ausgetrocknet twird.

Berfahren ded Audlaugens und Auds
preffens.

§. 458. Menn bie Mosdfowabe gut auds
getropfelt, und pierauf an ber ¢uft getroctne
ift, yecbricht man die fonfifienten Sricke, jers

YR 4 €

reibt biefelben obne Bufal von Waffer gu eis
ner weichen Pafte, der man dengehnten oder ywolfe

ten Theil ihred Gemwiched Ulfohol jufest. Fadew
Dicfer Ulkohol fich mit ben fprupartigen Thete
Ten ber SNodfomwade berbindet, madyt ev Dies
gelben flaffiger; und befreiet fie von Den There
fen Bc8 RQuckerd. Man ldfe nun dad Gemenge

tdhrend einigen Stunden in gut bebdeckten Ges
fafen maceriren, unb vabet die Dald Fuifise

Raffe alle 3 Stunden cinmal um, Den Tag
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parauf gicff man Dden Odarauf fchwimmenden
mit Alfohol beladenen Syrup ab, unb bringt
ben teigartigen Jucker in Sadle von Letnmwand,
bic man nach) der {chon gemadyten Ungabe
augprefjef.

§. 159. Man nimmt nun die audgeprefo
feten Gtitcke ausd dem Sad beraus; (dhneides
bie braune Kante ab, worauf man die ubrigen
Gritcfe gerbrockelt, bie num einen grauen Fao
vinjucfer barfielien, den man aufg neue mif
ciner gleichen Duantitdt Alfopol wie vorfer
impregnirt, big cine weiche Pafie daraud ents
{iebet, die man einige Stunben bigerirt, und
fic dann aufgd ueuc audpreffet; und man ere
palt nun cinen fohdnen Raffonadejucier, dent
man anf die fchon angeseigte Are vom Aifohol
Befreiet, und ibn flavificivd.

§. 460. Diefe lepte Berfabrungdart iff
febr vortheilhaft, und mit wentg Berluft von
ltobiol bepleitet, fie gehet fhnell von flatten,

¢ AUrt, dic Modfowabe
er g8 raffinicen. Der
iten ober bem  gloolften
ot bag Yusdpreffen gang

|
D

unb gewabrt bdie leid
big in Die feinfien &
pon Dem

poryugiic).
§ 461. Sn Oer erflen SPortion bed fiye
rupartigen Alfopold, it derfelbe mit einer fo
grofien Quantitat Syrp verbunden, daf die
abdunfiung Oeffelben uur febr langfam perans
{taltet werden mufi; unb nad) dem Yudpreffen
bleibt mit dem feffen Rucer eine fo geringe
Huantitdt alfoholartiger Sprup verbundem
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baf “f‘["c fich leicht 3u Puloer gereete
ber

§. 462. Nebrigend finbet diefe fleine Pors
i iech Den nen hingufommendben Ul
fo v rli)e:ir, baf man mit Leicdhtigleit
' :1.; wie Flein bie SNaffe ber fdre
I ift, welche nad) Dem giweiten
..i“'v effen 5,;‘.uci-i\!fib:

463. €in anberer Wortheil, weldyer aus
oi ‘em nenen SNitrel pervorgeht, iff der, bdag
man dic Abbunfiung ded ZTraubenfyrups bis
auf den Dunft fortfegen fann, be toelchem
‘pu’*"m-lsm.a.»._ ogfoivabe gemwinnt.

Man fann fuglich jene beidew

man bie gt

&, a6
Ve 404,

RBerfahrungsdarten wed)feldmeife anwenden. Die
eftere wird baju bienen, bie Mosfowabe ju

beren Korner )ln“:.d)mb feft find;
ite Dienct jur Neinigung der weidhen
0e.

65. Oft finbet ¢8 ftate, baf bie Harte
et Rrpitalle bed Traubenjucters a'a grof iff
h dem Durdhbringen ded Ulfohols ents
ae gr. n Ddiefem Fall muf man bie von
den Ddickfien Theilen ded Sprups befreicten
Rriftalle, mit ciner meuen Portion Alfohol
perbinben.

§. 466. Dad gweite Verfahren, ndmlid)
pas8 Yusdlaugen unbd Uudpreffen, wird ohnfires
tig auch fir den Nohjucker aus Weintrauben,
und felbft den ‘-‘!ﬂf'-:“\cfu anwendbar fepn.

§. 46y, Der fyrupartige Alfobol, weldyer

burd) ben etnen ub.a ben anbern 2Weg geroons
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nen wird, giehbt nach ber Deftiation einen
Sprup von febr guter Dualitdt, der, wenn ep
mit Eiweif Earificice wicd, die Eigenfdyaft bes
fise, fich nicht mebr gu frifallificen, und nun
gu cinem febr ausgebehnten Gebrauch bdienen
fann, qu Dem Der getwdbnliche Traubenfprup
nidjt antwendbar iff,

Adbter ABfhnitt

BVon der Benusung bder vorgedadien Mates
tiallen, auf Branntwein,

Crite AGtHeilung.

Hereitung ded Branntweind aud
Runkelruben.

§ 468. Die Runfelriben, welche gur
Sabrifation ded Buckerd aud benfelben taugs
hidh, find fo reih mit Friffallificbarem
Suder, fo wie auch mit Schleimgucer fe.
laben, bag fie nicht weniger vortheilbaft auf
einen Branntwein benu§t werden fonnen, wels
her im geborigen Sufiande der NReinbeit, dem
gutenn weftindichen Rum, mit Redt an die
Seite gefebt werden Fann.

G- 469. TMan fann bdie Runfelviiben
auf ene manmdifache Weife benupen, um
DBrannewein daraus ju fabriciven, und jwar,
tinmal, indbem man fie in demjenigen Ry,
Banbe anwenbet, wie fie gewonnen worden find;

?




Qweitend; indbem wman den Saft and felbis
gent audpreffet, unbd diefen auf BDrannttweint
Benufif; drittend, indbem man bie Ubgange
auf Branntroein benupt, weldhe bei der Fabris
tation bed Sprups ober dbed Fuders aud
Denfelben, abfallen ; und diefefdonnen danntwieder
eine gwiefache DenupBung Ddarbieten, namlidh:
1) biec Denugung der Rickiande, die nach dem
Yudpreffen der verbleinerten Runfelriiben wbrig
bicibenn; a) bie Benufung bded Schleimjuls
feré (Der Melaffe), die nad) ber Serins
nung bed Jucterd aud dem Syrup Nbrig bleibe.

1) Babrifation ded Branntweing ausd
ben Nuntelriben, wic fic getwonnen
foerden.

§. 470. RNach ben vielfdltigen felbft dave
iber angeftelliten Yrbeiten, Habe ich Immer ges
funben, da§ die Runfelriben, in bem s
ftande, toie {elbige getvonnen worbden find, mit
bem grofiten Wortheil, auf Brannttwein benust
werben fonnen; auch daf der daraud gejogene
Branntwein am befien auefile.

§. 471. Um gebachte Nunlelriben auf
Branntwein ju benugen, bediene idy mich fols
gender Berfaprungsace. Die Nunfelediven mwers
Den von den Kronen befreier, tann gewafchen,
und bierauf in einem RKeffel mit warmem Wafe
fee, ober auch, gleih ben ju Branntwein bes
ftimmten Kartoffeln, mit Dampfen g
fodht; bid fie durchaud weich gemorden.
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§. 473, Sn Diefem Suftanbde werben dies
felben, nachdem fie magig abgefible find, mits
telft einer Rartoffel- Duetfdhmafdine
berfleinect, um fie in einen breiartigen Su»
flanbe umjutoandeln,

§. 473. Uuf jeden Berliner Scheffel (ober
Ico Pfund) bder fo behandelten und overkleis
nerten Runfelviben, werden nun 4 Pfund Sers
fienmalifdyroot gefest, und bad Gange in
einem Maifchbottich, mit 33 VWerliner Duare
(= g5 Pfd.) fiedbenden beifen Flufiwaffer ans
gemifcht, nachdem die Maffe eine Stunde lang
geftanden hat, toird fie mit 26, Berliner Quart
(= 65 Pfund) faltem Waffer gefielt, und;
had)dem fie auf die Temperatur von 20 Grad
Neaumite abgefible ift, £ Duart Hefen uges
fesr. Die Gdbrung der fo geftelten Fliffigs
feit beginnt febr bald, und ift in 36 Stunden
beendigt.

6 474. Die gegorne Wifchung wird nun
auf bie Butterblafe gebracht, und yu Rutter gejogen,
Der Rutrer aber roird dann auf der Weinblafe ges
weinet. Auf diefe Weife gewinnt man aus jes
bem Sdyeffel Runtelvuben, von der Sorte, toie
fie jur Jabrifation ded Zuckerd tauglidy find,
43 big 5 Berliner Duart Brannttoein, der 30 Pros
tent Altobhol, nad) dem Nichterfchen Ul
Eoholometer enthalt, Wasd in dber Rutrerblafe sus
tieE bleibt, ift als Schldmpe jur Maft der K he
ober O d)fen brauchbar.

P a



2) Fabrifation Des Brannttoeins aus

Dem Safte ber Runtelruben.

§. 475. Um aud dem Safte der Ruts
felriiben Branntwein ju verfertigen, rerben
Diefelben gany nach derfelben TBeife, wie jur
Habrifation bed Quders verarbeitet, und ber
Gaft audgepreft. Dex getvennene Saft wird nad)
per (S. 36. §.) 72. gelehrten Methode mit Kalf
entfauert und gefldvet, benn mit der Ddlfte fers
ned Umfanges milcgmarmem Flugmwaffer
perdiinnt, und filr dem aud jedem Scheffel Rune
felriiben geprefiten Soft, 3 Duart Hefen jus
gegeben.

§. 476. Die Fermentation bed bier geo
fieOten Safited, erfolgt jroar febr balb, aber fie
dauert 6 bis § Tage fort; bevor fie beendigt
wird, und dann ift dad Fluibum in ein wein{duers
liches Getrank fibergegangen, welches nun ju futs
ter gegogen, unbd hierauf gemweinet werden fann.

§. 477. Bei Diefer Werfahrungsdart; iff
¢8 eine Hauptbedingung, bdie Fermentation
nidht eher alg beendigt anjufehen, ald big bad
Kluidum alle Giifiigteit im Sefdymact verlohe

ren, weldes oftmals erft nad) 14 Tagen Dec
Sall ju feyn pflegt. Dringt man das Fluibuns
friber auf die Butterblafe, fo fteigt foldyed
nur ju feicht tiber, und man gewiant nur wes
nig an brauchbaren Branntwein. uf biefe
SBeife verarbeitet, geminnt man aeus Ddem
Safte von jedem Scheffel Runfelriben
nicht iber 3 Duart Branntwein, von 30 Procent
Ulfeholgebal.
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3) Benufung ber nad) dem Yunépref
fen bded filtrirten Runfelribenfafs
ted 1ibrig bGleibenden NacEfande auf
Branntwein.

§. 478. Die Nidkfidnde, welche nach bem
Yudpreffen bed Runbelribenfaftes (§. 66
big 67.) dbrig bleiben, enthalten nicht nur nodh
Sudertheile fowicaud mehlartiged Weo
fen, und fonnen daber noch Branntmwein dbarbies
ten. Um fie auf felbigem su benufien, werben die
Ndcfftande von jedem BVerl. Scheffel ber audges
prefiten Ritben, ju roo Pfund berechnet, mit
3 Pfund Gerfienmaljfchroot gemengt, und mit
6o Duart fiedend peifem Flufiwaffer angemis
fdher, nach ciner Stundenlangen Maifchung mit
20 Duart faltem Waffer geftellet, mit I
Duart Hefen verfest; und nun der Gdhrung
tberlaffen.

§. 479. Die Fermentation biefer Maffe
ift gemeiniglid) in 24 Stunden beendigt, unb
toenn - fie geluttert; unb der Lutter zu Wein
gejogen wird, fo getvinnt man von bem Ricitanbe
voncinemSdeffelRunfelvriben 1 bis20uart
Branntwein, ven 30 Procent lfoholgehalt.

§) Fabrifation bed Braunntweind aud
ber Melaffe, weldhe nady der Uuds
f{dheibung dbed Suders ausd bem Rune
felvubenfafte tibrig bleibt.

§. 480. Die Melaffe, (der nicht Frifialis
Runteleabenfafted) tweldye
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Bei ber Fabrifation Ded Juderd aud Nunfels
riiben ubrig bleibt, fo wie dad Waffer, womit
pie Reffel gereinigt, obder bdie Filtrirbeutel
audgemafldhen werben ic., enthalten.immer nod)
einen Schleimgucfer, ber auf Branntwein bes
nugt mwerben Fann, Um biefe Benugung 34
vevanfialten, [ofeich den bicen Syrup (bie M
Iafje) in feinem grodlffachen Sewiche, entiveder
reinem fiedend beiffen Flufimaffer, oder aud
ben Spiblmwaffer auf, welched bei der Reis
nigung ded @erdthd . abfals.

Q. 481, Wenn Dad Fluibum Bis auf =24
Grad Reaumite abgefibit iff, wird bdaffelbe
fir den Umfang von jedem 100 Berl. Duar
mit einem vollen Duart guter Hefe verfesly
alles gut burdygearbeitet, unbd nun der Ferr
mentation fdberlaffen,

§. 482. Die Fermentation biefer Mis
fdyung ift gemeiniglich erft in 14 Tagen beens
diget. Oie wird nunauf bie Butterblafe getvarfen,
ber futter davon gejogen, und diefer gemeinet;
worauf i) aud jedem 100 Pfund ber Melafies
gegen 50 Duart Branntwein von 30 Procent
Nlfohol gewann,

Smeite Abtheilung,

Meinigung ded Branntweing aud
Runtelruben,

6. 483. Der auf tem einen ober Dem K¢
bern Wege gewonnene Branntwein aud
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NRuntelriben, bat immer einen mehr ober
weniger ibm anbdngenden NRibenartigen Ges
ruch und Sefchmack; ja dery weldjer aud dem
frifbgeprefiten Safte, (0 wie der, wels
dher aus der Melaffe geronnen worden iff;
der leftere befonbers, jeichnet fich auch roopl
burd)y cinen fdharfen Begefchmack, und el
nen burdbringenden fliichtigen Gerudy aud,
&ie bebdiirfen daber fammlih einer Reinigung,
wenn ber daraus gejogene Dranntmwein recht
braudybar twerden, unb einer befondern Bearbeis
tung, wenn feldyer in ein dbem Ruam dbnliches
Oetrant umgemwandelt werden foll,

§. 484. Um gedachten Branntmwein tu reis
nigen, bringe id) ibn auf ein Faf, fege fiir jo
Bes Quare deffelben, 6 foth gut audgealibheter
und geptlverter Holyfobhle ju, laffe Das juges
fpuntete Faf eine Jeitlang herum yollen, um
diec Koble mit bem Brannfwein yu mens
gen, unb toieberbole biefes, roabrend bem Seifs
raum von 8 Tagen, tdglich wenigfiens einmal,

§. 485. Der DBranntrwein Hat nun ges
wibnlich feinen ublen Geruch verlobren. Die
Roblen haben fidh) am Doben des Faffed gelar
gert, und er Fann nun von felbigem gieml h
flar abgejogen merben. Yff biefed gefcheben,
fo wird er auf die Blafe gervorfen, nedymals
abgejogen, unb ffelt bann cinen rechf guten
reinen Dranntwein bat.
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WMeredlung ded Runfelriibenbrannis
weingd, ju Rum.

§. 386. Soll ber RMuntelrdbenbrannts
wein ju Rum veredelt merden, fo wird er
erft nach) Der vorher befdhricbenen Weife mit
Roblen gereinigt. Der von der Koble abe
gesogene Branntwein wird nun aber in der
Meinblafe, firjede 10 Duart defjelben, mit 2 Loth
Galpeter, 2 foth geplilvertem Braune
flein, 13 Both Kuchenfals, 2 Loth Blepyuts
Fer, und 2 foth foncentrircer Shrmwefels
faure(Bitrioldl) gemenat, allesd red)t wobliuns
fer einandber geriibre, und nadh einer vierfifinbigen
Digeftion, die Deftillation veranfialtet. Dasd fo
getvonnene Deftillat, peichuet fich durcd) einen
tiberaué angencpmen und reinen Gefdmack
und Gerudh aud, und nimmt,nachdem folched
6 Monate lang auf einem Foffe gelagert wors
ben ift;, eine dem NRNum vdllig gleiche Bes
fchaffenbeit an.

Dreitte Abtheilung.

Denusung bed Syrupd oder ded Juls
fers aug ber Starfe, auf Brannte
wein,

§. 387. Der Sprup, fo twie der Jubs
Fer aud ber Stdarfe, und eben fo bad
Spuhlmaffer, welches bei dber Fabrifation
derfelben abfallit; dedgleichen der &prup, der
bon bem gerwonnenen 3uc er abffieit, find braudys
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Bar, um cinen guten VBranntwein 1Haraus ju
perfertigen, der fich durch eine befondere Neine
bett, gu feinem Boretheil ausdjeichnet.

§. 388. Um diefed ju veranfialten, [Bfe ich
den Sprup; ober dbenJucker in feinem sehne
facdhen Bewidyt, entweder reinem Flufmafe
fer, ober auch dem gebachten Spuplwaffes
auf, feie ju jeden 100 Duart der gebachten
gliffiafeit, 2 Duart rvedht gute Bierhefen,
uud dberlaffe dad Ganze der Fermentation,

§. 389. Die Fermentation beginnt febe
Balb, ift aber erft nach 14 Tagen bBeenbigt.
ie barf nicht ald Deendigt angefehen toerben,
fo lange die Fliffigheit noch cinen fifien Ses
{dhmad befitst.

§. 390. Das gegobrne Fluidbum twitd
nun auf der futterblafe jufucter gejogem
und Diefer hierauf gemeinet, Aud roo Pfund
Syrup ober Juckers von Starfe, gewinne
ich gemeiniglich 18 Duart Dranntwein,; von
30 Procent AlEobholgehalt.

§- 391, Jener Branmtwein ift an fidh
soar febr gut, er Fann aber nedh mecElic) vers
Beffert, und dem Mum dpulich gemadyt mera
den. Bu bem Behuf bediene iy mich berfels
Den Methode, die bei der Beredlung bed Runs
Felriuben.-Branntmweinsd (§. 386.) angeges
ben worben iff, unb eereiche (o volfommen
meinen Bwedt.
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BVievte AbtHheilung.
Benupung ODesd Ubornfafted auf Rum.

§. 392. Der Ubornfafe, deffen Ges
winnung (S.233.) bereits gelebre worben ift, gee
bet leicht von felbf in eine geiffige Fermentas
tionn, bilbet baburd) ein angenchmed weim.
artiges Setrdnf, und Diefed fieferf, toenn
baffelbe  Der Deftillation untermorfen wird,
einen  fehr veinen, dem Rum dbnlichen
BHranntwein,

§. 393. Man wirbe alfo nichtd weiter
nothig baben, ald bden frifch gewonnenen
Ubornfafr, far fih felbft fermentiven zu
laffen, unbd ibn dann zu diftilliren, un Brannts
tein daraus gu gewnnen, Da man aber jes
nen Gaft nur nach und nady fammien fanm,
fo wurbe aud aud) immer die Fermentation
febr ungleich auéfiallen; ausd dem Grunde muf§
man Daber, um Dranntwein aué dem
Abornfafte gu Lereiten, einem andern Weg
einfdylagen.

8 394, Maw errveicht ben porgefefiten
Endywed, twenn man den Saft, nady dem
Maage Daf folcherr gefammiler tworden ift;
gleich in ¢inem Keffiel big jur Konfifteny bdes
Sprups einfody, da er fidh) dann, befonderd
an eincm Hu;_t:n One, Jabre lang obne ju
perberben, aufbemwabrin [aft,

0. 395. Soll nm1 aus einem folchen S e
vhp cin Numariger Branntwein dargefelt
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toerbert, fo twird felbiger in feinem 8 obet
10fachen Gevidt frifhem UHo rnfaft aufs
Rum. geldfet, die Aufiofung mit einer geringen Duats
titdt quter MWeiffbierhefe wverfepr, und an

:};Cz:: ginems temperirren D.‘:N' fo IIJ::.“‘. Der %L"f'mi‘llﬁ
k45 tation lt"rcrll’ft‘t‘ff'l:_ big dag Fluidum Die Bee
Saint {chaffenbeit cined {duerlichen TWeins anges
g nommen bat, ujn.b ai?; Siftgleit F‘GWE'ii}‘fit
oird, th'!.i)iDlil-‘C!F it. '-,Dle_i'.:r NAbornwein giedt
idhen nun bur.d) b S;ﬁxliatwn E.u.rrer,_ und mwenn
Diefer einer yweiten Difiillation unters
porfen wird, fo gewinnt man. einen Dbem
meicer Rum dhnlichen Branntwein, deffen Duane
inenen titdt, von Dder Meichhaltigheit des Aporne
) faftes an Buckertheilen abhangt
rannts
15 jes
i SGunfte Abtheilung,
tatien
t mu§ Benutiung der Maidfdngel auf
Dem Drannntwein,
. 1Beg §. 392, Die griinen Stdangel bed Maig,
; fowie der darausd gemonnene Syrup liefern, unter
fegten gecEmagiger Bearbeitung, beiderfeits einen gus
g ten Branntwein, Wil man die Stangel das
1'1 lﬂf ‘u anwenben, fn ]ﬂ 8 biﬁ.rﬁid}fnb; fl!lil}f I Déns
s \bw felben Suftande abjufcyneiden, in weldyem fie jur
tbers Sorupbereitung (S. 242,186, §.) braudybar find,
we §u @s ift dann binreichend, foldye auf einer Dedy
P fellade o Hein wie mbglich 3u jerfdhneiden,
= pad gefdhnittene mit dbem finffaden Ge

fefbelit widhte Wafer 15 Minuten lang gelinde ju



fodyert, unb dann fo lanae fteben g laffen; Bid
bag Fluibum auf 29 Grad Neaumir abges
Fople ift.

$. 393. Die fo tweit abgefiplte Sliffige
feit wirD nun mit einem Halben Duart Hefe
auf 1co Pfund Stangel berechnet, gemengs,
Der Fermentation dberlaffen. Die Sermentas
tion erfolgt febr bald, und ifft in2 — 3 Tas
gen vollendet.

§- 394. Dad geqobrne Fluidbum wird
Bierauf ju futrer gegogen, und dann bep
Lutter gemeinet, ba bann der Branntmein
erhalten wird. Der Ruckfand in bder Puts
terblafe ift nod) als Furter firs Hornvieh
Braudybar.

§. 395. 200 Pfund ber arinen NMaids
ftangel, licfern im Durchfchnitt 6 Berliner
Duart Branntwein von circa 40 Procent YL,
fobolgepalt nach dem NRidgeerfchen A lfos
Holometer,

§. 396. Der auf diefem Wege erbaltene
Branntoein iff febr (chom und rein von Ges
fchmact, und nimme, nach ber Reinigung mie
Koble, die Befchaffenheit ded Frudytbrannts
weind an,

. 397. HUuf gleicher MWeife fann audh
ber Maisfyrup auf Brannfmwein beuunt
mwerben; felbf dann, wenn foldjer nicht geras
then, etwa bey der Bearbeitung angebrannt,
ober gar verdorben fepyn foflce. @3 ift nun
binreichend; ihn in fetnem 8 big 10 fachen Ses
widht beifem Waffer aufjuldfen, bad aufgelds
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fete mit Hefe su vecfelen, nnd bas bie Fero
mentation iberflandene Gut, anf der futferblafe
abutreiben, und dann den futter ju oeinen.
YAusg 100 Pfund jenes Maidfyrupd, founes
100 Berliner Duart Branntwein geivonnen
goerden, ber cinen Ulfoholgehalt von 4o Procent
gac) Nicheer gu erfennen gicht,

Sedyfte AbtHheilung.

Benupung dber Birnen und dev Aepfel
auf DBranntwein.

6. 398. Birnen und Yepfel, felbft die
toilden ober fogenannten Holzbirnen und
Holyapfel, audy dann uoch, twenn felche
fchon angefiofen, teich und teigartig getvors
ben find, geben einen vortrefflichen Brannts
wein Der, bep einer gehorigen Subereitung
und NReinigung, dem beften Frangbrannts
wein an die Seite gefegt werben fonn.

§. 399. Um jene Obftarten auf BHrannts
tpein ju verarbeiten, werden felbige, gleich
den Nuntelrdben, entoeber auf etnem N ei ba
¢ifem, obder auch mitrelff cinem anbern ps
parat fo zerrieben, daf fie eine musartige Hes
fehaffenbeit annchmen, und dann wird dbag Mud
auggeprefiet.

§. 400. Der erbaltene Saft ober Mofly
ift nun dagu beftimme, einen febr reined und
fchonen DBrannttvein Daraus zu produciven.
8u dem Vebuf mwird derfelbe in einem o ffenen



Gaffe fich febft tberlaffen, da er bann fef
bald, obne weitern Fufat von Hefe, in Fero
mentation gebet, und nad)y Beendigung ders
felben, einen Dbfrwein oder Epder erjeugt
pat; unb, wenn bie Uepfel oder WBirnen
febr reif, Ruckerreid), und ven guter Duans
titdt waren, alé Wein gefrunfen werden fann,

G 401. Die Fermentation ded Obffafe
tes geber inbeffen nur febr langfam voun ffate
ten, nno bauerry bis {elbige gany vollenbet ift,
oft 6 big § Monath, vaher man mit Der Dew
ftilation ber gegolrnen MMaffe nicht eilen darf,
wenn man fie nidt auf Koften der Ausdbeute
Deg Branntweinsd befchleunigen will.

§. 402, @Bird bhingegen Dber gebildete
Obfwein , nadybem feldbiger alle vermwals
fende Sufigleis verlobren hat, nun der Defliflas
tionuntertvorfen, fo gewinnt man einen Lutter,
Dery nady Dem Weinen aquf der Weinblafe,
einen bem Frangofifden dnlichen Brannts
twein Darbietet; oBue daf ¢ einer weitern Neis
nigung bedarf.

§. 403. Hunbert Berliner Duart von je
nem Obffvein, liefern 1m Durd){dhnitt 12 bigd
15 Duart Branutwein von 30 Procent Alfehols

gebalr, und vorjuglich fdhoner Befdhaffenbert;
mehr allerbings Dann,; tenn ber Wein (elbfE
mebr geificeich war,

§. 404, Uber auch bie nadh dem Yuds
preffen ded Upfelmufed Gbrig bleibenden Tres
ben, find noch auf Branntwein ju benuben.
€8 ift binveihend gu Dem Debuf, foldhe mit
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dem fechdfachen Bewicht Waffer von 8o Grab
Reaumhr angubrifen, dbad Ungebriihete bid
auf 20 Srad abfuplen ju laffen, foldyed dann
mit weniger Hefe zu verfegen, da dann bie
Germentation fehr bald erfolgt, und fchon in
3 big 4 Tagen beendigt iff. Dad gegolrne
Gue fann nun mit ber Hefe ober dem
Troub von bem Obfttwein gemengt, auf dee
futterblafe abgeluttert, und der Lutter
auf ber MWeinblafe gemweinet werben, da man
benn cbenfalld einen Dranntwein bdaraus
gewinnt, dba aber weniger rein und angenehm
al8 ber aus bem Wein ausfalit. Die Duanes
titdt biefes lefitern BDranntweind 4Gt fich niche
wobl beftimmen, fie bangt theild von der Bes
fchaffenbeit ber ber Operation untermorfenen
Nepfel, theild aber auch bdavon ab, ob fie
mebr ober weniger flarf audgepreffee worben
faren.

§. 405. Cine nochmalige Neinigung bies
fed leitgenannten Dranntwernsd mit ausges
glitbre Koble, nach der (&. 443. . 484) anges
jeigten Methodey verbeffere ihn febr roefentlich.

Siebente AbthHeilunag.

Benubung ber Pflaumen auf Brannte
wein,

§. 406. Man fann die Pfaumen auf
jroeperlen Wegen auf Dranntwein bes
nugen: ¢inmal, indem man folche gany basu
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antoendet; ¢in Sweitesmal, inbem man bie
RiicEftdnde dagu antwendet, Die nach der Jubes
reitung 0ed Pflaumenmufes guric bleiben.

§. 407. Um aud den Pfaumen felbfi eis
nen tberaus {dydnen Branntwein gu producis
ren; fammlet man felbige o reif al8 moglich,
Befrepet fie von Oen Kernen, und gerfampft
fie in cinem MOxfer mictelf Holjernen Stampfen,
gu einem biinnen Brei.

§. 408. Der von einem Berliner Schefo
fol Planmen erhaltene Drei, wird hierauf mie
30 Berliner Duart weichem Flufivaffer ges
mengt; dad man vorher auf 6o Grat Neaus
miiv erodrme hat, woraufnod) 4 Duart fiedenbesd
SBafjer jugefeht werben, und alled troohl uns
fereinanber gernfre wird.,

§. 409. Wenn die Brihe auf 20 Grab
Neaumiir fich abgefiple hat, wird folcher ein
balbed Duart Dierhefe gugegeben, allesd
wobl untercinanbder geribrt, und nun bas
Gange, bei einer Temperatur von 10 bif 12

Grad Reaumiir; in einem bebecFren Gefafie, dee
$ermentation untertoorfen. Die Fermentation
beginnt bald, bauer aber 4, 5 big 6 Tage hine
burd), bid fic volenbdet iff.

§. 410. TWenn das8 Schdumen nadlaft,
und bdie marfigen heile bder Pflaumen fidh
gu Doden fegen, fann die gegohrne Maffe nad)
e big 3 Tagen in einem verfchioffenen Faffe
aufbewaprt wecben. Sie Defifit jefst cinen ana
gencbm weinartigen Geruch und Gefchmack.

§. 411, Die gegoprne Maflz wird um:
au
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auf ciner Eutterblafe ju Tutter gejogen; untd
der etbaltene Eutter bierauf gemeindd. Man
gewinnt auf diefem Wege ausd cinem Betliner
Sdyefiel l‘ﬂm:mu gegen 4% 018 5 Berliner
Duart Branntwein, von 3o Procent Aifohols
gehalt, nach dem Nichter fchen Ultoholome.
ter, Der ¢inen febr angenchuien Rumartigen Ses
fchmacE und Serud) befit in weldem man
jedoch) jugleich bden Pflaumengefdhma i.
niche verfennen fann.

5, 412, Bicd diefer Branntwein mit gut

\’a
audaegliheter Kohle gereinigt, ndmlid) auf

jebes Duart 4 Loth gepuiberte Koble
gefest, alleg damit r.:m): umgefchuttelt, 3 bid
4 Sage lang damit in BHernhrung gelaffen,
hicvauf nun bDer Branntweln, fo von bem
Saffe abgejogen, Daf bie 3u Poben liegegen,
pe Koble guricE bleibs; und nun fiir fich aber
deffilivts fo gemwinnt man emen {¢br teinen
Geift, der gum Thee und Punfch die Stelle
bed Rumé vollfommen verireten fann.

§. 413. Der Nuckfand, weldyer nach bep
Deflillation in der Lutterblafe juricE  Bbleibt,
getvdbret cin febr gutes Futter fur bas Mafioieh.

§. g14. Sjener Pflaumenbranntwein
getvinnt nodh einen angenghmern Seruch und
Gefdymack, wenn er cinige Monathe lang in
mzfrh[!:ﬁn.crt &efafen liegen bleibe, fo baf
¢r nun bem Rum noc) dnlicher wird.

§. 415. Wil man bdie Nickfidnde) weldhe
nach der Dereitung Ded S},\rlaumenﬁ)rups
auf Dranntwein benugen, fo

~
s

Fx:

ubrig bletben,
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Befolgt man gang diefelbe ERethode; ald wenn Bie
PHoumen (bt anpgewenbiet worben miren. Dee
Branntwein, ben map auf biefem Wege
gevinnt, it aber weniger angenthm, alé ber
vorherbefdhricbene.

Adhte ABtHeilung,
Wenuglung ber Weinbeeren, fo wiehed
sBeinfyprupd, avf Dragntwein.

§. 416, TBenn gleich bag ndrdlidhe Deutfchs
fandb arm an Aeinbay iff; und nur felten
fs mwarme Yabre cintretem, Daf Oer Bein feine
sollfommene Melfe -erbielte; fo lann becfelbe
boch Dbefonberd Ddann, twenn er feine volle
Jeife niche erhalten Hat, febr wobl jur Bes
reitung Ded Draunttveing Benugt toecden,

$. 417, 3u dem Behuf ift ¢S Hinreichend;
bie Srauben ju jertreten, und da® Gange, obne
weitecen Sufug, fir fid felbfe in Fermentas
sion geben 4o laffen, nady vollenbeter Fermens
tation aber, erfk auf Der Rutterblafe abjus
githen, und den erhaltenen Sutter Hierauf ju
weinen, Die Duantitde 0ed Berannimeind,
penman aud einer Beflimmeen Maffe der Srauben
gemoinnt, 366 fich indeffen nicht genan Beflimmen;
fonbern Damgt dielmebr allemal von der Reid)
Paltigteit ed Dofied an Sucferfoff ab.

§ 418, Mok f{dhdner aber fa0e Der
Branntroein and, wenn bie jerquetfdhten Traws
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$en vorfer andgepreffet werben, unbd nun bes
Roft fiir fich ber [ermentation und Deftillas
tion entivarfen toird.

§. 419. Dagegen fonnen nun bie nady
bem Yufpreffen bed SMofled ibrig bleibenden
Trebern, mit ihrem fedhdfachen Bewvicht milchs
warmen Baffer angebripet, und mit cinem
geringen 3ufag von frifdem Moft in Fermens
fation gefest toerben, Da man bann aucd) aud
biefen eine gute Portion Wranntwein ges
swinnt, Der abgr wenigee angtmsbin aléd ber vos
zige iff.

§. 420, Widptiger ift ed aber fldr Dad
ndebliche Meutfhland, twenn felbiged fich ben
Weinfyrup, oder ben durch blofisd Eindbisen
beffelben baraud bargeficlsen Buder, ber gewi§
Bald ein woblfeiler HanbelSartifel weeben wird,
aud Spanien formmen [Gfit; um (olden auf ¢in
bem (dhonfien frangdfifchen Dranntmwein, glsiches
Probult ju verarbeifen.

§. 431. Um aus dem Weinfprup oder
Weinguder Branntiwein ju verfertigen, ift ¢f
pinreichend, den einew ober Den anbern, mit
feinem jebnfachen Sewidht fiedendem Wafe
fer aufyuldfen, fann bie Yuffofung, fir jede 100
Serliner Quare derfelben, mit 4 Berliner Duart
guter MWeifibierhefe ju verfefen, unbd das
@Gange beyp cinee Temperatur von 10 bif
12 ®rad Neaumiir, dber Fermealarion ju uns
tevioerfen. SBenn biefe volFommen beenbigt
iff, udmlich menn fein Koplffofflfauced
Sas fich mebe enttwidelt, und dad Yluibum
g a
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einenr bB7ig teinartigen Sefthmack angenome
men bat, fo fielit folded ¢inen angenehmen
Mein Ddar,

§. q22. Wird jener Wein ber Deftillas
intertporfen, (o eebdlt man einen fchwas
chen Branmtwein, ber, wenn folder burdy
i te ”Dc"*r”-vm: .:?f:ﬁcirr wivd, nun ¢is
udfifchen engleichen Dra
foein bmi. fit. 3Fibn ud aqud einldndifc
fiifien "T*fnmer bereiteter Sucker, [eferten mi
Berliner 1“If""‘ ‘C\fu{‘lvsﬁ‘»l; bon 30
rmt ’R cobolgeha

Neunter Abfhnitt.

Benusung der fitber gedachten Materialien,
auf Cflig.

Crfte AbtHeilung

Bereitung bed Effigs aud Runlel
riben.

6. 423. MMan bann fotvobl bicganien 1 e
feleiiben, al8 auch) bdie HRucfand umi"c
nach bem Undpreffen bded Safteé al
guriict bleiben, auf einen brauchbaren I‘_ g
nuBen; ber jwar bem MWeineffig oder Dbl
effig nicht gleich gefet foetden f;u;n, bod
aber fiir Dbie Fabriten ober WMManufacturel
toelchye Effig brauchem, mit grofem Tugen §¥
gebraudhen iff.
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genome §. 424. Um aug dben Runfelriben ge
nehmen vabeju €ffig gu bereiten, laffe ich {felbrae jers
reiben; ben Gaft auspreffen; biefen durd) ges
Deftillae finbed Koden vom Eitweififio ff trennen, und
fchoas ihn bann burdy cinen wollenen Beutel filtriven.
v burd) Der {o bereitete Saft wird nun mie der HAlfte
nun eis Regenwaffer gemengt, fir jede 100 Berl.
rannts Duart mit 2 Duart Weifbierhefe gefiele
1difdyen Let, und ber Weingdhrung untermorfen.

nig §c 405, SYfE die Weingdhrung volendet, {o
toirh Der gebilbete Munfelriibenmein, von der
parunterfiegenben Hefe abgejogen, unb fir jer
be 1oo Duart, mit 2 Pfund (hroargem, gors
brocfelten Brob, gemengt, bad wvorher mit

L. g Duart fertigem &(fig 10 Minuten lang
gtlinbe gefod)t worben iff. Dad Gange wird
prialien, in einem Kaffe mit offuem Spunde einer Tems

peratur untertwerfen, die 1§ bis 20 Grad Neaus
miir betrdgf, Da Dann, in einem Ieifraume
von § b8 bi8 10 Wodhen, Dad Sange in efs
nen (ebr guten Effig tibergegangen ift.

unlels §. 426. ©oll ber nachy bem Audpreffen
bed Nunfelvibenfaftesd dibrig bleibende
¢ e Riucdftand auf Effig benuit werden, fo ift ef
; moeldhe binreichend, folchen mit feinems Oreifachen Ges ,
felbigen widhte mildhroarmen Flufroafer i mengen, das
E(fig ber mit burdy yu fneten, iHn auéjuprefien, bad ayds
o O 6l geprefite §luibum Dingegen mit bem  gepns
i, dod ten Theile feined Umfanges gemeinen Brannts
facturem wein, und dem Dreifigften Theile feined Umfag.
tugen U ged fertigem €(fig 3u mengen, und nug bHad

Gemenge in ecinem nicht verfpundeten Faffe



der Cinwirfugg ciner Temperafur von 15 6id
20 Grabd Neaunviiv audgufegen, da dann dad
Siuidum, in einems Jeitcaume von § bid 1o Mo
dhen, i einen jiemlich gufen Effig Hbergehs;
Der twenigftensd dem MMalielfig an Die Seite geo
et toerben fann

Jmweite AbtHeilung,
Bonugung bed Stdrlejucders auf

Ef(fig.
§. 427. Der Bucker forwobl alé aud) dee
Syrup aud Stdrfe, bieten cin gang voryige

Tiche® SMarerial jur Fabrifation eined €ffigd
par, ber Dems Befien franzofifdhen Weins
effig gleid) gefest toerden faun; unb eben fo
Yaur auch der niche frifallificbare Spe
ruyp, welher Geim Rriftalificen ded Sthrfe
suelord abflieft, jur Zuber g eined Effigd bes
nut !M“Ut"u Der freilich weniger gut audfalle

. 428. Um bie eine ober biec anbems
f‘orlc bed Stdrfeguderd ober Sprups in
€ (fig umguwandeln, bebiewe ich midh ber fols
genden Berfabrungdart, Zehn Pfund Ddeffelde
toerben in 100 Berliner Duart veinem F .1§

an

odbey Negenwaflfer aufgeloff, b 2
fand gereinigter Meinfiein Jugegeben, a::b
wenn aud) biefey geldft iR, bad ganje §
bum in Fleine Fafer gefiller, tvovon jebe
30 Duart faffet.  SUnf jebed o5 Quart jener
Saff werben nun 2 et Beanuts
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wein und 2 Duart fiedbender Eifig gefest,
uubd dann bie Gafer mit offnem Spunbe an e
nen oarmen Oct geleat, wo bie Temperatur nide
28 0if 20 Grad Seaumir betrdgt, bda ber
dann nadh elnems Jeitraume von 8 Hid 10 MWos
cdhen alled in €({ig dbergegangenift. Der fers
tige €fig wird nun flay adgejogey, nnd auf
anbere Fdffer gebraghs.

Dritte Abtheilung
Denusung dbedAbornfaftes auf €ffig

§. 419. Um ben APornfaft auf Effig
gu Benuen, wich berfelbe ¢ben fo gefammlet mole
gur Deveitung ded Jucderd. DMan dinflef ihn
bann in elnem Keffel bi8 auf beww dritten Theil
feined Umfanges ab. Wer fo roeit abgebiinfiete
&aft toird nun mit bem jebnten THeil (eines
Nmfanges ?cr‘fgc'w" Effig und dem fianf.
ten Theil Vranutwein gemengt, wnd in
Ueine Faffee umbult, in Der Sauerfiube ers
balten, ba Derfelbe Dann im Seifranme von
g big 10 MWodjen, in einen gany vorjigliden
Effig ubergeht,

Bierte Abtheilung.
DenuGung ded Matsfprups auf
Branntwein,

§. 430. Uud der MWaid prup Faun gur
Wercitung cined Effig# benust werben; bde
feboch den vorher be{chrichenen Yrten nachftehen
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muf, tm ibn in €ffig umjuwanbeln; verfabre
idy eben (o, wie mit dew Stdriefprup vor
gefdricben worben iff, bahee e Dicr Seiner ber
fonbern Belehrung Hebarf.

Funfte AbGtHheilung,

Benubung der Uepfel und BDiraen auf
Effig.

§. 431, Um Yepfel und Birnen auf
&ffig gu benugen, twird erft nach der (§. 400.)
Befchriebene Methode O b ff 1w ein Davaus begeitet,
berfelbe al8dann mit dem 10 Theil feined Ums
fanges fertigem Effige erfest, und nun in un,
perfpundeten Fdffern, in Der Sauerfiube bey
14 bi8 20 Grad Meawmir fo lange erhalten;
bid ber IMWein in E(ffig ubergegangen ift.
Diefer Effig tann dem beften Weineffig aleich
gefesst werlen,

Sechfie UBtheilung,

i

Benupung ded Pflaumenfyprupd auf
&(fig.

§. 432. Um bden Pflaumenfprup auf
&(fig gu orarbeiten, mwird cben fo operice,
wic bep bem Stdarte(prup vorgefdhries
Ben. worden iff. Der daraus gemwonnene €f
fig fann bem Weineffig gleidh gefeht werben
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Abtheilung.

P |

Siedente

tD:n BHenusung bed Metnfprupd. nber bed
Weinguckers auf Effig.

§. 433, Mer in Der Tage iff; ben Wein:
gucder ober bie Modfowabe and GSpas
nien anfdaffen gu fdnnen; wird ihn mit Er

o folg auf Effig  benugen fonmen. €8 if
J dbann Dbinreidgend, ibn gany ¢ben fo ju bebans

beln, mwie folches beim Stdriegucder gelehs

i auf ret worben ift; baber Pier feine weitere Welehs

400.) vung ecforderlid i,

reteet;

Ume )

n Utls - & 41 v B

ﬂf:;:{ Hier haben wir alled jufammen gefells,

: wag uber dbie Darftellung bed Sucferd aus
W3- Runtelriiben, fo wic aué verfcdhlebenen andern
sleidy @ricugniffen bed Dhangenreichd, durd) twicders
[‘,L'ijli" Erfahrungen befanunt worben ift; unbd

jugleich bie anbern Woriherle erdrtert, bie aug

per Benusungderfelben SubffanjenaufBrannts

wein und anf €ffig gegogen werden fonnen,

auf fanbwirthe, fo wic wirthfdaftlihe Haude
pdter und Haudmucter, werben DHoffenss
lich ipren Bmed vollfemmen ereeichen, und

prany nidyt obne Nugen fich befdydftigen, wenn fle
ooy fic) die Miibe geben wollen, die in Diefom Budye
|d’__r_"” gemadhten Wngaben mit mbglicyfter Pinktlich,

€ feit burch ju arbeiten, und fie werben dann auf

tebenm. mepr ald cinem Wege Nugen barausd jiehen.
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