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bermag; audy fany blegu cine jebe Draupfanns
o0er ein anbepey Keffel , der in einer Oefonos
mie« Anfiale vorrdthig ift, gebrancht mwecden;
Tur muf der Feuerraum bagu fo oporgerichfet
fepn, Dag bdie mglichfte Erfparung an Dreans
material fiart findet.

Die BVerdunftungs:Pfanne.

§.58. WasbieVerdynfiungs. Pfannen
Betrift, fo muffen biefe fo flach alg8 moglich
fepr. Man thue wobl, weun man fich fupfers
ne Pfannen gu dem Behuf anfertigen lafir, die
4 Juf lang, 3 Suf breit, aber nur 15 3ol tier;
ober auch 3 Fup lang, 1 Fuf 9 Joll breif, und
11 3ol tief find. Kounen folche inntwendig
verginnt fepn, fo iff ed docd) beffer. By jenen
Dimenfionen gehet die Abdbunftung fehr [chnel
von fatten, wenn qud) das Fluidbum in der
Abdunftungs, Pfanne gar nich)t einmal im Koo
deny fonbdern wag beffer ifi, nur dem Sicdes
Punit nabe erhalten mwird.

Sinfter Abfdhnict.
Lon der BVerarbeitung der Runfelriben

auf
Sudfer,

§. 59. Wenn bie Werarbeitung ber Rune
Lelvwben auf Sucfer, mit cinem ghicElichen €




folg, veranfialtet werden foll; fo iff vor allen
Dingen in Erwvdgung gu ichen, bdaf folche
gleid) nad) ihrer Einerndtung, und von ba am
big hodyftend jum Yucgang ded Januars, ges
{dheben mufi: weil die Erfabhrung gelehre bat,
baf mit Dem Eintritt ded Februard, die GSrunds
mijchung ber Runfeliliben eine fo widytige BVer»
anderung ecleibet, daf ber friftallifirbave Sucker
fich nad) und nad) tmmer mehr vermindert, und
badburc) bie Befchaffenbeit ded niche Frifiallificbar
Nneﬁhmqm&rlwﬂmﬂﬂﬂavw1namnﬂn
nun die Werarbeitung derfelben auf frifialifirten
Sucker; nicht obne die wiedrigfien Umftdnde, uud
immer nur mi¢ einem GUberaud precaiven Nef
tat unternimme: eine auf €rfabrung gegrinbete
ABahrbett, die Demjenigen, ver fid) mit der Fas
brifacion be8 Buckers ausd den NRunfelriben
Befchdaftigen will, nicht ernfilich genug an dad
Dery gelegt werden faun.

§. 6o. Die Verarbeitung der Runfelriiben
ju Syrup und Jucker, gerfdllt in mebreve eins
gelne Operationen: dahin gebdren 1) dad Was
fchen ber Munkelriiben, 2) die Verfleinerung
Derfelben auf dem NReibeapparat, 3) das Yus.
preffen bes Saftes aud dem Runfelriiben, Brey,
4) die Sdjeidbung bes Safted von dem Pflan,
aeneitoeif, 5) bie Reinigung deffelben durd) ges
brannten Kalf, 6) die Kldrung ded durdh) Kalf
gereinigten Caftes auf dem Kldrbottig, 7) die
Depandlung des flaren Safied mit abgeralhms
tev Wil 8) bas Abdunften ded flaren Saf
ted gum Diinnen Syrup, o) bie Scheidung Des
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bunnen Syrups vom apfelfauren Ralt; 10) die
Q.ibbnnﬁnng Deg @nrupﬂ ju Sucffr, 1.1_\) bad
Sillen beg abgedunfieten Syrups auf bdie Juke
‘5'51“1.1‘tilfﬂlﬂn.u;'zn.,r 12) bag Ubtropfen bded liquiden

Syrupg von pem erflarten Jueker, 13) bdad
(T ] y 3 .

Decfen deg erftarreen Auckers mit Thon, 14)
bag Y

ubi"lillﬁ.‘"ll bed GE‘.Q{'HL‘!TE[H“ 6?“”‘733 Jutr
uen Kriftallifation.

T
e

3) Vas MWafden der RunlelcGben.

§. 61. Wer nur im Klcinen arbeitet, fann
bad Wafchen der Junfelriiben, um folche von
ber antlebenden Erde und audern Unreinigfeis
ten 3u befreiem, in einer bdlgernen MWanne veg,
ridyten, indem fie darin mit Faltem Waffer ftbers
goffen, mit einein Befen gut darin herumgears
Beitet, und dann fo oft mit Waffer abgefpulet
werden, bid fie von allen autlebenden Unreinige
Beiten befrepet find, wobey man Sorge trigt,
Die Srone vorher fo toeit abgufdyueiden, ald
fie bolyig ift, fo mwie die ettoa in den Riben
befinbdlichen Stoctflecke ausjufchneiden, IWep
bingegen im Srofien arbeiter und taglich 3o
big 4o Scyeffel Runfelriiben veinigen will, dep
fann fid) pes Wafchapparates bedienen, pep
fpaterhin ndper befehricben werben wipp,

b) Die Berfleinerung der gewafchenen Runs
felenben,

5. 62, TMer nidht im Defig eined fchicks
fichen NReibeapparates Ift, und etiwg berfuchds




weife, nur im Klcinen arbeiten will, der fann
fidy mit glicElichem Erfolg eineg gewndhnlichen,
nur tm grogen aucgefubreen Neibeifens von
Eifenblech bedienen, welches in einem fHolgernen
Nebmen eingefaffet iff, und auf weldem die
Nunteleiiben eingeln mit der Hand abgerieben
twerden, wahrend der dadurd) gebilbete Brey,
in eine Holserne Wanne abflieft, nber weldyer
bas Neibeifen placiee iff. Auf {oldie Art Fann
cine Jrau, wenn fie fleifig iff, taglich 3 auch
wobl 4 Scheffel Runfelritben verfleinern.

e

§. 63. Mer aber mebr befhaffen will, der
fann fidh) sum Werfleinern ded von dem Med)s
R Mo g S R - o T
anifug Herrn S ni {_-,u-, in <
ten und meifer bin nabey
Meabeapparats bedi
etnent fechsgehn b

- R TR R, P o ey 1% Bl
fagiic) 1o Big 12 Ol JLUlid

otenen, mitte
L Tl s
L k";'\,:. \_‘l“,‘._'." )

gervieben werben founen.

§. 64. 9Ber Dhingegen die Fabrifation o
teif ing Grofe will, baf tdglid) a0
big 21 Scheffel, (Berliner), oder Eentner, Runs
Felriiben verfleinert werden f:\iim, ber fann

" . W - ies O i oL
den fpdterpin Befdhricbenen grdferen Metbeaps

pacat dagu in Anwendung L@_,.L, der Durdh ein
Pferd betrieben wird, und der, tvo e fic

1agie, aud) leiche durc) Wafjerfraft i
gung gefest twerden fann.

§. 65. Der 2 -','-.'-.--n, melcher durch dag Jerw
reiben der Junbelriben gewonnen wird, barf
billig fetne ganje Sticfe Do !"H.‘i"t mebr ents
baiten, weil dieje fonft beyim Audprefien ibren
Saft
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Sajt nicht gehdrig vou figh geben. So toie
fann Der Ritbenbrey abfillt, wird derfelbe in bolgere
then, nen Wannen aufgefang

eny und, obne ifn lange |
bon fiehen 3u laffen; twelches feinen Mebergang in |
bruen bie Sermentation befdrdern wirde, fo bald wie |
1 Die mdglich dem Auspreffen unterworfen.
tebent .
51'53_)! ™~ : £ 3 £ ;
Icher <) a8 Auapreffen bdeg Rubenbreyes,
tann §. 66, MWer mis eine: MWeinpreffe verfes H
aud) ben ift, auf weldyer ber TWeinmoft gefeltert |
Wid, Fann biefe aud sum  Audpreffen ded |
, Der E‘-iunf:frm‘mbrcucﬁ febr bequem in Unwendung ’
tedd)s

feen, und bebarf EFeiner andern Prefie dagu,
fo wie auch die Operation nad) derfelben AWeife
veranfiaitet wird. Wer bingegen mit einer fols '
chen Woinfelter nicdyt verfehen ift, ber £

ann fid
iben, Oaju Derjenigen Preffen bedienen, bdie meiters
Dren bin befdyrieben find.
§. 67. Um bdag Husdpreffen bHes Brepes
n o 38 veranfialten, wird in den Preffafien eine
) 20 Diinne fage Strob gelegt; Diefed mit einem
Runs Prefituche aqug grober Leinetwand bebeckt, aquf "
fann weldhed nun der Brey gebracht wivd. Man
2ape bebeckt ben %rc[\ [}f"l’c‘il!f abermald mit Leins
) ein wand, auf die man eine bdiinne Yage Gtrop
thun legt, fegt al8dbann den Prefdecke] barauf, unp
e pervichtet dag Yudpreffen burch einen anfangd
gan; fdhmoachen, nac) und nach aber immes f
Lers mehr verfiarften Druck, big sulest bep dep
barf fidrtften Kraft fein Saft mepe Derausdgetrieben
enits Werben fann, und die vuckfidndige Maffe fo :




srocken toie miglid) in dem Prefinde jurid.
Bleibt.

§. 63, Die Duantitat ded Safted; ben
man aus eciner gegebenen Naffee ber Runfels
ritben gewinnt, iff fich nicht immer gleich, Sus
toeilen betrdge die Maffe Ded Safted fiir cinen
€entner Der Munfelriben 14, gumweilen 18, jus
weilen 20, ja gutoeilen felbft 6id 24 big 30
HBerliner Duart; bad Duart dem Umfange von
23 Pfund Waffer gleich gefedst: weldye Diffes
reng in ber Saftaudbeute, gemeiniglich von der
feushten ober frocknen AMitterung, fo wie von
ber age Des Dobend abhdngig iff.

§. 69. Der pad) bem Yudpreffen getvon.
nene Saft, geichnet fic) gemeiniglid) burc) eine
mehr ober weniger trube Vefdaffenheit aud,
feine Farbe ift graugelb, fein Befdhmack, wenn
bie Runfelriben oon guter BVefchafFenheit twas
veny febr fuf, er it Elebrig, wenn er an den
Fingern auftrodnet; und immer Hinterldfie er,
toenn man ¢tiwag davon genieft, im Schlunde
sinen unangenebmen brennenden NReig.

d) Sdheidbung des Saftes von PHangencimeis.

§. 70. Die getribte DefdhafFenbeit ded
Runtelriibenfafted, 1ft cine Folge des natirlich
barin geldfiten Pflanjencivoeifes, oder ded
fogenannten Cimeififioffes, ciner dem Weis
fien Der Dunereicr fehr analogen Subfian;.
Um den Saft davon ju (deiden; iff ¢d bine
eeichend,; ibn nadh) und nash bis jum gelinden
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Sieden 31 erhigen, wobey bie cimeiffartige
Subftang geriunt; fid) in Gorm eines weifs
ned auf Die Oberflicdhe twirfr
mittelft ciner Schaumtelle, von bem
befinblidhen fich gefildeten Safte, ab.
stiemmen werden fann.

grauen Schap,
und nun
Darunter

- 71 Yene Uugfcheidbung ded Pflansen.
‘eified, ift eine bDer widytigften Operationen
r bie %::fcrfaaz'ifa:ianr fo cinfad) fie aud

m fie mit glicElichem Erfolg Ju verans
alten, bringt wman bden Runkelribenfaft, in
bgemeffener Quantitde, auf ben Kidr« Keffel
(8. 57.) erbige benfelben nadh und nach B&ig
jum Sieden, und nimmt den geronnenen Eis
weififioff in eben dem Maafe mit

ber Schaun,
E-T1 £ 1F4 w il S o 2 oy pa ; .
tcile Gb,' aie 21 ’:E'_-,= ol l'f.c !’:'l'u‘-l,":?j} man f,'n-'#. ﬂiiii

tinoe Cieben bed Safted fo lange fortfest, big
gulet fein Eimeiffoff mebr qus bemfelben Hera
Qusgemorfen wird, und der Saft eine mehr ges
tlarte BefchafFenbeit angenommen Hatf. Jenesd
Pllangencitmeif fcheidet fich niche nur Dicbep
[elbft ausg n

¢ fondern ed reifet aud) gugleich eine
Luantitdt anberer fremdartiger Unreinigfeiten
mit fid) fore, bdie bem Cafre beygemengt waren,
und eben Diefe find 8 audh, bie bem geronne,
nen Wefen die grape fshmuige Farbe ertpej,
len *).
*) Daf Pflanjeneimeif madt in allen Spicls
avien der Runtelvitben einen ®emengtheil qus,
ber im frifchen nicht getrodneten Buftande, in ejs
nem durd) MWaffer gelofien, ober wenigftens fein
¥etbeilten Iuande davin entbalten i, emer
G2

e




&toff gerintit beym Siedpuntte ded Waffers, gleid
pem thievifdhen Ciweif, und wird daber gue
afusfonderung qendtbiget. Auch ULEohl, fo wie
©duern weldye su dem frifch gevreften Runiel-
plibenfafte qefelst werden, vevanlaffen cine @evin
nung ded Cinociffioffes in demfelben und feine Aus=

fonderung, i einem mehr reinen ynd favbenlofen
2fiande.

¢) Reinlgung beg Saftes durd) gebrannin
Kalf,

§. 72. Nacdhbem alles PAangeneitoerf fich
aug dem Safte ausgefdhieden Hhat, undb von
demfelben abgenommen worben iff, wird num
die Meinigung deffelben durch gebrannten Kalf
peranfialtet: eine Operation, die baju beftimme
ift, bie bem Gafte noch Bepwobhnenden ({chleis
migen Peftandtheile daraud abjufondern, die
ammonialifdhen Salze bdeffelben ju gerlegen,
und bie dem Safte bepgemente Yepfelfauve ju
binden.

6. 73. 3u dem Bebuf [dffet man den Saft
in berfelben Kidrpfanne, worin folcher von dens
Fieiffioff befrepet morben iff, und {eht 1bm
aun Die exforderliche Duantitdt veinen gebrannten
und vorher mit Waffer aciofdyten Kalfes su.
Ran cibre dann alled recht wobl unteretnans
ber, erhipt den Sofr jum Sieden und unters
palt Denfelben anbhaltend bdarvin. Der Saft
bunfiet wabrend dem Sieben einen ftarfen flud).
tigen ammenialifchen Gerud) aus; der Die Nus
gen qum ThHrduen veigt, welches bewweifet; Daf
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ber Gaft ¢ine Bebeutende Duantitdt Ymme.
nium (flodriges Wifali) gebunden pielt, dasd
batin theild mit Wepfelfaure theils mit
Gahﬁdurt vereinigt war, bad aber entnaickelt
wird, inbem bder Kalf fich mit fenen Sduren
berbindet, wnd das Ammonium darausd hinweg
freibt #)
Y Ammonialifhe Salge finden fich befindig
in ben Runfelefiben anwefend, fedoch nicht immey
in aleich grofier Duantitat. Yucy chne den Saft
derjelben mit Kalf su fieden, fann dagd Amimoe
frium darin dargethanm werden, wenn man dag
frifch getviebnme Marf der Munfelvitbe mit ges
brattntem alf gufammen veibt. Mian bemerlt
nun nicht allein einen flechenben Grevud) der die
Dtafe rvefset, fondern cin mit foncentvivter E{fig
faure davnber gehaltenes Stabchen, gicht auch
jebst weifie Dampfe gu erfennen,

§. 74. Wenn bdag Sieben des mit dem
Kalte verbumdenen Saftes ofngefdhr eine Stuns
be lang gelinde fortgefesst oorden ift *)y foiff
ber flichtige Geruch groftentheild derfcwune
Den; und ber Saft hat eine vollig flave, deam
fungen Franswein dhnliche Farbe angenommens
man erfennt Diefeg befonderd dbaran, wenn man
eine Portion ded Safted in cin Weinglad fils
let; und ibn ein paar Minuten darin ftehen
14ffet, wobey ein grauer Safi su Boben fallt,
und Oer tocinflare Saft dardber ftehen bleidt.

#) Die Jeit wie lange der Saft mit demt Ralf ges
focht werden mufi, bhingt allemal von der Qntans
titat der ibm von JMatur bepwohnenden amnonis
alifchen Salye ab. Das Kodien tann daber
juweilen aud) fchon in ciner halben Stunde beerns
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Bat fesn. Der vechte eitvuntt Ber Beendigung Sri
ergicht fidh immer daraus, das der fiedente Saft (¢
Peitten i htigen Dunit mebr aughaucht , und ein fal
Studdien gelbes Suefumevapicr, in jenem F
Dunite nidht mebr g%‘:!::’:un-:f: wird, B3 3?’“&
§. 75. €in ""Wfl;;”‘a’q"w.:“”r ben iener {
Reinigung ded Safted, ift die O »rx:--+,i'=.,' ﬁs
Ralfed, der babey in Antwendung ¢ ‘ P
Um ficher dabey ru geben, iff ed "‘”‘fﬂn‘l fols r'.f
che erft durdy eine vorldufige Prifung audgus ﬁ'm:
mitteln, teil nicht jedbe et der Runfelritben :
gleich wiel Kalf exforbert, und ¢8 auf den Bie
grofiern ober geringeren Jufap Oeff:lben bod h:t‘m
febr anfommt, twenn ein glicklidhed NRefultat por
erveicht werden foll. O uc
§. 76. Wm bden RKalf vorjubereiten, wablt den
man einen moghichf veinen guten und frifch ges mit
brannten Kalfftein aug, *) S man in der nem
fage fid)y Uufterfhaalen oder gute RKreide 3u nad
verfchaffen, und Diefe gu Kalf g Brennen, (o wei
iff ein folcher Kalf wegen feiner Retnigeit, gur fdhic
Meinigung ded Nunfeleiibenfafted gang bvuig unbd
lich gecignet. vom
*) Wem ¢8 fonft qefdllig i, fann fatt bed frifdy ange
gebrannten Kalts auch an der Sufe jevfals )
fenen in Ynwendung fehen, und er feiffet weaen ;

feincr mildern Sdharfe, faft nod) beffere Dienfie; 1
nur muf immer vorfher die Luantitdt befiinumt (
oerben, weldye su einer gegebenen Maffe des Saftes p
erfordeclich i, um nicht s viel, aber and) nidye p
ju wenig m Anwendung ju fepen. ¢

§. 77. Wer fid) den Kalf felbft brennen
will, ¢s fey aud gemeinem Kallftein, aus foeld
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g Rreide, audgutaudgemafdenen Yufer
Saft fdhalen, oder felbft aué veinem Mergels
ein falt, ber im ©dyeiderwaffer volfommen
e, aufgeldft toird, barf bie eine ober die anbre

Diefer Subftansen nur mit Kobhlen ober mit
f’; Doly umfdhiittet o lange wobl burchgldben,
o big ecine heraus genommene Prode nach dem
i’; Cefalten einen fdyarfen dgenden Gefchmad bes
Li#

fi6t, und fich durchaus im Waffer mit Ers

yue Disung Idfdper.
::; §. 78. SMag man inbeffen bie eine odes b
bie anbere Urt de8 RKalfed dabey in Untwens b
0% bung fefien, fo muf berfelbe folgenbermagen ';
tat Borbereiret mwerben. Man toiegt cine beliebige

Quantitdt deffelben ab, und dbergict fols i
bt den in cinem irdenen ober holiernen Gefdfe it
@¢s mit dem vierten Theile feined Gevyichtd veis i
bee nem Flufs ober Regenwaffer. Er wird fich
ju nach einiger Reit [Bfchen, und ju einem gavten
fo Weifien Pulver gerfalien, welded in gut vers
jur hloffenen Gefifien aufbemwabrt werden mug,
ge und n diefem Suftande nun zur Reinigung des

vom Eineifi befrepeten Saftes, mit Suverfidyt
i angewendet mwerden fann *),
als °) Man tann folglich auch ben nidet geldfchten
gen aber gut gepulvevten Kalf in Hnmreendung
We; felen, inbem man foldyen dem damit gu Fldrenden
Lt Sait bengiebr: cr gertbeilt fidh darin aber toemie .
ftes ger leicht, woieft mit groferer Stdrke, und leiftet '
icht einen weniger ginitigen €rfolg, alg der worher

gelofdyte.

nem . 79. Um bie Duantitdt ju erforfdhen,

aus Welche von jenem geldfcheen Ralt ecfordert wich,
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um ben 'Saft, feiner wverfdiedenen Natur gus
folge, Damit ju reinigen, wiegt man cin paar
bundert Gran (240 Gran aeben auf ein Loth)
von felbigem ab. DHierauf erbift man efwa
ein Berliner Ouart von dem Safte gum gelins
ben Gieden, und tract nun von dem Ralfpuls
ver nad) und nad) bop flemen Portionen fo
plel (ingu, M8 ein tn den Saft getaudyted,
burd) etne Abfochung von Kurfumernrzel Hells
gefb gefarbted Stuckdyen Papier *), feine Hells
gelbe Farbe einbufit, und in eine orangegelbe
Sarbe tber gehet, aud) bepm fortgefenstem Sies
ben De8 Safted, fein fAudytiger Geruch nady
lait.

*) Jedermann fann fich basd Kutfumepayier
felbit anfettigen. 3u dem Bebuf it ed hinveis
¢hend, cin foth Kurtfumewursel (man fauft
biefelbe in Apothefen), tin groblich gepulverten
Builande, mit cirem Pfund reinemt FIluf - oder
Regenmwafier zebu Dinuten lang su fochen, die
gcibr Brihe durch Leinwand s feiben, und dann,
tmdem man die HBeibe in eincr flachen irdenen
&dyiviel jo warm erbalt, daf man eben nodh
die Hand davin leiden fann, um Oftavbldtter
von feinenm mweifien Papier, fam Dbefien Velinpa-
pler) nach und nach fo lattge pavinn ju exbalten,
big fie eine fdipne Dellgelbe Farbe angenommen
Dabest, worauf fie an dev Suft getrodnet werden,
§. 83. e nachdem Der Saft mehr oder

toeniger frepe Aepfelfadure ober aud) apfiels
foured Ummonium enthielt, jenachbem wird
man aud) mebr oder wmeniger Kalf jufehen maf
fen, um jene Gdure gu binben, und das U m.
monium ju entivideln, weldhes durdh die Probe
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mit bem Kurfumepapier {ebr genau anges
Deutet toird,

9. 81, Wenbet man Biebey g viel Kalf
an, fo erhdlt der Saft davon einen wibrigen
Gerud) und Sefchmecf, und man hat aldbann
mit Cdywierigleiten ju Fimpfen, um bdiefem
Uebel twieder abjubelfen. SBenbef man biuge,
gen ju wenig Kalf an, {o wird die Yepfelfaure
nicht volfommen gebunbden, und dbad Ammos
nium nidyt volfommen entroickelt, e¢8 bleiben
$u viel Schlcimtheile mit dem Safte vereinigt,
und der JwecE wird gleichfalld nur fehr uns
vollfommen erreicht.

§. 82. ey etner hinreidyend aenanen BHes
obachtung Diefer BVorfdyrift, wird man finden,
baf, um cin Duart jencd Safted mit den ges
[ofdyten Kalfpulver gu veinigen, bald $o. bald
100, bald 150 Sran ded leptern erforbert rers
Denty woraus alfo Hervorgehet, daf Fein bes
flimmtes TNaafi De8 Kalfed fefigefehst erden
fann, weil die groffere ober geringere Duantis
tat der durd) (felbigen zerfidrbaren Veymis
fdungen, die der Runfelribenfaft enthdlt, nue
aliein den SMaafftab daju angeben mug *).

*) at man wicklich) gu viel Kalf angewendet, {o
wird der Saft um fo flaver, wenn nur die hin=
teichende Duantitit vorbanden war; er bcfc.n.;mt
aber einen fchavfen dgenden Bengefchmad, der anch
pam Faraus friffallificien 3uder fo wic dex ubrig
bletbenden Dielaffe anbdangt, und mach und nad),
wanfﬁhﬂnluhburd)ﬂutgunenuﬂnﬁenbe3c:&¢unﬂ,
einen frinfenden 'Il"ibrign: ®eruch erjelgt, %n
biefern Fall Tanm Der ju viel angewendete RKalg
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Durch gugefehte Schmwefelfdure wicber abges
fumpft und Hinweg gensnimen Wwerben; aber befs
fer ift ¢8 immer, wenn man €@ Ditet, su viel
in Anvendung su fehen.

f) Klarung des durdy den
Softes auf ben Kidrungsbettich.
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§. 83. &t bic Sleinigung ded Safted duedy
pen Kalf voliender, fo wird der fo geremigte
@&aft nun auf einen Kldrungdbottig (§. 55. 8.)
gebracht, worauf derfelbe =4 Siunten lang rus
Big fteben bleibt. DHieben fefit fichy der gebils
dete Schlamm ju Boden, und bder Saft nimmt
eine flare Defchaffenheit und cine belle tocine
gelbe Farbe an, in toeldhems Juftanbde Derfelbe
nun, miteclit der an der Seitenwand ded Kldo
rungsbottid)d in verfchiedenen Hoben sber eins
anbder angebrachten Japfen ober Habnen, flae
abgelaffen werben fann.

§. 84 Gind mehrere Portionen bed Safe
tef auf folche TWeife vom Pflanzeneimwerf bes
frepet, und bdurch den Ralf gereinigt wordeny
{o terben die davon 1ibrig gebliebenen fchlams
migen Lobdenfage gefammlet, gemeinfchafelich
in einen anbern Klarungsbottig gevworfen, Dats
in mit seinem Waffer aufgeribrt, und nachbdens
pad Dice fich toreber 3u Boden gefest Haty
audy hievon das flare Fluibum abgejogen, Da:
mit (o twenig wic moglid) Ruckertheile in jes
nen RNickftdnden verbleiben fonnen.

y Der Galf denm man Hiegu anwendet, t nidyt
gang verlohren, Dev rudfdndige Scylamm fans
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alébant alg ein treflides Dimgungdmitte! ges
braudyt, und bievaus. fonnen viele Bortheile ges
DOEN YWerbern,

g) Bebandlung bes burch RKalf gereinigeen
Saftes, mit abgerabmeer Milch,

9. 85. Der durd) ben Kalf gercimgte
und gefldrte Saft, enthdlt immer noch) gume
wmige und (chleimige Zheile, die daraus Dine
weg gefchaft werden miffen; und biegu dienet,
alé ¢in ¢ben fo fdickliches ald wobifeiled Mits
tel; Die abgerabmte Rubmildh: #*) denn man
arbeitet damit viel reinlicher und mit dem mie
thr gleichartig wickenden Nindgblute, und viel
woblfeiler, al8 toenn a beren Crelle Eieiff
in Antwendung gefesit wird.

®) TWenn bler Ddie Rede von abgerabmter

DMilch i, fo vird jedoch nur foldye barunter vere

flanbent, bdie noch nicht 11{‘.1_‘;5‘@ in&Sadure fiberges

gangen iit, fondern nur dicieniae, welcher man den
fufen Rabm abgenommen hat, die alfo nue
ebent anfingt fduerlicy ju werden,

9. 86. Die abgerabmte Milch ift ein Ges
menge von Halb geronnenen Edfigen Theilen
und MNolfe, da die erftern, gleich dem Citveif,
i Der EJ'IB?. gerinnen und fich 'ulqpnmtn sies
ben, fo erbalten fie Daburch bie Eigenfchaft,
in ber Termengung mit dem gefldrten Runkels
ribenfafte, bie ibm beproohnenden fchleimigen
und anbern frembartigen Theile eingubillen, und
mit fich gerinnend ju madhen; toburd) fie
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auf bie Dberflidye ded Gafted gemorfen wers
Den, biefer hingegen cein unb Flar gurad bleibt.

§. 87. Um bie RKlarification gu veranftals
gen, voird folgenbermafien operirt. fMan bringt
ben durch Kalf geflarten Saft in Den gereinige
ten Slavungefeffel, (3. §7.) et auf jebde 1§
Duart Saft ein Duart abgerabmte-Witlch Hine
i, bie man vorher mit cinem Duirl fo gut
untereinander gearbeitet Hat, daf die Edfigen
Elocten verfdywinben, und eine volig gleich
formige lifiigfeit bervorgebracht wird, welche
nun mit dem Falten Safte recht gut untereins
anber geriibre wicrd,  S§ft diefed gefcheben, fo
wird nun Feuer unter den Kefjel gemacht, unb
per Saft nach und unad) jum Sieden erhise,
Hicbep erfolgt die Gerinnung bder Milch, und
dic neue Kldrung bes Safted, der bann durd)
einen Spibeutel von Flanell ober Mioltom ges
goffen wird, um ibn von den geronnenen Theis
Ien vollfommen ju bifrepen.

§. 83. Gofite ¢8 funanben gefallig fepn,
den Saft vor dem Bufap der Mildy, erft nodh
mit Koble gu reinigen, weldyes auf feine gro,
fiere Reinbeit cinen entfchiedenen wohlthitigen
€influf bat, fo fann auch diefed gefdyehen.
SMan bedient fich su dem Bebuf einer volfoms
men gut ausgegliubeten Koble, *) bi¢, wenn fie
enfzundet toird, nur glimm¢, obne mit einer
Slamme ju breanen, im groblich gepulverten
Rufiande. HAm beften ift ed, e¢ine Koble von
einem [eichten Dolge, 3.B. Linbenpholyy Dappels
bolj, Saulbaumboly . . Dazu gu todblen.

MNa
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Man fest dbem Safte fir jedes Duart 2, audy
wobl 3 Loth jened Koblenpuloers 3u, ribre
felbiged mit dbem Safte wohl untereinanbery
und fodyet den Saft cine Stunde lang damit
gelinde, worauf derfelbe durchgegoffen wird, um
1bu erfalten gu laffen.

*) Wer die RNeinigung mit Koblen vevanitalten
nill, muf aber ja Sorge tragen daf emne rucht
gute reine und wobl ausgeglibte Kohle daju ane
gemendet wivd  Hm beften qualificivt fich dasu die

fntpvelfohle fo wie fie nach dem Heizen dev
Backofen tibrig dleibt, tm aber alle nidt vollig
aucgebrannte Thiile ved Holsed davausd binweg u
nehnienls it e€ nothwendia, fie nochmalg in ¢inem
glibenden Sufand su verfepen, und fo lange glis
ben gu laflen, bis fic nur noch mit rothem Lichie
alimmt, obne die mindefte Flamme ju erzeugem,
Die Koble befint vorsualich die Gigenjchaft, Den
Saft mehy gu ensfavben und ibn beler ju machen,

§. 83, Die Kohle hat die Eigenfchaft,
dbem Safte allen Geruch und fremdartigen Ges
fhmact gu entjichen, wenn fie ihm beywobhnen
foliten, aber ¢8 Dleiben aud) jarte Staubthole
ber Soble mit ibm verbunden, die durd) feim
Siltriven daraus gefdhieben werden fdonnen.
Wenn nun aber ber erfaltete Saft in dbem Love
ber (5. 6£7.) angedebenen Werbdltnif mit e
abgerabmten Milch gemengt, und jum Sieben
erhifit wird, fo werden auch dic feinfien Staubs
thetle baraud hintveggenomumen, und der Saft
bleibt volifommen Har jurict, und fann nun,
mittelfi abermaligem Durchgiefen burd) einen
Spigbeutel von Flancl ober Moltons; von als




fen geronnienen Thelen vollfommen befreger
focrDer.
burch ble Fr”:‘“h aeflarten

Uamﬁ jum bdnnen Syrup,

§.00. Go vorbereitet, iff nun dber Nunfelrits
enfaft gefdyickt, wm gur Konfifieng eines diinnen
jucterreichen und wobl{dhmedenden Syrups

abgedunfiet 3u erden. 3u dem Behuf wird
nun die flacherebdu *1i*uﬂgﬁr? anne (§.58.)
bis auf den Haum von 3ipen 20l pon Der
Oefnung an, nnf bem Elaren Gafte gefiillet,
und die Lerdunffung deffelben fo fangfom twie
moglic) vecanfialtet; fo daf ber Saft nidhe
sum Sieben fomme, fonbern nur bey einer
Temperatur von 6o bHig 70 Grad Reaumir
erhalten wird. So wie der Gaft almdblig
verbunfiet, wird der abgedbunftete bdurch nen
binjugegoffenen Saft erfesst, nnd mit biefer
Urbeit fo lange fortgefahren, b6id ber gauge
Saft bie Konfifteny einesd z'_n Der Rdlte febr
bunnfliffigen Syrups angenommen ha
§. 91. Um jene Konfifteny 1.4‘1’}1 q!;i. tibers
. {chreiten, 1ft ¢ rathfam, mic einem £oifel von
Reit 3u Jeit etne Probe des abdunftenden Saf,
ted aus ber Pfanne Heraus ju nehmen, und
ibn in einer Theetaffe erfaiten ju laffen. Dasd
Umeibren 0e8 Safred muf wabhrend dem Ads
Dunften Defjelben mbglichft verhlitet mwerbden,
aud) mug man febr Sorge tragen; Oaf die
Siuffigkeit nie ins wirtlihe Sweoen fommt,
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weil ein gewaltfames Gieden die nachmalige
Kri ftallifivbarfeit Ded Ruckers aud bem Syrup
verbinbert, auch bdie fich noch daraug abfcdheis
denben Stoffe miechr mit dem Cafte gemengt
Worden find. Sm entgeaen gefessten Fall wird
man bemerfen; dag die -Ha-ﬁst«”?‘s‘tf und Annehmo
lichEeit jene# Syrupd in eben bem Grade nach

‘-
und nach ,‘,:Ii".imﬁu; u.‘ Derfelbe fich mebhr vers
Didyter; Dagegen devfelbe bepm wirtlichen Sies

ben allemal cinen byenglichen Gefdhymack anpus
nehmen pflegt.
&

$. 92. Wenn aller Saft fo weit bid jur
Konfiften; eines dinnen Sprupd gebradyt iff,
fo wird bag Feuer unter der Pfanne hinwegs
genomen, und der barin befinblithe Syrup, o

Peif wic mod -=51"’=. in ein reined bHdlgerned Fag
ehrachs

gebracht, iza w.eum Derfefbe 24 Stunden fies
Den bleibsy Hier Idft er nun etnen braunen Dos

Denfaf aus fid) niederfalien, der in apfelfaus
em Kalb befiehet; *) weldher in dem geflarten
Safre geldfic enthalten war: wogegen der Sy
tup feloft nun cewn, Elar; pelbraun oft weins
gelb von Farbe, und gegen das Lidyt gehals
ten Durd)fichtig erfcheinet.

") Der in jenem Sprup befindliche apfelfaue
Fe falf (ene Verbindung vorn Kall upp
Aepfelfdure) entiieher aus der Yeu felfdaure
welche cinew Weitandthal im rifchen Emn., ber
Munteleuben ausmachte, in der Berbindbung
mit dem  jum livﬁmmi«;m verfelben gugefesten
Kall, G {heidet Wich aus ibm o volltommener
aus, je langjamer das Jodanien des durd) Kalt
gereinighin Sarzes veranitalres wivd,
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bant
i) ©dyeibung ves dunnen Syrups vom apfels Ben
fauren Kalk. 2y,
5 erbif
§- 93. €8 iff fchon vorhergefagt worben, $vi
bag Der Dunne Sprup cine Portion dpfelfauren Det
Kalt Dengemenagt enthdle, bder vorber in dem Ge s
Punnen Safte gelofit enthalten mar; der fid T‘lli}}‘
aber in dem Mafe, alg die Wafrigleit aug, Sri
| bunfiete, daraus niederfdhlug, nur mit der fons (;. e
fiftentern Maffe yemengt blieh, fich aber dars iH
d ausd alimdhlig abfefite, wenn der Saft auf eis 23S
i nem Gefdfe 24 Siunden lang in NRube ges v
laffen twird,
| §. 94. Jene Ubfonderung bed dpfelfauren k)
Kaltg, it um fo nothwendiger, weil derfelbe,
o | falld er mit dem Syrup gemengt bliche, ibn
I verunreinigen, und {fid) bey der Sonderung besd el
{ Iuckers Darausg, mit diefemn jllj_f,!fltl_]‘ \;Ilf]-l:{}fl.c Hon
1 Den mﬁ}'be. Wenn tadeffen gleid) bep einem .
i 24fitnbigen Stehen ded Syrups fid) der dpfels aen
y fﬁllre Kalf Fs'!ﬁ gang ¢ baraud abfon a_!.t'f, fo Dleibg E*CI‘I.
! boch mit dem Ueberrefic eine bedeutende TMenge fon
| Syrup verbunben; den man gleidhfalid davon o
5 gu befrepen trachten muf, um feinen Verluff R
an Juckertheilen gu erleiden, der fonft unvers flac
meiblidh fepn wirde. St
§. 95. Um biefe Audfcheidung’ ded dpfelfaus ba:
= rent Kalfd von dem dicFen Sage dDes Syrups fu
vevanftalten, fann man fich folgender Berfah. Nt
tungdart al8 ber cinfachften und firgeffen bes ;ut
bienem. Man berbinnet jenen BDobenfohs mit ten

feinem gleichen Umfange faltem Waffer, (et
! L
alg,




ele

n;
41
14
e
Se
[1s
Ie
i

es

L

¢
f

Bann fir bm 13?'*"3.'-3-3 pon iebem Duart deffels
ben cinen Theefopf voll abgerahmte Mildh ins
ju, ribre LI{H 3 m!.,-t wohl untercinander, und
erbifit alddann dad Sange sum Sieden. Hies
bey gevinnet der fdfige Theil der Milch, bin?
Det bie Theile ded dpfelfauren Kalig, wmacht
fie mitgerinnend, und bder Elar gewordene Sye
rup fann nun, nod) fiedend Heif, dburch einen
Spigbeutel von Moltom gegoffen foerden, roels
dher bie geronnenen Theile gurddE hale, und
ben flaren Syrap bindurdh laufen (4§, wos
burch fein Bucker vecloren gehet.

k) Hbbunfhing bes dannen Sprups ju Robs
gucter.

3' :,5. Der dinne Syrup m’f’.}at ein B¢
mengevon friftallificbarem Jucer fo wie
von nicht friffallifibarvem r.!-bf.i‘ Sdleims
sucker; nebfi mannigfaltigen andern fremdartis
gen SRaterien, aud einigen Salgen geldfi. Um
benfriftallificbaren Sucker baraud abjue
fondern, fdnnen gwezy verfchiedbene Methoben
eingefchlagen toerden; nemlich a) entroeder Die
Kciftallifation dburdh langed Abbunfien in
flachen Schaalen; ober b) bdie fdhnelle U be
bunfiung fiber bem Feuer, bid ur Korns
barfeit bed Syrups.

§. 97. Um Den fo teit jubereifeten diinnen
Nunfelvibenfprap nur langfam jum Ropyucter
ju perbunfien; bedarf e8 der (§. 55. 13.) gedachs

ten Abbunfiungs. Rammer. Hiegw Fann jede
D

B




gedbnliche Stube cingerichtet merben, nur iff
¢¢ nothwendig, barauf Ridficht ju nebmen,
daf folhe fo Hell ald moglich ifi, und fo twes
nig wie moglich mif "Wdarme leitenden Mates
rien umgeben iff, um mit dem moglichfE Fleine
ften Aufroand won Brennmaterial, die moglichf
pochfte Temperatur darin ju veranlaffen, und
su unterbalten.

§. 98. Um beften Bebient man fich dagu
eine$ maffioen [dnglich vierecfigen IFimmerd,
dag, um die MWdrme Darin mdglichfE gurick u
falten, inwendig mit Brettern audgefhlagen
feon fann. Der innere RNaum wird mit Neas
fen audgefefst, die blof von ffavfen Holgernen
Ratten angefertigt find, damit die Boden bder
bdunfiungs . Sefafie friy von Der erwdrmten
guft Defiridhen werben Eonnen, Die Einrich.
tung Diefer Nepofitoria muf indbeflen fo anges
legt toerden, baf man von allen Seiten be:
auem gu felbigen pingufommen fann.

§. 99. Jnneshald bded Jimmerd, nide
weit vom Fufboben ab, wird ein maffiver
Seuerfanal angelegt, Der aud Steinen anfges
mauerf, oben aber mit Platten von gegoffenem
@ifen Belegt ift, um die Hige durch diefelben
leidpt in Das® Fimmer ju leiten, ohngefebr in
berfelben Urt, wie Dergleichen Feuer. Kandle
in ben Zreibhanfern angelegt fu werben pfles
gen. Jff dad Bimmer fehr grof, fo miffen
auch toohl ey Dergleichen Feuer: Kandle dare
in angebrad)t werden, um nie Mangel an der
erforderlichen Temperatur zu erleiden.
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ten bebienft m
I1.) Schaalen
ticf ﬁriﬂ}_‘ Der

Wy

34 ben Ubdunftungsgerdeffdhafs
an fich am beflen irdener (§. 55
¢ bieim Richten nur 2% bid 3 Jo00
e Durchmeffer bingegen 12 pig
15 3ol betragen fann. Sie find enfmweder pon
grauem Steingug gebrannt, oder man bedient fich
13U Dergleichen Sdyaalen von Sanitatsgut *),

(1 4
b Devgleichey Schaalen von Sanitatégut oder
Sanitdtgpop sellan, fann man auf der & onigl,
Porvsellan . am Anufactur biefelbit, auf 93es
fcellung dud) werden fie von gemeinem

1 evbalten,
n Glajuy tibersogen,

<bon, mit einer Sleyrrene
von dem Konigl, atademifdyen Kanfiler

und Dfenfabrifanten peren Beilner, fo
wie von den Topfermei et Heren Sembp dnery
biefelbit, gang beionders qut angefertiget, an Die
man W desbalb wenbden fanm,

$. 101, RNachdem nuit diefe Schaalen
auf ben Daju beftimmeten Repofitoriig placig
find, werden folche, bi8 auf einer balben S0l
vom Rande, mir dem fertigen dfinnen Sorup
ngefullt, und nun das Simmer fo tyeit erhise,
Dag ein i der Mitre Deffelben aufgehdngtep
25,‘-«."1‘1110111“91‘, siemlich gleichformig, befidnbdig
35 bi8 40 Grad Keaumir erfennen Iage.

S. 102, & bebandelt blciben num pie
Sdyaalen fo lange vrubig fieben, big man pe,
merft; Dag auf iprer Dberflade eine Oicke feis
fallinifhe Krufte von Sucker gebifper tvorbden
ift; ift Diefed ber Fall, fo mirp bie RNinde mit.
U cinem holgernen Spatel hiedergeftofen, und
mit demy ubrigen noch fliiffigen Sorup recht wopr
Untereinanper geriibrt.  Wenn fich mad) einigen

N -
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Gagen cine newe Suderfrufte gebilbet haty fo ;“
with biefelbe abermald niedergefiofien, und mit ¢
pemt fiuffigen Sprup untereinander geribrt; 1
und fo fabet man mit piefer Operation fo oft i
fort, Bi8 die gange SMaffe in der Sehaale, eis :
aen tornigt Eriffalinifchen Fuftand angenoms :
men Hat. .

erite
1) Huffilen des abgedbunfecen Sprups auf fie o
ole Ruderbutbformen, ikt

§. 103. Sft jened der Fall, und geigt eis big

ne Probe, die man [evausnimme Die Eigens it
fhaft, in Der RKalte vollig ju einer teichen e T

garnigten TMaffe ju erflarven *); fo nimme man :
cine Schaale nach der andbern ab, feht fie auf h‘fl_“'
die Oberflache ded Teuer. Kanald, und unters e
palt fie unter dfterm Umrdhren Dariber (o lange hen
big bie ganse Maffe wieber fliffig gervorden iffy t'*_“-_‘
worauf fie in ¢ine dagu paffende Suckerbuths fi'n?‘;i
form (§. 55. 12.) auégegoffen twird; nachbem AbD
porher die fpige Oefnung der Form, mit einem ere
diinnen Stdpffel oder auch mit etwad Papiers ben
gefa

sugfﬁvpft morden war; audh) iff ¢8 fehr v

empfeblen, vor bem Audgicfen ber 3 Fermafier
ctroa ein Both, groblich geftofienen Suckers in bie m)
Gpise ber Form ju fireuen, roeil dadurd) bad
Berfchliefen bderfelben verhiicet, und dasd 94 b
flicfien Des Syrupd merklich beglinftigt toird.
» Die erfiarvete Sudermaffe muf immer noch
viel Feuchtigheit cingemenat enthalten, dap fie i
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der RAlte veich bleibt, und leiche Eindrade ¥
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bem Sfm et atinimmt. %l e fowelt abgedunfiet
wotbent, dag fie tach am @rlalten yollig hart und
teodfen wird, (o flichit bepm Grofnen ber fpifen
Defnung  per ';‘::rfc'-'='-ur-.‘-19!.mm Fein Syrup ab,
imnd pev ”;'H(fer (A&t fich algdanm, weil erju wenid
t befipt, auch nidyt gut mit Thon vecde”
cheg b_m i feitter fermern Reinigung abfolut
n"]j ||

§. 104. So wie i'n-* Form nach) Der ane

oern ;1._'.‘;,'_ o1ele ,;'L_-.'_‘__‘ 1t dem n Oer Kalte

erftarcbaren Sorup a ‘I ¢ worben iff, wird

ie am {E!t;‘;l-;:t-cn Eirﬁ ‘.‘)f ten Rmmerd fenf

recht ta ngefiellt; und & [ ¢ ftehen gelaffens

big bie gange Bucker ?-*‘-*': 1 bc';qelb:u erftarre

ift, welched nach eiren aira m vou 16 bid
iyl |;“."l'-1.é'.}_..'

e Die Audgiefung Der

3 ‘Ef""” fe aus den

en in 'm' ormen gefches

ben Mepofitorits *\?.c1., avts neue mit dems
fiiffigen Gyrup angefitllet, und fobann Derer
Addunflung, aany nach t-cr nehpmlichen LWeife
Der -1-{rr=_1tet, toie fold)ed vorher angejeigt Wors
De
g¢f

(3] ]

1 ) ‘-‘Iit r-;-,L ver rbeit ununtsrbrodyen forts

m) ‘Hbtropfelat bes noch liguiben Eorups von
bem erftarcten Rucler.
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Daraud ol cine Bellbraune febr pordfe Maffe,
bagegen Die nod) ibrigen Theile ded Sprups
und bed Sdhleimguckers, jroifdhyen ben Krifallen
in fliffiger Form bdngen bleiben. Um biefe
Uugfonderung des Juckerd gehorig ju begiins
fligen, ift e8 daber nothwendig, die mit dem
Pritallificten Syrup gefiiliten Jucferformen nidhe
gleich an cinen Falten Ort ju bringen, weil
fonft feine Kriffallifation erfolgen, fondern als
fed in cine 3dbe Flebrige SMaffe dbergeben twiirs
de; Dabingegen, toenn bie Formen im untern
Raume ber Heisfammer plagivt werben, deffen
Temperatur gerade hinveichend ift, die frifiallis
ficbare E‘iuél,':“mﬁrulig Der Buckertheile, von bem
nc:i) ubrigen Sprup und Schleimjucker, ju vers
anlaffen, fich der Bucker audfonderf, ohne daf
bie flebrigen ZThele genau damit gemengt
bleiben.
§. 107. MWerben nun die Spigen Der
uckerhuthformen geofnet, und bdie Formen
felbft, mit ihren ©pifen in bie daju crf Hh r's
lichen ivbenen Unterfaigefage (§. 55. 12.) plas
cict; fo flieft ein brauner Syrup h::rmw ab,
und Der in den Formien jurdckbleibende Jucker,
nimmt eine immer feftere Konfiften;, und eine
bellere Farbe an, fo wie audh fein Sefchmact
immer reiner 3u werben beginnet,

n) Decen ves Suders mit Ibon,

§. 108, Wenn dasd Ubfliefen Ded braunen
Syrups aud den Formen nad)ldfit, ober wenn




hrupd
tallen
Diefe
eguns
bem
niche
weil
n als
tolirs
ntern
efien
i.f{TT.Efs
bem
Deére
- bag

jenge

Der
‘men
roers
plas
: fl{?;
cker,
eine
mact

uren
penn

= =

er nur nodh in geringerer Menge abflieft, fo
f"’“”“ man nun jum Decfen bed erfiarrien
pordfen Sucferd mit Fvurhr:m Thon. Der
D1egw {chyicf liche hon muf weiff fenpn, fich im
Seier micht roth brennen, und eine eftvas mas
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§. 109. Hat man einen folchen Thon zur
Dand, fo mwird er mic Waffer ertoeicht, ven
allen darin befinblichen Steintheilen befrepet,
und twenn er dic KRonfiftens cined jiemlich flarfen
Breped angenommen hat, der nur wenig Waffer
me «;. audtropfen ln}Jr fo wird nun ecine ane
berthalb big ztoen Foll Hohe Decfe ded Breped

o

auf i".'.‘ 5:‘»:.'-3‘.‘"?"-'1:-‘ ber erfravreten und vom
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i geebnet torden iff: in 1"1"i{i}r:’eﬁ Suftanbe
nun die Form in einen Fihlern Naum gebradye
Wird, bamit bag bem ,:-_.,,rm bel)mobnn?}e
YLBJ;'{cr ©elegenbeit findet, fich nadh und nach
aug bemfelben in Den Jucfer bineingugichen,
Den gmwifden feinen Kriffalen flebenden Syrup
uad Sdleimjucker aufjuldfen, und in Sefalt
eined binnen Syrups, aud der fpiten Oefaung
Der [orm binauszufibren.

§. 110. Tyn Diefemn Buftande bleibt nun
Der mit bem Thowbrey g&ufie Queker, indbem
bie Form mit gedfneter Spisse in ein Unterfes.
8¢faf geftellet tird, fo lange fiehen, big die Thon.
btcfe fih gufammen gejogen Bat, und fo reit
abgetrocnet iff; Daf fie nicht mefr auf bep




Oberfldche bed Juckers flebt, und mit der Hand
babon abgenommentwerben fann.

§. 11x. Sift die Thonbecke fo tweit abges
irocfnet, fo twird fie abgenommen, und man
findbet nun bie barunter [liegende Fiache 0ed
Rucferd ziemlich weif und vein von Sefdymack.
fMan bringt jehit cine groepte Decfe Thonbrey

daraunf, und I&F¢ ibn abermald fo lange barauf

bid er fo toeit abgetrocnet iff, baff die Decke
bequem abgenommen werben fann. o 1'&F;rrf
man nun wit dbem Decken ded Juckers wicbers
bolt fort, bi8 Der aud bder Gpife inkf‘hﬁ\.ube
Syrup gang bellgelb ju twerden beginnet

§ 112, Sft diefe Dpevation fo weit ges
biehen, fo findet mau nun den Fuder nder,
Korm um Den Ddritten Theil feines Umfangesd
verminders, dagegen aber fener porigen braus
nen Farbe, und feined ettwanigen Deygefchmacks
jugleich beraubt. 9Man [4GE 1hn nun wnodh fo

fange in der Form fieben; bid aus der Spife

Derfelben fein Sprup mebr abfliefit, morauf
ber fo geveinigte Fucker aud ber Form Herausd
genommen, und ald NRobgucker aunfbewahrt
wird, Der um fo viel reiner er{dheint, je ofter
derfelde mit Thon gedeckt worden war *).

Y Der udcr welder in der Form gurinct bleibt,
it indeffen nicht duvchous von einer gletchen Jtein-
Beit. Die obeve Lage iff gemeinlich gang weif;
die darunter Gefinbliche gelb, und Ddie unterie
nach der Spifie ju, gelbbraun, weldes nod
o eittemn Midfiande ded darin befindlichen Sp#
rups abbdngig i, Ein wiederholtes Deden mit
aenem Thow, wiede frerlich auch den untergien
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T heil tcﬁ'ﬁuﬁmré weifier madyen ﬂﬁ%“ W'“ eine

gt grofie Mafie deffelben in dic Gefalt tes fnfigen

©nru 1Po "‘u'lEln,lL{'H.

§. 113, Dey jener Operation gewinnt
man 3wey, and) rnn{ brep verfchiedene Urten
beg q! flieflenden g__,pn.;gj; und gtoar: E*,"“{s{)

5Lk irEon i1l
Denjenigen, twelcher aué dem Fucer abfiteBl
Bevor berfelbe mit Shon gebeckt worben war;
jmentens denjenigen, ber nach dem erfien und

goeyten Decken abflicft; brittensd benjenis
gen, ber nach Dem Driften und pierten Deckers

t. Da ber evflere oiel unreiner ald
Der gwepte und der dritte ifi; fo ift ¢8
rathfam fie nicht mit einander ju vevmengen,
fmuf:tprtkénefulﬁJ}ah subemabren, um
fie {paterhin noch auf Jucker zu benuben,

o) BVerbunflen bes abaefloffenen Syprups ju
Sucker,

§. 114. Die nach der vorher befchriches
nen SD; ration guerft erbaltene Sorte bed Fuls
ferg, ift die befte, und fommt dem beften twefts
indifchen Nobjucker in allen Stitcken vollfoms
men gleich. TWenn aber die erDaltenen brep
Sorten bes abgefloffenen Syrupd gleichfalld
picder 3 Krifiallifation abgedunfiet werden, fo
gewinnt man nod) 3wen anbere Sorten Rohs
gucfer, die {chlechter alg bie crﬁern iu b, und
ber braunen Dftindifchen vt gleidh gefelit wers
ben fonnen.

115, Um bdic ferneve Abdunfiung ju

m—
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peranftalten, muf folgendermafen operirt wer.
den: Die guerft abgefloffene braune Sorte ded
Sprups, ber ohne bie Qntm.n::g mit Thon
g:wonnen ift, enthalt jnar nod) eine bedeus
tenbe Portion friffalifichare ?1‘:1‘1’":‘?{)2:!9, g";’e
find barin aber mit o wiel nicht Priffallif
rem Schleimyucker, fo wie mit andern Schleims
thetlen, unbd endlich auch mit cinigen falgiger
SRaterien, bdie ben Nunfelriber lnm\.j ten,
gemengt, tlﬁfi bey {3.‘)‘-‘“&" Davon eine bunfel,
braune §arbe, fo tvie cinen “"'s -21-':-11&;
und ublen BVepgefdhmack ju b
§. 116, Um die barin be ‘te:{‘.-é'ci:;:fn 5:&-‘.?":1-5
g:ue fo viel wie moglich baransd abjufcheiben,
itd jener fi"m:_tp gefammelt, abermals in bdie
ﬂu-.,unf igéfihaalen gebradht, und nun in den
untern NRaumen der Uddunftungsfiube, an bie
fenigen Ste Lm* placirf, wo Odie niedrigfle Tems
peratur obmaltee *). €8 bildet fid) fehr ball
e Krufte uber demfelben
Die niebergefiofien wird, um ciner neuen Raum
su geben, und w wird benn aqud) bhier gerade
ei}e*ﬁ fo G*“g*arbci’tct, wie foldyesd fraber ange,
gel ben tworben tit.
*) im die DRafle dev SchleimtBheile und der aus
perweltigen WUnveinigfeiten, in diefom ju erfi obne
’E;E;n-“mci:a:?mm abgefloffenent Syrup ju vermeiden,
Tany detfelbe audy vor dem eriten Hbdunfen mwies
per mit Kalfwaffer m.:gafﬁu und n:vrf} bag
Kochen mit etnem Jufap von Mildy geflirt wexs
den, vweldyed Die fevttere Yusfcheidung dex noch dave
in enthaltenen Sudertheile {ehy beatinfiget,

§. 117, Die Juderfrifialle welde fidh

2
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wieber eine friffallinifd
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augd diefem braunen Sorup audfcheiden, finb
in der Rea

gel febr flein, und bilden unter bep
Slaffigteit einen feinfornigen fanbartigen Nies
Der(chlag. 1m biefen von dem noch 1ibrigen

ariber fiehenden finffigen DWefen su fcheiven,
816t man biefed fanft davon ab, obue vorher
bie gange Maffe wieder big gur liquidben Form
U erhitsen, oder bie ausgcefehicdenen Suckertheile
i bem noch ubrigen Sorup ju gerlaffen, wie
folehes friper (6. 103.) angegeben tworden iff,
Weil man fonft aufs newe pen Schleimgucter
und bie nbrigen Unreinigfeiten, mit dbem augs

)
gefchiebenen Rucker bermengen, und deffen fors
nere Abfonberung febr erfchmeren mirde,

) c R O e 2
§. 118. Der nach dem AbgicGen fenes

liquiben Cyrups ibrig 6leibende feinfornige

-3 . ™ TR o F A i MirFonfnsetes s

Sucfer, wird nun gleichfollg in Suckerformen
{4

gebracht, und biefe fo lapae g
warmen Orfe a

L

® ¢inem mafig

ioewabret, 5i8 fich ber Rucker
gefacket fat, worauf man bdie Opigen der For:
men ofnet; um  bie bazwifchen befinblichen
<heile bed baran flebenden Sprups abflicfen
au laffen; algdann wird qber Der tibrige Sucker in
Der Form 3u wiederholtenmalen mit Zhon ge.
Decft; big folcher feine braune Farbe pep,
lievt, uud eine gelbe annimmt, @ ftells in
Diefem Iuftanbe bdie fchlechtefte Sorte peg Sufs
ferg Dar, ber bem gauy braunen Ditindifchen
Robucker gleic) gefest werden fann.
% T19. Der von fenem unreinern frifials
lifivten Jucker (. 118.) abgegoffene, fo wic
ber durch Das Decken beffelben mit ThHon qbs

-
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gegogene Sorup, toird jest Melaffe genannt,
und dienet dagu, um auf rumartigen Brannts
foein verarbeifet gu werben, woburd) die etiva
noch Darin ficenden Suckertheile gleichfalid beo
nufif terden, obie baf etwad von (felbigen
berloren gehet.

§. 120, Dagegen fann nun ber nad) dem
swepten, fo wie ber nach dbem britten und
pierfen Decten ted juerft gefdhicdenen Rucker
(0. 113.) abgs t.kﬁ ne verhaliniBmdfig renere
@‘“‘lah 1‘-‘“!.#-!:. '+.- nh "'“"'” tald ai fifi?:uii

e
&
™.

1

nifdhen Qucker verarbeitet werben, nur mit det
Unter{chied, i'.-s:q«a man [’r} brc-k'n gaty Derjenis
gen Hearbeitungart bebient, bte gleid) bei e

o
Ubbunfiung bed erfen t‘-um:e;i Syrups (§- 115.)
erbrtert oorben iff, fo gewinnt man bann Dars
aud noch ¢ine bebeutende Portion Fucfer von
guter Befchaffenheit, 5"“='C-:I’= ird iiif‘f'ffii‘r wohl
thuin, wenn man Hicben Denn evfien und 3Weps
tenn, {o tie den Dritfen und vierten Ybs
flufi be8 Syrups, jeben fir fich allein verars
beitet, weil dDer Jucker qus den lestern Abflafs
fen alfemal viel veiner, al8 ber aud ben erfiee
ren abfalt.

§. 121, Auch der aud Ddiefem Syrup geo
wonnene Jucker muf mit hon gedeckt twerden,
und er wird, nadbem mehr L'ei-‘r weniger oft
f0i .,m;be[tez”“*m“:, dem guceft gewonnenen Fuls

b 2 |
3 f. Gyorn hen b
for mebr ober weniger dbnhich. Der bBey dem
Decken ;'l:*.iiﬁ Bucders mit Thon adfliehende

Gyrup fann nun cntweder geradegu auf Brannts
fein verasbeitet werden, ober man fann folden
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auch demjenigen Sprup benfegen, dev von bem
f'l'ﬁfi'l ::“_-,{,. t“" u‘}r'!! "-—E"Q'l 3¢ ( EL L‘!_R’”"Fﬁj tl"\ "l;!t
mit felbigem nodymald gemsinfhafthch)  ver

Kriftalifation untermerfen.

Sdieibung des Juders durd) dasd Wusyreffen.

§. 122. Menn gleich auf dem eben anges
gebenen 2Wege, die Unéfonderung es Gyrups
aud dem in der Fovme befindlichen ZJudkir {ebr
gut erfolat, wenn die Maffe nur nicht fu elt
abgedunfiet morben toar, damit ber jwifdyen ben
RucFerkrifialien eingefchloffene Syrup nod flifiig
genug bleibet um abfiicfen ju fonnen, weil, it
ntgegengefesten ;yrh- auch felbft der ZThHoy
feine Wafrigkeit nicht gut Hinbdurd) gichen 1461,

fonbern auf der Oberflache fan Waffer abs

fetst, woburdy ein bicFfluffiger Syrup quf bers

felben ﬁ:t:‘.:‘ft wirdb; fo fann man dod) +";1|f

nody einen andern Scheibungdveg ded mit ben

Qucfer nod) verbunbdenen Syrups anmender,
und biefer befieht mm "ml‘* refien.

§. 123. Um ben an dem fui‘ia[lifi‘:fm
mcker noch Febenden Syrup burch bas AUuse
preflen ju (cheiden, wird Anfangd Die Ubdun.
flung und Kriffalifation gang auf diefelbe Weife
peranftaitet, wie bidher befchrieben rorden ifts
it biefes aber gefchehen, o nimme man Den

azili«&btta Di’s. Krifia [.;,a:iar.ﬁgcfdf_;c fich
gelagerfen for ugr': Sucker, ausd der nod) ubris

gen liquiden Sorupdmaile, mit $offeln perausd,

!
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ober man giefit aud) den nodh fuffigen Syrup
pom fdrnigen Bobenfas ab. .

§. 124, Man rihré Hicrauf bie fornige
Judfermafie mit fehr menig Waffer ein, fils
let Den fornigen Brey in einen Beute! von
Eeinwand oder Ha artuch, und il
baun langfam unter ciner P

ber liquidbe Syrup qb fliefit; Der tritbe Edrnige

Fucker bingegen, in einen siemlich veinen Su-
ftand von gelbbrauner Farbe i Beutel uriick
Bleibt, und ecinen Brauchbaren Robsucker
barftelle.

9. 125. Bl man diefen tégepreften
Bucer nochmald mit wenigem Waffer anreiben,
unb ibn jum jweptenmal augpreffen, fo fann
ev Dadurch wefentlich verbeffert toerden, man ges
winnt dann aber aud) um fo viel tveniger, teil
fich ein grofier Theil in Gyrup ummwandelt,

§. 126. Der bey bdem Audpreffen abfals
[endbe Syrup, enthdle wviel Suckertheile, und
tann nun abermals abgebunfrer werden, um Oen
Sucker baraus in Eorniger Form 0 {cheiden, ber
Dann aufs neue durd)s Audpreffen von feinem
noc) antlebenden Syrup gerrennet ocrbden
fann.

§. 127. Uuf foldye Weife erveicht man
ourch bag8 Nusdpreffen Oenfelben SweE  toie
burch Da8 Decfen mit Thou, aber in einer
viel Firgeren 3eit, weil dad erfie Uusdfliefen

:- 1
l..{”‘: aps

Des Cprupd aud dem nicht gedecften Sucker
e ein paar “ohen dauert, und auch das

Nug
biel

Sl
bat,
Rorn
nothi
rupre
Anbr
eingy
I&ﬁr,

nimm



-y ™ ™™

e

Audfliefen nach dbem Decfen mit Thon niche
biel weniger Seig erfordert.

6&'@5

dung ves Sudfers aus bem Sprup durd
bas Kornen.

9. 128, Yufier bem Wege ber Krifallis
fation, gieht ¢g noch eine gwepte Methobe, den
"""-“’f-fnfiife-;1=fkk‘r aus dem Gprup gu (heis
beny und bicfe it bag Einfochen bed gereinigo
ten ©aftes 6i8 jur Kornun  Dergeftalt, baf
Hun bepm 2AbFaHIen deg eingedicFten Syrupd,
Derfelbe feiner gangen Maffe nach §u einer poe
rofen Subflang erfiaret.

9 129. Wer diefe Methode der Kornung
einfibren will, die allerdings bdie bequemfte iff,
mug Sorge tragen, dben Saft bdey Runfelriben
fo vollfommen alg nur tmmer moglich gqu peis
nigen, und alle inbdrirenden die Kornung fide
enben Schleimtpeife ay jufondern: melches die
erfie und haupt{dchlichie Debingung babey iff,

Y. 130, MWer fich einen pon eingemengten
{Sd}{g”“{i}f[iﬂ] [\5HI4} i}-.'f!‘fl_}h‘n ‘:'El'_."t‘lep U-:";":-':f,‘.‘.f'-f
bat, darf nun mis Sewifbeit den Erfolg der
Rornung ermarten. Ru Ciefem Debuf ift s
notbwenbdig, ben Sorup nun, unter Hfterm U
ruhren, jedoch bey mbdglichfter %ermeiiﬁ-iu:.«; Deg
JAnbrennens, in einem fupfernen Reffel, fo meie
eingudicken, bis er die Koenprobe erfennen
[t

¢ 131, Um die Sornpyobe ju finben,

nimmt man von it U Jvit, mit einem Hals
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seenes Epatel, eine Probe, Hed fodhenden Sys
IL} 1ﬂf€ Dem j:i,‘:.r [}i[: ven rf.-;_ rf‘n 'Ir:l i:'i\:
Hohe; uud [&fe den Syrup abflieffen. Bilben

4 | of
fih dabey diinne Faben, die fich lang audehs
nen bann aber gerreifen, und fich bein el rreiffent

wurmfdemig aufrodred Getoegen, o geigt Diefed
ben vechten Scitpuntt an, wo der Syrup fovs
nungsfabig iff.

§, 132, Ober man drade mit Der ciner

Klade ded Danmend auf I}u. mit dem Syrup
bebecEten Spatel, und 3ieht den Danvm {dhnell
in bie Hobe. Wenn fich bierbey cine URenge
sacter Faben b [Dcn; ie Seibe, dic bepm Fero
reifien fich fi!}'u’ famnen gichen und bradig
ferden, fo Hat der f-'f{w.ip feine Kornfabhiglent

angenommen, toelched man i b tefems Jall fene
Ronfifteny big gum Kabengiehen nennt.

§. 133, $Hat der Sprup ui"f Korufabig

Teif erreicht, fo fullet man un aug dem Siedes

nadf T {

feffel in cinen anbern, den K ublus .u {

fef;t Diefen an einen magig fiblen 3
o A La T ™,

eibre den Syrup von Feat ju et
Spatel einmal um. Hat e fich bis
peratur von 65° Weaunt, abgefiible, fo feb!
fiir ben Umfang von jedan :Tl':f.-:-,rf
etvan 2 Loth groblich gepul [pert :lfl;:f.: Gingu,
und rihee diefen mit dem Spatel unter. Bes

merft man nun, daff Oev Q‘:';.h,, ﬁn.t eine
Te

Q‘H:I
D

-

h‘fmﬁff W’QIL eff 1:‘-:;..-" antunchmen, fo iff ev
Formen gefuliet ju werben.

ifas bed Fuckerd, Des
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orbeaflich; el dicfer Jucker eine Bafid dars
bieter, an weldhe fich n‘t, aufgelofien Zuckers
theile Dinneigen, wodurdy fie fich von Dt;.: ned

e
;'.‘Ef;ijt-_-”- Syrup fheiden, der nun leicht abe
fepet.

: §. 135. Um bagd fiete Schdumen fo wie bas
feidyte Meborfchicfen bepm Kochen ded Syrups
ju veriten, Fann man von et gu Jeit ein Sticks
Gen Butter in die {iebende IMaffe werfen; wos
burch bas Ueberfdsiefen [eicht vermieden wird.

§. 136. Man (4§t nun den in bdie Fore
men gefullten fornfahigen Syrup (o lange dars
in, bi8 alled erftaret iff, tworauf bie Formen
an ber Gpifie geofnet mwerden; da dann Oder
tiquibe Syrup langfam abflieft, und den ges
tornten Bucker, ald cine pordfe Naffe; in den
Sormen jurieE [afit: bie nun, wie vorher (§.108.)
bemerfet worden; mii?'ban gebeckt merden fann.

9. 137. Jened find die auf Erfabrung geo
granbdeten Jegeln und BVor{dyriften, toie der
Sucker aud den Nunfelriiben dargefiellt werden
faur. Urbeitet man gany nad) denfelben, und
leitet man befonber8 bdie Warme in ben RKeio
ffalifationsftuben gehdrig, fo daf bie Maffe
nieht gu tweit abdunfter, weil fie fonft jdbe und
tlebrig wird, und bden Schleimjucker nicht gut
bon fid) Iafe, fo fann man auch fietd auf eis
nen glucklichen Erfolg recdhnen.

§. 138. TWenn man voriglich qute Rums
felciiben Dafy und felbige vor dem Verfleinern
von der dufern Sdhaale befrepen fann; unbd
wenn man fich dberhoupt einige NRoutine in
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fommé man
0¢8 CSyrups in

h\-'l|-a ?:j{ln'[\ ||:

babin, gany

Sdyaalen , gleich dburdh efn unmittelbared Eins
dicken t?-;ﬁ'-cibf:' in cinem feffel (ober 1:;1':-.:'."‘, bag

-,

K drnen ded Sprups), benfelben fo mweit ju brins
gen, dag er in ber Kalte erftarret, und nun
gleich in Die E?N*I!l-'l* gegofien werden fann, um
ihn darin feft twerden ju laffen, MWer Neigung hat
Die Operation rw ju peranfialten, mug fich niche

e Sierls o sy wralan [atior y 11 Efatrrorn Ma
-‘ht{- '-:I-!'-llw_,li Uklt"l=ii;'|—|1 1‘-1}!'.-.".‘; 1]- e fl--'-n\.i} ;"L'["J

tionen oft 3u :‘;-i:i'c:i;:u-,cn, L-‘G er -i"rct; Die ges
porige Noutine darin ertvorben hat: denn eine
genauere -;5'-.*1'!1:-5;:'51'5 al8 Die oben erdrtevte Iafit
fich Dagu nicht geben, cc:l man bdie Umfldnde
Dabey f:tr[m hten mufi, Ote fich darbieten Fonnen.
Sn jedem Fall muf man aber al8dann dabin
trachten, daf der Syrup nie anbeennt; weil

fich fonft vergebens bemubt, ihn gur Kris

man fic
f

flallifitbarfeit su bringen.
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Runkelvaben  Sprups,

§. 139. €8 finb bidher bie Operationen
_ pulationen erortert worben, auf wels
che 8 anfommt, tenn der Rucfer aqus den
SRunfeleiiben mie .ifi.-‘i"lici;n'na Sefolg, auf einen
einfad)en ib;y und ju einem Binveichend mwobls
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